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Please refer to the last page of

this manual for the full list of IKEA
appointed Authorized Service
Centre and relative national phone
number

A 6ftustu sidu pessarar hand-
békar er ad finna lista yfir allar
vidurkenndar pjonustudeildir
IKEA og simantmer peirra i
hverju landi

Konsultieren Sie die letzte Seite
dieser Bedienungsanleitung,

auf der die vollstandige Liste der
nationalen autorisierten IKEA
Kundendienststellen mit den
entsprechenden Telefonnummern
aufgelistet ist.

Consulte a Ultima pagina deste
manual para obter a lista completa
dos Centros de Assisténcia IKEA Au-
torizados e o0s respetivos nimeros
ade telefone nacionais.

Consultez la derniére page de

ce manuel contenant la liste
compléte des services Apres-
vente agréés IKEA avec les
numéros de téléphone nationaux
correspondants.

Consultar la Gltima pagina de este
manual donde se indica la lista
completa de Centros de Asistencia
IKEA Autorizados con sus nimeros
de teléfono nacionales.

Consultare l'ultima pagina di
questo manuale dove € riportato
lelenco completo dei Centri
Assistenza IKEA Autorizzati con i
relativi numeri telefonici nazionali.

STV teAevtala oeAisa tou
@UMaSiou Ba Bpelte Tov TIARPN
KOTAAOYO TWV EE0UCLOSOTNHEVIWV
Kévtpuwv Z€pPLg IKEA pe Tov
apLBuo6 TNAEPWVOU TG KABE
XWPAG.

Se sidste side i denne vejledn-
ing, hvor der findes en liste over
IKEAs nationale autoriserede
servicecentre og telefonnumre.

Op de laatste bladzijde van

deze handleiding vindt u de
complete lijst van de door IKEA
erkende servicebedrijven met de
bijbehorende nationale telefoon-
nummers.

Se siste side i denne veiledningen
hvor det finnes en komplett liste
over godkjente IKEA servicesenter
med tilhgrende nasjonale telefon-
nummer.

Na ostatniej stronie niniejszej
instrukji zawarto kompletna liste
Autoryzowanych Centréw Serwi-
sowych IKEA wraz z odnosnymi
numerami telefonéw.

Katso tdman kayttdoppaan vi-
imeista sivua, jolla ndkyy kaikkien
valtuutettujen IKEA-huoltoliik-
keiden luettelo puhelinnumero-
ineen.

ilgili ulusal telefon numaralari
ile birlikte, IKEA Yetkili Servis
Merkezlerinin tam listesinin de
bulundugu bu kilavuzun son
sayfasina bakin.

Se sista sidan i denna bruksan-
visning for en fullstandig lista
Over IKEA:s auktoriserade ser-
viceverkstader och motsvarande
nationella telefonnummer.

Pozrite si poslednu stranu tejto
prirucky, kde je uvedeny kompletny
zoznam Autorizovanych servis-
nych stredisk IKEA s prisluSnymi
vnUtrostatnymi islami.




Norédami surasti visg IKEA paskirty
jgalioty prieZiaros centry sarasg ir
atitinkama 3alies telefono numerj,
Ziarekite paskutinj Sio vadovo
puslapj.

Mornepajte Ha 3a4H0j CTPaHU
0BOr NPUPYYHMIKaA KOMMNETHY
nucty IKEA oBnawheHmnx
CepBUCHX LieHTapa U1 tbirxose
nokanHe TenepoHcke 6pojese.

MoBHWUI Nepenik
aBTOPV30BaHNX CEPBICHNX
ueHTpis IKEA Ta BignoBiaHI
Homepwu TenedoHiB y pisHNX
KpaiHax HaBejeHi Ha OCTaHHIl
CTOPIiHL, LibOro nocibHuka.

Ladzu skatit 8Ts broSaras pédéjo
lapu attieciba uz IKEA pilno
sarakstu, ko noteicis Sankcionétais
tehniskas apkalpo3anas centrs,

un atbilsto3o nacionalo talruna
numuru.

Konzultujte posledni stranku této
prirucky, kde je uveden kompletni
seznam autorizovanych servisnich
stredisek IKEA a pfislusnych
nérodnich telefonnich isel.

IKEA maaratud volitatud
hoolduskeskused ja vastavad
riiklikud telefoninumbrid leiate
kaesoleva kasiraamatu viimaselt
lehekdiljelt.

Ajelen Utmutaté utolsé oldalan
taldlhatd a hivatalos IKEA
markaszervizek teljes listdja

az adott orszagra vonatkozé
telefonszamokkal egyutt.

BvxTe nocnegHata cTpaHmLa Ha
TOBa PbKOBOACTBO 3a Mb/IHUA
CMNCBK Ha onpejeneHnTe ot
IKEA oTOpu3MpaHu cepBu3HN
LeHTpoBe 1 TenedpoHHnTe
HOMepa B CbOTBeTHaTa CTpaHa.

Consultati ultima pagina din acest
manual, unde se prezinta lista
completa a Centrelor de Asistenta
Autorizate IKEA, cu numerele de
telefon nationale aferente.

Pogledajte zadnju stranicu ovog
priru¢nika, na kojoj se nalazi kom-
pletan popis ovlastenih servisnih
centara IKEA s pripadajucim broje-
vima telefona za svaku drzavu.

Oglejte si zadnjo stran tega
priro¢nika, na kateri je naveden
celoten seznam pooblascenih
serviserjev IKEA z ustreznimi
telefonskimi Stevilkami.
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Safety information
@ For your own safety and to ensure proper operation of
the appliance, please read this manual carefully before
installation and operation. Keep these instructions together
with the appliance, even if it is sold or transferred to third
parties. It is important that users know all the appliance’s
operating and safety characteristics.
These hobs have induction systems that comply with the
requirements of EMC standards and with the EMF directive,
and they should not interfere with other electronic devices.
Pacemaker wearers and those using other electronic
implants must consult their doctor or the manufacturer
of the implanted device to assess whether or not it is
sufficiently resistant against interference.

A Electrical connections must be performed by a trained
technician. Before making the electrical connection,
please read the section on ELECTRICAL CONNECTION.

For appliances with a power supply cable, the terminals

or section of wire between the cable anchor point and the
terminals must be arranged in such a way as to allow the live
wires to be pulled out before the earth wire in the event of the
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cable coming out of its anchor.

The manufacturer will not be liable for any damage resulting
from incorrect or inadequate installation.

Check that the mains power supply corresponds to the

one indicated on the rating plate fixed to the inside of the
product.

The cut-out devices must be installed in the fixed system
according to wiring system regulations.

For class | appliances, check that the domestic power supply
guarantees an adequate earthing system.

Connect the product to the mains using an omnipolar switch.
If the power cable is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, by an authorised service centre or by a
qualified technician, to avoid any risk of danger.

WARNING: Remove the protective films before installing
the appliance.
Only use the screws and other hardware elements supplied
with the appliance.

AWARNING: Failure to install the screws or fixing devices as

described in these instructions may mean there is a risk of
electric shocks.
Cleaning and maintenance must not be carried out by
children, unless they are under the supervision of an adult.
Children must be supervised to ensure that they do not play
with the appliance.
This appliance must not be used by persons (including
children) with limited physical, sensory or mental abilities,
or by inexperienced or untrained persons, unless carefully
supervised and instructed in safe use of the appliance by a
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person responsible for their safety.

« This appliance may be used by children over the age of 8
years and by persons with limited physical, sensory or mental
abilities or with insufficient experience and knowledge,
provided they are carefully supervised and instructed on safe
use of the appliance and on the dangers that it involves. Do
not allow children to play with the appliance.

AWARNING: The appliance and its accessible parts become
extremely hot during use.

Take great care not to touch the heating elements.

Keep children under 8 years of age well away from the
appliance, unless they are under constant supervision.

WARNING: If the surface shows any signs of cracking, turn the

appliance off to prevent any risk of electric shock.

* Do not turn the device on if the surface is cracked or any
damage is visible in the thickness of the material.

* Do not touch the appliance if your hands or body are wet.

* Do not use steam appliances to clean the product.

* Do not rest metal objects such as knives, forks, spoons
and pan lids on the surface of the hob, as they might
overheat.

+ Use the relevant control to turn the hob off after use, do
not rely on the pan sensors.

WARNING: Unsupervised cooking on a hob using oil and

grease may be dangerous and may cause a fire. NEVER

attempt to put flames out with water; on the contrary, turn
the appliance off and suffocate the flames, for example
covering them with a pan lid or a fire blanket.
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CAUTION: The cooking process must be supervised. A short

cooking process must be constantly supervised.

* The appliance is not designed to be started using an
external timer or a separate remote controlled system.

WARNING: Danger of fire: do not rest objects on the

cooking surfaces.

* The appliance must be installed in such a way as too
allow disconnection from the electrical power supply
with a contact aperture (3 mm) that ensures complete
disconnection in category Ill overload conditions.

* The appliance must never be exposed to weather (rain,
sun).

* Keep the packing material away from children and
animals.

« Make sure the device is connected directly to the power
outlet.

* Do not use adapters, multiple sockets or extension cables
to connect the device.

* Never use the appliance for purposes other than those for
which it has been designed.

* Deep-fryers must be kept under constant supervision
when in use: the oil may catch fire if it gets too hot.

* Do not operate the appliance using an external timer or
separate remote controlled system.

* The appliance must never be installed behind a decorative
door, to prevent it from overheating.

* Do not stand on the appliance, as this may damage it.

* Do not rest hot pots and pans on the edge, as this may
damage the silicone seals.
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Installation

Installation process must follow the laws,
ordinances, directives and standards
(electrical safety rules and regulations,
proper recycling in accordance with the
regulations, etc.) in force in the country
of use!

For further information on the
installation refer to the Assembly
Instruction.

Do not use silicon sealant between the
appliance and the worktop.

Make sure that the space underneath
the hob is sufficient for air circulation.
Please refer to the Assembly
Instruction.

The bottom of the appliance can get
hot. If the appliance is installed above
the drawers, make sure to install a
non-combustible separation panel
under the appliance to prevent access
to the bottom. Please refer to the
Assembly Instruction.

Ventilation of the appliance must
comply with the manufacturer’s
instructions.

Create a front opening of at least 28
c¢m2 in the unit into which the hob is
to be fitted, to allow aeration of the
product.

Requirements for kitchen units

If the appliance is mounted on
flammable materials, the guidelines
and regulations relating to low voltage
installations and fire prevention must
be followed strictly.

For the fitted units, the components
(plastic materials and veneered wood)
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must be mounted with heat-resistant
adhesives (min. 85° C): the use of
unsuitable material and adhesives may
result in warping and detachment.

* The use of decorative hardwood

borders around the worktop behind
the appliance is allowed, provided the
minimum distance always complies
with the indications provided in the
installation drawings.

For further information on the
installation refer to the Assembly
Instruction

If there is no oven beneath the hob,
install a separation panel under the
appliance according to the Assembly
Instruction.
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Electrical connection

WARNING: All electrical connections
must be carried out by an authorised
installer.
Before making the connections, check
that the rated voltage of the appliance
indicated on the rating plate corresponds
to the mains power supply. The rating
plate is affixed to the underside of the
hob.
Only use original components supplied
by the spare parts service.
The appliance is not equipped with a
network cable. Purchase the correct one
from a specialist dealer.
If the cables are damaged, replace with
original spare parts cables. Contact the
call center of your IKEA store.

Caution! Do not solder any of the
cables!

Connection diagram home side

220V-240V 1N v

380V - 415V 2N~

1

Electrical connection

+ Follow the connection diagram (on the under
side of the product).

+ This appliance has a Y-type connection and
requires a mains cable HO5V2V2-F. Cable
needs mandatory sleeves. According to IEC
regulations use for one-phase connection:
mains cable 3 x 4 mm?, for two-phase
connection: mains cable 4 x 2.5 mm? and
for NL connection mains cable 5 x 2.5 mm?,
External cable diameter: min 8 mm -
max 12 mm. Please respect specific national
regulations in the first priority.

+ The connection terminals can be accessed by
removing the junction box cover.

+ Check that the domestic power supply
characteristics (voltage, maximum power
and current) are compatible with those of the
appliance.

+ Connect the appliance as shown in the
diagram (in compliance with reference
standards in force nationally for mains
voltage).

230V / 400V 2N ~ @

L N & 11 L2 L3 N 11 L2 N1 N2©&
L =Black L1 =Brown L1 =Brown
N =Blue L2 =Black L2 =Black
@ =VYellow/Green N =Blue N1 =Blue
@  =Yellow/Green N2 =Blue

@ =VYellow/Green
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Connection diagram product side

[

L1 L2 L3 N1 N2 @
o] 0o 0O O© (s} (o]

@h@'ﬂ@f' o

=1 ==

I

UJ

Insert the shunts L] between the screws as shown

220V - 240V 1N ~

]

; 220V - 240V ;

L =Black
N =Blue
@  =Yellow/Green

PE

g

380V - 415V 2N ~
1 ? 3

220V - 240V
220V - 240V

@ 230V / 400V 2N ~

1

. 220V - 240V
220V - 240V @

5

PE

g

L1 =Brown L1 =Brown
L2 =Black L2 =Black
N =Blue N1 =Blue
@  =VYellow/Green N2 =Blue

@  =VYellow/Green
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Product description

13

[ ]

Single cooking area (210 x 190 mm) 2100W, with Booster 3000W.

Single cooking area

(
(
Single cooking area (
(

210 x 190 mm) 2100W, with Booster 3000W.
200 mm) 2300W, with Booster 3000W.

Single cooking area (160 mm) 1400W, with Booster 2100W.

Control panel

+ A Bridge cooking area (210 x 380 mm) 3000W, with Booster 3700W.

Indicators

Pot detection

Each of the cooking areas is equipped with a
system to detect the presence of a pan.

The pan presence detection system
recognises pans with a magnetisable base
suitable for use with induction hobs.

If the pan is removed during operation, or if
an unsuitable pan is used, the display shows
the symbol Y.

Residual heat indicator

The residual heat indicator is a safety
feature, indicating that the surface of the
cooking area is still at a temperature of
50° C or above, which may cause burns if
touched by a naked hand. The digit for the
corresponding cooking area displays H.
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Control panel

Ce —H

a0 —§
Ny

o OH—na
o

i
=)

- +
°
Yr 01 2 3 4 5 6 7 8 9 BoosT I

T

On/Off

Pause function button

Timer control and cooking time indicator
Bridge led

Timer led

Power level indicator

Melting function led

Melting function led

Scroll keypad

BOOERd0BNA

Lock function button

The cooking areas can be activated by pressing on the corresponding scroll keypad. The
digit lights up to confirm the operation.

It is also possible to activate the cooking areas simply by resting a cookware on the
cooking area. The hob automatically recognizes the cookware and its dimensions and
enables the necessary cooking areas as a result.
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Power limitation

g3t °
- +
e ©eo0 0000000 o0
e o o
Jr 01 2 3 4 5 6 7 8 9 Boost 8 O |
=

When first connecting to the domestic power supply, the installer must set the power

of the hob cooking areas based on the actual abilities and capacity of the power supply
itself.

If this is not necessary, the hob can be turned on directly using (), otherwise, follow the
operations below to access the menu.

- Connect the hob to the domestic mains power (this operation must be carried out every
time you wish to access the menu).
- All the digits light up for a few seconds.

- As soon as the digits go out again, press and hold @ and || for 4 seconds until the left
hand scroll keypads light up.

- Press and hold for 4 seconds both illuminated scroll keypads on the left simultanesly until
the 3 command digits show “ CF6 “.

- Press Il until it shows “ PHA ",

- Press the furthest to the left scroll keypad to select the correct setting.

See the table below for the specifications:

;’;_Ll"lf I?:ysgz Kw Notes
0 7.4 Kw Standard initial setting
1 6 Kw
2 5 Kw
3 4 Kw
4 3.5 Kw
5 3 Kw
6 2.5 Kw

Once the correct value has been entered, confirm by pressing and holding @ and || .
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Functions
(N}
st ©
- +
° e o0 000 0 0 0 0
e o o
Jr 01 2 3 4 5 6 7 8 9 soost B O |
=]
Each cooking area can be set to an extra power level for 5 minutes at most.
Boost To activate: select one of the 4 cooking areas and select the value “Boost” on
the scroll keypad. The corresponding digit displays F.
To deactivate: select one of the other possible values on the scroll keypad.
This function prevents an accidental operation of the appliance.
To activate: simultaneously press 8 and || , release and the press G] again.
All the digits display { . The operations described must be completed within 10
Child lock | seconds.
To deactivate: simultaneously press @ and || , release and the press || again.
All the digits displaying { go out. The operations described must be completed
within 10 seconds.
Itis possible to lock the hob functions during use to avoid accidental modifications,
for example in order to clean the hob.
Lock

To activate: press @ .

To deactivate: press @ .

Cooking areas
Timer

Timer with alarm for cooking times.

To activate: turn the hob on and select one of the 4 cooking areas, press “+”
and "-" to set the Timer. The ® symbol for the cooking area lights up.

Press individually on “+" and “-” to set the countdown. The Time increase and
decrease during set-up varies according to the time to be set. The Displays in
the Timer management commands area show the countdown.

Do not touch anything for 5 seconds to confirm the time.

Using the timer selection key again, if no value was set, the next active cooking
zone can be selected.

Once the timer are selected, press “+" and “-“ to display the countdown. The
@ symbol lights up and indicate the cooking area timer. Press again “+" and
“ to display the other cooking areas timer.

To disable: wait until the end of the countdown or set the Timer values to zero
(press “+" and “-" and set zero with “-").
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Timer with alarm for generic use.
To activate: turn the hob on, press “+" and "-" to set the Timer. Press individually
on “+" and " to set the countdown. The Time increase and decrease during set-up
Timer varies according to the time to be set. The Displays in the Timer management
(generic) commands area show the countdown.
Do not touch anything for 5 seconds to confirm the time.
To disable: wait until the end of the countdown or set the Timer values to zero
(press “+" and “-" and set zero with “-").
Select one of the 4 cooking areas and press and hold for 3 seconds on the
selected value (from 1 to 8) on the scroll keypad. The Hob will have a peak of
up to maximum power for a time that varies according to the previously set
cooking power and than remain to the value set at the beginning (from 1 to 8).
Power Time at maximum Power
. 1 40 seconds
AFUtom,atlc 2 72 seconds
unction 3 120 seconds
(hobs) 4 176 seconds
5 256 seconds
6 432 seconds
7 120 seconds
8 192 seconds
9 not available
Booster not available
This function freezes all the hob settings if the person using the hob needs to go
away for a time.
During the pause, all digits display ! to indicate that:
P - No energy is being produced in any of the cooking areas.
ause - Allfunction and timer are disabled.
Function
To activate: with the hob working, press and hold || for at least 1 second.
To deactivate: press and hold || for at least 1 second and slide your finger from
minimum to maximum along the scroll keypad that shows an animation.
This function is used to recall all the hob function settings in the event of
involuntary shut-down using @ .
Recall With the hob turned off, to recover the previous settings press (O within 6
Function seconds, and press || within 6 seconds. A beep sounds to confirm the operation.
With the hob turned off, if it is not turned on again within 6 seconds the
previous function settings will be lost.
To activate: select one of the 4 cooking areas and press 1Y .
Melting The digit for the selected area will show
function

To deactivate: press YT or press @ .
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This function allows 2 cooking areas to be connected, so that they can be
controlled as a single, large cooking area. This means it is possible to use
larger pans.

This function can only be used with the left hand cooking areas.

To activate: simultaneously press both left scroll keypads until a digit displays
1 and the symbol I} will light up.

Bridge To set the power of the bridge zone use the furthest left scroll keypad.
Function In both the cooking areas, the symbol [ will light up.
To deactivate: simultaneously press the buttons that have been used to activate
the bridge, until the symbols {7 and [ disappears.
Important! The hob automatically recognises a larger pan occupying two cooking
areas, but it will treat the areas independently unless the bridge function is
activated.
Cooking Table
Power level |Cooking method To be used for
1 Melting, heating gently Butter, chocolate, gelatine, sauces
2 Melting, heating gently Butter, chocolate, gelatine, sauces
3 Warming up Rice
4 Prolgnged cooking, thickening, Vegetables, potatoes, sauces, fruit, fish
stewing
5 Prolqnged cooking, thickening, Vegetables, potatoes, sauces, fruit, fish
stewing
6 Prolonged cooking, braising Pasta, soups, braised meat
. . Résti (potato fry-ups), omelettes,
/ Light frying breaded and fried foods, sausages
8 Frying, deep fat frying Meat, potato chips
9 Quick frying at high temperature | Steak
P Quick heating Boiling water
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Power Management

This product is equipped with electronically controlled Power Management. See the
illustration.

This function monitors electric loading and limits the maximum power output to 3700
W for each cooking area group (1+2 and 3+4), optimizing the power distribution and
preventing the system from overloading.

Hob in full power setting -the function divides the power between cooking areas
belonging to the same group and automatically decreases the power of the other
cooking area, if necessary (the last command has highest priority).

Hob in power limitation setting - the function divides the power between cooking
areas and doesn't allow to set the power for the other cooking areas exceeding the
limit (to increase the power of particular cooking area, the power setting for the other
ones need to be lowered manually).

Example:
If BOOST level is selected for cooking area 1, cooking area 2 cannot exceed the level 9
at the same time and will be automatically limited.
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Cookware guidance

What pots to use

Only use pots and pans with bottom made

from ferromagnetic material which are

suitable for use with inductions hobs:

+ castiron

+ enamelled steel

+ carbon steel

« stainless steel (although not all)

+ aluminium with ferromagnetic coating or
ferromagnetic plate

To determine if a pot or pan is suitable,
check for the QTQ symbol (usually stamped on
the bottom). You can also hold a magnet to
the bottom. If it clings to the underside, the
cookware will work on an induction hob.

To ensure optimum efficiency, always

use pots and pans with a flat bottom that
distributes the heat evenly. If the bottom

is uneven, this will affect power and heat
conduction.

How to use

Minimum diameter of pot/pan base for the
different cooking areas

To ensure that the hob functions properly,
the pot must cover one or more of the
reference points indicated on the surface of
the hob, and must be of a suitable minimum
diameter.

Always use the cooking area that best
corresponds to the diameter of the bottom
of the pan.

Cooking Cookware diameter (mm)

area

@ min. @ max

(recommended) (recommended)

Right rear 110 mm 200 mm

Right front 110 mm 160 mm

Left rear 110 mm 190 mm

Left front 110 mm 190 mm

Bridge left 190 mm 370 mm
side
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Empty or thin-based pots/pans

Do not use empty or thin-based pots/pans
on the hob as it will not be able to monitor
the temperature or turn off automatically if
the temperature is too high, damaging the
pan or the hob surface. If this occurs, do not
touch anything and wait for all components
to cool down.

If an error message appears, refer to
“Troubleshooting”.

Hint/tips

Noise during cooking

When a cooking area is active, it may hum
briefly. This is a characteristic of all induction
cooking zones and does not impair the
function or life of the appliance. The noise
depends on the cookware used. If it causes
considerable disturbance, it may help to
change the cookware.

Normal operating noises of the induction
hob

Induction technology is based on the
creation of electromagnetic fields to
generate heat directly on the bottom of
cookware. Pots and pans may cause a variety
of noises or vibrations depending on how
they are manufactured.

These noises are described as follows:

Low humming (like a transformer)

This noise is produced when cooking at a
high heat level. It is based on the amount of
energy transferred from the cooktop to the
cookware. The noise ceases or quiets down
when the heat level is reduced.

Quiet whistling

This noise is produced when the cooking
vessel is empty. It ceases once liquids or food
are placed in the vessel.

Crackling

This noise occurs with cookware comprised
of various materials layered one upon the
other. It is caused by the vibrations of the
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surfaces where different materials meet.
The noise occurs on the cookware and can
vary depending on the amount of food or
liquid and the cooking method (e.g., boiling,
simmering, frying).

Loud whistling

This noise occurs with cookware comprised
of different materials layered one upon the
other, and when they are additionally used
at maximum output and also on two cooking
zones. The noise ceases or quiets down
when the heat level is reduced.

These sounds are normal

Fan noises

For proper operation of the electronic
system, it is necessary to regulate the
temperature of the cooktop. For this
purpose, the cooktop is equipped with a
cooling fan, which is activated to reduce and

Care and cleaning

* Never use abrasive sponges, wire wool,
hydrochloric acid or other products
that might scratch or mark the surface.

+ Food that falls accidentally or builds
up on the surface, the functional or
aesthetic elements of the Hob must
not be eaten.

+ Switch off or unplug the appliance
from the mains supply before carrying
out any maintenance work.

+ Clean the appliance after every use, to
prevent any residual food from burning
on. It is much harder work to remove
crusted and burned-on dirt.

+ For day-to-day dirt, use a soft
cloth or sponge and a suitable
detergent. Follow the manufacturer’s
recommendations regarding detergents
to be used. The use of protective
detergents is recommended.

* Remove crusted dirt, for example milk
that has boiled over, using a scraper
pad suitable for vitreous ceramic,
while the cooke-hob is still hot. Follow
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regulate the temperature of the electronic
system. The fan may also continue to run
after the appliance is turned off if the
detected temperature of the cooktop is still
too hot after turning it off.

Rhythmic sounds, similar to the ticking
sound of a clock

This noise occurs only when at least three
cooking zones are operating and disappears
or weakens when some of them are
switched off. The noises described are a
normal element of the described induction
technology and should not be regarded as
defects.

the manufacturer's recommendations
regarding scraper pads to be used.

+ Remove food containing sugar, for
example jam that has spilled during
cooking, using a scraper pad suitable
for vitreous ceramic, while the Hob is
still hot. If you do not, the residue may
damage the vitreous ceramic surface.

+ Remove any melted plastic using
a scraper pad suitable for vitreous
ceramic, while the Hob is still hot. If
you do not, the residue may damage
the vitreous ceramic surface.

* Remove limescale using a small
amount of limescale remover solution,
for example vinegar or lemon juice,
once the Hob has cooled down. Then
clean again with a damp cloth.

* Do not cut or prepare foodstuffs on
the surface, and do not drop hard
objects onto it. Do not drag pans or
plates over the surface.

+ Do not use steam cleaning equipment.
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Troubleshooting
Error o Possible causes of the ;
code Description |, o, Solution
Continuous key activation
Hob switches |detected. Remove water or cookware from glass and Control
off after 10 sec. [Water or cookware placed | panel.
on Control panel.
) ) Let the hob cool down.
ER21 (ij(zb switches er:-_\itlpgﬁir:aLtrimssg?)t%ehm Please check if the hob has sufficient ventillation.
: P 9" it error persists, please contact After Sales Service.
Empty or wrong cookware.
Corresponding |Pot or glass temperature is |Let the hob cool down.
E2 |[cookingareais [too high. Use appropriate cookware.
turned off. Electronic temperature too | Do not heat-up empty pots.
high.
Use appropriate cookware.
Wrong cookware. A )
. A P The error is automatically cancelled after 8s and the
E3  |cookingares o | magnetic charactaristics | C00KINg area can be used again
turned off. and may lead to induction Eecéar]saenc;fggrther upcoming errors cookware have to
hob damage. If error persists, please contact After Sales Service.
Cooking area Power supply voltage and/ | Check mains voltage and/or frequency.
E6 | cannotbe or frequency is out of range. | If needed contact After Sales Service
turned on. ) )
E8 Cooking areas Ezg E;gl;l:'d by dust or Clean and remove foreign bodies from fan.
are turned off. fabrics Y If error persists, please contact After Sales Service.
Temperature sensor stuck
Corresponding |for cooking area. Switch off the hob and switch it on again after cooling
EH |cooking areais |Notenough temperature  |down.

turned off.

change detected after
switching on the hob.

If error persists, please contact After Sales Service.

Corresponding
cooking zone is
switched OFF.
The error code
is displayed.

A permanent activation is
detected if one or more keys
are pressed for long time.

Switch off the hob through On/Off button. Wait a few
second and switch on the hob.

U400

Overvoltage due to wrong electrical

connection.

Disconnect the hob from the power supply.
Reconnect the hob accordind to provided schematics.
If error persists, please contact After Sales Service.

E4
E5
E7
E9
ER20
ER22
ER31
ER36
ER40
ER47
EA

Disconnect the hob from the power supply.
Wait a few seconds then reconnect the hob to the power supply.
If the problem persists, call the service centre and specify the error code that appears on the display.
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Maintenance and repairs

- Make sure that maintenance on
electrical components is only carried
out by the manufacturer or by the
service technicians.

- Make sure that damaged cables are
only replaced by the manufacturer or
by the service technicians.

If there is a fault, try to resolve it

by following the troubleshooting
guidelines. If the problem cannot be
resolved, contact your IKEA store or the
After Sales Service.

You can find a full list of IKEA appointed
contacts at the end of this user manual.

When contacting the After Sales
Service please provide the following
information:

- type of fault

- appliance model (Art./Cod.)

- serial number (S.N.)

This information can be found on the
rating plate. The rating plate is affixed
to the bottom of the appliance.

If you operated the appliance wrongly,
or the installation was not carried out
by an authorized installer, the visit
from the After Sales Service technician
or dealer may not take place free of
charge, even during the warranty
period.

23
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Hob technical data
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Unit Value
Type of product Built-in Hob
Width mm 780
Dimensions Depth mm 520
Min./max height mm 54
Total power w 7400
Parameter Value

Power supply voltage/frequency

220-240V, 50 Hz; 220V, 60 Hz
2N~ 380-415V, 50 Hz; 2N~ 380V, 60 Hz;

Weight of the appliance 10,4 Kg
Energy efficiency of hob

. i ROGESTAD
Model identifier 705.595.13
Number of cooking areas 4
Number of Bridge cooking areas 1- Left
Cooking technology Induction

Dimension of Bridge cooking area

Left 210 x 380 mm

Dimension of cooking area

Left front 210 x 190 mm

Left rear 210 x 190 mm

Right rear @ 200 mm

Right front @ 160 mm

Energy consumption per Bridge cooking area 192 Wh/kg
Right rear 185 Wh/kg
Energy consumption per cooking area
Right front 187 Wh/kg

Energy consumption of the hob (electric cooking)

188 Whrkg
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Information on the product pursuant to EU regulation n° 66/2014
Reference standards:

EN/IEC 60350-2

EN/IEC 50564

C This appliance has been designed, “The technical data is provided on the
manufactured and sold in rating plate affixed to the bottom of the
compliance with EEC Directives. product.”

Information on the product pursuant to UK regulation

Reference standards:

BS EN 60350-2

BS EN 50564

LK This appliance has been designed, “The technical data is provided on the
manufactured and sold in rating plate affixed to the bottom of the
compliance with Directives. product.”

Rating plate

ROGESTAD

705.595.13 i

Made in Italy

© nter IKEA Systems BY.2019

Model: ROGESTAD 705.595.13
220-240V; 50Hz; or 220V; 60Hz; Serial No:

2N ~ 380-415 V 50 Hz TOT. 7400 W
2N ~ 380 V 60 Hz CLASS |

UK |/mported to GB by:

c € ch |IKEA Ltd., 100 Avebury E

Boulevard, Milton Keynes,

[] Dre o United Kingdom, MK9 1FH
Ref.108001 78 4B R021G2 Ul -

|
VRO IRAOIRRUO - ace in eaty
0617931516034 108.0688.774

9000061793 009000

9000061793 009000061793Z1516034

108.0688.774Z1516034
The graphic above represents the rating plate of the appliance.
The serial number is specific to each product.

Dear Customer, keep the additional rating plate attached to the cover of Safety booklet.
This will allow us to assist you better by identifying precisely your hob, in case you need our
assistance in the future.

Thank you for your help!
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Environmental aspects

Information on disposal

Your obligations as an end-user
This electrical or electronic equipment is marked with a

E crossed-out wheeled bin. The equipment may therefore
only be collected and returned separately from unsorted
municipal waste, i.e. it must not be disposed of with
household waste. The equipment can be returned, for
example, to a municipal col-lection point or, if applicable,
to a distributor (see below for their take-back obligations
in Germany). This also applies to all components, sub-
assemblies and consumables of the old equipment to be
disposed of.

Before the old equipment may be disposed of all old batteries

and old accumulators that are not enclosed by the old equipment

must be separated from the old equipment. The same applies

to lamps that can be removed from the old equipment without

destroying them. The end-user is also responsible for deleting

personal data from the old equipment.

Notes on recycling
/N Help recycle all materials marked with this symbol. Do

Lo-) not dispose of such materials, especially packaging, in the
household waste but via the relevant containers provided
or the appropriate local collection systems.

Help to protect the environment and human health by recycling

including waste of electrical and elec-tronic appliances.

The following additional information applies in Germany

Take-back obligations of distributors

Anyone who sells electrical and electronic equipment on a

sales floor area of at least 400 m? or oth-erwise supplies it to
end users on a commercial basis is obliged, when supplying
anew equipment, to take back at the place of supply or in the
immediate vicinity thereof free of charge an old equipment
belonging to the end user of the same type of equipment which
fulfils essentially the same functions as the new equipment. This
also applies to distributors of groceries with a total sales area

IKEA GUARANTEE

How long is the IKEA guarantee valid?
This guarantee is valid for five (5) years
from the original date of purchase of Your
appliance at IKEA. The original sales receipt
is required as proof of purchase. If service
work is carried out under guarantee, this
will not extend the guarantee period for the
appliance.
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of at least 800 m? who offer electrical and electronic equipment
several times a calendar year or on a permanent basis and make
it available on the market. In addition, such distributors must,

at the request of the end-user, take back in the retail shop or in
the immediate vicinity free of charge old equipment that does
not exceed 25 cm in any external dimension (small electrical
equipment) thereof; in this case, take-back may not be linked to
the purchase of an electrical or electronic equipment but may be
lim-ited to three old equipment per type of equipment.

The place of delivery is also the private household if the new
electrical or electronic equipment is de-livered; in this case the
collection of the old equipment is free of charge for the end user.
The above obligations also apply to distribution using means of
distance communication if the dis-tributors maintain storage
and dispatch areas for electrical and electronic equipment or
total storage and dispatch areas for groceries that correspond
to the sales areas mentioned above. However, the free collection
of electrical and electronic equipment is then restricted to

heat transmitters (e.g. refrig-erators), screens, monitors and
equipment containing screens with a surface area of more

than 100 cm? and equipment where at least one of the external
dimensions is more than 50 cm. For all other electrical and
electronic equipment the distributor must ensure appropriate
return facilities within a reasonable distance from the respective
end-user; this also applies to small electrical equipment (see
above) that the end-user wishes to return without purchasing a
new equipment.

Energy saving

You can save energy during everyday cooking if you follow

below hints.

* When you heat up water, use only the amount you need.

« Ifitis possible, always put the lids on the cookware.

« Before you activate the cooking area put the cookware
onit.

+ Put the smaller cookware on the smaller cooking areas.

« Put the cookware directly in the centre of the cooking
area.

* Use the residual heat to keep the food warm or to melt it.

Who will execute the service?

IKEA service provider will provide the
service through its own service operations
or authorized service partner network.

What does this guarantee cover?
The guarantee covers faults of the
appliance, which have been caused by
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faulty construction or material faults
from the date of purchase from IKEA. This
guarantee applies to domestic use only.
The exceptions are specified under the
headline “What is not covered under this
guarantee?’ Within the guarantee period,
the costs to remedy the fault e.g. repairs,
parts, labour and travel will be covered,
provided that the appliance is accessible
for repair without special expenditure.

On these conditions the EU guidelines
(Nr. 99/44/EG) and the respective local
regulations are applicable. Replaced parts
become the property of IKEA.

What will IKEA do to correct the

problem?

IKEA appointed service provider will

examine the product and decide, at its

sole discretion, if it is covered under this

guarantee. If considered covered, IKEA
service provider or its authorized service
partner through its own service operations,
will then, at its sole discretion, either repair
the defective product or replace it with the
same or a comparable product.

What is not covered under this

guarantee?

+ Normal wear and tear.

+ Deliberate or negligent damage,
damage caused by failure to observe
operating instructions, incorrect
installation or by connection to the
wrong voltage, damage caused by
chemical or electro-chemical reaction,
rust, corrosion or water damage
including but not limited to damage
caused by excessive lime in the water
supply, damage caused by abnormal
environmental conditions.

+ Consumabile parts including batteries
and lamps.

+ Non-functional and decorative parts
which do not affect normal use of the
appliance, including any scratches and
possible color differences.
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+ Accidental damage caused by foreign
objects or substances and cleaning or
unblocking of filters, drainage systems
or soap drawers.

+ Damage to the following parts: ceramic
glass, accessories, crockery and cutlery
baskets, feed and drainage pipes, seals,
lamps and lamp covers, screens, knobs,
casings and parts of casings. Unless
such damages can be proved to have
been caused by production faults.

+ Cases where no fault could be found
during a technician’s visit.

+ Repairs not carried out by our appointed
service providers and/or an authorized
service contractual partner or where
non-original parts have been used.

+ Repairs caused by installation which is
faulty or not according to specification.

+ The use of the appliance in a non-
domestic environment i.e. professional
use.

+ Transportation damages. If a customer
transports the product to their home
or other address, IKEA is not liable for
any damage that may occur during
transport. However, if IKEA delivers
the product to the customer’s delivery
address, then damage to the product
that occurs during this delivery will be
covered by this guarantee.

+ Cost for carrying out the initial
installation of the IKEA appliance.
However, if an IKEA service provider or
its authorized service partner repairs or
replaces the appliance under the terms
of this guarantee, the service provider
or its authorized service partner will
re-install the repaired appliance or install
the replacement, if necessary.

This restriction do not apply to fault-free

work carried out by a qualified specialist

using our original parts in order to adapt
the appliance to the technical safety
specifications of another EU country.
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How country law applies

The IKEA guarantee gives You specific

legal rights, which covers or exceed local
demands. However these conditions do not
limit in any way consumer rights described
in the local legislation

Area of validity

For appliances which are purchased in

one EU country and taken to another EU

country, the services will be provided in the
framework of the guarantee conditions
normal in the new country. An obligation
to carry out services in the framework of
the guarantee exists only if the appliance
complies and is installed in accordance
with:

+ the technical specifications of the
country in which the guarantee claim is
made;

+ the Assembly Instructions and User
Manual Safety Information;

The dedicated After Sales Service for

IKEA appliances:

Please do not hesitate to contact IKEA After

Sales Service to:

1. make a service request under this
guarantee;

2. ask for clarification on installation of the
IKEA appliance in the dedicated IKEA
kitchen furniture. The service won't
provide clarifications related to:

- the overall IKEA kitchen installation;

- connections to electricity (if machine
comes without plug and cable), to
water and to gas since they have to
be executed by an authorized service
engineer.

3. ask for clarification on user manual

contents and specifications of the IKEA

appliance.

To ensure that we provide you with the
best assistance, please read carefully the
Assembly Instructions and/or the User
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Manual section of this booklet before
contacting us.

How to reach us if You need our service

Please refer to the last page of this manual
for the full list of IKEA appointed contacts
and relative national phone numbers.

Important! In order to provide You with a
quicker service, we recommend that You
use the specific phone numbers listed at
the end of this manual. Always refer to the
numbers listed in the booklet of the specific
appliance You need an assistance for.
Before calling us, assure that You have to
hand the IKEA article number (8 digit code)
for the appliance of which you need our
assistance.

Important! SAVE THE SALES RECEIPT!

It is Your proof of purchase and required
for the guarantee to apply. Note that the
receipt reports also the IKEA article name
and number (8 digit code) for each of the
appliances you have purchased.

Do You need extra help?

For any additional questions not related

to After Sales of your appliances. Please
contact our nearest IKEA store call centre.
We recommend you read the appliance
documentation carefully before contacting
us.
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Sicherheitsinformationen

Zu lhrer eigenen Sicherheit und um den korrekten
Betrieb des Gerats zu gewahrleisten, lesen Sie bitte diese
Anleitung vor der Installation und Inbetriebnahme sorgfaltig
durch. Die Bedienungsanleitung zusammen mit dem Gerat
verwahren, auch wenn es an Dritte weitergeben oder
Ubertragen wird. Es ist wichtig, dass die Benutzer mit allen
Funktions- und Sicherheitsmerkmalen des Gerates vertraut
sind.
Die Induktionssysteme dieser Kochfelder entsprechen den
Bestimmungen der EMV- und EMF-Richtlinien
und durfen keine anderen elektronischen Gerate
stéren. Personen mit Herzschrittmachern oder anderen
elektronischen Implantaten sollten ihren Arzt oder den
Hersteller des implantierten Gerats konsultieren, um ihre
Storanfalligkeit zu beurteilen.

Elektrische Anschlusse sind von einem Fachmann
auszufuhren. Bevor mit dem elektrischen Anschluss
fortgefahren wird, den Abschnitt ELEKTRISCHER
ANSCHLUSS lesen.

Bei Geraten mit Stromkabel sind die Klemmen bzw. der
Drahtquerschnitt zwischen dem Kabelverankerungspunkt und
den Klemmen so anzuordnen, dass der spannungsfuhrende
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Leiter vor dem Erdkabel beim Austreten aus seiner
Verankerung herausgezogen werden kann.

Der Hersteller kann nicht fur Schaden haftbar gemacht
werden, die durch unsachgemal3e Installation oder
Verwendung entstehen.

Sicherstellen, dass die Netzspannung der auf dem
Typenschild im Innern des Produkts angegebenen
Spannung entspricht.

Trennvorrichtungen missen in Ubereinstimmung mit den
Verkabelungsvorschriften in die fixe Anlage eingebaut
werden.

Prufen Sie bei Geraten der Klasse |, ob die
Haushaltsstromversorgung Uber einen ausreichenden
Erdanschluss verfugt

Schlie3en Sie das Produkt mit einem allpoligen Schalter an
das Stromnetz an.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es durch den
Hersteller, ein autorisiertes Servicezentrum oder einen
kompetenten Techniker ersetzt werden, um jedes Risiko
oder jede Gefahrensituation zu vermeiden.

A WARNHINWEIS: Bevor das Gerat installiert wird, die

Schutzfolien abziehen.
Nur die mit dem Gerat gelieferten Schrauben und sonstigen
Artikel verwenden.

WARNHINWEIS: Die mangelnde Verwendung von
Schrauben und Befestigungselementen gemal3 der
vorliegenden Anleitung kann zu Stromschlaggefahr
fuhren.
Reinigungs-und Wartungsarbeiten durfen nicht von Kindern
durchgefuhrt werden, es sei denn unter Aufsicht eines
Erwachsenen.
Kinder mussen beaufsichtigt werden, damit sichergestellt
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wird, dass sie nicht mit dem Gerat spielen.

* Dieses Gerat darf nicht von Personen (einschliel3lich Kindern)
mit eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder ohne Erfahrung und Wissen
verwendet werden, es sei denn, sie werden aufmerksam
Uberwacht und hinsichtlich der sicheren Verwendung des
Gerats durch eine verantwortliche Person eingewiesen.

* Dieses Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren und von Personen
mit beschrankten geistigen, physischen oder sensorischen
Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und/oder Wissen
benutzt werden, vorausgesetzt, sie werden aufmerksam
beaufsichtigt oder in den sicheren Gebrauch des Gerats und
die damit verbundenen Gefahren eingewiesen. Kinder nicht
mit dem Gerat spielen lassen.

A WARNHINWEIS: Das Gerat und seine zuganglichen Teile
werden wahrend des Betriebs sehr heil3.

Auf keinen Fall die Heizwiderstande berthren.

Kinder unter 8 Jahren vom Gerat fernhalten, es sei denn, sie

werden stetig beaufsichtigt.

WARNHINWEIS: Wenn die Oberflache Beschadigungen

aufweist, das Gerat ausschalten, um die Gefahr von

Stromschlagen zu vermeiden.

* Nehmen Sie das Gerat nicht in Betrieb, wenn die
Oberflache rissig ist oder sichtbare Schaden in der
Materialstarke aufweist.

* Das Gerat nicht mit nassen Handen oder Korperteilen
berthren.

* Zur Reinigung des Produkts keine Dampfgerate
verwenden.

* Keine Metallgegenstande wie Messer, Gabeln, Loffel
und Deckel auf die Kochfeldoberflache legen, da diese
Uberhitzen kdnnen.
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* Mittels des entsprechenden Befehls das Kochfeld nach
Gebrauch ausschalten; nicht auf die Sensoren der Topfe
verlassen.

WARNHINWEIS: Es ist gefahrlich, das Kochfeld

unbeaufsichtigt zu lassen, wenn Ol oder Fett verwendet

wird, da eine gefdhrliche Situation entstehen und ein Feuer
ausbrechen konnte. NIEMALS versuchen, die Flammen mit

Wasser zu l6schen, sondern das Gerat ausschalten und

die Flammen zum Beispiel mit einem Deckel oder einer

Loschdecke ersticken.

ACHTUNG: Der Garvorgang muss uberwacht werden. Ein

kurzer Garprozess muss standig uberwacht werden.

* Das Gerat ist nicht fur den Betrieb durch einen externen
Timer oder ein separates Fernsteuerungssystem
vorgesehen.

WARNHINWEIS: Brandgefahr: Keine Gegenstande auf die

Kochfelder legen.

* Das Gerat muss so installiert werden, dass es durch
eine Offnung zwischen den Kontakten (3 mm), die eine
vollstandige Trennung unter Uberlastbedingungen der
Kategorie Ill gewahrleistet, von der Stromversorgung
getrennt werden kann.

* Das Gerat darf keinen Witterungseinflissen (Regen,
Sonne) ausgesetzt werden.

* Verpackungen aul3erhalb der Reichweite von Kindern und
Haustieren aufbewahren.

* Sicherstellen, dass das Gerdt direkt an eine Steckdose
angeschlossen ist.

+ Keine Adapter, Mehrfachsteckdosen oder
Verlangerungskabel verwenden, um das Gerat
anzuschliel3en.

* Das Gerat niemals fur andere als die vorgesehenen
Zwecke verwenden.



DEUTSCH 33

* Die Fritteusen mussen wahrend des Gebrauchs stetig
beaufsichtigt werden: Das Uberhitzte Ol kénnte sich
entzunden.

* Das Gerat nicht mit einem externen Timer oder einem
separaten Fernbedienungssystem betreiben.

* Das Gerat darf niemals hinter einer dekorativen Tur
installiert werden, um eine Uberhitzung zu vermeiden.

* Nicht auf das Gerat stellen, da es beschadigt werden
kdnnte.

« Topfe und Pfannen nicht auf den Rand stellen, da dies die
Silikonfugen beschadigen konnte.
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Installation

Bei der Installation sind die im
Verwendungsland geltenden Gesetze,
Verordnungen, Richtlinien und

Normen (Vorschriften fir die Sicherheit
elektrischer Anlagen, ordnungsgemalie
Wiederverwertung von Bauteilen usw.)
unbedingt einzuhalten!

Fur weitere Informationen

zur Installation siehe
Installationsanleitungen.

Zwischen dem Gerat und

der Arbeitsplatte keine
Silikondichtungsmasse verwenden.
Sicherstellen, dass der Raum unter
dem Kochfeld fir die Luftzirkulation
ausreicht. Siehe Installationsanleitung.
Der Boden des Gerats kann sehr
heil3 werden. Wenn das Gerat Uber
Schubladen installiert wird, darauf
achten, eine feuerfeste Trennwand
unter dem Gerat anzubringen, um den
Zugang zum Boden zu verhindern.
Siehe Installationsanleitung.

Die Beluftung des Gerats hat nach
den Anweisungen des Herstellers zu
erfolgen.

Schaffen Sie eine vordere Offnung
von mindestens 28 cm2 in dem
Kichenblock, in dem das Kochfeld
untergebracht werden soll, um

eine gute Beluftung des Gerats zu
ermoglichen.

Anforderungen an den Herdblock

Wird das Gerat auf brennbaren
Materialien montiert, sind die

Richtlinien und Vorschriften fr
Niederspannungsanlagen sowie
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die Brandschutzvorschriften strikt
einzuhalten.

+ Die Komponenten (aus
Kunststoffmaterial und Furnierholz)
mussen bei Einbauelementen mit
hitzebestandigen Klebstoffen (min. 85
°C) befestigt werden: Die Verwendung
von nicht geeigneten Materialien und
Klebstoffen kann zu Deformationen
und Abldsen der Komponenten fihren.

+ Die Verwendung von Massivholzprofilen
um die Arbeitsplatte hinter dem Gerat
ist zulassig, sofern die Mindestabstande
stets den Anweisungen in den
Installationszeichnungen entsprechen.

* Flr weitere Informationen
zur Installation siehe
Installationsanleitungen.

* Wenn sich unter dem Kochfeld kein
Ofen befindet, eine Trennwand unter
dem Gerat installieren, wie in der
Installationsanleitung gezeigt.
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Elektrischer Anschluss

WARNHINWEIS: Alle elektrischen
AnschlUsse mussen von einem
autorisierten Installateur ausgefiihrt
werden.

+ Prifen Sie vor dem Anschliel3en, ob
die auf dem Typenschild angegebene
Nennspannung des Gerats mit der
Netzspannung Ubereinstimmt. Das
Typenschild befindet sich an der Unterseite
des Kochfelds.

» Verwenden Sie nur Originalteile, die vom
Ersatzteilservice geliefert werden.

+ Das Gerat ist nicht mit einem Netzkabel
ausgestattet. Kaufen Sie das richtige
Exemplar bei einem Fachhandler.

+ Ersetzen Sie bei Beschadigung die Netzkabel
durch die jeweiligen Original-Ersatzkabel.
Wenden Sie sich an das Callcenter in Ihrem
IKEA Einrichtungshaus vor Ort.

Achtung! Keine SchweiRarbeiten an
Kabeln ausfihren!

Anschlussplan Hausseite

220V-240V 1N v

380V - 415V 2N~
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Elektrischer Anschluss

+ Halten Sie sich an den Schaltplan (an der
unteren Seite des Produkts).

+ Dieses Gerat hat einen "Y"-Anschluss und
bendtigt ein Stromkabel HO5V2V2-F. Fir das
Kabel sind Aderendhuilsen vorgeschrieben.
Nach [EC-Norm fur einphasigen Anschluss:

3 x4 mm? Stromkabel, fiir zweiphasigen
Anschluss: 4 x 2,5 mm? Stromkabel und fur
niederlandischen Anschluss: 5 x 2,5 mm?
Stromkabel verwenden. AuBendurchmesser
des Versorgungskabels: Min.8 mm - max.12
mm. Bitte beachten Sie die landesspezifischen
Vorschriften.

+ Die Anschlussklemmen sind durch Entfernen
des Anschlusskastendeckels zuganglich.

+ Stellen Sie sicher, dass die Eigenschaften der
Hauselektrik (Spannung, maximale Leistung
und Stromstarke) mit denen des Gerats
Ubereinstimmen.

+ SchlieRen Sie das Gerat wie in der Abbildung
gezeigt an (gemald den auf nationaler
Ebene geltenden Referenzstandards fur die
Netzspannung).

230V / 400V 2N ~ @

L N & 11 L2 L3 N®& 11 L2 N1 N2 @
L = Schwarz oder L1 = Braun L1 = Braun

braun L2  =Schwarz L2  =Schwarz

N =Blau N =Blau N1 =Blau

@ =Gelb/Grin @ =Gelb/Grin N2 =Blau

© =Gelb/Grun
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Anschlussplan Produktseite
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Zwischen den Klemmen Shunts [_J] einfiigen

220V - 240V 1N ~ 380V -415V 2N ~ @ 230V / 400V 2N ~
5 6 6
PE PE
220V - 240V 220V - 240V /

)2 220V - 240V ; / 220V -240V / @I /2 220V - 240V ;
L = Schwarz oder L1 =Braun = Braun
braun L2  =Schwarz L2 = Schwarz
N =Blau N =Blau N1 =Blau
@ =Gelb/Grln @ =Gelb/Grin N2 =Blau

@ =Gelb/Grun
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Produktbeschreibung

Einzelner Kochbereich
Einzelner Kochbereich
Einzelner Kochbereich
Einzelner Kochbereich
Bedienfeld

210 x 190 mm) 2100 W, mit 3000 W Booster-Funktion.
210 x 190 mm) 2100 W, mit 3000 W Booster-Funktion.
200 mm) 2300 W, mit 3000 W Booster-Funktion.

160 mm) 1400W, mit 2100W Booster-Funktion.

— o~ g~ p—

+ Kombikochbereich (210 x 380 mm) 3000 W, mit Booster-Funktion 3700 W.

Anzeiger

Erfassung des Vorhandenseins eines verwendet wird, erscheint das Symbol & auf
Topfes dem Display.

Jede Kochzone ist mit einem System

ausgestattet, welches das Vorhandensein Restwdrmeanzeige

eines Topfes auf dem Kochfeld erkennt. Die Restwarmeanzeige ist eine

Das Erkennungssystem ist in der Lage, Sicherheitsfunktion und signalisiert, dass
Topfe mit magnetisierbaren Béden zu die Oberflache der Kochzone noch eine
erkennen, die fur die Verwendung auf Temperatur von 50 °C oder mehr hat und
Induktionskochfeldern geeignet sind. daher bei Bertihrung mit bloRen Handen
Wenn der Topf wahrend des Betriebs Verbrennungen verursachen kénnte. Der Digit

entfernt oder ein ungeeigneter Topf der entsprechenden Kochzone zeigt H an.
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Bedienfeld
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Ein/Aus

Pausenfunktionstaste
Timersteuerung und Kochzeitanzeige
Symbol der ,Briickenfunktion”
Timer-Symbol

Anzeige der Leistungsstufe

Symbol der Schmelzfunktion
Schmelzfunktionstaste

Scrolltastenfeld

slofeffJof-f-Qul~]-

Sperrfunktionstaste

Die Kochzonen kdénnen eingeschaltet werden, indem auf das entsprechende Scrolltastenfeld gedriickt
wird. Das Digit leuchtet zur Bestatigung des Vorgangs auf.

Dariber hinaus konnen die Kochzonen auch aktiviert werden, indem man einen Topf darauf stellt.
Das Kochfeld erkennt automatisch den Topf und dessen Abmessungen. Folglich schaltet es die
notwendigen Kochzonen ein.
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Leistungsbegrenzung
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Wenn das Gerdt zum ersten Mal an die hdusliche Stromversorgung angeschlossen wird, muss der Installateur die
Leistung der Kochzonen entsprechend der tatséchlichen Kapazitdten der héuslichen elektrischen Anlage einstellen.
Wenn dies nicht erforderlich ist, kann das Kochfeld direkt mit () eingeschaltet oder alternativ das unten
beschriebene Verfahren befolgt werden, um auf das Menu zuzugreifen.

- DasDas Kochfeld an die hdusliche Stromversorgung anschliel3en (dieser Vorgang muss bei jedem
Zugriff auf das Meni ausgefiihrt werden).

- Alle Digit-Tasten leuchten fur einige Sekunden auf.

- Sobald sich die Digits erneut abschalten, & und !l driicken und 4 Sekunden gedrickt halten, bis sich
das linke Scrolltastenfeld einschaltet.

- Die beiden linken Scrolltastenfelder gleichzeitig driicken und 4 Sekunden gedruckt halten, bis die 3
Steuerdigits ,CF6" anzeigen.

- Drilcken ||, bis ,PHA" erscheint.

- Auf das letzte Tastenfeld driicken, um die richtige Einstellung auszuwahlen.

Schauen Sie in die folgende Tabelle fiir die Angaben:

seraltastenfeld kw Himyeise
0 7,4 kW Anfangs-Standardeinstellung
1 6 kw
2 5 kw
3 4 kw
4 3,5 kw
5 3 kw
6 2,5 kw

Nachdem der richtige Wert eingegeben wurde, auf S und Il zur Bestatigung driicken und gedruckt
halten.
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Funktionen
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Boost-Funktion

Jede Kochzone kann fir maximal 5 Minuten auf eine zusatzliche Leistungsstufe
eingestellt werden.

Um sie zu aktivieren: Eine der 4 Kochzonen auswahlen und dann den Wert , Boost”
auf dem Scrolltastenfeld auswahlen. Das entsprechende Digit zeigt P.

Um sie zu deaktivieren: Einen der anderen Werte auf dem Scrolltastenfeld auswahlen.

Kindersicherung

Diese Funktion verhindert die versehentliche Bedienung des Geréts.

Um sie zu aktivieren: Gleichzeitig auf @ und Il driicken, auslassen und
erneut & driicken.

Alle Digits zeigen [ . Die beschriebenen Vorgange mussen innerhalb von 10
Sekunden abgeschlossen sein.

Um sie zu deaktivieren: Gleichzeitig auf @ und Il driicken, auslassen und
erneut Il driicken.

Alle Digits, die [ anzeigen, verschwinden. Die beschriebenen Vorgange
mussen innerhalb von 10 Sekunden abgeschlossen sein.

Man kann die Funktionen des Kochfelds sperren, um versehentliche
Anderungen zu verhindern, um zum Beispiel das Kochfeld zu reinigen.

Sperren Um sie zu aktivieren @ driicken.

Um sie zu deaktivieren @ driicken.

Timer mit Alarm flir die Kochzeiten.

Zum Aktivieren: Schalten Sie das Kochfeld ein und wahlen Sie eine der 4 Kochzonen,
driicken Sie «+» und «», um den Timer einzustellen. Das @ Symbol fiir die
Kochzone leuchtet auf.

Driicken Sie einzeln auf «+» und «-», um den Countdown einzustellen. Die Zeit
erhdht und verringert sich wéhrend der Einrichtung je nach der einzustellenden
Zeit. Die Anzeigen im Bereich Timer-Management-Befehle zeigen den Countdown an.

Timer der Berlhren Sie 5 Sekunden lang nichts, um die Zeit zu bestatigen.

Kochbereiche

Wenn kein Wert eingestellt wurde, kénnen Sie mit der Timer-Auswahltaste erneut
die nachste aktive Kochzone auswahlen.

Sobald die Timer ausgewahlt sind, drlcken Sie ‘+' und -, um den Countdown
anzuzeigen. Das @ Symbol leuchtet auf und zeigt den Timer der Kochzone
an. Driicken Sie erneut «+» und «-», um den Timer flr die anderen Kochzonen
anzuzeigen.

1

Um ihn zu aktivieren: Das Ende des Countdowns abwarten oder den Timer auf
Null stellen (auf ,+" und ,-* driicken, und mit ,-* nullsetzen).
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Timer (allgemein)

Alarm-Timer fir den allgemeinen Gebrauch.

Um ihn zu aktivieren: Das Kochfeld einschalten und dann auf ,+" und ,-*
driicken, um den Timer einzustellen. Einzeln auf ,+" und ,-“ drlicken, um den
Countdown zu aktivieren. Das Erhéhen und Verringern des Werts wahrend der
Einstellung hangt von der einzustellenden Zeit ab. Das Display im Bereich der
Timereinstellung zeigt den Countdown an.

Fir 5 Sekunden nichts berlhren, damit die eingestellte Zeit bestatigt wird.

Um ihn zu aktivieren: Das Ende des Countdowns abwarten oder den Timer
auf Null stellen (auf ,+* und ,-" driicken, und mit ,-* nullsetzen).

Automatische
Funktion
(Kochfelder)

Eine der 4 Kochzonen auswahlen und den ausgewahlten Wert (von 1 bis 8) 3
Sekunden auf dem Scrolltastenfeld gedrickt halten. Das Kochfeld erreicht je

nach der zuvor eingestellten Kochleistung firr eine gewisse Zeit die maximale
Leistung und bleibt dann auf dem zu Beginn eingestellten Wert (von 1 bis 8).

Leistung Zeit bei maximaler Leistung
1 40 Sekunden
2 72 Sekunden
3 120 Sekunden
4 176 Sekunden
5 256 Sekunden
6 432 Sekunden
7 120 Sekunden
8 192 Sekunden
9 Nicht verfiigbar

FSr?l?tSign Nicht verfiigbar

Pausenfunktion

Diese Funktion "friert" alle Kochfeldeinstellungen ein, wenn die Person,
die das Kochfeld benutzt, fur eine bestimmte Zeit weggehen muss.

Wahrend der Pause zeigen alle Digits 1, anum folgendes zu
signalisieren:
- Es wird keine Warme in keiner der Kochzonen abgegeben.
- Alle Funktionen und der Timer sind deaktiviert.

Um sie zu aktivieren: Bei eingeschaltetem Kochfeld auf Il driicken und
min. 1 Sekunde lang gedrickt halten.

Um sie zu deaktivieren: Il driicken und min. 1 Sekunde lang gedriickt
halten sowie mit dem Finger von Min. auf Max. auf dem Scrolltastenfeld
gleiten, das eine Animation zeigt.

Abruffunktion

Diese Funktion wird verwendet, um die Betriebseinstellungen des
Kochfelds bei einem unbeabsichtigten Halt abzurufen, indem auf @
gedrickt wird.

Um die Betriebseinstellungen bei ausgeschaltetem Kochfeld abzurufen, 6
Sekunden auf @ und dann 6 Sekunden auf || driicken. Ein Piepton bestatigt
den Vorgang.

Wird bei ausgeschaltetem Kochfeld diese nicht innerhalb von 6 Sekunden
wieder eingeschaltet, gehen die Einstellungen der vorhergehenden Funktionen
verloren.
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taste

Um sie zu aktivieren: Eine der 4 Kochzonen auswahlen und 1 driicken.

Schmelzfunktions- |Das Digit der ausgewahlten Zone zeigt 4

Zum Deaktivieren Y oder @ driicken.

Kombifunktion

Diese Funktion erlaubt, 2 Kochzonen zu koppeln, um sie wie eine einzige,
groRere Kochzone zu verwenden und zu kontrollieren. Dies bietet die
Maoglichkeit, groRere Topfe zu verwenden.

Diese Funktion kann nur mit den Kochzonen auf der linken Seite verwendet
werden.

Um sie zu aktivieren: Gleichzeitig beide linken Tasten driicken, bis das Digit 7
anzeigt und das Symbol [ aufleuchtet.
Um die Leistung der mit dem kombinierten Modus verwendbaren Zone

(.Brickenfunktion”)|einzustellen, das letzte Scrolltastenfeld auf der linken Seite verwenden.

In beiden Kochzonen leuchtet das Symbol {1, auf.

Um sie zu deaktivieren: Gleichzeitig die Tasten, die fur die ,Brickenfunktion”
verwendet wurden, driicken, bis die Symbole /7 und {1, verschwinden.

Wichtig! Das Kochfeld erkennt automatisch das Vorhandensein eines gréBeren
Topfes, der zwei Kochzonen belegt, verwaltet die Zonen jedoch unabhangig
voneinander, sofern die ,Brickenfunktion” nicht aktiviert ist.

Kochtabelle
Leistungs- Garmethode Zu verwenden zum
stufe
1 Schmelzen, leichten Erhitzen |Butter, Schokolade, Gelatine, Saucen
2 Schmelzen, leichten Erhitzen |Butter, Schokolade, Gelatine, Saucen
3 Auf Temperatur bringen Reis
4 Lange Garzeiten, reduzieren, |Gemuse, Kartoffeln, Saucen, Obst,
dlnsten Fisch
5 Lange Garzeiten, reduzieren, |Gemuse, Kartoffeln, Saucen, Obst,
dlnsten Fisch
6 Lange Garzeiten, Schmoren |Nudeln, Suppe, Schmorfleisch
Rosti (Kartoffelpuffer), Omeletts,
7 Leichtes Frittieren panierte und gebratene Gerichte,
Bratwurst
8 Ausbacken, Frittieren Fleisch, Pommes Frites
9 Schnelles Braten bei hohen Steaks
Temperaturen
P Schnelles Erhitzen Wasser kochen
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Leistungsmanagement-Funktion

Dieses Produkt ist mit einer elektronisch gesteuerten Leistungsmanagement-
Funktion ausgestattet. Siehe Illustration.

Diese Funktion steuert die Verteilung der maximalen Leistung von 3700 W

auf die im Kombinationsmodus verwendeten Kochzonen (1+2 und 3+4), um

die Leistungsverteilung zu optimieren und eine Uberlastung des Systems zu
vermeiden.

Kochfeld auf maximaler Leistungsstufe - die Funktion verteilt die Leistung auf
die Kochzonen, die im kombinierten Modus verwendet werden, und reduziert bei
Bedarf automatisch die Leistung der anderen Kochzonen (der letzten Kochzone
wird die héchste Prioritat zugewiesen).

Kochfeld mit Leistungsbegrenzung - die Funktion verteilt die Leistung auf
die Kochzonen und verhindert, dass die Leistung der anderen Kochzonen den
Grenzwert Uberschreitet (um die Leistung einer bestimmten Kochzone zu erhéhen,
mussen Sie die fur die anderen Kochzonen eingestellte Leistungsstufe manuell
reduzieren).

Beispiel:

Wenn die zusatzliche Leistungsstufe Boost fur Kochzone 1 gewahlt wird, kann
Kochzone 2 die Leistungsstufe 9 nicht gleichzeitig tGberschreiten und wird
automatisch begrenzt.

B ]
B— - 3|
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Anleitung fur Kochgeschirr

Welche Tépfe zu verwenden sind

Nur Tépfe mit ferromagnetischem Boden

verwenden, die fuir die Verwendung auf

Induktionskochfeldern geeignet sind:

+ Gusseisen

+ Emaillierter Stahl

+ Kohlenstoffstahl

+ rostfreier Stahl (auch nicht ganz)

+ Aluminium mit ferromagnetischer
Beschichtung oder Boden mit
ferromagnetischer Platte

Um die Eignung eines Topfegu bestimmen,
Uberprifen, ob das Symbol ggg (normalerweise
auf dem Boden gestempelt) vorhanden ist. Es
kann auch ein Magnet in die Nahe des Topfes
gebracht werden. Bleibt er anhaftend, bedeutet
dies, dass der Topf auf einem Induktionskochfeld
verwendet werden kann.

Immer Tépfe und Pfannen mit einem flachen
Boden verwenden, welche die Warme
gleichmafig verteilen, um die Effizienz

zu gewahrleisten. Wenn der Boden nicht
vollkommen eben ist, kann dies die Strom-

und Warmeleitung beeintrachtigen.

Wie Topfe zu benutzen sind

Minimaler Topfdurchmesser fur die
verschiedenen Kochbereichen

Um die einwandfreie Funktion des Kochfeldes
zu gewahrleisten, muss der Topf einen oder
mehrere der auf der Oberflache des Kochfeldes
angegebenen Referenzpunkte abdecken

und einen geeigneten Mindestdurchmesser
aufweisen. Immer jene Kochzone verwenden,
die sich am besten fiir den Durchmesser des
Topfbodens eignet.

Koc!\be- Durchmesser des Topfbodens
reich
: @ max
@ min (empfohlen) (empfohlen)
Rechts 110 mm 200 mm
hinten
Rechts 110 mm 160 mm
vorne
Links 110 mm 190 mm
hinten
Links vorne 110 mm 190 mm
Kombi-
Kochzone
auf der 190 mm 370 mm
linken
Seite
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Leere oder diinnbédige Tépfe und Pfannen
Keine leeren Topfe/ Pfannen oder solche mit
didnnem Boden auf dem Kochfeld verwenden,
da so die Temperaturkontrolle oder die
automatische Abschaltung der Kochzone bei
zu hoher Temperatur unmaglich wére, mit
dem Risiko, den Topf oder die Oberflache

des Kochfelds zu beschadigen. Sollte dies
eintreten, nichts bertihren und abwarten, bis alle
Komponenten abgekuhlt sind.

Wenn eine Fehlermeldung erscheint, lesen

Sie bitte den Abschnitt "Anleitung zur
Fehlerbehebung".

Ratschldage/Empfehlungen

Gerausche wahrend des Betriebs

Bei Aktivierung einer Kochzone ertont ein kurzer
Summton. Diese Erscheinung ist typisch fir
Glaskeramikkochzonen und beeinflusst weder
den Betrieb noch die Lebensdauer des Gerats.
Das Gerausch kann je nach Art des verwendeten
Topfs variieren. Bei einer starken Stérung kann
es sinnvoll sein, den Topf auszutauschen.

Normale Induktionskochfeldgerdusche
Die Induktionstechnik beruht auf der
Erzeugung elektromagnetischer Felder,
welche die Hitze direkt auf dem Boden von
Topfen und Pfannen erzeugen. Topfe und
Pfannen kénnen Gerdusche oder Vibrationen
verursachen, je nachdem, wie sie hergestellt
werden. Diese Gerausche kénnen wie folgt
beschrieben werden:

Leichtes Brummen (wie das eines
Transformators)

Dieses Gerausch tritt auf, wenn die
Kochtemperatur hoch ist. Das héngt davon
ab, wie viel Energie vom Kochfeld auf die
Pfanne Ubertragen wird. Das Gerdusch hort
auf oder wird schwacher, wenn die Hitze
reduziert wird.

Leichtes Pfeifgerausch

Dieses Gerausch tritt auf, wenn der Kochtopf
leer ist. Das Gerausch hért auf, wenn Sie
Flissigkeiten oder Lebensmittel in den Topf
fallen.

Knistern

Dieses Gerausch entsteht, wenn der Topf aus
mehreren Schichten besteht. Es wird durch
Oberflachenvibrationen verursacht



DEUTSCH

aus verschiedener Materialien, die
miteinander in Kontakt stehen. Das
Gerdusch wird durch den Topf erzeugt und
kann je nach Menge der Lebensmittel oder
Flussigkeit und der Kochmethode (z. B.
Kochen, Garen, Braten) variieren.

Lautes Pfeifen

Dieses Gerausch entsteht, wenn der Herd
aus verschiedenen Materialien besteht, die
Ubereinander geschichtet sind, und wenn er
auf dem Kochfeld mit maximaler Leistung
und auch auf zwei Kochzonen verwendet
wird. Das Gerausch hort auf oder wird
schwacher, wenn die Hitze reduziert wird.

Diese Gerausche sind normal
Ventilatorgerausche

Flr ein korrektes Funktionieren des
elektronischen Systems muss die Temperatur

Reinigung und Wartung

+ Niemals Scheuerschwamme, Stahlwolle,
Salzsdure oder andere Produkte, die
Kratzer oder Flecken auf der Oberflache
hinterlassen kdnnten, verwenden.

+ Keine Speisereste verzehren, die auf die
Oberflache und auf die funktionellen oder
asthetischen Elemente des Kochfeldes gefallen
sind oder sich dort angesammelt haben.

+ Vor Reinigungs- oder Wartungsarbeiten
am Gerat muss dieses ausgeschaltet und
spannungslos gemacht werden.

+ Um das Einbrennen von Speiseresten zu
vermeiden, das Gerat nach jedem Gebrauch
reinigen. Es ist viel schwieriger, Spuren von
verhartetem oder verbranntem Schmutz zu
entfernen.

+ Um den taglichen Schmutz zu entfernen,
ein weiches Tuch oder einen Schwamm
mit einem geeigneten Reinigungsmittel
verwenden. Die Empfehlungen des
Herstellers hinsichtlich der zu verwendenden
Reinigungsmittel befolgen. Die Verwendung
von neutralen Reinigungsmitteln wird
unbedingt empfohlen.

+ Spuren von verhartetem Schmutz, z.B. beim
Kochen ubergelaufene Milch, mit einem
Schaber fur Glaskeramikflachen entfernen,

45

des Kochfelds angepasst werden. Zu

diesem Zweck ist das Kochfeld mit einem
Kuhlventilator ausgestattet, der aktiviert
wird, um die Temperatur der Elektronik

zu reduzieren und zu regeln. Das Geblase
kann auch nach dem Ausschalten des
Kochfeldes weiterlaufen, wenn die ermittelte
Temperatur noch zu hoch ist.

Rhythmische Gerdusche, die den Zeigern
einer Uhr ahneln.

Dieses Gerausch tritt nur auf, wenn
mindestens drei Kochbereiche in Betrieb
sind und verschwindet oder wird leiser,
wenn zwei ausgeschaltet werden. Diese
Gerausche, die als normale Phanomene der
Induktionstechnik beschrieben werden, sind
nicht als Mangel zu betrachten.

solange das Kochfeld noch heil ist. Die
Empfehlungen des Herstellers hinsichtlich
des zu verwendenden Schabers befolgen.

* Zuckerreiche Speisereste, z.B.
Marmeladenspritzer wahrend des Kochens,
mit einem Schaber fiir Glaskeramikflachen,
solange das Kochfeld noch heil ist. Solche
Rickstande konnten, wenn sie nicht
entfernt werden, die Glaskeramikoberflache
beschadigen.

* Geschmolzenen Kunststoff mit einem
Schaber fir Glaskeramikflachen entfernen,
solange das Kochfeld noch heiB ist. Solche
Rickstande konnten, wenn sie nicht
entfernt werden, die Glaskeramikoberflache
beschadigen.

+ Kalkflecken mit einer kleinen Menge
Entkalkerlésung, zum Beispiel mit Essig oder
Zitronensaft, entfernen, sobald das Kochfeld
abgekuhlt ist. AnschlieBend erneut mit
einem feuchten Tuch abwischen.

+ Die Oberflache nicht zum Schneiden oder
Zubereiten der Lebensmittel verwenden
und darauf achten, dass keine harten
Gegenstande darauf fallen. Keine Topfe oder
Geschirr Uber die Oberflache ziehen.

+ Keine Dampfreiniger verwenden.
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Anleitung zur Fehlersuche
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Fehler-

Kochzone wird
ausgeschaltet.
Der Fehlercode
wird angezeiqt.

wird erkannt, wenn eine oder
mehrere Tasten fur ldngere Zeit
gedruickt werden.

code Beschreibung |Mdgliche Fehlerursache Abhilfe
Das Kochfeld  |Es wurde ein stetige Aktivierung
schaltet sich  |der Tasten festgestellt. Das Wasser bzw. den Topf von der Glaskeramikober-
nach 10 Sekun- |Wasser oder Topf auf dem flache und dem Bedienfeld entfernen
den ab. Bedienfeld.
Das Kochfeld abkihlen lassen.
Das Kochfeld |Die Innentemperatur der elekt- [Uberprifen, ob das Kochfeld tiber eine ausreichen-
ER21 (schaltetsich  [ronischen Komponentenistzu |de Bellftung verfigt.
aus. hoch. Sollte der Fehler weiterhin bestehen, den Kunden-
dienst kontaktieren.
Der Kochtopf ist leer oder nicht
Die ent- geeignet. -
sprechende Die Temperatur des Kochtopfes [Das Kochfeld abkihlen lassen.
E2 K%chzone wird oder der Glaskeramikoberflache [Einen geeigneten Topf verwenden.
abaeschaltet ist zu hoch. Keine leeren Topfe erhitzen.
9 " |Die Temperatur der elektroni-
schen Komponenten ist zu hoch.
Einen geeigneten Topf verwenden.
Die ent- Topf nicht geeignet. Der Fehler wird nach 8 s automatisch gel6scht und
sprechende Der Kochtopf verliert seine die Kochzone kann erneut verwendet werden.
E3 K%chzone wird magnetischen Eigenschaften Sollte es zu weiteren Stérungen kommen, muss der
aboeschaltet und kann das Induktionskochfeld [Kochtopf ausgetauscht werden.
9 * |beschadigen. Sollte der Fehler weiterhin bestehen, den Kunden-
dienst kontaktieren.
Die Kochzone |Versorgungsspannung und/ Die Netzspannung und/oder -Frequenz kontrollie-
E6 |lasstsich nicht [oder -Frequenz auBerhalb des  |ren.
einschalten.  |zuldssigen Bereichs. Im Bedarfsfall den Kundendienst kontaktieren.
Die Kochzonen | Liifterstorung. If_::rt]zr;]relnlgen und eventuelle Fremdkérper ent-
E8 :f)halten sich \I;gg(tegg#rch Staub oder Faden Sollte der Fehler weiterhin bestehen, den Kunden-
: ) dienst kontaktieren.
Der Temperaturfuhler der Koch-
Die ent- zone ist blockiert. Das Kochfeld abschalten und nachdem es abgekuhlt
EH sprechende Es wird keine ausreichende ist erneut einschalten.
Kochzone wird |Temperaturdnderung nach dem |[Sollte der Fehler weiterhin bestehen, den Kunden-
abgeschaltet. |Einschalten des Kochfeldes dienst kontaktieren.
erfasst.
Die entspre-
chende Eine dauerhafte Aktivierung

Schalten Sie das Kochfeld mit der Taste Ein/Aus aus.
Warten Sie ein paar Sekunden und schalten Sie das
Kochfeld ein.

Uberspannung aufgrund eines falschen elektri-

Das Kochfeld von der Stromversorgung trennen.
Das Kochfeld nach dem gelieferten Schaltplan neu

EA

U400 anschlieBen.
schen Anschlusses. Sollte der Fehler weiterhin bestehen, den Kunden-
dienst kontaktieren.

E4

E5

E7
EIEQgO Das Kochfeld von der Stromversorgung trennen. ] )
ER22 |Einige Sekunden abwarten und dann das Kochfeld wieder an die Stromversorgung anschliel3en.
ER31 Sollte das Problem weiterhin bestehen, den Kundendienst kontaktieren und den am Display angezeig-
ER36 |t€D Fehlercode angeben.
ER40
ER47
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Wartung und Reparatur

- Sicherstellen, dass die Wartung
der elektrischen Komponenten
ausschlieRlich dem Hersteller oder
Kundendiensttechnikern anvertraut
wird.

- Sicherstellen, dass beschadigte
Kabel nur durch den Hersteller oder
Kundendiensttechnikern ersetzt
werden.

Im Falle von Stérungen versuchen
mithilfe der Anleitung fur
Problemldsungen eine Losung zu
finden. Wenn das Problem nicht geldst
werden kann, wenden Sie sich bitte
an lhr IKEA Einrichtungshaus oder die
Kundendienstabteilung.

Eine vollstandige Liste der von IKEA
benannten Kundendienstzentren

und deren Kontaktinformationen
finden Sie auf der letzten Seite dieses
Handbuchs.

Der Kundendienst bendétigt folgende
Informationen:

- Fehlertyp

- Geratemodell (Art./Code)

- Seriennummer (S.N.)

Diese Informationen befinden sich
auf dem Typenschild. Das Typenschild
befindet sich am Boden des Gerats.

Im Falle einer unsachgemaRlen
Verwendung des Gerats oder einer
Installation, die nicht von einem
autorisierten Installateur durchgefuhrt
wurde, konnte der Besuch des
Kundendiensttechnikers oder Handlers
auch wahrend der Garantiezeit
kostenpflichtig sein.
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Technische Daten
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Einheit Wert
Produkttyp Integriertes Kochfeld
Breite mm 780
Abmessungen Tiefe mm 520
Héhe min./max. mm 54
Gesamtleistung w 7400
Parameter Wert

Versorgungsspannung/-frequenz

220-240V, 50 Hz; 220V, 60 Hz

2N~ 380-415V, 50 Hz; 2N~ 380V, 60 Hz;

Gewicht des Gerates 10,4 kg
Energieeffizienz

Identifizierungsdaten des Modells ;gf:;;ﬁg
Anzahl Kochbereiche 4
Anzahl der kombinierbaren Kochbereiche 1- Links
Kochtechnologie Induktion

Abmessungen der kombinierbaren Kochzone

Links 210 x 380 mm

Abmessungen der Kochzonen

Links vorne 210 x 190 mm

Links hinten 210 x 190 mm

Rechts hinten @ 200 mm

Rechts vorne @ 160 mm

Energieverbrauch der einzelnen kombinierbaren Kochzone

192 Wh/kg

Stromverbrauch pro Kochzone

Rechts hinten 185 Wh/kg

Rechts vorne 187 Wh/kg

Energieverbrauch des Kochfeldes (elektrischer Betrieb)

188 Whkg
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Produktinformation geman Verordnung Nr. 66/2014

Bezugsnormen:

EN/IEC 60350-2

EN/IEC 50564

C Dieses Gerat wurde gemaf3 den ,Die technischen Daten sind auf dem
EWG-Richtlinien entworfen, Typenschild auf der Unterseite des
hergestellt und vermarktet. Produkts angegeben.”

Produktinformation gemaR den britischen Vorschriften

Bezugsnormen:
BS EN 60350-2
BS EN 50564
LK Dieses Gerat wurde gemaR den .Die technischen Daten sind auf dem
(- Richtlinien entworfen, hergestellt Typenschild auf der Unterseite des
und vermarktet. Produkts angegeben.”

Typenschild

ROGESTAD

Made in Italy :@

Model: ROGESTAD 705.595.13
220-240V; 50Hz; or 220V; 60Hz; Serial No:

2N ~ 380-415V 50 Hz TOT. 7400 W
2N ~ 380V 60 Hz CLASS |

Imported to GB by:

c E EE IKEA Ltd., 100 Avebury E

Boulevard, Milton Keynes,

[] Dre United Kingdom, MK9 1FH
Ref.108001 78 4B R02 1G2 Ul -

|
AN ace i ey
0617931516034 108.0688.774

9000061793 009000

9000061793 009000061793Z1516034

108.0688.774Z1516034

Die Abbildung oben zeigt das Typenschild des Gerats.
Die Seriennummer ist fUr jedes Produkt spezifisch.

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde, bitte bewahren Sie das zusatzliche Datenschild
auf, das auf dem Umschlag des Sicherheitsbuches angebracht ist.

So kdnnen wir hnen besser helfen, indem wir das von lhnen gekaufte Kochfeld genau
identifizieren, falls Sie in Zukunft unsere Hilfe benétigen.

Vielen Dank fur Ihre Mitarbeit!
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Umweltaspekte
Entsorgung von Elektrogeraten

+ DasSymbol - aufdem Produkt oder auf der
Verpackung weist darauf hin, dass das Produkt
nicht als normaler Hausmdill entsorgt werden
darf. Das ausrangierte Produkt muss vielmehr
bei einer speziellen Sammelstelle fur elektrische
und elektronische Gerate abgegeben werden.
Mit der vorschriftsmal3igen Entsorgung

des Produkts tragt der Benutzer dazu bei,
schadliche Auswirkungen auf Umwelt und
Gesundheit aufgrund der nicht angemessenen
Entsorgung zu vermeiden.

Fur weitere Informationen tber das Recycling
dieses Produktes an die Gemeinde, den
drtlichen Abfallentsorgungsdienst oder den
Handler, bei dem das Gerat gekauft wurde,
wenden.

Entsorgung von Verpackungsmaterialien

Verpackungsmaterial mit dem Symbol TOist
wieder verwendbar. Das Verpackungsmaterial
in den dafur vorgesehenen Containern fur
Recyclingmaterial entsorgen.

IKEA GARANTIE

Wie lange gilt die IKEA-Garantie?
Diese Garantie hat eine Gultigkeit von
funf (5) Jahren ab Kaufdatum des Gerats
bei IKEA. Der Original-Kassenzettel ist
als Kaufbeleg unerlasslich. Eine im Laufe
der Garantie durchgefiihrte Reparatur
verlangert die Garantiedauer des Gerats
nicht.

Wer liefernt den Kundendienst?

Der IKEA Kundendienst wird diesen Service
Uber seinen eigenen Kundendienst oder
Uber ein autorisiertes Partner-Netzwerk
durchfihren lassen.

Was deckt die Garantie ab?

Die Garantie deckt Material-

und Produktionsfehler ab. Sie gilt ab
dem Datum, an dem das Elektrogerat bei
IKEA gekauft wurde. Diese Garantie gilt
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Energieeinsparung

Die nachstehenden Empfehlungen tragen dazu

bei, beim taglichen Kochen Energie einzusparen.

* Nur die erforderliche Menge an Wasser
erwarmen.

* Wenn maglich, die Topfe immer mit dem Deckel
abdecken.

+ Den Topf auf die Kochzone stellen, bevor diese
aktiviert wird.

+ Die kleineren Topfe auf die kleineren Kochzonen
stellen.

+ Die Topfe direkt in der Mitte der Kochzone
platzieren

+ Die Restwarme nutzen, um Lebensmittel warm
zu halten oder zu schmelzen.

nur fur private Haushalte. Ausnahmen
sind unter "Was die Garantie nicht
abdeckt" beschrieben. Wahrend der
Garantiezeit werden die Reparaturkosten
(Ersatzteile, Arbeits- und
Reisekosten des technischen Personals)
vom Service getragen, sofern der Zugang
zum Gerat fur die Reparaturarbeiten keinen
besonderen Aufwand erfordert. Bei diesen
Bedingungen gelten die UE-Richtlinien

(Nr. 99/44/EG) und die entsprechenden
gesetzlichen Vorschriften. Teile, die ersetzt
wurden, gehen in das Eigentum von IKEA
Uber.

Was wird IKEA zur Lésung des Problems
tun?

Der von IKEA beauftragte Dienstleister
wird das Produkt untersuchen und nach
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eigenem Ermessen entscheiden, ob das
Produkt unter die Garantie fallt. In diesem
Fall repariert der IKEA Dienstleister oder
sein autorisierter Servicepartner nach
eigenem Ermessen das defekte Produkt
oder ersetzt es durch ein gleichwertiges
oder gleichwertiges Produkt.

Was ist nicht durch diese Garantie

abgedeckt?

« Der normale Verschleil3.

» Schaden, die vorsatzlich oder durch
Fahrlassigkeit verursacht wurden,
Schaden, die durch Nichtbeachtung der
Betriebsanleitung, falsche Installation
oder Anschluss an eine falsche
Spannung entstanden sind, Schaden, die
durch chemische oder elektrochemische
Reaktionen, Rost, Korrosion oder
Wasserschaden verursacht wurden,
einschlieBlich, aber nicht beschrankt
auf Schaden, die durch UbermaRige
Kalkablagerungen in Wasserleitungen
entstanden sind, sowie Schaden, die
durch Wetter- und Naturereignisse
verursacht wurden.

+ Verschleil3teile wie Batterien und
GlUhbirnen.

» Dekorative und nicht funktionale Teile,
die den normalen Gebrauch des Gerats
nicht beeintrachtigen, einschlieBlich
Kratzer und Farbveranderungen.

* Unbeabsichtigte Beschadigung durch
Fremdkorper und Reinigung oder
Freigabe von Filtern, Abflusssystemen
oder Reinigungsmittelwannen.

* Schaden an Teilen wie Glaskeramik,
Zubehor, Geschirr und Besteckkorben,
Zu-  und Abflussrohren, Dichtungen,
GlUhbirnen und deren Abdeckungen,
Blenden, Kndpfen, Verkleidungen und
Teilen von Verkleidungen, sofern diese
Schaden nicht nachweislich durch
Fabrikationsfehler verursacht wurden.

+ Falle, in denen bei einem Besuch
durch einen Techniker keine Defekte
festgestellt werden.

*+ Reparaturen, die nicht durch unser
autorisiertes Kundendienstpersonal
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und/oder das autorisierte
Kundendienstpersonal unserer
Vertragspartner ausgeftihrt wurden,
oder Falle, in denen keine Originalteile
verwendet wurden.

* Reparaturen, die durch fehlerhafte
und nicht gemaR der Anleitung
durchgefiihrte Installation verursacht
wurden.

+ Verwendung des Gerats in einer nicht
hauslichen Umgebung, z. B. fur den
professionellen Einsatz.

+ Beschadigung durch den Transport.
Wenn ein Kunde das Produkt nach
Hause oder an eine andere Adresse
transportiert, haftet IKEA nicht fur
Schaden, die wahrend dieses Transports
entstehen. Liefert IKEA das Produkt
an die Lieferadresse des Kunden
aus,dann sind Schaden, die wahrend
der Auslieferung des Produktes
entstehen,von der Garantie abgedeckt.

+ Kosten fur die Erstinstallation des
IKEA-Gerats. Wenn jedoch ein von
IKEA beauftragter Dienstleister oder
sein autorisierter Servicepartner eine
Reparatur oder einen Austausch
des Gerats im Rahmen der Garantie
durchfilhrt, muss der Dienstleister
oder der autorisierte Servicepartner
auch fir die Neuinstallation des
reparierten Gerats oder die Installation
des Ersatzgerats sorgen, falls dies
erforderlich ist.

Diese Einschrankung gilt nicht far

fehlerfreie Arbeiten, die von qualifiziertem

Fachpersonal durchgefihrt wurden,

um das Gerat an den technischen

Sicherheitsstandard eines anderen EU-

Landes anzupassen.

Wie gilt die geltende Gesetzgebung des
Landes

Die IKEA Garantie gibt Ihnen bestimmte
gesetzliche Rechte, welche die

ortlichen Anforderungen abdecken

oder Ubertreffen. Diese Bedingungen
schranken jedoch in keiner Weise die in der
ortlichen Gesetzgebung beschriebenen
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Verbraucherrechte ein Diese Bedingungen

schranken jedoch in keiner Weise die in

der lokalen Gesetzgebung beschriebenen

Verbraucherrechte ein.

Gultigkeitsbereich

Fur Geréte, die in einem EU-Land

gekauft und in ein anderes EU-Land

mitgenommen werden, stehen die

Kundendienstleistungen im Rahmen

der Garantiebedingungen bereit, die im

neuen Land gultig sind. Die Verpflichtung

zur Erbringung von Serviceleistungen

im Rahmen der Garantie besteht nur,

wenn das Gerat mit den Vorgaben der

Garantiebestimmungen Ubereinstimmt

und entsprechend installiert wurde:

+ technische Spezifikationen des Landes,
in dem der Garantieantrag gestellt wird;

+ Sicherheitshinweise, die im
Benutzerhandbuch enthalten sind.

Kundendienst fiir IKEA Haushaltsgerate:
Zogern Sie nicht, den IKEA-Kundendienst zu
kontaktieren:

1. Kundendienst im Rahmen der Garantie
in Anspruch nehmen;

2. Klarung von Fragen zur Installation
des IKEA Gerates im speziellen IKEA
Kichenmobel. Der Kunden-dienst kann
keine Fragen beantworten zu:

- der gesamten IKEA Kiicheninstallation;

- Anschlisse an die Elektrik (falls das Gerat
ohne Netzkabel und Stecker kommt),
Anschlisse an Wasser und Gas, da
diese Arbeiten von einem autorisierten
Kundendiensttechniker ausgefiihrt
werden mussen.

3. die Bitte um Klarung von Fragen zu

Inhalten des Benutzerhandbuchs und zu

Spezifikationen des IKEA Gerats.

Um sicherzustellen, dass wir Sie stets
optimal unterstutzen, lesen Sie bitte
die Montageanleitung und/oder den
Bedienungsanleitungsabschnitt dieser
Broschure durch,bevor Sie sich an uns
wenden.
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Wie kénnen Sie uns erreichen, wenn Sie
uns benétigen

Bitte beachten Sie die vollstandige Liste der
IKEA Serviceanbieter und deren nationale
Telefonnummern auf der letzten Seite
dieses Handbuchs.

Wichtig! Damit Sie bei Fragen rasch die
zustandige Stelle erreichen, empfehlen

wir lhnen, die am Ende dieser Broschire
aufgelisteten speziellen Telefonnummern
zu benutzen. Beziehen Sie sich immer auf
die spezifischen Geratecodes, die in diesem
Handbuch zu finden sind. Bevor Sie sich
mit uns in Verbindung setzen, stellen Sie
bitte sicher, dass Sie den IKEA Produktcode
(8-stellig) fur das Gerat, fur das Sie den
Service in Anspruch nehmen mdchten, zur
Hand haben.

Wichtig! BEWAHREN SIE IHR KAUFBELEG
AUF! Er ist Inr Kaufnachweis und fur

einen Garantieanspruch unerlasslich.

Auf dem Kaufbeleg sind auch der Name
und der Code (8-stellig) jedes IKEA Gerats
angegeben, das Sie gekauft haben.
Bendétigen Sie zusatzlich Hilfe?

Fur alle weiteren Fragen, die nicht den
Kundendienst lhrer Gerate betreffen.
Wenden Sie sich bitte an das Callcenter des
nachstgelegenen IKEA Einrichtungshauses.
Wir empfehlen Ihnen, die Dokumentation
des Gerats sorgfaltig durchzulesen, bevor
Sie uns kontaktieren.
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Consignes de sécurité

Pour la sécurité personnelle et pour le fonctionnement

correct de l'appareil, nous vous prions de lire
attentivement ce manuel avant linstallation et la mise en
marche. Gardez toujours ces instructions a proximité de
lappareil, méme en cas de cession ou de transfert a des
tiers. Il est important que les utilisateurs connaissent toutes
les caractéristiques de fonctionnement et de sécurité de
lappareil.
Ces plaques de cuisson disposent de systemes dinduction
conformes aux exigences des directives EMC et EMF
et ne devraient pas interférer avec d'autres appareils
électroniques. Les porteurs de pacemakers ou dautres
implants électroniques doivent consulter leur médecin ou
le fabricant de ces implants pour évaluer leur degré de
sensibilité aux interférences.

A Faire effectuer les raccordements électriques par un
technicien spécialisé. Avant de procéder au raccordement
électrique, lire la section RACCORDEMENT ELECTRIQUE.

Pour les appareils munis dun cordon dalimentation, les bornes
ou la section des fils entre le point dancrage du cordon et

les bornes doivent étre disposées de maniére a permettre
dextraire le conducteur sous tension en amont du cable de
mise a la terre au cas ou le cordon sortirait de son ancrage.

+ Le fabricant ne pourra étre tenu responsable des dommages
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découlant d'une mauvaise installation ou d'un mauvais
usage.

« Vérifier que la tension électrique indiquée sur la plaque
signalétique fixée a l'intérieur de l'appareil correspond a la
tension du secteur.

* Les dispositifs de sectionnement doivent étre installés
dans I'équipement fixe, conformément aux normes sur les
systemes de cablage.

* Pour les appareils de Classe |, contréler que le réseau
dalimentation domestique dispose d'une mise a la terre
adéquate

* Brancher l'appareil au secteur avec un interrupteur
omnipolaire.

* Sile cordon d'alimentation est endommagé, le faire
remplacer par le fabricant, par un service aprés-vente agréeé
ou par un technicien spécialisé, afin déviter tout risque ou
situation de danger.

AAVERTISSEMENT : Avant d'installer lappareil, retirer les

films de protection.

« Utiliser uniquement les vis et les petites pieces fournies avec
lappareil.

AVERTISSEMENT : Toute installation de vis ou de
dispositifs de fixation non conformes a ces instructions
peut entrainer des risques de décharges électriques.

* Les opérations de nettoyage et dentretien ne doivent pas
étre effectuées par des enfants, a moins qu'ils ne soient
surveillés par un adulte.

* Surveiller les enfants. Sassurer qu'ils ne jouent pas avec cet
appareil.

+ Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des personnes (y
compris des enfants) ayant des capacités psychophysiques
et sensorielles réduites ou ne disposant pas de lexpérience
et des connaissances nécessaires, a moins quelles ne soient
attentivement surveillées et instruites sur l'utilisation sGre de
lappareil par une personne responsable de leur sécurité.
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+ Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de
plus de 8 ans et par des personnes ayant des capacités
psychophysiques et sensorielles réduites ou ayant une
expérience et des connaissances insuffisantes a condition
guelles soient attentivement surveillées et instruites sur
l'utilisation sUre de l'appareil et sur les dangers que comporte
cette utilisation. Sassurer que les enfants ne jouent pas avec
cet appareil.

AVERTISSEMENT : Lappareil et ses parties accessibles
peuvent atteindre de trés hautes températures durant
lutilisation.
Prendre garde de ne pas toucher les résistances.

Les enfants de moins de 8 ans doivent étre tenus a l‘écart de
lappareil, a moins qu'ils ne soient surveillés en permanence.
AVERTISSEMENT : Si la surface présente des fissures, éteindre
lappareil pour éviter tout risque de décharge électrique.

* Ne pas mettre l'appareil en marche si la surface est
fissurée ou si des dommages sont visibles dans
[épaisseur du matériel.

* Ne pas toucher lappareil avec les mains ou des parties du
corps mouillées.

* Ne pas utiliser des appareils a vapeur pour nettoyer le
produit.

* Ne pas poser dobjets métalliques tels que couteaux,
fourchettes, cuilleres, et couvercles sur la surface de
la plaque de cuisson, car ils pourraient atteindre des
températures tres élevées.

« Utiliser la commande prévue pour éteindre la plaque de
cuisson aprés son utilisation, ne pas sen remettre aux
capteurs des casseroles.

AVERTISSEMENT : Il est dangereux de laisser la plaque de

cuisson sans surveillance lorsque vous utilisez de 'huile

ou des graisses. Cela pourrait provoquer une situation

de danger et un risque dincendie. Ne JAMAIS essayer
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déteindre des flammes avec de leau, mais éteindre

lappareil et étouffer le feu, par exemple avec un couvercle

ou une couverture dextinction.

ATTENTION : Surveiller le processus de cuisson. Un

processus de cuisson court doit étre surveillé constamment.

* Cet appareil na pas été congu pour étre mis en marche
via un temporisateur externe ou un systeme de
télécommande sépareé.

AVERTISSEMENT : Risque d'incendie : ne pas poser d'objets

sur les surfaces de cuisson.

* Lappareil doit étre installé de maniere a permettre le
sectionnement de lalimentation électrique avec une
ouverture des contacts (3 mm) en mesure de garantir le
sectionnement total dans des conditions de surtension de
catégorie lll.

* Ne jamais exposer lappareil aux agents atmosphériques
(pluie, soleil).

* Ranger les emballages hors de portée des enfants et des
animaux domestiques.

« Sassurer que le dispositif est directement raccordé a la
prise de courant.

* Ne jamais utiliser d'adaptateurs, de multiprises ou de
rallonges pour raccorder l'appareil.

* N'utiliser en aucun cas l'appareil a des fins autres que
celles pour lesquelles il a été congu.

* Les friteuses doivent étre constamment surveillées durant
lutilisation : I'huile surchauffée pourrait prendre feu.

* Ne pas actionner lappareil avec un temporisateur externe
ou un systeme de télécommande séparée.

* Ne jamais installer l'appareil derriere une porte décorative
afin déviter toute surchauffe.

* Ne pas se tenir debout sur l'appareil, sous risque de
lendommager.

* Ne pas poser de casseroles ou de poéles sur le bord, sous
risque dendommager les joints en silicone.
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Installation

Le technicien chargé de linstallation est
tenu de se conformer a la législation,
aux réglementations, aux directives et
aux normes (reglements sur la sécurité
des installations électriques, le recyclage
correct des composants, etc.) en vigueur
dans le pays dutilisation !

* Pour plus dinformations sur
linstallation, voir les Instructions de
montage.

+ Ne pas utiliser de colle silicone entre

I'appareil et la plaque de travail.

Veiller a ce que l'espace sous la

plaque de cuisson soit suffisant

pour permettre l'aération. Voir les

Instructions de montage.

* Le fond de lappareil peut devenir tres
chaud. Si l'appareil est monté au-
dessus de tiroirs, installer un panneau
de séparation ignifuge sous lappareil

pour empécher l'accés au fond. Voir les

Instructions de montage.
La ventilation de lappareil doit étre

conforme aux instructions du fabricant.

« Créer une ouverture a lavant dau

moins 28 cm? dans le bloc cuisine dans

lequel seront logées les plaques de
cuisson pour permettre une aération
correcte du produit.

Exigences relatives au bloc cuisine

* Si lappareil est monté sur des
matériaux inflammables, respecter
scrupuleusement les directives et les
reglements relatifs aux installations a
basse tension et a la prévention contre
lincendie.

* Pour les unités encastrables, les
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composants (en plastique et en bois
contreplaqué) doivent étre appliqués
avec des colles résistantes aux

hautes températures (min. 85 °C) :
l'utilisation de matériaux et de colles
non adéquates peut provoquer des
déformations ou des détachements des
composants.

« Lutilisation de bordures décoratives

en bois massif autour du plan de
travail derriere l'appareil est autorisée,
a condition que la distance minimale
soit toujours conforme aux indications
fournies dans les plans dinstallation.

* Pour plus dinformations sur

linstallation, voir les Instructions de
montage.

En absence de four sous la plaque
de cuisson, installer un panneau de
séparation sous lappareil, comme
illustré dans les instructions de
montage.
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Raccordement électrique

A AVERTISSEMENT : Tous les

raccordements électriques doivent étre

effectués par un installateur agréé.

+ Avant d'effectuer les branchements, vérifier
que la tension nominale de l'appareil
indiquée sur la plaque des données
correspond a la tension du secteur. La
plaque signalétique est appliquée sur le coté
inférieur de la plaque de cuisson.

+ Utiliser uniquement des composants
dorigine fournis par le service des piéces
détachées.

+ Lappareil ne dispose pas de cable secteur.
Acheter le cable adéquat auprés d'un
revendeur spécialisé.

+ En cas dendommagement, remplacer les
cables dalimentation par des cables de
rechange dorigine. Contacter le call center
du magasin IKEA le plus proche.

A Attention ! Ne pas souder les cables !

Raccordement électrique

Schéma de branchement c6té maison
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Respecter le schéma de raccordement
(présent sur le c6té inférieur du produit).

Le branchement de cet appareil est de type
«Y » et requiert un cable dalimentation
HO5V2V2-F. Le cable doit obligatoirement
étre doté de manchons terminaux
obligatoires. Conformément a la norme CEl,
utiliser pour le branchement monophasé :
cable dalimentation de 3 x 4 mm?, pour la
connexion biphasée : cable dalimentation
de 4 x 2,5 mm? et pour une connexion aux
Pays-Bas : cable dalimentation de 5 x 2,5 mmZ
Diametre extérieur du cable d'alimentation :
min 8 mm - max 12 mm. Priere de respecter
les normes nationales spécifiques.

Les bornes de branchement sont accessibles
en retirant le couvercle de la boite de jonction.
Vérifier que les caractéristiques de la ligne
électrique domestique (tension, puissance
maximale et courant) sont compatibles avec
celles de l'appareil.

Brancher lappareil de la facon illustrée dans
le schéma (conformément aux normes de
référence pour la tension du secteur en
vigueur au niveau national).

220V-240V 1N v 380V - 415V 2N~ 230V / 400V 2N ~ @

L

11 L2 L3 N & L1 L2 N1 N2®

N &
NP (N80 p9

—

L = Noir ou marron L1 = Marron L1 = Marron

N =Bleu L2 = Noir L2 = Noir

@ =Jaune/Vert N =Bleu N1 =Bleu
@ =Jaune/Vert N2 =Bleu

© =Jaune/Vert
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Schéma de branchement c6té produit

L1 L2 L3 N1 N2 &
O 0 O 0O o

Opo{eiopi:

Insérer des dérivateurs de courant ] entre les bornes, de la facon illustrée

220V - 240V 1N ~ 380V - 415V 2N ~ @ 230V / 400V 2N ~

?@ TP

PE PE
220V - 240V @ 220V - 240V V @
0V - 240V 220V - 240V 220V - 240V

221
L = Noir ou marron

@

= Marron = Marron
N =Bleu L2 = Noir L2 = Noir
@ =Jaune/Vert N  =Bleu N1 =Bleu
@ =Jaune/Vert N2 =Bleu

@ =Jaune/Vert
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Zone de cuisson simple
Zone de cuisson simple
Zone de cuisson simple
Zone de cuisson simple
Panneau de commande

Py

210 x 190 mm) 2100 W, avec fonction Booster de 3000 W.
210 x 190 mm) 2100 W, avec fonction Booster de 3000 W.
200 mm) 2 300 W, avec fonction Booster de 3 000 W.
160 mm) 1400 W, avec fonction Booster de 2100 W.

+ Zone de cuisson modulable (210 x 380 mm) 3000 W, avec fonction Booster de

3700 W.

Indicateurs

Détection de présence d’'une
casserole

Chaque zone de cuisson possede un systeme
de détection de la présence de casserole sur
la plaque de cuisson.

Le systéme de détection de présence

de casserole reconnaft les casseroles a

fond aimantable adaptées aux plaques a
induction.

Si on retire la casserole pendant le
fonctionnement ou si on utilise une casserole
inadaptée, laffichage visualise le symbole &.

Indicateur de chaleur résiduelle
Lindicateur de chaleur résiduelle est un
dispositif de sécurité indiquant que la

surface de la zone de cuisson a toujours une
température de 50 °C ou plus, ce qui risque de
provoquer des brdlures si on la touche avec les
mains nues. La touche sensitive de la zone de
cuisson correspondante indique H.
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Bandeau de commande
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Branché/Débranché

Touche de la fonction Pause

Contréle du temporisateur et indicateur du temps de cuisson
Symbole de la fonction « pont »

Symbole du temporisateur

Indicateur de niveau de puissance

Symbole de la fonction « Fonte »

Touche de la fonction Fonte

Zone de réglage

slofeffof-f-Qul~]-

Touche de la fonction Verrouillage

Les zones de cuisson peuvent étre activées en appuyant sur la zone de réglage correspondante. La
touche sensitive s'illumine pour confirmer l'opération.

Il est également possible d'activer les zones de cuisson en posant simplement une casserole sur la
zone de cuisson. La plaque de cuisson reconnait automatiquement la présence et les dimensions de
la casserole et active les zones de cuisson correspondantes.
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Limitation de la puissance
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Lors du premier branchement de I'appareil au secteur, l'installateur doit régler la puissance des zones de cuisson
en fonction de la capacité réelle de l'installation électrique domestique.

Si cela n'est pas nécessaire, la plaque de cuisson peut étre activée directement en intervenant sur (D) ou,
autrement, suivre la marche ci-aprés pour accéder au menu.

- Brancher la plaque de cuisson au réseau domestique (cette opération doit étre réalisée a chaque accés
au menu).

- Toutes les touches sensitives s'illuminent pendant quelques secondes.

- Dés que les touches sensitives s'éteignent & nouveau, appuyer et maintenir enfoncés @ et I pendant 4
secondes jusqu'a ce que les zones de réglage a gauche s'allument.

- Appuyer et maintenir simultanément enfoncées pendant 4 secondes les deux zones de réglage sur la
gauche, jusqua ce que les 3 touches sensitives de commande indiquent « CF6 ».

- Appuyer sur |l jusqua ce que « PHA » s'affiche.

- Appuyer sur la derniere zone de réglage a gauche pour sélectionner la configuration correcte.

Voir le tableau suivant pour les spécifications :

Valeur sur la

p kw Notes
zone de réglage

7,4 kW Réglage initial standard
6 kw
5 kW
4 kW
3,5 kw
3 kw
2,5 kw

v (AW N (= O

Apres avoir entré la valeur correcte, confirmer en appuyant et en maintenant enfoncés Betll.
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Fonctions
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Chaque zone de cuisson peut étre réglée a un niveau de puissance supérieure pendant
un maximum de 5 minutes.

F%’L‘;‘;‘t’" Pour activer : sélectionner une des 4 zones de cuisson et sélectionner la valeur « Boost »
sur la zone de réglage. La touche sensitive correspondante indique =
Pour désactiver : sélectionner l'une des autres valeurs possibles sur la zone de réglage.
Cette fonction permet d'éviter un actionnement accidentel de l'appareil.
Pour activer ; appuyer simultanément sur @ et Il, relacher et appuyer de
nouveau sur &.
Dispositif | Toutes les touches sensitives indiquent [ . Les opérations décrites doivent étre
de sécurité |complétées dans les 10 secondes.
enfants . . . . B ot | A
Pour désactiver : appuyer simultanément sur & et I, relacher et appuyer de
nouveau sur Il
Tous les digits qui indiquent { disparaissent. Les opérations décrites doivent
étre complétées dans les 10 secondes.
Il est possible de verrouiller les fonctions des plaques de cuisson pour éviter de
les modifier accidentellement, par exemple en les nettoyant.
Verrouillage

Pour activer : appuyer sur &.

Pour désactiver : appuyer sur &.

Temporisateur
des zones de
cuisson

Temporisateur avec alarme pour les temps de cuisson.

Pour activer : allumer la table de cuisson et sélectionner l'une des 4 zones de
cuisson, appuyer sur « + » et « - » pour régler la minuterie. Le symbole @ de la
zone de cuisson s‘allume.

Appuyer individuellement sur « + » et « - » pour régler le compte a rebours.
L'augmentation et la diminution du temps au cours de la configuration varient
en fonction du temps a régler. Le compte a rebours s'affiche dans la zone des
commandes de gestion des minuteries.

Ne rien toucher pendant 5 secondes pour confirmer le temps.

En utilisant a nouveau la touche de sélection de minuterie, si aucune valeur n'a
été définie, on peut sélectionner la zone de cuisson active suivante.

Une fois la minuterie sélectionnée, appuyer sur « + » et « - » pour afficher le
compte a rebours. Le symbole @ sallume et indique la minuterie de la zone
de cuisson. Appuyer a nouveau sur « + » et « - » pour afficher la minuterie des
autres zones de cuisson.

Pour désactiver : attendre la fin du compte a rebours ou remettre a zéro les valeurs
du temporisateur (appuyer sur « + » et sur « - » et remettre  zéro avec « - »).
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Temporisateur avec alarme a usage générique.

Temporisateur
(générique)

Pour activer : allumer la plaque de cuisson puis appuyer sur « + » et sur « - »
pour régler le temporisateur. Appuyer individuellement sur « + » et sur « - »
pour régler le compte a rebours. Laugmentation et la diminution de la valeur
durant le réglage varie en fonction du temps a définir. Lécran de la zone des
commandes de gestion du temporisateur affiche le compte a rebours.

Ne rien toucher pendant 5 secondes pour confirmer le temps défini.

Pour désactiver : attendre la fin du compte a rebours ou remettre a zéro les valeurs
du temporisateur (appuyer sur « + » et sur « - » et remettre a zéro avec « - »).

Fonction
automatique
(plaques de

cuisson)

Sélectionner l'une des 4 zones de cuisson et appuyer et maintenir enfoncé
pendant 3 secondes la valeur sélectionnée (de 1 & 8) sur la zone de réglage. La
plaque de cuisson atteindra un pic de puissance maximale pendant une période
qui varie en fonction de la puissance de cuisson définie précédemment, puis elle
se maintiendra a la valeur définie au début (de 1 a 8).

Puissance | Temps a la puissance maximale

40 secondes
72 secondes

120 secondes
176 secondes
256 secondes
432 secondes
120 secondes
192 secondes
9 non disponible

Fonction
Boost

0 N o U [ jw N [=

non disponible

Fonction Pause

Cette fonction « congele » tous les réglages de la plague de cuisson si la
personne qui l'utilise doit s'éloigner pendant un certain temps.

- . . 11 .
Durant la pause, tous les digits indiquent 1 1 pour signaler que :
- Aucune énergie n'est produite dans aucune des zones de cuisson
- Toutes les fonctions et le temporisateur sont désactivés.

Pour activer : avec la plaque de cuisson en marche, appuyer et maintenir
enfoncé Il pendant au moins 1 seconde.

Pour désactiver : appuyer et maintenir enfoncé Il pendant au moins 1
seconde et faire glisser son doigt du minimum au maximum sur la zone
de réglage qui montre une animation.

Fonction de Rappel

Cette fonction est utilisée pour recharger les réglages de
fonctionnement de la plaque de cuisson en cas d'arrét involontaire en
utilisant @.

Avec la plaque de cuisson éteinte, pour récupérer les réglages, appuyer sur
@ dans les 6 secondes, puis appuyer sur || dans les 6 secondes. Un bip est
émis pour confirmer l'opération.

Quand la plaque de cuisson est éteinte, et qu'elle n'est pas rallumée dans les

6 secondes, les réglages des fonctions précédentes seront perdus.
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Touche de la
fonction Fonte

Pour activer : sélectionner l'une des 4 zones de cuisson et appuyer sur ur,
La touche sensitive de la zone sélectionnée indique 4

Pour désactiver : appuyer sur Y ou sur Q.

Mode combiné
(fonction « pont »)

Cette fonction permet de connecter 2 zones de cuisson pour les utiliser et
les contrdler comme une zone de cuisson individuelle et plus grande. Cela
permet d'utiliser des casseroles plus grandes.

Cette fonction peut étre utilisée exclusivement avec les zones de cuisson de
gauche.

Pour activer : appuyer simultanément sur les deux zones de réglage a gauche
jusqua ce qu'un digit indique 7 et que le symbole I, sallume.

Pour définir la puissance de la zone utilisable en mode combiné, utiliser la
derniére zone de réglage a gauche.

Le symbole [ sallume dans les deux zones de cuisson.

Pour désactiver : appuyer simultanément sur les touches utilisées pour activer
. . N (m} . .
la fonction « pont », jusqua ce que les symboles f] et |, ne disparaissent.

Important ! La plaque de cuisson reconnait automatiquement la présence
d'une casserole plus grande qui occupe deux zones de cuisson mais géerera
les zones de maniére indépendante, a moins que la fonction « pont » ne soit
activée”.

Tableau de cuisson

Nl\{eau de Mode de cuisson A utiliser pour
puissance
1 Fondre, chauffer Iégerement |Beurre, chocolat, gélatine, sauces
2 Fondre, chauffer |légerement |Beurre, chocolat, gélatine, sauces
3 Réchauffer Riz
4 Cuisson prolongée, épaissir, |Légumes, pommes de terre, sauces,
braiser fruits, poisson
5 Cuisson prolongée, épaissir, |Légumes, pommes de terre, sauces,
braiser fruits, poisson
6 Cuisson prolongée, braiser  |Pates, soupes, viande braisée
Rosti (beignets de pommes de
7 Friture légére terre), omelettes, plats panés et
frits, saucisses
8 Friture, friture dans I'huile Viande, frites
abondante
9 Frlturg rapide a haute Steaks
température
P Chauffage rapide Eau bouillante
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Fonction de gestion de la puissance

Ce produit intégre une fonction de gestion de la puissance a contrble électronique.
Voir la figure.

Cette fonction contrdle la distribution de la puissance maximale de 3700 W entre
les zones de cuisson utilisées en mode combiné (1+2 et 3+4), optimisant ainsi la
distribution de la puissance et évitant les situations de surcharge du systeme.
Plaque de cuisson au niveau maximal de puissance - la fonction répartit la
puissance entre les zones de cuisson utilisées en mode combiné et réduit
automatiquement la puissance des autres zones de cuisson, si nécessaire (la
priorité la plus haute est attribuée a la derniére commande).

Plaque de cuisson avec limitation de la puissance - la fonction répartit la puissance
entre les zones de cuisson, empéchant le réglage d'une puissance des autres zones
de cuisson telle qu'elle dépasse la limite (pour augmenter la puissance d’'une zone
de cuisson en particulier, il est nécessaire de réduire manuellement le niveau de
puissance défini pour les autres).

Exemple :

Si le niveau de puissance supplémentaire Boost est sélectionné pour la zone de
cuisson 1, la zone de cuisson 2 ne pourra pas en méme temps dépasser le niveau 9
et sera automatiquement limitée.

[ ]
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Guide d'utilisation des casseroles

Quelles casseroles utiliser

Utiliser exclusivement des casseroles avec un

fond en matériau ferromagnétique, elles sont

prévues pour étre utilisées sur les plaques a

induction :

+ fonte

+ acier émaillé

+ acier au carbone

+ acier inoxydable (méme non entiérement)

+ aluminium avec revétement ferromagnétique
ou fond avec une plaque ferromagnétique

Pour déterminer si une casserole ou une poéle
gst appropriée, controler la présence du symbole
000 (généralement estampillé sur le fond). Vous
pouvez également approcher un aimant au
fond du récipient. S'il reste accroché au fond,

la casserole peut étre utilisée sur une plague a
induction.

Pour assurer une efficacité optimale, toujours
utiliser des casseroles et des poéles a fond

plat, qui répartissent la chaleur de maniéere
uniforme. Si le fond n'est pas parfaitement plat,
cela affectera la puissance et la conduction de la
chaleur.

Comment utiliser les casseroles

Diamétre minimal de la casserole pour les
différentes zones de cuisson

Pour assurer le bon fonctionnement de la
plaque de cuisson, la casserole doit couvrir un
ou plusieurs des points de référence indiqués
sur la surface de la plaque de cuisson et avoir un
diametre minimum approprié.

Toujours utiliser la zone de cuisson
correspondant le mieux au diamétre du fond de
la casserole.

Zone de Lo
cuisson Diamétre du fond de la casserole
B 4 @ max
@ min. (conseillé) (conseill§)
Arriere 110 mm 200 mm
droite
Avant 110 mm 160 mm
droite
Arriere 110 mm 190 mm
gauche
Avant 110 mm 190 mm
gauche
Zone de
cuisson
combinée 190 mm 370 mm
latérale
gauche

Casseroles ou poéles vides ou avec un fond
peu épais

Ne pas utiliser de casseroles/poéles vides ou
avec un fond fin sur la plaque de cuisson car
cela empécherait de contrdler la température
ou d'éteindre automatiquement la zone de
cuisson si la température est trop élevée, et
risque dendommager la casserole ou la surface
de la plaque de cuisson. Si cela se produit, ne
toucher a rien et attendre que tous les éléments
refroidissent.

Si un message d'erreur apparait, consulter la
section « Guide de dépannage ».

Suggestions et conseils

Bruits durant le fonctionnement

Alactivation d'une zone de cuisson, un léger
bourdonnement pourrait se produire. Ce
phénomene, typique des zones de cuisson en
vitrocéramique, n'influence ni le fonctionnement,
ni la durée de vie de l'appareil. Le bruit peut
dépendre de la casserole utilisée. En présence
d'une forte nuisance sonore, il pourrait étre utile
de changer de casserole.

Bruits normaux de la plaque de cuisson a
induction

La technologie a induction se base sur la
création de champs électromagnétiques
pour générer de la chaleur directement sur
le fond des casseroles. Les casseroles et
poéles peuvent produire des bruits ou des
vibrations en fonction de la maniére dont
elles ont été produites. Ces bruits peuvent
étre décrits comme suit :

Léger bourdonnement (comme celui d'un
transformateur)

Ce bruit se produit lorsque la température de
cuisson est élevée. Il dépend de la quantité
d'énergie transférée par la plaque de cuisson
a la casserole. Le bruit cesse ou s'atténue
lorsque le niveau de chaleur est réduit.

Léger sifflement

Ce bruit se produit lorsque le récipient de
cuisson est vide. Le bruit cesse lorsque I'on
verse des liquides ou des aliments dans le
récipient.
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Crépitement

Ce bruit se produit lorsque la casserole
est composée de différentes couches
superposées. |l est provoqué par les

vibrations des surfaces formées de différents

matériaux au contact les unes des autres.
Le bruit est produit par la casserole et peut
varier en fonction de la quantité d'aliments
ou de liquides et de la méthode de cuisson
(ex. ébullition, cuisson a feu doux, friture).

Sifflement fort

Ce bruit se produit lorsque la casserole

est constituée de matériaux différents,
stratifiés les uns sur les autres, et lorsqu'elle
est utilisée sur la plaque de cuisson a la
puissance maximale et sur deux zones de
cuisson. Le bruit cesse ou s'atténue lorsque
le niveau de chaleur est réduit.

Nettoyage et entretien

Ne jamais utiliser de tampons a récurer, laine
d'acier, acide muriatique ou autres produits
qui pourraient rayer ou marquer la surface.
Ne consommer aucun résidu alimentaire
tombé ou déposé sur la surface et sur les
éléments fonctionnels ou esthétiques de la
plaque de cuisson.

Avant deffectuer toute opération de
nettoyage ou dentretien, éteindre ou
débrancher l'appareil du secteur.

Nettoyer lappareil aprés chaque utilisation
pour éviter que des résidus daliments ne se
carbonisent. Les traces de saleté durcies ou
brdlées sont bien plus difficiles a éliminer.
Eliminer la saleté quotidienne avec un
chiffon doux ou une éponge avec un
produit détergent approprié. Suivre les
conseils du fabricant en ce qui concerne
les produits nettoyants a utiliser. Utiliser les
produlits détergents neutres.

Quand la plagque de cuisson est encore
chaude, enlever toute trace de saleté
durcie, comme le lait ayant débordé
pendant I'ébullition, a l'aide d'un grattoir
pour surfaces en vitrocéramique. Suivre les
conseils du fabricant en ce qui concerne le
racloir a utiliser.
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Ces bruits sont normaux

Bruit de ventilateur

Pour le fonctionnement correct du systéme
électronique, il est nécessaire de régler la
température de la plaque de cuisson. A

cette fin, la plaque de cuisson est dotée d'un
ventilateur de refroidissement qui se met en
marche pour réduire et régler la température
du systéme électronique. Le ventilateur

peut continuer a fonctionner méme aprés
I'extinction de la plaque de cuisson si la
température détectée est encore trop élevée.

Bruits rythmés, similaires a ceux des
aiguilles d'une montre.

Ce bruit se produit uniquement lorsqu‘au
moins trois zones de cuisson sont en marche
et disparait ou s'atténue lorsque deux zones
sont éteintes. Ces bruits décrits comme
phénomeénes normaux de la technologie a
induction, ne sont pas a considérer comme
des défauts.

* Quand la plaque de cuisson est encore
chaude, enlever les résidus alimentaires
riches en sucre, comme les éclaboussures
de confiture, a l'aide d'un grattoir pour
surfaces en vitrocéramique. Sans cela, les
résidus pourraient endommager la surface
en vitrocéramique.

* Quand la plaque de cuisson est encore
chaude, enlever tout résidu de matiére
plastique fondue a l'aide d'un grattoir pour
surfaces en vitrocéramique. Sans cela, les
résidus pourraient endommager la surface
en vitrocéramique.

+ Quand la plaque de cuisson a refroidi,
éliminer les traces de calcaire en utilisant
une petite quantité de solution anticalcaire,
comme du vinaigre ou du jus de citron.
Ensuite, nettoyer de nouveau avec un
chiffon humide.

+ Ne pas couper ou préparer des aliments sur
la surface et ne pas y faire tomber dobjets
durs. Ne pas faire glisser des casseroles ou
des plats sur la surface.

+ Ne pas utiliser des appareils de nettoyage
a vapeur.
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Code i . .
. Description Cause possible de I'erreur Solution
d'erreur P p
Détection d'une activation
La plaque de cuisson |continue des touches. P )
s . Ny Eliminer I’ retirer | rol la surf:
secondes. se trouve sur le panneau de a p
commande.
Laisser refroidir la plaque de cuisson.
. La température intern Y rer la pl isson
La plaque de cuisson atempe atu,e te 'edes Sas;u er que apaquedecusso est
ER21 Séteint composants électroniques est suffisamment ventilée.
: trop élevée. Si l'erreur persiste, contacter le service aprés-
vente.
Casserole vide ou non
appropriée.
La zone de cuisson |La température de la Laisser refroidir la plaque de cuisson.
E2 correspondante casserole ou de la surface en Utiliser une casserole appropriée.
s'éteint. vitrocéramique est trop élevée.  |Ne pas réchauffer des casseroles vides.
Température des composants
électroniques trop élevée.
. Utiliser une casserole appropriée.
Casserole non appropriée. Lerreur s’effacz auto?‘nargJ USm:it aprés8setla
) La casserole est en train ] 1atiq lLapres 6 <
La zone de cuisson de perdre ses propriétés zone de cuisson peut a nouveau étre utilisée.
E3 correspondante mapnéti ues gt rig e En présence d'autres erreurs, il est utile de
séteint. lagnetiq 9 N changer de casserole.
dendommager la plaque a i ) . N
) ; Si l'erreur persiste, contacter le service apres-
induction.
vente.
E6 La zone de cuisson |Tension et/ou fréquence Controler la tension et/ou la fréquence du secteur.
ne s'active pas. d'alimentation hors plage. S'il'y a lieu, contacter le service apres-vente.
Ventilateur en panne Nettoyer le ventilateur et enlever les corps
Les zon isson ’ Lo étrangers s'ily a lieu.
E8 szieion:ise €HI%0M Ventilateur bloqué par de la ST I’irl’geew'S SerZisteegontacter le service aprés-
9 ’ poussiére ou des tissus. p ! p
vente.
Capteur de température de la
) zone de cuisson en panne. Désactiver la plaque de cuisson, attendre qu'elle se
La zone de cuisson dub h del it refroidi de I reb h
EH correspondante Lors du branchement de la soit refroidie avant de la rebrancher. .
Séteint plaque de cuisson le capteur Si lerreur persiste, contacter le service apreés-

ne détecte pas une variation de
température suffisante.

vente.

La zone de cuisson
correspondante est
DESACTIVEE. Le code
derreur s'affiche.

Une activation permanente est
détectée si une ou plusieurs
touches sont enfoncées pendant
une longue période.

Eteindre la table de cuisson a l'aide du bouton
Marche/Arrét.

Attendre quelques secondes et allumer la plaque
de cuisson.

Débrancher la plaque de cuisson de l'alimentation
électrique.
Rebrancher la plaque de cuisson en fonction du

U400 |[Surtension due a un raccordement électrique incorrect. . ]
schéma fourni.
Si lerreur persiste, contacter le service apreés-
vente.
E4
E5
E7
E9
ER20 |Débrancher la plaque de cuisson de l'alimentation électrique.
ER22 |Attendre quelques secondes, puis rebrancher la plaque de cuisson.
ER31 |[Sile probleme persiste, contacter le service aprés-vente en indiquant le code d'erreur inscrit a l'afficheur.
ER36
ER40
ER47

EA
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Entretien et réparation

- Veiller a ce que l'entretien des
composants électriques soit
exclusivement confié au fabricant
ou aux techniciens du Service
d'Assistance.

- Veiller a ce que les cables
endommagés soient exclusivement
remplacés par le fabricant ou par les
techniciens du Service d'Assistance.

En cas de panne, essayer de la résoudre
en suivant les indications fournies dans
le guide a la solution des inconvénients.
Si le probleme ne peut pas étre résolu,
contacter le magasin IKEA ou le Service
d’Assistance.

Une liste compléte des centres
d’assistance nommés par IKEA

et des informations correspondantes de
contact se trouvent a la derniére page
de ce manuel.

Lorsque vous contactez le service aprés-
vente, veuillez fournir les informations
suivantes :

- type de panne

- modéle de l'appareil (Art./Réf.)

- numéro de série (S.N.)

Ces informations se trouvent sur

la plaque signalétique. La plaque
signalétique est appliquée sur le fond
de l'appareil.

En cas d'utilisation impropre de
l'appareil ou d'installation non effectuée
par un installateur agréé, vous pourriez
devoir payer la sortie du technicien du
service aprés-vente ou du revendeur,
cela méme durant la période de validité
de la garantie.

70
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Unité Valeur
Type de produit Plaquiﬁtggrzzisson
Largeur mm 780
Dimensions Profondeur mm 520
Hauteur min/max mm 54
Puissance totale w 7400

Parametre

Valeur

Tension/fréquence d'alimentation

220-240V, 50 Hz; 220V, 60 Hz
2N~ 380-415V, 50 Hz ; 2N~ 380V, 60 Hz;

Poids de I'appareil 10,4 kg
Efficacité énergétique

I R ROGESTAD
Identification du modéle 705.595.13
Nombre de zones de cuisson 4
Nombre de zones de cuisson modulables 1- Gauche
Technologie de cuisson Induction

Dimensions de la zone de cuisson modulable

Gauche 210 x 380 mm

Dimensions de la zone de cuisson

Avant gauche 210 x 190 mm

Arriére gauche 210 x 190 mm

Arriére droite @ 200 mm

Avant droite @ 160 mm

Consommation d'énergie par zone de cuisson modulable

192 Wh/kg

Consommation d'énergie par zone de cuisson

Arriére droite 185 Wh/kg

Avant droite 187 Wh/kg

Consommation dénergie de la plaque de cuisson

(fonctionnement électrique)

188 Whkg
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Informations sur le produit conformément au réglement n° 66/2014
Normes de référence :

EN/IEC 60350-2

EN/IEC 50564

C Cet appareil a été concu, fabriqué et “Les données techniques figurent sur la
commercialisé conformément aux plaque appliquée sur le fond du produit.”
Directives CEE.

Informations sur le produit conformément au réglements GB
Normes de référence :

BS EN 60350-2

BS EN 50564

UK Cetappareil a été congu, fabriqué et “Les données techniques figurent sur la

(- commercialisé conformément aux plaque appliquée sur le fond du produit.”
directives.

Plaque signalétique

ROGESTAD

FAERLEREY 23199
Made in Italy @

© Inter IKEA Systems BY.2019

Model: ROGESTAD 705.595.13
220-240V; 50Hz; or 220V; 60Hz; Serial No:

2N ~ 380-415V 50 Hz TOT. 7400 W
2N ~ 380V 60 Hz CLASS |

Imported to GB by:

c E EE IKEA Ltd., 100 Avebury E

Boulevard, Milton Keynes,
United Kingdom, MK9 1FH

g Type: 7000
Ref.108001 78 4B R02162 Ul -

|
AN ace i ey
00006179321516034 108.0688.774

9000061793 009

9000061793 009000061793Z1516034

108.0688.774Z1516034
Limage figurant ci-dessus représente la plaque des données de lappareil.
Le numéro de série est spécifique a chaque produit.

Cher client, veuillez conserver la plaque signalétique supplémentaire et l'appliquer sur la
couverture du Livret de sécurité.

Nous pourrons ainsi vous fournir une meilleure assistance grace a lidentification précise
des plaques de cuisson que vous avez acheté, en cas de besoin d'assistance.

Nous vous remercions de votre collaboration !
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Aspects environnementaux
Elimination des appareils électroménagers

+ Lesymbole . présentsur le produitou
sur son emballage indique que le produit ne
doit pas étre jeté avec les déchets ménagers
normaux. Cet appareil doit &tre remis a une
déchetterie spécialisée dans le recyclage des
composants électriques et électroniques.
Assurez-vous que cet appareil a été éliminé
correctement, vous participerez ainsi a prévenir
les conséquences potentiellement négatives
pour l'environnement et pour la santé pouvant
découler d'une délimination inappropriée.
Pour des informations plus détaillées sur
la maniere de recycler ce produit, veuillez
contacter votre municipalité, votre déchetterie
locale ou le magasin ou vous avez acheté ce
produit.

GARANTIE IKEA

Quelle est la durée de validité de la
garantie IKEA?

Cette garantie est valable cinq (5) ans a
compter de la date originale d'achat de
lappareil chez IKEA. Loriginal du ticket de
caisse est indispensable comme preuve de
l'achat. Une réparation effectuée dans le
cadre de la garantie nétend pas la période
de garantie pour lappareil.

Qui fournit I'assistance ?

Le service aprés-vente IKEA se chargera du
service par le biais de ses propres services
ou du réseau de partenaires autoriseés.

Que couvre cette garantie ?

Cette garantie couvre les dommages dus

a des composants défectueux ou des
défauts de fabrication survenant apres

la date d'achat chez IKEA. La garantie est
uniquement valable sur les appareils
électroménagers destinés a un usage
domestique. Les exceptions sont indiquées
dans le paragraphe “Qu'est-ce qui n'est

pas couvert par la garantie ?" Durant la
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Elimination des matériaux d'emballage

Les matériaux marqués du symbole T sont
recyclables. Jeter lemballage dans les conteneurs a
déchets spécialement prévus pour leur recyclage.

Economie d'énergie

Les conseils ci-apres vous permettront

d‘économiser quotidiennement de Iénergie durant

la cuisson.

+ Lors du chauffage de l'eau, utiliser uniquement
la quantité nécessaire.

+ Sipossible, toujours couvrir les casseroles avec
leur couvercle.

+ Bien mettre en place la casserole avant d'activer
la zone de cuisson.

+ Utiliser les zones de cuisson plus petites pour les
petites casseroles.

* Placer les casseroles directement au centre de la
zone de cuisson

+ Utiliser la chaleur résiduelle pour garder les
aliments au chaud ou pour les faire fondre.

période de validité de la garantie, les frais
de réparation (piéces de rechange, main-
d'ceuvre et déplacements du personnel
technique) seront pris en charge par le
service d'assistance, a condition que laccés
a lappareil pour l'intervention de réparation
ne comporte aucun frais supplémentaire.
Ces conditions sont conformes aux
directives UE (N. 99/44/CE) et aux normes et
dispositions locales applicables. Les pieces
remplacées deviennent la propriété d'IKEA.

Que fait IKEA en cas de probleme ?

Le fournisseur du service d'assistance
désigné par IKEA examinera le produit

et décidera, a sa seule discrétion, s'il est
couvert par la garantie. Si tel est le cas, le
fournisseur du service d'assistance IKEA
ou son partenaire d'assistance autorisé se
chargera, par lintermédiaire de ses propres
centres dassistance, de réparer le produit
défectueux ou de le remplacer par un
produit identique ou de la méme valeur, a
sa seule discrétion.
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Qu'est-ce qui n'est pas couvert par la

garantie?

+ Lusure normale.

+ Les dommages provoqués délibérément
ou dus a une négligence, les dommages
provoqués par le non-respect des
instructions de fonctionnement, par
une installation incorrecte ou par un
branchement a une tension erronée, les
dommages provoqués par des réactions
chimiques ou électrochimiques, la
rouille, la corrosion ou les dommages
provoqués par l'eau, y compris,
mais sans s limiter, les dommages
provoqués par la présence d'un excés
de calcaire dans les conduites d'eau,
et les dommages provoqués par
des événements atmosphériques et
naturels.

+ Les consommables tels que les piles et
les ampoules.

* Les parties décoratives et non
fonctionnelles qui ninfluencent pas
['utilisation normale de l'appareil
électroménager, y compris les rayures et
les variations de couleur.

+ Les dommages accidentels provoqués
par des substances ou des corps
étrangers et le nettoyage ou la libération
des filtres, des systémes d'évacuation ou
des bacs a lessive.

+ Les dommages a des pieces comme
la vitrocéramique, les accessoires, les
paniers a vaisselle et couverts, les tuyaux
dalimentation et d'évacuation, les joints,
les ampoules et leurs couvercles, les
écrans, les poignées, les revétements
et parties de revétement, sauf sl
est possible de démontrer que ces
dommages ont été provoqués par des
défauts de production.

* Les cas ou aucun défaut n'a été constaté
durant la visite du technicien.

* Les réparations non effectuées par
le fournisseur du service nommé par
IKEA ou par un partenaire d'assistance
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autorisé ou les réparations ou des piéces
non dorigine ont été utilisées.

+ Les réparations provoquées par une
mauvaise installation ou une installation
non conforme aux spécifications.

+ Lutilisation de l'appareil électroménager
dans un environnement non
domestique, par exemple a usage
professionnel.

+ Les dommages dus au transport. Si le
client transporte le produit chez lui ou
a une autre adresse, IKEA ne pourra
en aucun cas étre tenu responsable
des dommages survenant pendant le
transport. En revanche, si IKEA livre le
produit a 'adresse de livraison du client,
tout endommagement du produit
survenant en cours de transport sera
couvert par la présente garantie.

+ Frais d'installation initiale de lappareil
IKEA. Cependant, si un fournisseur
de service nommé par IKEA ou 'un
de ses partenaires d'assistance
autorisé effectue une réparation ou un
remplacement de I'équipement dans le
cadre de la garantie, le fournisseur ou
le partenaire d'assistance autorisé devra
également procéder a la réinstallation
de I'équipement réparé ou a l'installation
de I'équipement de remplacement, si
nécessaire.

Ces restrictions ne concernent pas les

cas ou un service aprées-vente qualifié a

travaillé sans faire d'erreur et en utilisant les

pieces dorigine afin dadapter l'appareil aux
normes de sécurité techniques d'un autre
pays de 'Union européenne.

Application de la garantie légale

La garantie IKEA vous donne des

droits Iégaux spécifiques, qui couvrent

ou dépassent les exigences locales.
Cependant, ces conditions ne limitent

en aucune fagon les droits des
consommateurs décrits dans la législation
locale.
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Zone de validité

Pour les appareils achetés dans un pays de

['Union européenne et transportés dans

un autre pays de 'Union européenne, les

services seront fournis dans le cadre des

conditions de garantie valables dans ce
dernier. L'obligation de fournir le service
selon les conditions de garantie ne subsiste
que si l'appareil est conforme et installé
conformément aux :

+ spécifications techniques du pays dans
lequel est demandée 'application de la
garantie;

+ consignes de sécurité contenues dans le
Manuel d'utilisation.

Service d’Assistance aprés-vente
consacré aux appareils électroménagers
IKEA:

N'hésitez pas a contacter le Service apres-

vente IKEA pour :

1. demander assistance et profiter de la
garantie;

2. demander des précisions sur
l'installation des appareils
électroménagers IKEA dans les meubles
de cuisine spécifiques d'IKEA. Le service
apres-vente ne fournira pas de précision
en ce qui concerne:

- linstallation de cuisines completes IKEA ;

- les branchements électriques (si
I'appareil est fourni sans cables et fiches),
les raccordements hydrauliques et les
branchements a linstallation de gaz qui
doivent étre effectués par un technicien
dassistance autorisé.

3. demander des précisions sur le contenu du

manuel dutilisation et sur les spécifications de

[appareil électroménager IKEA.

Pour que nous puissions vous fournir la
meilleure assistance, lisez attentivement les
instructions de montage et/ou le chapitre
concerné de la présente notice d'utilisation
avant de nous contacter.
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Comment nous contacter en cas de
besoin ?

Consultez la liste compléte des fournisseurs
de service IKEA et des numéros de
téléphone nationaux dans la derniére page
de ce manuel.

Important ! Pour garantir un service
plus rapide, il est recommandé dutiliser
les numéros de téléphone indiqués a

la fin de ce manuel. Pour demander

de l'assistance, toujours faire référence
aux codes de l'appareil disponibles dans
ce manuel. Avant de nous contacter,
assurez-vous d'avoir a portée de main

le code produit IKEA (8 chiffres) relatif a
l'appareil électroménager pour lequel vous
demandez une assistance.

Important ! CONSERVER LE TICKET !

Il sagit de votre preuve dachat et il est
nécessaire de le présenter pour pouvoir
profiter de la garantie. Le nom et le

code (a 8 chiffres) de chaque appareil
électroménager IKEA que vous avez
achetés sont indiqués sur le ticket.
Avez-vous besoin d'aide
supplémentaire ?

Pour toute question supplémentaire non
liée au service aprés-vente de vos appareils.
Veuillez contacter le centre d'appels de
notre magasin IKEA le plus proche. Nous
vous recommandons de lire attentivement
la notice d'utilisation de l'appareil avant de
nous contacter.
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Informazioni sulla sicurezza

@ Per la propria sicurezza e per assicurare il corretto

funzionamento dellapparecchio, si prega di leggere
attentamente questo manuale prima dellinstallazione e della
messa in funzione. Tenere queste istruzioni insieme
allapparecchio, anche in caso di cessione o trasferimento a
terzi. E importante che gli utilizzatori conoscano tutte le
caratteristiche di funzionamento e sicurezza dellapparecchio.
Questi piani cottura dispongono di sistemi di induzione
conformi ai requisiti delle direttive EMC e EMF e non
dovrebbero interferire con altri dispositivi elettronici. |
portatori di pacemaker o altri impianti elettronici devono
consultare il proprio medico o il produttore del dispositivo
impiantato per valutarne il grado di suscettibilita alle
interferenze.

A | collegamenti elettrici devono essere eseqguiti da un
tecnico competente. Prima di eseguire il collegamento
elettrico, leggere la sezione COLLEGAMENTO ELETTRICO.

Per gli apparecchi con cavo di alimentazione, i morsetti o la
sezione dei fili tra il punto di ancoraggio del cavo e i morsetti
devono essere disposti in modo tale da consentire di estrarre il
conduttore sotto tensione a monte del cavo di terra in caso di
fuoriuscita dal suo ancoraggio.
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« Il fabbricante non potra essere ritenuto responsabile per
eventuali danni risultanti da uninstallazione o utilizzazione
impropria.

+ Controllare che lalimentazione di rete corrisponda a quella
indicata sulla targhetta dati fissata all'interno del prodotto.

« | dispositivi di sezionamento devono essere installati
nellimpianto fisso in conformita alle normative sui sistemi di
cablaggio.

* Per gli apparecchi di Classe |, controllare che la rete di
alimentazione domestica disponga di una adeguata messa a terra

* Collegare il prodotto alla rete elettrica utilizzando un
interruttore onnipolare.

+ Seil cavo di alimentazione & danneggiato, € necessario farlo
sostituire dal produttore, da un centro assistenza autorizzato
0 da un tecnico competente per evitare qualsiasi rischio o
situazione di pericolo.

AVVERTENZA: Prima di installare l'apparecchio, rimuovere
le pellicole di protezione.
« Usare solo le viti e gli altri articoli di ferramenta forniti
insieme allapparecchio.

AVVERTENZA: La mancata installazione delle viti o dei
dispositivi di fissaggio come descritto nelle presenti
istruzioni pud comportare rischi di scosse elettriche.

* Le operazioni di pulizia e manutenzione non devono essere
effettuate da bambini, a meno che non siano sorvegliati da
un adulto.

* | bambini devono essere sorvegliati per assicurarsi che non
giochino con lapparecchio.

* Questo apparecchio non deve essere utilizzato da persone
(bambini compresi) con ridotte capacita psico-fisico-sensoriali
o prive di esperienza e conoscenze, a meno che non siano
attentamente sorvegliate e istruite in merito all'utilizzo sicuro



ITALIANO 78

dellapparecchio da una persona responsabile per la loro
sicurezza.

* Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini di
eta non inferiore a 8 anni e da persone con ridotte capacita
psico-fisico-sensoriali 0 con esperienza e conoscenze
insufficienti, purché attentamente sorvegliati e istruiti in
merito all'utilizzo sicuro dellapparecchio e ai pericoli che
cio comporta. Non lasciare che i bambini giochino con
lapparecchio.

AVVERTENZA: Lapparecchio e le sue parti accessibili
diventano molto caldi durante l'uso.

Prestare grande attenzione a non toccare le resistenze.

Tenere lontani i bambini di eta inferiore a 8 anni, a meno che

non siano costantemente sorvegliati.

AVVERTENZA: Se la superficie presenta incrinature, spegnere

lapparecchio per evitare il rischio di scosse elettriche.

* Non azionare l'apparecchio se la superficie & incrinata o se
vi sono danni visibili nello spessore del materiale.

* Non toccare lapparecchio con le mani o parti del corpo
bagnate.

* Non utilizzare apparecchi a vapore per la pulizia del
prodotto.

* Non appoggiare sulla superficie del piano cottura oggetti
metallici come coltelli, forchette, cucchiai e coperchi,
perché possono surriscaldarsi.

« Utilizzare l'apposito comando per spegnere il piano cottura
dopo l'uso; non affidarsi ai sensori delle pentole.

AVVERTENZA: E pericoloso lasciare incustodito il piano

cottura quando si utilizzano olio o grassi, perché potrebbe

crearsi una situazione di pericolo e svilupparsi un incendio.

Non tentare MAI di estinguere eventuali fiamme con acqua,

ma spegnere lapparecchio e soffocare le fiamme per
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esempio con un coperchio o una coperta antifiamma.

ATTENZIONE: Il processo di cottura deve essere sorvegliato.

Un breve procedimento di cottura deve essere sorvegliato

costantemente.

* Lapparecchio non & progettato per essere messo in
funzione per mezzo di un timer esterno o un sistema di
telecomando separato.

AVVERTENZA: Pericolo di incendio: non appoggiare oggetti

sulle superfici di cottura.

* Lapparecchio deve essere installato in modo da permettere
il sezionamento dallalimentazione elettrica con unapertura
tra i contatti (3 mm) che assicuri il sezionamento completo
in condizioni di sovraccarico di categoria Ill.

* Lapparecchio non deve mai essere esposto agli agenti
atmosferici (pioggia, sole).

* Tenere gli imballaggi fuori dalla portata dei bambini e di
animali domestici.

« Assicurarsi che il dispositivo sia collegato direttamente alla
presa di corrente.

* Non utilizzare adattatori, prese multiple o prolunghe per
collegare il dispositivo.

* Non usare mai lapparecchio per scopi diversi da quelli per
i quali e stato progettato.

* Le frigqitrici devono essere costantemente sorvegliate
durante luso: l'olio surriscaldato potrebbe incendiarsi.

* Non azionare l'apparecchio utilizzando un timer esterno o
un sistema di telecomando separato.

* Lapparecchio non deve mai essere installato dietro uno
sportello decorativo, per evitare che possa surriscaldarsi.

* Non stare in piedi sullapparecchio, perché si potrebbe
danneggiare.

* Non appoggiare pentole e padelle sul bordo, perché
potrebbero danneggiarsi i giunti in silicone.
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Installazione

Per la procedura di installazione &
dobbligo attenersi alle leggi, ordinanze,
direttive e norme (regolamenti per la
sicurezza degli impianti elettrici, il corretto
riciclaggio dei componenti, ecc.) in vigore
nel paese di utilizzo!

Per maggiori informazioni
sullinstallazione, consultare le Istruzioni
di montaggio.

Non utilizzare un sigillante siliconico tra
I'apparecchio e il piano di lavoro.
Verificare che lo spazio sottostante

il piano cottura sia sufficiente per la
circolazione dell'aria. Fare riferimento
alle Istruzioni di montaggio.

Il fondo dellapparecchio puo diventare
molto caldo. Se lapparecchio &
installato sopra cassetti, assicurarsi di
installare un pannello di separazione
ignifugo sotto l'apparecchio per
impedire laccesso al fondo. Fare
riferimento alle Istruzioni di montaggio.
La ventilazione dellapparecchio deve
essere conforme alle istruzioni del
produttore.

Creare un‘apertura anteriore di

almeno 28 cm2 nel blocco cucina che
deve alloggiare il piano cottura per
permettere una corretta aerazione del
prodotto.

Requisiti del blocco cucina

Se l'apparecchio & montato su
materiali inflammabili, € necessario
osservare rigorosamente le linee guida
e i regolamenti relativi agli impianti

in bassa tensione e le norme di
prevenzione degli incendi.
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+ Per le unita da incasso, i componenti

(in materiale plastico e legno
impiallacciato) devono essere applicati
con collanti termoresistenti (min. 85
°Q): l'uso di materiali e collanti non
idonei puo causare deformazioni o
distacchi dei componenti.

« E consentito l'uso di profili in legno

massiccio attorno al piano di lavoro
dietro l'apparecchio, a condizione che
le distanze minime siano sempre
conformi alle indicazioni fornite nei
disegni di installazione.

+ Per maggiori informazioni
sullinstallazione, consultare le Istruzioni
di montaggio.

Se non c@ un forno sotto il piano
cottura, installare un pannello di
separazione sotto lapparecchio come
illustrato nelle Istruzioni di montaggio.
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Collegamento elettrico

A AVVERTENZA: Tutti i collegamenti elettrici

devono essere eseguiti da un installatore

autorizzato.

+ Prima di eseguire i collegamenti, verificare
che la tensione nominale dellapparecchio
riportata sulla rispettiva targhetta dati
corrisponda alla tensione dellalimentazione
di rete. La targhetta dati & applicata sul lato
inferiore del piano cottura.

+ Servirsi unicamente di componenti originali
forniti dal servizio ricambi.

+ Lapparecchio non & dotato di cavo di rete.
Acquista quello giusto da un rivenditore
specializzato.

+ Se danneggiati, sostituire i cavi di
alimentazione con i rispettivi cavi di ricambio
originali. Contattare il call center del proprio
negozio IKEA.

Attenzione! Non effettuare saldature
sui cavi!

Schema di collegamento lato casa
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Collegamento elettrico

+ Attenersi allo schema di allacciamento
(collocato sul lato inferiore del prodotto).

* Questo apparecchio presenta un
collegamento di tipo “Y" e richiede un cavo
alimentazione HO5V2V2-F. Il cavo necessita
di manicotti terminali obbligatori. Secondo la
normativa |EC utilizzare per il collegamento
monofase: cavo alimentazione da 3 x 4 mm?,
per la connesione bifase: cavo alimentazione
da 4 x 2,5mm? e per una connessione in
Olanda: cavo alimentazione da 5 x 2,5 mm?Z
Diametro esterno del cavo alimentazione : min
8 mm - max 12 mm. Si prega di rispettare le
normative nazionali specifiche.

+ | morsetti di collegamento sono accessibili
rimuovendo la copertura della scatola di
giunzione.

+ Verificare che le caratteristiche dellimpianto
elettrico domestico (tensione, potenza
massima e corrente) siano compatibili con
quelle dellapparecchio.

+ Collegare lapparecchio come mostrato
nello schema (in conformita alle norme di
riferimento per la tensione di rete vigenti a
livello nazionale).

220V-240V 1N ~v 380V - 415V 2N~ 230V / 400V 2N ~ @
L N & 11 L2 L3 N®& 11 L2 N1 N2 @
N F N O PO
L = Nero o marrone L1 = Marrone L1 = Marrone
N =Blu L2 = Nero L2 =Nero
@ =Giallo/Verde N =Blu N1 =Blu
@ =Giallo/Verde N2 =Blu

© =Giallo/Verde
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Schema di collegamento lato prodotto

L1 L2 L3 N1 N2 &
O 0 O 0O o

Opo{eiopi:

Inserire derivatori di corrente (L] tra i morsetti come illustrato

220V - 240V 1N ~ 380V - 415V 2N ~ @ 230V / 400V 2N ~

?@ TP

PE PE
220V - 240V @ 220V - 240V V @
0V - 240V 220V - 240V 220V - 240V

221
L = Nero o marrone

@

= Marrone = Marrone
N =Blu L2 = Nero L2 = Nero
@ =Giallo/Verde N  =Blu N1 =Blu
@ =Giallo/Verde N2 =Blu

@ =Giallo/Verde
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Descrizione del prodotto
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[ ]

Zona di cottura singola (210 x 190 mm) 2100 W, con funzione Booster da 3000 W.
Zona di cottura singola (210 x 190 mm) 2100 W, con funzione Booster da 3000 W.
Zona di cottura singola (200 mm) 2300 W, con funzione Booster da 3000 W.
Zona di cottura singola (160 mm) 1400W, con funzione Booster da 2100W.

Pannello comandi

+ Zona di cottura combinabile (210 x 380 mm) 3000 W, con funzione Booster da

3700 W.

Indicatori

Rilevamento di presenza pentola
Ogni zona di cottura e dotata di un sistema
che rileva la presenza di una pentola sul
piano cottura.

Il sistema di rilevamento ¢ in grado

di riconoscere le pentole con fondo
magnetizzabile idoneo per I'uso sui piani
cottura a induzione.

Se la pentola viene rimossa durante il
funzionamento o si utilizza una pentola non
idonea, sul display appare il simbolo v

Indicatore di calore residuo

L'indicatore di calore residuo € una funzione di
sicurezza per segnalare che la superficie della
zona di cottura & ancora a una temperatura pari
o0 superiore a 50 °C e potrebbe quindi causare
ustioni al contatto con le mani nude. Il digit
della corrispondente zona di cottura indica H.
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Pannello comandi
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Acceso/Spento

Tasto della funzione Pausa

Controllo del timer e indicatore del tempo di cottura
Simbolo della funzione “ponte”

Simbolo del timer

Indicatore del livello di potenza

Simbolo della funzione Scioglimento

Tasto della funzione Scioglimento

Tastiera a scorrimento

slofeffJof-f-Qul~]-

Tasto della funzione Blocco

Le zone di cottura possono essere attivate premendo la corrispondente tastiera a scorrimento. Il
digit si illumina per confermare l'operazione.

E inoltre possibile attivare le zone di cottura semplicemente appoggiando una pentola sulla zona
di cottura. Il piano cottura riconosce automaticamente la presenza e le dimensioni della pentola e
conseguentemente attiva le necessarie zone di cottura.
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Limitazione della potenza

Hé’B

[ BN ]
gt
- +
[ ] e 6 06 6 ¢ 0 0 ¢ O O
e o o
Yr 01 2 3 4 5 6 7 8 9 BoosT @(D”

&

Al primo collegamento dell'apparecchio all'alimentazione di rete domestica, l'installatore deve impostare la potenza
delle zone di cottura in base alle capacita effettive dellimpianto elettrico domestico.

Se questo non & necessario, si puo accendere direttamente il piano cottura utilizzando (D o, in alternativa,
sequire la procedura descritta sotto per accedere al menu.

- Collegare il piano cottura alla rete domestica (questa operazione deve essere eseguita ad ogni accesso
al menu).

- Tutti i digit si illuminano per alcuni secondi.

- Non appena i digit si spengono nuovamente, premere e mantenere premuti Bell per 4 secondi finché
le tastiere a scorrimento a sinistra si illuminano.

- Premere e mantenere contemporaneamente premute per 4 secondi entrambe le tastiere a scorrimento
sulla sinistra, finché i 3 digit di comando indicano “ CF6 “.

- Premere |l finché appare “ PHA".

- Premere l'ultima tastiera a sinistra per selezionare limpostazione corretta.

Vedere la tabella seguente per le specifiche:

tastie\:glgrsec:r:il;ento kw Note
0 7.4 KW Impostazione iniziale standard
1 6 kw
2 5 kW
3 4 kW
4 3,5 kW
5 3 kW
6 2,5 kw

Una volta inserito il valore corretto, confermare premendo e mantenendo premuti Bell
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Funzioni
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Ogni zona di cottura pud essere impostata ad un livello di potenza supplementare
per un massimo di 5 minuti.

Funzione Boost|Per attivare: selezionare una delle 4 zone di cottura e selezionare il valore “Boost”
sulla tastiera a scorrimento. Il digit corrispondente indica P

Per disattivare: selezionare uno degli altri valori possibili sulla tastiera a scorrimento.

Questa funzione impedisce I'azionamento accidentale dell'apparecchiatura.

Per attivare: premere simultaneamente @ e Il rilasciare e premere nuovamente &.

i . Tutti i digit indicano [ . Le operazioni descritte devono essere completate entro 10
Dispositivo

) secondi.
di sicurezza
bambini Per disattivare: premere simultaneamente B e I, rilasciare e premere nuovamente
I
Tutti i digit che indicano { scompaiono. Le operazioni descritte devono essere
completate entro 10 secondi.
E possibile bloccare le funzioni del piano cottura per evitare modifiche accidentali, ad
esempio quando si pulisce il piano cottura.
Blocco .
Per attivare: premere &.
Per disattivare: premere .
Timer con allarme per i tempi di cottura.
Per lattivazione: accendere il piano cottura e selezionare una delle 4 zone di cottura,
quindi premere «+» e «-» per impostare il timer. |l simbolo @ della zona di cottura
corrispondente si accende.
Premere singolarmente «+» e «-» per impostare il conto alla rovescia. Aumentare
o diminuire a seconda del tempo che si desidera impostare. Il display nellarea dei
. comandi di gestione del timer mostra il conto alla rovescia.
Timer delle

Non toccare nulla per 5 secondi per confermare l'ora.

Se non é stato impostato alcun valore, utilizzando nuovamente il tasto di selezione del
timer ¢ possibile selezionare la successiva zona di cottura da attivare.

Una volta selezionato il timer, premere «+» e «-» per visualizzare il conto alla rovescia.
Il simbolo @ si accende e indica il timer della zona di cottura corrispondente. Premere
nuovamente «+» e «-» per visualizzare il timer delle altre zone di cottura.

zone di cottura

Per disattivare: attendere fino al termine del conto alla rovescia o azzerare i valori
del timer (premere “+" e " e azzerare con “-").
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Timer con allarme per uso generico.

Per attivare: accendere il piano cottura, quindi premere “+" e "-" per impostare
il timer. Premere singolarmente “+" e “-" per impostare il conto alla rovescia.
Laumento e la diminuzione del valore durante l'impostazione varia in base

Timer al tempo da impostare. Il display nell'area dei comandi di gestione del timer
(generico)  |\isyalizza il conto alla rovescia.
Non toccare nulla per 5 secondi per confermare il tempo impostato.
Per disattivare: attendere fino al termine del conto alla rovescia o azzerare i valori
del timer (premere “+" e “-" e azzerare con ).
Selezionare una delle 4 zone di cottura e premere e mantenere premuto per 3
secondi il valore selezionato (da 1 a 8) sulla tastiera a scorrimento. Il piano cottura
avra un picco di potenza massima per un periodo di tempo che varia in base alla
potenza di cottura impostata precedentemente, quindi rimarra al valore impostato
all'inizio (da 1 a 8).
Potenza Tempo alla potenza massima
. 1 40 secondi
Funzwqe 2 72 secondi
automatica 3 120 secondi
(piani cottura) 4 176 secondi
5 256 secondi
6 432 secondi
7 120 secondi
8 192 secondi
9 non disponibile
Funzione . L
Boost non disponibile

Funzione Pausa

Questa funzione “congela” tutte le impostazioni del piano cottura se la
persona che lo utilizza ha necessita di allontanarsi per un certo tempo.

Durante la pausa, tutti i digit indicano 1 per segnalare che:
- Non viene prodotta energia in nessuna delle zone di cottura
- Tutte le funzioni e il timer sono disattivati.

Per attivare: con il piano cottura in funzione, premere e mantenere premuto
Il per almeno 1 secondo.

Per disattivare: premere e mantenere premuto Il per almeno 1 secondo e far
scorrere il dito dal minimo al massimo lungo la tastiera a scorrimento che
mostra un’animazione.

Funzione di
Richiamo

Questa funzione & utilizzata per richiamare le impostazioni di funzionamento
del piano cottura in caso di arresto involontario usando @.

Con il piano cottura spento, per recuperare le impostazioni premere @ entro 6
secondi, quindi premere || entro 6 secondi. Viene emesso un bip per confermare
l'operazione.

Quando il piano cottura & spento, se non viene riacceso entro 6 secondi si
perdono le impostazioni delle funzioni precedenti.
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Per attivare: selezionare una delle 4 zone di cottura e premere ur |

Tasto della | igit della zona selezionata indica
funzione
Scioglimento |Per disattivare: premere 1.r o premere Q.
Questa funzione permette di collegare 2 zone di cottura per utilizzarle e
controllarle come una singola e pit ampia zona di cottura. Questo offre la
possibilita di utilizzare pentole piu grandi.
Questa funzione puo essere utilizzata esclusivamente con le zone di cottura a
sinistra.
Per attivare: premere simultaneamente entrambe le tastiere a sinistra finché un
Modalita digit indica {7 e il simbolo 1 si illumina.
combinata |Per impostare la potenza della zona utilizzabile in modalitd combinata, usare
(funzione |Iultima tastiera a scorrimento a sinistra.
“ponte”)  |In entrambe le zone di cottura, il simbolo I si illumina.

Per disattivare: premere simultaneamente i tasti utilizzati per attivare la funzione
" s s . m .
“ponte”, finché i simboli {7 e |, scompaiono.

Importante! Il piano cottura riconosce automaticamente la presenza di una
pentola pit grande che occupa due zone di cottura, ma gestira le zone in maniera
indipendente a meno che non sia attivata la funzione “ponte”.

Tabella di cottura

Livello di Metodo di cottura Da usare per
potenza
1 Sciogliere, riscaldare Burro, cioccolata, gelatina, salse
leggermente
2 Sciogliere, riscaldare Burro, cioccolata, gelatina, salse
leggermente
3 Portare a temperatura Riso
4 Cottura prolungata, Verdure, patate, salse, frutta, pesce
addensare, stufare
5 Cottura prolungata, Verdure, patate, salse, frutta, pesce
addensare, stufare
6 Cottura prolungata, brasare |Pasta, minestre, carne brasata
7 Frittura leggera R.°$t.' (frlttellc_a) di P"’?tate' .Omdette'
cibi impanati e fritti, salsiccia
8 .Frlttura,. frittura in Carne, patatine fritte
immersione
9 Frittura rapida ad alta Bistecche
temperatura
P Riscaldamento veloce Bollitura acqua
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Funzione di Gestione della potenza

Questo prodotto & dotato di una funzione di gestione della potenza a controllo
elettronico. Vedere illustrazione.

Questa funzione controlla I'erogazione della potenza massima di 3700 W tra le zone
di cottura utilizzate in modalita combinata (1+2 e 3+4), ottimizzando la distribuzione
di potenza ed evitando situazioni di sovraccarico del sistema.

Piano cottura al massimo livello di potenza - la funzione ripartisce la potenza tra

le zone di cottura utilizzate in modalita combinata e automaticamente riduce la
potenza delle altre zone di cottura, se necessario (all'ultimo comando & assegnata la
priorita piu alta).

Piano cottura con limitazione della potenza - la funzione ripartisce la potenza tra le
zone di cottura impedendo di impostare una potenza delle altre zone di cottura tale
da superare il limite (per aumentare la potenza di una particolare zona di cottura, &
necessario ridurre manualmente il livello di potenza impostato per le altre).

Esempio:

Se per la zona di cottura 1 si seleziona il livello di potenza supplementare Boost, la
zona di cottura 2 non potra contemporaneamente superare il livello di potenza 9 e
verra automaticamente limitata.
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Guida all'uso delle pentole

Quali pentole utilizzare

Utilizzare esclusivamente pentole con il fondo

in materiale ferromagnetico idoneo per uso su

piani cottura a induzione:

+ ghisa

+ acciaio smaltato

+ acciaio al carbonio

* acciaio inossidabile (anche non interamente)

+ alluminio con rivestimento ferromagnetico o
fondo con piastra ferromagnetica

Per stabilire lidoneita di ung pentola, controllare
che sia presente il simbolo ggg (generalmente
stampigliato sul fondo). Si puo anche awvicinare
una calamita al fondo della pentola. Se rimane
attaccata, significa che la pentola & utilizzabile su
un piano cottura a induzione.

Per garantire un'efficienza ottimale, usare
sempre pentole e padelle con fondo piatto in
grado di distribuire uniformemente il calore. Un
fondo non perfettamente piano puo influire sulla
conduzione della potenza e del calore.

Come utilizzare le pentole

Diametro minimo della pentola per le diverse
zone di cottura

Per garantire che il piano cottura funzioni
correttamente, la pentola deve coprire uno o piu
dei punti di riferimento indicati sulla superficie
del piano cottura e deve essere di diametro
minimo idoneo.

Usare sempre la zona di cottura che meglio
corrisponde al diametro del fondo della pentola.

Zonadi Diametro del fondo pentola
cottura

. P @ max

@ min. (consigliato) (consigliato)

Posteriore 110 mm 200 mm
destra

Anteriore 110 mm 160 mm
destra

Posteriore 110 mm 190 mm
sinistra

Aptgrlore 110 mm 190 mm
sinistra
Zona di
cottura

combinata 190 mm 370 mm
laterale
sinistra

20

Pentole/padelle vuote o con fondo sottile
Non usare pentole/padelle vuote o con fondo
sottile sul piano cottura, perché cid non
consentirebbe di controllare la temperatura o
spegnere automaticamente la zona di cottura
se la temperatura & troppo elevata, con il rischio
di danneggiare la pentola o la superficie del
piano cottura. Se cio dovesse accadere, non
toccare nulla e attendere che tutti i componenti
si raffreddino.

Se appare un messaggio di errore, consultare la
sezione “Guida alla risoluzione dei problemi”.

Consigli/suggerimenti

Rumori durante il funzionamento

Quando si attiva una zona di cottura, € possibile
udire un breve ronzio. Questo fenomeno é tipico
delle zone di cottura in vetroceramica e non
influisce né sul funzionamento né sulla durata

in servizio dell'apparecchiatura. Il rumore pud
dipendere dalla pentola utilizzata. In presenza di
un forte disturbo, puo essere utile sostituire la
pentola.

Normali rumori del piano cottura a
induzione

La tecnologia a induzione si basa sulla
creazione di campi elettromagnetici per
generare calore direttamente sul fondo delle
pentole. Pentole e padelle possono dar luogo
a rumori o vibrazioni a seconda di come sono
state prodotte. Questi rumori si possono
descrivere come segue:

Leggero ronzio (come quello di un
trasformatore)

Questo rumore si verifica quando la
temperatura di cottura & elevata. Dipende
dalla quantita di energia trasferita dal piano
cottura alla pentola. Il rumore cessa o si
attenua quando il livello di calore viene
ridotto.

Leggero fischio

Questo rumore si verifica quando il
recipiente di cottura e vuoto. Il rumore cessa
quando versi liquidi o alimenti nel recipiente.

Crepitio

Questo rumore si verifica quando la pentola
& costituita da diversi strati sovrapposti. E
causato dalle vibrazioni delle superfici
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formate da diversi materiali a contatto tra
loro. Il rumore viene prodotto dalla pentola
e pud variare a seconda della quantita di
cibo o di liquidi e del metodo di cottura (es.
bollitura, cottura a fuoco lento, frittura).

Fischio forte

Questo rumore si verifica quando la pentola
& costituita da materiali diversi, stratificati
I'uno sull'altro, e quando questa viene
utilizzata sul piano cottura alla massima
potenza e, anche, su due zone di cottura. Il
rumore cessa o si attenua quando il livello di
calore viene ridotto.

Questi rumori sono normali

Rumori della ventola

Per il corretto funzionamento del sistema
elettronico, € necessario regolare la
temperatura del piano cottura. A tale scopo,

Pulizia e manutenzione

+ Non usare mai spugnette abrasive, lana di
acciaio, acido cloridrico o altri prodotti che
potrebbero graffiare o lasciare segni sulla
superficie.

+ Non consumare gli eventuali residui di cibo
caduti o accumulati sulla superficie e sugli
elementi funzionali o estetici del piano
cottura.

+ Spegnere o scollegare lapparecchio dalla
rete di alimentazione prima di qualunque
operazione di pulizia 0 manutenzione.

* Pulire l'apparecchio dopo ogni utilizzo
per evitare che eventuali residui di cibo si
carbonizzino. E molto pitr difficile rimuovere
le tracce di sporco indurite o bruciate.

* Per rimuovere lo sporco quotidiano, usare
un panno morbido o una spugnetta con
un detergente appropriato. Seguire le
raccomandazioni del produttore in merito ai
detergenti da utilizzare. Si raccomanda l'uso
di detergenti neutri.

+ Rimuovere le tracce di sporco indurite,
ad esempio latte traboccato in fase di
bollitura, usando un raschietto per superfici
in vetroceramica quando il piano cottura &
ancora caldo. Seguire le raccomandazioni
del produttore in merito ai raschietti da
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il piano cottura é dotato di una ventola di
raffreddamento che si attiva per ridurre

e regolare la temperatura del sistema
elettronico. La ventola pud continuare a
funzionare anche dopo lo spegnimento del
piano cottura se la temperatura rilevata
ancora troppo alta.

Rumori ritmici, simili a quelli delle
lancette di un orologio.

Questo rumore si verifica solo quando
almeno tre zone di cottura sono in funzione
e scompare o si attenua quando due
vengono spente. Questi rumori, descritti
come fenomeni normali della tecnologia a
induzione, non sono da ritenersi dei difetti.

utilizzare.

+ Rimuovere i residui di cibo ricchi di
zucchero, ad esempio schizzi di marmellata
in cottura, usando un raschietto per
superfici in vetroceramica quando il piano
cottura & ancora caldo. Tali residui, se
non rimossi, potrebbero danneggiare la
superficie in vetroceramica.

+ Rimuovere eventuali residui di plastica fusa
usando un raschietto idoneo per superfici
in vetroceramica quando il piano cottura ¢
ancora caldo. Tali residui, se non rimossi,
potrebbero danneggiare la superficie in
vetroceramica.

+ Rimuovere le macchie di calcare utilizzando
una piccola quantita di soluzione anticalcare,
per esempio aceto o succo di limone, una
volta che il piano cottura si & raffreddato.
Quindi pulire nuovamente con un panno
umido.

» Non tagliare o preparare gli alimenti sulla
superficie ed evitare che vi cadano sopra
oggetti duri. Non trascinare pentole o
stoviglie sulla superficie.

+ Non utilizzare pulitori a vapore.
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Guida alla risoluzione dei problemi

Codice di

spegne.

di temperatura sufficiente dopo
l'accensione del piano cottura.

Descrizione Possibile causa dell'errore Soluzione
errore
Il piano cotturasi Rilevata un‘attivazione continua ) ‘ .
spegne dopo 10 dei tasti. Rimuovere 'acqua o la pentola dalla superficie
52cgndi P Acqua o pentola presente sul in vetroceramica e dal pannello comandi
. pannello comandi.
Lasciare raffreddare il piano cottura.
. . |Latemperatura interna dei Controllare se il piano cottura dispone di
Il piano cottura si : PO . e
ER21 componenti elettronici & troppo  |sufficiente ventilazione.
spegne. . . .
alta. Se l'errore permane, contattare il Servizio
Assistenza.
Pentola vuota o non idonea.
La zona di cottura Zirlgp:ljateurrfiaci?aei&avzti:]cf?;a?nica Lasciare raffreddare il piano cottura.
E2 corrispondente si troppo aplta Usare una pentola appropriata.
spegne. PP . ) . Non riscaldare pentole vuote.
Temperatura dei componenti
elettronici troppo alta.
Usare una pentola appropriata.
. L'errore si cancella automaticamente dopo 8
. Pentola non idonea. s e la zona di cottura pud essere nuovamente
La zona di cottura |La pentola sta perdendo le sue utilizzata
E3 corrispondente si | proprieta magnetl;he € puo In caso di ulteriori errori & necessario sostituire
spegne. causare danni al piano cottura a la pentola
induzione. Se l'errore permane, contattare il Servizio
Assistenza.
E6 La zona di cottura |Tensione e/o frequenza di Controllare la tensione e/o la frequenza di rete.
non siaccende.  |alimentazione fuori intervallo. Se necessario, contattare il Servizio Assistenza.
Guasto della ventola Pulire la ventola e rimuovere gli eventuali corpi
E8 Le zone di cottura Ventola ostruita da .olvere o estranei.
si spengono. ! - P Se l'errore permane, contattare il Servizio
filamenti. :
Assistenza.
. sensore di temperatura della Spegnere il piano cottura e riaccenderlo dopo
La zona di cottura |zona di cottura bloccato. che si & raffreddato
EH corrispondente si [Non viene rilevata una variazione ¥

Se l'errore permane, contattare il Servizio
Assistenza.

La zona di cottura
corrispondente &
disattivata. Viene
visualizzato il
codice errore.

Premendo a lungo uno o pit
tasti, viene rilevata un‘attivazione
permanente.

Spegnere il piano cottura con il pulsante di
accensione/spegnimento.

Attendere qualche secondo e accendere il piano
cottura.

Sovratensione dovuta a un collegamento elettrico

Scollegare il piano cottura dall'alimentazione.
Ricollegare il piano cottura in base allo schema

EA

U400 fornito.
errato. ) ) .
Se l'errore permane, contattare il Servizio
Assistenza.
E4
E5
E7
E9 Scollegare il piano cottura dall'alimentazione.
ER20 h AT - - A
ER22 Attgndere alcuni secondi, quindi rlcqllegare il piano cottura aIIaIlmenta;lone: )
ER31 Se il problema permane, contattare il centro di assistenza e specificare il codice di errore che appare sul
ER36 display.
ER40
ER47
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Manutenzione e riparazioni

- Assicurarsi che la manutenzione
dei componenti elettrici sia affidata
esclusivamente al costruttore o ai tecnici
del servizio assistenza.

- Assicurarsi che i cavi danneggiati siano
sostituiti esclusivamente dal produttore
o dai tecnici del servizio assistenza.

In presenza di un guasto, cercare di
trovare una soluzione seguendo le
indicazioni fornite nella guida alla
risoluzione dei problemi. Se non &
possibile risolvere il problema, contattare
il proprio negozio IKEA o il Servizio
Assistenza.

Un elenco completo dei centri di
assistenza nominati da IKEA

e delle relative informazioni di contatto
e fornito nell'ultima pagina di questo
manuale.

Quando si contatta il Servizio Assistenza,
si prega di fornire le seguenti
informazioni:

- tipo di guasto

- modello dell'apparecchio (Art./Cod.)

- numero di serie (S.N.)

Queste informazioni si trovano sulla
targhetta dati. La targhetta dati &
applicata sul fondo dell'apparecchio.

In caso di utilizzo improprio
dellapparecchio o installazione non
effettuata da un installatore autorizzato,
potrebbe essere necessario pagare la
visita del tecnico del Servizio Assistenza o
del rivenditore anche durante il periodo
di validita della garanzia.
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Dati tecnici
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Unita Valore
Tipo di prodotto Piano cottura integrato
Larghezza mm 780
Dimensioni Profondita mm 520
Altezza min./max mm 54
Potenza totale W 7400

Parametro

Valore

Tensione/frequenza di alimentazione

220-240V, 50 Hz; 220V, 60 Hz
2N~ 380-415V, 50 Hz; 2N~ 380V, 60 Hz;

Peso dell'apparecchio 10,4 kg
Efficienza energetica del piano cottura

I ROGESTAD
Identificativo del modello 705.595.13
Numero di zone di cottura 4
Numero di zone di cottura combinabili 1- Sinistra
Tecnologia di cottura Induzione

Dimensioni della zona di cottura combinabile

Sinistra 210 x 380 mm

Dimensioni della zona di cottura

Anteriore sinistra 210 x 190 mm

Posteriore sinistra 210 x 190 mm

Posteriore destra @ 200 mm

Anteriore destra @ 160 mm

Consumo di energia per zona di cottura combinabile

192 Wh/kg

Consumo di energia per zona di cottura

Posteriore destra 185 Wh/kg

Anteriore destra 187 Wh/kg

Consumo di energia del piano cottura (funzionamento
elettrico)

188 Whkg
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Informazioni sul prodotto ai sensi del regolamento n° 66/2014
Norme di riferimento:

EN/IEC 60350-2

EN/IEC 50564

C € Questo apparecchio & stato “I dati tecnici sono forniti sulla targhetta dati
progettato, fabbricato e applicata sul fondo del prodotto.”
commercializzato in conformita alle
Direttive CEE.

Informazioni sul prodotto ai sensi del regolamento UK
Norme di riferimento:

BS EN 60350-2

BS EN 50564

LK Questo apparecchio ¢ stato “I dati tecnici sono forniti sulla targhetta dati
C [ progettato, fabbricato e applicata sul fondo del prodotto.”
commercializzato in conformita alle
Direttive.

Targhetta dati

ROGESTAD

FAERLEREY 23199
Made in Italy @

© Inter IKEA Systems BY.2019

Model: ROGESTAD 705.595.13
220-240V; 50Hz; or 220V; 60Hz; Serial No:

2N ~ 380-415V 50 Hz TOT. 7400 W
2N ~ 380V 60 Hz CLASS |

Imported to GB by:

c E EE IKEA Ltd., 100 Avebury E

§ Boulevard, Milton Keynes,
[] Dre United Kingdom, MK9 1FH
Ref.108001 78 4B R02162 Ul -

|
AN ace i ey
00006179321516034 108.0688.774

9000061793 009

9000061793 009000061793Z1516034

108.0688.774Z1516034
Limmagine riportata sopra raffigura la targhetta dati dell'apparecchio.
Il numero di serie & specifico per ogni prodotto.

Gentile Cliente, La preghiamo di conservare la targhetta dati aggiuntiva applicata sulla
copertina del Libretto di sicurezza.

In tal modo potremo assisterla meglio identificando con precisione il piano cottura da Lei
acquistato, nel caso in cui necessiti in futuro della nostra assistenza.

La ringraziamo per la collaborazione!
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Aspetti ambientali
Smaltimento degli elettrodomestici

+ llsimbolo g sul prodotto o sulla sua
confezione indica che il prodotto non deve
essere smaltito insieme ai normali rifiuti
domestici. Il prodotto deve essere smaltito
presso un centro specializzato nel riciclaggio
di componenti elettrici ed elettronici.
Assicurandosi che questo prodotto sia smaltito
correttamente, contribuira a prevenire
potenziali conseguenze negative per lambiente
e per la salute che potrebbero altrimenti
derivare da uno smaltimento inadeguato.

Per informazioni piu dettagliate su come
riciclare questo prodotto, rivolgersi alle autorita
municipali, al locale servizio di smaltimento
rifiuti oppure al negozio dove é stato acquistato
il prodotto.

Smaltimento dei materis]\i' d'imballaggio

I materiali con il simbolo & sono riciclabili.
Smaltire i materiali d'imballaggio in appositi
contenitori di raccolta per il riciclaggio.

GARANZIA IKEA

Per quanto ¢ valida la garanzia IKEA?
Questa garanzia & valida per cinque

(5) anni dalla data originale di acquisto
dell'apparecchio presso IKEA. Lo scontrino
originale & indispensabile come ricevuta
d'acquisto. Una riparazione effettuata
nellambito della garanzia non estende il
periodo di garanzia per l'apparecchio.
Chi fornisce I'assistenza?

L'assistenza ai clienti sara garantita dal
fornitore del servizio nominato da IKEA
attraverso la propria organizzazione o

la propria rete di partner di assistenza
autorizzati.

Cosa copre la garanzia?
La garanzia copre gli eventuali difetti
legati ai materiali e o alla costruzione
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Risparmio energetico

E possibile risparmiare quotidianamente energia

durante la cottura, seguendo i suggerimenti che

seguono.

* Quando si riscalda I'acqua, utilizzare solo la
quantita necessaria.

+ Se possibile, coprire sempre le pentole con il
coperchio.

+ Prima di attivare la zona di cottura, sistemare la
pentola.

+ Sistemare le pentole piu piccole sulle zone di
cottura piul piccole.

+ Posizionare le pentole direttamente al centro
della zona di cottura

+ Utilizzare il calore residuo per mantenere caldi gli
alimenti o per scioglierli.

dellelettrodomestico ed & valida a partire
dalla data di acquisto dell'elettrodomestico
presso un punto vendita IKEA. La garanzia
é valida solo su elettrodomestici destinati
allimpiego domestico. Le eccezioni sono
descritte alla voce “Cosa non copre la
garanzia”. Nel periodo di validita della
garanzia, i costi di riparazione (pezzi di
ricambio, manodopera e trasferte del
personale tecnico) saranno sostenuti dal
servizio assistenza, a patto che l'accesso
all'apparecchio per l'intervento di
riparazione non comporti spese particolari.
Queste condizioni sono conformi alle
direttive UE (N. 99/44/CE) e alle norme

e disposizioni locali applicabili. Le parti
sostituite diventeranno di proprieta di IKEA.
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Come interverra IKEA per risolvere il
problema?

Il fornitore del servizio assistenza incaricato
da IKEA esaminera il prodotto e decidera,
a propria esclusiva discrezione, se lo
stesso rientra nella copertura di garanzia.
In caso affermativo, il fornitore del
servizio assistenza IKEA o il suo partner

di assistenza autorizzato, tramite i propri
centri di assistenza, provvedera a propria
esclusiva discrezione a riparare il prodotto
difettoso o a sostituirlo con un prodotto
uguale o di pari valore.

Cosa non copre la garanzia?

+ Normale usura.

+ Danni provocati deliberatamente o
dovuti a negligenza, danni causati dalla
mancata osservanza delle istruzioni
di funzionamento, da un'installazione
non corretta o da collegamento a un
voltaggio errato, danni provocati da
reazioni chimiche o elettrochimiche,
ruggine, corrosione o danni causati da
acqua, inclusi a titolo non limitativo i
danni causati dalla presenza di eccessivo
calcare nelle condutture idriche, e danni
causati da eventi atmosferici e naturali.

+ Parti soggette ad usura, per esempio
batterie e lampadine.

+ Parti decorative e non funzionali che
non influiscono sul normale utilizzo
dell'elettrodomestico, compresi graffi e
variazioni di colore.

+ Danni accidentali provocati da sostanze
o0 corpi estranei e pulizia o liberazione
dei filtri, sistemi di scarico o cassetti del
detersivo.

+ Danni a parti come vetroceramica,
accessori, cesti per stoviglie e posate,
tubi di alimentazione e scarico,
guarnizioni, lampadine e relative
coperture, schermi, pomelli, rivestimenti
e parti di rivestimenti, salvo qualora si
possa dimostrare che tali danni siano
stati causati da difetti di produzione.
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+ Casi in cui non siano rilevati difetti
durante la visita di un tecnico.

+ Riparazioni non effettuate dal fornitore
del servizio nominato da IKEA o da
un partner di assistenza autorizzato o
riparazioni in cui siano state utilizzate
parti non originali.

+ Riparazioni causate da installazione
impropria o non conforme alle
specifiche.

*+ Uso dellelettrodomestico in ambiente
non domestico, per esempio per uso
professionale.

+ Dannidovuti al trasporto. In caso di
trasporto effettuato dal cliente presso
la propria abitazione o un altro recapito,
IKEA non potra ritenersi responsabile
per eventuali danni verificatisi durante
il trasporto. Tuttavia, se il trasporto
presso il recapito del cliente é effettuato
da IKEA, gli eventuali danni dovuti al
trasporto rientreranno nella presente
garanzia.

+ Costo diinstallazione iniziale
dell'apparecchio IKEA. Tuttavia, se
un fornitore di servizio nominato da
IKEA o un suo partner di assistenza
autorizzato effettua una riparazione
o sostituzione dellapparecchiatura
nellambito della garanzia, il fornitore o il
partner di assistenza autorizzato dovra
provvedere anche alla reinstallazione
dellapparecchiatura riparata o
allinstallazione dellapparecchiatura
sostitutiva, ove necessario.

Tali limitazioni non si applicano a lavori

esequiti a regola darte da personale

qualificato e con l'uso di parti originali

per adattare l'apparecchio alle norme di

sicurezza di un‘altra nazione dellUE.

Applicabilita delle leggi nazionali

La garanzia IKEA conferisce al cliente diritti
legali specifici in aggiunta ai diritti previsti
dalla legge e variabili a seconda dei paesi.
Tuttavia, tali condizioni non limitano in
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alcun modo i diritti del consumatore

descritti nella legislazione locale.

Areadi validita

Per gli elettrodomestici acquistati in una

nazione UE e trasferiti in unaltra nazione

UE, i servizi saranno forniti in base alle

condizioni di garanzia applicabili nella

nuova nazione. L'obbligo di fornire il servizio

in base alle condizioni della garanzia

sussiste solo se l'apparecchio & conforme e

installato conformemente alle:

+ specifiche tecniche del paese in cui &
richiesta l'applicazione della garanzia;

+ informazioni per la sicurezza contenute
nel Manuale d'uso.

Servizio Assistenza post-vendita
dedicato agli elettrodomestici IKEA:
Non esitate a contattare il Servizio
Assistenza post-vendita IKEA per:

1. chiedere assistenza usufruendo della
garanzia;

2. chiedere chiarimenti sullinstallazione
degli elettrodomestici IKEA nei mobili
da cucina specifici di IKEA. Il servizio non
fornira assistenza o chiarimenti in merito
a:

- installazione di cucine complete IKEA;

- collegamenti elettrici (se l'apparecchio &
fornito senza cavi e spine), allacciamenti
idraulici e collegamenti allimpianto del
gas che devono essere eseguiti da un
tecnico di assistenza autorizzato.

3. chiedere chiarimenti sul contenuto

del manuale d'uso e sulle specifiche

dellelettrodomestico IKEA.

Per garantirvi la migliore assistenza, Vi
preghiamo di leggere attentamente le
Istruzioni di montaggio e/o il Manuale d'uso
prima di contattarci.
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Come contattarci se avete bisogno del
nostro intervento

Consultare l'elenco completo dei fornitori
di servizio IKEA e dei relativi numeri di
telefono nazionali nell'ultima pagina del
presente manuale.

Importante! Per garantire un servizio

pit rapido, raccomandiamo di utilizzare

i numeri di telefono elencati alla fine

del presente manuale. Per richiedere
assistenza, fate sempre riferimento ai codici
specifici dell'apparecchio che trovate nel
presente manuale. Prima di contattarci,
assicuratevi di avere a portata di mano

il codice prodotto IKEA (8 cifre) relativo
allelettrodomestico per il quale richiedete
assistenza.

Importante! CONSERVATE LO
SCONTRINO! E la Vostra prova di acquisto
ed & necessario esibirlo per poter usufruire
della garanzia. Sullo scontrino sono
riportati anche il nome e il codice (a 8 cifre)
di ciascun elettrodomestico IKEA che avete
acquistato.

Vi serve altro aiuto?

Per ulteriori domande non inerenti il
servizio assistenza sulle apparecchiature,
contattare il piu vicino punto vendita IKEA.
Vi preghiamo di leggere attentamente

la documentazione dellapparecchiatura
prima di contattarci.
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Oplysninger om sikkerhed

Af hensyn til egen sikkerhed og for at garantere korrekt

funktion af apparatet, bedes man omhyggeligt laese
manualen, inden installation og idriftsaettelse. Opbevar
instruktionerne sammen med apparatet, ogsa i tilfeelde af
overdragelse eller overflytning til tredjeparter. Det er vigtigt,
at brugerne kender til alle apparatets funktionsmaessige
egenskaber og sikkerhedsegenskaber.
Kogepladerne har induktionssystemer, der overholder
kravene i EMC-og EMF-direktiverne og burde ikke forstyrre
andre elektroniske enheder. Personer med pacemakere
eller andre elektroniske implantater ber forhere deres lsege
eller producenten afdet implanterede udstyr for at vurdere
modtagelighed for interferens.

A Elektriske tilslutninger skal udferes af en fagleert tekniker.
Laes afsnittet ELEKTRISKE TILSLUTNINGER inden de
elektriske tilslutninger udfares.

For apparater med elkabel skal klemmerne eller ledningernes

tveersnit mellem kablets forankringspunkt og klemmerne

vaere anbragt pa en sddan made, at den stremfgrende leder

opstrgms for jordkablet kan traekkes ud i tilfeelde af laekage fra

dens forankring.

+ Fabrikanten kan ikke holdes ansvarlig for skader, der skyldes
forkert installation eller brug.
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« Kontrollér, at stremforsyningen svarer til angivelsen pa
typeskiltet, der er fastgjort inde i produktet.

+ Hovedafbryderne i det faste el-anlseg skal installeres i
henhold til forskrifterne om kabelsystemer.

* For apparater i klasse | skal man kontrollere, at
forsyningsnettet i hjemmet har en passende jordforbindelse

* Tilslut produktet til elnettet med en omnipolzer afbryder.

* Hvis netledningen er beskadiget, skal den udskiftes af
producenten, et autoriseret servicecenter eller en kompetent
tekniker for at undga enhver risiko eller farlig situation.

AADVARSEL: Fjern den beskyttende film inden apparatet
installeres.
* Brug kun de skruer eller andet tilbehgr, der leveres sammen
med apparatet.

AADVARSEL: Manglende montering af skruer eller
fastgarelseselementer, som beskrevet i denne vejledning,
kan medfare risiko for elektrisk stad.

« Bearn ma ikke udfere rengering og vedligeholdelse, med

mindre de overvages af en voksen.

* Hold gje med barn for at sikre, at de ikke leger med
apparatet.

« Apparatet ma ikke benyttes af personer (herunder barn)
med nedsatte fysisk-psykiske-sensoriske evner, eller med
manglende erfaring og viden, medmindre de er under
opsyn eller er blevet instrueret i sikker brug af apparatet af
en person, som er ansvarlig for deres sikkerhed.

* Apparatet kan anvendes af barn pa mindst 8 ar og af
personer med nedsatte fysisk-psykiske-sensoriske evner
eller med utilstraekkelig erfaring og viden, sa leenge
vedkommende overvages og instrueres i sikker brug af
apparatet og i de eventuelle farer, som kan opsta ved forkert
brug. Lad ikke bgrn lege med apparatet.
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A ADVARSEL: Apparatet og dets tilgaengelige dele bliver
meget varme under brug.

Veer forsigtig og rer ikke varmelegemerne.

Hold b@rn under 8 ar vaek, medmindre der konstant holdes gje

med dem.

ADVARSEL: Sluk for apparatet for at undga risiko for sted, hvis

der er revner pa overfladen.

« Aktiver ikke apparatet, hvis overfladen er revnet, eller hvis
der er synlige skader i materialetykkelsen.

* Rer aldrig ved apparatet med vade haender eller
kropsdele.

* Brug ikke dampapparater til rengering af produktet.

* Anbring ikke metalgenstande, sasom knive, gafler,
skeer og lag pa kogepladens overflade, da de kan blive
opvarmede.

* Brug knappen til at slukkes kogepladen efter brug; stol
ikke pa grydesensorerne.

ADVARSEL: Det er farligt at lade kogepladen vaere uden

opsyn, nar du bruger olie eller fedt, da der kan opsta en

farlig situation, og der kan opsta brand. Forsgg ALDRIG at
slukke flammer med vand, men sluk for apparatet og kveel
flammerne med f.eks. et lag eller et brandtaeppe.

ADVARSEL: Tilberedningsprocessen skal overvages. En kort

tilberedningsproces skal overvages konstant.

* Apparatet er ikke designet til at blive betjent ved hjeelp af
en ekstern timer eller et separat fjernbetjeningssystem.

ADVARSEL: Brandfare: Placér ikke genstande pa

kogepladen.

« Apparatet skal installeres pa en sddan made, at
stremforsyningen frakobles med en dbning mellem
kontakterne (3 mm), der sikrer fuldstaendig frakobling i
tilfeelde af kategori lll-overbelastning.
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* Apparatet ma aldrig udsaettes for vejrliget (regn, sol).

« Opbevar emballagen utilgeengeligt for bgrn og kaeledyr.

* Serg for, at enheden er tilsluttet direkte til stikkontakten.

* Brug ikke adaptere, stikdaser eller forlaengerledninger til
at tilslutte enheden.

* Brug aldrig apparatet til andre formal end dem, som det
er beregnet til.

* Frituregryder skal overvages konstant under brug:
overophedet olie kan antaende.

* Betjen ikke apparatet ved hjeelp af en ekstern timer eller
et separat fjernbetjeningssystem.

* For at undga overophedning ma apparatet aldrig
installeres bag en dekorationslage.

* Sta ikke pa apparatet, da det kan blive beskadiget.

« Stil ikke gryder og pander pa kanten, da silikonefugerne
kan blive beskadiget.
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Installation

Ved installation er det obligatorisk at
overholde de love, forordninger, direktiver
og standarder (forskrifter for sikkerheden
ved elektriske systemer, korrekt genbrug
af komponenter osv.), der er geeldende i
brugslandet!

+ Se monteringsvejledningen for

yderligere oplysninger om installation.

Brug ikke silikonetaetningsmiddel

mellem apparatet og kekkenbordet.

Serg for, at der er tilstraekkelig plads

under kogepladen til luftcirkulation. Se

monteringsvejledningen.

« Bunden af apparatet kan blive meget
varm. Hvis apparatet er installeret over
skuffer, skal man sgrge for at installere
et brandsikkert adskillelsespanel under
apparatet for at forhindre adgang til
bunden. Se monteringsvejledningen.

* Apparatets udluftning skal overholde
producentens anvisninger.

+ Der skal laves en abning pa mindst 28
cm?2 foran i den kekkenblok, som skal
rumme kogepladen, for at sikre en god
ventilation af produktet.

Krav til kekkenblokken

* Hvis apparatet er monteret
pa braendbare materialer, skal
retningslinjerne og bestemmelserne
for lavspaendingsinstallationer og
brandforebyggelsesbestemmelser
overholdes ngje.

* For indbyggede enheder skal
komponenterne (i plast og traefiner)
pafgres med varmebestandig lim (min.
85 °C): Brug af uegnede materialer og
lim kan medfgre deformationer eller, at
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komponenterne lgsner sig.

Det er tilladt at anvende massive
treeprofiler omkring bordpladen

bag apparatet, sa leenge
minimumsafstanden altid er i
overensstemmelse med oplysningerne i
installationstegningerne.

+ Se monteringsvejledningen for
yderligere oplysninger om installation.
* Hvis der ikke er nogen ovn under
kogepladen, skal man installere et
adskillelsespanel under apparatet som
vist i installationsvejledningen.
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Elektrisk tilslutning

A ADVARSEL: Alle elektriske tilslutninger
skal udfgres af en autoriseret installater.
+ Inden der udferes tilslutninger, skal
man kontrollere, at apparatets nominelle
spaending, som vist pa typeskiltet, svarer til
netspaendingsforsyningen. Typeskiltet sidder
pa nederste side af kogepladen.

* Brug kun originale dele fra
reservedelsservicen.

+ Apparatet er ikke udstyret med netkabel.
Keb det rette kabel hos en specialiseret
forhandler.

+ Hvis kablerne er beskadiget, skal de
udskiftes med originale kabler. Kontakt din
lokale IKEA's call center.

Elektrisk tilslutning

* Felg tilslutningsskemaet (placeret pa
undersiden af produktet).

+ Dette apparat har en tilslutning af typen "Y",

Tilslutningsskema for hjemmet
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der kreever et HO5V2V2-F-stremkabel. Kablet
skal have de obligatoriske terminalmuffer.

| henhold til IEC-standarden skal man til

den enfasede tilslutning bruge: stremkabel
pa 3 x 4 mm?, til den tofasede tilslutning:
stremkabel pa 4 x 2,5 mm? og til tilslutning i
Holland: stremkabel pa 5 x 2,5 mm?. Elkablets
udvendige diameter: min 8 mm - max
12 mm. Overhold de specifikke nationale
bestemmelser.

Forbindelsesklemmerne kan nas ved at fierne
samledasens daeksel.

Kontrollér, at boligens el-anlaeg (spaending,
maksimal effekt og strem) er kompatibelt med
apparatets egenskaber.

+ Tilslut apparatet som vist pa diagrammet

(i overensstemmelse med de nationale,
geeldende referencestandarder for
netspaending).

220V-240V 1N ~v 380V - 415V 2N~ 230V / 400V 2N ~ @
L N & 11 L2 L3 N®& 11 L2 N1 N2 @
N F N O PO
L = Sort eller brun L1 =Brun L1 =Brun
N =Bla L2 =Sort L2 =Sort
@ =Gul/Gren N  =BIa N1 =BIa
& =Gul/Grgn N2 =BIla

© =Gul/Gren
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Tilslutningsskema for produktet

L1 L2 L3 N1 N2 &
O 0 O 0O o

Opo{eiopi:

Indsaet stremfordelerne ] mellem klemmerne som vist

220V - 240V 1N ~ 380V -415V 2N ~ @ 230V / 400V 2N ~
i d i | ﬁ ﬁ (F ? [‘@
PE PE
220V - 240V 220V - 240V /

)2 220V - 240V ; / 220V -240V / @I /2 220V - 240V ;
L = Sort eller brun = Brun = Brun

N =Bla L2 =Sort L2 =Sort

@ =Gul/Gren N =Bla N1 =BIa

@ =Gul/Grgn N2 =BIa

@ =Gul/Grgn



DANSK

Beskrivelse af apparat
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Enkelt kogezone (210 x 190 mm) 2100 W, med Booster-funktion pa 3000 W.
Enkelt kogezone (210 x 190 mm) 2100 W, med Booster-funktion pa 3000 W.
Enkelt kogezone (200 mm) 2300 W, med Booster-funktion pa 3000 W.
Enkelt kogezone (160 mm) 1400W, med Booster-funktion pa 2100W.

Betjeningspanel

+ Kombinerbar kogezone (210 x 380 mm) 3000 W, med Booster-funktion pa 3700 W.

Indikatorer

Detektering af kogegrej

Hver kogezone er udstyret med et system,
der registrerer tilstedevaerelsen afen gryde
pa kogepladen.

Registreringssystemet er i stand til at
genkende gryder med en magnetiserbar
bund, der er egnet til brug pa
induktionskogeplader.

Hvis gryden fjernes under drift, eller der
anvendes en uegnet gryde, viser displayet
folgende symbol Y.

Indikator for restvarme

Indikator for restvarme er en
sikkerhedsfunktion, der angiver, at kogezonens
overflade stadig har en temperatur, der er lig
med eller over 50 °C og derfor kan forarsage
forbraendinger, hvis man rerer den med bare
haender. Tallet forden tilsvarende kogezone
indikerer H.
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Betjeningspanel
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Taendt/Slukket

Knap for Pausefunktion

Symbol for "bro"-funktion
Timersymbol
Effektniveauindikator
Symbol for smeltefunktion
Knap for smeltefunktion

Rulletastatur

slofeffof-f-Qul~]-

Knap for Lasefunktion

Kontrol af timer og indikator for tilberedningstid

Man kan aktivere kogezonerne ved at trykke pa det tilhgrende rulletastatur. Tallet lyser for at

bekraefte funktion.

Det er ogsa muligt at aktivere kogezonerne ved blot at placere en gryde pa kogezonen. Kogepladen
genkender automatisk tilstedevaerelsen og sterrelsen af gryden og aktiverer derfor de ngdvendige

kogezoner.
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Effektbegraensning
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Nar apparatet tilsluttes husholdningens netveerk for forste gang, skal installateren indstille kogezonernes effekt
baseret pa den faktiske kapacitet i husholdningens elektriske system.

Hvis dette ikke er ngdvendigt, kan kogepladen tandes direkte med (D) eller, alternativt skal man falge
fremgangsmaden beskrevet nedenfor for at fa adgang til menuen.

- Tilslut kogepladen til husholdningens netvaerk (dette indgreb skal udfgres hver gang menuen abnes).

- Alle tallene lyser i nogle sekunder.

- S& snart tallet slukker igen, skal man trykke pa & og | og holde dem nede i 4 sekunder, indtil
rulletastaturerne til venstre lyser.

- Tryk pa begge rulletastaturer til venstre og hold dem nede samtidig i 4 sekunder, indtil de 3 tal til styring
viser " CF6 ".

- Tryk pa Il sa snart" PHA " vises.

- Tryk pa det sidste tastatur til venstre for at veelge den korrekte indstilling.

Se tabellen nedenfor for specifikationer:

ru\lllftr:sltg:ur kW Bemaerkning
0 7.4 kW Standard startindstilling
1 6 kW
2 5 kw
3 4 kw
4 3,5 kW
5 3 kw
6 2,5 kW

Nar den korrekte veerdi er blevet indtastet, skal man bekrafte ved at trykke pa ] og Il holde dem nede.
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Funktioner
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Boost-funktion

Hver kogezone kan indstilles til et ekstra effektniveau i op til 5 minutter.

For at aktivere: veelg en af de 4 kogezoner, og vaelg “BOOST"-vaerdien pa
rulletastaturet. Det tilsvarende tal angiver P.

For at deaktivere: vaelg en af de andre mulige veerdier pa rulletastaturet.

Denne funktion forhindrer utilsigtet teending af apparatet.

For at aktivere: tryk samtidigt p& @ og I, slip igen og tryk igen pa &.
Alle tal angiver [ . De beskrevne indgreb skal vaere afsluttet inden for 10

Bornelas sekunder.
For at deaktivere: tryk samtidigt pa @ og I, slip igen og tryk igen pa Il.
Alle tallene, der angiver [ forsvinder. De beskrevne indgreb skal veere
afsluttet inden for 10 sekunder.
Kogepladens funktioner kan Iases for at forhindre utilsigtede s&endringer,
f.eks. ved rengering af kogepladen.

Las For at aktivere: tryk pa 6.
For at deaktivere: tryk pa &.
Timer med alarm til tilberedningstider.
Aktivering: Teend for kogepladen og valg en af de 4 kogezoner, tryk pa
«+» 0g «-» for at indstille timeren. @ -symbolet for kogezonen lyser.
Tryk enkeltvis pa «+» og «-» for at indstille nedteellingen. Tidsforggelsen
og -nedsaettelsen under indstillingen varierer afhaengigt af den tid,
der skal indstilles. Displayene i omradet for styring af timer viser
. i nedtaellingen.
Timer til Rer ikke ved noget i 5 sekunder for at bekraefte tiden.
kogezonerne

Den naeste aktive kogezone kan valges ved at bruge timervalgtasten
igen, hvis der ikke blev indstillet nogen veerdi.

Nar timeren er valgt, skal man trykke pa «+» og «-» for at fa vist
nedtellingen. @ -symbolet lyser og angiver timeren for kogezonen. Tryk
igen pa «+» og «-» for at fa vist timeren for de andre kogezoner.

For at deaktivere: Vent, indtil nedteellingen er afsluttet, eller nulstil
timervaerdierne (tryk pa "+" og "-", og nulstil med "-").
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Timer (generelt)

Timer med alarm til generel brug.

For at aktivere: Teend for kogepladen, og tryk derefter pa "+" og "-" for at
indstille timeren. Tryk pa "+" og "-" hver for sig for at indstille nedtallingen.
@gningen eller reduceringen af vardien under indstillingen varierer afhangigt
af den tid, der skal indstilles. Displayet i omradet med knapper til timerstyring
viser nedtellingen.

Ror ikke ved noget i 5 sekunder for at bekraefte den indstillede tid.

For at deaktivere: Vent, indtil nedteellingen er afsluttet, eller nulstil
timervaerdierne (tryk pa "+" og "-", og nulstil med "-").

Automatisk
funktion
(kogeplader)

Velg en af de 4 kogezoner, og tryk pa den valgte veerdi (1 til 8) pa
rulletastaturet og hold den nede i 3 sekunder. Kogepladen vil toppe ved
maksimal effekt i et stykke tid, der varierer afhangigt af den tidligere
indstillede tilberedningseffekt og derefter forblive pa den veerdi, der blev
indstillet i starten (1 til 8).

Effekt Tid ved maksimal effekt
1 40 sekunder
2 72 sekunder
3 120 sekunder
4 176 sekunder
5 256 sekunder
6 432 sekunder
7 120 sekunder
8 192 sekunder
9 ikke tilgangelig

fEr?l?t?(t)-n ikke tilgengelig

Pausefunktion

Denne funktion "fastfryser" alle indstillingerne for kogepladen, hvis
personen, der bruger den ikke er til stede i et tidsrum.

Under pausen angiver alle tallene 11 for at signalere, at:
- Der ikke produceres energi i nogen af kogezonerne
- Alle funktioner og timeren er deaktiveret.

For at aktivere: Tryk pa og hold Il nede i mindst 1 sekund, mens
kogepladen er i funktion.

For at deaktivere: tryk p& og hold Il nede i mindst 1 sekund, og lad
fingeren glide fra minimum til maksimum langs rulletastaturet, der viser
en animering.

Tilbagekaldelses-
funktion

Denne funktion bruges til at tilbagekalde kogepladens
funktionsindstillinger i tilfaelde af utilsigtet nedlukning med @.

Tryk p& @ inden for 6 sekunder og derefter || indenfor 6 sekunder, nar
kogepladen er slukket, for at hente indstillingerne. Der udsendes et bip for at
bekreefte handlingen.

Hvis kogepladen slukkes og ikke teendes igen inden for 6 sekunder, gar de
tidligere funktionsindstillinger tabt.
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Knap for

smeltefunktion

For at aktivere: veelg en af de 4 kogezoner og tryk pd v .
Den valgte zones tal angiver

For at deaktivere: tryk pd v eller tryk pd @.

Denne funktion giver mulighed for at forbinde 2 kogezoner for at bruge og
styre dem som en enkelt og sterre kogezone. Det giver mulighed for at bruge
sterre gryder.

Denne funktion kan kun bruges med kogezonerne til venstre.

For at aktivere: Tryk p& begge venstre tastaturer samtidig, indtil et tal viser {7
, 0g symbolet [\ lyser.

Kombineret tilstand|Brug det sidste rulletastatur til venstre til at indstille effekten pa zonen, der
("bro”-funktion)

kan bruges i kombi-tilstand.
Symbolet [, tender i begge kogezoner.

For at deaktivere: Tryk samtidig pa knapperne, der bruges til at aktivere "bro"-
funktionen, indtil symbolerne {7 og 1, forsvinder.

Vigtigt! Kogepladen genkender automatisk tilstedevaerelsen af en sterre gryde,
der optager to kogezoner, men styrer zonerne uafhangigt af hinanden,
medmindre "bro"-funktionen er aktiveret.

Tilberedningstabel
Effektniveau |Tilberedning Til at

1 Smelte, varme let op Smer, chokolade, gelé, saucer

2 Smelte, varme let op Smer, chokolade, gelé, saucer

3 Brig til temperatur Ris

4 Lang tilberedning, fortykke, |Grentsager, kartofler, saucer, frugt,
simre fisk

5 Lang tilberedning, fortykke, |Grentsager, kartofler, saucer, frugt,
simre fisk

6 Lang tilberedning, braisering |Pasta, supper, braiseret kad

7 Let friturestegning Kartqffelrostl, omeletter, panerede

og friturestegte fedevarer, polser

8 Friturestegning, dybstegning |Ked, pomfritter

9 Hurtig stegning ved hgj Steaks
temperatur

P Hurtig opvarmning Kogende vand
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Funktion til Styring af effekt

Produktet er udstyret med en funktion til Styring af effekt med elektronisk
betjening. Se illustrationen.

Denne funktion styrer fordelingen af den maksimale effekt pa 3700 W mellem

de kogezoner, der anvendes i kombineret tilstand (1+2 og 3+4), hvilket optimerer
fordelingen af effekten og forhindrer overbelastning af systemet.

Kogeplade pa maksimalt effektniveau - funktionen fordeler effekten mellem
kogezonerne, der anvendes i kombineret tilstand, og reducerer automatisk effekten
for andre kogezoner, hvis det er nadvendigt (den sidste betjening har hgjest
prioritet).

Kogeplade med effektbegraensning - funktionen fordeler effekten mellem
kogezonerne og forhindrer, at man indstiller effekten i de andre kogezoner sa
hejt, at greensen overskrides (for at @ge effekten for en bestemt kogezone skal det
indstillede effektniveau for de andre kogezoner reduceres manuelt).

Eksempel:
Hvis det ekstra effektniveau Boost vaelges til kogezone 1, kan kogezone 2 ikke
samtidig overstige effektniveau 9, og vil automatisk blive begraenset.




DANSK

Vejledning til brug af gryder

Brug disse gryder

Brug kun gryder med en ferromagnetisk bund,
der er egnet til brug pa induktionskogeplader:
* stgbejern

emaljeret stal

kulstofstal

rustfrit stal (ogsa ikke fuldstaendigt)
aluminium med ferromagnetisk belaegning
eller bund med ferromagnetisk plade

For at vurdere en grydes egnethed skal du
kontrollere, at symbolet ggg (Normalt stemplet

i bunden) er til stede. D 91'<°'Qn ogsa placere en
magnet naer bunden af gryden. Hvis den saetter
sig fast, betyder det, at gryden kan bruges pa en
induktionskogeplade.

For at sikre optimal effektivitet skal du altid bruge
gryder og pander med flad bund, der kan fordele
varmen jeevnt. En ujeevn bund kan pavirke effekt-
og varmefordelingen.

Sadan bruges gryderne

Minimumsdiameter pa gryden til de forskellige
kogezoner

For at sikre, at kogepladen fungerer korrekt,

skal gryden daekke et eller flere af de
referencepunkter, der er angivet pa kogepladens
overflade, og skal have en passende
minimumsdiameter.

Brug altid den kogezone, der bedst matcher
grydens diameter.

Tomme gryder/pander eller med tynd bund
Brug ikke tomme eller tyndbundede gryder/

Kogezone Grydebundens diameter
Min. diameter @ maks.
(anbefalet) (anbefalet)
Bagerste 110 mm. 200 mm.
hegjre
Forreste 110 mm. 160 mm.
hgjre
Bagerste 110 mm. 190 mm.
venstre
Forreste 110 mm. 190 mm.
venstre
Kombine-
ret kogezo- 190 mm. 370 mm.
ne venstre
side
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pander pa kogepladen, da de ikke giver
mulighed for at kontrollere temperaturen
eller automatisk slukke for kogezonen, hvis
temperaturen er for hgj med risiko for at
beskadige gryden eller kogepladen. Hvis dette
skulle ske, ma du ikke rere ved noget og skal
vente p3, at alle komponenter afkgles.

Hvis der vises en fejlmeddelelse, henvises

til afsnittet “Vejledning til afhjeelpning af
problemer”.

Gode rad/anbefalinger

Stoj i forbindelse med funktion

Nar du aktiverer en kogezone, harer du muligvis
en kort brummen. Dette feenomen er typisk

for glaskeramiske kogezoner og pavirker ikke
apparatets funktion eller levetid. Stgjen kan
skyldes den anvendte gryde. | tilfeelde af kraftig
forstyrrelse kan det vaere en god idé at udskifte

gryden.

Normal stej fra induktionskogepladen
Induktionsteknologien er baseret pa
dannelsen af elektromagnetiske felter,
som skaber varme direkte pa bunden

af gryderne. Gryder og pander kan give
anledning til stgj eller vibrationer alt efter,
hvordan de er fremstillet. Disse former for
stgj kan beskrives pa felgende made:

Let brummende lyd (som fra en
transformer)

Denne stgj opstar, nar
tilberedningstemperaturen er hgj. Den
afhaenger af energimaengden, der overferes
fra kogepladen til gryden. Stgjen opherer
eller deempes, nar varmeniveauet reduceres.

Let flojten
Denne stgj opstar, nar gryden er tom. Stgjen
opharer, nar du haelder vaske eller fgdevarer

i gryden.

Knitrende lyd

Denne stgj opstar, nar gryden bestar af flere
oven pa hinanden liggende lag. Den skyldes
overfladevibrationer
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dannet af forskellige materialer, der er i
kontakt med hinanden. Stgjen produceres
af gryden og kan variere afhaengigt

af maengden af mad eller vaeske og
tilberedningsmetoden (f.eks. kogning,
simring, stegning).

Kraftig flojten

Denne stgj opstar, nar gryden bestar af
forskellige materialer lagt oven pa hinanden,
og nar den bruges pa kogepladen ved
maksimal effekt og ogsa pa to kogezoner.
Stejen opharer eller dempes, nar
varmeniveauet reduceres.

Disse former for stoj er normale

Stej fra ventilatoren

For korrekt funktion af det elektroniske
system er det ngdvendigt at justere
temperaturen pa kogepladen. Med henblik

Rengering og vedligeholdelse

* Brug aldrig skuresvampe, staluld, saltsyre
eller andre produkter, der kan ridse eller
efterlade maerker pa overfladen.

+ Spis ikke eventuelle madrester fra
overfladen eller kogepladens funktions-
eller pynteelementer.

+ Sluk apparatet eller kobl det fra
stremforsyningen inden rengering eller
vedligeholdelsesarbejde.

* Renger apparatet efter hver brug for at
undga forkulning af eventuelle madrester.
Det er meget vanskeligere at fierne haerdet
eller breendt snavs.

* Brug en blad klud eller svamp med
et passende renggringsmiddel til at
fierne snavs dagligt. Felg producentens
anbefalinger med hensyn til de
renggringsmidler, der skal anvendes.

Vi anbefaler at bruge neutrale
renggringsmidler.

* Fjern haerdede spor af snavs, f.eks. meelk,
der er Igbet over under kogning, ved
hjeelp af en glaskeramisk overfladeskraber,
mens kogepladen stadig er varm. Fglg
producentens anbefalinger med hensyn til
de skrabere, der skal anvendes.

* Fjern sukkerholdige madrester, f.eks. steenk
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herpa er kogepladen udstyret med en
ventilator, som aktiveres for at reducere og
regulere temperaturen pa det elektroniske
system. Ventilatoren fortsaetter sin funktion
ogsa efter slukning af kogepladen, hvis den
registrerede temperatur stadig er for hgj.

Rytmisk stej, der minder om stojen fra
viserne pa et ur.

Denne stgj opstar kun, nar mindst tre
kogezoner er i funktion, og forsvinder eller
dempes, nar to af dem slukkes. Disse lyde,
beskrevet som normale faanomener inden
for induktionsteknologi, skal ikke betragtes
som defekter.

af marmelade under madlavning, ved hjeelp
af en skraber til glaskeramiske overflader,
mens kogepladen stadig er varm. Sadanne
rester kan beskadige den glaskeramiske
overflade, hvis de ikke fjernes.

+ Fjern eventuelle rester af smeltet plast med
en skraber, der er egnet til glaskeramiske
overflader, mens kogepladen stadig er
varm. Sadanne rester kan beskadige den
glaskeramiske overflade, hvis de ikke
fiernes.

+ Fjern kalkpletter med en lille maengde
afkalkningsmiddel, f.eks. eddike eller
citronsaft, nar kogepladen er kold. Ter efter
med en fugtig klud.

+ Du ma ikke skeere eller tilberede mad
pa overfladen, og undga at lade harde
genstande falde ned pa den. Treek ikke
gryder eller tallerkener hen over overfladen.

+ Brug ikke damprensere.
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Vejledning til afhjaelpning af problemer

Fejlkode |Beskrivelse Mulig arsag til fejlen Lesning
Kogepladen Der er registreret kontinuerlig Fjern vandet eller gryden fra den
slukker efter 10 aktivering af tasterne. . |glaskeramiske overflade og fra
Der er vand eller en gryde pa o
sekunder. betieningspanelet. betjeningspanelet
. Lad kogepladen kgle af.
De elektroniske - ) .
ER21 schL)jgl](Ezlraden komponenters indvendige \Ifgr:]ttill’:lli(e)::l om kogepladen har tilstraekkelig
temperatur er for hej. Kontakt Kundeservice, hvis fejlen fortsaetter.
Gryden er tom eller uegnet.
Temperaturen pa gryden eller
Den tilsvarende glaskeramikoverfladen er Lad kogepladen kgle af.
E2 for hej. Brug en egnet gryde.

kogezone slukker.

De elektroniske
komponenters temperatur er
for hegj.

Varm ikke tomme gryder op.

Den tilsvarende

Gryden er uegnet.
Gryden mister sine

Brug en egnet gryde.
Fejlen forsvinder automatisk efter 8 sek., og

E3 Kkogezone slukker magnetiske egenskaber kogezonen kan bruges igen.
9 ' |og kan forarsage skade pa Udskift gryden i tilfeelde af yderligere fejl.
induktionskogepladen. Kontakt Kundeservice, hvis fejlen fortseetter.
E6 Kogezonen Forsyningsspaending og/eller [Kontroller netspaending og/eller frekvens.
taender ikke. -frekvens uden for omradet. |Kontakt om ngdvendigt Kundeservice.
Ventilatorfejl. Renger ventilatoren, og fiern eventuelle
E8 SKI?J?(Eécr)nerne Ventilator tilstoppet af stev  |fremmedlegemer.
. eller filamenter. Kontakt Kundeservice, hvis fejlen fortsaetter.
Temperatursensoren for
kogezonen er blokeret. . .
. . Sluk for kogepladen, og teend den igen, nar
EH Den tilsvarende  |Der registreres den er afkalet.

kogezone slukker.

ikke tilstreekkelig
temperaturaendring, efter at
kogepladen er taendt.

Kontakt Kundeservice, hvis fejlen fortseetter.

Den tilsvarende ko-
gezone er slukket.
Fejlkoden vises.

Der registreres en permanent
aktivering, hvis en eller flere
taster trykkes ned i leengere tid.

Sluk for kogepladen ved hjeelp af teend/sluk-
knappen.
Vent et par sekunder, og teend kogepladen.

U400

Overspanding pa grund af forkert elektrisk

tilslutning.

Kobl kogepladen fra stremforsyningen.
Tilslut kogepladen igen i henhold til den
medfglgende tegning.

Kontakt Kundeservice, hvis fejlen fortsaetter.

E4
E5
E7
E9
ER20
ER22
ER31
ER36
ER40
ER47
EA

Kobl kogepladen fra stremforsyningen.
Vent et par sekunder, kobl derefter kogepladen til stremforsyningen igen.
Kontakt kundeservice, hvis problemet fortsaetter, og specificér fejlkoden, der vises pa displayet.
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Vedligeholdelse og reparationer

- Serg for, at elektriske komponenter
kun serviceres af producenten eller
teknikere fra serviceafdelingen.

- Serg for, at beskadigede kabler
kun udskiftes af producenten eller
teknikere fra serviceafdelingen.

Hvis der opstar en fejl, skal man
forsgge at finde en lgsning ved at

folge vejledningen til afhjeelpning af
problemer. Hvis problemet ikke kan
lgses, skal du kontakte din IKEA-butik
eller vores serviceafdeling.

En komplet liste over servicecentre
udpeget af IKEA

og deres kontaktoplysninger kan ses pa
sidste side i denne vejledning.

Nar du kontakter serviceafdelingen,
skal du oplyse folgende data:

- type af fejl

- apparatets model (Art./Kod.)

- serienummer (S.N.)

Disse oplysninger kan ses pa typeskiltet.

Typeskiltet er fastgjort i bunden af
apparatet.

| tilfaelde af forkert brug eller
installation, der ikke er udfert af
en autoriseret installatar, skal man
muligvis selv betale for besgg af
en tekniker fra servicecentret eller
forhandleren i garantiperioden.
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Enhed Veerdi
Produkttype Indbygget kogeplade
Bredde mm 780
Mal Dybde mm 520
Min./maks. hgjde mm 54
Samlet effekt W 7400
Parameter Vaerdi

Forsyningsspaending/-frekvens

220-240V, 50 Hz; 220V, 60 Hz
2N~ 380-415V, 50 Hz; 2N~ 380V, 60 Hz;

Apparatets vaegt 10,4 kg
Energieffektivitet

. P ROGESTAD
Modelidentifikation 705.595.13
Antal kogezoner 4
Antal kombinerbare kogezoner 1-Venstre
Tilberedningsteknologi Induktion

Dimensioner for den kombinerbare kogezone

Venstre 210 x 380 mm

Dimensioner for kogezonen

Forreste venstre 210 x 190 mm

Bagerste venstre 210 x 190 mm

Bagerste hgjre @ 200 mm

Forreste hgjre @ 160 mm

Energiforbrug pr. kombinerbar kogezone

192 Wh/kg

Energiforbrug pr. kogezone

Bagerste hgjre 185 Wh/kg

Forreste hajre 187 Wh/kg

Kogepladens energiforbrug (elektrisk funktion)

188 Whkg
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Oplysninger om produktet i henhold til forordning nr. 66/2014
Referencestandarder:

EN/IEC 60350-2

EN/IEC 50564

C Dette apparat er designet, fremstillet ~ "De tekniske data er angivet pa typeskiltet,
og markedsfert i overensstemmelse der er fastgjort pa produktets bund."
med EQF-direktiverne.

Oplysninger om produktet i henhold til UK-forordning
Referencestandarder:

BS EN 60350-2

BS EN 50564

LK Dette apparat er designet, fremstillet ~ "De tekniske data er angivet pa typeskiltet,
cA o9 markedsfert i overensstemmelse der er fastgjort pa produktets bund."
med direktiverne.

Typeskilt

ROGESTAD

LLEETEREY 23199

Made in Italy

© Inter IKEA Systems BY.2019

Model: ROGESTAD 705.595.13
220-240V; 50Hz; or 220V; 60Hz; Serial No:

2N ~ 380-415V 50 Hz TOT. 7400 W
2N ~ 380V 60 Hz CLASS |

UK |!mported to GB by:
c E €A |IKEA Ltd., 100 Avebury
Boulevard, Milton Keynes,
[] Dre United Kingdom, MK9 1FH
Ref.108001 78 4B R02162 Ul -

|
AN ace i ey
0617931516034 108.0688.774

9000061793 009000

9000061793 009000061793Z1516034

108.0688.774Z1516034

Billedet viser apparatets typeskilt.
Serienummeret er specifikt for hvert produkt.

Keere kunde, vi beder dig opbevare det ekstra typeskilt, der er vedhaeftet omslaget til
sikkerhedshaeftet.

P& den made kan vi bedre hjeelpe dig ved at identificere den kogeplade, du har kebt, hvis
du skulle fa brug for vores hjeelp i fremtiden.

Tak for samarbejdet!
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Miljemaessige aspekter
Bortskaffelse af harde hvidevarer

+ Symbolet E pa produktet eller pa
emballagen angiver, at produktet ikke
ma bortskaffes sammen med normalt
husholdningsaffald. Produktet skal bortskaffes
pa et center, der er specialiseret i genbrug
af elektriske og elektroniske komponenter.
Ved at sikre, at produktet bortskaffes korrekt,
hjeelper du med at forebygge mulige negative
konsekvenser for miljget og sundheden som
folge af uegnet bortskaffelse.
For mere detaljerede oplysninger om, hvordan
produktet kan genvindes, skal du kontakte
de kommunale myndigheder, dit lokale
renovationsselskab eller den butik, hvor du
kebte produktet.

Bortskaffelse af emballagemateriale

Materialer med symbolet COkan genbruges.
Bortskaf emballagematerialerne i egnede
indsamlingsbeholdere til genbrug.

Energibesparelse
Man kan spare energi dagligt under madlavning
ved at felge nedenstaende tip.

IKEA GARANTI

Hvor lzenge geelder IKEA garantien?
Denne garanti er gyldig i fem (5) ar fra
datoen for keb af apparatet hos IKEA. Den
originale kvittering er pakraevet som bevis
for kebet. Hvis der udferes servicearbejde
under garantien, vil det ikke forleenge
garantiperioden for apparatet.

Hvem yder service?

IKEA's serviceleverander star for servicen
igennem sit eget netveerk eller et netveerk
af autoriserede servicecentre.

Hvad er daekket af garantien?
Garantien daekker fejl pa apparatet,
der skyldes materiale- eller
produktionsfejl, fra datoen for kabet
hos IKEA. Denne garanti geelder kun i
forbindelse med husholdningsbrug.
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* Brug kun den ngdvendige maengde vand, nar
du opvarmer vand.

+ Laeg om muligt et lag pa gryden.

* Placer gryden inden du teender kogezonen.

+ Placer de mindste gryder pa de mindste
kogezoner.

+ Szt gryderne direkte i midten af kogezonen

* Brug restvarme til at holde maden varm eller til
at smelte fadevarer.

Undtagelserne er specificeret under
overskriften “Hvad er ikke deekket af
garantien?’ | den gyldige garantiperiode
afholdes reparationsudgifter (reservedele,
arbejdstimer og udkearsel af teknisk
personale) af servicecentret, forudsat at
adgang til apparatet for reparation ikke
medfgrer seerlige ekstraomkostninger.
Disse betingelser er i overensstemmelse
med EU-direktiver ( 99/44/EF) og de
respektive lokale bestemmelser geeldende.
Udskiftede dele tilfalder IKEA.

Hvad gor IKEA for at afhjzelpe
problemet?

IKEAS serviceleverander undersgger
produktet og vurderer selv, om det hgrer
ind under garantidaekning. Hvis det ger,
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serger IKEA serviceleverander eller

en autoriseret partner igennem egne
servicecentre selv for at reparere det
defekte produkt eller udskifte det med et
lignende produkt eller af samme veerdi.

Hvad er ikke daekket af garantien?

+ Normalt slid.

+ Skader, der er forsaetlige eller
skyldes manglende vedligeholdelse
eller manglende overholdelse af
brugsanvisningerne, ukorrekt
installation eller tilslutning til forkert
spaending, samt skader, der skyldes
kemiske eller elektrokemiske reaktioner,
rust, korrosion eller vandskader,
herunder og ikke begraenset til
hejt indhold af kalk i vandrer eller

skader forarsaget af vejr- eller
naturhaendelser.

+ Forbrugsstoffer herunder batterier og
peerer.

+ Pyntedele og ikke funktionelle dele,
der ikke har indflydelse pa normal
brug af produktet, herunder ridser og
farveaendringer.

+ Skader, som falge af uheld forarsaget
af fremmedlegemer eller -substanser
og rengering eller rensning af
filtre, tamningssystemer eller
vaskemiddelskuffer.

+ Beskadigelse af falgende dele:
Keramisk glas, tilbeher, spisestel og
bestikkurve, forsynings-og draenrer,
pakninger, lamper og lampeskaerme,
skaerme, knapper, kabinetter og dele af
kabinetter. Medmindre det kan bevises,
at sadanne skader er forarsaget af
produktionsfejl.

+ ltilfaelde hvor der ikke findes nogen fejl
under et teknikerbesag.

+ Reparationer, der ikke udferes af IKEAs
serviceleverander eller et autoriseret
servicecenter, eller hvor der er anvendt
uoriginale reservedele.

* Reparationer pa grund af fejlagtig
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installation, eller hvor specifikationerne
ikke er overholdt.

+ Brug af produktet uden for
husholdningen, fx professionel brug.

+ Transportskader. Hvis en kunde selv
transporterer apparatet til sit hjem
eller til en anden adresse, er IKEA ikke
ansvarlig for nogen skade, der matte
opsta under transporten. Hvis IKEA
derimod leverer apparatet til kundens
leveringsadresse, vil skader, der opstar
under transporten, blive daekket af
denne garanti.

+ Indledningsvise
installationsomkostninger for
IKEA apparatet. Hvis en IKEA
serviceleverander eller et autoriseret
servicecenter udfgrer en reparation eller
en udskiftning af apparatet i forbindelse
med garantien, skal leverandgren
eller det autoriserede servicecenter
0gsa serge for geninstallation af det
reparerede apparat eller installation af et
nyt apparat, hvis ngdvendigt.

Disse begraensninger gaelder ikke for

fejlfrit arbejde udfert af en autoriseret

specialist og under anvendelse af
originale reservedele med det formal

at tilpasse apparatet til tekniske

sikkerhedsbestemmelser i et andet EU-

land.

Gaeldende national lovgivning

IKEA garantien giver kunden specifikke
lovmaessige rettigheder, som daekker
eller overstiger alle lokale juridiske krav,
der kan veere forskellige fra land til land.
Disse betingelser begraenser pa ingen
made forbrugerens rettigheder i medfer af
gaeldende national lov.
Gyldighedsomrade

For apparater kebt i et EU-land og
medbragt til et andet EU-land vil
serviceydelserne blive leveret i henhold til
de garantibetingelser, der er geeldende i
det nye land. Serviceydelsesforpligtelsen
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i henhold til garantibetingelserne gaelder

kun, hvis apparatet er i overensstemmelse

og installeret i henhold til:

+ tekniske specifikationer i landet, hvor
garantien tages i brug

+ sikkerhedsoplysningerne i
brugsanvisningen.

Eftersalgssupport til IKEAs harde

hvidevarer:

Du kan altid kontakte IKEA's

eftersalgssupport for at:

1. bede om support under garantien

2. bede om oplysninger vedrgrende
installation af IKEA harde hvidevarer i
IKEA kekkenmagbler. Servicen giver ikke
yderligere oplysninger i forbindelse
med:

- installation af komplette IKEA kekkener

- elektriske tilslutninger (hvis apparatet
leveres uden kabler og stik), vand-og
gastilslutninger, som skal udferes af en
autoriseret servicetekniker.

3. fa praecisering omkring

brugsanvisningens indhold og IKEA

apparatets specifikationer.

For at sikre, at vi yder dig den bedste
service, bedes du venligst laese
monteringsanvisningerne og/eller
brugsanvisningen omhyggeligt igennem,
inden du kontakter os.
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Hvordan kontakter du os i tilfaelde af
servicebehov

Se sidste side i denne vejledning,

hvor der findes en liste over IKEAS
nationale autoriserede servicecentre og
telefonnumre.

Vigtigt! For at give dig en hurtigere service,
anbefaler vi, at du bruger et af de specifikke
telefonnumre i denne brugsanvisning.
Oplys altid apparates specifikke koder, som
findes i denne brugsanvisning. Ligeledes
skal du referere til IKEA produktnummeret
(8 cifret kode) til det apparat, der er behov
for service til.

Vigtigt! GEM ALTID KVITTERINGEN! Den
er dit bevis pa kebet, og er ngdvendig for
garantiens gyldighed. Kebskvitteringen
indeholder ligeledes IKEA navnet og
produktnummeret (8 cifret kode) for det
kebte IKEA apparat.

Har du brug for ekstra hjeelp?

For eventuelle yderligere spargsmal,

der ikke er relateret til eftersalg af

dine apparater. Kontakt venligst vores
naermeste IKEA call center. Vi anbefaler, at
du lzeser dokumentationen til apparatet
omhyggeligt igennem, inden du kontakter
0s.



NORSK 122

Innholdsfortegnelse

Sikkerhetsinformasjon 122 Stremstyringsfunksjon 135
Installasjon 126 Veiledning til bruk av gryter 136
Tilkobling til strem 127  Rengjering og vedlikehold 137
Beskrivelse av apparatet 129  Veiledning for feilsgking 138
Indikatorer 129  Tekniske data 140
Betjeningspanel 130  Energieffektivitet 140
Effektbegrenser 131 Merkeskilt 141
Funksjoner 132 Miljgaspekter 142
Koketabell 134 IKEA-GARANTI 142

Sikkerhetsinformasjon

For egen sikkerhets skyld, og for a pase korrekt bruk av
apparatet, bar man lese denne handboken naye far
installasjon og idriftsettelse. Oppbevar disse instruksjonene

sammen med apparatet, ogsa ved salg eller annen
overhendelse til tredjepart. Det er viktig at brukerne kjenner
til alle bruks-og sikkerhetsfunksjonene til apparatet.

Disse platetoppene har induksjonssystemer som oppfyller
kravene i EMC-og EMF-direktivene og bgr ikke forstyrre
andre elektroniske innretninger. Personer med pacemakere
eller andre elektroniske implantasjoner, ber konsultere lege
eller produsenten av den implanterte enheten, for a foreta
vurdering av dens fglsomhet for interferens.

A De elektriske tilkoblingene ma gjeres av en kompetent
tekniker. Les avsnittet ELEKTRISK TILKOBLING fer du
kobler til elektrisk utstyr.

For apparater med strgmforsyningskabel ma pluggene, eller

tverrsnittet mellom kabelens forankringspunkt og pluggene,

vaere satt opp pa en slik mate at den stremferende lederen kan

trekkes ut oppstrems for jordkabelen hvis den har lgsnet fra

forankringen.

* Produsenten kan ikke holdes ansvarlig for skader som
skyldes feilaktig installasjon eller bruk.
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« Kontroller at stremforsyningen tilsvarer det som er angitt pa
merkeskiltet som er festet pa innsiden av produktet.

* Frakoblingsinnretningene ma installeres i det faste systemet,
i samsvar med gjeldende forskrifter for ledningsnett.

* For apparater i Klasse | ma du kontrollere at stremnettet er
utstyrt med en tilstrekkelig jordforbindelse.

* Koble produktet til stremnettet ved hjelp av en omnipolar
bryter.

* Hvis stremledningen er skadet ma den byttes ut av
produsenten, et autorisert servicesenter, eller en kompetent
tekniker. Dette for 8 unnga all risiko eller farlige situasjoner.

AADVARSEL: Fiern beskyttelsesfilmen fgr du installerer
apparatet.
* Bruk bare skruer og andre festeelementer som fglger med
apparatet.

A ADVARSEL: Manglende montering av skruer eller
festemidler som beskrevet i denne instruksjonene, kan
fore til fare for elektrisk stat.

* Rengjering og vedlikehold ma ikke utferes av barn, med

mindre de holdes under oppsyn av en voksen.

 Barn ma holdes under oppsyn for a sikre at de ikke leker
med apparatet.

« Dette apparatet ma ikke brukes av personer (inkludert
barn) med nedsatte psykofysiske eller sansemessige evner,
eller personer uten ngdvendig erfaring og kunnskap, med
mindre de blir n@ye overvaket og mottar instruksjoner
angaende sikker bruk av apparatet av en person som er
ansvarlig for deres sikkerhet.

« Dette apparatet kan brukes av barn over 8 ars alder, samt
av personer med nedsatte psykofysiske eller sansemessige
evner, eller med utilstrekkelig erfaring og kunnskap, sa lenge
de blir ngye overvaket og mottar instruksjoner angaende
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sikker bruk av apparatet og farene dette medfarer. Ikke la
barn leke med apparatet.

A ADVARSEL: Apparatet og dets tilgjengelige deler blir veldig
varme under bruk.

Veer veldig forsiktig sa du ikke bergrer varmeelementene.

Hold barn under 8 ar pa avstand med mindre de hele tiden

holdes under oppsyn.

ADVARSEL: Hvis overflaten har sprekker ma du sla av

apparatet for a unnga fare for elektrisk stet.

* Ikke bruk apparatet hvis overflaten har sprekker, eller hvis
det er synlige skader i materialet.

* Ikke bergr apparatet med vate hender eller deler av
kroppen.

* Ikke bruk damprensere til & rengjere produktet.

* Ikke plasser metallgjenstander som kniver, gafler, skjeer
og lokk pa platetoppen, da disse kan bli overopphetet.

* Bruk riktig kommando for a sla av platetoppen etter bruk.
Ikke still din lit til sensorene til grytene.

ADVARSEL: Det er farlig a la platetoppen sta uten tilsyn nar

det brukes olje eller fett. Dette kan skape en farlig situasjon

og forarsake brann. Forsgk ALDRI & slukke flammer

med vann. SI3 heller av apparatet og kvel flammene, for

eksempel ved hjelp av et lokk eller et brannteppe.

OBS!: Kokeprosessen ma holdes under oppsyn. En kort

tilberedningsprosess ma overvakes konstant.

* Apparatet er ikke designet for a betjenes ved hjelp av en
ekstern Timer-enhet eller et separat fjernkontrollsystem.

ADVARSEL: Fare for brann: ikke plasser gjenstander pa

platetoppene.

* Enheten ma installeres pa en slik mate at det er mulig
a koble fra stremforsyningen, med en apning mellom
kontaktene (3 mm) som sikrer fullstendig frakobling under
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forhold med overbelastning i kategori Ill.

* Apparatet ma aldri utsettes for atmosfaeriske pavirkninger
(regn, sol).

* Oppbevar emballasjen utilgjengelig for barn og kjeeledyr.

* Se til at enheten er koblet direkte til stremuttaket.

* Ikke bruk adaptere, grenuttak eller skjateledninger for a
koble til enheten.

* Bruk aldri apparatet til andre formal enn det er blitt
produsert for.

* Frityrkokere ma overvakes konstant nar de er i bruk, da
den overopphetede oljen kan ta fyr.

* lkke bruk apparatet med en ekstern timer eller med en
separat fjernkontroll.

* Apparatet ma ikke installeres bak en innbyggingsmabel.
Dette for a forhindre at det overopphetes.

* Apparatet kan ta skade hvis man klatrer opp pa det.

* Ikke sett kjeler og stekepanner pa kanten, da
silikoninnlegget kan ta skade.
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Installasjon

Under installasjonsprosedyren er

det obligatorisk & overholde lover,

forordninger, direktiver og standarder

(forskrifter angaende sikkerheten til

elektriske anlegg, riktig resirkulering av

komponenter osv.) som er gjeldende i

brukslandet!

* For ytterligere informasjon om
installasjonen henvises det til
monteringsanvisningene.

* Ikke bruk silikontetning mellom
apparatet og benkeplaten.

+ Kontroller at plassen under
platetoppen er tilstrekkelig til at
luften kan sirkulere. Det henvises ftil
monteringsanvisningene.

+ Bunnen til apparatet kan bli sveert
varmt. Hvis apparatet er blitt installert
over skuffer ma man pase at det
0gsa monteres et brannsikkert
mellompanel under apparatet for a
hindre tilgang til bunnen. Det henvises
til monteringsanvisningene.

* Ventilasjonen til enheten ma settes
opp i samsvar med produsentens
instruksjoner.

« Det ma veere en apning i fremkant pa
kiskkenbenken pa minst 28 cm2, slik
at platetoppen kan monteres og gi en
korrekt lufting av produktet.

Krav til kjokkenbenk

* Hvis apparatet er montert pa
brannfarlige materialer, ma
retningslinjene og forskriftene
angaende lavspenningsanlegg og
brannvernskrav falges neye.

* For innbygde enheter ma
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komponentene (plastmaterialer

og finertre) monteres med
varmebestandig lim (min. 85 °C).
Bruk av uegnede materialer og

lim kan forarsake deformasjon og
komponenter som lgsner.

Det er mulig & montere dekorative
lister i tykt treverk langs kantene pa
kjgkkenbenken bak selve apparatet,
sa lengde minsteavstanden alltid
tilsvarer det som er gjengitt pa
monteringstegningen.

* For ytterligere informasjon om
installasjonen henvises det til
monteringsanvisningene.

Hvis det ikke finnes en ovn under
platetoppen, ma det monteres et
mellompanel under apparatet som vist
i monteringsanvisningene.
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Tilkobling til strom

A ADVARSEL: Alle elektriske tilkoblinger ma

gjeres av en autorisert installater.

+ Fer man kobler til ma man
kontrollere at den nominelle spenningen til
apparatet som er gjengitt pa merkeskiltet
samsvarer med spenningen i stremnettet.
Merkeskiltet er pasatt pa nedre del av
platetoppen.

+ Det ma kun anvendes originale
komponenter som leveres av var
reservedelstjeneste.

+ Apparatet er ikke utstyrt med stremkabel.
Skaff riktig kabel fra en spesialisert
forhandler.

+ Huvis disse er skadet ma de byttes med
tilsvarende originale kabler. Kontakt Call
Center hos naermeste IKEA-butikk.

OBS! Det ma ikke gjgres sveisearbeid pa
ledningene!

Tilkobling til strem

Koblingsskjema husside
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Folg koblingsskjemaet (finnes pa undersiden
av produktet).

Dette apparatet er utstyrt med en forbindelse
av type “Y” og har behov for en stremkabel

av type HO5V2V2-F. Kabelen ma ha stopsel.

I henhold til IEC-forskrifter ma det brukes
stremkabler med tverrsnitt pa 3 x 4 mm?

for enfaseforbindelser, 4 x 2,5 mm? for
tofaseforbindelser, samt 5 x 2,5 mm? for
forbindelser som settes opp i Nederland.
Utvendig diameter pa forsyningskabel : min 8
mm - max 12 mm. Man bes falge spesifikke
forskrifter i brukslandet.

Koblingsklemmene er synlige nar man fierner
dekslet til koblingsboksen.

Kontroller at egenskapene til det elektriske
anlegget (spenning, maksimal effekt og strem)
er kompatible med apparatet.

Koble til apparatet som vist i skiemaet (i
samsvar med referansestandarder for
nettspenning som gjelder i det aktuelle
landet).

220V-240V 1N ~v 380V - 415V 2N~ 230V / 400V 2N ~ @
L N & L1 L2 L3 N ®& L1 L2 N1 N2®
N F N O PO
L = Svart eller brun L1 = Brun L1 = Brun
N =Bla L2 =Sort L2 =Sort
@ =Gul/Grenn N  =BIa N1 =BIa
& =Gul/Grenn N2 =BIla

®© =Gul/Grgnn
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Koblingsskjema produktside
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Sett inn stremshunt L] mellom klemmene som vist

220V - 240V 1N ~ 380V - 415V 2N ~ @ 230V / 400V 2N ~
5 6 6
PE PE
220V - 240V 220V - 240V /
)2 220V - 240V ; / 220V -240V / @I /2 220V - 240V ;
L = Svart eller brun = Brun = Brun
N =Bla L2 =Sort L2 =Sort
@ =Gul/Grenn N =Bla N1 =BIa
@ =Gul/Grenn N2 =Bla

@ =Gul/Grgnn
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Beskrivelse av apparatet

M ] ‘

Enkel kokesone
Enkel kokesone
Enkel kokesone
Enkel kokesone
Betjeningspanel

210 x 190 mm) 2100 W, med Booster-funksjon 3000 W.
210 x 190 mm) 2100 W, med Booster-funksjon 3000 W.
200 mm) 2300 W, med Booster-funksjon pa 3000 W.
160 mm) 1400W, med Booster-funksjon pa 2100W.

—_~ e~~~

+ Kombinert kokesone (210 x 380 mm) 3000 W, med Booster-funksjon 3700 W.

Indikatorer

Gryteindikator Restvarmeindikator

Hver kokesone er utstyrt med et system som Restvarmeindikatoren er en sikkerhetsfunksjon
oppdager tilstedevaerelsen av en gryte pa som indikerer at overflaten p& kokesonen
platetoppen. fremdeles har en temperatur som er lik eller
Gryteindikatoren er i stand til & gjenkjenne heyere enn 50°C, og som derfor kan forarsake
gryter med magnetbunn som er egnet for forbrenninger ved kontakt med bare hender.
bruk pa induksjonstopper. Digit-tasten til den tilhgrende kokesonen viser
Hvis gryten fjernes under bruk eller det H.

brukes en uegnet gryte, vises symbolet v
pa skjermen.
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Betjeningspanel
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Pa/Av

Pausefunksjonstast

Timer-kontroll og steketidindikator
Symbol for “bro"-funksjon
Timer-symbol

Effektnivaindikator
Smeltefunksjonssymbol
Smeltefunksjonstast

Glidetaster

slofeffJof-f-Qul~]-

Blokkeringsfunksjonstast

Kokesonene kan aktiveres ved a trykke pa den aktuelle glidetasten. Digit-tasten vil lyse for & bekrefte

operasjonen.

Det er ogsa mulig & aktivere kokesonen ved a sette en gryte pa kokesonen. Platetoppen gjenkjenner

gryte og sterrelse automatisk og aktiverer de ngdvendige kokesonene.
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Effektbegrenser
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Nar du kobler apparatet til stremnettet for ferste gang, ma installateren stille inn effekten til kokesonene basert
pa den faktiske kapasiteten til det elektriske anlegget.

Hvis dette ikke er ngdvendig, kan man sla pa platetoppen direkte ved a bruke @ eller alternativt falge
fremgangsmaten beskrevet nedenfor for a fa tilgang til menyen.

- Koble platetoppen til stramnettet (denne operasjonen ma gjgres hver gang man apner menyen).

- Alle digit-tastene vil tennes noen sekunder.

- Nar digit-tastene slukkes trykker man inn og holder inne & og II'i 4 sekunder inntil glidetastene til
venstre tennes.

- Trykk og hold inne begge glidetastene til venstre i 4 sekunder, inntil de 3 digit-tastene viser “CF6".

- Trykk pa Il inntil “PHA" vises.

- Velg siste tast til venstre for a velge korrekt innstilling.

Se tabellen nedenfor for spesifikasjoner:

g::::::ia:téer kw Merknader
0 7,4 KW Standard startinnstilling
1 6 kW
2 5 kW
3 4 kw
4 3,5 kW
5 3 kW
6 2,5 kW

Nar man har stilt inn korrekt verdi bekrefter man valget ved a trykke ned og holde inne 8 og I




NORSK 132
Funksjoner
8383 °
- +
e o 000000000
e o o
Yr 01 2 3 45 6 7 8 9 Boost B O |

=]

Boost-funksjon

Hver kokesone kan stilles inn til et ekstra effektniva i maksimalt 5 minutter.

For a aktivere: Velg en av de 4 kokesonene og velg verdien “Boost” pa
glidetastene. Den tilhgrende Digit-tasten viser P.

For a deaktivere: Velg en av de andre mulige verdiene med glidetastene.

Barnesikring

Denne funksjonen forhindrer utilsiktet aktivering av apparatet.

For & aktivere: Trykk pad @ og Il samtidig, slipp tasten og trykk enda en
gang pa 6.

Alle Digit-tastene viser [ . Operasjonene som er beskrevet her ma
fullferes innen 10 sekunder.

For & deaktivere: Trykk pd & og Il samtidig, slipp tasten og trykk enda en
gang péa Il.

Alle Digit-tastene som viser [ forsvinner. Operasjonene som er
beskrevet her ma fullferes innen 10 sekunder.

Blokkere

Det er mulig & blokkere funksjonene til platetoppen for 8 unnga
uforutsette endringer, for eksempel for & kunne rengjgre platetoppen.

For & aktivere: Trykk pa .

For a deaktivere: Trykk pa .

Timer-enhet for
kokesoner

Timer med alarm for steketid.

For a aktivere: sla pa platetoppen og velg en av de fire kokesonene, trykk
pa “+" og “-" for a stille inn Timer. Symbolet @ i kokesonen lyser opp.
Trykk pa enten “+" eller “-" for 4 stille inn nedtelling. @kning og
reduksjon av tid under oppsett varierer avhengig av tiden som innstilles.
Displayene i tidsstyringsomradene viser nedtellingen.

Ikke trykk pa noe i 5 sekunder for & bekrefte tiden.

Hvis ingen verdi er blitt innstilt, bruker man tidsvalgstasten igjen for a
velge neste aktive kokesone.

Nar timeren er blitt valgt trykker man pa “+"og “-" for a vise nedtelling.
Symbolet @ lyser opp og viser timeren til kokesonen. Trykk igjen pa “+"
og “-" for & vise timeren til andre kokesoner.

For a deaktivere: Vent til nedtellingen er ferdig, eller nullstill verdiene til
timeren (trykk pa “+" og “" og nullstill med “-").




NORSK 133

Timer med alarm for generell bruk.

For & aktivere: SIa pa platetoppen og trykk deretter pa “+" og “-" for & stille
inn timer. Trykk pa “+" og “-" for & stille inn nedtelling. @kning og redusering
. . av verdien under innstilling varierer avhengig av tiden som stilles inn.
Timer (generisk) | pjsplayet i omradet for betjening av timeren viser nedtellingen.

Ikke berer noe pa 5 sekunder for a bekrefte inntastet tid.

For a deaktivere: Vent til nedtellingen er ferdig, eller nullstill verdiene til
timeren (trykk pa “+" og “-" og nullstill med “-").

Velg en av de 4 kokesonene, trykk og hold inne den valgte verdien i 3
sekunder (fra 1 til 8) pa glidetastene. Platetoppen vil bli gjenstand for et
effekttap med en varighet som varierer basert pa innstilt effektniva, hvorpa
den vil bli pa nivaet som ble innstilt pa starten (fra 1 til 8).

Effekt Tid pa maksimalt niva

1 40 sekunder
Automatisk 2 72 sekunder
funksjon 3 120 sekunder
lateto 4 176 sekunder
P PP} 5 256 sekunder
6 432 sekunder
7 120 sekunder
8 192 sekunder

9 ikke tilgjengelig
Boost- . P .

funksion ikke tilgjengelig

Denne funksjonen “fryser” alle innstillingene i platetoppen hvis den ikke
skal brukes pa en stund.

Under denne pausen vil alle Digit-tastene vise 11 for & varsle om at:
- Det ikke produseres energi i noen av kokesonene
- Alle funksjoner og timeren er deaktivert.

Pause-funksjon N
For & aktivere: Trykk og hold inne Il i minst 1 sekund mens platetoppen

er i funksjon.

For & deaktivere: Trykk og hold inne Il i minst 1 sekund og la fingeren gl
fra minimum til maksimum langs glidetastene som vil vise en animasjon.

Denne funksjonen brukes til & hente frem driftsinnstillingene til
platetoppen i tilfelle utilsiktet stans ved a bruke @.

Nar platetoppen er avslatt kan man bruke @ for & hente opp innstillingene

Tilbakekallingsfunk- ved a trykke pa || innen 6 sekunder. Et pip avgis for & bekrefte operasjonen.

sjon

Nar platetoppen er avslatt og ikke blir slatt pa innen 6 sekunder, vil alle
innstillingene til de forrige funksjonene ga tapt.
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Smeltefunksjonstast

For & aktivere: Velg en av de 4 kokesonene og trykk pa
Digit-tasten for den valgte sonen viser

ur

For & deaktivere: Trykk p& Y eller @.

Kombinert modus
("bro"-funksjon)

Denne funksjonen lar deg koble sammen to kokesoner for & bruke og
kontrollere dem som en enkel og starre kokesone. Dette gir muligheten til a
bruke gryter med en sterre bunn.

Denne funksjonen kan kun brukes med kokesonene til venstre.

symbolet I} tennes.

siste glidetasten til venstre.

For & aktivere: Trykk pa begge tastene til venstre inntil digit-tasten viser {7 og
For & stille inn soneeffekt til bruk i kombinert modus, ma man bruke den

Symbolet [, vil tennes i begge kokesonene.

For a deaktivere: Trykk pa begge tastene som ble brukt til & aktivere “bro”-
funksjonen, inntil symbolene {7 og | forsvinner.

funksjonen er blitt valgt.

Viktig! Platetoppen vil automatisk gjenkjenne en sterre gryte som dekker
to kokesoner, men sonene vil fortsatt styres hver for seg hvis ikke “bro"-

Koketabell
Effektniva |Tilberedningsmetode Brukes til
1 Smelting, lett oppvarming Smar, sjokolade, gelatin, sauser

2 Smelting, lett oppvarming Smaer, sjokolade, gelatin, sauser
3 Varme opp Ris
4 Lange tilberedelser, stuing, |Grennsaker, poteter, sauser, frukt,
fortykning fisk
5 Lange tilberedelser, stuing, |Grennsaker, poteter, sauser, frukt,
fortykning fisk
Lange tilberedelser, .
6 braisering Pasta, supper, kjsttgryter
. Restipoteter, omelett, panert og
/ Lett frityr frityrstekt mat, kjgttpglser
8 Frityrsteking i olje Kjott, pommes frittes
9 Hurtig frityrsteking ved hoy Biffer
temperatur
P Hurtigoppvarming Koking i vann
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Stremstyringsfunksjon

Dette produktet er utstyrt med en elektronisk stremstyringsfunksjon. Se
illustrasjon.

Denne funksjonen kontrollerer maksimal avgitt effekt pa 3700 W mellom
kokesonene brukt i kombinert modus (1+2 og 3+4) ved a optimalisere
effektfordelingen og unnga situasjoner hvor systemet overbelastes.

Platetopp ved maksimal effekt - funksjonen fordeler effekten mellom kokesonene
som ble brukt i kombinert modus og reduserer automatisk effekten til de andre
kokesonene hvis ngdvendig (siste kommando gis hgyest prioritet).

Platetopp med effektbegrensing - funksjonen fordeler effekten mellom kokesonene
og hindrer effektinnstillinger i de andre kokesonene som overskrider grensen (for a
oke effekten i en spesiell kokesone ma man redusere effektnivaet i de andre sonene
manuelt).

Eksempel:
Hvis det ekstra effektnivaet Boost er valgt for kokesone 1, kan kokesone 2 ikke
samtidig overskride effektniva 9, og vil derfor automatisk bli begrenset.
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Veiledning til bruk av gryter

Hvilke gryter skal brukes

Bruk utelukkende gryter med ferromagnetisk

bunn som er egnet for bruk pa

induksjonstopper:

+ Stgpejern

+ Laminert stal

+ Karbonstal

* Rustfritt stal (ogsa ikke fullstendig)

+ Aluminium med ferromagnetisk dekke eller
bunn med ferromagnetisk flate

For a kontrollere hvorvidt en g r egnet for
bruk ma man se etter symbolet ggg (vanligvis
stemplet pa bunnen). Man kan ogsa bruke en
magnet for a kontrollere dette. Hvis den forblir
festet til bunnen, betyr det at gryten kan brukes
pa en induksjonstopp.

For a sikre optimal effektivitet, ma man alltid
bruke gryter og kjeler med en flat bunn som kan
fordele varmen jevnt utover. En bunn som ikke
er helt flat, kan pavirke ledeevnen for effekt og
varme.

Hvordan du bruker grytene

Minimum diameter pa gryter for forskjellige
kokesoner

For a sikre at platetoppen fungerer som

den skal, ma gryten dekke ett eller flere

av referansepunktene som er angitt pa
platetoppens overflate, og den ma ogsa ha en
egnet minstediameter.

Bruk alltid kokesonen som passer best til
diameteren pa bunnen av gryten.

Kokesone Bunndiameter
: @ max
Min. (anbefalt) (anbefalt)
Hoyre bak 110 mm 200 mm
Hoyre 110 mm 160 mm
fremme
Venstre 110 mm 190 mm
bak
;/enstre 110 mm 190 mm
remme
Kombinert
kokesone 190 mm 370 mm
venstre
side
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Gryter/panner som er tomme eller har tynn
bunn

Ikke bruk tomme eller tynnbunnede gryter/
panner pa platetoppen, da dette ikke gjer

det mulig a kontrollere temperaturen eller
automatisk sla av kokesonen hvis temperaturen
er for hgy, med pafelgende fare for & skade
gryten eller overflatene pa platetoppen. Hvis
dette skjer, ma du ikke bergre noe og vente til
alle komponentene er avkjglte.

Hvis det vises en feilmelding bes man se delen
“Veiledning for feilsgking”.

Anbefalinger/forslag

Stoy under bruk

Nar det aktiveres en kokesone kan det hgres en
kort summelyd. Dette fenomenet er typisk for
kokesonene i glasskeramikk og vil ikke pavirke
hverken funksjonen eller bruksvarigheten til
apparatet. Stgyen kan avhenge av gryten som
brukes. Hvis det er store forstyrrelser kan det
vaere ngdvendig a bytte ut gryten.

Normal stey fra induksjonstoppen
Induksjonsteknologi er basert pa
elektromagnetiske felt som generer varme
som overfgres til bunnen av gryter og kjeler.
Gryter og kjeler kan forarsake stoy eller
vibrasjoner avhengig av hvordan de skapes.
Slik stey kan forklares som fglger:

Lav summelyd (lik stay fra transformator)
Denne type sty er vanlig nar
steketemperaturene er spesielt hgye.
Avhenger av mengden energi som overfares
fra platetoppen til kjelen. Stgyen forsvinner
eller utjevnes nar varmen reduseres.

Lav pipelyd

Denne type stey er vanlig nar kokekaret er
tomt. Stgyen forsvinner nar det helles vaeske
eller mat i karet.

Knitrelyd

Denne type stgy er vanlig nar kjelen bestar
av flere lag. Forarsakes av vibrasjoner i
overflatene
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Bestar av flere materialer som er i kontakt
med hverandre. Stgyen produseres av kjelen
og kan variere avhengig av mengden mat
eller vaeske og tilberedningsmetode (eks.
koking, lavtemperatursteking, frityrsteking).

Hoy pipelyd

Denne type stgy er vanlig nar kjelen

bestar av flere forskjellige materialer

lagvis pa hverandre, og nar den brukes pa
platetoppen ved maksimal effekt eller pa
to forskjellige kokesoner. Steyen forsvinner
eller utjevnes nar varmen reduseres.

Denne type stoy er vanlig

Stoy fra viften

For en korrekt drift av det elektroniske
systemet er det nedvendig a justere
temperaturen til platetoppen. Til dette
formalet er platetoppen utstyrt med en

Rengjoring og vedlikehold

* Bruk aldri skureputer, stalull, saltsyre eller
andre produkter som kan ripe opp eller lage
merker i overflaten.

« Man ma ikke konsumere matrester som
har falt pa bakken eller satt seg fast pa
overflaten og pa funksjonelle eller estetiske
elementer pa platetoppen.

+ SId av og koble fra apparatet fra stremnettet
for det foretas rengjering eller vedlikehold.

* Rengjor apparatet etter hver bruk for a
unnga at eventuelle matrester forkulles. Det
er sveert vanskelig a fjerne fastbrente og
forkullede rester.

+ For & fjerne daglige urenheter brukes en
myk klut eller en svamp og et passende
rengjeringsmiddel. Falg produsentens
anbefalinger angaende hvilke vaskemidler
du skal bruke. Det anbefales & bruke
ngytrale rengjeringsmidler.

* Fjern herdede urenheter, f.eks. melk som
har rent over under koking, med en
spesialskrape for glasskeramiske overflater
mens platetoppen fortsatt er varm. Falg
produsentens anbefalinger angaende
hvilken skrape som skal brukes.

* Fjern mat som inneholder sukker,
f.eks. syltetey som har rent over under
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kjolevifte som aktiveres for a redusere og
regulere temperaturen i det elektroniske
systemet. Viften kan fortsatt brukes ogsa
etter at platetoppe er blitt avslatt, hvis
temperaturen fortsatt er for hoy.

Rytmisk stoy, lik den fra en tikkende
klokke

Denne type stgy er vanlig hvis tre kokesoner
er i funksjon, og forsvinner eller reduseres
nar minst to av disse slas av. Denne

type stgy, som er vanlige fenomener i
induksjonsteknologien, ma ikke anses som
defekter.

tilberedning, med en spesialskrape for
glasskeramiske overflater mens platetoppen
fortsatt er varm. Hvis de ikke fjernes

kan restene skade den glasskeramiske
overflaten.

+ Fjern eventuell smeltet plast med en
spesialskrape for glasskeramiske overflater
mens platetoppen fortsatt er varm. Hvis
de ikke fijernes kan restene skade den
glasskeramiske overflaten.

+ Fjern kalkflekker med en liten mengde
kalkopplasningsmiddel, f.eks. eddik eller
sitronsaft, nar platetoppen er avkjelt. Tark
deretter av igjen med en fuktig klut.

+ Ikke kutt eller lag mat pa overflaten, og ikke
la harde gjenstander falle pa den. Ikke dra
gryter eller servise over overflaten.

+ Ikke bruk dampvasker.
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Veiledning for feilseking
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Feilkode

Beskrivelse

Mulig arsak til feilen

Lesning

Platetoppen slar
seg av etter 10
sekunder.

Kontinuerlig aktivering av
tastene.

Vann eller gryter star pa
betjeningspanelet.

Fjern vann eller gryter som er blitt staende
pa den glasskeramiske flaten eller pa
betjeningspanelet

Patetoppen slar

Den innvendige temperaturen

La platetoppen kjgle seg ned.
Kontroller hvorvidt platetoppen er tilstrekkelig

seg av.

gjort tilstrekkelig
temperaturvariasjon etter at
platetoppen er blitt paslatt.

ER21 seq av til de elektroniske ventilert.
g av. komponentene er for hay. Hvis feilen vedvarer bes man kontakt
Kundeservice.
Tom eller uegnet gryte.
Temperaturen til gryte eller )
Den aktuelle . La platetoppen kjgle seg ned.
E2 kokesonen slar EL?;skeramlsk overflate er for Bruk en egnet gryte.
segav. Temperaturen i de elektroniske Ikke varm opp tomme gryter.
komponentene er for hay.
Bruk en egnet gryte.
Gryte ikke egnet. Feilen slettes automatisk etter 8 s og
Den aktuelle Grytene er ferd med a miste kokesonen kan igjen benyttes.
E3 kokesonen slar sine magnetiske egenskaper  [Hvis det oppstar ytterligere feil ma gryten
seg av. og kan forarsake skader pa byttes ut.
induksjonstoppen. Hvis feilen vedvarer bes man kontakt
Kundeservice.
Kokesonen slar seg spenning og/eller Kontroller spenning og/eller nettfrekvens.
E6 B . forsyningsfrekvens utenfor ; ; .
ikke pa. h Kontakt Kundeservice hvis nadvendig.
intervall.
Kokesonene slar Feil i viften. E'irrlr?rjw?gc\!/lf;:n?grﬂern eventuelle
E8 seg av. X:gt;g;r;dret av stov eller Hvis feilen vedvarer bes man kontakt
i Kundeservice.
Temperatursensor for
kokesone blokkert. Sla av platetoppen og sla den pé etter at den
Den aktuelle : B ) -
EH Kokesonen sIar Det er ikke blitt er blitt avkjelt.

Hvis feilen vedvarer bes man kontakt
Kundeservice.

Tilherende
kokesoner slas AV.
Feilkoden vises.

En permanent aktivering regi-
streres hvis en eller flere taster
holdes lenge inn.

Sla av platetoppen med Pa/Av-knappen.
Vent noen sekunder og sla av platetoppen.

Koble platetoppen fra forsyningen.
Koble til platetoppen som vist i skjemaet.

EA

U400 |Overspenning grunnet feilaktig elektrisk tilkobling. Hvis feilen vedvarer bes man kontakt
Kundeservice.
E4
E5
E7
EIERgO Koble platetoppen fra forsyningen.
ER22 Vent noen sekunder og koble deretter platetoppen til stramforsyningen.
ER31 Hvis problemet vedvarer ma man kontakte servicesenteret og oppgi feilkoden som vises pa
ER36 skjermen.
ER40
ER47
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Vedlikehold og reparasjoner

- Vedlikehold av elektriske komponenter
ma kun gjeres av produsenten eller av
teknikere fra kundeservice.

- En skadet forsyningskabel ma kun
skiftes ut av produsenten eller av en
tekniker fra kundeservice.

For enhver defekt som oppstar ma
man forseke a l@se problemet ved &
folge anvisningene i veiledningen for
feilsgking. Hvis det ikke er mulig a lgse
problemet bes man kontakte en IKEA-
butikk eller Kundeservice.

En fullstendig liste med IKEA-
forhandlere

og tilhgrende kontaktinformasjon

er gjengitt pa siste side av denne
handboken.

Vennligst oppgi felgende informasjon
nar du kontakter Kundeservice:

- Type feil

- Apparatmodell (Art./Kod.)

- Serienummer (S.N.)

Denne informasjonen finnes pa
typeskiltet. Merkeskiltet er finnes pa
nedre del av apparatet.

Hvis apparatet brukes pa feil mate
eller ikke installeres av en autorisert
installater, kan det hende at man
ma betale for inngrepet fra var
kundeservice eller forhandleren,
uavhengig av om garantiperioden
fortsatt er gyldig.
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Tekniske data
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Enhet Verdi

Type produkt

Integrert platetopp

Bredde mm 780
Mal Dybde mm 520

Maks/Min hgyde mm 54
Total effekt W 7400
Parameter Verdi

Spenning/forsyningsfrekvens

220-240V, 50 Hz; 220V, 60 Hz
2N~ 380-415V, 50 Hz; 2N~ 380V, 60 Hz;

Apparatvekt 10,4 kg
Energieffektivitet

ROGESTAD
Modellbetegnelse 705.595.13
Antall kokesoner 4
Antall kombinerbare kokesoner 1-Venstre
Koketeknologi Induksjon

Dimensjon pa kombinerbar kokesone

Venstre 210 x 380 mm

Dimensjoner for kokesone

Venstre foran 210 x 190 mm

Venstre bak 210 x 190 mm

Heyre bak @ 200 mm

Hegyre foran @ 160 mm

Energiforbruk for kombinerbar kokesone

192 Wh/kg

Energiforbruk for kokesone

Hoyre bak 185 Wh/kg

Hoyre foran 187 Wh/kg

Energiforbruk for kokesone (elektrisk funksjon)

188 Whkg
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Produktinformasjon i henhold til regelverk nr. 66/2014

Referansestandarder:

EN/IEC 60350-2

EN/IEC 50564

C Dette apparatet er blitt utformet, “Tekniske data finnes pa merkelappen som
tilvirket og lansert pa markedet i er pafert bunnen pa apparratet.”

samsvar med CEE-direktivene.

Produktinformasjon i henhold til forordninger i UK

Referansestandarder:

BS EN 60350-2

BS EN 50564

LK Dette apparatet er blitt utformet, “Tekniske data finnes pa merkelappen som
tilvirket og lansert pa markedet i er pafert bunnen pa apparratet.”

samsvar med gjeldende direktiver.

Merkeskilt

ROGESTAD

705.595.13 3 :
Made in Italy

© Inter IKEA Systems BY.2019

Model: ROGESTAD 705.595.13
220-240V; 50Hz; or 220V; 60Hz; Serial No:

2N ~ 380-415V 50 Hz TOT. 7400 W
2N ~ 380V 60 Hz CLASS |

Imported to GB by:

c E EE IKEA Ltd., 100 Avebury E

Boulevard, Milton Keynes,

[] Dre United Kingdom, MK9 1FH
Ref.108001 78 4B R02 1G2 Ul -

|
AN ace i ey
0617931516034 108.0688.774

9000061793 009000

9000061793 009000061793Z1516034

108.0688.774Z1516034
Bildet som er gjengitt ovenfor viser apparatets merkeskilt.
Serienummer er spesifikt for hvert produkt.

Kjeere kunde. Vennligst ta vare pa merkelappen med tekniske data som medfalger
sikkerhetshandboken.

Pa denne maten kan vi lettere identifisere hvilken platetopp det gjelder hvis du kontakter
oss i fremtiden for assistanse.

Vi takker for hjelpen!
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Miljeaspekter
Kassering av hvitevarer

+  Symbolet E pa produktet eller emballasjen
betyr at produktet ikke ma kastes sammen med
vanlig husholdningsavfall. Produktet ma leveres
til et senter som spesialiserer seg i resirkulering
av elektriske og elektroniske komponenter. Ved
& se til at dette produktet kasseres pa korrekt
mate, vil man bidra til & forhindre potensielle
negative miljg-og helsekonsekvenser som ellers
kan oppsta ved feilaktig eller pa andre mater
upassende kassering.

For mer detaljert informasjon om hvordan man
resirkulerer dette produktet, bes man kontakte
de kommunale myndighetene, din lokale
avfallshandteringstjeneste, eller butikken der
produktet ble kjgpt.

Kasting av emballasjemateriale

Materialer med symbolet T kan resirkuleres.
Kast emballasjematerialet i egnede beholdere for
gjenvinning.

IKEA-GARANTI

Hvor lenge er IKEA garantien gyldig?
Denne garantien gjelder i fem (5) ar fra
opprinnelig kjgpsdato hos IKEA. Den
originale kvitteringen ma fremlegges

som kjgpsbevis. En reparasjon utfart i
garantiperioden forlenger ikke apparatets
garantiperiode.

Hvem tilbyr service?

Kundeservicen garanteres av en
serviceleverander utnevnt av IKEA gjennom
en egen organisasjon eller eget nett av
autoriserte servicesentre.

Hva dekker garantien?

Garantien dekker feil og mangler ved
apparatet som skyldes material-og
produksjonsfeil, og gjelder fra og med
kjgpsdato pa IKEA. Garantien gjelder kun
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Energisparing

Du kan spare energi daglig under matlagingen ved

a felge tipsene nedenfor.

* Bruk bare ngdvendig mengde nar du varmer
opp vann.

+ Hvis mulig ma du alltid dekke til grytene med et
lokk.

* Far du aktiverer kokesonen ma du posisjonere

gryten.

+ Plasser de mindre grytene pa de minste
kokesonene.

+ Sett grytene helt i midten pa den aktuelle
kokesonen.

* Bruk restvarmen for & holde temperaturen i
matvarene eller for & smelte dem.

hvitevarer til hjemmebruk. Unntakene

star angitt under overskriften “Hva

dekkes ikke av garantien?”. | garantiens
gyldighetsperiode er reparasjonskostnader
(reservedeler, arbeidstimer og
reisekostnader for teknisk personell)
dekket av kundeservice, gitt at tilgangen

til apparatet for utfering av inngrepet ikke
ferer med seg spesielle kostnader. Disse
vilkarene er i samsvar med UE-direktiv (
99/44/EF) og anvendbare standarder og
bestemmelser. De utskiftede delene tilfaller
IKEA.

Hvordan gjor IKEA for a lgse problemet?
Serviceleverandar som sendes av IKEA

vil undersgke produktet og bestemme

pa egenhand hvorvidt skaden er dekket
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av garantibetingelsene. Ved positivt

utfall vil serviceleveranderen fra IKEA

eller kundeservice fra autorisert partner,
reparere det defekte produktet pa
egenhand eller bytte det ut med et produkt
med tilsvarende egenskaper eller pris.

Hva dekkes ikke av garantien?

+ Normal slitasje.

« Skader forarsaket av forsettelige
handlinger eller uaktsomhet,
manglende etterfalgelse av
funksjonsanvisninger, ukorrekt
installasjon eller bruk av feilaktig
spenning, skader forarsaket av kjemiske
eller elektrokjemiske reaksjoner, rust,
korrosjon eller vannskader, inkludert
men ikke begrenset til skader forarsaket
av kalkdannelser i vannkretsene, samt
skader forarsaket av atmosfzeriske og
naturlige hendelser.

+ Forbruks-og slitedeler, som batterier
eller lamper/lyspaerer.

+ Dekorative og ikke-funksjonelle deler
som ikke pavirker den normale bruken
av produktet, inkludert riper og
fargevariasjoner.

+ Uforutsette skader forarsaket av stoffer
eller fremmedlegemer og rengjering
eller utbedring av filtre, tammesystemer
eller skuffer med rensemiddel.

+ Skade pa felgende deler: keramisk glass,
tilleggsutstyr, bestikkurver, utleps-og
innlgpsrer, lamper/paerer og deksler,
skjermer, derklinker, karmer og deler
av karmer. Hvis det kan bevises at
disse skadene er blitt forarsaket av
produksjonsfeil.

+ Tilfeller der inspiserende reparater ikke
finner feil.

*+ Reparasjoner som ikke er utfert av
serviceleverandgren utnevnt av IKEA og/
eller et autorisert servicesenter, eller der
ikke-originale deler er brukt.

*+ Reparasjoner som fglge av feil
installasjon eller installasjon som awviker
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fra anvisninger og spesifikasjoner.

+ Bruk av produktet utenfor hjemmet, for
eksempel til profesjonell bruk.

+ Skader forarsaket av transport. Hvis
kunden selv har statt for transporten
frem til sitt hjem eller annet sted,
kan ikke IKEA holdes ansvarlig for
eventuelle skader som er oppstatt under
transporten. Hvis transporten frem til
kundeadressen derimot er utfert av
IKEA, dekkes eventuelle transportskader
av garantien.

+ Innledende installasjonskostnader
for IKEA-apparatet. | alle tilfeller, hvis
serviceleverandgren fra IKEA eller en
autorisert partner utfgrer en reparasjon
eller bytter ut et apparat i lapet av
garantiperioden, ma leverandgren eller
autorisert servicepartner ogsa sgrge
for ny installasjon av det reparerte
produktet eller det nye produktet, hvis
dette skulle vise seg ngdvendig.

Denne begrensningen gjelder ikke

feilfritt arbeid utfert av kvalifisert

spesialist som bruker vare originaldeler

for & tilpasse apparatet til tekniske

sikkerhetsspesifikasjoner i et annet EU-
land.

Anvendelse av nasjonalt regelverk

IKEA garantien gir kunden spesifikke
juridiske rettigheter i tillegg til lovfestede
rettigheter som varierer fra land til land.
Disse betingelsene begrenser ikke pa noen
mate forbrukerrettighetene i gjeldende
nasjonalt regelverk. Disse betingelsene
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begrenser ikke pa noen mate forbrukerens

forpliktelser beskrevet i lokal lovgivning.

Gyldighetsomrade

For apparater kjgpt i et EU-land og

transportert til et annet EU-land, avhenger

servicen av dette nye landets gjeldende

regelverk. Forpliktelsen til & levere en

tjeneste basert pa garantibetingelsene

gjelder kun hvis apparatet samsvarer eller

er installert i samsvar med:

+ Gjeldende tekniske bestemmelser i
landet hvor garantien skal gjelde.

+ Sikkerhetsinformasjon som finnes i
bruksanvisningen.

Ettersalgsservice for hvitevarer fra IKEA

Kontakt alltid ettermarkedsservice hos IKEA

i folgende tilfeller:

1. Etterspgrre assistanse i garantiperioden.

2. For avklaringer som angar installasjon
av husholdningsprodukter fra IKEA i
kiokken som selges av IKEA. Du kan ikke

kontakte ettersalgsservicen for falgende:

- Installasjon av komplette kjgkken fra
IKEA.

- Elektrisk tilkobling (hvis apparatet er
levert uten ledninger og stepsler), vann-
og gasstilkobling som ma utfgres av en
autorisert tekniker.

3. Be om avklaringer avinnholdet i

bruksveiledningen og spesifikasjoner om

IKEA husholdningsapparatet.

For & garantere best mulig

service ber vi deg om & naye lese
monteringsinstruksjonene og/eller
bruksveiledningen fer du kontakter oss.
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Hvordan kontakte oss hvis du trenger
hjelp

Se siste side i denne handboken hvor det
finnes en komplett liste over godkjente
IKEA serviceleverandgrer med tilherende
telefonnummer.

Viktig! For & garantere en raskere service
anbefaler vi & bruke telefonnumrene

pa slutten av denne handboken. For

a bestille service henvises det til de
spesifikke kodene til apparatet som finnes
i siste del av denne handboken. Fgr du
kontakter oss ma du sgrge for & ha IKEA
husholdningsapparatets produktkode for
handen (8 tall).

Viktig! TA VARE PA KVITTERINGEN! Den
er kigpsbeviset og ma fremlegges for at
garantien skal vaere gyldig. Pa kvitteringen
finnes ogsa navn og kode (8 tall) til IKEA-
husholdningsapparatet du har kjgpt.
Trenger du mer hjelp?

For gvrige spgrsmal som ikke er relatert

til apparatets ettersalgsservice. Vennligst
kontakt ditt neermeste IKEA kundesenter. Vi
anbefaler 3 lese apparatets dokumentasjon
neye far du kontakter oss.
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Turvallisuustietoja

Oman turvallisuuden ja laitteen oikeaoppisen toiminnan

takaamiseksi lue tama opas huolellisesti ennen asennusta
ja kayttoonottoa. Pida nama ohjeet aina laitteen mukana,
my0ds siind tapauksessa, etta sitd ei enaa kayteta tai etta se
luovutetaan kolmansille osapuolille. On tarkeaa, etta
kayttajat tuntevat kaikki laitteiston toiminnan ja
turvallisuuden ominaisuudet.
Naissa keittotasoissa on EMC- ja EMF-direktiivien mukaiset
induktiojarjestelmat, eika niiden pitdisi aiheuttaa hairiota
muille elektroniikkalaitteille. Sydamentahdistimen tai
muiden elektroniikkalaitteiden kayttajien tulee kysya neuvoa
omalta 13akarilta tai implantoidun laitteen valmistajalta
hairidalttiuden maarittamiseksi.

A Sahkoliitannat edellyttavat patevan teknikon toimia. Ennen
sahkoliitannan tekemista tutustu osioon SAHKOLITINTA.

Jos laitteessa on virtajohto, liittimet tai johdinten lapimitta

johdon kiinnityskohdan ja liitinten valilla tulee toteuttaa siten,

etta maajohtimen ylavirrassa oleva jannitteinen johdin voidaan

irrottaa, mikali se tulee ulos kiinnityksestaan.

+ Valmistajaa ei voida pitaa vastuussa vahingoista, joihin on
syyna virheellinen asennus tai kaytto.

+ Tarkista, etta verkkojannite vastaa tuotteen sisapuolelle
kiinnitetyssa kilvessa kerrottua jannitetta.
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+ Katkaisulaitteet tulee asentaa kiinteaan laitteistoon
johdotusjarjestelmia koskevien standardien mukaisesti.

* Luokan | laitteiden tapauksessa tarkista, etta kotitalouden
syottoverkossa on soveltuva maadoitus

* Liita tuote sahkoverkkoon moninapaisen kytkimen kautta.

+ Jos virtajohto on vaurioitunut, pyyda valmistajaa,
valtuutettua huoltokeskusta tai patevaa teknikkoa
vaihtamaan se kaikenlaisten riskien tai vaaratilanteiden
valttamiseksi.

AVAROITUS: Ennen laitteen asennusta poista suojakalvot.
+ Kayta ainoastaan laitteen mukana toimitettuja ruuveja ja
muita rautatavaroita.

VAROITUS: Jos ruuveja tai kiinnityslaitteita ei asenneta
naiden ohjeiden mukaisesti, vaarana on sahkaiskut.

* Lasten ei tule tehda puhdistus- ja huoltotoimenpiteita,
ellei aikuinen valvo heita.

* Lapsia tulee valvoa sen varmistamiseksi, etteivat he leiki
laitteella.

« Tata laitetta eivat saa kayttaa henkilét (mukaan lukien lapset),
joilla on rajoittuneet psykofyysiset tai aisteihin liittyvat kyvyt
tai joilla ei ole kokemusta ja tietoa, ellei heita valvota tarkkaan
ja ellei heidan turvallisuudestaan vastuussa oleva henkild
opasta heita laitteen turvalliseen kayttoon.

« Tata laitetta saavat kayttaa vahintaan 8-vuotiaat lapset tai
henkil6t, joiden psykofyysiset tai aisteihin liittyvat kyvyt ovat
rajoittuneet tai joilla ei ole riittavasti tietoa tai kokemusta,
mikali heita valvotaan asianmukaisesti ja heita opastetaan
laitteen turvalliseen kayttoon ja annetaan tietoa laitteen
kayttdon liittyvista vaaroista. Ala anna lasten leikkia laitteella.

VAROITUS: Laite ja sen kosketettavissa olevat osat
kuumentuvat kayton aikana hyvin paljon.

Ole tarkkana, ettet koske vastuksiin.
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Pida alle 8-vuotiaat lapset etaalla laitteesta, ellei heita valvota

jatkuvasti.

VAROITUS: Jos pinnassa on halkeamia, sammuta laite

sahkoiskujen vaaran valttamiseksi.

« Al3 kayta laitetta, jos sen pinta on sardilla tai jos
materiaalin paksuudessa on nakyvia vahinkoja.

« Al3 koske laitteeseen kasilld tai muilla kehonosilla, jotka
ovat markia.

» Ald kayta hoyrypuhdistimia laitteen puhdistukseen.

* Ala aseta keittotason pinnalle metalliesineitd, kuten
veitsid, haarukoita, lusikoita ja kansia, silla ne voivat
ylikuumentua.

+ Kayta soveltuvaa ohjainta sammuttaaksesi keittotason
kaytdn jalkeen: ala luota kattiloiden antureihin.

VAROITUS: Keittotason vartioimatta jattaminen on

vaarallista, kun kaytetaan oljya tai rasvaa, silla tuloksena voi

olla vaaratilanne ja tulipalo. Ala KOSKAAN yritd sammuttaa
mahdollisia liekkeja vedelld. Sammuta laite ja tukehduta
liekit esimerkiksi kannella tai sammutuspeitteella.

HUOMIO: Kypsennysprosessia taytyy valvoa. Lyhytta

kypsennysprosessia taytyy valvoa jatkuvasti.

* Laitetta ei ole suunniteltu kaytettavaksi ulkoisella
ajastimella tai erilliselld kauko-ohjausjarjestelmalla.

VAROITUS: Tulipalovaara: ala laske esineita keittopinnoille.

* Laite tulee asentaa siten, ettd sahkovirransyotto voidaan
katkaista avaamalla koskettimet (3 mm) siten, etta katkaisu
sujuu taydellisesti luokan Il ylikuormitusolosuhteissa.

* Laitetta ei tule koskaan altistaa ilmaston olosuhteille (sade,
aurinko).

* Pida pakkaukset lasten ja kotieldinten ulottumattomissa.

* Varmista, etta laite on liitetty suoraan pistorasiaan.

« Ala kayta adaptereita, monipistorasioita tai jatkojohtoja
laitteen liittamiseksi.
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« Al koskaan kayta laitetta muuhun kuin sen
kayttdtarkoitukseen.

* Friteerauskeittimia tulee valvoa jatkuvasti, silla
ylikuumentunut 6ljy voi syttya palamaan.

- Al3 kayta laitetta ulkoisella ajastimella tai erilliselld kauko-
ohjausjarjestelmalla.

* Laitetta ei tule koskaan asentaa kaapin oven taakse, jotta
se ei ylikuumenisi.

» Al seiso laitteen paalla, jotta se ei vahingoittuisi.

* Ala aseta kattiloita ja paistinpannuja reunalle, silla
silikoniliitokset voivat vahingoittua.
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Asennus

Asennusmenetelmdssa tulee noudattaa
kayttdmaassa vallitsevia lakeja,
maarayksia, direktiiveja ja standardeja
(kuten sahkolaitteiden turvallisuutta ja
osien oikeaoppista kierratysta koskevia
asetuksia)!

+ Jos haluat lisatietoa asennuksesta,
tutustu Asennusohjeisiin.

Al3 kayta silikonitiivistysainetta laitteen
ja tyotason valille.

Tarkista, ettad keittotason alla oleva
taso riittaa ilmankiertoon. Viittaa
asennusohjeisiin.

Laitteen pohja voi kuumentua rajusti.
Jos laite on asennettu laatikoiden
paalle, muista asentaa palonkestava
erotuspaneeli laitteen alle, jotta
pohjaan ei paasta kasiksi. Viittaa
asennusohjeisiin.

Laitteen ilmanvaihdon tulee vastata
valmistajan antamia ohjeita.

Tee vahintaan 28 cm2:n aukko eteen
keittiokalusteeseen, johon keittotaso
asennetaan, jotta tuotteessa olisi hyva
ilmanvaihto.

Keittiokalusteen vaatimukset

+ Jos laite asennetaan syttyvien
materiaalien paalle, on noudatettava
tarkasti pienjannitelaitteita koskevia
ohjeistuksia ja asetuksia seka
paloturvallisuusmaarayksia.

+ Kalusteeseen upotettavat komponentit
(muovimateriaali ja vaneroitu puulevy)
tullee laittaa lampokestavilla limoilla
(vah. 85 °C): soveltumattomien
materiaalien ja liimojen kayttd voi
aiheuttaa komponenttien vaantymia tai
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irtoamisia.

+ Laitteen taakse tyGtason ympaérille saa
asentaa massiivipuuprofiileja, kunhan
vahimmaisetaisyydet vastaavat aina
asennuspiirroksissa annettuja ohjeita.

* Jos haluat lisatietoa asennuksesta,
tutustu Asennusohjeisiin.

» Jos uunia ei ole keittotason alla, asenna
laitteen alle erotuslevy asennusohjeiden
mukaan.



Ssuomi

Sahkoliitanta

A VAROITUS: Kaikki sahkaliitdnnat
edellyttavat valtuutetun asentajan toimia.
+ Ennen liitdntdjen suorittamista
tarkista, etta vastaavassa kyltissa osoitettu

nimellisjannite vastaa verkkojannitteen
arvoa. Tietokyltti on kiinnitetty keittotason
alapuolelle.

+ Kayta yksinomaan alkuperaisia osia, jotka on
toimitettu varaosapalvelun toimesta.

+ Laitteeseen ei kuulu verkkojohtoa. Hanki
oikea johto erikoistuneelta jalleenmyyjalta.

+ Jos virtajohdot ovat vahingoittuneet, vaihda
ne vastaaviin alkuperadisiin varaosiin. Ota
yhteys oman IKEA-kaupan call centeriin.

A Varoitus! Al3 hitsaa johtojal

Sahkoliitanta

+ Noudata kytkentdkaaviota (sijaitsee tuotteen
alapuolella).

+ Tassa laitteessa on "Y"-tyyppinen liitantd ja
se vaatii virtajohtoa HO5V2V2-F. Johto vaatii

Liitdntakaavio kodin puoli
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pakollisia paatteita. IEC-standardin mukaan
kayta yksivaiheliitantaa varten seuraavaa:
virtajohto 3 x 4 mm?, kaksivaiheista liitantaa
varten: virtajohto 4 x 2,5 mm? ja Hollannissa
tehtavaa litdntaa varten: virtajohto 5x 2,5
mm?Z. Virtajohdon ulkohalkaisija: vah. 8 mm
- maks. 12 mm. Noudata asiakohtaisia
valtakunnallisia maarayksia.

» Liittimiin padstaan irrottamalla liitdntakotelon
kansi.

» Tarkista, etta kodin sahkojarjestelman
ominaisuudet (jannite, maksimiteho ja virta)
ovat laitteen kanssa yhteensopivat.

« Liita laite kaavion mukaisesti (voimassa olevien
kansallisten verkkojannitteen viitenormien
mukaisesti).

220V-240V 1N v 380V - 415V 2N~ 230V / 400V 2N ~ @
L N & 11 L2 L3 N®& 11 L2 N1 N2 @
N8 NK O PO
L = musta tai ruskea L1 =ruskea L1 =ruskea
N = sininen L2 =musta L2 =musta
@ = keltainen/vihrea N =sininen N1 =sininen
@ = keltainen/vih- N2  =sininen
red © = keltainen/vih-

rea
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Liitdntakaavio tuotteen puoli

L1 L2 L3 N1 N2 &
O 0 O 0O o

Reiercieloloh

® —
a =1 == [
|

U

Laita virranjakain (L] littimien valiin osoitetusti

220V - 240V 1N ~ 380V - 415V 2N ~ @ 230V / 400V 2N ~
6 1 2 3 4 5 6
PE PE 1 L2 N1 N2 PE
220V - 240V 220V - 240V L
J220v-200v y / 220V -240v / @ , 20v-200v |,
L = musta tai ruskea L1 =ruskea L1 =ruskea
N =sininen L2 =musta L2 =musta
@ = keltainen/vihrea N =sininen N1 =sininen
@ = keltainen/vih- N2  =sininen
rea @ = keltainen/vih-

rea
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Tuotteen kuvaus

152

Yksittdinen keittoalue (210 x 190 mm) 2100 W, jossa 3000 W:n Booster-tehotoiminto.
Yksittdinen keittoalue (210 x 190 mm) 2100 W, jossa 3000 W:n Booster-tehotoiminto.
Yksittdinen keittoalue (200 mm) 2300 W, jossa 3000 W:n Booster-tehotoiminto.
Yksittainen keittoalue (160 mm) 1400W, jossa 2100W:n Booster-tehotoiminto.

Ohjauspaneeli

+ Yhdistettava keittoalue (210 x 380 mm) 3000 W, jossa 3700 W:n Booster-

tehotoiminto.

Osoittimet

Kattilan tunnistaminen

Jokainen keittoalue on varustettu
jarjestelmalla, joka tunnistaa kattilan
lasndolon keittotasolla.
Tunnistusjarjestelma kykenee tunnistamaan
kattilat, joiden pohja on magnetisoiva ja

soveltuu induktiokeittotasoilla kaytettavaksi.

Jos kattila otetaan pois kayton aikana tai
kaytetaan soveltumatonta kattilaa, nayttoon
iimestyy symboli &.

Jalkilammon osoitin

Jalkilammén osoitin on turvallisuustoiminto,
joka ilmoittaa, ettd keittoalueen pinnan lampd
on yha vahintdan 50 °C, joten se voi johtaa
palovammoihin paljain kdsin koskettaessa.
Valitun keittoalueen numeronaytdsséa nakyy H.
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Ohjauspaneeli

6§68
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o ® 6 6 6 ¢ 6 6 o o o
e © o
Yr 01 2 3 4 5 6 7 8 9 Boost @@”

g ° 4  waan

Paalla/pois paalta

Taukotoiminnon nappain

Ajastimen ja kypsennysajan osoittimen hallinta
"Silta"-toiminnon symboli

Ajastimen symboli

Tehotason osoitin

Sulatustoiminnon symboli

Sulatustoiminnon nappain

Liukunappaimisto

slofeffof-f-Qul~]-

Lukitustoiminnon nappain

Keittoalueet voidaan aktivoida painamalla vastaavaa liukundppaimistéa. Numerondyton valo syttyy
toimenpiteen vahvistamiseksi.

Lisaksi keittoalueet voidaan aktivoida asettamalla kattila keittoalueen paalle. Keittotaso tunnistaa
automaattisesti kattilan ldsnaolon ja mitat ja aktivoi sitten tarvittavat keittoalueet.
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Tehon rajoitus

154

83

[cal J

Yr 01 2 3 45 6 7 8

&

Hé’B

- -
[ ]

o o
B8 O I

- Paina Il, kunnes nakyviin tulee "PHA".

Katso seuraavaa taulukkoa asetuksia varten:

Kun laite liitetddn ensimmadistd kertaa kodin sahkdverkkoon, asentajan tulee asettaa keittoalueiden teho
kotitalouden sdhkdlaitteiston todellisen kapasiteetin perusteella.

Jos tama ei ole tarpeen, on mahdollista laittaa keittotaso suoraan paalle kohdasta (D) tai vaihtoehtoisesti
noudattaa alla kerrottua menetelmaa valikkoon siirtymiseksi.

- Liita keittotaso verkkovirtaan (tdma toimenpide tulee tehda jokaisen valikon kaytén yhteydessa).

- Kaikki numerondytét valaistuvat muutamaksi sekunniksi.

- Heti kun numeronaytét sammuvat uudelleen, paina ja pida painettuna nappaimia @ ja Il 4 sekunnin
ajan, kunnes vasemmalla olevat liukundppaimistét syttyvat.

- Paina ja pida samanaikaisesti painettuina 4 sekunnin ajan molempia vasemman puolen
liukunappéaimistdja, kunnes ohjaimen 3 numerondytdssa lukee "CF6".

- Paina viimeistd vasemmanpuoleista nappaimistda oikean asetuksen valitsemiseksi.

Iiukunés;r)\'a"‘i)mistéllé kw Huomiot
0 7.4 kW Alun vakioasetus
1 6 KW
2 5 KW
3 4 KW
4 3,5 kW
5 3 kW
6 2,5 kW

Kun oikea arvo on annettu, vahvista koskettamalla ja pitamalla painettuina nappaimia @ja Il
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Boost-tehotoiminto

Jokainen keittoalue voidaan asettaa lisdtehotasolle enintaan 5 minuutin ajaksi.

Paalle laittaminen: valitse yksi 4:sta keittoalueesta ja valitse "Boost"-arvo
liukunappaimistosta. Vastaava numeronayttd nayttaa P.

Pois paalta ottaminen: valitse yksi muista mahdollisista liukundppaimiston
arvoista.

Lapsilukko

Tama toiminto estaa laitteiston kdynnistyksen vahingossa.

Paalle laittaminen: paina samanaikaisesti nappaimia @ ja ll, vapauta ja
paina uudelleen &,

Kaikissa numerondytdissa nakyy [ . Kuvaillut toimenpiteet tulee
suorittaa loppuun 10 sekunnin kuluessa.

Pois paalta ottaminen: paina samanaikaisesti nappaimia @ ja ll, vapauta
ja paina uudelleen II.

Kaikissa numeronaytdissa, joissa nakyy { , havidvat. Kuvaillut
toimenpiteet tulee suorittaa loppuun 10 sekunnin kuluessa.

Lukitus

Voit lukita keittotason toiminnot estaaksesi vahingossa tapahtuvat
muutokset, esimerkiksi keittotason puhdistamisen aikana.

Paalle laittaminen: paina &.

Pois paélta ottaminen: paina &.

Keittoalueiden
ajastin

Halytyksella varustettu kypsennysaikojen ajastin.

Aktivointi: Laita keittolevy paalle ja valitse yksi neljésta keittoalueesta.
Aseta ajastin painamalla "+” ja "-". Keittoalueen symboli @ syttyy.

Paina yksittain kohtaa "+" ja kohtaa "-" laskennan asettamiseksi. Ajan
lisaantyminen ja vahentyminen asetusten aikana vaihtelee asetettavan
ajan perusteella. Naytot ajastimen hallinnan saadinten alueella nayttavat
laskennan.

Al koske mihink&én 5 sekuntiin ajan vahvistamiseksi.

Kun ajastimen valintandppainta painetaan uudelleen, mutta mitaan
arvoa ei asetettu, seuraava aktiivinen keittoalue voidaan valinta.

Kun ajastimet on valittu, paina "+" ja "-" laskennan nakemiseksi. Symboli

@ syttyy ja osoittaa keittoalueen ajastinta. Paina uudelleen "+" ja "-"
nahdaksesi muiden keittoalueiden ajastimen.

Pois paalta ottaminen: odota lahtélaskennan loppumista tai nollaa ajastimen
arvot (paina "+ ja "-" ja nollaa painamalla "-").
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Halytykselld varustettu ajastin yleista kdyttda varten.

Paalle laittaminen: laita keittoalue padlle ja paina "+" ja "-" asettaaksesi
ajastimen. Paina yksittdin "+" tai "-" asettaaksesi laht6laskennan. Arvon
L. . lisdys ja vahennys asetuksen aikana vaihtelee asetettavan ajan perusteella.
Ajastin (yleinen) | ajastimen hallinnan ohjainten naytéssa nakyy lahtélaskenta.

Ala koske mihinkdan 5 sekuntiin asetetun ajan vahvistamiseksi.

Pois paalta ottaminen: odota lahtélaskennan loppumista tai nollaa ajastimen
arvot (paina "+" ja "-" ja nollaa painamalla "-").

Valitse yksi 4 keittoalueesta ja paina ja pida painettuna 3 sekunnin ajan
valittua arvoa (valilla 1-8) liukundppaimistosta. Keittotason maksimitehohuippu
kestaa ajan, joka vaihtelee aiemmin asetetun kypsennystehon perusteella, ja
jaa aluksi asetettuun arvoon (valilla 1-8).

Teho Aika maksimiteholla
1 40 sekuntia
Automaattinen 2 72 sekuntia
toiminto 3 120 sekuntia
(keittotasot) 4 176 sekuntia
5 256 sekuntia
6 432 sekuntia
7 120 sekuntia
8 192 sekuntia
9 ei saatavilla
Boost- . .
tehotoiminto ei saatavilla

Tama toiminto "jaadyttaa” kaikki keittotason asetukset, jos sita kdyttavan
henkilon tulee menna kauemmaksi joksikin aikaa.

Tauon aikana kaikissa numerondytdissa nakyy /1, mika kertoo, etta:
- Energiaa ei tuoteta millaan keittoalueella
- Kaikki toiminnot ja ajastin ovat pois paalta.

Taukotoiminto — - - - — ——
Paalle laittaminen: kun keittotaso on toiminnossa, paina ja pida

painettuna !l vahintdan 1 sekunnin ajan.

Pois paalta laittaminen: paina ja pida painettuna Il vahintaan 1 sekunnin
ajan ja liu’uta sormea minimista maksimiin liukunappaimistélla, jossa
nakyy animaatio.

Tata toimintoa kaytetaan keittotason toiminta-asetusten palauttamiseen
muistista siind tapauksessa, etta virta katkesi tahattomasti, ndppaimesta
0.

o Kun keittotaso on sammunut, palauta asetukset painamalla @ 6 sekunnin
Muistitoiminto |\ ,jyessaja paina sitten || 6 sekunnin kuluessa. Piippausaani kuuluu
toimenpiteen vahvistamiseksi.

Kun keittotaso on sammunut eika sita laiteta uudelleen paalle 6 sekunnin
kuluessa, aiempien toimintojen asetukset menetetadn.




Ssuomi

157

Paille laittaminen: valitse yksi 4:sté keittoalueesta ja paina Ur .

Sulatustoiminnon |Valitun alueen numeronadytdssa nakyy ¢

nappain

Pois paaltd ottaminen: paina Y tai paina @.

Yhdistelmatila
("silta”-tila)

Tasta toiminnosta voidaan yhdistaa 2 keittoaluetta niiden kayttamiseksi
ja hallinnoimiseksi yhtena laajempana keittoalueena. Tama tarjoaa
mahdollisuuden kayttaa suurempia kattiloita.

Tata toimintoa voidaan kayttaa vain vasemmanpuoleisilla keittoalueilla.

Padlle laittaminen: paina samanaikaisesti molempia vasemmanpuoleisia
nappaimistojd, kunnes numeronaytossa nakyy {7 ja symboli [ syttyy.
Yhdistelmatilassa kdytettdvan alueen tehon asettamiseksi kayta viimeista
vasemmalla olevaa liukundppdimistéa.

Molempien keittoalueiden symboli [l syttyy.

Pois paalta ottaminen: paina samanaikaisesti nappaimia, joita kaytettiin "silta"-
toiminnon paalle laittamiseksi, kunnes symbolit /7 ja \ katoavat.

Tarkeda! Keittotaso tunnistaa automaattisesti, jos lasna on suurempi kattila,
joka vie kaksi keittoaluetta, mutta hallinnoi niita itsendisesti, ellei "silta"
toiminto ole kéaytdssa.

Kypsennystaulukko

Tehotaso

Kypsennystapa Kaytto

Sulattaminen, kevyt

1 . NP Voi, suklaa, liivate, kastikkeet
lammittdminen

2 S}Jlattgrrjlngn, kevyt Voi, suklaa, liivate, kastikkeet
lammittdminen

3 K”uurrjle'nna sopivaan Riisi
lampdtilaan

4 Hyvin pitka kypsennys, Vihannekset, perunat, kastikkeet,
sakeutus, hauduttaminen hedelmat, kala

5 Hyvin pitka kypsennys, Vihannekset, perunat, kastikkeet,
sakeutus, hauduttaminen hedelmat, kala

6 Hyvin pltka_kypsennys, Pasta, keitot, haudutettu liha
hauduttaminen

. . Rostiperunat, omeletit, leivitetyt ja

’ Kevyt paistaminen paistetut ruoat, makkara

8 Paisto, uppopaisto Liha, ranskalaiset perunat

9 Nopea pals'Eaml?gn Pinvit
korkeassa lampotilassa

P Nopea lammitys Veden keittaminen
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Tehonhallintatoiminto

Tassa tuotteessa on elektronisesti ohjattu tehonhallintatoiminto. Ks. kuva.

Tasta toiminnosta hallinnoidaan 3700 W:n enimmaistehoa yhdistelmatilassa
kaytettyjen keittoalueiden valilla (1+2 ja 3+4) optimoiden tehonjakelua ja valttaen
jarjestelman ylikuormitustilanteita.

Keittotaso enimmaistehotasolla - toiminto jakaa tehon yhdistelmatilassa
kaytettyjen keittoalueiden valille ja vahentaa muiden keittoalueiden tehoa
automaattisesti tarvittaessa (viimeisimman ohjaimen prioriteetti on suurin).
Keittotaso, jossa on tehon rajoitus - toiminto jakaa tehon keittoalueiden valille
ja estaa rajan ylittavan tehon asetuksen muille keittoalueille (lisataksesi tietyn
keittoalueen tehoa muiden alueiden tehotasoa tulee vahentaa manuaalisesti).

Esimerkki:
Jos keittoalueelle 1 valitaan lisatehotaso Boost, keittoalue 2 ei voi samanaikaisesti
ylittaa tehotasoa 9 ja sita rajoitetaan automaattisesti.
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Ohje kattiloiden kaytt66n

Mita kattiloita voi kayttaa

Kayta ainoastaan kattiloita, joiden pohja

on rautamagneettinen ja soveltuu

induktiokeittotasoilla kaytettavaksi:

+ valurauta

+ emaloitu terds

* hiiliteras

* ruostumaton teras (ei valttamatta sisalta)

+ alumiini, jossa on rautamagneettipinnoite tai
pohja, jossa rautamagneettilevy

Kattilan soveltuvuud aarittdmiseksi tarkista,
etta siina on symboli ggq (yleensa painettuna
pohjassa). Voit myos laittaa magneetin kattilan
pohjan Iahelle. Jos se tarttuu, kattilaa voidaan
kayttaa induktiokeittotasolla.

Optimaalisen tehokkuuden takaamiseksi kayta
aina kattiloita ja paistinpannuja, joiden pohja on
tasainen, jolloin Iampd jakautuu tasaisesti. Pohja,
joka ei ole taysin tasainen, voi vaikuttaa tehon ja
|ammén siirtymiseen.

Miten kattiloita kdytetaan

Kattilan vahimmaishalkaisija erilaisille
keittotasoille

Jotta voidaan taata, etta keittotaso toimii
oikeaoppisesti, kattilan tulee peittaa yksi tai
useampi viitekohta, joka on merkitty keittotason
pintaan, ja sen vahimmaishalkaisijan tulee olla
sopiva.

Kayta aina keittoaluetta, joka vastaa parhaiten
kattilan pohjan halkaisijaa.

Keittoalue Kattilan pohjan halkaisija
. . @ maks.
@ min. (suositeltu) (suositeltu)
Takaoikea 110 mm 200 mm
Etuoikea 110 mm 160 mm
Takavasen 110 mm 190 mm
Etuvasen 110 mm 190 mm
Vasemmal-
la sivulla
oleva yh- 190 mm 370 mm
distelma-
keittoalue
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Tyhjat tai ohutpohjaiset kattilat/
paistinpannut

Ala kayta tyhjia tai ohutpohjaisia kattiloita/
paistinpannuja keittotasolla, silld muuten
lampétilaa ei voi hallita eika keittoaluetta
voida sammuttaa automaattisesti lampétilan
noustessa liian korkeaksi. Talléin vaarana on
kattilan tai keittotason pinnan vaurioituminen.
Jos nain kay, ala kosketa mitaan ja odota, etta
kaikki osat jaahtyvat.

Jos virheviesti ilmestyy, tutustu osaan "Ohjeita
ongelmanratkaisuun”.

Vinkit/ehdotukset

Melu toiminnan aikana

Kun keittoalue laitetaan paalla, voit kuulla
vaimeaa surinaa. Tama on tyypillista
lasikeraamisilla keittoalueilla, eika vaikuta
laitteen toimintaan tai kayttdikaan. Melu voi
johtua kaytetysta kattilasta. Jos se on hairitsevaa,
kattilan vaihto saattaa olla tarpeen.

Induktiotason normaalit meludaanet
Induktioteknologia perustuu
sahkdmagneettisten kenttien luontiin
lammon suoraa luontia varten kattiloiden
pohjalle. Kattilat ja pannut voivat saada
aikaan meluja tai tarinéita niiden
valmistustavan mukaan. Nama meluaanet
voidaan kuvata seuraavalla tavalla:

Kevyt surina (muunninta vastaava)

Tama meluaani syntyy kun keittolampaétila
on korkea. Se riippuu keittotasosta kattilaan
siirretysta energiasta. Meluaani loppuu tai
vaimenee, kun lampdtasoa vahennetaan.

Kevyt vihellys

Tama meludani syntyy kun keittoastia
on tyhja. Aani loppuu, kun nesteita tai
elintarvikkeita kaadetaan astiaan.

Ratina

Tama meludani syntyy kun kattila koostuu
useista paallekkaisista kerroksista. Se johtuu
pintojen tarindsta , jotka koostuvat erilaisista
materiaaleista, jotka ovat kosketuksissa
keskenaan. Kattila saa aikaan meludaanen

ja se voi vaihdella ruoan tai nesteiden
maaran tai keittomenetelman mukaan (esim.
kiehutus, kypsennys hitaalla lammalla,
friteeraus).
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Kova vihellys

Tama meluaani syntyy kun kattila on
valmistettu erilaisista materiaaleista, jotka
on asetettu kerroksittain paallekkain ja kun
sita kaytetaan keittotasolla maksimiteholla,
ja my0s kahdella eri keittotasolla. Meluaani
loppuu tai vaimenee, kun lampdtasoa
vahennetaan.

Nadméa meluddnet ovat normaaleita
Puhaltimen aénet

Elektronisen jarjestelman oikeaa toimintaa
varten keittotason lampdtilaa taytyy
rajoittaa. Tata varten keittotasossa

on jaahdytyspuhallin, joka aktivoituu
elektronisen jarjestelman lampétilan
alentamiseksi ja saatelemiseksi. Puhaltimen
toiminta voi jatkua myds keittotason

sammuttamisen jalkeen jos mitattu [ampodtila

on viela liian korkea.

Puhdistus ja huolto

+ Al3 koskaan kdyté hankaussienid, terasvillaa,
suolahappoa tai muita tuotteita, jotka
saattavat naarmuttaa pintaa tai jattaa siihen
jalkia.

+ Al3 kéyta keittotason pinnalle ja
toimintaosien tai esteettisten elementtien
padlle mahdollisesti pudonneita tai jaaneita
ruokajaamia.

+ Sammuta ja kytke irti laitteen virransyottd
ennen minka tahansa puhdistus- tai
huoltotoimenpiteen suorittamista.

*+ Puhdista laite jokaisen kayton jalkeen
valttaaksesi ruokajaamien hiiltymisen.
Kovettuneiden tai palaneiden likajadmien
poistaminen on paljon vaikeampaa.

+ Poista paivittdinen lika pehmealla liinalla

tai sienelld, jossa on sopivaa pesuainetta.

Noudata valmistajan antamia suosituksia

kaytettdvista pesuaineista. Neutraalien

pesuaineiden kayttda suositellaan.

Poista pinttyneet likajadmat, esimerkiksi

keittovaiheessa ylivuotanut maito,

kayttamalla lasikeraamisille pinnoille
varustettua lastaa, kun keittotaso on yha
lammin. Noudata valmistajan antamia
suosituksia kaytettdvista lastoista.

+ Poista sokeriset ruokajaamat, esimerkiksi
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Nakutusaanet jotka vastaavat kellon
viisareiden nakutusta.

Tama meluaani syntyy vain kun vahintaan
kolme keittoaluetta on toiminnassa ja
poistuu tai vaimenee kun niista kaksi
sammutetaan. Naita meludania, joita
kuvaillaan induktioteknologiaan kuuluviksi
normaaleiksi ilmidiksi, ei pideta vikoina.

keittovaiheessa ylivuotanut marmelaadi,
kayttamalla lasikeraamisille pinnoille
varustettua lastaa, kun keittotaso on yha
lammin. Jos kyseisia jaamia ei poisteta,
lasikeraamiset pinnat saattavat vaurioitua.

+ Poista mahdolliset sulaneen muovin
jaamat kayttamalla lasikeraamisille pinnoille
soveltuvaa lastaa, kun keittotaso on yha
lammin. Jos kyseisia jadmia ei poisteta,
lasikeraamiset pinnat saattavat vaurioitua.

+ Poista kalkkitahrat pienelld maaralla
kalkinpoistoliuosta, esimerkiksi etikkaa tai
sitruunamehua, kun keittotaso on jaahtynyt.
Puhdista uudelleen kostealla liinalla.

+ Al3 leikkaa tai valmistele elintarvikkeita
pinnalla ja esta kovien esineiden
putoaminen. Ald ved3 kattiloita tai astioita
pinnalla.

« Al3 kdyta héyrypesureita.
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Ohjeita ongelmanratkaisuun
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Vikakoodi |Kuvaus Mahdollinen syy Ratkaisu
Keittotaso Nappainten jatkuva aktivointi
sammuu havaittu. Poista vesi tai kattila lasikeramiikkapinnalta

automaattisesti 10
sekunnin kuluttua.

Vetta tai kattila
ohjauspaneelilla.

ja ohjauspaneelilta.

Anna keittotason jadhtya.
Tarkista, onko keittotason ilmanvaihto

oy [(Goto earanitenosen seanen v,
: P : Jos virhe jatkuu, ota yhteytta
huoltopalveluun.
Kattila tyhja tai ei-sopiva.
Vastaava Kat_tllan tai ) Anna keittotason jaahtya.
: lasikeramiikkapinnan e - :
E2 keittoalue lEmpotl i ] Kayta sopivaa kattilaa.
sammuu ampotila on liian suurl. 450 e tyhjia kattiloita
: Elektronisten osien ldmpétila :
on liian korkea.
Kayta sopivaa kattilaa.
Vastaava Kattila on menettanyt Kayttad 2 !
E3 keittoalue magneettisia om|n3|suuk5|aan Jos virheita on lisaa, kattilan vaihto on
sammuu. ja voi aiheuttaa vahinkoa
induktiokeittotasolle tarpeen. u
: Jos virhe jatkuu, ota yhteytta
huoltopalveluun.
. . Syéttdjannite/taajuus ovat Tarkista verkkojannite ja/tai -taajuus.
E6 Keittoalue ei syty. sallittujen rajojen ulkopuolella.|Jos tarpeen, ota yhteytta huoltopalveluun.
) Tuuletin on rikki. P‘uhdlsta ;uuletlnja poista mahdolliset
E8 Keittoalueet Tuuletin on palyn tai kuitujen vieraat esineet.
sammuvat. : Jos virhe jatkuu, ota yhteytta
tukkima.
huoltopalveluun.
Keittoalueen lampétila-anturi ) s
Vastaava jumissa. Sgr_;;guktjnkigtg;ngﬁ lﬁltf se uudelleen
EH  |keittoalue Riittavaa lampétilan vaihtelua [Pod8 2 88 SN IEER YAV
sammuu. ei havaita keittotason paalle ] ' yhteyt

laittamisen jalkeen.

huoltopalveluun.

Vastaava keittoalue
kytkeytyy pois
paalta. Virhekoodi
nakyy.

Pysyva aktivointi havaitaan, jos
yhta tai useampaa ndppainta
pidetdan pitkaan painettuna.

Sammuta keittolevy On/Off-painikkeesta.
Odota muutama sekunti ja laita keittolevy
sitten paalle.

Ylijannite, joka johtuu virheellisesta

Irrota keittotaso verkkovirrasta.
Liita keittotaso takaisin mukana toimitetun

U400 A kaavion mukaan.
sahksliitannasta. Jos virhe jatkuu, ota yhteytta
huoltopalveluun.
E4
E5
E7
E9
ER20 Irrota keittotaso verkkovirrasta.
ER22 Odota muutama sekunti ja liita keittotaso takaisin verkkovirtaan.
ER31 Jos ongelma jatkuu, ota yhteytta huoltopalveluun ja anna naytoélla nakyva vikakoodi.
ER36
ER40
ER47

EA
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Huolto ja korjaukset

- Varmista, etta sahkékomponenttien
huolto annetaan ainoastaan
valmistajan tai huoltopalvelun
teknikoiden tehtavaksi.

- Varmista, etta vaurioituneiden
johtojen vaihto annetaan ainoastaan
valmistajan tai huoltopalvelun
teknikoiden tehtavaksi.

Vian tapauksessa pyri |6ytamaan

siihen ratkaisu noudattamalla
ongelmanratkaisun oppaassa annettuja
ohjeita. Jos ongelmaa ei saada
ratkaistua, ota yhteytta omaan IKEA-
myymalaan tai huoltopalveluun.
Kattava luettelo IKEA:n
mainitsemistahuoltokeskuksista

ja niiden yhteystiedot on annettu tdman
oppaan viimeisella sivulla.

Kun otat yhteytta huoltopalveluun, anna
seuraavat tiedot:

- vian tyyppi

- laitteen malli (Art./Cod.)

- sarjanumero (S.N.)

Nama tiedot annetaan tietokyltissa.
Tietokyltti on kiinnitetty laitteen
pohjaan.

Jos kyseessa on laitteen vaarinkaytto tai
jos asennuksen on suorittanut muu kuin
valtuutettu asentaja, huoltopalvelun tai
jalleenmyyjan teknikon kaynti saatetaan
joutua maksamaan myds takuun
voimassaolojakson aikana.
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Tekniset tiedot
Yksikko Arvo

S

Leveys mm 780
Mitat Syvyys mm 520

Min./maks. korkeus mm 54
Kokonaisteho W 7400

Parametri

Arvo

Syéttoéjannite/taajuus

220-240V, 50 Hz; 220V, 60 Hz

2N~ 380-415V, 50 Hz; 2N~ 380V, 60 Hz

Laitteen paino 10,4 kg
Energiatehokkuus

) ) ROGESTAD
Mallitunniste 705.595.13
Keittoalueiden maara 4
Yhdistettévien keittoalueiden maara 1-vasen
Keittoteknologia Induktio

Yhdistettdvan keittoalueen mitat

Vasen 210 x 380 mm

Keittoalueen mitat

Etuvasen 210 x 190 mm

Takavasen 210 x 190 mm

Takaoikea @ 200 mm

Etuoikea @ 160 mm

Yhdistettdvan keittoalueen energian kulutus

192 Wh/kg

Keittoaluekohtainen energian kulutus

Takaoikea 185 Wh/kg

Etuoikea 187 Wh/kg

Keittotason energian kulutus (sahkdinen toiminta)

188 Whkg




Ssuomi 164

Tuotetiedot asetuksen nro 66/2014 mukaisesti
Viitestandardit:

EN/IEC 60350-2

EN/IEC 50564

C Tama laite on suunniteltu, "Tekniset tiedot on annettu arvokilvessa,
valmistettu ja tuotu markkinoille ETY-  joka on kiinnitetty tuotteen pohjaan.”
direktiivien mukaisesti.

Tuotetiedot asetuksen Uk:n asetuksen mukaisesti

Viitestandardit:

BS EN 60350-2

BS EN 50564

U K Tama laite on suunniteltu, "Tekniset tiedot on annettu arvokilvessa,
cA valmistettu ja tuotu markkinoille joka on kiinnitetty tuotteen pohjaan.”

direktiivien mukaisesti.

Arvokilpi

ROGESTAD

FAERLEREY 23199
Made in Italy

© Inter IKEA Systems BY.2019

Model: ROGESTAD 705.595.13
220-240V; 50Hz; or 220V; 60Hz; Serial No:

2N ~ 380-415V 50 Hz TOT. 7400 W
2N ~ 380V 60 Hz CLASS |

Imported to GB by:

c E EE IKEA Ltd., 100 Avebury E

Boulevard, Milton Keynes,

[] Dre United Kingdom, MK9 1FH
Ref.108001 78 4B R02 1G2 Ul -

|
AN ace i ey
00006179321516034 108.0688.774

9000061793 009

9000061793 009000061793Z1516034

108.0688.774Z1516034

Edella annettu kuva esittaa laitteet tietokylttia.
Sarjanumero on ominainen jokaiselle tuotteelle.

Hyva asiakas, pyydamme sinua sailyttamaan ylimaaraise arvokilven, joka on kiinnitetty
turvallisuusvihkosen kanteen.

Nain voimme auttaa sinua helpommin tunnistaessamme tarkemmin ostamasi keittotason,
mikali tarvitset apuamme tulevaisuudessa.

Kiitos yhteistyostal
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Ympadristéa koskevat ominaisuudet

Kodinkoneiden havittaminen

+ Tuotteessa tai pakkauksessa oleva symboli E
osoittaa, ettd tuotetta ei saa havittaa tavallisten
kotitalousjatteiden mukana. Tuote tulee
havittad sahko-  ja elektroniikkalaitteiden
kierratykseen erikoistuneessa keskuksessa.
Kun varmistetaan, ettd tama tuote havitetaan
oikeaoppisesti, voidaan ennaltaehkaista
mahdolliset kielteiset ymparisto-
ja terveysvaikutukset, joihin soveltumaton
havittdminen voisi johtaa.

Jos tahdot tarkkoja tietoja taman tuotteen
havittamisesta, kaanny kuntasi virkailijoiden,
paikallisen jatehuollon tai tuotteen myymalan
puoleen.

Pakkausmateriaalien havittaminen

Symbolilla CO varustetut materiaalit voidaan
kierrattaa. Havita pakkausmateriaalit viemalla ne
asianmukaisiin kierratysastioihin.

Energiansaasto

Energiaa on mahdollista saastaa paivittain
kypsennyksen aikana noudattamalla seuraavassa
annettuja vinkkeja.

IKEA-TAKUU

Kauanko IKEA-takuu on voimassa?
Tama takuu on voimassa viisi (5) vuotta
tuotteen alkuperadisesta ostopaivasta
IKEA:sta. Ostotodisteeksi vaaditaan
alkuperainen kuitti. Takuuaikana tehdyt
korjaukset eivat pidenna laitteen
takuuaikaa.

Kuka antaa huoltoapua?

Huollosta vastaa IKEAN nimeama
palveluntarjoaja oman organisaationsa
tai valtuutettujen huoltoliikkeiden verkon
kautta.

Mita takuu kattaa?

Takuu kattaa mahdolliset materiaali-

ja valmistusvirheet. Takuu astuu

voimaan tuotteen alkuperaisena IKEA-
myyntipisteesta ostopaivana. Takuu koskee

+ Kun vesi lammitetaan, kayta vain tarvittavaa
maaraa vetta.

Jos mahdollista, peita kattilat aina kannella.
Ennen keittoalueen aktivoimista aseta kattila
paikoilleen.

Laita pienet kattilat pienille keittoalueille.
Aseta kattilat suoraan keittoalueen keskelle
Kayta jalkilampoa pitaaksesi elintarvikkeet
lampimina tai sulattaaksesi ne.

ainoastaan kotikayttoon tarkoitettuja
tuotteita. Poikkeukset on lueteltu kohdassa
“Mita tama takuu ei kata?”. Takuuaikana
korjauskustannukset (varaosat, ty6-

ja teknisen henkilokunnan matkakulut)
kuuluvat huoltopalvelun maksettavaksi
silla ehdolla, etta paasy laitteeseen
korjaustoimenpiteita varten ei aiheuta
erityisid maksuja. Nama ehdot vastaavat
Euroopan parlamentin ja neuvoston
direktiiveja (Nro 99/44/EY) ja sovellettavia
paikallisia normeja ja saannoksia.
Vaihdetuista osista tulee IKEAn omaisuutta.

Miten IKEA ratkaisee ongelman?
IKEAN nimedma palveluntarjoaja tutkii
tuotteen ja paattaa harkintavaltansa
mukaan jos se kuuluu takuun piiriin.
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Jos tuote kuuluu takuun piiriin, IKEAn
nimeama palveluntarjoaja tai hanen
valtuutettu huoltopalvelu korjaa oman
harkintavaltansa alaisena viallisen tuotteen
tai vaihtaa sen vastaavaan tuotteeseen tai
samanarvoiseen tuotteeseen.

Mita takuu ei kata?

Normaalia kulumista.

Tahallaan tai huolimattomuudesta
aiheutuneet vauriot, vauriot, jotka

ovat aiheutuneet kayttoohjeiden
noudattamatta jattamisesta,

vaarasta asennuksesta tai vadraan
jannitteeseen kytkemisesta, kemiallisten
tai sahkokemiallisten reaktioiden
aiheuttamat vauriot, ruoste, korroosio-
tai vesivahingot, mukaan lukien, mutta
ei rajoittavasti, vahingot jotka johtuvat
liiallisesta kalkkikivesta vesiputkissa seka
ilmastollisten olosuhteiden aiheuttamat
vauriot.

Kulutusosat, kuten paristot ja lamput.
Koristeosat ja ei-toiminnalliset osat, jotka
eivat vaikuta kodinkoneen normaaliin
kayttéon, mukaan lukien naarmut ja
varimuutokset.

Tahattomat vauriot, jotka ovat
aiheutuneet vieraista aineista tai
esineista ja puhdistuksesta tai
suodattimien, tyhjennysjarjestelmien tai
pesuainelokeroiden puhdistamisesta.
Seuraavissa osissa esiintyva vika:
lasikeraaminen pinta, lisdvarusteet,
astia- ja ruokailuvalinekorit, tulo-

ja poistoputket, tiivisteet, lamput ja
niiden suojukset, naytot, kytkimet,
kuoret ja niiden osat. Lukuun ottamatta
tapauksia, joissa on todistettu vian
johtuvan valmistusvirheesta.

Tapaukset, joissa tuotteesta ei
huoltokaynnilla 16ydy vikaa.
Korjaustyot, joita ei ole suorittanut
IKEAN nimeama palveluntarjoaja

tai sen valtuuttama huoltoliike tai
korjaukset, joissa on kaytetty muita kuin
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alkuperaisia osia.

+ Korjaustyot, jotka johtuvat siita, etta
tuote on asennettu vaarin tai ohjeiden
vastaisesti.

+ Kodinkoneen kaytté muualla kuin
kotiymparistossa, esimerkiksi
ammattikaytto.

+ Kuljetuksesta johtuvat vahingot. Jos
asiakas on kuljettanut tuotteen kotiinsa
tai muuhun osoitteeseen, IKEA ei ole
vastuussa mahdollisista kuljetuksen
aikana aiheutuneista vahingoista. Jos
IKEA kuitenkin on kuljettanut tuotteen
asiakkaalle, mahdolliset kuljetuksen
aikana aiheutuneet vahingot kuuluvat
takuun piiriin.

+ IKEA-laitteen ensimmaisen asennuksen
maksu. Kuitenkin, jos IKEAn nimeama
palveluntarjoaja tai sen valtuutettu
huoltokumppani korjaa tai vaihtaa
laitteen takuun alaisena, toimittajan tai
valtuutetun huoltokumppanin on myos
asennettava korjattu laite uudelleen tai
sen tilalle vaihtolaite, mikali tarpeen.

Nama rajoitukset eivat koske patevan

henkilokunnan ammattisaantéjen

mukaisesti ja alkuperaisia varaosia kayttaen
tekemaa laitteen mukauttamista toisen EU-
maan turvallisuusnormeihin.

Kansallisten lakien soveltaminen
IKEA-takuu antaa asiakkaalle erityisia
laillisia oikeuksia lakisaateisten eri maissa
vaihtelevien oikeuksien lisaksi. Nama ehdot
eivat kuitenkaan millaan tavoin rajoita
paikallisen lainsaadanndn maarittelemia
kuluttajan oikeuksia. Joka tapauksessa
kyseiset ehdot eivat miltaan osin rajoita
paikallisten lakiasetusten kuvaamia
kuluttajanoikeuksia.

Voimassaoloalue

EU-maassa ostetuille, toiseen EU-maahan
siirretyille laitteille tarjotaan palvelut
uudessa maassa sovellettavissa olevien
takuuehtojen mukaisesti. Velvollisuus
tarjota palvelua takuun ehtojen mukaan
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on olemassa vain, jos laite on vaatimusten

mukainen ja asennettu seuraavien

mukaisesti:

+ takuun soveltamista vaativassa maassa
voimassa olevien teknisten erittelyjen
mukaan

+ ohjekirjassa annettujen turvallisuuteen
liittyvien tietojen mukaan.

IKEA-laitteiden jalkimyyntipalvelu:

Voit ottaa yhteytta IKEAn myynninjalkeiseen

huoltopalveluun kun:

1. haluat pyytaa apua takuun puitteissa

2. haluat pyytaa lisatietoja IKEA-laitteiden
asentamisesta erityisiin IKEA-kalusteisiin.
Palvelu ei avusta eika anna lisatietoja:

- IKEA-keittididen asentamisessa

- sahkodliitannaissa (jos laite on toimitettu
ilman johtoja ja pistokkeita), vesijohto-
ja kaasulaitteistoliitanndissa, jotka
taytyy antaa valtuutetun huoltoteknikon
tehtavaksi.

3. pyydat lisatietoja kayttdoppaasta ja IKEA-

laitteen teknisista tiedoista.

Parhaan palvelun takaamiseksi lue
huolellisesti Asennusohjeet ja/tai
Kayttéopas ennen kuin otat yhteytta.
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Miten ottaa yhteytts, jos tarvitset
teknikon apua

Katso IKEAN palveluntarjoajien luetteloa
taman kayttdoppaan viimeisella sivulla, jolla
ovat maakohtaiset puhelinnumerot.

Tarkeaa! Nopeamman palvelun
takaamiseksi on suositeltavaa kayttaa
taman kayttdoppaan lopussa lueteltuja
puhelinnumeroita. Huoltopyynndissa
viittaa aina laitteen erityisiin koodeihin,
jotka loytyvat tasta ohjekirjasta. Ennen
huoltoteknikon kutsumista varmista, etta
sinulla on kasilla korjausta vaativan laitteen
IKEA-tuotekoodi (8 numeroa).

Tarke&a! SAILYTA KASSAKUITTI!
Kassakuitti on todisteesi ostosta ja edellytys
takuun voimassaololle. Kuitissa nakyvat
my0s jokaisen ostamasi IKEA-laitteen nimi
ja koodi (8 numeroa).

Tarvitsetko lisdapua?

Jos sinulla on kysyttavaa, joka ei liity
laitteittesi jalkimyyntiin. Soita lahimpaan
IKEA:n tukeen. Suosittelemme laitteen
asiakirjojen huolellista lukemista ennen
yhteyden ottamista.
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Sdkerhetsinformation

For den egna sakerheten och for att garantera korrekt

funktion av apparaten, ber vi dig lasa denna manual
noggrant foér installationen och idrifttagningen. Forvara
dessa instruktioner tillsammans med apparaten, dven i
handelse av forsaljning eller dverlatelse till tredje part. Det
ar viktigt att anvandarna kanner till alla apparatens
funktions-och sakerhetsegenskaper.
Dessa spishéllar ar utrustade med induktionssystem, i
dverensstammelse med kraven i EMC-och EMF-direktiven
och borde inte stéra andra elektroniska enheter. Barare av
pacemaker eller andra elektroniska implantat ska radfraga
den egna lakaren eller tillverkaren av implantatet for att
bedéma kansligheten for storningar.

A De elektriska anslutningarna ska utféras av en kompetent
tekniker. Innan du utfor den elektriska anslutningen, las
avsnittet ELEKTRISK ANSLUTNING.

FOr apparater med matningskabel maste anslutningarna

eller ledarnas tvarsnitt mellan kabelns férankringspunkt

och terminalerna vara anordnade pa ett sddant satt att den

stromférande ledaren uppstroms jordkabeln kan dras ut vid

utslapp fran dess férankring.

« Tillverkaren kan inte hallas ansvarig for eventuella skador
som har sitt ursprung i en felaktig installation eller
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anvandning.

+ Kontrollera att natmatningen dverensstammer med den
som anges pa dataskylten som ar fast pa produktens insida.

* Bortkopplingsanordningarna ska installeras i den
fasta anlaggningen i enlighet med standarderna om
kabeldragningssystem.

* For apparater av Klass |, kontrollera att natmatningen har en
lamplig jordanslutning

* Anslut apparaten till elnatet med en allpolig brytare.

« Om matningskabeln ar skada, ar det nddvandigt att lata
byta ut den, av tillverkaren, av ett auktoriserat service-center
eller av en kompetent tekniker for att undvika alla risker eller
farosituationer.

AVARNING: Avlagsna skyddsfilmerna fore installation av
apparaten.
+ Anvand endast skruvarna och de andra jarnvarorna som
medfoljer apparaten.

VARNING: Utebliven installation av skruvarna eller
fastelementen enligt beskrivningen i dessa instruktioner
kan medfora risker for elektriska stotar.
* Ingreppen for rengdring och underhall far inte utféras av
barn, om de inte dvervakas av en vuxen.
* Barnen ska 6vervakas for att forsakra sig att de inte leker
med apparaten.
* Enheten far inte anvdndas av personer (inklusive barn) med
nedsatt fysisk, sensorisk eller mental férmaga eller brist
pa erfarenhet och kunskap, om de inte évervakas eller far
instruktioner angaende saker anvandning av apparaten, av
en person som ansvarar for deras sakerhet.
* Apparaten kan anvandas av barn fran 8 ar och uppat
och personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental
formaga eller som inte har den ndédvandiga erfarenheten
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och kunskapen, under férutsattning att de dvervakas eller
har erhdllit instruktioner angaende saker anvandning

av maskinen och har forstatt farorna i samband med
anvandningen. Lat inte barn leka med apparaten.

AVARNING: Apparaten och dess atkomliga delar blir
mycket varma under anvandningen.

Var mycket uppmarksam att inte réra vid motstanden.

Hall barn under 8 ar pa avstand om de inte évervakas standigt.
VARNING: Om ytan uppvisar sprickor, stang av apparaten for
att undvika risk for elektriska stotar.

« Aktivera inte apparaten om ytan ar sprucken eller om det
finns synliga skador i materialets tjocklek.

* Ror inte vid apparaten med vata hander eller kroppsdelar.

* Anvand inte apparater med anga for rengoring av
produkten.

* Placera inte foremal i metall pa spishéllens yta, sdsom
knivar, gafflar, skedar eller lock eftersom de kan
Overhettas.

« Anvand det darfér avsedda mandverdonet for att stanga
av spishallen efter anvandningen; lita inte pa kastrullernas
givare.

VARNING: Det ar farligt att lamna spishallen o6vervakad

nar du anvander oljor eller fetter, eftersom en farosituation

eller brandrisk kan uppsta. Forsok ALDRIG att slacka
eventuella ldgor med vatten,utan sla av apparaten och kvav
ldgorna med tex ett lock eller en brandfilt.

OBSERVERA: Tillagningsprocessen ska 6vervakas. En kort

tillagningsprocess ska 6vervakas standigt.

* Apparaten ar inte utformad for att sattas igang med hjalp
av en extern timer eller ett separat fjarrkontrollsystem.

VARNING: Brandfara: placera inte foremal pa kokytorna.

* Apparaten ska installeras pa sa satt att den tillater att
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kopplas bort fran elnatet med en kontaktéppning (3
mm) som sakerstaller fullstdndig isolering i tillstand av
Overbelastning av kategori Ill.

* Apparaten far aldrig utsattas for atmosfarisk paverkan
(regn, sol).

« Hall férpackningsmaterialet utom rackhall fér barn och
husdijur.

* Forsakra dig att enheten ar direkt ansluten till eluttaget.

« Anvand inte adaptrar, multipeluttag eller
forlangningssladdar for att ansluta enheten.

« Anvand aldrig apparaten fér andra avsikter an for de den
ar utformad for.

* Fritdserna ska 6vervakas standigt under anvandningen:
den overhettade oljan kan fatta eld.

« Aktivera inte apparaten med anvandning av en extern
timer eller ett separat fjarrstyrningssystem.

* Apparaten far aldrig installeras bakom en dekorativ lucka,
for att undvika att den Overhettas.

« Sta inte pa apparaten, eftersom den kan skadas.

* Placera inte kastruller eller stekpannor pa kanten,
eftersom de kan skada silikonfogarna.
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Installation

For installationsproceduren ar det
obligatoriskt att folja gallande lagar,
férordningar, direktiv och standarder
(foreskrifter for sakerheten for
elektriska system, korrekt atervinning av
komponenter etc.) i anvandningslandet!
* For ytterligare informationer

om installationen, konsultera

monteringsinstruktionerna.
+ Anvand inte silikontatningsmedel
mellan apparaten och bankskivan.
Kontrollera att utrymmet
under spishallen ar tillrackligt
for luftcirkulationen. Se
monteringsanvisningarna.
Apparatens botten kan bli mycket
varm. Om apparaten ar installerad
ovanfor lador, se till att installera en
brandsaker skiljepanel under apparaten
for att hindra atkomst till botten. Se
monteringsanvisningarna.
Ventilationen av apparaten ska
Overensstamma med tillverkarens
instruktioner.
Skapa en 6ppning framtill pa minst
28 cm2 i koksblocket for att inrymma
spishallen for att tilldta en korrekt
ventilation av produkten.

Krav pa koksblocket

+ Om apparaten monteras pa
brannbara material, &r det nédvandigt
att strikt iaktta vagledningen
och de relativa foreskrifterna for
lagspanningsanlaggningar samt
standarderna for att férebygga
eldsvador.

+ For inbyggnadsenheterna ska
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komponenterna (i plast eller i fanerat
tra) appliceras med varmebestandigt
lim (min. 85 °C): anvandning av

ej lampliga material och lim kan
orsaka deformationer eller lossnade
komponenter.

+ Det ér tillatet att anvanda profiler i

massivt tra omkring arbetsbanken
bakom apparaten, pa villkor

att minimum avstanden alltid
Overensstammer med indikationerna i
installationsritningarna.

 For ytterligare informationer

om installationen, konsultera
monteringsinstruktionerna.

Om det inte finns en ugn under
spishallen, installera en skiljepanel
under apparaten som visas i
monteringsinstruktionerna.
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Elanslutning

A VARNING: Alla elanslutningar ska utféras
av en auktoriserad installator.

+ Innan nagra anslutningar utfors ska
du kontrollera att apparatens nominella
spanning enligt de respektive markskyltarna
stammer Gverens med elnatets spanning.

Markskylten ar fast pa spishéllens undersida.

+ Anvand endast originaldelar som levereras
av reservdelsservicen.

+ Apparaten levereras utan natkabel. Ratt
modell kan inhandlas fran en specialiserad
aterforsaljare.

+ Om de ar skadade, byt ut matningskablarna
med respektive original reservkablar.
Kontakta call center i din egen IKEA butik.

Observera! Utfor inte svetsningar pa
sladdarnal

Elanslutning
+ Folj kopplingsschemat (det aterfinns pa pa
produktens undersida).

Kopplingsschema byggnadssida
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+ Denna apparat har en anslutning av typen

"Y" och kraver en natkabel av typ HO5V2V2-F.
Obligatoriska andhylsor behdvs for kabeln.
Enligt IEC-standarden ska féljande anvandas
fér enfasanslutningen: nitkabel pa 3 x 4 mm?,
for tvafasanslutningen: natkabel pa 4 x 2,5
mm? samt fér anslutning i Nederldnderna:
natkabel pa 5 x 2,5 mm?. Extern diameter pa
natkabeln : min 8 mm - max 12 mm. Folj
de sarskilda nationella bestammelserna.
Anslutningskldmmorna nas genom att ta bort
locket fran kopplingsdosan.

Kontrollera att egenskaperna hos den
elektriska installationen for hemmabruk
(spanning, maximal effekt och strom) ar
kompatibla med apparaten.

Anslut apparaten enligt schemat (i enlighet
med géllande nationella referensstandarder
for natspanning).

220V-240V 1N v 380V -415V 2N~ 230V / 400V 2N ~ @
L N & L1 L2 L3 N ®& L1 L2 N1 N2®
N F N O PO
L = Svart eller brun L1 = Brun L1 = Brun
N =Bla L2  =Svart L2  =Svart
@ =Gul/Gron N =Bla N1  =BI3
@ =Gul/Gron N2 =Bla

© =Gul/Gron
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Kopplingsschema produktsidan

L1 L2 L3 N1 N2 &
O 0 O 0O o

Opo{eiopi:

For in strémavledarna [ mellan terminalerna som visas

220V - 240V 1N ~ 380V - 415V 2N ~ @ 230V / 400V 2N ~

?@ TP

PE PE
220V - 240V @ 220V - 240V V @
0V - 240V 220V - 240V 220V - 240V

221
L = Svart eller brun

@

=Brun =Brun

N =Bla L2 = Svart L2 = Svart
@ =Gul/Gron N =Bla N1 =BI3
@ =Gul/Gron N2 =BIa

@ =Gul/Gron
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Beskrivning av apparaten
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[ ]

Enkel kokzon (210 x 190 mm) 2100 W, med Booster funktion pa 3000 W.
Enkel kokzon (210 x 190 mm) 2100 W, med Booster funktion pa 3000 W.
Enkel kokzon (200 mm) 2300 W, med Booster funktion pa 3000 W.
Enkel kokzon (160 mm) 1400W, med Booster funktion p& 2100W.

Manéverpanel

+ Kombineringsbar kokzon (210 x 380 mm) 3000 W, med Booster funktion 3700 W.

Indikatorer

Kastrullavkanning

Varje kokzon ar utrustad med ett system
som avlaser narvaron av en kastrull pa
spishallen.

Detekteringssystemet kan kanna igen
kastruller med en magnetiserbar botten
som ar lamplig for anvandning pa
induktionshallar.

Om kokkarlet tas bort under anvandning
eller om ett olampligt kokkarl anvands, visas
symbolen pa displayen Y.

Restvarmeindikator

Restvarmeindikatorn ar en sakerhetsfunktion

for att indikera att kokzonsytan fortfarande har
en temperatur som ar lika med eller hogre én
50 °C och darfor kan orsaka brannskador vid
kontakt med bara héander. Siffran som motsvarar
kokzonen anger H.
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Manéverpanel
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Paslagen/Avstangd

Knapp fér Paus-funktion

Kontroll av timern och indikator for koktiden
Symbol for "brygg” funktionen

Symbol fér timern

Indikator for effektnivan

Symbol for Smaltfunktionen

Knapp for Smaltfunktion

Rullknappar

slofeffJof-f-Qul~]-

Knapp for Lasfunktion

Kokzonerna kan aktiveras genom att trycka in motsvarande rullknapp. Siffran tands fér att bekrafta
proceduren.

Det ar dessutom mojligt att aktivera kokzonerna helt enkelt genom att placera en kastrull pa
kokzonen. Kokzonen kénner automatiskt igen narvaron och dimensionerna av kastrullen och
aktiverar darefter de nédvandiga kokzonerna.
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Effektbegransning
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Nar du ansluter apparaten till hemnéatverket for forsta gangen maste installatéren stélla in kokzonernas effekt
baserat pa den faktiska kapaciteten i hushéllets natverk.

Om detta inte ar nodvindigt kan hallen sattas pa direkt med (D eller, alternativt, folj proceduren som beskrivs
nedan for att komma till menyn.

Anslut kokzonen till hushallsnatet (denna proceduren ska utféras vid varje atkomst till menyn).

Alla siffrorna téands och lyser i nagra sekunder.

S& snart siffrorna slacks pa nytt, tryck in och hall intryckt & och II'i 4 sekunder tills rullknapparna till

vanster tands.

Tryck in samtidigt och hall intryckta i 4 sekunder, bada rullknapparna till vanster tills de 3

manoversiffrorna anger “ CF6 “.
Tryck in Il tills “ PHA “ visas.

Tryck in den sista rullknappen till vanster for att vélja korrekt installning.
Se tabellen nedan for specifikationer:

nYIﬁI::p?ar kw Anmérkningar
0 7.4 kW Ursprunglig standardinstallning
1 6 kw
2 5 kw
3 4 kw
4 3.5 kw
5 3 kw
6 2,5 kw

Nar ett korrekt varde har matats in, bekréfta genom att trycka in och halla intryckta B och Il
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Funktioner

B:g/B

o0
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° ®© 000000 0 0 0
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Varje kokzon kan stéllas in med en extra effektniva i hogst 5 minuter.

For att aktivera: valj en av de 4 kokzonerna och vdlj "Boost” vérdet med

Boost-funktion |\ jxnapparna. Motsvarande siffra anger P.

For att inaktivera: valj ett av de mojliga vardena med rullknapparna.

Denna funktionen férhindrar oavsiktlig aktivering av apparaten.

For att inaktivera: tryck samtidigt in @ och I, slappupp och tryck in igen &.
Alla siffror indikerar [ . De beskrivna atgarderna maste slutféras inom 10

Barnsikerhetsan- |Sekunder.

ordning Tlér att inaktivera: tryck samtidigt in & och I, slapp upp och tryck in igen
Alla siffror som anger [ forsvinner. De beskrivna atgarderna maste
slutféras inom 10 sekunder.
Det ar majligt att Iasa kokzonens funktioner for att undvika oavsiktliga
andringar, till exempel nar du rengor spishallen.
Las

For att aktivera: tryck in &.

For att inaktivera: tryck in &.

Timer med larm for tillagningstiderna.

For att aktivera: sla pa kokplattan och valj en av de 4 kokzonerna, tryck in “+"
och™" for att stalla in timern. Symbolen @ fér kokzonen ténds.

Tryck enskilt pa “+" och “ for att stalla in nedrakningen. Okningen och
minskningen av tiden under instéliningen varierar beroende pa tiden som ska
stallas in. Displayen i timer-hanteringsomradet visar nedrakningen.

Ror inte vid ndgot under 5 sekunder for att bekréfta tiden.

Genom att anvanda timer valtangenten igen, kan nasta aktiva kokzon véljas om
inget varde stallts in.

Nar timern har valts, tryck in “+" och “- for att visa nedrakningen. Symbolen @
tands och anger kokzonens timer. Tryck pa nytt in “+" och “-“ for att visa den
andra kokzonens timer.

Timer for kokzoner

For att inaktivera: vanta till nedrakningens slut och nollstall timerns varden
(tryck in “+" och “-" och nollstéll med "-").
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Timer med larm for allman anvéandning.

For att aktivera sla pa spishéllen, tryck sedan in “+" e “-" for att stélla in
timern. Tryck enskilt in “+" och "-” for att stélla in nedrakningen. Okningen
och minskningen av vardet under instéllningen skiftar beroende pa tiden som
Timer (allman) |ska stéllas in. Displayen i omradet fér stalldonen fér att hantera timern, visar
nedrakningen.

Ror inte vid ndgonting under 5 sekunder for att bekréfta den instéllda tiden.

For att inaktivera: vanta till nedrékningens slut och nollstéll timerns varden
(tryck in “+" och “" och nollstall med “-").

Valj en av de 4 kokzonerna och tryck in och hall nedtryckt i 3 sekunder det
valda vérdet (fran 1 till 8) med rullknapparna. Spishéllen kommer att ha en
topp pa maximal effekt under en tidsperiod som varierar med den tidigare
installda kokeffekten, sedan kommer den att ligga kvar pa det varde som
stalldes in i bérjan (fran 1 till 8).

Effekt Tid med maximal effekt
1 40 sekunder
Automatisk 2 72 sekunder
funktion (spishall) 3 120 sekunder
4 176 sekunder
5 256 sekunder
6 432 sekunder
7 120 sekunder
8 192 sekunder
9 inte tillganglig
Boost- . s
funktion inte tillganglig

Denna funktionen “fryser” spishéllens alla installningar om personen
som anvander den maste avlagsna sig for en viss tid.

Under pausen anger alla siffrorna 11 for att ange att:
- Ingen energi produceras av nagon av kokzonerna
- Alla funktioner och timern ar inaktiverade.

Paus-funktion
For att aktivera: med spishallen i funktion, tryck in och hall intryckt Il i

minst 1 sekund.

For att inaktivera: tryck in och hall intryckt Il i minst 1 sekund och 1at
fingret glida fran minimum till maximum l&ngs rullknapparna som visar
en animering.

Denna funktion anvands for att aterkalla spishéllens
funktionsinstallningar i handelse av oavsiktligt stopp, med anvandning

av @.
Aterkallningsfunk- |Med spishallen avstangd, for att aterkalla instéllningarna, tryck in @ inom 6
tion sekunder och tryck sedan in || inom 6 sekunder. Ett pip hors for att bekrafta
atgarden.

Nar spishallen ar avstdngd, om den inte slas pa igen inom 6 sekunder
forlorar du de féregaende funktionsinstallningarna.
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Knapp for
Smaltfunktion

For att aktivera: valj en av de 4 kokzonerna och tryck in Y .
Siffran for zonen anger

For att inaktivera: tryck in s eller tryck in @©.

Kombinerat lage

Denna funktion gor att du kan ansluta 2 kokzoner fér att anvanda och styra
dem som en enda och storre kokzon. Detta ger méjlighet att anvanda stérre
kastruller.

Denna funktionen kan anvandas uteslutande med kokzonerna till vanster.

For att aktivera: tryck samtidigt in bada rullknapparna till vanster tills en siffra
visar f] och symbolen [ tands.

("dverbryggnings"

For att stalla in effekten for den anvandbara kokzonen i kombinerat lage,
anvand den sista rullknappen till vanster.

-funktion s "
) Symbolen |, tands i bada kokzonerna.
For att inaktivera: tryck samtidigt in knapparna som anvandes for att aktivera
funktionen "brygga”, tills symbolerna {7 och & forsvinner.
Viktigt! Kokzonen kdanner automatiskt igen narvaron av en storre kastrull,
som tar upp tva kokzoner, men hanterar zonerna oberoende om inte "brygg”
funktionen ar aktiverad.
Tillagningstabell
Effektniva |Tillagningsmetod Ska anvandas for

1 Smalta, varma latt Smor, choklad, gelatin, saser

2 Smalta, varma latt Smor, choklad, gelatin, saser

3 Fora till temperatur Ris

4 Egﬂ:ngd tillagning, binda, Gronsaker, potatis, saser, frukt, fisk

5 II:SLI:ngd tillagning, binda, Gronsaker, potatis, saser, frukt, fisk

6 Lang tillagning, brasera Pasta, gronsakssoppa, braserat kott

Rosti (pannkakor) av potatis,
7 Latt stekning omelette, panerade eller friterade
livsmedel, korv
8 Frlter_!ng, frlterlng med Kott, pommes frites
nedsankning
9 Snabb stekning vid hog Biffar
temperatur
P Snabb uppvarmning Koka upp vatten
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Funktion for effektreglering

Denna apparat ar utrustad med en elektroniskt styrd funktion for effektreglering.
Se illustrationen.

Denna funktionen styr dispenseringen av maximal effekt pa 3700 W mellan
kokzonerna (1+2 och 3+4), och optimerar distributionen av effekten och undviker
situationer av 6verbelastning i systemet.

Spishall med maximal effektniva - funktionen fordelar effekten mellan kokzonerna
som anvands i kombinerat lage och minskar automatiskt effekten i de 6vriga
kokzonerna, om nédvandigt (det sista kommandot tilldelas den hégsta prioriteten.).
Spishall med effektbegransning - funktionen fordelar effekten mellan kokzonerna
och hindrar installning av effekten for de 6vriga kokzonerna sa att gransen
overskrids (for att oka effekten pa en sarskild kokzon, ar det nédvandigt att
manuellt minska den instéllda effektnivan for de 6vriga).

Exempel:
Om du for kokzonen 1 véljer den extra effektnivan Boost, kan kokzonen 2, inte
samtidigt overskrida effektniva 9 och kommer att begrénsas automatiskt.
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Vagledning for anvandning av kastrullerna

Vilka kastruller kan man anvanda

Anvand enbart kastruller med botten av

ferromagnetiskt material som ar lampligt for

induktionshallar:

* gjutjarn

+ emaljerat stal

+ kolstal

« rostfritt stal (Gven endast delvis)

+ aluminium med ferromagnetisk beldggning
eller botten med ferromagnetisk platta

For att faststalla om kastrullen ar lamplig,
kontrollera att symbolen oo ar narvarande
(normalt stansad pa botten). Du kan dven narma
en magnet till kastrullens botten. Om den
fastnar, innebér det att kastrullen kan anvandas
pa en induktionshall.

For att sakerstalla maximal prestanda, anvand
alltid kastruller och stekpannor med plan
botten, i stand att férdela varmen enhetligt. En
perfekt plan botten, kan paverka effekten av
varmeledningen.

Hur man anvéander kastrullerna

Minsta diameter hos kastrullen for de respektive
kokzonerna

For att sakerstalla att spishallen fungerar korrekt,
ska kastrullen tacka en eller flera referenspunkter
som indikeras pa spishallens yta och ska vara av
den ldmpligaste minimum diametern.

Anvand alltid den kokzon som bast motsvarar
diametern pa kastrullens botten.

Kokzon Diameter av kastrullens botten
@ min. @ max
(rekommenderad) | (rekommenderad)
Bakre 110 mm 200 mm
hoger
Frémre 110 mm 160 mm
hoger
Bakre 110 mm 190 mm
vanster
Ffam’e 110 mm 190 mm
vanster
Kombine-
rad kokzon 190 mm 370 mm
vanster
sida

Tomma kastruller/pannor eller med tunn
botten

Anvand inte tomma eller tunnbottnade
kastruller/pannor pa spishéllen. Da kan
temperaturen inte kontrolleras eller kokzonen
stdngas av automatiskt om temperaturen blir
alltfér hdg, med risk for att kastrullen eller
spishallens yta skadas. Om detta hander, rér inte
vid nagot och vanta tills alla komponenter har
svalnat.

Om ett felmeddelande visas, se avsnittet
"Vagledning till problemldsning”.

Rad/rekommendationer

Buller under anvandningen

Nar en kokzon aktiveras ar det mojligt att ett kort
surrande ljud. Detta ar ett typsikt fenomen for
kokzoner i glaskeramik och paverkar inte vare sig
funktionen eller utrustningens livstid. Bullret kan
bero pa den anvéanda kastrullen. | narvaro av en
stark storning, kan det vara en god idé att byta ut
kastrullen.

Normala ljud fran induktionshallen
Induktionsteknik baseras pa skapandet av
elektromagnetiska falt som genererar varme
direkt i kastrullernas botten. Kastruller

och stekpannor kan ge upphov till ljud

eller vibrationer beroende pa hur de har
tillverkats. De har ljuden kan beskrivas enligt
nedan:

Latt surrande ljud (som hos en
transformator)

Det hér ljudet uppstar nar
tillagningstemperaturen ar hég. Det beror
pa mangden energi som overfors fran
spishallen till kastrullen. Ljudet upphor eller
minskar nar varmenivan sjunker.

Latt vissling

Det hér ljudet uppstar nar kokkarlet ar tomt.
Ljudet upphor nar vatskor eller livsmedel
placeras i karlet.

Knastrande

Det hér ljudet uppstar nar kastrullen ar
tillverkad av flera dverlappande lager.
Orsakas av ytornas vibration
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bestaende av olika material i kontakt
sinsemellan. Ljudet framkallas av

kastrullen och kan variera beroende pa
méangden livsmedel eller vatskor och pa
tillagningsmetoden (t.ex. kokning, sjudning,
stekning).

Stark vissling

Det har ljudet uppstar nar kastrullen bestar
av olika material i lager ovanpa varandra
och nér den anvands pa spishéllen med
maximal effekt och dven pa tva kokzoner.
Ljudet upphor eller minskar nar varmenivan
sjunker.

De haér ljuden ar normala

Ljud fran flakten

Det elektroniska systemet kan enbart
fungera korrekt om temperaturen hos
spishallen justeras. For detta andamal

Rengéring och underhall

« Anvand aldrig slipande svampar, stalull,
saltsyra eller andra produkter som kan repa
eller lamna maérken pa ytan.

+ Konsumera inte matrester som har fallit
eller ansamlats pa ytan och pa hallens
funktionella eller estetiska element.

+ Stang av eller koppla bort apparaten fran
forsorjningsnatet fore alla rengoérings-
eller underhallsatgarder.

* Rengor apparaten efter varje anvandning
for att forhindra att matrester karboniseras.
Det ar mycket svart att ta bort hardade eller
branda smutsrester.

+ For att avldgsna den dagliga smutsen,
anvand en mjuk trasa eller en svamp med
lampligt rengéringsmedel. Folj tillverkarens
instruktioner betraffande rengéringsmedel
att anvanda. Vi rekommenderar att anvanda
neutrala rengéringsmedel.

+ Avldgsna hardade rester av smuts, till
exempel mjélk som runnit éver under
kokningen, med anvandning av en skrapa
for ytor i glaskeramik, nar spishallen
fortfarande ar varm. Folj tillverkarens
instruktioner betraffande vilken skrapa som
ska anvandas.

+ Avlagsna matrester med hoég sockerhalt,
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har spishéllen forsetts med en kylflakt
som aktiveras for att minska och reglera
temperaturen hos det elektroniska
systemet. Flaktdriften kan fortsatta dven
efter att spishéllen har stdngts avom den
registrerade temperaturen fortfarande ar
alltfér hog.

Rytmiska ljud liknande dem som uppstar
fran visarna pa en klocka.

Det hér ljudet uppstar enbart nar minst

tre kokzoner anvands och férsvinner eller
minskar nar tva av dem stangs av. De har
ljuden, som beskrivs som normala fenomen
inom induktionsteknik, ska inte betraktas
som defekter.

t ex stank av marmelad under kokning,
med anvandning av en skrapa for ytor i
glaskeramik, nar spishallen fortfarande
ar varm. Sadana rester kan, om de inte
avldgsnas, skada ytan i glaskeramik.

+ Avldgsna eventuella rester av smalt plast,
med anvandning av en skrapa, lamplig for
ytor i glaskeramik nar spishallen fortfarande
ar varm. Sédana rester kan, om de inte
avlagsnas, skada ytan i glaskeramik.

+ Ta bort kalkflackar genom att anvanda en
liten mangd kalklésningsmedel, t.ex. vinager
eller citronsaft, nar spishéllen har svalnat.
Rengor sedan pa nytt med en fuktig trasa.

+ Skar eller forbered inte livsmedlen pa ytan
for att undvika att harda foremal faller pa
den. Dra inte kastruller eller kokkarl pa ytan.

+ Anvand inte angrengorare.
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Vagledning till problemlésning
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Felkod

Beskrivning

Maojlig orsak till felet

Lésning

Spishallen stéangs
av efter 10
sekunder.

En kontinuerlig aktivering av
knapparna har avlasts.
Vatten eller kastrull pa
mandverpanelen.

Ta bort vattnet eller kastrullen fran
ytan i glaskeramiskt material och fran
kontrollpanelen.

Spishallen stangs

De elektroniska

Lat spishéllen svalna.
Kontrollera om spishéllen har tillracklig

av.

temperaurskiftning efter
paslagning av spishéllen
avlases inte.

P 9- Om felet kvarsta, kontakta Teknisk Assistans.
Tom eller oldmplig kastrull.
Kastrullens eller
Den motsvarande |glaskeramikytans Lat spishallen svalna.
E2 kokzonen stangs [temperatur ar fér hog. Anvand en lamplig kastrull.
av. De elektroniska Varm inte tomma kastruller.
komponenternas temperatur
ar for hog.
. ) Anvand en lamplig kastrull.
Olamplig kastrull. >
2 2 Felet raderas automatiskt efter 8 s och
s [Pomatsirande Hrulen haler DA cizonen  anvandss p
av. egenskaper och kan orsaka L?tagﬁgli? Ezs)ztrtueﬁggare fel &r det nédvandigt
skador pd induktionshéllen. Om felet kvarstar, kontakta Teknisk Assistans.
. Spanning och/eller Kontrollera spanningen och/eller
E6 :(r]cilézonen tands matningsfrekvens utanfor natfrekvensen.
. intervall. Om nédvandigt kontakta Teknisk Assistans.
Kokzonerna FeJ pa flakten. Rengdr flakten oph avlagsna eventuella
E8 slacks Flakt igensatt avdamm eller |frammande partiklar.
. filament. Om felet kvarstar, kontakta Teknisk Assistans.
Kokzonens
Den motsvarande Eirr;mfgif(trirsensor blockerad. Stang av spishallen och sla pa den igen efter
EH |kokzonen stangs g att den svalnat.

Om felet kvarstar, kontakta Teknisk Assistans.

Motsvarande
kokzon stangs AV.
Felkoden visas.

En permanent aktivering
avlases om en eller flera
tangenter trycks in under en
langre tid.

Stang av kokplattan med Pa/Av knappen.
Vénta nagra sekunder och sla pa kokplattan.

U400

Overspanning pa grund av felaktig elanslutning.

Koppla bort spishallen fran matningen.
Koppla in kokzonen enligt det tillhandhallna
kopplingsschemat.

Om felet kvarstar, kontakta Teknisk Assistans.

E4
E5
E7
E9
ER20
ER22
ER31
ER36
ER40
ER47
EA

Koppla bort spishallen fran matningen.
Vanta nagra sekunder, anslut sedan spishallen till matningen pa nytt.
Om felet kvarstar, kontakta teknisk assistans och specificera felkoden som visas pa displayen.
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Underhall och reparationer

- Forsékra dig att underhallet av de
elektriska komponenterna uteslutande
tilldelas tillverkaren eller service
centrets tekniker.

- Forsakra dig att de skadade kablarna
byts ut uteslutande av tillverkaren eller
service centrets tekniker.

| ndrvaro av ett fel, forsok att finna en
I6sning genom att félja indikationerna
som ges i vagledningen for atgardande
av fel. Om det inte ar mojligt att
avhjalpa felet, kontakta di egna IKEA-
butik eller Service Center.

En fullstandig lista dver service center,
ROGESTADa av IKEA

och de relativa kontaktinformationerna
aterges pa sista sidan i denna manual.

Ange féljande uppgifter vid kontakt
med Service Centret:

- typ av fel

- apparatens modell (Art./Kod.)

- serienummer (S.N.)

Dessa informationer aterfinns pa
typskylten. Typskylten sitter pa
apparatens botten.

I handelse av felaktig anvéandning av
apparaten eller installation som inte
utfors av en auktoriserad installator kan
det ara nédvandigt att ersatta besoket
av teknikern fran Teknisk Assistans

eller aterforsaljaren dven under
garantiperioden.

185
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Tekniska data
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Enhet Vérde
Produkttyp Integrerad spishall
Bredd mm 780
Dimensioner Djup mm 520
H&jd min./max mm 54
Total effekt W 7400
Parameter Vérde

Matningsspanning/-frekvens

220-240V, 50 Hz; 220V, 60 Hz

2N~ 380-415V, 50 Hz; 2N~ 380V, 60 Hz;

Apparatens vikt 10,4 kg
Energieffektivitet

. ROGESTAD
Modellbeteckning 705.595.13
Antal kokzoner 4
Antal kombinerbara kokzoner 1-Vanster
Tillagningsteknik Induktion

Den kombinerbara kokzonens dimensioner

Vanster 210 x 380 mm

Kokzonens dimensioner

Framre vanster 210 x 190 mm

Bakre vanster 210 x 190 mm

Bakre héger @ 200 mm

Framre héger @ 160 mm

Energiférbrukning per kombinerbar kokzon

192 Wh/kg

Energiférbrukning per kokzon

Bakre hoger 185 Wh/kg

Framre hoger 187 Wh/kg

Kokzonens energiférbrukning (elektrisk funktion)

188 Whkg
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Informationer om produkten enligt foreskrift nr 66/2014
Referensstandarder:

EN/IEC 60350-2

EN/IEC 50564

C

Denna apparat har utformats,
tillverkats och marknadsforts i
enlighet med EEG-direktiven.

“Tekniska data anges pa skylten som ar fast
pa produktens botten.”

Informationer om produkten enligt UK-forordningen
Referensstandarder:

BS EN 60350-2

BS EN 50564

LK Denna apparat har utformats,
tillverkats och marknadsforts i
enlighet med Direktiven.

“Tekniska data anges pa skylten som ar fast
pa produktens botten.”

Markplat
ROGESTAD

Made in Italy

© Inter IKEA Systems BY.2019

Model: ROGESTAD 705.595.13

220-240V; 50Hz; or 220V; 60Hz;
2N ~ 380-415V 50 Hz
2N ~ 380V 60 Hz

UK
cA
g Type: 7000
Ref.108001 78 4B R02162 Ul -

9000061793 009000

0617931516034

Serial No:
TOT. 7400 W

Imported to GB by:

IKEA Ltd., 100 Avebury
Boulevard, Milton Keynes,
United Kingdom, MK9 1FH

9000061793 009000061793Z1516034

108.0688.774Z1516034

CLASS |

hi¢

|
Made in Italy
108.0

Bilden ovan aterger apparatens markplat.
Serienumret ar specifikt for varje produkt.

Basta Kund, Vi ber dig att bevara den extra typskylten som ar fast pa Sékerhetshaftets

omslagssida.

Pa detta sattet kan vi ge dig battre assistans genom att precist identifiera spishallen som du

kopt, om du skulle behéva var assistans i framtiden.

Vi tackar dig for ditt samarbete!
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Miljéaspekter
Bortskaffande av hushallsapparater

+ Symbolen 2 pa produkten eller
forpackningen indikerar att produkten inte far
kasseras med vanligt hushallsavfall. Produkten
maste kasseras vid ett specialiserat center
for atervinning av elektriska och elektroniska
komponenter. Genom att sakerstalla att denna
produkt kasseras pa ratt satt bidrar du till att
forhindra potentiella negativa konsekvenser for
miljon och halsan som annars kan uppsta vid
olamplig avfallshantering.

For mer detaljerad information om hur

du atervinner denna produkt, kontakta
dina kommunala myndigheter, din lokala
avfallshanteringstjanst eller butiken dar du
kopte produkten.

Bortskaffande av férpackning/s&materialet

Materialen som bar symbolen T kan atervinnas.
Bortskaffa forpackningsmaterialen i sarskilda
behallare for uppsamling till atervinning.

IKEA GARANTI

Hur lange galler IKEA garantin?

Denna garanti géller i fem (5) ar fr.o.m.
det ursprungliga datumet for inkdpet hos
IKEA. Originalkvitto krévs som inkdpsbevis.
En reparation som utférs under garantin
férlanger inte garantiperioden for
apparaten.

Vem ger assistans?

Kundservicen utfors av serviceforetaget
som utses av IKEA:s serviceorganisation
eller av dess natverk av auktoriserade
servicepartners.

Vad omfattas av garantin?

Garantin omfattar eventuella material-
och/eller konstruktionsfel hos apparaten
och galler fr.o.m. datumet for

inkopet av apparaten pa ett av IKEA:s
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Energibesparing
Du kan spara energi varje dag under tillagningen
genom att folja raden nedan.

Anvand endast nédvandig mangd vid
uppvarmning av vattnet.

Om mojligt, tack alltid kastrullerna med locket.
Placera kastrullen innan du aktiverar kokzonen.
Placera de mindre kastrullerna pa de mindre
kokzonerna.

Placera kastrullerna direkt i mitten av kokzonen
Anvand restvarmen for att halla livsmedlen
varma eller for att smalta dem.

forsaljningsstallen. Garantin galler

endast for apparater som ar avsedda for
hushallsbruk. Undantagen beskrivs i punkt
"Vad omfattas inte av garantin?’. Under
garantiperiodens giltighetstid kommer
reparationskostnaderna (reservdelar,
arbetskraft och resor for den tekniska
personalen) att baras av kundtjansten,
forutsatt att tillgangen till apparaten for
reparation inte medfor sarskilda kostnader.
Dessa villkor ar i 6verensstdmmelse

med EU-direktiven ( 99/44/EG) och lokala
tilldmpliga standarder och bestdmmelser.
Utbytta delar tillfaller IKEA.

Hur gor IKEA for att atgarda problemet?
Tjansteleverantdren, som anlitats
av IKEA kommer att undersoka
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produkten och, uteslutande efter egen
beddmning, avgéra om den omfattas av
garantitdckningen. Om sa ar fallet kommer
IKEA-tjansteleverantoren eller dess
auktoriserade servicepartner, genom sina
servicecentra, efter eget gottfinnande att
antingen reparera den defekta produkten
eller ersatta den med en produkt av
samma eller lika varde.

Vad omfattas inte av garantin?

+ Normalt slitage.

« Skada orsakad medvetet eller pa
grund av forsummelse, skada
orsakad av underlatenhet att folja
bruksanvisningen, felaktig installation
eller anslutning till fel spanning,
skada orsakad av kemiska eller
elektrokemiska reaktioner, rost,
korrosion eller vattenskador, inklusive,
men inte begransat till skada orsakad av
narvaron av dverdriven kalkavlagring i
vattenledningarna och skador orsakade
av atmosfariska och naturliga handelser.

+ Forbrukningsdelar, t.ex. batterier och
glédlampor.

+ Dekorativa och icke-funktionella delar
som inte paverkar normal anvandning
av apparaten, inklusive repor och
fargférandringar.

+ Oauvsiktlig skada orsakad av frammande
amnen eller foremal och rengoring eller
frigdring av filter, avloppssystem eller
diskmedelsfack.

+ Skada pa delar som keramikglas,
tillbehor, porslins-
och besticklador, matnings- och
avtappningsror, tatningar, lampor och
lampskydd, skarmar, vred, kapor och
delar av kapor, om inte dessa skador kan
bevisas ha orsakats av produktionsfel.

+ Fall da detinte har upptackts defekter
vid besoket av en tekniker.

+ Reparationer som inte har utforts
av serviceféretaget som utsetts av
IKEA eller en av dess auktoriserade
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servicepartners eller reparationer
vid vilka man inte har anvants
originalreservdelar.

+ Reparationer som orsakats av
en felaktig installation eller som
inte ar i dverensstammelse med
specifikationerna.

+ Anvandning av hushallsapparaten i en
icke-hushallsmiljo, t ex for yrkesmassig
anvandning.

+ Skador pa grund av transporten. Vid
transport som utfors av kunden till
den egna bostaden eller en annan
leveransadress ansvarar inte IKEA
for eventuella skador som uppstar
under transporten. Om transporten
till kundens leveransadress daremot
utfors av IKEA omfattas eventuella
transportskador av denna garanti.

+ Forsta installationskostnaden
for IKEA-apparaten. Om en IKEA-
utsedd tjansteleverantor eller dess
auktoriserade servicepartner reparerar
eller byter ut utrustningen under
garantin, maste tjansteleverantoren
eller auktoriserad servicepartner dock
ocksa tillhandahalla installationen
av den reparerade eller den nya
ersattningsapparaten, vid behov.

Dessa begransningar galler inte for arbeten

som utfors fackmassigt av kvalificerad

personal och med originalreservdelar

for att anpassa apparaten till

sakerhetsstandarderna i ett annat EU-land.

Tillamplighet av nationella lagar

IKEA garantin ger kunden specifika lagliga
rattigheter i tillagg till de lagstadgade
rattigheter som kan variera mellan olika
lander. Emellertid begransar inte dessa
villkor pa nagot satt konsumentens
rattigheter enligt den lokala lagstiftningen.
Giltighetsomrade

Vid apparater som kops i ett EU-land och
forflyttas till ett annat EU-land erbjuds
service utifran de garantivillkor som ar
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tilldampliga i det nya landet. Skyldigheten

att tillhandahalla tjansten enligt

garantivillkoren foreligger endast om

apparaten ar kompatibel och installerad i

enlighet med:

+ tekniska specifikationer for det land dar
tillampning av garanti begars;

* sakerhetsinformation i
Bruksanvisningen.

Efterférsaljningstjanst for IKEA

hushallsapparater:

Tveka inte att kontakta IKEA

Efterforsaljningstjanst for att:

1. begara assistans med utnyttjande av
garantin;

2. be om fortydliganden om installationen
av hushallsapparaterna fran IKEA i de
specifika inbyggnadsskapen fran IKEA.
Kundservice erbjuder inte hjalp eller
fortydliganden avseende:

- installation av kompletta kok fran IKEA;

- elanslutningar (om apparaten levereras
utan kablar och stickkontakter),
vattenanslutningar och anslutningar
till gassystemet som ska utforas av en
auktoriserad servicetekniker.

3. Be om fortydliganden om innehallet i

bruksanvisningen och specifikationerna for

apparaten fran IKEA.

For att garantera basta maojliga service
ber vid dig att noggrant lasa igenom
monteringsanvisningarna och/eller
bruksanvisningen innan du kontaktar oss.
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Hur du kontaktar oss om du behéver
vart ingrepp

Se sista sidan i denna bruksanvisning for en
fullstandig lista 6ver IKEA:s auktoriserade
serviceverkstader och motsvarande
nationella telefonnummer.

Viktigt! For att garantera en snabbare
service rekommenderar vi att du
anvander de telefonnummer som listas

i slutet av denna bruksanvisning. For att
begara assistans, hanvisa alltid till de
specifika koderna for apparaten, som du
finner i denna manual. Se till att ha IKEA
produktkoden (8 siffror) till handa fér den
apparat som serviceférfragan avser innan
du kontaktar oss.

Viktigt! BEVARA KVITTOT! Det &r
inkdpsbeviset och det ar nddvandigt att
visa upp det for att utnyttja garantin. Pa
kvittot star &ven namnet och koden (med 8
siffror) for varje inkopt apparat fran IKEA.
Behéver du nagon annan hjalp?

For alla ytterligare fragor som inte ror
efterforsaljning av dina apparater. Kontakta
narmaste IKEA forsaljningsstalle. Vi
rekommenderar att du noggrant laser
apparatens dokumentation innan du
kontaktar oss.
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Oryggisupplysingar
@ Fyrir pitt eigid oryggi og til ad tryggja rétta notkun
teekisins, vinsamlegast lestu pessa handbdok vandlega
fyrir uppsetningu og notkun. Geymdu pessar leidbeiningar
avallt med taekinu, jafnvel pétt pad sé selt eda afhent pridja
adila. Mikilveegt er ad notendur pekki alla notkunar- og
oryggiseiginleika taekisins.
pessar hellur eru med spankerfi sem uppfylla kréfur EMC-
stadla og EMF-tilskipunina og aettu ekki ad trufla éonnur
rafeindateeki. Gangradsnotendur og peir sem nota adrar
rafeindaigraedslur verda ad radfeera sig vid lsekni eda
framleidanda igreedda taekisins til ad meta hvort pad sé
naegilega éneemt fyrir truflunum eda ekki.

A Rafmagnstengingar skal fagleerdur taeknimadur
annast. Vinsamlegast lestu kaflann sem ber yfirskriftina
RAFMAGNSTENGINGAR adur en rafmagnstengingin er
gerd.

Fyrir taeki med rafmagnssnuru verdur ad koma tengjum eda
hluta af leidslu milli kapalfestingarpunktsins og skautanna
fyrir pannig ad haegt sé ad draga spennuleidslurnar ur adur en
jardleidslan er dregin ur ef ad snuran losnar ur festingunum.
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* Framleidandinn ber enga abyrgd a tjoni sem stafar af rangri
eda ofullnaegjandi uppsetningu.

+ Gangid ur skugga um ad eiginleikar veiturafmagnsins
samsvari peim sem tilgreindir eru & merkiplotunni inni i
vorunni.

« Straumlokarnir verda ad vera uppsettir i fasta kerfinu i
samraemi vid reglur um raflagnir.

* Fyrir taeki i flokki I, athugid hvort heimilisrafkerfio trygqi
vidunandi jarétengingarkerfi.

+ Tengid voruna vid rafmagn med pvi ad nota fjdltengirofa.

* Ef rafmagnssnuran er skemmmd verdur framleidandinn,
vidurkennd pjonustumidstdd eda haefur teeknimadur ad
skipta henni ut til ad fordast alla haettu.

AVIDV(")RUN: Fjarlaeqio hlifdarplastid adur en teekid er sett
upp.

* Notid adeins paer skrufur og festingar sem fylgja teekinu.
VIDVORUN: Ef skrufur eda festingarbunadur er ekki sett
upp eins og lyst er i pessum leidbeiningum getur pad haft
i for med sér haettu a raflosti.

+ Born mega ekki sinna prifum og reglubundnu vidhaldi nema

bau séu undir eftirliti fullordinna.

* Born skulu fa leidbeiningar til ad tryggja ad pau leiki sér ekki
med taekid.

* Petta teeki ma ekki nota af einstaklingum (par me? talid
bérnum) med takmarkada likamlega, skynjunar eda andlega
haefileika, eda 6reynda eda dpjalfada einstaklinga, nema
naid eftirlit sé haft med peim og peim leidbeint um 6rugga
notkun teekisins af einstaklingi sem ber abyrgd a 6ryggi
peirra.
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* Ppetta teeki mega bdrn eldri en 8 ara nota og einstaklingar
med takmarkada likamlega, skynjunar eda andlega hafileika
eda med 6fullnaegjandi reynslu og pekkingu, ad pvi tilskildu
ad peir séu undir nanu eftirliti og leidbeiningum vardandi
orugga notkun taekisins og um haettuna sem henni fylgir.
Leyfid ekki bornum ad leika sér med taekid.

A VIDVORUN: Txkid og adgengilegir hlutar pess verda mjog
heitir vid notkun.

Gaetid pess vel ad snerta ekki upphitunarhlutana.

Haldid bornum yngri en 8 ara fjarri teekinu nema pau séu undir
stddugu eftirliti.

VIDVORUN: Ef yfirbordid synir einhver merki um sprungu skal

slékkva a taekinu til ad koma i veg fyrir haettu a raflosti.

* Kveikid ekki a taekinu ef yfirbordid er sprungid eda
skemmdir sjast a pykkt efnisins.

* Snertid ekki teekid ef hendurnar eda likaminn er blautur.

* Notid ekki gufutaeki til ad prifa voruna.

* Setjid ekki malmhluti eins og hnifa, gaffla, skeidar og
lok eldunarilata a yfirbord hellunnar par sem peir geta
ofhitnad.

* SI6kktu a hellubordinu med videigandi hnéppum eftir
notkun, treystid ekki a ilataskynjarana.

VIBVORUN: Eldun 4 hellubordi med oliu og fitu an eftirlits

getur verid haettulegt og geeti valdid eldsvoda. Reynid

ALDREI ad slokkva eld med vatni. bess i stad skal slokkva

a teekinu og kaefa eldinn, til deemis med pottloki eda

eldvarnarteppi.

VARUD: bad verdur ad fylgjast med eldunarferlinu. Stédugt
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verdur ad hafa auga med stuttu eldunarferli.

* Taekio er ekki hannad til ad raesa pad med utanadkomandi
timastilli eda sérstdku fjarstyringarkerfi.

VIDVORUN: Eldhaetta: Leggid ekki hluti & eldunarfletina.

* Setja verdur taekid upp med peim heetti ad haegt sé ad
taka pad Ur sambandi vid aflgjafa med tengiopi (3 mm)
sem tryggir ad tenging rofni alveg vid yfirhledsluadstaedur
i flokki 1.

* Teekid ma aldrei vera 6varid fyrir vedri (regni, solarljési).

* Geymid umbudaefnid par sem born og dyr na ekki til.

* Geetid pess ad stinga taekinu beint i samband vio
rafmagnsinnstunguna.

* Notid ekki millistykki, fjoltengi eda framlengingarsnurur til
ad tengja teekid.

* Notid teekid aldrei i 68rum tilgangi en peim sem pad er
hannad fyrir.

* Djupsteikingarpottar verda ad vera undir stodugu eftirliti
begar peir eru i notkun: kviknad getur i oliunni ef hun
hitnar of mikid.

* Notid ekki taekid med ytri timastillirofa eda sérstdku
fjarstyringarkerfi.

* Til ad fordast ofhitun ma ekki setja teekid upp bakvid
hurd/lugu.

« Standid ekki a teekinu, par sem pad getur skemmt taekid.

* Setjid ekki heit eldunarilat a kantinn par sem pad getur
skemmt silikonpéttingarnar.
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Uppsetning

i uppsetningarferlinu verdur ad fara ad
gildandi I6gum, reglum, tilskipunum
og stodlum (Iégum og reglum um
rafmagnsoryggi, reglugerdum um rétta
endurvinnslu o.s.frv.) i landinu par sem
bunadurinn er notadur!

Frekari upplysingar um
uppsetninguna er ad finna i
samsetningarleidbeiningunum.
Notid ekki silikonpéttiefni a milli
heimilistaekisins og bordplétunnar.
Gangid ur skugga um ad rymid fyrir
nedan hellubordid sé naegjanlegt
fyrir hringras lofts. Vinsamlegast
hafid samsetningarleidbeiningarnar til
hlidsjénar.

Nedsti hluti teekisins getur hitnad
miki®. Ef taekid er sett upp fyrir
ofan skuffur verdur ad koma fyrir
eldtraustu adgreiningarspjaldi undir
teekinu til ad hindra adgengi ad
nedri hluta pess. Vinsamlegast hafid
samsetningarleidbeiningarnar til
hlidsjénar.

Loftraesting teekisins verdur ad

vera i samraemi vid leidbeiningar
framleidanda.

Hafid a.m.k. 28 cm2 opnun framan
a einingunni par sem koma &
hellubordinu fyrir til ad tryggja ad
loftun teekisins verdi fullnaegjandi.

Kréfur um eldhudseiningar

Ef teekinu er komid fyrir & eldfimum
efnum verdur ad fylgja nakvaemlega
leidbeiningum og reglugerdum
vardandi lagspennuuppsetningar og
eldvarnir.

195

* Nota verdur hitapolid lim (sem polir
ad lagmarki 85° C) til ad festa ihluti
(plastefni og spénlagdan vid) a
innréttingu: notkun 6hentugra efna
og limefna getur valdid pvi ad hlutir
verpist og losni.

+ Notkun hardvidarkanta til skrauts
i kringum bordplétuna fyrir aftan
taekio er leyfileg, ad pvi tilskildu ad
lagmarksfjarlaegd sé alltaf i samraemi
vid paer leidbeiningar sem gefnar eru
upp a uppsetningarteikningunum.

* Frekari upplysingar um
uppsetninguna er ad finna i
samsetningarleidbeiningunum

+ begar enginn ofn er undir hellubordinu
verdur ad koma adgreiningarspjaldi
fyrir undir taekinu samkvaemt
samsetningarleidbeiningunum.
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Rafmagnstenging

A VIBVORUN: Allar rafmagnstengingar skal

vidurkenndur fagmadur annast.

+ Kannid hvort malspenna teekisins
sem gefin er upp & merkiplotunni
samraemist spennu fra rafveitunnu adur
en taekid er tengt. Merkiplatan er stadsett
nedan a hellubordinu.

Notid eingdngu upprunalega varahluti fra
varahlutapjénustunni.

Taekid er ekki buid netsndru. Kaupid slikt a
sérhaefdum sodluadila.

Ef ad sndran er skemmd skal eingéngu
skipta henni Ut fyrir upprunalega sndru.
Hafid samband vid pjonustuver i verslun
IKEA.

Rafmagnstenging

Fylgid tengimyndinni (nedan & vérunni).
betta taeki er med tengingu af Y-gerd og parf

Tengimynd, heimahlid

220V-240V 1N v

380V - 415V 2N~

196

HO5V2V2-F rafmagnssnuru. Snura parf ad
vera med légbodnar ermar. Samkvaemt IEC
reglugerdum er notast vid einfasa tengingu:
rafmagnssnuru 3 x 4 mm?, fyrir tvifasa
tengingu: rafmagnssndru 4 x 2,5 mm? og
fyrir NL tengisndru 5 x 2,5 mm?. Ytra pvermal
sndru: lAgmark 8 mm - hamark 12 mm.
Vinsamlegast virdid sérstakar landsreglur.
Tengin koma i ljés pegar hlifin er fjarleegd af
tengiboxinu.

Gangid ur skugga um agd eiginleikar
heimilisrafkerfis (spenna, hamarksafl og
straumur) séu samhaefir vid taekid.

Tengid teekid eins og synter a
skyringarmyndinni (f samraemi vid
rafveituspennu og landsbundna stadla).

230V / 400V 2N ~ @

L

O~

N &
Pl

L1 L2 L3 N & L1

NI O PY

Y~

L = Svartur L1 =Brann
N = Blar L2 =Svartur
@ =Gulur/Graenn N = Blar

@ =Gulur/Graenn

L2 N1 N2 &
L1 =Brunn
L2 =Svartur
N1 =Blar
N2 =Blar

@ =Gulur/Greenn



i{SLENSKA 197

Tengimynd, voruhlid

L1 L2 L3 N1 N2 @
o] 0o 0O O© (s} (o]

IGO0

—d

: = @ "l

== =

I e

UJ

Leisid (L] & milli skrifanna eins og synt er

[

220V - 240V 1N ~ 380V - 415V 2N ~ @ 230V / 400V 2N ~
5 6 1 3 5 6 ﬁ % (i@ ? 6
PE PE
220V - 240V . 220V - 240V
/ 220V - 240V / @ / 220V - 240V / @ 220V - 240V k @
L = Svartur L1 =Brunn L1 =Brunn
N = Blar L2 =Svartur L2 =Svartur
@ =Gulur/Graenn N =Blar N1 =Blar
@ =Gulur/Greenn N2 =Blar

@ =Gulur/Graenn
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Vérulysing

Einfalt eldunarsvaedi (210 x 190 mm) 2100W, med 3000W snerpi.
Einfalt eldunarsvaedi (210 x 190 mm) 2100W, med 3000W snerpi.
Einfalt eldunarsvaedi (200 mm) 2300W, med 3000W snerpi.
Einfalt eldunarsvaedi (160 mm) 1400W, med 2100W snerpi.
Stjérnbord

+E4 Samnytingar- eldunarsvaedi (210 x 380 mm) 3000W, med 3700W snerpi.

Gaumljés

ilataskynjun Varmavisir

Hvert eldunarsvaedi er buid kerfi sem skynjar Afgangshitavisirinn er éryggisbinadur sem
ef eldunarilat er til stadar. gefur til kynna ad yfirbord eldunarsvaedisins
Skynjarinn greinir eldunarilat med sé enn vid 50° C eda haerra hitastig
segulnaemum botni sem henta fyrir sem getur valdid brunasarum ef pad er
spanhellubord. snert med berum héndum. Talan fyrir

Ef ad ilat er fjarleegt medan a notkun samsvarandi eldunarsvaedi synir H.

stendur, eda ef 6hentugt ilat er notad, synir
skjarinn taknis Y.
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Stjornbord
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Kveikja/slokkva

Hnappur fyrir hlévirkni
Timastjorn og eldunartimavisir
Ljésdiéda fyrir samnytingu
Ljésdiéda fyrir timastilli
Aflstigsvisir

Ljésdiéda fyrir breedsluvirkni
Lj6ésdioda fyrir braedsluvirkni

Flettibord

BOOERd0BNA

Hnappur fyrir laesivirkni

Eldunarsvaedin er haegt ad virkja med pvi ad yta & viskomandi flettibord. Télurnar kvikna
ad stadfesta adgerdina.

Pad er lika haegt ad virkja eldunarsveedin einfaldlega med pvi ad setja ilat & eldunarsvaedid.
Hellubord&id greinir sjalfkrafa ilatid og steerd pess og virkjar viskomandi eldunarsvaedi.
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Afltakmorkun
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pegar fyrst er tengt vid heimilisrafkerfid verdur uppsetningaradilinn ad stilla afl
eldunarsvaeda hellubordsins Ut fra raunverulegri getu og afkéstum aflgjafans sjalfs.

Ef petta er ekki naudsynlegt, er haegt ad kveikja beint & hellubordinu med pvi ad nota
@, annars skal fylgja adgerdunum hér ad nedan til ad opna valmyndina.

- Tengid helluboraid vid heimilisrafmagnid (pessa adgerd verdur ad framkveema i hvert
skipti sem pu vilt komast i valmyndina).

- Allar toélurnar kvikna i nokkrar sekdndur.

- Um leid og télurnar slokkna aftur, ytid 4 og haldid 8 and || 4 sekdndur par til vinstra
flettibord kviknar.

- Ytid 4 og haldi& i 4 sekindur badum upplystu flettibordunum til vinstri samtimis par til
skipanatolurnar 3 syna,, CF6 “.

- Ytid & Il par til pad synir , PHA “.

- Ytid 4 flettibordid lengst til vinstri til ad velja rétta stillingu.

Sja tofluna hér ad nedan fyrir skilgreiningarnar:

flsti:?[l:ra Kw Athugasemdir
0 7.4 Kw Stédlud upphafsstilling
1 6 Kw
2 5 Kw
3 4 Kw
4 3,5 Kw
5 3 Kw
6 2,5 Kw

begar rétt gildi hefur verid slegid inn skal stadfesta med pvi ad yta 4 og halda @ og || .




i{SLENSKA 201

Eiginleikar
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Haegt er ad stilla hvert eldunarsvaedi & aukaafl i ad hamarki 5 minutur.

Til ad virkja: veljid eitt af 4 eldunarsveedunum og veljid gildid ,BOOST” &

Snerping flettibordinu. Vidkomandi tala synir P.

Til ad afvirkja: veljid eitt af hinum tiltaeku gildunum & flettibordinu.

bessi adgerd kemur i veg fyrir ad taekid sé notad fyrir slysni.

Til a8 virkja: ytid samtimis 4 @ og || , sleppi& og ytid & @ aftur.
Allar télurnar syna { . Ljuka verdur adgerdunum sem lyst er innan 10
Barnalaesing |sekdndna.

Til a8 afvirkja: ytid samtimis & @ og || , sleppid og ytid & || aftur.
Allar télurnar sem syna [ hverfa. Ljuka verdur adgerdunum sem lyst er
innan 10 sekdndna.

Haegt er ad leesa adgerdum hellubordsins medan a notkun stendur til ad
fordast breytingar fyrir slysni, til daemis til ad prifa hellubordid.

Leesing Til a8 virkja: ytid 4 6B .

Til a8 afvirkja: ytid & @ .
Timastillir med advérun fyrir eldunartima.
Til ad virkja: kveikid & hellubordinu og veljid eitt af 4 eldunarsvaedunum,
ytid & ,+" og ,-" til ad stilla timastillinn. Taknid @ fyrir eldunarsvaedid
kviknar.
Ytid & ,+" og ,-" til ad stilla nidurtalninguna. Aukning og minnkun timans
medan & uppsetningu stendur er breytileg eftir timanum sem a ad stilla.

Timastillir Skjairnir & sveedinu fyrir stjérnskipun timastillinga syna nidurtalninguna.

Snertid ekkert i 5 sekdndur til ad stadfesta timann.

Ef ekkert gildi var stillt er haegt ad velja naesta virka eldunarsvaedi med pvi
ad nota timastillihnappinn aftur.

begar timastillirinn hefur verid valinn, yttu & ,+" og ,-“ til ad syna
nidurtalninguna. Taknid @ kviknar og synir timastilli eldunarsvaedisins.
Yttu aftur & ,+* og ,-“ til ad syna timastilli annarra eldunarsvaeda.

eldunarsvaeda

Til ad afvirkja: bidid par til nidurtalningu lykur eda stillid timastillisgildin
a null (ytid & ,+" og ,-" og stillid & ndll med ,-").
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Timastillir med vidvorun fyrir almenna notkun.

Til ad virkja: kveikid a hellubordinu, ytid a ,+” og ,-" til ad stilla
timastillinn. Ytid & ,+" og ,-" til ad stilla nidurtalninguna. Aukning
og minnkun timans medan & uppsetningu stendur er breytileg

.{elxrlrrl:es:rl:tl; eftir timanum sem & ad stilla. Skjairnir & svaedinu fyrir stjornskipun
timastillinga syna nidurtalninguna.
Snertid ekkert i 5 sekdndur til ad stadfesta timann.
Til ad afvirkja: bidid par til nidurtalningu lykur eda stillid timastillisgildin
& null (ytid & ,+" og ,-" og stillid & ndll med ,-").
Veljid eitt af 4 eldunarsvaeedunum og ytid a og haldid i 3 sekdndur a
voldu gildi (fra 1 til 8) a flettibordinu. Hellubordid mun hafa topp upp ad
hamarksafli i einhvern tima sem er breytilegt eftir adur stilltu eldunarafli
og verdur afram vid gildid sem var stillt i upphafi (fra 1 til 8).
Afl Timi med hamarks afli
. 1 40 sekdndur
?Ja.lf‘"'rkt 2 72 sekindur
Elgmle'kar 3 120 sekdndur
(hellubord) 4 176 sekindur
5 256 sekuindur
6 432 sektndur
7 120 sekdndur
8 192 sekindur
9 ekki i bodi
Booster ekki i bodi
bessi adgerd frystir allar stillingar a hellubordi ef sa sem notar
hellubordid parf ad fara i burtu um tima.
i hléinu syna allar tolur /11l ad gefa til kynna ad:
- Ekkert afl er veitt & neinu af eldunarsveedunum.
Hlévirkni - Allar adgerdir og timastillir eru afvirkjud.

Til a8 virkja: med helluboraid i gangi, ytid & og haldid || ia.m.k.1sekdndu.

Til a8 afvirkja: ytid 4 og haldid || ia.m.k. 1 sekdndu og rennid fingrinum
fra lagmarki til hamarks eftir flettibordinu sem synir hreyfimynd.

Endurkéllunaradgerd

Pessi adgerd er notud til ad endurkalla allar stillingar & adgerd hellubords
ef slokkt er & oviljandi med @ .

Med slokkt & hellubordinu, til ad endurheimta adgerdir sem stilltar

voru 4dur, ytid & @ innan 6 sekundna og ytid &4 || innan 6 sekiundna.
Pip heyrist til ad stadfesta adgerdina.

Med slokkt & hellubordinu, ef ekki er kveikt aftur & pvi innan 6
sekdndna munu fyrri adgerdastillingar glatast.
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Braedsluvirkni

Til ad virkja: veljid eitt af 4 eldunarsveedunum og ytid & vr .

Talan fyrir valda sveedi® mun syna

Til ad afvirkja: ytid & U eda ytid & @ .

bessi eiginleiki gerir pad kleift ad tengja saman 2 eldunarsvadi, pannig

ad haegt er ad nota steerri ilat.

ad haegt sé ad stjérna peim sem einu stéru eldunarsvaedi. betta pydir

bessa adgerd er adeins haegt ad nota med vinstri eldunarsvaedunum.

og taknid & kviknar.

Til ad virkja: yti® samtimis & baedi vinstri flettibordin par til tala birtist /7

Til ad stilla afl samnytingarsvaedisins skal nota flettibordid lengst til vinstri.

Samnytin ?
yting A badum eldunarsvaedunum, mun taknid [ kvikna.
Til ad afvirkja: ytid samtimis & hnappana sem hafa verid notadir til ad
virkja samnytingarsvadid, par til taknin {7 og & hverfa.
Mikilvaegt! Hellubor&id nemur sjalfkrafa stért ilat sem tekur tvo
eldunarsvaedi, en pad mun medhondla svaedin sjalfstett nema
brdaradgerdin sé virkjud.
Eldunartafla
Aflstig Eldunaraéferd Notist fyrir
1 Braedsla, haeg upphitun Smijor, sukkuladi, matarlim, sésur
2 Braedsla, hag upphitun Smijor, sukkuladi, matarlim, sésur
3 Upphitun Hrisgrjén
4 Lengri eldunartimi, sodid nidur, | Graenmeti, kartoflur, sésur, avextir,
s0did vid haegan hita fiskur
5 Lengri eldunartimi, sodid nidur, | Graenmeti, kartdflur, sésur, avextir,
s0did vid haegan hita fiskur
6 Lengri eldunartimi, sodsteiking | Pasta, supur, sodsteikt kjot
Rosti-kartoflur (kartoflusata),
7 Létt steiking eggjakokur, steiktur matur i braudhjapi,
pylsur
8 Steiking, djupsteiking Kjot, franskar kartoflur
9 Hradsteiking vid mikinn hita Steiking
P Hr6d upphitun Sj6da vatn
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Aflstyring

bessi vara er buin rafeindastyrdri aflstjornun. Sja skyringarmynd.

bessi eiginleiki fylgist med rafmagnsalagi og takmarkar hamarksafkost vid 3700 W
fyrir hvern eldunarsvaedishop (1+2 og 3+4), hamarkar afldreifingu og kemur i veg
fyrir yfiralag a kerfid.

Hellubord i fullri aflstillingu -eiginleikinn skiptir aflinu @ milli eldunarsveeda sem
tilheyra sama hopi og dregur sjalfkrafa ar afli hins eldunarsvaedisins, ef porf krefur
(sidasta skipunin hefur haesta forgang).

Hellubord i afltakmdérkunarstillingu -eiginleikinn skiptir aflinu & milli eldunarsvaeda
og leyfir ekki aflstillingu fyrir d5nnur eldunarsvaedi sem fara yfir moérkin (til ad auka
afl tiltekins eldunarsvaedis parf ad leekka handvirkt aflstillinguna fyrir hin svaedin).

Daemi:
Ef SNERPI-stig er valid fyrir eldunarsveedi 1, getur eldunarsvaedi 2 ekki farid yfir stig
9 a sama tima og takmarkast sjalfkrafa.
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Leidbeiningar um eldunarilat

Hvada potta ma nota

Notid adeins potta og pdnnur med botna ur

jarnsegulmognudu efni sem henta til notkunar a

spanhellubordum:

+ steypujarn

+ gljdbrennt stal

+ kolstal

* rydfritt stal (samt ekki allt)

+ al med jarnsegulmagnadri hid eda
jarnsegulmagnadri plétu

Til ad athuga hvort pottur eda panna henti,
athugid taknid E (yfirleitt stimplad & botninn).
Einnig er haegt ad halda segli vid botninn. Ef
pau loda vié botninn virka eldunarahéldin a
spanhellubordi.

Notid vallt potta og pénnur med flotum
botnum sem dreifa hitanum jafnt til ad na
hamarksafkdstum. Ef botninn er 6jafn mun pad
hafa ahrif & afl og hitaleiéni.

Notkun

Lagmarkspvermal botns & potti/ponnu fyrir
mismunandi eldunarsvaedi

Eldunarilatid verdur ad pekja naegilega vel
einn eda fleiri af vidmidunarpunktunum

sem eru merktir & hellubordid og verda ad
hafa videigandi lagmarks pvermal til pess ad
helluboraid starfi rétt.

Notid alltaf pad eldunarsveedi sem passar best
vid pvermal botnsins & pénnunni.

Eldunarsveesi pvermal eldunarilats (mm)
- - @ ham.
@ lagm. (radlagt) (raslagt)
Aftan 110 mm 200 mm
haegri
Framan 110 mm 160 mm
haegri
Aftan 110 mm 190 mm
vinstri
Framan 110 mm 190 mm
vinstri
Samnyting
vinstra 190 mm 370 mm
megin
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Témir eda punnir pottar/pénnur

Ekki nota tébma potta/ponnur eda med punnum
botni a hellubordinu par sem slikt getur ekki
fylgst med hitastigi eda slokkt sjalfkrafa ef
hitastigid er of hatt, sem skemmir pénnuna eda
yfirbord hellubordsins. begar slikt gerist skal
ekki koma vid neitt og bida par til allir hlutir hafa
kéInad nidur.

Leitid frekari upplysinga i ,Bilanaleit” ef villubod
birtast.

Abendingar/rad

HIjé6d vid eldun

pegar eldunarsvaedi er virkt getur pad

sudad stutt. betta er einkennandi fyrir 6ll
spaneldunarsvaedi og hefur ekki ahrif a virkni
eda endingu teekisins. HIj68id fer eftir pvi
hvada eldhtsahold eru notud. Ef petta veldur
téluverdum truflunum getur pad hjalpad til vid
ad skipta um potta og pénnur.

Venjulegt notkunarhljéé fra
spanhelluboréi

Spantaekni byggir & skdpun rafsegulsvida
til ad mynda hita beint a botninn a
eldhdsaholdum. Pottar og pénnur geta
valdid margvislegum hljédi eda titringi eftir
pvi hvernig pau eru framleidd.

Pessu hlj6di er lyst sem hér segir:

Lagt sud (eins og spennir)

betta hlj6d myndast pegar eldad er vid haan
hita. Hann orsakast af orkumagni sem er
flutt fra hellubordinu yfir & eldunarahaldia.
HIj6&id haettir eda hjadnar pegar hitastigid
er laekkad.

Lagt flaut

betta hlj6d myndast pegar eldunarilatid er
tomt. Pad heettir pegar vokvi eda matur er
settur { ilatid.

Brakandi

petta hlj6d kemur fra ildtum sem
samanstanda af mismunandi efnum sem eru
lagskipt hvert &4 annad. Pad stafar af titringi
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i flotunum par sem mismunandi efni maetast.

HIj6&id kemur fra eldhisahéldunum og
getur verid mismunandi eftir magni matar
eda vokva og eldunaradferda (t.d. sudu,
kraumun, steikingu).

Hatt blisturshlj6d

petta hljéd kemur fram pegar eldunarahéld
eru Ur mismunandi lagskiptum efnum

og pegar pau eru notud til vidbotar

vid hamarksafkost og einnig a tveimur
eldunarsvaedum. HIj68id haettir eda hjadnar
pegar hitastigid er laekkad.

bessi hlj6é eru edlileg

Viftuhlj6é

Til ad rafkerfid virki rétt er naudsynlegt ad
stilla hitastig hellubor8&sins. i pessu skyni er
helluboraid buid keeliviftu sem er virkjusd til
ad leekka og stilla hitastig rafkerfisins. Viftan
geeti lika haldié &fram ad vera i gangi eftir ad

Umhirda og prif

+ Notid aldrei skrdbbsvampa, stalull,
vetniskléridlausnir eda adrar vorur sem
geta rispad eda skramad yfirbordid.

+ Ekki ma borda matvaeli sem sullast
nidur eda safnast upp a yfirbordi eda
skrauthlutum hellubordsins.

+ SlI6kktu & eda taktu bunadinn ur

sambandi adur en einhverju vidhaldi er

sinnt.

prifid teekid eftir hverja notkun til ad

koma i veg fyrir ad matarleifar brenni

fastar vid pad. Pad er mun erfidara

ad fjarleegja hérdnud og abrennd

Shreinindi.

+ Notid mjukan klut eda svamp og

videigandi hreinsiefni til ad hreinsa

dagleg éhreinindi. Fylgid radleggingum
framleidanda um hentug hreinsiefni.

Maelt er med pvi ad nota verndandi

hreinsiefni.

Fjarlaeqid skorpnud Shreinindi, t.d.

mjolk sem hefur sodid upp ur, med

mjukri skofu fyrir glerjad keramik

4 medan hellubordid er enn heitt.
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slokkt er & taekinu ef hitastig hellubordsins er
enn of heitt eftir ad slokkt er a pvi.

Taktfost hlj6d, svipad og tifandi hlj6d
klukku

petta hlj6d kemur adeins fram pegar ad
minnsta kosti prju eldunarsveedi eru i gangi
og hverfur eda hjadnar pegar slokkt er

4 sumum peirra. HIjédinu sem lyst er er
edlilegur pattur i spantaekninni sem lyst er
og aetti ekki ad lita @ sem galla.

Fylgid radleggingum framleidanda um
hentuga skofu.

* Fjarlaegid sykrud matveeli sem hafa
farid nidur vid matseld, t.d. sultu, med
mjukri skofu fyrir glerjad keramik
4 medan hellubordid er enn heitt.

Ef petta er ekki gert getur glerjada
keramikyfirbordid skemmst.

* Fjarlaegid bradid plast med mjukri
skofu fyrir glerjad keramik a
medan hellubordid er enn heitt. Ef
petta er ekki gert getur glerjada
keramikyfirbordid skemmst.

* Fjarlaegid kalkbletti med litlu magni af
lausn sem leysir upp kalk, t.d. ediki eda
sitrénusafa, pegar hellubordid hefur
kélnad. prifid sidan aftur med rékum
kldat.

+ Skerid hvorki né undirbulid matveeli &
yfirbordinu og geetid pess ad missa
ekki harda hluti & pad. Dragid ekki
eldunarilat yfir yfirbordid.

+ Notid ekki gufuhreinsibinad.
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Bilanaleit
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Villuké i

Lysing

Hugsanlegar orsakir
bilunarinnar

Urraedi

Hella slekkur & sér
eftir 10 sekdndur.

Stéd8ug virkni hnapps skynjud.
Vatn eda eldunarilat stadsett a
stjérnbordinu.

Takid vatn eda eldunarilat af gleri og
stjérnborai.

Hella slekkur &

Innra hitastig rafeindahluta er

Lati® hellubordid kélna.
Athugid hvort hellubordié hafi naegjanlega

eldunarsvaedi.

hitabreyting eftir ad kveikt var &
helluborginu.

ER21 P < loftraestingu.
Ser. of hatt. Ef ad bilunin er vidvarandi, vinsamlegast
hafid samband vid eftirsélupjonustu.
. . Témt eda rangt eldunarilat. - ks
Slokkt er & PR Latid hellubordid kélna.
E2 vidkomandi Eét;stlg fléts eda glers er of Noti& rétt eldunarilat.
eldunarsvaedi. Rafraent hitastiq of hatt. Hitid ekki upp tém ilat.
Notid rétt eldunarilat.
" Villan er sjalfkrafa afturkéllud eftir
Rangt eldunarilat. h
Slokkt er & Eldunarilatid er ad missa 2@3';:?2:;;’% g’?:gf_ erad nota
E3 vidkomandi segulmagnada eiginleika sina S .
eldunarsvaedi. sem getur leitt til skemmda a Efn}.”e)ﬁjmgﬁgekan villur parf a skipta
spanhellubordinu. e e -
Ef ad bilunin er vidvarandi, vinsamlegast
hafid samband vid eftirsélupjénustu.
Ekki er haegt ’ x Athugid spennu rafveitu og/eda tidni.
E6 ad kveikja a ﬁy;)ae:r;sigilgjafa og/eda tioni er Hafid samband vid eftirsélupjonustu ef
eldunarsvaedi. i naudsyn krefur.
SI6kkt & Bilun i viftu prifid og fjarleegid adskotahluti ur viftunni.
E8 - e x ] Ef ad bilunin er vidvarandi, vinsamlegast
eldunarsvaedum. |Vifta stiflud af ryki eda efnum. hafi® samband via eftirsdlupjénustu.
Skt er & Hitaskynjari fyrir eldunarsveedl. | gy kia & hellubordinu og kveikia 4 pvi
EH vidkomandi Ekki fannst négu mikil aftur pegar pad hefur kéinad.

Ef ad bilunin er vidvarandi, vinsamlegast
hafig samband vid eftirsélupjénustu.

SLOKKT er &
vidkomandi
eldunarsvaesdi.
Villukédinn er
syndur.

Varanleg virkjun greinist ef ytt
er & einn eda fleiri takka i langan
tima.

Slokktu & hellubordinu med hnappnum
Kveikja/Slokkva.

Biddu i nokkrar sekindur og kveiktu &
hellubordinu.

Aftengid hellubordid fra aflgjafanum.
Tengid hellubordid aftur i samraemi vid

EA

U400 Yfirspenna vegna rangrar raftengingar. medfylgjandi skyringarmynd.
Ef ad bilunin er vidvarandi, vinsamlegast
hafid samband vid eftirsélupjonustu.
E4
E5
E7
EIE!gO Aftengid hellubordid fra aflgjafanum.
ER22 Bidid i nokkrar sekindur og tengid sidan helluborgid aftur vid aflgjafann.
ER31 Ef vandamalid er vidvarandi skal hringja i pjénustumidstédina og tilgreina villuk6dann sem
ER36 birtist & skjanum.
ER40
ER47
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Vidhald og vidgerdir

- Tryggid ad vidhald rafmagnsihluta sé
eingdngu framkvaemt af framleidanda
eda vidhaldspjénustu.

- Tryggid ad skipti 8 skemmdum
snurum séu eingdngu framkvaemd af
framleidanda eda vidhaldspjonustu.

Ef bilun verdur, reynid ad leysa hana
med pvi ad fylgja leidbeiningum um
bilanaleit. Ef ekki er haegt ad leysa
vandamalid skaltu hafa samband

vid IKEA-verslunina pina eda
eftirsélupjonustuna.

PU getur séd taemandi lista yfir
utnefnda tengilidi

IKEA i lok pessarar notandahandbokar.

Pegar haft er samband vid
eftirsélupjonustuna, vinsamlega gefid
upp eftirfarandi upplysingar:

- tegund bilunar

- gerd taekis (Vorunr./Kéda)

- radnumer (S.N.)

bessar upplysingar er ad finna a
merkiplotunni. Merkiplatan er fest a
botn taekisins.

Ef taekid hefur verid notad a rangan
hatt eda pad var ekki sett upp af
vidurkenndum uppsetningaradila, er
mogulegt ad greida purfi fyrir heimsokn
fra taeknimanni eftirsélupjonustu eda
soluadila, jafnvel pé ad heimilistaekid sé
enn i abyrgé.
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Teekniupplysingar hellubords
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Eining Gildi
Tegund véru Innbyggt hellubord
Breidd mm 780
Mal Dypt mm 520
Lagm./hdm. haed mm 54
Heildarafl w 7400
Breyta Gildi

Spenna/tidni aflgjafa

220-240V, 50 Hz; 220V, 60 Hz
2N~ 380-415V, 50 Hz; 2N~ 380V, 60 Hz;

bpyngd taekisins 10,4 Kg
Orkunytni hellubords
. ROGESTAD
Tegundaraudkenni 705.595.13
Fjoldi eldunarsvaeda 4
Fjoldi samnytingar-eldunarsvaeda 1- Vinstri
Eldunartaekni Spankerfi

Steerd samnytingar-eldunarsvaedis

Vinstri 210 x 380 mm

Steerd eldunarsvaedis

Framan vinstri 210 x 190 mm

Aftan vinstri 210 x 190 mm

Aftan haegri @ 200 mm

Framan haegri @ 160 mm

Orkunotkun hvers samnytingar-eldunarsvadis

192 Wh/kg

Orkunotkun fyrir hvert eldunarsvaedi

Aftan haegri 185 Wh/kg

Framan haegri 187 Wh/kg

Orkunotkun hellubordsins (rafmagnseldun)

188 Whrkg
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Upplysingar um véruna samkveemt reglugerd ESB nr. 66/2014
Tilvisanir i stadla:

EN/IEC 60350-2

EN/IEC 50564

C petta taeki hefur verid hannag, JTeekniupplysingarnar eru a merkiplétunni
framleitt og markadssett i samraemi sem fest er 4 botn vorunnar.”

vid tilskipanir EES.

Upplysingar um véruna samkvaemt breskum reglugerdum
Tilvisanir i stadla:

BS EN 60350-2
BS EN 50564
UK Petta teki hefur verid hannas, JTekniupplysingarnar eru & merkiplétunni
framleitt og markadssett i samraemi sem fest er & botn vorunnar.”
vid tilskipanir.
Merkiplata
ROGESTAD

Made in Italy

© nter IKEA Systems BY.2019

Model: ROGESTAD 705.595.13
220-240V; 50Hz; or 220V; 60Hz; Serial No:

2N ~ 380-415 V 50 Hz TOT. 7400 W
2N ~ 380 V 60 Hz CLASS |

UK |/mported to GB by:

c € ch |IKEA Ltd., 100 Avebury E

Boulevard, Milton Keynes,

[] Dre o United Kingdom, MK9 1FH
Ref.108001 78 4B R021G2 Ul - _——
9000061793  009000061793Z1516034 108.0688.774

9000061793 009000061793Z1516034

108.0688.774Z1516034

Myndin hér ad ofan synir merkipl6tu taekisins.
Radnumerid er einstakt fyrir hverja voru.

Kaeri vidskiptavinur, haféu vidbotarmerkisplotuna festa a forsidu 6ryggisbaeklingsins.

Petta gerir okkur kleift ad adstoda pig betur med pvi ad bera kennsl & helluboraid pitt, ef pu
parft & adstod okkar ad halda i framtidinni.

Takk fyrir hjalpina!
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Umbhverfispaettir

Upplysingar um férgun
Skyldur pinar sem endanlegur notandi
bessi raf-eda rafeindabtnadur er merktur med yfirstrikadri
E ruslatunnu & hjélum. Teekinu verdur pvi ad skila sér og
ekki med 6flokkudu heimilissorpi, p.e.a.s. ekki méa farga pvi
med heimilissorpi. Haegt er ad skila bunadinum til deemis
4 sofnunarstad sveitarfélags eda, ef vid 4, til dreifingaradila
(sja hér ad nedan vardandi endurtdkuskyldur peirra
byskalandi). Petta & einnig vid um alla ihluti, undireiningar
og rekstrarvérur gamla bunadarins sem & ad farga.
Adur en haegt er a8 farga gamla btinadinum parf a& taka Gr
bunadinum allar gamlar rafhlédur og gamla geyma sem ekki
eru lokadir inni f gamla bunadinum. pad sama gildir um perur
sem haegt er ad taka Ur gamla bunadinum an pess ad eydileggja
paer. Endanlegur notandi ber einnig abyrgd a pvi ad eyda
persénuupplysingum Ur gamla bdnadinum.

Athugasemdir um endurvinnslu
/Y Hjélpadu til vi5 a8 endurvinna allt efni sem merkt er med

Lo-) pessu takni. Fargadu ekki efnum, sérstaklega umbudum, i
heimilissorpid heldur med videigandi ilatum sem fylgja med
eda videigandi stadbundnum séfnunarkerfum.

Hjélpadu til vid ad vernda umhverfid og heilsu manna med

endurvinnslu, par med talié Urgangi rafmagns-og raftaekja.

Eftirfarandi visbétarupplysingar eiga vid i byskalandi

Endurtokuskylda dreifingaradila

Hverjum peim sem selur raf-og rafeindataeki a a.m.k. 400 m?
verslunarsvaedi eda afhendir pau & annan hatt til notenda
atvinnuskyni er skylt a& taka til baka & afhendingarstad eda

i naesta nagrenni pess endurgjaldslaust, gamlan biinad sem
tilheyrir endanlegum notanda, sams konar bunad mes i
meginatridum sému virkni og nyi blnadurinn. Petta & einnig
vid um dreifingaradila dagvéru med heildar verslunarflatarmal
ad minnsta kosti 800 m? sem bj6éda upp a raf-og rafeindabtinad
nokkrum sinnum & almanaksari eda stddugt og gera pau
adgengileg & markadi. A8 auki verda slikir dreifingaradilar, ad

IKEA ABYRGPD

Hversu lengi gildir abyrgd IKEA?

pessi dbyrgd gildir i fimm (5) ar fra
upphaflegum kaupdegi bunadarins

hja IKEA. Upprunalegrar solukvittunar

er krafist sem s6nnun fyrir kaupum. Ef
abyrgdarpjonusta er framkvaemd, pa lengir
pad ekki dbyrgdartimann fyrir bunadinn.
Hver veitir pjonustuna?
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beidni endanlegra notanda, ad taka til baka i smasoluverslun
eda i naesta nagrenni, endurgjaldslaust, gamlan binad sem er
ekki steerri en 25 cm ad ytra mali (litill rafbtnadur); i pessu tilviki
ma ekki tengja endurtoku vié kaup & raf-eda rafeindabinadi
heldur takmarkast hiin vié prja gamla banadi fyrir hverja teqund
bunadar.

Afhendingarstadur getur einnig verid einkaheimili ef nyi raf-eda
rafeindabinadurinn er afhentur par; i pvi tilviki er séfnun gamla
bunadarins endanlegum notanda a& kostnadarlausu.
Ofangreindar skyldur gilda einnig um dreifingu med sendingum
ef dreifingaradilar hafa geymslu-og afgreidslusvaedi fyrir
rafmagns-og rafeindataeki eda heildsélu-og afgreidslusvaedi fyrir
dagvoru sem samsvara ofangreindum sélusvaedum. Hins vegar
er gjaldfrjals séfnun rafmagns-og rafeindabtnadar pa bundin
vid hitagefandi bunaé (t.d. isskapa), skjai, vaktara og biinad sem
inniheldur skjai med meira en 100 cm? flatarmal og bunad par
sem ad minnsta kosti eitt ytra mal er meira en 50 cm. Fyrir allan
annan rafmagns-og rafeindabunad veréur dreifingaradilinn ad
tryggja videigandi skilaadstodu innan haefilegrar fjarleegdar fra
vidkomandi notanda; petta & einnig vié um litil raftaeki (sja hér
ad ofan) sem notandi skar eftir ad skila an pess ad kaupa nyjan
bunad.

Orkusparnadur

Haegt er ad spara orku vid daglega matreidslu ef eftirfarandi
radum er fylgt.

+ begar vatn er hitad skal adeins nota pad magn sem
naudsynlegt er.

Ef pad er mogulegt skal avallt setja lokin & eldunarilatin.
Adur en eldunarsvaesis er virkjad skal setja il&tid & pad.
Setjid litil ilat a litlu eldunarsvaedin.

Setid lati® & midju eldunarsvaedisins.

Notid afgangshitann til ad halda matnum heitum eda til ad
braeda hann.

bjénustuadili IKEA mun veita pjénustuna i
gegnum sina eigin pjénustustarfsemi eda
vidurkenndan pjénustuadila.

Hvaé er innifalid i abyrgdinni?
Abyrgain neer til bilana i bunadinum
sem orsakast af galladri framleidslu
eda efnislegum bilunum fra kaupdegi
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hja IKEA. Abyrgdin naer eingéngu til
heimilisnotkunar. Undantekningarnar
eru skilgreindar undir fyrirségninni ,Hvad
er ekki innifalid i pessari abyrgd?” Innan
abyrgdartimabilsins er kostnadur vid ad
baeta Ur biluninni t.d. vidgeradir, varahlutir,
vinna og ferdaldg innifalid ad pvi tilskildu
ad taekid sé adgengilegt til vidgerdar an
sérstakra Utgjalda. Vid pess skilmala eiga
vidmidunarreglur ESB (Nr. 99/44/EG) og
vidkomandi stadbundnar reglur vid. IKEA
verdur eigandi peirra varahluta sem skipt
erum.

Hvad mun IKEA gera til ad leysa

vandamalié?

bjénustuadili IKEA mun skoda voruna

og akveda, ad eigin mati, hvort hun falli

undir pessa abyrgd. Ef tilfellid er talié falla

undir abyrgd, mun pjonustuadili IKEA eda
vidurkenndur pjénustuadili pess i gegnum
eigin pjonustustarfsemi, ad eigin gedpotta,
annad hvort gera viéd golludu voruna eda
skipta henni Gt fyrir somu eda sambeaerilega
voru.

Hvaé er ekki innifalid i pessari abyrgé?

+ Edlilegt slit.

+ Skadi af galeysi eda asetningi,
skemmdir af voldum pess ad
notkunarleidbeiningum er ekki
fylgt, vegna rangrar uppsetningar
eda tengingu vid ranga spennu,
skemmdir af vldum efnahvarfa eda
rafefnafraedilegra vidbragda, ryd, teering
eda vatnstjon par med talid en ekki
takmarkad vid skemmdir af voldum of
mikils kalks fra vatnsveitu, skemmdir af
voldum éedlilegra umhverfisadstaedna.

* Rekstrarhlutir p.m.t. rafhlédur og perur.

+  Ohagnytir og skreytingarhlutir sem hafa
ekki ahrif & edlilega notkun taekisins,
par me3 taldar rispur og mégulegur
litamunur.

+ Slysatjén af voldum adskotahluta eda
efna og hreinsunar eda stifluhreinsunar
a sium, frarennsliskerfum eda
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sapuskuffum.

+ Skemmdir 3 eftirtéldum hlutum:
keramikgler, fylgihlutir, bordbunadur
og hnifaparakoérfur, faedi-og
frarennslislagnir, péttingar, lampar og
lampabhlifar, skjair, hnappar, hlifar og
hlutar hlifa. Nema haegt sé ad sanna
ad slikar skemmdir hafi orsakast af
framleidslugalla.

+ Tilvik par sem engin bilun fannst i
heimsoékn taeknimanns.

+ Vidgerdir sem ekki eru framkvaemdar
af tilnefndum pjénustuadilum okkar
og/eda vidurkenndum pjénustuadila
eda par sem hlutir sem ekki eru
upprunalegir hafa verid notadir.

+ Vidgerdir af voldum uppsetningar sem
ekki er rétt eda ekki samkvaemt forskrift.

+ Notkun bunadarins utan heimilis t.d. i
atvinnuskyni.

*  Flutningsskemmdir. Ef vidskiptavinur
flytur voruna heim til sin eda & annan
stad er IKEA ekki abyrgt fyrir tjéni sem
kann ad verda vid flutning. Hins vegar,
ef IKEA afhendir voruna til heimilis
vidskiptavinarins, pa falla skemmdir
avorunni sem eiga sér stad vid pessa
afhendingu undir pessa abyrgé.

+ Kostnadur vié fyrstu uppsetningu
IKEA bunadarins. Hins vegar, ef
pjénustuadili IKEA eda vidurkenndur
pjénustuadili pess lagfaerir eda skiptir
um bunadinn samkvaemt skilmalum
pessarar abyrgdar, mun pjénustuadilinn
eda vidurkenndur pjénustuadili pess
setja upp vidgerda bunadinn eda
skiptibunadinn aftur, ef naudsyn krefur.

pessi takmorkun a ekki vid gallalaus verk

sem unnin eru af haefum fagmanni med pvi
ad nota upprunalegu hluti okkar til ad laga
bunadinn ad taeknilegum 6ryggisatridum
annars ESB-lands.

Hvernig landslé6g eiga vid
Abyrgd IKEA veitir pér sérstok lagaleg
réttindi sem uppfylla eda eru meiri en
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stadbundnar kroéfur. Hins vegar takmarka
pessi skilyrai ekki neytendaréttindi sem er
ad finna i stadbundinni 16ggjof

Gildissvaedi
Fyrir binad sem keyptur er i einu
ESB-landi og flutt til annars ESB-lands
verdur pjénustan veitt innan ramma
abyrgdarskilmala sem eru venjulegir eru
i nyja landinu. Skylda til ad sinna pjénustu
innan ramma abyrgdarinnar er adeins fyrir
hendi ef bunadurinn er i samraemi vid og
uppsettur { samraemi vid:
* toeknifyrirmaeli pess lands par sem
abyrgdarkrafan er ger;
* leidbeiningar um samsetningu
og notendahandbdék um

oryggisupplysingar;

Sértok pjonusta eftir sélu fyrir IKEA-

bunaé:

Hikadu ekki vid ad hafa samband vié IKEA

pjénustu eftir s6lu til ad:

1. 6ska eftir pjonustu samkvaemt pessari
abyrgs;

2. bidja um skyringar & uppsetningu
IKEA-bUnadarins i sérstokum IKEA
eldhushudsgdgnum. Pjénustan veitir ekki
skyringar sem tengjast:

- Heildar uppsetningu a IKEA-eldhusi;

- tengingar vid rafmagn (ef vélin kemur
an kléar og snuru), vid vatn og gas par
sem vidurkenndur pjénustuadili parf ad
sja um peer.

3. bidja um skyringar a innihaldi

notendahandbdkar og taeknilysingum IKEA-

bunadarins.

Til ad tryggja ad vid veitum pér sem besta
adstod, vinsamlegast lestu vandlega
samsetningarleidbeiningarnar og/eda
notendahlutann i pessum baeklingi adur en
pu hefur samband vi& okkur.
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Hvernig pu naerd i okkur ef pu parft a
pjonustu aéd halda

Vinsamlegast skodadu a sidustu sidu
pessarar handbdékar teemandi listann yfir
tengili&i IKEA og simandmer i vidkomandi
landi.

Mikilveegt! Til pess ad veita pér sem
skjétasta pjonustu maelum vid med pvi ad
pu notir pau simantmer sem skrad eru
aftast i pessari handbdék. Visadu alltaf til
ndmerana sem skrad eru i baeklingnum
fyrir pann binad sem pu parft adstod vid.
Adur en pu hringir i okkur, skaltu hafa IKEA
vorunumerid (8 tolu kédi) vid hendina fyrir
bunadinn sem pu parft adstod okkar vié.
Mikilvaegt! GEYMDU KVITTUNINA! HUn
er sonnun pin fyrir kaupum og hennar er
krafist til ad abyrgdin gildi. Athugadu ad a
kvittuninni er einnig ad finna IKEA voruheiti
og numer (8 tolu koda) fyrir buinadinn sem
pu hefur keypt.

barft pu frekari hjalp?

Fyrir frekari spurningar sem ekki varda
kaup pin & bdnadinum. Vinsamlegast hafdu
samband vid naestu pjénustustod IKEA. Vid
maelum med ad pu lesir gdgn bunadarins
vandlega ad8ur en pu hefur samband vid
okkur.
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Informacgdes de seguranca

Para a sua seguranca e para o funcionamento correto do

aparelho solicita-se que leia atentamente este manual de
instalagcdo e de colocacao em funcionamento. Tenha estas
instrugbes juntamente com o aparelho, mesmo em caso de
cedéncia ou transferéncia para terceiros. E importante que
os utilizadores conhecam todas as caracteristicas de
funcionamento e seguranca do aparelho.
Estas placas de cozedura dispdem de sistemas de inducao
em conformidade com os requisitos das diretivas EMC
e EMF e ndo devem interferir com outros dispositivos
eletrénicos. Os portadores de marca-passos ou outros
sistemas eletronicos devem consultar o seu médico ou o
fabricante do dispositivo implantado para avaliar o grau de
suscetibilidade as interferéncias.

AAS ligagdes elétricas devem ser efetuadas por um técnico
competente. Antes de efetuar a ligagdo elétrica, leia a
secao LIGACAO ELETRICA.

Para os aparelhos com cabo de alimentacao, os terminais ou

a secdo dos fios entre o ponto de ancoragem do cabo e os
terminais devem ser dispostos de modo a permitir extrair o
condutor sob tensao a montante do cabo de ligacdo a terra no
caso de escape de sua ancoragem.

+ O fabricante ndo pode ser considerado responsavel por
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possiveis danos causados por uma instalacao ou utilizacao
improprias.

+ Verifique se a alimentacdo de rede corresponde a indicada
na placa de dados fixada dentro do produto.

+ Os dispositivos de seccionamento devem ser instalados no
sistema fixo, em conformidade com as normativas sobre os
sistema de cablagem.

* Para os aparelhos de Classe |, verifique se a rede de
alimentacao doméstica dispde de uma ligagdo a terra
adequada.

+ Ligue o aparelho a rede elétrica utilizando um interruptor
omnipolar.

+ Se o0 cabo de alimentacao estiver danificado, € necessario
substitui-lo por meio do fabricante, de um centro de
assisténcia autorizado ou de um técnico competente, para
evitar qualquer risco ou situacao de perigo.

AVISO: Antes de instalar o aparelho, remova as peliculas
de protecao.
« Utilize somente os parafusos e outros itens de ferramenta
fornecidos junto com o aparelho.

AAVISO: A falta de instalacao dos parafusos ou dispositivos
de fixacdo como descrito nestas instru¢des pode acarretar
risco de choques elétricos.

* As operaces de limpeza e manutencdo ndo devem ser
efetuadas por criancas, salvo se estiverem sob a vigilancia de
um adulto.

« As criancas devem ser vigiadas para assegurar que nao
brinquem com o aparelho.

* Este aparelho nao deve ser utilizado por pessoas (incluindo
as criangas) com capacidades psiquicas, fisicas, sensoriais
reduzidas ou privadas de experiéncia e conhecimentos,
se acaso ndo sejam pelo menos vigiadas atentamente e
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instruidas sobre a utilizacao segura do aparelho por uma
pessoa responsavel pela sua seguranca.

* Este aparelho pode ser utilizado por criancas de idade
nao inferior a 8 anos e por pessoas com capacidades
psiquicas, fisicas, sensoriais reduzidas ou com experiéncia
e conhecimentos insuficientes, desde que atentamente
vigiados e instruidos quanto a utilizagdo segura do aparelho
e dos perigos que isso acarreta. Nao deixe que as criangas
brinquem com o aparelho.

AVISO: O aparelho e as suas partes acessiveis ficam muito
quentes durante a utilizacdo.

Preste muita aten¢do para nao tocar nas resisténcias.

Mantenha as crian¢as com idade inferior a 8 anos afastadas do
aparelho, a menos que se estejam sob constante vigilancia.
AVISO: Se a superficie apresentar rachaduras, desligue o
aparelho para evitar o risco de choques elétricos.

* Nao acione o aparelho se a superficie estiver rachada ou
se houverem danos visiveis na espessura do material.

* Nao toque o aparelho com as maos ou partes do corpo
molhadas.

* Nao use aparelhos a vapor para a limpeza do produto.

* Nao apoie objetos metalicos como facas, garfos, colheres
e tampas sobre a superficie da placa de cozinha, pois
podem superaquecer.

» Use o comando apropriado para desligar a placa de
cozinha depois de usar; ndo confie nos sensores do tacho.

AVISO: E perigoso deixar a placa de cozinha sem vigilancia

ao usar 6leo ou gordura, pois isso pode criar uma situacao

de perigo e provocar incéndio. NUNCA tente extinguir
eventuais chamas com agua, mas desligue o aparelho

e abafe as chamas com, por exemplo, uma tampa ou

cobertura anti-chamas.
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ATENCAO: O processo de cozedura deve ser mantido sob
vigilancia. Um procedimento breve de cozedura deve ser
vigiado constantemente.

* O aparelho nao foi projetado para ser colocado em
funcionamento por meio de um temporizador externo ou
um sistema de comando remoto separado.

AVISO: Perigo de incéndio: ndo apoie objetos nas

superficies de cozedura.

* O aparelho deve ser instalado de modo a permitir o
seccionamento da alimentac¢ao elétrica com uma abertura
entre os contatos (3 mm) que assegure 0 seccionamento
completo em condi¢des de sobrecarga de categoria lll.

* O aparelho nunca deve ser exposto aos agentes
atmosféricos (chuva, sol).

« Mantenha as embalagens fora do alcance de criancas e
animais de estimacao.

» Certifique-se de que o dispositivo esteja ligado
diretamente na tomada de corrente.

* Nao utilize adaptadores, tomadas multiplas ou extensdes
elétricas para ligar o dispositivo.

* Nunca utilize o aparelho para fins diferentes daqueles
para os quais foi concebido.

* As fritadeiras devem ser constantemente vigiadas durante
a utilizacao: o 6leo sobreaquecido pode incendiar-se.

* Nao acione o aparelho utilizando um temporizador
externo ou um sistema de telecomando separado.

+ O aparelho nunca deve ser instalado atras de uma porta
decorativa, para evitar que se sobreaqueca.

* Ndo esteja em pé em cima do aparelho, pois pode-se
danificar.

* Nao coloque panelas e frigideiras na borda, pois as juntas
de silicone podem danificar-se.



PORTUGUES

Instalacao

Para o procedimento de instalacdo, é
obrigatério ater-se as leis, portarias,
diretivas e normas (regulamentos para

a seguranga dos sistemas elétricos, a
reciclagem correta dos componentes etc.)
vigentes no pais de utilizacao!

Para mais informagdes sobre a
instalacdo, consulte as Instru¢des de
montagem.

Ndo utilize um selante em silicone
entre o aparelho e a bancada de
trabalho.

Verifique se o espaco sob a placa de
cozinha é suficiente para a circulacdo
de ar. Consulte as instrucbes de
montagem.

O fundo do aparelho pode ficar muito
quente. Se o aparelho for instalado
sobre gavetas, certifique-se de instalar
um painel de separagdo a ignifugo
sob o aparelho para evitar o acesso
ao fundo. Consulte as instrucdes de
montagem.

A ventilagdo do aparelho deve estar
conforme as instru¢des do fabricante.
Crie uma abertura frontal de pelo
menos 28 cm? no bloco da cozinha que
deve alojar a placa de cozinha para
permitir um arejamento correto do
produto.

Requisitos do bloco de cozinha

Se o aparelho for montado sobre
materiais inflamaveis, é necesséario
observar rigorosamente as diretrizes e
os regulamentos relativos aos sistemas
de baixa tensdo e as normas de
prevencao de incéndios.
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» Para as unidades encastradas, os

componentes (em material plastico e
madeira folheada) devem ser aplicados
com adesivos resistentes ao calor
(min. 85 °C): a utilizacdo de materiais
e adesivos inadequados pode causar
deformacgdes ou descolamentos dos
componentes.

« E permitida a utilizacdo de perfis de

madeira macica a volta da bancada
atras do aparelho, na condicdo de que
as distancias minimas sejam sempre
conformes as indica¢8es fornecidas nos
desenhos de instalacdo.

+ Para mais informagdes sobre a

instalacdo, consulte as Instru¢des de
montagem.

Se ndo houver um forno por baixo da
placa de cozinha, instale um painel
de separa¢do por baixo do aparelho
conforme indicado nas Instru¢des de
montagem.
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Ligagao elétrica

A AVISO: Todas as ligagBes elétricas devem

ser efetuadas por um instalador

autorizado.

+ Antes de efetuar as ligacOes, certifique-se de
que a tensdao nominal do aparelho indicada
na respetiva placa de dados corresponde a
tensdo da alimentacdo de rede. A placa de
dados é aplicada no lado inferior da placa
de cozinha.

+ Sirva-se unicamente de componentes de
origem fornecidos pelo servico pés-venda.

+ O aparelho ndo dispde de cabo de rede.
Adquira o cabo correto em um revendedor
especializado.

+ Se danificados, substitua os cabos de
alimentacdo pelos respetivos cabos
de reposicdao de origem. Contacte o
atendimento ao cliente da propria loja do
IKEA.

Atencao! Nao efetue soldagens nos
cabos!

Esquema de ligacdo do lado da
caixa
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Ligacao elétrica

+ Siga o esquema de ligagdo (localizado no lado
inferior do produto).

+ Este aparelho apresenta uma ligagdo de
tipo “Y" e exige um cabo de alimentacdo
HO5V2V2-F. O cabo requer mangas terminais
obrigatdrias. Segundo a normativa IEC,
utilize, para a ligacdo monofasica: cabo de
alimentacdo de 3 x4 mm?, para a ligacao
bifasica: cabo de alimentacdo de 4x 2,5
mm?, e para a ligacdo na Holanda: cabo de
alimentagdo de 5 x 2,5 mm?Z Diametro externo
do cabo de alimentagdo: min 8 mm-  max
12 mm. Respeite as normativas nacionais
especificas.

+ Os terminais de ligacdo podem ser acessados
ao se remover a tampa da caixa de jun¢do.

+ Verifique se as caracteristicas do sistema
elétrico doméstico (tensdo, poténcia maxima e
corrente) sdo compativeis com as do aparelho.

+ Ligue o aparelho conforme mostrado no
esquema (de acordo com as normas de
referéncia para a tensdo de rede em vigor em
nivel nacional).

220V-240V 1N ~v 380V - 415V 2N~ 230V / 400V 2N ~ @
L N & 11 L2 L3 N®& 11 L2 N1 N2 @
N F N O PO
L = Preto ou castanho L1 = Castanho L1 = Castanho
N = Azul L2  =Preto L2  =Preto
@ =Amarelo/ Verde N = Azul N1 =Azul
@ =Amarelo/ N2 = Azul

Verde

© =Amarelo/
Verde
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Esquema de ligagcao do lado do
produto

L1 L2 L3 N1 N2 &
O 0 O 0O o

Opo{eiopi:

oK)
1
-h

Insira shunts de corrente [_J entre os terminais como mostrado

220V - 240V 1N ~ 380V - 415V 2N ~ @ 230V / 400V 2N ~
5 6 6
PE PE
220V - 240V 220V - 240V /
)2 220V - 240V ; / 220V -240V / @I /2 220V - 240V ;
L = Preto ou castanho L1 = Castanho L1 = Castanho
N = Azul L2  =Preto L2  =Preto
@ =Amarelo/ Verde N = Azul N1 =Azul
@ =Amarelo/ N2 =Azul
Verde @ =Amarelo/

Verde
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Descricao do produto
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Zona de cozedura individual (210 x 190 mm) 2100 W, com funcao Booster de 3000 W.
Zona de cozedura individual (210 x 190 mm) 2100 W, com funcao Booster de 3000 W.
Zona de cozedura individual (200 mm) 2300 W, com func¢ao Booster de 3000 W.
Zona de cozedura individual (160 mm) 1400W, com fun¢do Booster de 2100W.

Painel de comandos

+ Zona de cozedura combinavel (210 x 380 mm) 3000 W, com fungdo booster de

3700 W.

Indicadores

Detecao de presenca de tacho

Cada zona de cozedura é equipada com um
sistema que detecta a presenca de um tacho
na placa de cozinha.

O sistema de detecdo é capaz de reconhecer
as panelas com fundo magnetizavel
adequado para a utilizagao nas placas de
cozinha por indugao.

Se o tacho é removido durante o
funcionamento ou se utilizar um tacho nao
adequado, o simbolo & é exibido no ecra.

Indicador de calor residual

O indicador de calor residual é uma fun¢do de
seguranca para sinalizar que a superficie da
zona de cozedura ainda estd a uma temperatura
igual ou maior do que 50°C e podera causar,
com isso, queimaduras em contato com as
maos desprotegidas. O digito da zona de
cozedura correspondente indica H.
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Painel de comandos
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Aceso/Desligado

Botdo da fun¢do Pausa

Simbolo da fungdo "ponte"

Simbolo do temporizador

Indicador de nivel de poténcia
Simbolo da fun¢do de Descongelacdo
Botdo da fungdo Degelo

Teclado deslizante

slofeffJof-f-Qul~]-

Botdo da fun¢do Bloqueio

Controlo do temporizador e indicador do tempo de cozedura

As zonas de cozedura podem ser ativadas premindo o teclado deslizante correspondente. O digito

ilumina-se para confirmar a operacao.

Também é possivel ativar as zonas de cozedura, basta colocar uma panela na zona de cozedura. A
placa reconhece automaticamente a presenca e o tamanho da panela e, de seguida, ativa as zonas

de cozedura necessarias.
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Limitacao de poténcia
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até que os 3 digitos de comando indiquem
- Prima |l até aparecer “PHA".

Veja a tabela seguinte para as especificagdes:

“CF6".

Ao ligar o aparelho a rede doméstica pela primeira vez, o instalador deve definir a poténcia das zonas de
cozedura com base nas capacidades reais do sistema elétrico doméstico.

Se isso ndo for necessario, pode-se ligar diretamente a placa de cozinha utilizando (1) ou, em alternativa, siga o
procedimento descrito abaixo para aceder o menu.

- Ligue a placa a rede doméstica (esta operacdo deve ser realizada sempre que aceder ao menu).
- Illuminam-se todos os digitos durante alguns segundos.

- Assim que os digitos se apagarem novamente, mantenha premido @ e Il durante 4 segundos até que
os teclados deslizantes a esquerda se iluminem.

- Mantenha premidos simultaneamente ambos os teclados deslizantes a esquerda durante 4 segundos,

- Prima o Ultimo teclado a esquerda para selecionar a definicdo correta.

o tex::iog ;(e):lri:ante kw Notas
0 7.4 kKW Defini¢o inicial padréo
1 6 kW
2 5 kW
3 4 kW
4 3,5 kW
5 3 kW
6 2,5 kW

Uma vez inserido o valor correto, confirme mantendo premidos Bell
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Funcoes
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Cada zona de cozedura pode ser definida a um nivel de poténcia suplementar
por, no maximo, 5 minutos.

Funcdo Boost |Para ativar: selecione uma das 4 zonas de cozedura e selecione o valor “Boost” no
teclado deslizante. O digito correspondente indica P.

Para desativar: selecione um dos outros valores possiveis no teclado deslizante.

Esta funcdo impede o acionamento acidental do aparelho.

Para ativar: prima simultaneamente @ e Il, solte e prima novamente &.
Dispositivo Todos os digitos indicam [ . As operagdes descritas devem ser concluidas
de seguranca |dentro de 10 sequndos.

contra criangas

Para desativar: prima simultaneamente & e Il, solte e prima novamente II.
Todos os digitos que indicam [ desaparecem. As operag¢des descritas devem
ser concluidas dentro de 10 segundos.

E possivel bloquear as funcdes da placa de cozinha para evitar alteracées
acidentais, por exemplo, quando se limpa a placa de cozinha.

Bloqueio  |para ativar: prima .

Para desativar: prima .

Temporizador com alarme para os tempos de cozedura.

Para ativar: ligue a placa de cozinha e selecione uma das quatro areas
de cozedura; prima “+" e “-" para definir o Timer. O simbolo @ da area de
cozedura se acende.
Prima “+" e “-" individualmente para definir a contagem regressiva. O
aumento ou a diminuicdo do tempo durante a configuracdo varia de acordo
com o tempo a ser definido. O ecra na area dos comandos de gestdo do
Temporizador |timer exibe a contagem regressiva.
das zonas de |N&o toque em nada por 5 segundos para confirmar o tempo.

cozedura Se ndo tiver sido definido nenhum valor, usando-se novamente a tecla de
selecdo do timer, pode ser selecionada a préoxima zona de cozedura ativa.
Quando o timer estiver selecionado, prima “+" e “-" para exibir a contagem
regressiva. O simbolo @ acende, indicando o timer da area de cozedura.
Pressione “+" e “-" novamente para exibir o timer das outras areas de
cozedura.

Para desativar: espere até ao final da contagem decrescente ou reponha os
valores do temporizador a zero (prima “+" e “-" e reponha a zero com “-").
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Temporizador com alarme para uso genérico.

Para ativar: acenda a placa de cozinha, em seguida, prima “+" e “" para

definir o temporizador. Prima individualmente “+" e “-" para definir a

. contagem decrescente. O aumento e a diminuicdo do valor durante a

Temporizador | jefinicso varia com base no tempo a definir. O visor na 4rea dos comandos
(genérico) de gestdo do temporizador visualiza a contagem decrescente.

N&o toque em nada por 5 segundos para confirmar o tempo definido.

Para desativar: espere até ao final da contagem decrescente ou reponha os
valores do temporizador a zero (prima “+" e “" e reponha a zero com “-").

Selecione uma das 4 zonas de cozedura e mantenha premido por 3 segundos
o0 valor selecionado (de 1 a 8) no teclado deslizante. A placa de cozinha tera
um pico de poténcia maxima durante um periodo de tempo que varia com
base na poténcia de cozedura previamente definida, depois ficara no valor
definido no inicio (de 1 a 8).

Poténcia Tempo para a poténcia maxima

40 sequndos
72 segundos
120 sequndos
176 sequndos
256 sequndos
432 segundos
120 sequndos
192 sequndos
néo disp

Funcdo Boost nao disponivel

Fungdo automatica
(placas de cozinha)

[e<2N NI [ N (O 1) By (VR | O Ed

o

Esta fun¢do “congela” todas as defini¢des da placa de cozinha se a pessoa
que a utiliza necessitar de se ausentar durante um certo periodo de tempo.

Durante a pausa, todos os digitos indicam ! para assinalar que:
- N&o é produzida energia em nenhuma das zonas de cozedura
- Todas as fungdes e o temporizador sdo desativados.

Fungéo Pausa - - - -
Para ativar: com a placa de cozinha a funcionar, mantenha premido Il

durante pelo menos 1 segundo.

Para desativar: mantenha premido Il durante pelo menos 1 segundo e
deslize o0 dedo do minimo para o maximo ao longo do teclado deslizante
gue mostra uma animacao.

Esta funcdo é utilizada para recuperar as definicdes de funcionamento
da placa de cozinha em caso de paragem involuntaria utilizando @.

Com a placa de cozinha desligada, para recuperar as defini¢cdes, prima @
Funcgdo de dentro de 6 segundos e, em seguida, prima || dentro de 6 segundos. E
Recuperagao emitido um bip para confirmar a operacdo.

Quando a placa de cozinha esté desligada, se ndo for religada dentro de 6
segundos, perdem-se as defini¢des das fungdes anteriores.
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Botdo da fungao
Degelo

Para ativar: selecione uma das 4 zonas de cozedura e prima Y- ,
O digito da zona selecionada indica ¢4

Para desativar: prima Y ou Q.

Esta funcdo permite ligar 2 zonas de cozedura para utiliza-las e controla-las
como um Unica e mais ampla zona de cozedura. Isto oferece a possibilidade
de utilizar panelas maiores.

Modo combinado
(fungado “ponte”)

esquerdo.

Esta funcdo sé pode ser utilizada com as zonas de cozedura do lado

Para ativar: prima simultaneamente ambos os teclados a esquerda até que
um digito indique 7 e o simbolo 1 se ilumine.

Para definir a poténcia da zona utilizdvel no modo combinado, utilize o Ultimo
teclado deslizante a esquerda.

O simbolo E ilumina-se em ambas as zonas de cozedura.

Para desativar: pressione simultaneamente as teclas utilizadas para ativar a
~ z ’ m
funcdo "ponte", até que os simbolos {7 e |, desaparecam.

Importante! A placa de cozinha reconhece automaticamente a presenca de
uma panela maior que ocupa duas zonas de cozedura, mas gerira as zonas
de forma independente, a menos que a fun¢do "ponte" seja ativada.

Tabela de cozedura

NWAEI d'e Método de cozedura Utilizar para
poténcia

] Derreter, aquecer Manteiga, chocolate, gelatina,
ligeiramente molhos

2 Derreter, aquecer Manteiga, chocolate, gelatina,
ligeiramente molhos

3 Trazer a temperatura Arroz

4 Cozedura prolongada, Verdura, batatas, molhos, fruta,
engrossar, estufar peixe

5 Cozedura prolongada, Verdura, batatas, molhos, fruta,
engrossar, estufar peixe

6 Cozedura prolongada, Massa, sopas, carne refogada
refogar

Rosti (panquecas) de batatas,
7 Fritura ligeira omeletes, empanados e fritos,
salsichas

8 Frito, frito em imerséo Carne, batatas fritas

9 Frito rapido a alta Bistecas
temperatura

P Aquecimento veloz Ferver agua
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Funcado de Gestao da poténcia

Este produto possui uma fun¢do de gestdo da poténcia controlada eletronicamente.
Ver ilustracgdo.

Esta fungdo controla a dispensacdo da poténcia maxima de 3700 W entre as
zonas de cozedura utilizadas em modo combinado (1 + 2 e 3 + 4), otimizando a
distribuicdo de energia e evitando situa¢des de sobrecarga do sistema.

Placa de cozinha na poténcia maxima - a fun¢do reparte a poténcia entre as zonas
de cozedura utilizadas em modo combinado e reduz automaticamente a poténcia
das outras zonas de cozedura, se necessario (a prioridade maxima é atribuida ao
ultimo comando).

Placa de cozinha com limitagdo de poténcia - a fungdo reparte a poténcia entre

as zonas de cozedura, evitando que a poténcia das outras zonas de cozedura

seja definida de forma a ultrapassar o limite (para aumentar a poténcia de uma
determinada zona de cozedura, é necessario reduzir manualmente a nivel de
poténcia definido para as outras).

Exemplo:

Se, para a zona de cozedura 1, seleciona-se o nivel de poténcia suplementar Boost,
a zona de cozedura 2 ndo podera superar simultaneamente o nivel de poténcia 9 e
sera limitada automaticamente.

[ ]
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Guia para a utilizacdo dos tachos

Quais tachos utilizar

Utilize exclusivamente tachos com o fundo em

material ferromagnético adequado para o uso

em placas de cozinha por inducdo:

+ ferro fundido

+ aco esmaltado

*+ aco carbono

* aco inoxidavel (mesmo que ndo inteiramente)

+ aluminio com revestimento ferromagnético
ou fundo com chapa ferromagnética

Para determinar a idoneidade de umtgcho,
controle se esta presente o simbolo

(geralmente impresso no fundo). Targﬁogém pode
aproximar um iman no fundo do tacho. Se ficar
preso, significa que o tacho é utilizdvel em uma
placa de cozinha por indugdo.

Para garantir uma eficiéncia ideal, utilize sempre
panelas e frigideiras com fundo plano capaz de
distribuir o calor uniformemente. Um fundo nao
perfeitamente plano pode influir na condugdo da
poténcia e do calor.

Como utilizar os tachos

Diametro minimo do tacho para as diferentes
zonas de cozedura

Para garantir que a placa de cozinha funcione
corretamente, o tacho deve cobrir um ou mais
pontos de referéncia indicados na superficie da
placa de cozinha e deve ser de didmetro minimo
adequado.

Use sempre a zona de cozedura que melhor
corresponda ao diametro do fundo do tacho.

Zona de Diametro do fundo do tacho
cozedura
@ min. @ max
(recomendado) (recomendado)
Traseira 110 mm 200 mm
direita
quntglra 110 mm 160 mm
direita
Traseira 110 mm 190 mm
esquerda
Dianteira 110 mm 190 mm
esquerda
Zona de
cozedura
combinada 190 mm 370 mm
lateral
esquerda

Tachos/panelas vazios ou com fundo fino
N&o use tachos/panelas vazios ou com fundos
finos na placa de cozinha, pois isso ndo

permite controlar a temperatura ou desligar
automaticamente a zona de cozedura se a
temperatura for muito alta, com o risco de
danificar o tacho ou a superficie da placa de
cozinha. Se isso acontecer, ndo toque e aguarde
que todos os componentes resfriem.

Se for exibida uma mensagem de erro, consulte
a secdo “Guia a resolucdo de problemas”.

Recomendacg6es/Sugestoes

Ruidos durante o funcionamento

Quanto ativa-se uma zona de cozedura, é
possivel ouvir um zumbido breve. Este fenémeno
é tipico das zonas de cozedura em vitroceramica
e ndo influi nem no funcionamento nem na vida
Util do equipamento. O ruido pode depender

do tacho utilizado. Na presenca de uma forte
perturbacdo, pode ser (til substituir o tacho.

Ruidos normais da placa de cozinha por
indugao

A tecnologia por inducdo se baseia na
criacdo de campos eletromagnéticos para
gerar calor diretamente no fundo dos
tachos. Tachos e panelas podem dar lugar a
ruidos ou vibracdes, dependendo de como
foram produzidos. Estes ruidos podem ser
descritos da seguinte maneira:

Leve zumbido (como o de um
transformador)

Este ruido ocorre quando a temperatura de
cozedura é elevada. Depende da quantidade
de energia transferida ao tacho pela placa de
cozinha. O ruido cessa ou atenua se quando
o nivel de calor se reduz.

Leve assobio

Este ruido ocorre quando o recipiente de
cozedura esta vazio. O ruido cessa quando
verter liquidos ou alimentos no recipiente.

Estalido

Este ruido ocorre quando o tacho é
constituido por diversas camadas
sobrepostas. E causado pelas vibra¢Ges das
superficies
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formadas por diferentes materiais em
contacto entre si. O ruido é produzido
pela panela e pode variar de acordo com a
quantidade de alimentos ou de liquidos e
do método de cozedura (por ex., fervura,
cozedura em fogo baixo, fritura).

Assobio forte

Este ruido ocorre quando o tacho é formado
por materiais diferentes, estratificados um
sobre o outro, e quando ele é utilizado na
placa de cozinha a maxima poténcia, ou
ainda sobre duas zonas de cozedura. O ruido
cessa ou atenua se quando o nivel de calor
se reduz.

Estes ruidos sdo normais

Ruidos da ventoinha

Para que o sistema eletrénico funcione
corretamente, é necessario regular a

Cuidado e limpeza

* Nunca utilize esfregbes, palha de aco, acido
cloridrico ou outros produtos que possam
riscar ou deixar sinais na superficie.

+ N&o consuma quaisquer residuos
alimentares que tenham caido ou sido
acumulados na superficie e nos elementos
funcionais ou estéticos da placa de cozinha.

+ Desligue ou desconecte o aparelho da rede
de alimentacdo antes de qualquer operacdo
de limpeza ou manutencdo.

+ Limpe o aparelho ap6s cada utilizagdo, para
evitar que eventuais residuos de alimentos
se carbonizem. E muito mais dificil remover
vestigios de sujidade endurecidos ou
queimados.

+ Para remover a sujidade do dia a dia,
utilize um pano macio ou esponja
com um detergente adequado. Siga as
recomendacdes do fabricante relativamente
aos agentes de limpeza a utilizar.
Recomenda-se a utilizacdo de detergentes
neutros.

+ Remova os vestigios de sujidade endurecidos,
como por exemplo leite derramado durante a
fervura, utilizando um raspador de superficies
de vitroceramica enquanto a placa de cozinha
ainda estiver quente. Siga as recomendagdes
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temperatura da placa de cozinha. Para este
efeito, a placa de cozinha estd equipada
com uma ventoinha de arrefecimento que é
ativada para reduzir e regular a temperatura
do sistema eletrénico. A ventoinha pode
continuar a funcionar inclusive apds o
desligamento da placa de cozinha, se a
temperatura detectada ainda for demasiado
alta.

Ruidos ritmicos, semelhantes aos dos
ponteiros de um relégio.

Este ruido verifica-se apenas quando pelo
menos trés zonas de cozedura estdo a
funcionar e desaparece ou atenua-se quando
duas sdo desligadas. Estes ruidos, descritos
como fenédmenos normais da tecnologia

por inducdo, ndo devem ser considerados
defeitos.

do fabricante relativamente aos raspadores a
utilizar.

* Remova os residuos de alimentos ricos
em aglcar, como por exemplo salpicos de
compota durante a cozedura, utilizando um
raspador de superficies de vitroceramica
enquanto a placa de cozinha ainda estiver
guente. Se esses residuos nao forem
removidos podem danificar a superficie
vitroceramica.

+ Remova quaisquer residuos de plastico
derretido com um raspador adequado para
superficies de vitroceramica enquanto a
placa de cozinha ainda estiver quente. Se
esses residuos ndo forem removidos podem
danificar a superficie vitroceramica.

+ Remova as manchas de calcario com
uma pequena quantidade de solugdo
descalcificante, como por exemplo vinagre
ou sumo de limdo, quando a placa de
cozinha se tiver arrefecido. Em seguida,
limpe novamente com um pano humido.

+ Nao corte ou prepare os alimentos na
superficie e evite que caiam objetos duros
sobre ela. Ndo arraste tachos nem louca
sobre a superficie.

+ Nao utilize aparelhos de limpeza a vapor.
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Guia de resolucao de problemas
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Cédigo - . =
9 Descrigao Possivel causa do erro Solugéo
de erro
A placa de cozinha Detetada uma ativacdo
depsli 2 depois de 10 continua dos botdes. Remova a 4gua ou a panela da superficie em
se ugrjwdos P Agua ou panela sobre o painel |vitrocerdmica e do painel de comandos
9 i de comandos.
Deixe a placa de cozinha esfriar.
. A temperatura interna dos Controle se a placa de cozinha dispde de
A placa de cozinha P . o A
ER21 | oclioa componentes eletrénicos esta  |ventilacdo suficiente.
9a. muito alta. Se o0 erro permanecer, contate o Servigo de
Assisténcia.
Tacho vazio ou ndo adequado.
Temperatura do tacho ou da Deixe a placa de cozinha esfriar.
A zona de cozedura pera - A P )
superficie em vitroceramica Use um tacho apropriado.
E2 correspondente p = B .
desliga muito alta. Nao deixe aquecer excessivamente os tachos
’ Temperatura dos componentes |vazios.
eletrénicos muito alta.
Use um tacho apropriado.
. O erro apaga-se automaticamente apés 8
Tacho ndo adequado. sea zonpa ge cozedura pode ser utilifada
Azona de cozedura |O tacho esta perdendo suas novamente P
£ correspondente propriedades magnéticas e Em caso de.mais erros, é necessario substituir
desliga. pode causar danos a placa de a caldeira '
cozinha por indugéo. . .
Se o erro permanecer, contate o Servigo de
Assisténcia.
Azonade cozedura |Tensdo e/ou frequéncia de Controle a tens&o e/ou a frequéncia de rede.
E6 « - = : Se necessario, contate o Servigo de
ndo acende. alimentacdo fora do intervalo. P ¢
Assisténcia.
) Limpe o ventilador e remova os eventuais
Falha no ventilador.
As zonas de cozedura - p . corpos estranhos.
E8 : Ventilador obstruido com pé ou )
desligam. filamentos Se o0 erro permanecer, contate o Servigo de
i Assisténcia.
sensor de temperatura da zona Desligue a placa de cozinha e volte a liga-la
Azona de cozedura |de cozedura bloqueado. >19 P - 9
= . N apos se ter arrefecido.
EH correspondente Néo é detetada uma variagdo Se 0 erro permanecer. contate o Servico de
desliga. de temperatura suficiente ap6s p ! S

a ligacdo da placa de cozinha.

Assisténcia.

A zona de cozedura
correspondente estd
DESLIGADA. E exibido
o cédigo de erro.

Se uma ou mais teclas forem
premidas por um longo periodo
de tempo, é detectada uma
ativacdo permanente.

Desligue a placa de cozinha com o botdo On/
Off.

Aguarde alguns segundos e ligue a placa de
cozinha.

Desconecte a alimentagdo da placa de
cozinha.
Religue a placa de cozinha conforme o

U400 |Sobretensdo devido a uma ligagdo elétrica incorreta. ;
esquema fornecido.
Se o erro permanecer, contate o Servigo de
Assisténcia.
E4
ES
E7
EIE!gO Desconecte a alimentacdo da placa de cozinha.
ER22 Aguarde alguns segundos e reconecte a allmenpagiaOFia placa d_g cozmhe!. .
ER31 Seo problema persistir, contate o centro de assisténcia e especifique o cédigo de erro que aparece no
ER36 |€Cra
ER40
ER47

EA
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Manutencao e reparacoes

- Assegure-se de que a manutengao
dos componentes elétricos é confiada
exclusivamente ao fabricante ou aos
técnicos do servigo de assisténcia.

- Assegure-se de que os cabos
danificados sejam substituidos
exclusivamente pelo fabricante ou
técnicos de servico.

Se houver uma avaria, tente encontrar
uma soluc¢do seguindo as instrugdes
fornecidas no guia para a solu¢do dose
problemas. Se nao for possivel resolver
o problema, contacte a sua loja IKEA ou
o0 Servigo de Assisténcia.

Uma lista completa de centros de
servico de assisténcia indicados pela
IKEA

e as respetivas informac8es de contacto
sdo fornecidas na ultima pagina deste
manual.

Quando contactar o Servico Pés-Venda,
forneca as seguintes informacdes:

- tipo de avaria

- modelo do aparelho (Art.°/Cod.)

- nimero de série (S.N.)

Estas informac8es podem ser
encontradas na placa de dados. A placa
de dados estd afixada na parte inferior
do aparelho.

Em caso de utilizacdo indevida do
aparelho ou de instalacdo nao efetuada
por instalador autorizado, pode ser
necessario pagar a visita do técnico do
Servigo de Assisténcia Técnica ou do
revendedor mesmo durante o periodo
de validade da garantia.
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Dados técnicos
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Unidade Valor
Tipo de produto Placa de cozinha integrada
Largura mm 780
Dimensdes Profundidade mm 520
Altura min./max. mm 54
Poténcia total W 7400
Parametro Valor

Tensdo/frequéncia de alimentacdo

220-240V, 50 Hz; 220V, 60 Hz

2N~ 380-415V, 50 Hz; 2N~ 380V, 60 Hz;

Peso do aparelho 10,4 kg
Eficiéncia energética da placa de cozinha

Identificacdo do modelo ;gf:;;ﬁg
Numero de zonas de cozedura 4
Numero de zonas de cozedura combindveis 1- Esquerda
Tecnologia de cozinha Inducdo

Dimensdes da zona de cozedura combinaveis

Esquerda 210 x 380 mm

Dimensoes da zona de cozedura

Dianteira esquerda 210 x 190 mm

Traseira esquerda 210 x 190 mm

Traseira direita @ 200 mm

Dianteira direita @ 160 mm

Consumo de energia por zona de cozedura combinavel

192 Wh/kg

Consumo de energia por zona de cozedura

Traseira direita 185 Wh/kg

Dianteira direita 187 Wh/kg

Consumo de energia da placa de cozinha (funcionamento
elétrico)

188 Whkg
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Informacgdes sobre o produto conforme o regulamento n° 66/2014
Normas de referéncia:

EN/IEC 60350-2

EN/IEC 50564

C Este aparelho foi concebido, "Os dados técnicos sao fornecidos na placa
fabricado e comercializado em de dados aplicada no fundo do produto.”

conformidade com as Diretivas CEE.

Informacdes sobre o produto nos termos da regulamentacdo do Reino Unido
Normas de referéncia:

BS EN 60350-2

BS EN 50564

U K Este aparelho foi concebido, "Os dados técnicos séo fornecidos na placa
fabricado e comercializado em de dados aplicada no fundo do produto.”

conformidade com as Diretivas.

Placa de caracteristicas

ROGESTAD

FAERLEREY 23199
Made in Italy @

© Inter IKEA Systems BY.2019

Model: ROGESTAD 705.595.13
220-240V; 50Hz; or 220V; 60Hz; Serial No:

2N ~ 380-415V 50 Hz TOT. 7400 W
2N ~ 380V 60 Hz CLASS |

UK |!mported to GB by:
c E €A |IKEA Ltd., 100 Avebury
Boulevard, Milton Keynes,

[] Dre United Kingdom, MK9 1FH
Ref.108001 78 4B R02 1G2 Ul -

|
AN ace i ey
00006179321516034 108.0688.774

9000061793 009

9000061793 009000061793Z1516034

108.0688.774Z1516034
Aimagem indicada acima ilustra a placa de dados do aparelho.
O numero de série é especifico para cada produto.

Caro Cliente, conserve a placa de dados adicional aplicada na capa do Manual de
Seguranca.

Desta forma poderemos ajuda-lo melhor a identificar com precisdo a placa de cozinha que
adquiriu, caso necessite da nossa assisténcia no futuro.

Agradecemos a sua colaboragao!
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Aspetos ambientais
Eliminagdo dos eletrodomésticos

+  Osimbolo E no produto ou na sua

embalagem indica que o produto ndo deve ser
eliminado juntamente com o lixo doméstico
normal. O produto deve ser eliminado junto

a um centro especializado na reciclagem

de componentes elétricos e eletrénicos.
Assegure-se que este produto seja eliminado
corretamente contribuira para evitar potenciais
consequéncias negativas para o ambiente

e para a saude que podera derivar de uma
eliminacdo inadequada.

Para informag¢6es mais detalhadas sobre como
reciclar este produto, entre em contato com

as autoridades municipais, o servico local de
eliminacdo de residuos ou a empresa onde o
produto foi comprado.

Eliminagao dos materiais da embalagem

Os materiais com o simbolo & s3o reciclaveis.
Elimine os materiais da embalagem em recipientes
de coleta apropriados para a reciclagem.

Economia de energia
E possivel economizar diariamente energia durante

GARANTIA IKEA

Qual é a duracao da garantia IKEA?

Esta garantia é valida durante cinco

(5) anos a contar da data original de
compra do aparelho no IKEA. O taldo de
compra original é indispensavel como
comprovativo de compra. Eventuais
reparagdes efetuadas no ambito da
garantia ndo prorrogarao o periodo de
garantia do aparelho.

Quem fornece a assisténcia?

A assisténcia aos clientes sera garantida
pelo fornecedor de servicos de assisténcia
nomeado pelo IKEA, através da sua
organizagdo ou da sua rede de parceiros de
assisténcia autorizados.

O que esta coberto por esta garantia?
A garantia cobre as avarias do aparelho
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a cozedura ao seguir as sugestdes a seguir.

* Quando aquecer a agua, utilize sé a quantidade
necessaria.

+ Se possivel, cubra sempre as panelas com a
tampa.

+ Antes de ativar a zona de cozedura, prepare a
panela.

+ Coloque as panelas mais pequenas nas zonas de
cozedura mais pequenas.

+ Coloque as panelas diretamente no centro da
zona de cozedura

+ Utilize o calor residual para manter os alimentos
quentes ou para derreté-los.

causadas por defeitos de material ou de
fabrico, a partir da data da sua compra
numa loja IKEA. A garantia é valida s6 nos
eletrodomésticos destinados a utilizacdo
domeéstica. As excecdes estdo indicadas
no paragrafo intitulado “O que ndo estd
coberto por esta garantia”. No periodo
de validade da garantia, os custos de
reparagdo (pegas de reposi¢do, mao-de-
obra e deslocag¢des dos técnicos) serdo
suportados pelo servigo de assisténcia,
contato que o acesso ao aparelho para a
intervencOes de reparagdo ndo comporte
despesas particulares. Estas condi¢des
obedecem as diretivas UE (N°. 99/44/

CE) e as normas e regulamentos locais
aplicaveis. As pegas substituidas passam a
ser propriedade do IKEA.
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O que fara o IKEA para resolver o
problema?

O fornecedor do servico de assisténcia
técnica encarregados do IKEA examinara o
produto e decidira, a seu exclusivo critério,
se 0 mesmo esta coberto pela garantia. Em
caso afirmativo, o fornecedor do servico

de assisténcia IKEA ou o seu parceiro de
assisténcia autorizado, através dos préprios
centros de assisténcia, procedera a seu
exclusivo critério a reparar o produto
defeituoso ou a substitui-lo por outro de
valor igual ou equivalente.

O que ndo esta coberto pela garantia?

+ Desgaste normal.

+ Danos provocados deliberadamente
ou decorrentes de negligéncia, danos
causados pela ndo observancia das
instru¢des de funcionamento, por uma
instalagdo incorreta ou por ligacdo a
uma tensdo errada, danos provocados
por rea¢des quimicas ou eletroquimicas,
ferrugem, corrosao ou danos causados
por agua, inclusivamente a titulo ndo
limitativo os danos causados pela
presenca de calcario excessivo nas
condutas hidricas, e danos causados por
eventos atmosféricos e naturais.

+ Pecas sujeitas a desgaste, incluindo
baterias e lampadas.

*+ Pecas de decorativas e ndo funcionais
que ndo tenham influéncia na utilizagdo
normal do eletrodoméstico, incluindo
riscos e alteracdes na cor.

+ Danos acidentais provocados por
substancias ou corpos estranhos
e limpeza ou libertacdo dos filtros,
sistemas de exaustao ou gavetas de
detergente.

+ Danos nas seguintes pegas:
vitroceramica, acessorios, cestos de
loicas e talheres, tubos de alimentacdo
e drenagem, vedacdes, lampadas
e tampas de lampadas, visores,
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manipulos, caixilhos e pegas de
caixilhos. A menos que se possa provar
que tais danos foram causados por
falhas de fabrico.

+ Casos em que ndo tenham sido
detetadas falhas ou deficiéncias durante
a visita de um técnico.

+ Repara¢des que ndo tenham sido
realizadas pelo fornecedor de servicos
nomeado pelo IKEA ou por um seu
parceiro autorizado, ou sempre que
nao tenham sido utilizadas pecas nao
originais.

+ Reparag¢des causadas pela instalagdo
incorreta ou ndo conforme as
especificagdes.

+ O uso do eletrodoméstico em ambiente
nao doméstico, por exemplo para uso
profissional.

+ Danos decorrentes do transporte. No
caso de ser o cliente a transportar o
produto para sua casa ou para outra
morada, o IKEA ndo se responsabilizara
pelos eventuais danos que possa sofrer
durante o transporte. No entanto, se for
o IKEA a efetuar a entrega do produto
na morada do cliente, os eventuais
danos sofridos pelo produto durante o
transporte serdo cobertos pela presente
garantia.

+ Custo de instalagdo inicial do aparelho
IKEA. No entanto, se um fornecedor
de assisténcia designado pelo IKEA ou
um dos seus parceiro de assisténcia
autorizados efetuar uma reparacao ou
substituicdo do aparelho no ambito da
garantia, o fornecedor ou parceiro de
assisténcia autorizado devera proceder
também a reinstalacdo do aparelho
reparado ou a instalagdo do aparelho de
substituicdo, se necessario.

Estas restri¢cdes ndo se aplicam aos

trabalhos realizados com competéncia

por pessoal qualificado, utilizando as

pecas originais para adaptar o aparelho as

normas de seguranca de outro pais da UE.
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Aplicabilidade das leis nacionais

Além dos direitos previstos na lei, variaveis

de pais para pais, a garantia IKEA concede

ao cliente direitos legais especificos. No

entanto, tais condi¢des ndo limitam, de

modo algum, os direitos do consumidor

definidos na legislacdo local. No entanto,

tais condi¢des ndo limitam de nenhum

modo os direitos do consumidor descritos

na legislagdo local.

Area de validade

Para aparelhos adquiridos num pais da

UE e levados para outro pais da UE, os

servicos serdo fornecidos com base nas

condi¢Bes de garantia aplicaveis no novo

pais. A obrigacdo de fornecer o servico com

base nas condi¢des da garantia subsiste

apenas se o aparelho estiver conforme e

for instalado no cumprimento das:

+ especificagdes técnicas do pais onde é
solicitada a aplica¢do da garantia;

+ informacdes sobre a seguranca contidas
no manual de utilizagdo.

Servigo de assisténcia p6s-venda

dedicado aos eletrodomésticos IKEA:

N&o hesite em entrar em contacto com o

servico de assisténcia p6s-venda IKEA Para:

1. solicite a assisténcia no gozo da
garantia;

2. solicite esclarecimentos sobre a
instalagdo dos eletrodomésticos IKEA
em armarios de cozinha especificos da
IKEA. O servigo ndo prestara assisténcia
ou esclarecimentos sobre:

- instalagdo de cozinhas IKEA completas;

- ligagdes elétricas (se o aparelho for
fornecido sem cabos e sem ficha),
ligacbes a rede de agua e de gas, porque
tém de ser realizadas por um técnico de
assisténcia autorizado.

3. pedir esclarecimentos sobre o contetido

do Manual de utilizagdo e as especifica¢cdes

do aparelho IKEA.
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Para garantir o fornecimento do melhor
servico de assisténcia, leia com atenc¢do as
Instru¢des de montagem e/ou o Manual de
utilizacdo, antes de nos contactar.

Como contactar-nos, se necessitar dos
NoSSOos servigos

Consulte a lista completa dos fornecedores
de servigos IKEA, com os respetivos
numeros de telefone nacionais, na Ultima
pagina deste manual.

Importante! Para lhe garantir um servico
mais rapido, recomenda-se utilizar os
numeros de telefone indicados no fim
deste manual. Para solicitar assisténcia,
indique os cédigos especificos do aparelho
que encontra no presente manual. Antes
de nos contactar, certifique-se de que tem
amao o codigo de artigo IKEA (de 8 digitos)
do aparelho para o qual necessita de
assisténcia.

Importante! CONSERVE O TALAO DE
COMPRA! E 0 seu comprovativo de
compra que precisara de apresentar
para poder recorrer a garantia. No talao
de compra também estdo indicados o
nome e o cddigo (de 8 digitos) de cada
eletrodomeéstico IKEA que adquiriu.
Precisa de ajuda extra?

Para quaisquer questdes adicionais ndo
relacionadas com a P6s-Venda dos seus
aparelhos. Contacte o nosso centro de
atendimento da loja IKEA mais proxima.
Recomendamos que leia com aten¢do
a documentagdo do aparelho, antes de
contactar-nos.
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Informaciones sobre la seguridad

@ Para su propia seguridad y para garantizar el correcto
funcionamiento del aparato, lea atentamente este
manual antes de la instalacion y puesta en marcha. Guarde
estas instrucciones con el aparato, incluso si se cede o
transfiere a terceros. Es importante que los usuarios estén
familiarizados con todas las caracteristicas de
funcionamiento y seguridad del aparato.
Estas placas de coccion disponen de sistemas de induccién
conformes con los requisitos de las Directivas EMC y EMF
y no deberian interferir con otros aparatos electronicos.
Los portadores de marcapasos o de otros dispositivos
electronicos deben consultar con su médico o con el
fabricante del dispositivo implantado para determinar si es
lo suficientemente resistente a las interferencias.

Q Las conexiones eléctricas deben ser realizadas por un
técnico cualificado. Antes de efectuar la conexion eléctrica,
lea la seccion CONEXION ELECTRICA.

Para los aparatos con cable de alimentacién, los bornes o

la seccidn de hilos entre el punto de fijacion del cable y los
bornes deben disponerse de manera que sea posible extraer el
conductor bajo tensién aguas arriba del cable de tierra en caso
de que se suelte de su fijacion.

+ El fabricante no podra hacerse responsable de los dafios
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provocados por una instalacion o uso incorrecto.

+ Controle que la alimentacidn de red coincida con la indicada
en la placa de datos fijada en el interior del producto.

* Los dispositivos de seccionamiento deben montarse en la
instalacién fija de acuerdo con las normas sobre sistemas de
cableado.

* Para los aparatos de Clase |, compruebe que la red de
alimentacién de la casa tenga una toma de tierra adecuada

+ Conecte el producto a la red eléctrica mediante un
interruptor omnipolar.

+ Si el cable de alimentacion esta dafiado, para evitar riesgos o
situaciones peligrosas, pida su sustitucion al fabricante, a un
centro de asistencia autorizado o a un técnico cualificado.

A ADVERTENCIA: Antes de instalar el aparato, retire la
pelicula protectora.
« Utilice solo los tornillos y los demas herrajes suministrados
con el aparato.

ADVERTENCIA: No instalar los tornillos o elementos de
sujecion segun se describe en estas instrucciones puede
comportar riesgos de descargas eléctricas.

+ Lalimpiezay el mantenimiento no deben ser llevados a cabo
por nifos, a menos que sean vigilados por un adulto.

* Vigile siempre a los nifios para asegurarse de que no
jueguen con el aparato.

+ Este aparato no debe ser utilizado por personas (incluidos
nifios) con capacidades fisicas, sensoriales o0 mentales
reducidas o sin experiencia ni conocimientos, a menos que
sean vigilados atentamente e instruidos sobre el uso seguro
del aparato por parte de una persona responsable de su
seguridad.

+ Este aparato puede ser utilizado por nifios mayores de 8
afos y por personas con capacidades fisicas, sensoriales
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0 mentales reducidas o con experiencia y conocimiento
insuficientes, siempre que sean vigilados atentamente

e instruidos sobre el uso seguro del aparato y sobre los
peligros que conlleva. No deje que los nifios jueguen con el
aparato.

ADVERTENCIA: El aparato y sus partes accesibles se
calientan mucho durante el uso.

Preste mucha atencién en no tocar las resistencias.

Mantenga alejados a los nifios menores de 8 afios, a menos

que estén constantemente vigilados.

ADVERTENCIA: Si la superficie esta agrietada, apague el

aparato para evitar el riesgo de descargas eléctricas.

* No ponga en marcha el aparato si la superficie esta
agrietada o si hay dafios visibles en el espesor del
material.

* No toque el aparato con las manos u otras partes del
cuerpo humedas.

* No utilice limpiadores de vapor para limpiar el aparato.

* No apoye objetos metalicos, como cuchillos, tenedores,
cucharas y tapas, sobre la superficie de la placa de
coccion, ya que pueden sobrecalentarse.

* Después del uso, apague la placa de coccion con el
correspondiente mando; no confie en los sensores de
presencia de recipiente.

ADVERTENCIA: Cuando cocine con grasa o aceite,

esté siempre pendiente de la placa de coccién ya que

estos productos se inflaman con facilidad y pueden ser

peligrosos. No intente apagar NUNCA las llamas con agua;
apague el aparato y sofoque las llamas, por ejemplo, con
una tapa o una manta ignifuga.

ATENCION: El proceso de coccidon debe vigilarse

siempre. Si el proceso de coccion es corto, debe vigilarse
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ininterrumpidamente.

* El aparato no esta disefiado para que se ponga en
marcha mediante un temporizador externo ni con un
sistema de mando a distancia separado.

ADVERTENCIA: Peligro de incendio: No coloque objetos en

las superficies de coccion.

* El aparato se debe instalar de modo que se pueda
desconectar de la alimentacion eléctrica con una abertura
entre los contactos (3 mm) que garantice la desconexion
completa en condiciones de sobrecarga de categoria lIl.

* El aparato nunca debe estar expuesto a agentes
atmosféricos (lluvia, sol).

« Mantenga todo el material de embalaje fuera del alcance
de los nifios y de animales domésticos.

* Asegurese de que el aparato esté conectado directamente
a una toma de corriente.

* No utilice adaptadores, tomas multiples o prolongaciones
para conectar el aparato.

* No utilice nunca el aparato para fines distintos para los
gue ha sido disefiado.

* Las freidoras deben ser constantemente monitoreadas
durante su uso: el aceite sobrecalentado podria
incendiarse.

* No ponga en marcha el aparato con un temporizador
externo ni con un sistema de mando a distancia separado.

* El aparato no debe instalarse nunca detras de una puerta
decorativa para evitar que se sobrecaliente.

* No se suba encima del aparato ya que se puede dafar.

* No apoye recipientes en el borde de la placa de coccién
porque se podrian dafar las juntas de silicona.
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Instalacion

Para el procedimiento de instalacién,
ijdeben respetarse las leyes, ordenanzas,
directivas y normas (reglamentos de
seguridad de las instalaciones eléctricas,
reciclaje adecuado de los componentes,
etc.) vigentes en el pais de utilizacion!

+ Para mas informacién sobre la
instalacién, consulte las instrucciones
de montaje.

+ No aplique sellador de silicona entre el
aparato y la encimera.

« Compruebe que el espacio debajo de
la placa de coccién sea suficiente para
garantizar una correcta circulacién
del aire. Consulte las instrucciones de
montaje.

* La parte inferior del aparato puede

calentarse mucho. Si el aparato se

instala sobre cajones, monte un panel
de separacion ignifugo debajo del
aparato para evitar que se pueda
acceder a la parte inferior. Consulte las
instrucciones de montaje.

La ventilacion del aparato debe cumplir

con las instrucciones del fabricante.

+ Cree una abertura frontal de al menos
28 cm2 en el bloque de cocina que va a
albergar la placa de coccién para permitir
una correcta ventilacién del producto.

Requisitos del mueble de la cocina

* Si el aparato se monta sobre
materiales inflamables, es necesario
respetar escrupulosamente las
directrices y los reglamentos relativos
a las instalaciones de baja tension asi
como las normas de prevencién de
incendios.
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* En el caso de las unidades empotradas,

los componentes (plastico y madera
chapada) deben aplicarse con
adhesivos resistentes al calor (min. 85
°C): el uso de materiales y adhesivos
inadecuados puede provocar la
deformacién o el desprendimiento de
los componentes.

Se permite aplicar perfiles de madera
maciza alrededor de la encimera detras
del aparato, siempre que se respeten
las distancias minimas indicadas en los
esquemas de instalacion.

* Para mas informacién sobre la

instalacion, consulte las instrucciones
de montaje.

Si debajo de la placa de coccién no
hay un horno, monte un panel de
separacion debajo del aparato, segun
se ilustra en las instrucciones de
montaje.
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Conexion eléctrica

A ADVERTENCIA: Todas las conexiones

eléctricas deben ser realizadas por un

instalador autorizado.

+ Antes de realizar las conexiones, verifique
que la tensién nominal del aparato que
figura en la respectiva placa de datos
corresponda con la tensién de alimentacién
de red. La placa de datos esta colocada en
el lado inferior de la placa de coccién.

+ Servicios Unicamente de componentes
originales proporcionados por el servicio de
repuestos.

+ El aparato no est4 dotado de cable de red.
Compre el adecuado en un distribuidor
especializado.

+ Si se dafian, sustituya los cables de
alimentacién con los respectivos cables de
repuesto originales. Contactese con el call
centre del negocio IKEA.

A jAtencion! jNo efectte soldaduras en
los cables!

Esquema de conexion del lado de
la caja

242

Conexién eléctrica

Siga el esquema de conexién (ubicado del lado
inferior del producto).

Este aparato tiene una conexién de tipo “Y"y
necesita un cable de alimentacion HO5V2V2-F.
El cable necesita manguitos terminales
obligatorios. De acuerdo con la normativa IEC
utilice para la conexion monofasica: cable de
alimentacion de 3 x 4 mm?, para la conexién
bifasica: cable de alimentacién de 4 x 2,5 mm?
y para una conexion en los Paises Bajos: cable
de alimentacién de 5 x 2,5 mm?. Didmetro
externo del cable de alimentacién: min 8 mm -
max 12 mm. Por favor, respete las normativas
nacionales especificas.

Para acceder a los bornes de conexion, hay
que quitar la tapa de la caja de conexiones.
Compruebe que las caracteristicas de la
instalacion eléctrica doméstica (tension,
potencia maxima y corriente) sean
compatibles con las del aparato.

Conecte el aparato como se muestra en el
esquema (de acuerdo con las normas de
referencia para la tensién de red vigentes a
nivel nacional).

220V-240V 1N v 380V - 415V 2N~ 230V / 400V 2N ~ @
L N & 11 L2 L3 N®& 11 L2 N1 N2 @
N F N O PO
L = Negro o marrén L1 =Marrén L1 =Marrén
N = Azul L2 =Negro L2  =Negro
@ =Amarillo/ Verde N =Azul N1 =Azul
@ =Amarillo/ N2 = Azul

Verde

© =Amarillo/
Verde
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Esquema de conexion del lado del

producto

4

@ i

L1 L2 L3 N1 N2 &
O 0 O 0O o

Reiercieloloh

=1 ==

|
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Inserte los desviadores de corriente L] entre los terminales como se ilustra

220V - 240V 1N ~

]

)2 0V - 240V ;

22
L = Negro o marrén
N = Azul
@ =Amarillo/ Verde

PE

@

380V - 415V 2N ~

Ny

220V - 240V
220V - 240V

@ 230V / 400V 2N ~

1111

220V - 240V v
220V - 240V @

PE

<

= Marrén = Marrén
L2 = Negro L2 = Negro
N = Azul N1 =Azul
= Amarillo / N2  =Azul
&
Verde @ =Amarillo/

Verde
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Descripcion del producto
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[ ]

Zona de coccién individual
Zona de coccién individual
Zona de coccién individual
Zona de coccién individual
Panel de mandos

—_— o~ o~ —~

210 x 190 mm) 2100 W, con funcién Booster de 3000 W.
210 x 190 mm) 2100 W, con funcién Booster de 3000 W.
200 mm) 2300 W, con funcién Booster de 3000 W.

160 mm) 1400W, con funcidon Booster de 2100W.

+ Zona de coccién combinable (210 x 380 mm) 3000 W, con funcién Booster de 3700

W.

Indicadores

Deteccién de la presencia del
recipiente

Cada zona de coccién estd equipada con
un sistema que detecta la presencia de un
recipiente en la placa de coccién.

El sistema de deteccién reconoce los
recipientes con una base magnetizable
adecuada para usarse en placas de coccién
por induccién.

Si el recipiente se quita durante el
funcionamiento o si se usa un recipiente
no adecuado, en la pantalla se visualiza el

simbolo Y.

Indicador de calor residual

La indicacién de calor residual es una funcién
de seguridad que sefala que la superficie de
la zona de coccién aun estad a una temperatura
igual o superior a 50 °C y que, por lo tanto,
puede causar quemaduras si se toca con las
manos desnudas. Los digitos de la zona de
coccién correspondiente indica H.
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Panel de mandos
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Encendido/Apagado

Tecla de la funcién Pausa

Control del temporizador e indicador del tiempo de coccién
Simbolo de la funcién “puente”

Simbolo del temporizador

Indicador del nivel de potencia

Simbolo de la funcién Derretir

Tecla de la funcién Derretir

Teclado de desplazamiento

slofeffof-f-Qul~]-

Tecla de la funcién Bloqueo

Las zonas de coccién pueden activarse pulsando el correspondiente teclado de desplazamiento. El
digito se ilumina para confirmar la operacién.

Es ademas posible activar las zonas de coccién simplemente apoyando una olla en la zona de
coccién. La placa de coccion reconoce automaticamente la presencia y las dimensiones de la olla y
consecuentemente activa las zonas de coccién necesarias.
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Limitacion de la potencia
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Cuando el aparato se conecta por primera vez a la red eléctrica doméstica, el instalador debe ajustar la potencia
de las zonas de coccién en funcion de la capacidad real de la instalacién eléctrica de la vivienda.

Si esto no es necesario, se puede encender directamente la placa de coccién pulsando @ o, en alternativa,
accediendo al menu segun el procedimiento descrito a continuacion.

- Conecte la placa de coccién a la red doméstica (esta operacion debe ser realizada en cada acceso al
menu).

- Todos los digitos se encienden durante algunos segundos.

- Apenas los digitos se apagan nuevamente, pulse y mantenga pulsado By | por 4 segundos hasta que
los teclados de desplazamiento se iluminan.

- Pulse y mantenga pulsados contemporaneamente por 4 segundos ambos teclados de desplazamiento a
la izquierda, hasta que los 3 digitos de mando indican “ CF6 “.

- Pulse Il hasta que aparece “ PHA .

- Pulse el Ultimo teclado a la izquierda para seleccionar el ajuste correcto.

Consulte la tabla siguiente para las especificaciones:

Valor en el teFIado de KW Notas
desplazamiento
0 7.4 kW Configuracion inicial estandar
1 6 kw
2 5 kW
3 4 kW
4 3,5 kw
5 3 kw
6 2,5 kw

Una vez introducido el valor correcto, confirme pulsando y manteniendo pulsados G y I
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Funciones
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Funcién Boost

Cada zona de coccién podra ser configurada a un nivel de potencia adicional
por un tiempo maximo de 5 minutos.

Para activar: seleccione una de las 4 zonas de coccién y seleccione el valor
“Boost” en el teclado de desplazamiento. El digito correspondiente indica P.

Para desactivar: seleccione uno de los otros valores posibles en el teclado de
desplazamiento.

Dispositivo de
seguridad para

Esta funcién impide el encendido accidental del aparato.

Para activar: pulse simultaneamente @y I, suelte y pulse nuevamente 6.
Todos los digitos indican { . Las operaciones descritas deben ser completadas
en un tiempo de 10 segundos.

ninos Para desactivar: pulse simultdneamente By I, suelte y pulse nuevamente II.
Todos los digitos que indican { desaparecen. Las operaciones descritas deben
ser completadas en un tiempo de 10 segundos.

Es posible bloquear las funciones de la placa de coccién para evitar cambios
accidentales, por ejemplo cuando se limpia la placa de coccién.
Bloqueo

Para activar: pulse &.

Para desactivar: pulse .

Temporizador
de las zonas de
coccion

Temporizador con alarma para los tiempos de coccion.

Para activarla: encienda la placa de coccién y seleccione una de las 4 zonas de
coccidn, pulse “+"y “" para ajustar el Temporizador. El simbolo @ de la zona de
coccion se ilumina.

Pulse individualmente en “+"y “-" para ajustar la cuenta regresiva. El aumento

y disminucién del tiempo durante la puesta en marcha varia en funcién del
tiempo a ajustar. Las Pantallas del area de mandos de gestién del temporizador
muestran la cuenta regresiva.

No toque nada durante 5 segundos para confirmar la hora.

Usando de nuevo la tecla de seleccion del temporizador, si no se ha ajustado
ningun valor, se puede seleccionar la siguiente zona de coccién activa.

Una vez seleccionado el temporizador, pulse “+"y “-“ para ver la cuenta regresiva.
El simbolo @ se ilumina e indica el temporizador de la zona de coccién. Pulse de
nuevo “+"y “-“ para visualizar el temporizador de las otras zonas de coccién.

Para desactivar: espere hasta el final de la cuenta regresiva o lleve a cero los

valores del temporizador (pulse “+"y “" y lleve a cero con “-").
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Temporizador con alarma de uso genérico.

Para activar: encienda la placa de coccidn, luego pulse “+"y "-" para ajustar el
temporizador. Pulse individualmente “+" y “" para ajustar la cuenta regresiva.
El aumento y la disminucién del valor durante el ajuste varia en base al
tiempo a configurar. La pantalla en el drea de los mandos de control del
temporizador muestra la cuenta regresiva.

No toque nada durante 5 segundos para confirmar el tiempo ajustado.

Temporizador
(genérico)

Para desactivar: espere hasta el final de la cuenta regresiva o lleve a cero los
valores del temporizador (pulse “+"y “"y lleve a cero con “").

Seleccione una de las 4 zonas de coccién y pulse y mantenga pulsado por 3
segundos el valor seleccionado (de 1 a 8) en el teclado de desplazamiento. La
placa de coccién alcanzara la maxima potencia durante un periodo de tiempo
que dependerd de la potencia de coccién previamente configurada, y luego
permanecerd en el valor configurado al principio (de 1 a 8).

Potencia Tiempo a la potencia méxima

40 segundos
72 segundos
120 sequndos
176 sequndos
256 segundos
432 segundos
120 segundos
192 segundos

9 no disponible
Funcién Boost no disponible

Funcién automatica
(placas de coccion)

[e<2N NI [ N (O 1) By (VR | O Ed

Esta funciéon “congela” todas las configuraciones de la placa coccién si la
persona que la utiliza necesita alejarse durante un cierto tiempo.

Durante la pausa, todos los digitos indican H para sefialar que:
- No se produce energia en ninguna de las zonas de coccién
- Todas las funciones y el temporizador estan desactivados.

Funcién Pausa - — - -
Para activar: con la placa de coccién en funcionamiento, pulse y

mantenga pulsado |l por al menos 1 sequndo.

Para desactivar: pulse y mantenga pulsado Il por al menos 1 segundoy
haga recorrer el dedo desde el minimo al maximo a lo largo del teclado
de desplazamiento que muestra una animacion.

Esta funcion se utiliza para recuperar los ajustes de funcionamiento de la
placa de coccién en caso de apagado accidental usando @.

Con la placa de coccién apagada, para recuperar los ajustes pulse @ en 6
segundos, luego pulse || en 6 segundos. Se emite un pitido para confirmar la
operacion.

Cuando la placa de coccién esta apagada, si no es reencendida en 6
segundos se pierden los ajustes de las funciones anteriores.

Funcién de
Recuperacion
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Para activar: seleccione una de las 4 zonas de coccion y pulse Yr .
Tecla de la funcién |E! digito de la zona seleccionada indica
Derretir

Para desactivar: presione 1 o presione Q.

Esta funcién permite conectar 2 zonas de coccidn para usarlas y controlarlas
como una Unica y mas amplia zona de coccidn. Esto permite utilizar
recipientes mas grandes.

Esta funcién puede utilizarse exclusivamente con las zonas de coccién de la
izquierda.

Para activar: pulse simultdneamente ambos teclados a la izquierda hasta que
un digito indica {7 y el simbolo ; se ilumina.

Para ajustar la potencia de la zona utilizable en modalidad combinada, use el
ultimo teclado de desplazamiento a la izquierda.

En ambas zonas de coccién, el simbolo E se ilumina.

Modo combinado
(funcién “puente”)

Para desactivar: pulse simultdneamente las teclas utilizadas para activar la
.z ’ mn
funcién “puente”, hasta que los simbolos {7 y |, desaparecen.

ilmportante! La placa de coccién reconoce automaticamente la presencia de
una olla mas grande que ocupa dos zonas de coccidn, pero manejara las
zonas de manera independiente a menos que no esté activada la funcion
“puente”.

Tabla de coccién

Nivel d'e Método de coccion Usar para
potencia

1 Derretir, calentar ligeramente Mantequilla, chocolate, gelatina,
salsas

2 Derretir, calentar ligeramente Mantequilla, chocolate, gelatina,
salsas

3 Llevar a temperatura Arroz

. .___|Verduras, patatas, salsas, fruta,

4 Coccion larga, espesar, guisar

pescado
. .___|Verduras, patatas, salsas, fruta,

5 Coccioén larga, espesar, guisar
pescado

6 Coccioén larga, estofar Pasta, sopas, carne estofada
Rosti (torta de patatas), tortillas,

7 Fritura ligera alimentos rebozados y fritos,
salchichas

8 Fritura, fritura por inmersién |Carne, patatas fritas

9 Fritura rdpida a temperatura Bistecs

alta
P Calentamiento rapido Hervir agua
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Funcién de gestion de la potencia

Este producto estad equipado con una funcién de gestién de la potencia con control
electronico. Véase figura.

Esta funcion controla el suministro de la potencia maxima de 3700 W entre las
zonas de coccion utilizadas en modalidad combinada (1+2 y 3+4), optimizando la
distribucion de potencia y evitando situaciones de sobre carga del sistema.

Placa de coccion al maximo nivel de potencia - la funcion reparte la potencia
entre las zonas de coccién utilizadas en modalidad combinada y automaticamente
reduce la potencia de las otras zonas de coccion, si es necesario (al tltimo mando
se asigna la prioridad mas alta).

Placa de coccion con limitacion de la potencia - la funcion reparte la potencia
entre las zonas de coccién impidiendo configurar una potencia de las otras

zonas de coccion tal de superar el limite (para aumentar la potencia de una
particular zona de coccion, es necesario reducir manualmente el nivel de potencia
configurado para las otras).

Ejemplo:

Si se selecciona el nivel de potencia adicional Boost para la zona de coccién 1, la
zona de coccién 2 no puede superar simultdneamente el nivel de potencia 9y se
limitard automaticamente.

[ ]
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Guia de uso de las ollas

Qué recipientes utilizar

Utilice solo recipientes cuya base sea de un

material ferromagnético adecuado para las

placas de coccién por induccion:

* hierro fundido

+ acero esmaltado

* acero al carbono

+ acero inoxidable (incluso no completamente)

+ aluminio con revestimiento ferromagnético o
base con placa ferromagnética

Para determinar si un recipiepte es adecuado,
controle que lleve el simbolo ggg (generalmente
grabado en la base). También puede acercar
uniman a la base del recipiente. Si se queda
pegado, significa que el recipiente se puede
utilizar en una placa de coccién por induccion.
Para garantizar una éptima eficiencia, utilice
siempre recipientes y sartenes con la base lo mas
plana posible y que distribuya el calor de manera
uniforme. Una base que no sea perfectamente
plana puede afectar la conduccién de la potencia
y del calor.

Cémo usar los recipientes

Didmetro minimo del recipiente para las
diferentes zonas de coccién

Para garantizar que la placa de coccién funcione
correctamente, el recipiente debe cubrir uno

0 mas puntos de referencia presentes en la
superficie de la placa de coccién y debe tener un
didmetro minimo adecuado.

Utilice siempre la zona de coccién que mejor se
adapte al diametro de la base del recipiente.

Zona. Eie Diametro de la base del recipiente
coccion
@ min. @ max
(recomendado) (recomendado)
Parte
trasera 110 mm 200 mm
derecha
Frente a la 110 mm 160 mm
derecha
Parte
trasera 110 mm 190 mm
izquierda
Frentea la 110 mm 190 mm
izquierda
Zona de
coccién
combinada 190 mm 370 mm
lateral
izquierda
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Recipientes vacios o con base delgada

No utilice recipientes vacios o con base

delgada en la paca de coccién, ya que esto no
permitiria controlar la temperatura o apagar
automaticamente la zona de coccién si la
temperatura es demasiado alta, con el riesgo de
dafiar el recipiente o la superficie de la placa de
coccion. Si esto sucede, no toque nada y espere a
que todos los componentes se enfrien.

Si aparece un mensaje de error, consulte la
seccion “Guia de la resolucién de los problemas”.

Consejos/sugerencias

Ruidos durante el funcionamiento

Cuando se activa una zona de coccién, es posible
que se oiga un breve zumbido. Este fendmeno es
tipico de las zonas de coccién de vitroceramica y
no afecta ni el funcionamiento ni la vida util del
aparato. El ruido depende del tipo de recipiente
utilizado. Si el ruido es muy fuerte, puede ser
necesario cambiar el recipiente.

Ruidos normales de la placa de coccion
por induccién

La tecnologia por induccién se basa en la
creacion de campos electromagnéticos para
generar calor directamente en el fondo de
los recipientes. Los recipientes y sartenes
pueden dar lugar a ruidos o vibraciones
dependiendo de cémo se produzcan. Estos
ruidos pueden describirse como se indica a
continuacién:

Zumbido ligero (como el de un
transformador)

Este ruido de presenta cuando la
temperatura de coccidn estd alta. Depende
de la cantidad de energia transferida por la
placa de coccién al recipiente. El ruido cesa o
se atenlia cuando se reduce el nivel de calor.

Silbido ligero

Este ruido se presenta cuando el recipiente
de coccion esta vacio. El ruido cesa al verter
liquidos o alimentos en el recipiente.

Chisporroteo

Este ruido se presenta cuando el recipiente
estd formado por diferentes capas
superpuestas. Es causado por las vibraciones
de las superficies formadas por diferentes
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materiales en contracto entre si. El ruido lo
produce el recipiente y puede variar segun la
cantidad de alimento o liquido y el método
de coccién (por ejemplo, hervir, cocer a
fuego lento, freir).

Silbido fuerte

Este ruido se presenta cuando el recipiente
estd hecho de diferentes materiales,
superpuestos, y cuando se utiliza en la placa
de coccién a la maxima potencia e, incluso,
en dos zonas de coccién. El ruido cesa o se
atenuUa cuando se reduce el nivel de calor.

Estos ruidos son normales

Ruidos del ventilador

Para el correcto funcionamiento del

sistema electrénico, es necesario regular la
temperatura de la placa de coccién. Para este
proposito, la placa de coccion esta equipada

Limpieza y mantenimiento

+ No use nunca esponjas abrasivas, lana de
acero, acido clorhidrico ni otros productos
que puedan rayar la superficie o dejar
marcas en ella.

+ No consuma los alimentos que caigan
accidentalmente o se depositen sobre la
superficie o sobre los elementos funcionales
0 estéticos de la placa de coccion.

+ Apague o desconecte el aparato de la
red eléctrica antes de efectuar cualquier
operacién de limpieza o mantenimiento.

+ Limpie el aparato después de cada uso
para evitar que los residuos de comida se
carbonicen. Limpiar la suciedad incrustada o
carbonizada requiere mas esfuerzo.

+ Para limpiar la suciedad diaria, use un
pafio suave o una esponja y un detergente
adecuado. Siga los consejos del fabricante
con respecto a los detergentes que debe
utilizar. Se aconseja usar detergentes
neutros.

+ Quite los restos de suciedad incrustada,
por ejemplo, la leche derramada durante la
ebullicién, con un rascador adecuado para
vitroceramica mientras la placa de coccion
aun esta caliente. Siga los consejos del
fabricante con respecto a los rascadores que
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con un ventilador de refrigeracién, que se
activa para reducir y regular la temperatura
del sistema electrénico. El ventilador puede
seqguir funcionando incluso después de
apagar la placa de coccién si la temperatura
detectada es aun demasiado alta.

Ruidos ritmicos, similares a los de las
agujas de un reloj.

Este ruido se presenta solo cuando al
menos tres zonas de coccidn estan en
funcionamiento y desaparece o se atenta
cuando se apagan dos. Estos ruidos,
descritos como fendmenos normales de
la tecnologia por induccién, no deben
considerarse como defectos.

debe utilizar.

*+ Quite los restos de alimentos que contienen
azUcar, por ejemplo mermelada derramada
durante la coccién, con un rascador
adecuado para vitrocerdmica mientras la
placa de coccién aun esta caliente. Estos
residuos, si no se quitan, pueden dafiar la
superficie de vitrocerdmica.

* Quite cualquier resto de plastico
fundido con un rascador adecuado para
vitroceramica mientras la placa de coccién
aln est4 caliente. Estos residuos, si no
se quitan, pueden dafiar la superficie de
vitroceramica.

+ Quite las manchas de cal con una pequefia
cantidad de solucién antical, por ejemplo,
vinagre o zumo de limén, una vez que la
placa de coccién se haya enfriado. Luego,
limpie de nuevo con un pafio himedo.

+ No corte ni prepare alimentos sobre la
superficie ni deje caer objetos duros sobre
ella. No arrastre recipientes ni vajilla sobre
la superficie.

+ No utilice limpiadores de vapor.
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Guia de la resolucion de los problemas

Cédigo . . .
Descripcién Posibl I error lucién
de error |Descripcio osible causa del error (Solucié
La placa de coccién |Se detecta una activacion
se apaga una vez continua de las teclas. Quite el recipiente o seque el agua de la superficie de
transcurridos 10 Agua o recipiente presente |vitrocerdmicay del panel de mandos
segundos. en el panel de mandos.
. Dej la pl. nfrie.
La temperatura interna ngrre1 quijiljeps?faa SI‘;cea deecoccién tiene suficiente
La placa de coccién  |de los componentes prue p
ER21 se apaga electrénicos es demasiado ventilacion.
paga. alta Si el error persiste, comuniquese con el Servicio de
: Asistencia.
Recipiente estd vacio o no
es adecuado.
La temperatura del
La zona de coccién  |recipiente o de la superficie [Deje que la placa se enfrie.
E2 correspondiente se  [de vitrocerdmica es Use un recipiente apropiado.
apaga. demasiado alta. No caliente recipientes vacios.
La temperatura de los
componentes electrénicos
es demasiado alta.
- . Use un recipiente apropiado.
Recipiente inadecuado. El error se cancela autométicamente después de 8 sy la
. El recipiente esta - o
La zona de coccién - ’ zona de coccién puede ser utilizada de nuevo.
: perdiendo sus propiedades - -
E3 correspondiente se magnéticas v puede causar En caso de mas errores, el recipiente debe ser
apaga. daﬁgos enla ylgca de reemplazado.
h enlap Si el error persiste, comuniquese con el Servicio de
induccién. ) ;
Asistencia.
i Tension y/o fr nci ntrole la tensién y/o la fr nci lared.
La zona de coccion ension y/o frecuencia Controle la tension y/o la frecuencia de la red
E6 ) de alimentacion fuera del  |Si es necesario, comuniquese con el Servicio de
no se enciende. ) L ) :
intervalo permitido. Asistencia.
Las zonas de coccion Averia del ventilador. Limpia el ventilador y elimine cualquier cuerpo extrafio.
E8 se apagan Ventilador bloqueado por  [Si el error persiste, comuniquese con el Servicio de
pagan. polvo o filamentos. Asistencia.
Sensor de temperatura
la zon ion . .
. de lazona de coccio Apague la placa de coccién y enciéndala de nuevo
La zona de coccién  |bloqueado. cuando se hava enfriado
EH correspondiente se  |No se detecta un cambio Y §

apaga.

de temperatura suficiente
después de encender la
placa de coccién.

Si el error persiste, comuniquese con el Servicio de
Asistencia.

La zona de cocciéon
correspondiente se
apaga. Se muestra el
cédigo de error.

Se detecta una activaciéon
permanente si se pulsan
una o varias teclas durante
mucho tiempo.

Apague la placa de coccién mediante el botén de Encen-
dido/Apagado.
Espere unos segundos y enciende la placa de coccién.

U400

Sobretensién debida a una conexién eléctrica

Desconecte la placa de coccién de la alimentacion.
Reconecte la placa de coccién seguin el diagrama
suministrado.

errada. : ! . -
Si el error persiste, comuniquese con el Servicio de
Asistencia.
E4
ES
E7
E:go Desconecte la placa de coccién de la alimentacion.
ER22 Espere unos segundos y, luego, vuelva a conectar la placa de coccion a la alimentaciéon.
ER31 Si el problema persiste, contacte con el Servicio de Asistencia e indique el cédigo de error que aparece en la
ER36 pantalla.
ER40
ER47

EA




ESPANOL

Mantenimiento y reparacién

Asegurese de que el mantenimiento
de los componentes eléctricos sea
realizado exclusivamente por el
fabricante o por técnicos del servicio
de asistencia.

Asegurese de que los cables dafiados
sean sustituidos exclusivamente por el
fabricante o por técnicos del servicio
de asistencia.

En caso de averia, intente encontrar la
solucién consultando las indicaciones
proporcionadas en la guia de solucién
de problemas. Si no es posible resolver
el problema, contacte su tienda IKEA o
el Servicio de Asistencia.

Una lista completa de los centros de
asistencia designados por IKEA

y sus datos de contacto figuran en la
ultima pagina de este manual.

y sus datos de contacto. Cuando
contacte con el Servicio de Asistencia,
proporcione la siguiente informacién:
- tipo de averia

- modelo del dispositivo (Art./Cod.)

- nimero de serie (S.N.)

Esta informacién se encuentra en la
placa de datos. La placa de datos esta
colocada en el fondo del aparato.

En caso de uso inadecuado del aparato
o de instalacién no realizada por un
instalador autorizado, es posible que
tenga que pagar la visita del técnico del
Servicio de Asistencia o del vendedor,
incluso durante el periodo de validez de
la garantia.

254
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Datos técnicos
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Unidad Valor
Tipo de producto Placa de coccién integrada
Ancho mm 780
Dimensiones Profundidad mm 520
Altura min./max. mm 54
Potencia total W 7400
Parametro Valor

Tensién/frecuencia de alimentacion

2N~ 380-415V, 50 Hz; 2N~ 380V, 60 Hz;

220-240V, 50 Hz; 220V, 60 Hz

Peso del aparato

10,4 kg

Eficiencia energética de la placa de coccion

Identificacién del modelo 5(?::;;?[3)
Numero de zonas de coccién 4
Numero de zonas de coccién combinables 1-lzquierda
Tecnologia de coccion Induccién

Dimensiones de la zona de coccién combinable

Izquierda 210 x 380 mm

Dimensiones de la zona de coccién

Frente izquierdo 210 x 190 mm

Parte trasera izquierda 210 x 190 mm

Parte trasera derecha @ 200 mm

Frente derecho @ 160 mm

Consumo de energia por zona de coccién combinable

192 Wh/kg

Consumo de energia por zona de coccién

Parte trasera derecha 185 Wh/kg

Frente derecho 187 Wh/kg

Consumo de energia de la placa de coccién
(funcionamiento eléctrico)

188 Whkg
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Informacién sobre el producto de acuerdo con el Reglamento N.° 66/2014
Normas de referencia:

EN/IEC 60350-2

EN/IEC 50564

C Este aparato ha sido disefiado, “Los datos técnicos se proporcionan en la
fabricado y comercializado de correspondiente placa aplicada en el fondo
conformidad a las Directivas CEE. del aparato.”

Informacién sobre el producto de acuerdo con el Reglamento UK
Normas de referencia:

BS EN 60350-2

BS EN 50564

LK Este aparato se ha disefiado, “Los datos técnicos se proporcionan en la

cA fabricado y comercializado seginlas  correspondiente placa aplicada en el fondo
Directivas. del aparato.”

Placa de datos

ROGESTAD

FAERLEREY 23199
Made in Italy

© Inter IKEA Systems BY.2019

Model: ROGESTAD 705.595.13
220-240V; 50Hz; or 220V; 60Hz; Serial No:

2N ~ 380-415V 50 Hz TOT. 7400 W
2N ~ 380V 60 Hz CLASS |

Imported to GB by:

c E EE IKEA Ltd., 100 Avebury E

§ Boulevard, Milton Keynes,
[] Dre United Kingdom, MK9 1FH
Ref.108001 78 4B R02162 Ul -

|
AN ace i ey
00006179321516034 108.0688.774

9000061793 009

9000061793 009000061793Z1516034

108.0688.774Z1516034
La imagen que aparece arriba muestra la placa de datos del aparato.
El nimero de serie es especifico para cada producto.

Estimado cliente, le rogamos que conserve la placa de datos adicionales adjunta a la
cubierta del folleto de seguridad.

Esto nos permitira asistirle mejor identificando con precisién la placa que comprd, en caso
de que necesite nuestra asistencia en el futuro.

iGracias por la colaboracién!
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Aspectos ambientales
Eliminacién de electrodomésticos

+ Elsimbolo E en el producto o en su
embalaje indica que este producto no debe
desecharse junto a los residuos domésticos
normales. El producto se debe desechar en un
punto de recogida especializado en el reciclaje
de componentes eléctricos y electrénicos.

Al asegurarse de que este producto se
deseche correctamente, ayudara a evitar

las posibles consecuencias negativas para

el medioambiente y la salud que podrian
derivarse de su eliminacién inadecuada.

Para obtener informacién mas detallada sobre
cémo reciclar este producto, pédngase en
contacto con el ayuntamiento, el servicio local
de eliminacion de residuos o la tienda donde
compré el producto.

GARANTIA IKEA

¢Qué duracién tiene la garantia de IKEA?
Esta garantia es valida durante cinco (5)
afios a partir de la fecha original de compra
del aparato en IKEA. El recibo original es
indispensable como prueba de compra.
Una reparacion realizada en garantia no

extiende el periodo de garantia del aparato.

¢Quién suministra la asistencia?

La asistencia a los clientes sera
proporcionada por el proveedor de
servicios designado por IKEA a través de
su propia organizacion o red de socios de
servicio autorizados.

¢Qué cubre la garantia?

La garantia cubre los eventuales defectos
asociados a los materiales y/o a la
fabricacion del electrodoméstico y es valida
a partir de la fecha de compra del aparato
en un punto de venta IKEA. La garantia
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Eliminacién de los materiales de embalaje

Los materiales con el simbolo & son reciclables.
Elimine los materiales de embalaje en los
correspondientes contenedores de reciclaje.

Ahorro de energia

Los siguientes consejos la ayudaran a ahorrar

energia al cocinar cada dia.

+ Cuando caliente agua, utilice solo la cantidad
que necesite.

+ Sies posible, tape siempre los recipientes con
una tapa adecuada.

+ Coloque el recipiente en la zona de coccién antes
de encenderla.

+ Coloque los recipientes pequefios en las zonas
de coccion pequefias.

+ Coloque el recipiente directamente en el centro
de la zona de coccién

+ Utilice el calor residual para mantener calientes
los alimentos o derretirlos.

es valida solo para los electrodomésticos
destinados al uso doméstico. Las
excepciones se describen en el apartado
“Qué no cubre la garantia”. Durante el
periodo de validez de la garantia, los costos
de reparacion (piezas de recambio, mano
de obray desplazamiento del personal
técnico) correran a cargo del servicio de
asistencia, siemprey cuando el acceso al
aparato para su reparacién no implique
gastos particulares. Estas condiciones se
ajustan a las directivas de la UE (N. 99/44/
CE)y a las disposiciones locales aplicables.
Las piezas sustituidas pasaran a ser
propiedad de IKEA.

¢Cémo intervendra IKEA para resolver el
problema?

El proveedor del servicio de asistencia
designado por IKEA examinara el producto
y decidird, a su entera discrecién, si el
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producto esta cubierto por la garantia. En
caso afirmativo, el proveedor del servicio
de asistencia de IKEA o su socio de servicio
autorizado, a través de sus centros de
servicio, reparard, a su entera discrecién, el
producto defectuoso o lo sustituira por un
producto del mismo o igual valor.

¢Qué no cubre la garantia?

+ Desgaste normal.

* Los dafios causados deliberadamente
o por negligencia, los dafios
causados por el incumplimiento de
las instrucciones de funcionamiento,
por una instalacién incorrecta o por
la conexién a una tensién incorrecta,
los dafios causados por reacciones
quimicas o electroquimicas, el éxido, la
corrosion o los dafos causados por el
agua, incluidos, entre otros, los dafios
causados por un exceso de cal en las
tuberias de agua, y los dafios causados
por el climay los fenémenos naturales.

* Piezas de desgaste como baterias y
bombillas.

* Piezas decorativas y no funcionales
que no afectan al uso normal del
electrodomeéstico, incluyendo arafiazos y
cambios de color.

+ Dafios accidentales causados por
sustancias o cuerpos extrafios y limpieza
o liberaciéon de los filtros, sistemas de
drenaje o cajones de detergente.

+ Los dafios en piezas como la
vitroceramica, accesorios, cestas
para vajillas y cubiertos, tubos de
alimentacion y descarga, juntas,
bombillas y sus tapas, pantallas,
pomos, revestimientos y partes de
revestimientos, a menos que se
demuestre que dichos dafios han sido
causados por defectos de fabricacién.

+ Casos en los que no se detecten
defectos durante la visita de un técnico.

* Las reparaciones no realizadas por
el proveedor de servicios designado
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por IKEA o por un socio de servicios
autorizado o las reparaciones en las que
se hayan utilizado piezas no originales.

+ Reparaciones causadas por una
instalacion incorrecta o no conforme con
las especificaciones.

+ Uso del electrodoméstico en un
ambiente no doméstico, por ejemplo,
para uso profesional.

+ Dafios en el transporte. Si el cliente

transporta la mercancia a su propio
domicilio o a otra direccion, IKEA no
se hace responsable de los dafios que
se produzcan durante el transporte.
Sin embargo, si el transporte hasta
el domicilio del cliente es realizado
por IKEA, cualquier dafio debido al
transporte estara cubierto por esta
garantia.

+ Costo de instalacién inicial del aparato
IKEA. Sin embargo, si un proveedor
de servicios designado por IKEA o su
socio de servicios autorizado lleva a
cabo una reparacién o sustitucién del
equipo dentro del ambito de la garantia,
el proveedor de servicios o el socio
de servicios autorizado también se
encargara de la reinstalacion del equipo
reparado o de la instalacion del equipo
de sustitucién cuando sea necesario.

Estas limitaciones no se aplican a los

trabajos realizados de forma profesional

por personal cualificado y con el uso de

piezas originales para adaptar el equipo a

las normas de seguridad de otro pais de la

UE.

Aplicabilidad de las leyes nacionales

La garantia de IKEA da al cliente derechos
legales especificos, ademas de los derechos
previstos por la ley que varian de un pais

a otro. Sin embargo, estas condiciones no
limitan en modo alguno los derechos del
consumidor descritos en la legislacién local.
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Area de validez
Para los electrodomésticos adquiridos en
un pais de la UE y trasladados a otro pais de
la UE, los servicios se prestaran de acuerdo
con las condiciones de garantia aplicables
en el nuevo pais. La obligacién de prestar
servicio de acuerdo con los términos de la
garantia solo existe si el aparato cumple y
se instala de acuerdo con los términos de la
garantia:
+ especificaciones técnicas del pais en el
que se exige la aplicacién de la garantia;
+ informacién de seguridad contenidas en
el Manual del Usuario.

Servicio de Asistencia post-venta
dedicado a los electrodomésticos IKEA:
No dude en contactar al Servicio de
Asistencia post-venta de IKEA para:

1. solicitar asistencia usando la garantia;

2. solicitar aclaratorias sobre la instalacion
de los electrodomésticos IKEA en
muebles de cocina especificos de IKEA.
El servicio no suministrara asistencia ni
aclaratorias sobre:

- instalacién de cocinas completas IKEA;

- conexiones eléctricas (si el aparato se
suministra sin cables ni enchufes), las
conexiones hidraulicas y las conexiones
al sistema de gas, que deben ser
realizadas por un técnico autorizado.

3. solicitar aclaratorias sobre el contenido

del manual de usuario y sobre las

especificaciones del electrodoméstico IKEA.

Para garantizar la mejor asistencia posible,
por favor lea atentamente las instrucciones
de montaje y/o el Manual de uso antes de
contactarnos.
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Como contactarnos si necesita nuestra
intervencion

Consulte la lista completa de proveedores
de servicios de IKEA y sus nimeros de
teléfono nacionales en la Ultima pagina de
este manual.

ilmportante! Para garantizar un servicio
mas rapido, recomendamos utilizar los
numeros de teléfono que aparecen al final
de este manual. Cuando solicite asistencia,
consulte siempre los codigos especificos
del aparato que encuentra en este manual.
Antes de contactarnos, asegurese de tener
amano el cédigo de producto IKEA (8
digitos) relativo al electrodoméstico para el
que solicita la asistencia.

ilmportante! ;CONSERVE LA FACTURA!
Es su prueba de compra y debe mostrarla
para poder disfrutar la garantia. El recibo
también muestra el nombre y el cédigo (de
8 digitos) de cada electrodoméstico IKEA
que ha comprado.

¢Necesita mas ayuda?

Si tiene alguna otra pregunta no
relacionada con el servicio de asistencia

de los equipos, contacte el punto de

venta IKEA mas cercano. Por favor lea
atentamente la documentacién del equipo
antes de contactarnos.
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MAnpowopieg yLa tnv acpdaAeLa

@ Ma v aopaAeLd 6aG KaL TN SLACPAALOT TG OWOTH AELTOUPYiag
TNG OUOKEUNG, SLABACTE TIPOCEKTLKA TO TIAPOV EYXELPLELO TIPLV

arod TNV €yKAtaotacn kat TN B€on oe Asttoupyia. OL odnyieg

QUTEC TIPETIEL TIAVTA VA CUVOSEUOLV TN CUCKEUI), OKOUN KAl O€

TIEPUTTWoN eKxwpnong r petaBiBaong o tpitoud. Elvat onuavtiko

Ol XProTeg va yvwpildouv OAa TA XOPAKTNPLOTKA Asttoupylag

KOL QO@PAAELAG TNG OUCKEUNG.

AUTEG OL Hovadeg €0TLWV SLOBETOLV EMAyWYLKA CUCTIHATA TIOU

QVTATIOKPIVOVTAL OTLG ATTALTHOELG TwV 08nyLwv EMC kat EMF kau

SV TIPETTEL VA SNULOUPYOUV TIAPEPPBOAEG E GANA NAEKTPOVIKA

ouoTtr)uata. Ta ATtopa o £X0uV BnUatodotn rj AAAA NAEKTPOVIKA

gupuTELPaTa Ba TIPETTEL VA CUPBOUAEUOVTAL TOV YLATPO TOUG N

TOV KATAOKEUAOT) TNG EPPUTEVPEVNG CUCKEUNG TIPOKELIEVOU VA,

agloloyeital o Babpog svatobnoilag otig TIapPePBOALG,.

A OL NAEKTPLKEG OUVSETELG TIPETTEL VA EKTEAOUVTAL OTTO EUTTELPO
TEXVLIKO. Mpotou TpoRelte OtV eKTEAECN TNG NAEKTPLKNG
ouvéeong, SlaBdote tnv evotnta HAEKTPIKH XYNAEZH.

A TG CUOKEUEG He KOAWSLO tpocpoSooLaq, Ol OKPOSEKTEG N N

SLatopr) Twv aywywv peTtagu ™mg OTEPEWONG TOU KOAWSIOU Kat

TWV AKPOSEKTWV TIPETTEL VA €lval TOTIOBETNPEVOL £TOL WOTE Va

ETTPETIOVV TNV AWalpeDn Tou aywyou UTO TAoN avAvtn Tou

KOAWSL0UL YEIWONG OE TIEPTTTWON TIOU TIPOEEEXEL ATTO T OTEPEWON,

* O kataokeuaotng dev pmopel va BewpnBel urteLBuVOC yLa TUXOV
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{nNULEG TTOU TIPOKAAOUVTAL AOYW ECPAAHEVNG EYKATACTACNG I
Xpnone.

. BeBaLwGE'Lte ot n Tpopodoaia tou SIKTUou GV‘ELOTOLXE'L otV
T TIOU QVaYPAPETAL OTNV TIWOKISA XAPAKTNPLOTIKWY TTOU
€lval OTEPEWPEVI OTO ECWTEPLKO TOU TIPOLOVTOG,

* OLSLATAEELC ATTOOUVEECNGTIPETIELVA TOTIOBETOUVTAL O T HOVLN
€yKatdotaon cUP@WVa e TN VopoBeoia yla TG EyKATAoTAELS
KOAWSLWONG.

* a TG ouokeueg Katnyoplag |, s?\syEts OTL TO OWKLOKO SiKTUO
Tpowodootag Stabetel KatAMNAO cUoTNUA Yelwong

« JUVECTE TO TIPOIOV OTO OIKTUO NAEKTPKOU PEUPATOG
XPNOLHOTIOLWVTAG EVAV TIOAUTIOALKO SLOKOTTTN.

« AV T0 KOAWSLO TPoWodooiag exel pPOapel, TPETEL va
QVTIKOBLoTATALATIO TOVKATAOKEUAOTT), A0 TO EEOUCLOSOTNEVO
EpPC N amo  €EELOIKEUPEVO  TEXVIKO  TIPOKELEVOU va
QTTOPEUYOVTAL OTIOLECGSHTIOTE KATAOTACELG KIVSUVOU.

A MPOEIAOMOIHZH: Mpw  €yKaTAOTCETE TN OUCKEUN),

QUPALPECTE TIG TIPOOTOLEUTIKEG HEUBPAVES.

* XpnOWJOTIOLELTE JOVOTIG BL&EQ KaLTAGMaoLlSepeviasgaptriyata

TIOU OUVOSEVOLV T GUCKEUN).

A MPOEIAOMOIHZH: H pun torroestr]or] Twv PBWV Kal Twv
OUOTNUATWY OTEpswor]q OTIWG TIEPLYPAPETAL OTLG TIAPOUCES
odnyleg, pmopei va T[pOKG7\£0€L r])\sKtport?\r]ELa

« 0 KaeapLopoq KQL N ouvtr)pnon &ev r[psrrst Va EKTEAOUVTAL aTTO
TIALSLA, EKTOC EAV ETTILRAETIOVTAL ATTO VAV EVAALKAL

* Ta mawdLd mpemeL va ermPBAEmovtal wote va eEacallotel ot
Sev Ttaldouv pE T CUOKEUN.

« H ouokeury autry &ev TIPEMEL va XPNOWJOTIOETAL aTto
Atopa (CUPTIEPAAUBAVOUEVWY TWV rraLSubv) HE peuupévsq
unxoowpatLKs_q KL aLoer]tr]pLaksq (KQVOTNTEG KaL aTto atopa
XWwpLG gpmelpla Kau vaor] EKTOG KL QV srtLB)\srtovraL KaL exouv
EKTIALSEUBEL OYETIKA PE TNV ACPAAr] XPrION TNG CUCKEUNG arto
ATOO TIOU €lval UTTELBUVO YLa TNV ACPAAELA TOUG.
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*H oucmsur] aurr] prtopa va Xpr]OLpor[ou]esL arto TasLd NAiag
8 €TWV KaL Avw KaL aro atopa e psuupsvsq wuxoowpatLqu Ka
aLOONTNPLAKEG LKAVOTNTEG I PE QVETIAPKT| EPTELPLA KaL YWWOn,
E(POCOV ETILBAETIOVTALTIPOCEKTIKAKALEXOUV EKTIALSEUBEL OXETIKA
LE TNV aoPaAn XPrion Ttng CUCKEUNG KAl JIE TOUG KLv&UVOUG TIOU
ouvdEovtal Pe autrv. Mnv arivete ta rtadld va rtat{ouv e T
OUOCKEUN.

MPOEIAOMOIHZH: H ouokeur) KaL Ta OKOAUTITA HEPN
QrtoKTOUV TIoU UPNAEG BepoKPaoieg Katd T Xprion.

Mpooete va pnv ayyi&ete TG aVTLOTACELG,

Mnv Qprjvete va rt?\r]OLaoouv TIaSLa NAKKLAG KATW Twv 8 €Twy,

EKTOG KOLL QV ETTLTNPOUVTAL CUVEXWG,

MPOEIAOMOIHZH: Av n empdvela €xel payioel, ofrjote t

OUOKEUI YLO VA OTTOWPUYETE TOV KIVEUVO NAEKTPOTIANELQG,.

* Mnv svepyonme[ts ™ ouoksur'] avn smcpdvaa elval paylopevn
| QV UTIGPXOLV OPATEG PBOPEG TTO TIAXOG TOU UALKOU.

* Mnv ayyiCete  ouokeur pe Bpeypeva xépla 1y pEPN Tou
OWHATOG,

* Mnv XpnoLuoTIOLE(TE aTPOKABOPLOTEG YLa ToV KaBapLopo Tou
TIPOLOVTOC.

* MV aKOUPMATE OTNV EMUPAVELA TNG HOVASAG ECTUIY UETAMIKA
QVTIKELpEVDL OTIWG HaXatpLa, TILPOUVLA, KOUTAALAL KA KATTAKLa,
KaBwg pnopouv va unspesppaveouv

* XPNOLUOTIOLELTE TO OXETIKO KOUUTIL YLO VA ATTEVEPYOTIOUOETE
TN povada 0TV PETA Tt XPron. Mnv €uTLOTEVECTE TOUG
aLoBNTAPEG TWV OKEUVWV.

MPOEIAOMOIHZH: Eival emikivéuvo va Qrjvete QveriLtrpntn

TN PoVASa 0TV OTAV XPNOLUOTIOLELTE AASL 1) AUTAPEG OUGLEG,

SL0TL pmopel va TiPokANBEl kivéuvog Kat va ekSNAWBEL pwtia.

Mnv eruxelpeite MOTE va of3rjoete TUXOV WTLA He VEPO, OA\A

GBr]O'ts ™ GUOKEUI'] KOl KOAUTE TLG (PAOYEG TLY. PE Eva KAAUPHA

f ML QUTUTUPLKY KOUBEPTA.
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MPOZOXH: H &ladlkacia Tou payewpEPatog TIPETEL va yivetat
UTIO ertripnon. Mwa cUvtopun SLadLkacia PayeLpEPIATOG TIPETTEL
va ertnpeital SLapKwe,

« H ouokeun &ev €xeL oxedlaoTel yla va tibstal o€ Asttoupyla
UE €EWTEPLKO XPOVOSLAKOTITN N HE €EWTEPIKO oUOTNUA
TNAEXELPLOIOU.

MPOEIAOMOIHZH: Kivéuvog TupKayLAG;: PNV QPrVete QUTIKELpEVa

TIAVW OTLG ETILPAVELEG QYELPEPATOC,

* H ouokeun TpEMeL va eykataotabel katd TPOTo WOoTe va
ETITPETIETAL N ATTOOVVSEEDH TNG artd TNV NAEKTPLKH TpoWodoaoia
HEOW SLAKOTITN PE Avolyda MPETaEU Twv emagwv (3 mm)
TIOU va 8Lao@aAidel my TIANPN QrOCUVEECN OE OUVONKEG
unspcpoptwonq Katr]yopLaq Il.

*H GUOKEUI’] TIOTE SV TIPETIEL VA EKTIOETAL OTOUG ATOCPALPLKOUG
TapAyovteg (Bpoxr, NAL).

* PUAACCETE TLG CUCKEUAOLEG JaKPLA ATTO TIALSLA KAL OLKLAKA (WAL

* BeBawwbeite 6tL N cuokeun elval cuvsedepevn aneubelag otnv
Tipida Tou pevpatoc,.

* MV XPnOWJOTIOLELTE AVTATTTOPEG, TIOAUTIPLLA 1] TIPOEKTACELG
yLO Va CUVSECETE TN ouoKsur']

* MoTE UNV XPNOLUOTIOLELTE TN OUCKEULN yld OKOTIOUG
SLaPOPETIKOUG aTTO EKEVOUG yLatoug ortoloug EXEL OXESLO0TEL

* OL QPLTECEG TIPETTEL VOl ETTILINPOUVTAL SLOPKWG KATA TN SLAPKELD
NG XPronG To Kauto AASL sv&xetcu Va TIAPEL PWTLA.

* Mnv xpr]otponouthe TN CUOKEUI JE EEWTEPLKO XPOVOSLOKOTTTN
N UE sztspLKo ouompa tr])xsstpLopou

*H ouokeur) Toté Sev mpEmel va eykabiotatal miow
aro SLOKOOMNTLIKA TIOPTA, £T0L WOTE VA ATIOYEUYETAL N
uTtEPBEPavVON e,

* Mnv aveBaivete VW OTn CUCKEUN), Ylatl UTIopEL va uTtooTtel
dna.

*« MNV aKOUUTTATE KATOAPOAEG KL TNYAVLA OTO GKPO, YLATL PTTOPEL
va TPOKANBEL {NULA OTLG CUVEETELG GUAKOVNG,
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Eykataotaon

MNa wn dadikaotia eykatdotaong eivat
UTIOXPEWTLKN N Trjpnon tng vopobeotag,
Twv SLATAEEWY, TWV 0SNYLWV Kal Twv
KQVOVWV (Kavoviopol yLa tnv ac@diela
TWV NAEKTPLKWY EYKATAOTACEWY, TN
OWOTH QVOKUKAWGON TWV €£apTnudatwy,
Kt)\) TIOU LOoXUOULV 0T Xwpa Xpriong!

Ma TEPLOCOTEPEG TIANPOYOPLEG OXETLKA

HE TNV eykatdotaon, oupBoulsubeite

TLG 08nyleg TomobeTnoNnG.

* Mnv XpnOLUOTIOLETE OPPAYLOTIKO
OWALKOVNG PETAEV TNG OUOKEUNG KAl TNG
EMUPAVELAG EpYACLa.

+ BeBawwBelte 6TL 0 XWPOG KATW Ao T
povdda sotwv elval emMapknig yla Tnv
KUKAoWopia tou aépa. TUpPBouleuBeite
TLG 08nyleg TomobeTnoNnG.

+ To KATw PEPOG TNG CUOKEUNG
pTtopel va avarttuéel TToAU unAn
Beppokpaota. Av n cuokeun eivat
EYKATEOTNHEVN TIAVW aTtd CUPTAPLY,
BeBawwBelte 6L € el TooBETNOEL
Tuplpayo KAAuPpa Slaxwplopou
KATw aro Tn CUCKEUN yla va
eumodidetal n pooaon oTo KATW
HEPOG. TupBouAsuBEeite TIG 08nyleg
TomoBETnong.

+ O agEPLOPOG TNG OUOKEUNG TIPETTEL
va avtarokpivetal otig odnyleg Tou
KATAOKEUAOTH.

* 210 o tng koudivag OTou
TIPETEL va TtoTtoBetnBel n povada
E0TLWV, QQMOTE PTIPOOTVO AVOLyHda
TOUAdXLOTOV 28 cm2 WOTE TO TIPOLoV
va propel va agpietal owota.

ATIaLTr oL Tou eMinAoU koudivag
+ Av n ouokeun elvatl ToroBetnpevn
TIAVW OE EUMPAEKTA UALKQ, TIPETTEL
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va tnpouvtal auotnpd oL o8nyteg

KaL OL KaVOVLopoL TIou agopouV TLG
EYKATAOTACELG XaUNANG TAong Kat ot
KQVOVEC TIUPACPAAELQC,

Ma tg evroy{dpeveg Povasdeg, ta
otolxela (amd TAAoTIKO UALKO Kal EUAO
Karm\apd) TIpETEL va tortobetouvtat

HE BEPPOAVOEKTIKEG KOMEG (eAdY. 85
°C): N xprion pn KatdMnAwv UKWV
KaL KOMWVY PTTopEl va TIpOKOAEDEL
TIAPAPOPPWOELG ) OTIOKOAANOELG TWV
otoLxelwv.

Erutpénetat n xprion mpo@iA amd
paotp &0 yUpw amd v empavela
epyaotiag iow amod T cUoKeUr, UTO
TOV OpO OTL OL EAAXLOTEG ATTOCTACELG
va avtarokpivovtal mavta PE TG
UTtoSElEELG TwV oxedlwv eykatdotaong.

Ma TeEPLOCOTEPEC TIANPOYOPLEG OXETIKA
ME TNV eykatdotaon, oUupBouAsuBeite
TLG 08nyleg tomobeéTnong,.

Av 8ev UTIAPXEL (POUPVOG KATW aTto

TN Povada 0TIV, EYKATAOTHOTE €va
KGAUPHA SLaywpLlopol KATw aro TN
OUOKEUN oUPPWVA PE TIG 08nyleg
TomofeTnonG.
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HAektpLkn cOvéeon

A MPOEIAOMOIHZH: ‘OAEG OL NAEKTPLKEG
OUVSETELG TIPETTEL VA TIPAYHATOTIOLOUVTAL
QTTO EYKEKPLUEVO EYKATAOTATN.

+ [poToU TIPAYHATOTIOLCETE TLG CUVSETELG,
€MBERAWOTE OTL I OVOPACTLKY TACN TNG
OUOKEUNG TIOU avaypAapETaL ot OXETKN
Twakida otolyelwv avtiotolyel otnv tdon
Tou Siktuou Tpoodootag. H Tvakida
TEXVIKWVY XOPOKTNPLOTIKWY BPLoKETaAL OTOo
KATW PEPOG TNG HOVASAG E0TLWV.

+ XpNOLUOTIOLE(TE POVO YVNOLa AVTOAOKTIKA
TIou TtpopnBeveate amnd To TUAHA
QVTOMOKTIKWV.

+ H ouokeun) Sev SLaBETEL KAAWSLO PEVPATOG,.
MpopnBeuteite éva KatdMnAo kaAwSLo amo
€EELOIKEUPEVO KaTAoTNna.

+ Edv ta kaAwdla tpowodoaoiag uttootouv
{nHLG, aVTIKATaoTrOTE Ta Pe avtiotola
QVTOMAKTIKA KoAWSLa Trou glval yvrola.
ETILKOWVWVACTE HE TO TNAEPWVLKO KEVTPO
Tou kataotripatog IKEA Tng Teploxng oag.

Mpogcoxr! Asv erutpémovtat
OUYKOMNANOELG 0Ta KaAWSLA!

Awdypappa cUv8eong otnv
TTAEUPA TOU OTILTLOU
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HAektpKn oUvdeon

+ Tnpelte to SLdypappa Kahwsiwaong (Bpioketal
OTO KATW PEPOG TOU TIPOLOVTOG).

* H ouokeun autr| SLaBétel 0LVSEDN TUTTOU «Y»
KL artaLtel KaAwSLo tpoodoatiag HOSV2V2-F.
To KAAWSLO XPELAleTaL UTTOXPEWTIKA
akpoxLtwvia. Me Bdon ta mpdtuma lEC,

YL TN HOVOYAGLKr) CUVSEDN TIPETIEL VA
XpnotporoLeltat: KahwsLo tpoodoaotag 3 x 4
mMmM?, VW yLa TN SLPAGLKH| OUVSECT): KAAWSLO
TPoosdoatag 4 x 2,5 mm? Kat yla cUVSeon
otnv OMavsia: kahwsLo Tpopodoaiag 5 x
2,5 mm?, EEWTEPLKI| SLAPETPOG TOU KaAwSiou
TpoWodootag: eAdy. 8 mm - péy. 12 mm.
TrpeiTe TLG ELSIKEG EBVIKEG SLATAEELG,

+ OLaKpoS&EKTEG oUVSEDNG elval TIpooRActpoL
QPALPWVTAG TO KAAUMHA TOU KLBWTioU
ouv8eong.

+ ETaANBeVOTE OTL TA XAPAKTNPLOTIKA TNG
OLKLAKNAG NAEKTPLKNG EYKATATTAONG (TAON,
MEYLOTN Loy UG, Kat peVA) elvat cuPBatd pe
€KelVA TNG OUOKEUNG.

* JUVSECTE T GUOKEUN OTIWG UTTOSEKVUETAL
070 SLAyPappa (CUPPWVA PE Ta TTPATUTIA
QVaopPdg yLa tnv tdon SLKTUoU TIou Lo Uouv
o€ €BVIKO emtiTteSO0).

220V-240V 1N ~v 380V - 415V 2N~ 230V / 400V 2N ~ @
L N & 11 L2 L3 N & L1 L2 N1 N2®
N8 NK O PO
L =Maupo 1 kapé L1 =Kagpé L1 =Kagpé
N  =Mmie L2  =Maulpo L2 =Maulpo
@ =Kitpwo / MNpdaowo N = MmAe N1 = MmAe
@ = Kitpwo / MNpdowo N2  =MmAe

© =Kitpwo / Mpdowo
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Aldypappa 6UVSECNG oTNV TIAEUPA TOU
TpoiévTog

L1 L2 L3 N1 N2 &
O 0 O 0O o

Opo{eiopi:

Elodyete Sltakhadwté pevpatog [ avapeoa otoug akpodékteg dTwe @aivetat
oTtnV ELkOVa

220V - 240V 1N ~ 380V - 415V 2N ~ @ 230V / 400V 2N ~

> 6 3 4
PE PE
fuov 240V / 220V - 240V V
w . 220V - 240V @ 220V - 240V .

22
L = Maupo 1 kapé

@
@

= Kapé L1 =Kagpé

N  =MmAe L2 = Mauvpo L2  =Maupo
@ =Kitpwo / MNpdaowo N = MmAe N1 =MmAe
@ =Kitpwo / MNpdaowo N2 =MmAe

@ = Kitpwo / MNpdowo
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MepLypawn Tou Ttpoidvtog
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[ ]

Movr| {wvn payepéparog (210 x 190 mm) 2100 W, pe Aettoupyia Booster 3000 W.
Movr} {wvn payetpgpatog (210 x 190 mm) 2100 W, pe Asttoupyia Booster 3000 W.
Movr| {wvn payepépatog (200 mm) 2300 W, pe Asttoupyia Booster 3000 W.
Movr} {wvn payelpgépatog (160 mm) 1400W, pe Asttoupyia Booster 2100W.

Mivakag eAéyxou

+ B TuvSuaoTikr) {wvn payelpgpatog (210 x 380 mm) 3000 W, pe Aettoupyia Booster

3700 W.

Evéeielg

Avixveuon mapouciag ckevoug

KaBe Cwvn payelpépatog Stabetet Eva
oUOTNUA TIOU aVLXVEVEL TNV Ttapoucia eVog
okeVOUG 0T Povada E0TLWV.

To oVotnpa aviyveuong pmopel va
avayvwploeL okelnN PE OLENPOPAYVNTIKN
Bdon KATAANAN yLa Xprion O€ ETIAYWYLKEG
HOVASEG E0TLWV.

Av T0 OKEVOG aTIOPaKPUVOEL katda

T SLapkeLa Tng Aettoupylag r av
XPNOLUOTIOLACETE AKATAANAO OKEVOG, OTNV
0806V pgaviletat to supporo Y.

‘Ev8eLEn umtoAeLmtOpevVnG Beppotntag
H évéelén tng umolemopevng Bepuotnrag lvat
pLa Asttoupyia aopalelag mou UoSNAWVEL OTL
n emupdvetla g {wvng HayeLpepatog PplokeTat
akopn o€ Beppokpaota ton f peyalutepn amod
50 °C Kal OUVETIWG UTIOPEL Va TIPOKAAEDEL
eykavpata og Teplmtwon Tou €pBeL oE eman
PE Ta yupva xépla. To Yneio g avtiotoyng
Twvng payelpéparog egpavilel tnv évselgn H.
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Nivakag eAéyxou
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Avappevo/ZBnoto
MANKTpo Aettoupyiag Mavong

Z0PBoAo tnG Acttoupylag “yépupa”
ZUPPOAO XpOVOSLAKOTITN

‘EvSelén emuméSou Loxuog

TUPBoA0 NG Aettoupylag THENG
MARktpo Aettoupylag THENG

KUALOPEVO TTANKTPOAGYLO

slofeffJof-f-Qul~]-

MANKTpo Aettoupylag KAelSwpartog

TTolxelo eAEyXOU XPOVOSLAKOTITN Kal EVSELEN TOU XPOVOU HAYELPEUATOC

Ot JWVEG PayELPEUATOG PTTOPOUY VA eVEPYOTIOLNBOUV TIATWVTAG TO QVTIGTOLXO TANKTPOAOYLO KUALONG.

To Pneio pwtiletat yla va emBeBalwoeL TNV KTEAEDN TNG EVEPYELAG.

Emtiong pmopelte va evepyoTtoLOETE TLG £0TIEG HAYELPEUATOG AKOUMTIWVTAG AMAWG €Va OKEVOG EMAVW

otnv €otia. H povada eotiwv avayvwpilel autopata Tty mapousia kat To péyeBog Tou OKeUoUg

EVEPYOTIOLWVTAG £TOL TLG AMAPALTNTEG EOTIEG PAYELPEUATOG.
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METa TV apyLkr) oUVSEDN TG CUOKEUNG GTO OLKLAKO SIKTUO TPoYodoaiag, 0 eyKaTaoTtdtng MpEMeL va
pubpioel TV LoxU Twv {WVWV HayELPEPATOG aVAAoyd HE TLG TIPAYHATIKEG SUVATOTNTES TNG OLKLAKIG NAEKTPLKNAG
€yKaTAoTAonG.

Av auté ev sivat amapaitnro, propel va evepyortotioet aneubeiac T povasa sotwov melovrac to (D A,
SLaPOPETLKA, Va EPappOoEL T Sladlkacia TToU TEPLYPAPETAL 0T CUVEXELD yLa TIPOGBACH OTO HeEVOU.

- ZUVEEOTE TN HovASa E0TLWY OTO OLKLAKO SiKTUO Tpowodoaotiag (n evépyela autr TIPETEL va eKTEAELTAL O
K&Be elood0 oTO pEVOU).

- 'Oha ta Ynela avaBouv yla pepLkA SeutepOAeTTa.

- MOAL ta Pneia EavacBricouy, Tatiote Kat kpatrjote matnuéva ta B kat | yla 4 SeutepOlenta €wg
OTOU PWTLOTOUV Ta TIANKTPOAdYLA KUALONG OTA apLoTepd.

- TMatAoTE Kal KPATHAOTE TAUTOXPOVA TIATNHEVA YLa 4 SEUTEPOAETITA KAL TA U0 TANKTPOAOYLA KUALONG oTa

aplotepd, £wg 6tou ta 3 Ynela eAéyxou Sei&ouv “ CF6 “.

- Natnote || éwc dtou eppaviotei n évselen “ PHA ™.

- Natriote to teAeutalo TANKTPOAOYLO OTA aPLOTEPA YLa Va ETIAEEETE TN cwoTr puBULON.

Aeite Tov ak6AoUBO TIiVaKa yLa TA XAPAKTNPLOTIKA:

Tlpﬂx‘f‘tﬁgffm’fw kW INHELOELS
0 7.4 KW ApXLKN epyooTactakr puBLon
1 6 kW
2 5 kW
3 4 kW
4 3,5 kW
5 3 kW
6 2,5 kw

A@QOU ELOAYETE TN OWOTH TLHN, EMPERALWOTE TTATWVTAG KAL KPATWVTAG TTATNHEVA TA B ka .
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AeLtoupyia
Boost

Kdabe {wvn payelpépatog pmopel va pubpiotel o éva mpodobeto emimedo LoxUog yLa
5 AETTA TO péYLOTO.

la evepyoroinon: emAéEte pla amd Tig 4 {WVeg PayelpéPaTtog Kat eTAEETE TNV TN
“Boost” 0TO TIANKTPOAGYLo KUALONC. To avtiotoyo Ynpio Seiyvel P.

la amnevepyorotnon: emAeETe pla amod TG AMeG TOAVEG TLUEG OTO TANKTPOAGYLO
KUALONG.

Zuotnpa
acpaleiag ywa
TodLa

H Aettoupyla autr) Sev eTLTPETTEL TNV KAta AAB0G EVEPYOTIOiNGN TNG CUOKEUNG.

F@La gvepyotoinon: matrfote tautdyxpova O kat I, apriote ta kat matriote Eavd

O\ Ta dnepla Selyvouv . OL evépyeleg TIOU TIEPLYPAPOVTAL TIPETIEL VA
0AoKANpwBoUV evtdg 10 SeUTEPOAETTWV.

Ma amnevepyomoinon: atrfote tautdyxpova & kat I, apriote ta kat matfote
Eava Il

‘ONata Pnetlatou Seiyvouv L eEapavidovtat. OLeVEPYELEG TIOU TTIEPLYPAPOVTAL
TIPETIEL VA OAOKANPWOOUV €VTOG 10 SEUTEPOAETITWV.

KAeldwpa

Mriopelte va KAELSWOETE TLG AELTOUPYLEG TNG HOVASAG E0TLWV YLa VA ATTOYUYETE TNV
akoUoLa EKTEAEDT AAAQYWV, TLY. KATA TOV KAaBapLopo TG povasag EoTLwV.

la evepyoroinon: matrjote .

la amevepyoroinon: natrote &.

XpovodLakomtng
twv {wvwv
HayeLlpéparog

XpOvoSLAKOTITNG HE OUVAYEPHO YLA TOUG XPOVOUG HayELPEUATOG,

Evepyormoinon: Evepyotoliote tnv €otia Kat emAEETe pla amo Tig 4 TiEPLOXES
HayELPEPATOG, TIATAOTE “+" Kal “-” yLa va puBbpioete To XpovoSLakortn. AvdBet
T0 oUPBOAO TG TiepLoy |G payetpépatog @ .

Matrjote §ExWPLOTA TO “+" KaL To “-" yLa va pubpuloste TNV avtlotpown YETpnon.
H ab&non kat n pelwon Tou xpdvou Katd tn SLapKeLla TtNG pUBULONG TIOLKIAEL
avdloya PE TNV wpa Tou TIpOKeLtat va pubutotel. Ot Evéeielg otnv meploxn
XELPLOPWV TOU XpovoSLakoTtn Selxvouv tnv avtiotpogn pétpnon.

Mnv ayyi&ete Timota yLa 5 SeutepOAeTTa yLa va MBERALWOETE TNV WPA.
Xpnowpomowwvtag &avad To TANKTPO €MAOYNAG XPOVOSLaKOTITN, €4V Sev
€xeL oplotel kapla Tur, pmopel va emheyel n emopevn evepyr) TEpLoxn
payeLpgparog.

A@oU ETAEEETE TOV XPOVOSLAKOTITN, TIATAOTE “+” KAl “-" yla va gp@aviotel
n avtiotpopn pétpnon. To olUpBoro @ avdBel Kat UTOSEIKVUEL TOV
XPOVOSLOKOTITN TNG TIEPLOXNAG HayeLpgpatog. Migote Eavd ta MARKTpa “+” Kat
“-" yLa VA EPPAVLOTEL 0 XPOVOSLAKOTITNG TWV AAAWV TIEPLOXWVY HAYELPEUATOG.

la armevepyomolnon: TEPLUEVETE WG TO TEAOG TNG aVTLOTPOYNG PETPNONG 1 UNSEVLOTE TLg
TLWEG TOU XPOVOSLAKOTITN (TTATNOTE “+” Kat “" KL pnSeviote pe ™).
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XpovoSLakomtng Ye eldomoinon yla yeviki xprion.

Ma evepyortolnon: EVEPYOTIOLAOTE TN POVASA €0TIWY KAl EMELTA TIATHOTE “+" Kat
" yua va puBpicete Tov XpovoSLakortn. Matrote Jegovwpeva “+ kat “- yla va
puBptoete v avtiotpoyn pétpnon. H abénon kat n pelwon g TG Katd ™

XpOVOSLAKOTTNG |40 T puBpLONG owKiAeL avdhoya pe Tov xpévo puBpLonc. H 08évn oto esio
(yevikog) TWV OTOLXElWY EAEYXOU TOU XPOVOSLaKATITN EHPavilel TV avtiotpopn pétpnon.
Mnv ayytlete kKaBoAou yla 5 SeutepOAerTta yia va emkupwBEel o xpdvog Tou pubuioarte.
Mo arevepyoTIolnon: TIEPLUEVETE WG TO TEAOG TNG QVTLOTPOPNG HETPNONG N
HNSeVLOTE TLG TLWEG TOU XPOVOSLAKOTITN (TTATHOTE “+" Kat " kaL pndeviote pe ).
EmtiAégte pla amd g 4 {wveg HayELPEPATOG, TIATAOTE KAl KPATAOTE TIatnpévn
yla 3 SeutepOAETTa TV ETIAEYHEVN TLHN (amd TO 1 WG TO 8) 0TO MANKTPOADYLO
KUALONG. H povdada Ba ptdcel otnv ayypn g PEYLOTNG LoXUOg yLd XPOVLKO
Sldotnpa Tou TolkiMeL avaloya pe TV LoXU HayeLpEUATOq TToU €ixe
puBuLoTel TTponyoupévwg Kat Emetta Ba apapeivel otnv T Tou elxe
puBpLoTel apytkd (amo 1 €wg 8).
, loxog Xp6vog PEXPL TN PEyLoTn LoXO
AU‘IZO'pCltr] , 1 40 SsutepOAemta
T\EL‘I.'OUpyL'Cl (eotieg 2 72 SeutepOienta
HayeLpepatog) 3 120 SeutepoAenta
4 176 SeutepoAemta
5 256 SeutepdAemta
6 432 SeutepoAenta
7 120 SgutepoAemta
8 192 SeutepoAenta
9 un StaBéoipo
Aeltoupyia Boost