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ENGLISH

Product description

H control panel

O (O]

——n Cooling fan (not visible)
g
Grill element
B :'U . . — 2 Oven lamp
n PN N[ P A// B Oven fan
\ = o B Lower heating element (hidden)
7
N = Oven door
n E‘ 3 ’§ H Lateral grids
— Meat probe connection
= =
%‘::: - _‘_‘_‘}\\, E Inserting the wire shelf and other accessories
Insert the wire shelf onto the level you require by holding it tilted
/_n slightly upwards and resting the raised rear side (pointing upwards)
v NS N down first. Next, slide it horizontally along the shelf guide as far as
J ) possible.
P4 N The other accessories, such as the baking tray, are inserted
horizontally by sliding them along the shelf guides.
If you want to buy an accessory, call the Authorized Service Centre.
Control panel
©@ - + l 2

II Selection push-push knob
Back button
B Lignt

0 BB O A H

Minute minder

Display

Display / Function
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FORCED AIR

For cooking different foods that require the same cooking
temperature on several shelves (maximum three) at the
same time.

CONVENTIONAL (Top and Bottom Heat)

For cooking any kind of dish on one shelf only.

CONVECTION BAKE

To cook meat and pies with liquid filling (savoury or sweet) on a
single shelf.

MAXI COOKING

To cook large joints of meat (above 2.5 kg).

GRILL

For grilling steaks, kebabs and sausages, cooking vegetables au
gratin or toasting bread.

TURBOGRILL

To roast large joints of meat (legs, roast beef, chickens).
BREAD

To bake different types and sizes of bread.

PIZZA

To bake different types and sizes of pizza.

B Confirmation button

Adjust push-push knob

Retractable knobs

To use this type of knob, press it in the middle.
The knob comes out.

Turn it to the required position.

Once cooking is over, turn the knob to () and
press it again to restore it to its original position.

ECO FORCED AIR*

To cook stuffed roasts and meat in pieces on one shelf.
DEFROST

To speed up defrosting of food.

WARM KEEPING

For keeping just-cooked food hot and crisp (e.g: meat, fried food
or flans).

RISING

For optimal rising of sweet or savoury dough.

FAST PREHEAT
To preheat the oven rapidly.

SETTINGS

To set the display (Time, Light, Volumes of sounds, energy saving)
PYRO-CLEANING

For eliminating cooking spatters using a cycle at a very high
temperature (over 400 °C).

MEAT PROBE

The meat probe supplied allows the exact temperature (up to
100°C) to be measured during cooking, to ensure optimum
cooking.
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*Function used as reference for the energy efficiency declaration in accordance with Regulation (EU) No. 65 / 2014

IMPORTANT: During the self-clean cycle (pyrolysis) make sure to remove all the accessories supplied, to prevent any further increase
in the outside temperature of the door and to ensure more efficient cleaning of the bottom part of the oven.

IMPORTANT: if the function selected is not matching the meat probe use, cooking will not start until the probe is removed. A
following message is displayed: REMOVE PROBE
For optimum cleaning results, remove excessive residuals inside the cavity and clean the inner door glass before using the pyrolytic
function

To download the full version www.ikea.com
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Produktbeschreibung
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Bedienfeld

II Bedienfeld
Kihlgeblase (nicht sichtbar)
Grillelement
Backofenlampe
a Backofengeblase
Unteres Heizelement (nicht sichtbar)
Backofentur
E Seitliche Gitter
B Anschiuss Kerntemperaturfuhler

Den Rost und andere Zubehdérteile einsetzen

Den Rost auf die gewlinschte Ebene einschieben, ihn dabei leicht
nach oben gekippt halten und die angehobene hintere Seite (nach
oben zeigend) zuerst nach unten legen. Diesen anschliel3end
horizontal entlang der Schienen so weit wie mdglich einschieben.
Die anderen Zubehorteile, wie das Backblech, werden horizontal
eingesetzt, indem sie entlang der Seitengitter eingeschoben werden.
Wenn Sie ein Zubehorteil erwerben mdchten, kontaktieren Sie bitte
unseren autorisierten Kundendienst.
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II Versenkbarer Auswahlknopf
Zurtick-Taste
E Licht

0 BB O A H

B Bestatigungstaste
Kurzzeitwecker

ﬂ Display

Anzeige / Funktion
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HEISSLUFT

Zum Garen verschiedener Speisen, welche die gleiche
Gartemperatur auf verschiedenen Einschubebenen
(maximal drei) zur gleichen Zeit bendtigen.

OBER- UND UNTERHITZE

Zum Garen aller Arten von Gerichten auf nur einer
Einschubebene.

UMLUFT

Zum Garen von Fleisch und zum Backen (von salzigen

oder sif3en) Kuchen mit flissiger Fillung auf einer Ebene.

MAXI GAREN
Zum Garen von groRBen Fleischsticken (Uber 2,5 kg).

GRILL
Zum Grillen von Steaks, GrillspieRen und Bratwursten,
zum Uberbacken von GemiUise oder Rosten von Brot.

TURBOGRILL

Zum Braten groRer Fleischstlicke (Keulen, Roastbeef, Hdhnchen).

BROT
Zum Backen verschiedener Sorten und Formen von Brot.

PIZZA
Zum Backen verschiedener Sorten und GréRen von Pizza.

Versenkbarer Einstellknopf

Versenkbare Bedienknopfe

Um diesen Typ von Bedienknopf zu benutzen,
driicken Sie auf die Mitte.

Der Bedienknopf kommt jetzt heraus.

Drehen Sie ihn in die gewlnschte Stellung.
Stellen Sie nach Ende des Garvorgangs die
Bedienkndpfe auf Position (9 und driicken Sie sie
in der Mitte, damit sie in ihre Ausgangsposition
zuriickkehren.

ECO HEISSLUFT*

Zum Garen von gefullten Braten und Fleisch im Sttick auf
einer Einschubebene.

AUFTAUEN

Zur Beschleunigung des Auftauens von Speisen.
WARMHALTEN

Zum Warmhalten, damit frisch gegarte Speisen heif3 und
knusprig bleiben (z. B. Fleisch, Pommes Frites, Auflaufe).
AUFGEHEN LASSEN

Fir optimales Aufgehen von siiBen oder herzhaften Hefeteigen.
SCHNELLAUFHEIZEN

Zum schnellen Vorheizen des Backofens.

EINSTELLUNGEN

Zum Einstellen des Displays (Uhrzeit, Licht, Lautstarken,
Energieeinsparung)

PYROLYSE (SELBSTREINIGUNG)

Hierbei werden bei den Garvorgangen entstandene Spritzer
in einem extrem hohen Temperaturzyklus (etwa 400 °C).
KERNTEMPERATURFUHLER

Der Kerntemperaturflhler erméglicht das Messen der exakten
Temperatur (bis zu 100 °C) beim Garen fiir ein optimales Garergebnis.
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*Dije Funktion wird als Bezug firr die Energieeffizienzerkldrung in Ubereinstimmung mit der Verordnung (EU) Nr. 65/2014 verwendet

WICHTIG: Entnehmen Sie wahrend des Selbstreinigungszyklus (Pyrolyse) alle mitgelieferten Zubehorteile, um die AuRentemperatur
der Ofentir nicht noch zusatzlich zu erhéhen und eine effizientere Reinigung des unteren Ofenbereichs zu gewahrleisten.

WICHTIG: Wenn die gewahlte Funktion den Gebrauch des Kerntemperaturfuhlers nicht vorsieht, wird der Garvorgang nicht gestartet,
bis der Flhler entfernt wurde. Folgende Meldung wird angezeigt: REMOVE PROBE

Entfernen Sie fur optimale Reinigungsergebnisse starke Rickstdnde im Backofeninnern und reinigen Sie das Turinnenglas, bevor Sie
die Pyrolysefunktion verwenden.

Um die Vollversion herunterzuladen www.ikea.com
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Description de produit
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Panneau de commande

II Panneau de commande
Ventilateur de refroidissement (non visible)
Gril
Ampoule du four
5 Ventilateur de four
E Elément chauffant inférieur (caché)
Porte du four
E Grilles latérales
ﬂ Raccordement de sonde a viande

Insertion de la grille métallique et des autres accessoires

Insérez la grille métallique au niveau désiré en la tenant légérement
inclinée vers le haut et en déposant la partie surélevée arriere
(pointant vers le haut) en premier. Glissez-la ensuite horizontalement
sur le support de grille aussi loin que possible.

Les autres accessoires, comme la plaque de cuisson, sont insérés
horizontalement en les glissant le long des supports de grille.

Si vous voulez acheter un accessoire, contactez le service aprés-vente agréé.
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II Bouton poussoir a enclenchement B Bouton de confirmation
de sélection

E Touche Retour
E cciairage
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E Minuterie

de réglage

A ccan
Affichage / Fonction
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CHALEUR PULSEE
Pour cuire différents aliments demandant la méme température de
cuisson sur plusieurs grilles (maximum de trois) en méme temps.

TRADITIONNEL (CHALEUR VOUTE ET SOLE)
Pour cuire tout type de plat sur une seule grille.

CONVECTION FORCEE
Pour cuire des viandes et des tartes contenant une
garniture liquide (salées ou sucrées) sur un seul gradin.

GROSSES PIECES

Pour cuire les gros morceaux de viande (supérieurs a 2,5 kg).

GRILL
Pour cuire des biftecks, des brochettes, et des saucisses,
faire gratiner des légumes et griller du pain.

TURBO GRIL

Pour griller de gros morceaux de viande (cuisses, rosbifs, poulets).

PAIN
Pour cuire différents types et grosseurs de pain.

PIZZA
Pour cuire différents types et grosseurs de pizzas.

Bouton poussoir a enclenchement

Boutons escamotables

Appuyez au centre du bouton.

Le bouton sort.

Tournez-le sur la position souhaitée.

En fin de cuisson, placez le bouton sur %] et
appuyez de nouveau au centre pour le remettre
dans sa position initiale.

ECO CHALEUR PULSEE*

Pour la cuisson de r6tis de viande farcis et de morceaux
de viande sur un gradin.

DECONGELATION

Pour accélérer la décongélation des aliments.
MAINTIEN AU CHAUD

Pour conserver les aliments cuits chauds et croustillants
(par exemple : viandes, fritures ou flans).

FERMENTATION
Pour un levage optimal de la pate a patisserie ou la pate a tarte salée.

PRECHAUF. RAPIDE

Pour préchauffer le four rapidement.

REGLAGES

Pour régler I'écran (Heure, Lumiére, Volumes sonores,
économies d'énergie)

NETTOYAGE PYRO

Pour éliminer les éclaboussures de la cuisson en utilisant
un cycle a treés haute température (plus de 400 °C).
SONDE A VIANDE

Le thermométre a viande fournie permet de mesurer la température exacte
pendant la cuisson (jusqua 100 °C), afin d'assurer une cuisson optimale.
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*Fonction utilisée comme référence pour la déclaration d'efficacité énergétique conformément au Réglement (EU) N°65 / 2014

REMARQUE IMPORTANTE : Pendant le cycle d'auto-nettoyage (pyrolyse), assurez-vous d'enlever tous les accessoires fournis, pour éviter toute
augmentation ultérieure de la température extérieure de la porte et pour assurer un nettoyage plus efficace de la partie inférieure du four.
IMPORTANT : Si la fonction sélectionnée n'est pas adaptée a l'utilisation d'une sonde a viande, la cuisson ne commencera pas tant que la
sonde n'a pas été enlevée. Un message suivant est affiché : REMOVE PROBE

Pour des résultats de nettoyage optimum, enlevez les résidus excessifs a l'intérieur de la cavité et nettoyez la porte intérieure avant d'utiliser
la fonction pyrolyse.

Pour télécharger la version compléte www.ikea.com
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Productbeschrijving

1] Bedieningspaneel
O |:| O ——n Koelventilator (niet zichtbaar)
Grillelement
Ovenlamp
Ovenventilator
A onderste verwarmingselement (verborgen)
Ovendeur

H
H
B B roosters aan de zijkant
6

N\ [ )///
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::: - :::}\, Plaatsen van het rooster en andere accessoires
% Plaats de rooster op de gewenste hoogte door hem iets naar boven te

= fo]
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9] Aansluiting gaarthermometer

(TR
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/_n kantelen en de geheven achterzijde (naar boven gericht) eerst neer te
v NS \ leggen. Schuif hem horizontaal over de roostergeleiders, zo ver mogelijk.
J \ De andere accessoires, zoals de bakplaat, worden horizontaal over

pa D de geleiders geschoven.
Neem contact op met het erkende servicecentrum als u een
accessoire wilt kopen.
Bedieningspaneel
©@ - + l 2
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Intrekbare knoppen
II Selectieknop met druksysteem B Bevestigingstoets Druk in het midden om dit soort knop te gebruiken.
Terug-toets B Kookwekker De knop komt eruit. N
Lampje Instelknop met druksysteem Draai de knop naar de gewenste positie.

i Aan het einde van de bereiding zet u de knop op
Display (o) en drukt u hem in het midden in om hem naar
de oorspronkelijke stand terug te brengen.
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ECO HETELUCHT*

HETELUCHT o ,
Gevulde braadstukken en stukken vlees op één niveau bereiden.

Voor het gelijktijdig bereiden van verschillende gerechten

(3

op verschillende steunhoogtes (maximaal drie) die ONTDOOIEN
dezelfde bereidingstemperatuur hebben. Voor het versnellen van het ontdooien van voedsel.
CONVENTIONEEL (hitte boven en onder) WARMHOUDEN

Voor het bereiden van gerechten op één steunhoogte.
CONVECTIEBAKKEN

Vlees en stukken met vloeibare vulling (hartig of zoet)
bereiden op een plaathoogte.

MAXI COOKING SNEL VOORVERWARMEN

Voor het braden van grote stukken vlees (meer dan 2,5 kg). Om de oven snel voor te verwarmen.

GRILL _ INSTELLINGEN

Voor het grillen van karbonades, kebab en worstjes, Om het display in te stellen (Tijd, Licht, Geluidvolumes,
gratineren van groenten of om brood te roosteren. Energiebesparing)

TURBOGRILL PYRO-REINIGEN

Voor het grillen van grote stukken vlees (bouten, rosbief, hele kip). Voor het verwijderen van vetspatten, met een cyclus bij
BROOD zeer hoge temperatuur (meer dan 400 °C).

Voor het bakken van verschillende soorten en formaten brood. GAARTHERMOMETER
PIZZA Met de bijgeleverde gaarthermometer kan de exacte

. . temperatuur (tot 100°C) worden gemeten tijdens de
Voor het bakken van verschillende soorten en formaten pizza. bereiding, om het gerecht optimaal te bereiden.

Voor het warm en krokant houden van zojuist bereide
gerechten (bijv.: vlees, gefrituurde gerechten, ovenschotels).
LATEN RIJZEN

Voor het optimaal laten rijzen van zoet of hartig deeg.

&0
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*Functie gebruikt als referentie voor de verklaring van energie-efficiéntie in overeenstemming met Verordening (EU) nr. 65 / 2014
BELANGRIJK: Tijdens de zelfreinigingscyclus (pyrolyse) wordt aanbevolen om alle bijgeleverde accessoires te verwijderen zodat de temperatuur
buiten de ovendeur niet verder toeneemt en tevens om een beter reinigingsresultaat voor het onderste gedeelte van de oven te garanderen.
BELANGRIJK: Als de geselecteerde functie het gebruik van de gaarthermometer niet toelaat, wordt de bereiding niet gestart tot de
gaarthermometer is verwijderd. De volgende melding wordt weergegeven: REMOVE PROBE
Voor de beste reiniging verwijdert u grote resten in de holte en reinigt u het glas van de deur aan de binnenkant alvorens de pyrolytische
functie te gebruiken.

Om de volledige versie te downloaden www.ikea.com
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Beskrivelse af produktet
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Betjeningspanel

1"

1] Betjeningspanel
Ventilator (ikke synlig)
Grillelement
Ovnlampe
B ventilator
B nederste varmelegeme (ikke synligt)
Ovnder
B vetalribberne i siderne
9] Tilslutning af kedtermometer

Isaetning af rist og andet tilbehor

Seet risten i den gnskede ribbe ved at holde en smule pa skra, sa
bagsiden med den haevede del (vendt opad) anbringes ferst. Skub
den herefter vandret ind langs skinnen og helt i bund.

Det andet tilbehar, s& som bagepladen, sattes i vandret, ved at
skubbe dem i langs skinnerne.

Hvis man @nsker at kabe tilbehar, skal man kontakte det
autoriserede servicecenter.

| O (O]
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B Trykknap til bekraeftelse

II Veelgeknap, pop ud-knap
Knappen tilbage
Kontrollampe

ﬂ Display

Minutur

Skaerm / Funktion

(%) VARMLUFT

Til at tilberede forskellig slags mad, som kraever den
samme tilberedningstemperatur, pa forskellige ribber
(maks. tre) samtidigt.

OVER-/UNDERVARME (Varme foroven og forneden)
Til tilberedning af enhver ret pa en enkelt ribbe.

VARMLUFTSBAGNING

&0

eller sgde) pa én ribbe.

MAXI TILBEREDNING

Til tilberedning af store stege (mere end 2,5 kg).
GRILL

Til grilning af boffer, kebab og medisterpalse, til
gratinering af grentsager og ristning af bred.
TURBOGRILL

<
<
<

<
<
<

BR@D
Til bagning af forskellige typer og sterrelser af bred.

PIZZA
Til bagning af forskellige typer og sterrelser af pizza.

OO0k

Justeringsknap, pop ud-knap

Til tilberedning af ked og teerter med flydende fyld (salte

Til stegning af store kedstykker (lammekglle, oksesteg, kylling).

; 1 2
7
Drejetrykknapper
For at benytte denne knap, skal der trykkes midt
pa den.

Knappen kommer ud.

Drej den til den @nskede position.

Nar tilberedningen er faerdig, skal knappen drejes
over pa @), hvorefter den igen skal trykkes ind for
at stille den tilbage til den oprindelige position.

@KO-VARMLUFT*

Tilberedning af fyldte stege og ked i hele stykker pa én ribbe.
OPTONING

Bruges til hurtig optening af madvarer.

VARMHOLDNING

Til at holde netop tilberedte retter varme og sprade (f.eks.
kad, friturestegte retter, postejer).

DEJHAVNING

Til optimal haevning af bred- og kagede;j.

HURTIG FORVARME

Til hurtig forvarmning af ovnen.

INDSTILLINGER

Til indstilling af display (Klokkeslaet, Lysstyrke, Lydstyrke,
energibesparelse).

PYROLYTISK RENS

Til eliminering af staenk fra tilberedningen vha. en cyklus
med en meget hgj temperatur (pa over 400 °C).
K@ODTERMOMETER

Det medfelgende stegetermometer giver mulighed for at male
den ngjagtige temperatur (op til 100°C) under tilberedningen for
at sikre den optimale tilberedning.

&0 B8
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*Funktion, der anvendes som reference for energieffektivitetserklaeringen i overensstemmelse med forordning (EU) nr. 65 / 2014
VIGTIGT: Det tilrades at fjerne alt tilbeher fer selvrensningsprogrammet (pyrolysen) for ikke at ege lagens temperatur yderligere og

for at sikre en bedre rensning af ovhrummet.

VIGTIGT: Hvis den valgte funktion ikke passer til brug af kedtermometer, vil tilberedningen ikke starte fer termometeret fjernes. Den

felgende meddelelse visualiseres: REMOVE PROBE.

For at opna optimale rengeringsresultater, ber du eliminere overdrevne rester i ovnrummet og rengere lagens interne glasrude, for

du bruger pyrolysecyklussen.

For at downloade den fulde version www.ikea.com
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Produktbeskrivelse
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1] Betjeningspanel
Kjolevifte (ikke synlig)
Grillelement
Ovnspaere
Ovnsvifte
E Varmeelement i bunnen (ikke synlig)
Ovnder
B siderister
9] Tilkobling for steketermometer

Innfering av risten og annet tilbehor

Sett risten inn pa det nivaet du ensker ved a vippe det lett oppover
og plasser den hevede bakre siden (som peker oppover) ned ferst. La
den deretter gli horisontalt langs ristens spor sa langt som mulig.
Annet tilbehar som bakebrett, innfgres horisontalt ved a la de gli
lang ristens spor.

Hvis du gnsker & kjgpe tilbehgr, kontakt det autoriserte
servicesenteret.

/
/J
Betjeningspanel
O |, .
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B Knapp for bekreftelse

II Trykk-trykk bryter for valg
E Tilbakeknapp

B Lys

ﬂ Display

Minuttvarsler
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VARMLUFT

3

For tilberedning av ulike matvarer som krever samme

steketemperatur pa flere niva (maks. tre) samtidig.
TRADISJONELL STEKING (Topp og bunnvarme)

OVER/UNDERVARME

O

sett) pa én enkelt rille.

MAXI TILBEREDNING

For steking av store steker (over 2,5 kg).

GRILL

For grilling av biff, kebab og palser, tilberedning av
grennsaker au gratin eller ristet brad.
TURBOGRILL

<
<
<

<
<
<

Plasser maten midt i ovnen.
BR@D

PIZZA
For a steke forskjellige typer og starrelser av pizza.

00 &

Push-push bryter for regulering

For & tilberede en hvilken som helst matrett pa ett niva.

Til steking av kjett og paier med flytende fyll (krydret eller

For grilling av store kjgttstykker (larstek, roastbiff, kylling).

For steking av bred av forskjellige typer og sterrelser.

Uttrekkbare brytere

Trykk midt pa bryteren for a bruke den.

Bryteren spretter ut.

Drei den til gnsket stilling.

Nar tilberedningen er avsluttet settes bryteren pa
, 0g man trykker pa midten for a sette den

tilbake til den opprinnelige posisjonen.

@KO VARMLUFT*
Til tilberedning av fylt steke og kjatt i stykker pa ett niva.

TINING

For hurtig tining av matvarer.

HOLDE VARM

For a holde mat som nettopp er blitt tilberedt varm og
spra (f. eks.: kjott, frityrmat og gratenger).

HEVING

For & oppna best mulig heving av alle slags deiger.

RASK FORVARMING

For rask forvarming av ovnen.

INNSTILLINGER

For & stille inn display (Tid, Lys, Lydstyrke, energisparing).
PYROLYTISK RENSING

For a eliminere matsel ved a bruke en syklus pa svaert hay
temperatur (over 400 °C).

STEKETERMOMETER

Med det medfelgende steketermometeret kan du male
ngyaktig temperatur (inntil 100°C) under tilberedningen,
for a sikre optimal tilberedning.
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*Funksjon som brukes som referanse for erklaeringen for energieffektivitet i samsvar med forordning (EU) Nr. 65 / 2014
VIKTIG: Mens syklusen for selvrens pagar (pyrolyse) pase at alt medfelgende tilbehar er fjernet, slik at ikke dgren blir enda varmere

og for & sikre en mer effektiv rengjering av ovnen.

VIKTIG: dersom funksjonen som er valgt ikke er kompatibel med bruken av steketermometer, vil ikke stekingen starte for
steketermometeret er fjernet. Den felgende meldingen vises: REMOVE PROBE.

For optimale resultat ved renhold, ber en fjerne rester fra innsiden av ovnsrommet og deretter gjgre ren derglasset for en benytter

den pyrolytiske funksjonen.

For a laste ned den fullstendige versjonen www.ikea.com
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1] Kayttépaneeli
Jaahdytyspuhallin (ei nakyvissa)
Grillivastus

Uunin lamppu

Uunin puhallin

Alempi ldmpdvastus (ei nakyvissa)
Uunin luukku
8] Kannatintangot
B paistomittarin liitin

Ritilan ja muiden varusteiden laittaminenr

Laita ritila haluamallesi tasolle pitden sita hieman yléspain
kallistettuna ja asettamalla kohotetun (yl6s osoittavan) takasivun
alas ensin. Liu'uta sita sitten vaakasuorassa hyllykkéohjainta pitkin
niin pitkalle kuin mahdollista.

Muut varusteet, kuten leivinpelti, laitetaan paikoilleen
vaakasuunnassa liu'uttamalla niita hyllykkdohjaimia pitkin.

Jos haluat ostaa varusteen, ota yhteys valtuutettuun
huoltokeskukseen.
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B Vahvistuspainike
Minuuttikello

II Painettava valintanuppi
Paluupainike
Valo

B naytes

Naytto / Toiminto
KIERTOILMA

Kypsentaa ruoat, joiden vaatima kypsennyslampétila
on sama, kayttamalla eri tasoja (enintaan kolmea)
samanaikaisesti.

PERINTEINEN (Yla- ja alalampd)

Kypsentaa kaikenlaisia ruokia yhdella tasolla.
PERINTEINEN LEIVONTA

Lihan ja nestemaista taytetta sisaltavien (suolaisten tai
makeiden) piiraiden paistaminen yhdella tasolla.

ISOT LIHAPALAT

Suurikokoisten lihapalojen paistaminen (yli 2,5 kg)
GRILLI

Grillaa pihvit, vartaat tai makkarat, kypsentaa vihannekset
gratinoimalla tai paahtaa leipaa.

TURBOGRILLI
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LEIPA
Erityyppisten ja -kokoisten leipien leipominen.

PIZZA
Erityyppisten ja -kokoisten pizzojen leipominen.

D06k

Painettava saaténuppi

Isojen lihapalojen grillaaminen (koivet, paahtopaisti, broilerit).

Sisdan painuvat nupit

Tamantyyppisia nuppeja kaytetaan painamalla
niitd keskelta.

Nuppi nousee esiin.

Kaanna se haluamaasi asentoon.

Kun kypsennys on paattynyt, kdanna nuppi
asentoon 9, ja paina uudelleen, jotta se palautuu
alkuperaiseen asentoonsa.

SAASTO KIERTOILMA*

Toimintoa kdytetaan taytettyjen paistien ja kappaleiksi
paloitellun lihan kypsentdmiseen yhdella tasolla.
SULATUS

Elintarvikkeiden sulatuksen nopeuttaminen.
LAMPIMANAPITO

Pitaa juuri valmistetun ruoan kuumana ja rapeana (esim.
liha, paistokset, laatikot).

KOHOTUS

Makeiden ja suolaisten taikinoiden optimaalinen kohottaminen.

NOPEA ESIKUUMEN.
Uunin nopea kuumentaminen etukateen.

ASETUKSET

Nayton asetusten tekeminen (aika, valo,
aanenvoimakkuus, energiansadsto)
PYROLYYSIPUHDISTUS

Poistaa ruokaroiskeet erittdin korkeaa lampétilaa (yli 400
°C) kayttavalla jaksolla.

PAISTOMITTARI

Mukana toimitetun paistomittarin avulla voidaan mitata
kypsennyksen aikana tarkka lampétila (100 °C:een saakka) ja
siten taata optimaaliset kypsennystulokset.
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*Toimintoa kdytetaan viitteena energiatehokkuutta koskevassa ilmoituksessa asetuksen (EU) N:o 65 / 2014 mukaisesti
TARKEAA: Itsepuhdistusjakson (pyrolyysin) aikana toimitetut varusteet tiytyy poistaa uunista, jotta luukun ulkolampétila ei kohoa

liikaa ja uunin sisatila puhdistuu paremmin.

TARKEAA: jos valittu toiminto ei ole yhteensopiva paistomittarin
Nakyviin tulee seuraava viesti: REMOVE PROBE.

kayton kanssa, kypsennys ei kdynnisty ennen kuin mittari poistetaan.

Optimaalisten puhdistustulosten saamiseksi on liiallinen lika poistettava uunitilasta ja luukun sisalasi puhdistettava ennen

pyrolyysitoiminnon kayttamista.

Lataa koko versio www.ikea.com
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Kontrollpanel
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1] Kontrollpanel
Kylflakt (dold)
Grillelement
Ugnslampa
a Ugnsflakt
Nedre ugnselement (dolt)
Ugnslucka
B sidofaisar
9] Anslutning for koéttermometer

Satta in gallret och andra tillbehér

Satt in gallret pa 6nskad fals genom att halla det en aning vinklat
uppat och lagga ned den upphdjda sidan (pekande uppat) forst. Lat
det sedan glida vagratt langs sidostegarna sa langt in som majligt.
De andra tillbehoren, sdsom bakplaten, satts in vagratt genom att
lata dem glida langs sidostegarna.

Om du vill kdpa ett tillbehor, kontakta den Auktoriserade
serviceverkstaden.
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II Valjarratt (pop-out)
Tillbakaknapp
B Belysning
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Aggklocka

ﬂ Display
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VARMLUFT

For tillagning av olika livsmedel som kraver samma
tillagningstemperatur pa flera falsar (hogst tre) pa samma
gang.

OVER/UNDERVARME (Topp och botten)

For tillagning av alla slags ratter pa en enda fals.
OVER-/UNDERVARME OCH FLAKT

Anvand denna funktion nar du skall tillaga kott och paj
med vatskefyllning (sot eller salt) pa en enda fals.

MAXI COOKING

For att steka stora kottbitar (dver 2,5 kg).

GRILL

For att grilla stekar, kebab och korv, gratinera gronsaker
eller rosta brod.

TURBOGRILL

For att grilla storre kottbitar (lammstek, rostbiff, kyckling).
BROD

Anvands for att baka brod av olika typ och storlek.

PIZZA

Anvands for att tillaga pizza av olika typ och storlek.

B OK-knapp (for att bekrafta val)

Installningsratt (pop-out)

Inféllbara rattar

For att anvanda denna typ av ratt, tryck pa den i
mitten.

Ratten "poppar” da ut.

Vrid den till dnskad position.

Nar du ar fardig med matlagningen staller du
ratten pa ), och trycker pa den igen sa att den
gar tillbaka till ursprungslaget.

EKO VARMLUFT*

For att tillaga fyllda stekar och kétt i hel bit pa en ugnsfals.
UPPTINING

For att paskynda upptining av livsmedel.
VARMHALLNING

For att halla nytillagade ratter varma och knapriga (t.ex.:
kott, friterad mat, pajer).

JASNING

For optimal jasning av sot eller salt deg.

SNABB FORVARMNING

Anvands for att snabbt varma upp ugnen.
INSTALLNINGAR

Anvands for att stalla in displayen (klockslag, belysning,
ljudvolym, energispar).

PYROLYSRENGORING

For att ta bort matlagningsstank med hjalp av en
hogtemperaturcykel (6ver 400 °C).

KOTTERMOMETER

Kottermometern ger exakt innertemperatur (upp till 100 °C)
som mats under tillagningen for att garantera basta resultat.
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*Funktionen anvands som referens i férklaringen om energieffektivitet i enlighet med férordning (EU) nr 65/2014

VIKTIGT: Innan den automatiska rengéringsfunktionen startas ar det lampligt att ta ut alla medféljande tillboehor ur ugnen, sa att
temperaturen pa utsidan av luckan inte blir for hog. Dessutom rengdrs ugnens nederdel battre da.

VIKTIGT: om den valda funktionen inte tilldter anvandning av kdttermometer paborjas inte tillagningen forran termometern har
avlagsnats. Féljande meddelande visas: REMOVE PROBE

Ta bort alltfor stora rester inne i halrummet och rengér det inre dorrglaset innan du anvander den pyrolysfunktionen for ett optimalt
rengdringsresultat.

For att ladda ner hela versionen www.ikea.com
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Stjérnbord
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Stjérnbord
Keelivifta (sést ekki)
Grill
Ofnljés
Ofnvifta
E Nedri hitunarbdnadur (falinn)
Ofnhurd
8] Hlidargrindur
Tenging fyrir kjothitamaeli

Uppsetning ofngrindar og annarra fylgihluta

Setjid ofngrindina i pa haed sem 6skad er eftir med pvi ad beina
afturhlutanum upp & vid og lata afturhlutann (sem visar upp a vid)
nidur fyrst. bvi naest skal renna grindinni larétt eftir styrigrindinni
eins langt og haegt er.

Adrir fylgihlutir, svo sem ofnbakki, eru settir i ofninn larétt med pvi
ad renna peim eftir styrigrindinni.

Ef porf er & ad kaupa aukahlut skal hringja i vottada pjénustumidstod.
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1] Yta-yta valhnappur
Tilbaka hnappur
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Minatustillir

Skjar / Kerfi
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BLASTURSLOFT

Til ad elda mismunandi matvaeli sem krefjast sama
hitastigs a8 nokkrum haedum (i mesta lagi & premur
hadum) samtimis.

HEFDBUNDID (Hitun ofan og nedan frd)

Til ad elda hvada rétt sem er & einni ofngrind.
HEFPBUNDINN BAKSTUR

Til ad elda kjot og békur med fljétandi fyllingu (kryddadri
eda saetri) a einni grind.

MIKIL ELDUN

Til ad elda stér kjotstykki (yfir 2,5 kg).

GRILL

Til ad grilla steikur, kebab-samlokur og pylsur, ofnbakad
graenmeti eda grilla braud.

TURBOGRILL

Til ad steikja storar steikur (lzeri, nautasteik, kjukling).
BRAUD

Til ad baka mismunandi tegundir og steerdir af braudi.

PITSUR
Til ad baka mismunandi tegundir og staerdir af pitsum.

HE O O ©H

B Stadfestingarhnappur

Yta-yta stillihnappur

Inndraganlegir hnappar

bessir hnappar eru notadir med pvi ad yta 8 midju
peirra.

Hnappurinn rennur ut.

Snuid hnappnum i rétta stilingu.

begar matseld er lokid, snuid hnappinum i(© og
ytid aftur & hann til ad renna honum inn i
upphaflega stédu.

ORKUSPARNABDUR BLASTURSLOFT*

Til ad elda fylltar steikur og kjot  sneidum a einni hillu.
AFPIBUN

Til ad flyta fyrir afpidingu & matveelum.

HALDA HEITU

Til ad halda nylega eldudum mat heitum og stokkum (t.d.:
Kjoti, steiktum mat eda békudum budingum).
LYFTING

Fyrir bestu lyftingu & saetu eda kryddudu deigi.

HROP FORHITUN

Til ad forhita ofninn hratt.

STILLINGAR

Til ad stilla skjainn (tima, 1j6s, hljédstyrk, orkusparnad)

SJALFHREINSUN MED HITASUNDRUN
Til ad hreinsa matarleifar med mjog miklum hita (yfir 400 °C).

KJOTHITAMZLIR

Kjothitameelirinn gerir kleift ad meela hitastigid
nakvaemlega (upp ad 100°C) til ad tryggja besta arangur
vié eldun.
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*pessi eiginleiki er notadur til vidmidunar fyrir yfirlysingu fyrir orkunytni i samraemi vid reglugerd (ESB) nr. 65 / 2014

NB! A medan sjalfshreinsun & sér stad (hitasundrun) skal tryggja a8 fjarlaegja alla aukahluti til ad koma i veg fyrir ad ytri hiti
hurdarinnar haekki og ad tryggja afkastameiri hreinsun & botni ofnsins.

MIKILVAGT! Ef adgerdin sem valin er passar ekki med notkun kjothitamaelis pa hefst eldun ekki fyrr en maelirinn hefur verid
fjarlaegdur. Eftirfarandi skilabod eru birt: FJARLAGID MALI

Til ad hreinsunin heppnist sem best skal fjarleegja leifar innan Gr ofninum og hreinsa glerid i hurdinni adur en hitasundrun er notud

Til ad hlada nidur utgafunni i heild sinni skaltu fara & www.ikea.com
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Popis spotrebice
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Ovladaci panel
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B ovisdaci panel
Chladici ventilator (neni vidét)
Topné téleso grilu
Osvétleni trouby
B ventilator trouby
E Dolni topné téleso (neni vidét)
Dvefe trouby
8] Postranni mfizky
9] PFipojka sondy do masa

VloZeni roStu a dalSiho pfisluSenstvi

VloZte roSt do pozadované Urovné. Pfitom jej drzte tak, aby byl mirné
nakloné&n smérem nahoru, pfi€emz nejprve poloZte zvySenou zadni
stranu (smérujici nahoru). Nasledné jej posunite horizontainé podél
vodici mfizky co nejdale.

Dalsi prislusenstvi, jako je napt. plech na peceni, se vklada
horizontalné zasunutim do vodicich mfizek.

V pfipadé problém( se obratte na autorizované servisni stredisko.
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BB stiskavaci otocny knoflik vybéru
Tlacitko “Zpét”
Osvétleni

ﬂ Displej
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B riacitko potvrzeni
Minutka

vybéru

Zobrazit / Funkce
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HORKY VZDUCH

Pro pfipravu rlznych druh jidel, kterd vyZzaduji stejnou
teplotu na nékolika Urovnich sou€asné (maximalné trech).
TRADICNI (Horni a spodni ohfev)

SlouzZi k peceni jakéhokoli jidla pouze na jednom rostu.
TRADICNI PECENI

SlouZi k peCeni masa a kolacl s tekutou naplini (slanou
nebo sladkou) na jedné Urovni.

MAXI PECEN(

SlouZi k peceni velkych kusd masa (nad 2,5 kqg).

GRIL

Ke grilovani steak(, kebabd a uzenin, k zapékani nebo
gratinovani zeleniny &i opékani topinek.

TURBOGRIL

SlouZi k peceni velkych kusd masa (kyt, rostbifl, kufat).
CHLEB

Slouzi k peceni chleba rtiznych druh( a velikosti.

PIZZA

SlouZi k peceni pizzy rdznych druhd a velikosti.

Nastavovaci stiskavaci oto¢ny knoflik

Zasouvatelné otocné knofliky

Chcete-li ovladac pouZzit, stisknéte ho uprostred.
Ovladac vyskodi.

Pootocte jim do poZzadované polohy.

Po dokonceni peceni vratte ovlada¢ do polohy (0],
a stisknutim jeho stfedové ¢asti ho opét zasunte
do pavodni polohy.

EKO S HORKYM VZDUCHEM*

SlouzZi k pFipravé plnénych peceni a k pe¢eni masa v celku
na jedné Urovni.

ROZMRAZOVANI

SlouzZi k urychleni procesu rozmrazovani potravin.

UDRZOVANI JiDLA V TEPLE

SlouzZi k udrzeni pravé upecenych jidel teplych a kfupavych
(napf. pe€enych nebo smaZenych mas & nakypu).

KYNUTI

SlouZi k dosazeni optimalniho vykynuti sladkého i slaného tésta.

RYCHLY PREDEHREV
SlouZi k rychlému predehfati trouby.

NASTAVENI

Pro nastaveni displeje (€asu, osvétleni, hlasitosti zvukd,
funkce Uspory energie).

PYROLYTICKE CISTENI

Pro odstranéni necistot zplsobenych vystfikovanim stav za
pouziti cyklu s velmi vysokou teplotou (pFiblizné 400 °C).
SONDA DO MASA

Pecici sonda umoznuje pfesné méreni teploty béhem
peceni (do 100 °C) a tedy optimalni upeceni jidla.
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*Funkce byla pouZita jako referen¢ni pro Ucely prohlaSeni o energetické Gcinnosti v souladu s nafizenim (EU) €. 65/2014

DULEZITE: B&hem cyklu samogisténi (pyrolyzy) doporucujeme vyjmout z trouby viechno pfislusenstvi, aby se je3t& nezvysovala
teplota na vné;jsi strané dvefi a byla zaru€eno Uc¢inng&;jsi vycisténi vnitfniho prostoru trouby.

DULEZITE: v pFipadé, e zvolena funkce pouziti sondy do masa nepodporuje, cyklus peceni se nespusti, dokud ji nevyjmete. Zobrazi se
nasledujici zprava: REMOVE PROBE

Pro optimalni vysledky ¢iSténi pred pouzitim funkce pyrolyzy odstrarite z trouby vétSi ndnosy necistot a vycistéte vnitfni sklenéna dvirka.

Chcete-li stahnout plnou verzi www.ikea.com
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Panel de mandos
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II Panel de control
Ventilador de refrigeracion (no visible)
Resistencia del grill
Lampara del horno
B Ventilador de horno
E Resistencia inferior (no visible)
Puerta del horno
8] Rejillas laterales
Conexion de la sonda de carne

Introduccién de la rejilla y otros accesorios

Introduzca la rejilla en el nivel que desee, manteniéndola
ligeramente inclinada hacia arriba y apoyando primero la

parte trasera elevada (orientada hacia arriba). Luego, deslicela
horizontalmente por la guia hasta el tope.

Los demas accesorios, como la bandeja pastelera, se introducen
horizontalmente deslizdndolos por las guias.

Si desea comprar un accesorio, llame al Centro de servicio autorizado.
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Boton atras
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Cuentaminutos

ﬂ Pantalla

Monitor / Funcion
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AIRE FORZADO

Para cocinar diferentes tipos de alimentos que requieran
la misma temperatura de coccién en diferentes estantes
(maximo tres) al mismo tiempo.

CONVENCIONAL (Resistencias superior e inferior)
Para cocinar cualquier tipo de alimento en un nivel.
HORNO DE CONVECCION

Para cocinar carnes o tartas con relleno liquido (dulces o
saladas) en un solo nivel.

MAXI-COCCIONI

Para cocinar piezas de carne de gran tamafio (mas de 2,5 kq).

GRILL

Para asar filetes, pinchos morunos y salchichas, cocinar
verduras gratinadas o tostar pan.

TURBOGRILL

Para asar grandes piezas de carne (pierna de cordero,
asado de carne, pollo).

PAN

Para hornear distintos tipos y formatos de pan.

PIZZA
Para hornear distintos tipos y formatos de pizza.

B Boton de confirmacion

Mando de ajuste retractil

Mandos retractiles

Para utilizar este tipo de mando, pulse en el
centro del mando.

El mando sale.

Girelo a la posicién deseada.

Cuando la coccién haya terminado, gire el selector
hasta 9y presiénelo para ponerlo en la posicién
original.

ECO AIRE FORZADO*
Para cocinar asados rellenos y carne troceada en un nivel.

DESCONGELAR
Para acelerar la descongelacion de los alimentos.

MANTENER CALIENTE
Para mantener calientes y crujientes los alimentos recién
cocinados (p. €j., carnes, fritos o tartaletas).

FERMENTAR MASAS
Para optimizar la fermentacién de masas dulces o saladas.

PRECALENTAR RAPIDO
Sirve para precalentar el horno rapidamente.

AJUSTES

Para configurar la pantalla (hora, luz, volumen de sonidos,
ahorro de energia).

LIMPIEZA PIROLITICA

Para eliminar las salpicaduras de coccion utilice un ciclo a
muy alta temperatura (mds de 400 °C).

SONDA DE CARNE

La sonda para carne que se incluye permite medir la
temperatura exacta (hasta 100 °C) durante la coccién para
garantizar los mejores resultados.
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*Funcién utilizada como referencia para la declaracion de eficiencia energética de conformidad con la normativa (EU) N.o 65/2014

IMPORTANTE: Durante el ciclo de autolimpieza (pirélisis) asegurese de quitar todos los accesorios suministrados, para evitar que
aumente mas la temperatura exterior de la puerta y para garantizar una limpieza mas eficiente de la parte inferior del horno.
IMPORTANTE: Si la funcién seleccionada no es compatible con el uso de la sonda de carne, la coccién no comenzara hasta que se
retire la sonda. Se muestra este mensaje: REMOVE PROBE.
Para obtener unos resultados de limpieza 6ptimos, elimine el exceso de residuos del interior del aparato y limpie el cristal interior de
la puerta antes de usar la funcién Limpieza pirolitica.
Para descargar la versién completa www.ikea.com
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Descrizione del prodotto
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Pannello comandi
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II Pannello comandi
Ventola raffreddamento (non visibile)
Grill
Lampadina forno
B Ventola forno
E Resistenza inferiore (non visibile)
Porta del forno
8] Griglie laterali
Connessione sonda carne

Inserire la griglia e altri accessori

Inserire la griglia tenendola leggermente inclinata verso l'alto,
appoggiando dapprima il lato posteriore rialzato - orientato verso
I'alto - sul livello desiderato. Quindi, farla scivolare orizzontalmente
sulla griglia laterale fino a fine corsa. Gli altri accessori, come la
teglia, si inseriscono orizzontalmente facendoli scivolare sulle guide
laterali.

Per acquistare un accessorio, chiamare il Centro Assistenza autorizzato.
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II Manopola di selezione a pressione B Tasto di conferma

Tasto Indietro
Luce

Contaminuti

ﬂ Display
Display / Funzione
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TERMOVENTILATO

Per cuocere contemporaneamente su piu ripiani
(massimo tre) alimenti diversi che richiedono la medesima
temperatura di cottura.

STATICO (Resistenze superiore e inferiore)

Per cuocere qualsiasi tipo di pietanza su un solo ripiano.
VENTILATO

Ideale per la cottura di carni e torte (salate o dolci) con
ripieno liquido su un solo ripiano.

MAXI COOKING

Per cuocere tagli di carne di grosse dimensioni (superiori ai 2,5 kg).
GRILL

Per grigliare costate, spiedini e salsicce, gratinare verdure
o dorare il pane.

TURBOGRILL

Per arrostire grossi pezzi di carne (cosciotti, roast beef,
polli). Disporre gli alimenti sui ripiani centrali.

PANE

Per cuocere diversi tipi e formati di pane.

PIZZA

Per cuocere diversi tipi e formati di pizza.

Manopola di regolazione a pressione

Manopole a scomparsa

Per utilizzare questo tipo di manopola, premerla
al centro.

La manopola fuoriesce.

Ruotarla nella posizione desiderata.

A cottura ultimata, posizionare la manopola su (o
ye premerla al centro per riportarla nella
posizione originaria.

ECO TERMOVENTILATO*

Per cuocere arrosti ripieni e tagli di carne su un solo ripiano.
SCONGELARE

Per velocizzare lo scongelamento degli alimenti.
MANTENERE IN CALDO

Per mantenere caldi e croccanti cibi appena cotti (ad es.
carni, fritture, sformati).

LIEVITAZIONE

Per ottenere una lievitazione ottimale di impasti dolci o salati.
PRERISCALDAMENTO RAPIDO

Per preriscaldare il forno rapidamente.

IMPOSTAZIONI

Per regolare le impostazioni del display (ora, luminosita,
volume dei suoni, risparmio energetico)

PIROLISI

Permette di eliminare i residui di cottura tramite un ciclo
ad altissima temperatura (circa 400 °C).

SONDA CARNE

La sonda carne in dotazione consente di misurare la
temperatura esatta degli alimenti durante la cottura (fino a 100
°C) per garantire un risultato ottimale.

@0y 8
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*Funzione di riferimento per la dichiarazione di efficienza energetica secondo il Regolamento europeo (UE) 65 / 2014

IMPORTANTE: Durante il ciclo di autopulizia (pirolisi), raccomandiamo di togliere tutti gli accessori dati in dotazione per non aumentare
ulteriormente le temperature esterne della porta e garantire una migliore efficienza di pulizia per la parte inferiore del forno.

IMPORTANTE: se la funzione selezionata non prevede I'uso della sonda carne, la cottura non iniziera finché la sonda non sara
rimossa. Viene visualizzato il messaggio sequente: REMOVE PROBE

Per ottenere risultati ottimali, prima di usare la funzione di pirolisi si consiglia di eliminare i residui dalla cavita e di pulire il vetro interno della porta.

Per scaricare la versione completa www.ikea.com
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1] Vezérl6panel
HUtéventiladtor (nem lathatd)
Grillezé fiitészal
Sutévilagitas
Ventilator
B Aise fiitéelem (nem lathato)
Siitdajto
Oldalsoé racsok
ﬂ Husszonda csatlakoz6

A stitéracs és egyéb tartozékok behelyezése

Helyezze a sUt6racsot a megfeleld szinthez, enyhén dontse felfelé, és
el6szor a (felfelé nézd) kiugréd hatsé oldalt illessze a helyére. Ezutan
csuUsztassa be vizszintesen teljesen a vezetdsinen.

Az egyéb tartozékokat (pl. a sutStepsit) vizszintesen kell behelyezni, a
vezetdsinen becsusztatva.

Ha valamilyen tartozékot szeretne vasarolni, hivja a hivatalos

szervizkézpontot.

¥ A,
Kezelépanel
O .3 ] O

B valaszto nyomégomb
Vissza gomb
Jelz6fény
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5] Jévahagy6 gomb
Percszamlalé
Bedllité nyomégomb

Kijelz6

Kijelz6 / Funkcio
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HOLEGBEFUVAS

Ugyanazt az elkészitési h6mérsékletet igényld, de kilénb6z6
ételek tobb (legfeljebb harom) szinten torténd egyidejl sutése.
ALSO ES FELSO SUTES

Tetsz6leges étel egyetlen szinten torténd sutése.
LEGKEVERESES SUTES

Hus és folyékony toltelékkel toltott (édes vagy sés) piték
sutéséhez egyetlen szinten. Hasznalja a 2. szintet.

XXL MERETU HUSOK

Nagyméretl husdarabok sttése egyben (2,5 kg felett).
GRILL

Steak, kebab és kolbaszok grillezése, rakott zéldségek
sutése és kenyérpiritas.

TURBOGRILL

Nagyméret( husdarabok sutése egyben (csulok,
marhasult, egész csirke).

KENYER

Kialénboz6 fajtaju és méretl kenyerek sutése.

PIZZA

Kilonboz4 fajtaju és méretl pizzak sltése.
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Visszatolhaté gombok

Ezeket a gombokat Ugy hasznalhatja, hogy el6sz6r
megnyomja a gomb kdzepét.

Ekkor a gomb el6reugrik.

Forgassa a kivant allasba.

A sUtés végeztével forgassa a gombot (©
poziciéba, és nyomja meg a kdzepét, hogy
visszakeruljon eredeti helyére.

ECO HOLEGBEFUVAS*
Toltott husok és husszeletek sutése egy szinten.

KIOLVASZTAS

Az étel kiolvasztasanak felgyorsitasahoz.

MELEGEN TARTAS

A frissen elkészilt ételek meleg és ropogds allapotban
tartdsa (pl. husok, rantott ételek, felfdjtak).

KELESZTES

Sés vagy édes tésztak optimalis mértékl kelesztése.
GYORS ELOMELEGITES

A slt6 gyors el6melegitéséhez.

BEALLITASOK

Akijelz6 beallitasa (id6, fényerd, hangerd, energiatakarékossag).
PIROLITIKUS TISZTITAS

A sltés kdzben keletkezett szennyez&dések eltavolitasa
nagyon magas hémérsékleten (400 °C felett).
HUSSZONDA

A mellékelt husszonda lehetévé teszi (100 °C-ig) a pontos
hémérséklet megmérését a siités alatt az optimalis sltés
biztositasa érdekében.

*Az EU 65 / 2014 szamu el6irdsnak megfeleld energiahatékonysagi nyilatkozathoz hasznalt funkcié

FONTOS: Az automatikus tisztitasi ciklus (pirolizis) id6tartamara ajanlatos a késziilékhez adott 6sszes tartozékot kivenni azért, hogy
ne emelkedjen tovabb az ajté kilsé hémérséklete és hogy jobb hatasfokkal legyen garantalhaté a siité alsé részének a tisztitasa.

FONTOS: Ha a valasztott funkciohoz nem lehet hisszondat hasznalni, a sités nem indul el, amig a hisszondat el nem tavolitja. Az
aladbbi Gzenet jelenik meg: REMOVE PROBE

Az optimalis tisztitasi eredményhez a pirolitikus funkcié hasznalata el6tt tavolitsa el a stit6térben maradt ételmaradékokat, és tisztitsa meg a belsé ajtéuveget.

A teljes verzid letoltése: www.ikea.com
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Bl Panel sterowania
Wentylator chtodzacy (niewidoczny)
Grzatka grilla
Kontrolka piekarnika
Wentylator piekarnika
E Grzatka dolna (ukryta)
Drzwi piekarnika
Boczne prowadnice
Podtaczenie sondy do miesa

Wprowadzanie rusztu i innych akcesoriéw

Umiesci¢ ruszt na zgdanym poziomie, przy wktadaniu przechylajgc
go lekko ku godrze i w pierwszej kolejnosci umieszczajac strone tylng z
zawinietym brzegiem (skierowang ku gérze). Nastepnie wsung¢ ruszt
poziomo wzdtuz prowadnicy, tak daleko jak to mozliwe.

Inne akcesoria, takie jak blacha do pieczenia, s3 wsuwane poziomo w
taki sam sposéb jak ruszt.

Aby zakupi¢ dane akcesorium, nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.

Panel sterowania

0 [] ¢

II Weciskane pokretto wyboru
Przycisk BACK (WSTECZ)
B Lekkie
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B Przycisk potwierdzenia
Minutnik
Wciskane pokretto regulacji

4] Wyswietlacz

Pokaz / Funkcja
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TERMOOBIEG

Do pieczenia réznych potraw w tej samej temperaturze,
jednoczes$nie na kilku pétkach (maksymalnie trzech).
KONWENCJONALNE (Ogrzewanie gérne i dolne)

Do pieczenia dowolnego rodzaju potraw na jednym
poziomie.

PIECZENIE KONWEKCYJNE

Do pieczenia miesa i tart z ptynnym nadzieniem
(wytrawnych lub stodkich) na jednym poziomie.

MAXI COOKING

Do pieczenia duzych kawatkéw mies (powyzej 2,5 kg).
GRILL

Do grillowania antrykotu, szasztykéw, kietbasek, do
zapiekania warzyw lub do przyrumieniania pieczywa.
TURBOGRILL

Do pieczenia duzych kawatkdw miesa (udziec, rostbef, kurczak).

CHLEB
Do pieczenia chleba réznego rodzaju i réznej wielkosci.

PIZZA
Do pieczenia pizzy réznego rodzaju i réznej wielkosci.
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Pokretta chowane

Aby skorzystac z pokretta, nalezy je przycisng¢ w
Srodku.

Pokretto sie wysuwa.

Ustawi¢ pokretto w odpowiedniej pozyciji.

Po zakonczeniu pieczenia ustawic pokretto w
pozycji L9 i ponownie je nacisnag¢, aby wrécito do
potozenia pierwotnego.

WYM. OBIEG ECO*
Do pieczenia nadziewanych pieczeni oraz mies w kawatkach na jednej pétce.

ROZMRAZANIE

Do przyspieszania rozmrazania artykutéw spozywczych.
UTRZYMYWANIE CIEPLA

Pozwala utrzymac ciepto i chrupko$¢ swiezo ugotowanych
potraw (np: mies, potraw smazonych, zapiekanek).
WYRASTANIE

Zapewnia optymalne wyrastanie réznych rodzajéw ciast.

SZYBKIE NAGRZEW.
Aby szybko nagrza¢ piekarnik.

USTAWIENIA

Aby ustawic wyswietlacz (czas, Swiatto, glosnos¢ dzwieku, oszczednos¢ energii)
CZYSZCZENIE PIROLITYCZNE

W celu usuniecia $ladéw zabrudzen powstatych podczas
pieczenia mozna skorzystac¢ z cyklu czyszczenia w bardzo
wysokiej temperaturze (ponad 400 °C).

SONDA DO MIESA

Dotgczona w komplecie sonda do migesa pozwala na
doktadne zmierzenie temperatury (do 100°C) podczas
pieczenia, aby zapewni¢ optymalne wyniki.

*Funkcja stosowana jako odniesienie do etykiet efektywnosci energetycznej dla domowych piekarnikéw, zgodnie z rozporzgdzeniem (UE) Nr. 65/2014

WAZNE: Podczas cyklu automatycznego czyszczenia (pirolizy) wszystkie akcesoria powinny by¢ wyjete, aby nie zwieksza¢ dodatkowo
temperatury zewnetrznej drzwi oraz zagwarantowac lepszg wydajnos$¢ czyszczenia wnetrza piekarnika.

WAZNE: jesli wybrana funkcja nie jest zgodna z uzyciem sondy do miesa, pieczenie nie rozpocznie sie, dop6ki nie zostanie ona
usunieta. Nastepujgcy komunikat jest wyswietlony: REMOVE PROBE
Dla uzyskania optymalnych wynikéw czyszczenia nalezy usung¢ pozostato$ci wewnatrz wneki i oczysci¢ wewnetrzng szybe drzwiczek
przed zastosowaniem funkgji pyrolitycznego czyszczenia piekarnika.

Aby pobrac petng wersje www.ikea.com
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Izstradajuma apraksts

El vadibas panelis
O [ ] O ——n Dzesgjo3ais ventilators (nav redzams)
Grila sildelements
CepeSkrasns apgaismojuma lampa
Cepeskrasns ventilators
Apakségjais sildelements (paslépts)
Cepeskrasns durvis

B B sanu rezgi
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i __-::}\\, Stieplu plaukta un citu piederumu ievietosana
% levietojiet stieplu plauktu vélamaja lTmenr, turot to paceltu uz augsu un
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Galas termometra zondes savienojums
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vispirms atbalstot aizmuguréjo malu (vérstu uz augsu). PEc tam stumiet
v NS /\—n to horizontali pa plauktu stiprinajumiem cik vien dzili iesp&jams.
J \ Citi piederumi, pieméram, cepeSpanna tiek ievietoti horizontali, bidot
p N tos pa plauktu stiprinajumiem.

Ja vélaties iegadaties kadu piederumu, sazinieties ar pilnvarotu
apkalposanas centru.

Vadibas panelis
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lebidami parslégi
II Funkcijas izvéles parslégs B ApstiprinaSanas poga Ja vélaties lietot Sadu parslégu, nospiediet ta
Poga Atpakal Mina38u atgadinatajs vidusdalu.
Apgaismojums ReguléSanas poga Parslegs tiks izbidits.
) ] Pagrieziet to vajadzigaja stavokl.
Displejs Kad ediena gatavo3ana pabeigta, pagrieziet
parslégu stavokli (9 un atkal nospiediet to, lai
D i S plejs /F un kc ija parslégtu parslegu sakumstavoklr.

EKONOMIJA PIESPIEDU GAISA CIRKULACIJA*

Lai ceptu pilditu cepeti un galu gabalos uz viena plaukta.
ATKAUSESANA

Lai paatrinatu édiena atkausésanu.

SAGLABAT SILTU

Lai tikko pagatavotu édienu uzturétu karstu un kraukskigu
(pieméram, galu, ceptus &dienus vai biezpiena kakas).
RAUDZESANA

Lai pareizi raudz&tu konditorejas izstradajumu un salo piragu miklu.
ATRA PRIEKSSILDISANA

Lai atri iesilditu cepeSkrasni.

IESTATIJUMI

Lai iestatitu displeju (laiks, apgaismojums, skanas
skalums, energijas taupiSana)

TIRISANA AR PIROLIZI

Lai notiritu diena atliekas, izmantojot |oti augstu
temperataru (virs 400 °C).

PIESPIEDU GAISA CIRKULACIJA

Lai viena temperatQra uz vairakiem plauktiem (ne vairak
ka trim) vienlaikus pagatavotu dazadus édienus.
STANDARTA REZIMS (Aug3$éja un apakséja karsésana)
Lai pagatavotu jebkuru veidu édienus, novietojot tos tikai
uz viena plaukta.

CEPSANA AR KONVEKCIJU

Lai ceptu galu un piragus ar 3kidru pildijumu (pikantus vai
saldus) uz viena plaukta.

MAKSIMALAS GATAVOSANAS REZIMS

Lai pagatavotu lielus galas gabalus (virs 2,5 kg).
GRILESANA

Lai grilétu steikus, kebabus un desinas, gatavotu darzenu
sacepumus vai grauzdétu maizi.

TURBO GRILESANA

Lai ceptu lielus galas gabalus (kajas, rostbifu, vistu).
Novietojiet &dienu uz vid&jiem plauktiem.

MAIZE
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i . ) L . GALAS TERMOMETRA ZONDE
Lai ceptu dazadu veidu un izméru maizi. Komplekta ieklauta galas termometra zonde |auj
PICA gatavoSanas laika noteikt precizu temperataru (Iidz 100
Lai ceptu dazadu veidu un izméru picas. °C), lai nodroSinatu optimalu pagatavosanu.

*Funkcija, kas saskana ar regulu (ES) Nr. 65/2014 tiek izmantota par paraugu energoefektivitates deklaracijai
SVARIGI! Pirms ieslégt pa3attiridanas rezimu (pirolizi), noteikti iznemiet no cepe3krasns visus piederumus, lai nepielautu durvju argjas
temperatdras paaugstinasanos un nodroSinatu efektivu cepeskrasns apaksdalas tirisanu.

SVARIGI! Ja izvéleta funkcija nav piemérota galas temperatiras zondes lieto3anai, gatavo3ana netiks sakta, lidz zonde tiks iznemta.
Tiks paradits $ads zinojums: REMOVE PROBE

Lai ieg0tu optimalus tiriSanas rezultatus, nonemiet parak lielus atlikumus cepeSkrasnt un pirms pirolitiskas funkcijas izmanto3anas notiriet iek3&jo durvju stiklu.

Lai lejupieladétu pilnu versiju www.ikea.com
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Gaminio apraSymas
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Valdymo skydelis
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1] Valdymo skydelis
Ausinimo ventiliatorius (nesimato)
Kepinimo elementas
Orkaités lemputé
B Orkaités ventiliatorius
E Apatinis kaitinimo elementas (nesimato)
Orkaités durelés
B onines groteles
Mésos zondo jungtis

Groteliy ir kity priedy jstatymas

Laikydami Siek tiek pakreiptas j virsy jstatykite groteles reikiamame
lygmenyje ir pirmiausia atremkite pakeltg galine groteliy dalj
(nukreipta j virSy). Tuomet horizontaliai jstumkite j skersines groteles
kaip galima toliau.

Kiti priedai, pavyzdZiui, kepimo skarda, jkiSami taip pat, kaip ir
grotelés - jstumiant j skersines groteles iki galo.

Jei norite nusipirkti priedg, paskambinkite j jgaliotg techninés
priezidros centra.
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II Pasirinkimo nuspaudziamoji
rankenélé

Mygtukas “atgal”
ApSvietimas
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B Patvirtinimo mygtu
Minuciy signalas

rankenélé

Ekranas

Ekranas / Funkcija
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PRIVERSTINIO ORO SRAUTAS

Keliems patiekalams, kuriems reikalinga ta pati gaminimo
temperatdra, ant keliy (daugiausia trijy) lentyny
gaminimas tuo paciu metu.

TRADICINIS GAMINIMAS (Kaitinimas iS virSaus ir apacios)
Bet kokio patiekalo gaminimas tik ant vienos lentynos.
KONVEKCINIS KEPIMAS

Mésg ir pyragus su skystu jdaru (saldZiu arba astriu) ant
vienos lentynos.

MAXI COOKING

Dideliy mésos gabaly (sverianciy daugiau nei 2,5 kg) kepimas.
KEPINIMAS

Naudojama ant groteliy kepti didkepsnius, kebabus ir
de3reles, gaminti darZoves ir uzkepéles ar paskrudinti duona.
INTENSYVUS KEPINIMAS

Dideliy mésos gabaly (kojy, jautienos ir viStienos kepsniy)
kepimas. Maistg padékite ant vidurinés lentynos.

DUONA

Skirtingy rasiy ir dydziy duonai kepti.

PICA

Skirtingy rasiy ir dydziy picoms kepti.

kas

Reguliavimo nuspaudZiamoji
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*Energijos klasés etiketei nurodoma funkcija pagal reglamentg EB 65 / 2014

SVARBU: Savaiminio valymosi ciklo (pirolizés) metu batina iSimti visus pridedamus priedus, kad dureliy iSorés temperatdra dar labiau
nepadidéty ir kad baty uZtikrintas efektyvesnis apatinés orkaités dalies vaalymas.

SVARBU: jei pasirinkta funkcija nenaudojama su mésos zondu, gaminimas neprasidés, kol neiSimsite zondo. Rodomas toliau
nurodytas praneSimas. REMOVE PROBE

Kad valymo rezultatai baty optimalds, prie$ jjungdami pirolizés funkcijg pasalinkite viduje liku€iy pertekliy ir nuvalykite vidinj dureliy stikla.

IStraukiamos rankenélés

Sio tipo rankenélé naudojama paspaudziant jos
viduryje.

Rankenélé iSlenda.

Pasukite jg j reikiama padét;.

Baige gaminti, rankenéle pasukite j padétj (0 irja
nuspauskite, kad jj grjZty j pradine padét;.

EKO PRIVERSTINIS ORO SRAUTAS*

|darytiems kepsniams ir mésos gabalams gaminti vienoje
lentynoje.

ATITIRPINIMAS

Paspartinamas maisto atitirpdymas.

SILUMOS ISLAIKYMAS

Palaikyti kg tik paruoStg maistg karstg ir trasSky (pvz.,
meésg, kepta maistg ar apkepa).

KILDINIMAS

Optimalus saldZios arba astrios teslos kildinimas.

GREITASIS |KAITINIMAS

Naudojant Sig funkcijg greitai jkaitinama orkaité.
NUSTATYMAI

Nustatomas ekranas (laikas, apSvietimas, garsy garsumas,
energijos taupymas).

PIROLIZINIS VALYMAS

Gaminimo metu iSsiskyre tiSkalai pasalinami naudojant
itin auk3tos temperatdros ciklg (apie 400 °C).

MESOS ZONDAS

Naudojant mésos zondg galima gaminimo metu tiksliai
iSmatuoti temperatara (iki 100 °C), kad gaminimas baty
kokybiskas.

Norédami atsisiysti visg versijg www.ikea.com
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Descricao do produto
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Painel de controlo

23

BB rainel de controlo
Ventoinha de arrefecimento (ndo visivel)
Resisténcia do grelhador
Lampada do forno
Ventoinha do forno
E Resisténcia inferior (oculta)
Porta do forno
B Grelhas laterais
9] Ligagdo do termémetro de carne
Como introduzir a grelha metédlica e outros acessoérios
Insira a grelha metalica no nivel pretendido, segurando-a e
inclinando-a ligeiramente para cima; em seguida, pouse a parte
traseira levantada (apontando para cima) primeiro. Em sequida, faga-a
deslizar na horizontal pelas guias de nivel tanto quanto possivel.

Os outros acessorios, como o tabuleiro para assar, devem ser
introduzidos horizontalmente, fazendo-os deslizar pelas guias.

Se desejar adquirir um acessoério, entre em contacto com o centro de
assisténcia técnica autorizado.
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II Botdo seletor retratil
Botdo Retroceder
Luz
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Temporizador

ﬂ Visor
Exibicao / Funcgao
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AR FORCADO

Para cozinhar diferentes alimentos, que exijam a mesma temperatura

de cozedura, em diferentes niveis (trés, no maximo) e em simultaneo.
CONVENCIONAL (Calor superior e inferior)

Para cozinhar qualquer tipo de alimentos utilizando
apenas um nivel.

COZEDURA CONVECGAO

Para cozinhar carne e tartes com recheio liquido (salgado
ou doce) num unico nivel.

MAXI COZEDURA

Para cozinhar grandes pegas de carne (com um peso
superior a 2,5 kg).

GRELHADOR

Para grelhar bifes, espetadas, salsichas, gratinar legqumes
ou tostar pao.

TURBO GRILL

Para assar grandes pecas de carne (pernil, rosbife, frango).
PAO

Para cozinhar diferentes tipos e formatos de péo.

PIZZA

Para cozinhar diferentes tipos e formatos de pizza.

B Botdo de confirmacao

Botdo de ajuste retratil

Botdes retrateis

Para utilizar este tipo de botdo, pressione-o no

centro.

O botdo sai para fora.

Rode-o para a posi¢do desejada.

No fim da cozedura, rode o botdo para a posi¢ao
ie pressione-o novamente no centro para

coloca-lo novamente na sua posicao original.

AR FORCADO ECO*

Para cozinhar assados com recheio e carne em pedagos
num nivel.

DESCONGELAR

Para descongelar mais rapidamente os alimentos.

MANUTENCI\O DO CALOR
Para manter os alimentos quentes e crocantes depois de
cozinhados (ex.: carne, fritos, flan).

LEVEDAGAO
Para obter a levedac¢do ideal de massas doces ou salgadas.

PREAQUEC. RAPIDO

Para preaquecer o forno rapidamente.

DEFINICOES

Para definir a visualizag¢do (Hora, luminosidade, volume do
som, poupanca de energia).

LIMPEZA PIROLITICA

Para eliminar os salpicos de cozedura, utilizando um ciclo
a muito alta temperatura (mais de 400 °C).
TERMOMETRO DE CARNE

O termdmetro para carne fornecido permite medir a
temperatura exata (até 100°C) durante a cozedura para
garantir uma cozedura ideal.
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*Funcdo utilizada como referéncia para a declaracdo de eficiéncia energética, de acordo com o Regulamento (EU) n.° 65 / 2014

IMPORTANTE: Durante o ciclo de limpeza automatica, é aconselhdvel retirar todos os acessérios fornecidos para ndo aumentar ainda
mais as temperaturas externas da porta e para garantir uma melhor eficiéncia de limpeza da parte inferior do forno.

IMPORTANTE: Se a funcéo selecionada ndo for compativel com a utilizacdo do termémetro de carne, a cozedura ndo serd iniciada até
que o termémetro seja retirado. E apresentada a seguinte mensagem: REMOVE PROBE.

Para obter os melhores resultados de limpeza, remova os residuos em excesso do interior da cavidade do aparelho e limpe a porta de
vidro interior utilizando a fungao de limpeza pirolitica.

Para baixar a versao

completa www.ikea.com
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Descrierea produsului
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Panoul de comanda
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a Panou de comanda
Ventilator de racire (nu este vizibil)
Elementul pentru grill
Becul cuptorului
B ventilatorul cuptorului
E Rezistenta inferioara (ascunsa)
Usa cuptorului
Gratare laterale
BEX Racordul sondei pentru carne

Introducerea gratarului metalic si a altor accesorii

Introduceti gratarul metalic pe nivelul dorit, mentinandu-I usor
orientat in sus, orientand Tn jos mai intdi partea din spate care este
ridicata (orientatd in sus). Apoi, culisati-l pe orizontala de-a lungul
ghidajului, cat maiin spate posibil.

Celelalte accesorii, precum tava de copt, sunt introduse orizontal
prin culisarea acestora de-a lungul ghidajelor pentru gratar.

Dacd doriti sa achizitionati un accesoriu, apelati la Centrul de service autorizat.
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El Buton de selectare cu apasare
B sutonul inapoi

H Lumina

4] Afisaj

ILEEI%

Temporizator

Afisa / Functie
AER FORTAT

Pentru prepararea diferitor alimente care necesita
aceeasi temperatura de preparare, pe mai multe niveluri
(maximum trei) Tn acelasi timp.

CONVENTIONAL (Caldura in partea superioara si in
partea inferioara)

Pentru a prepara orice fel de alimente, pe un singur nivel.
COACERE CONVECTIE

Pentru gatirea carnii si a placintelor cu umplutura lichida
(picante sau dulci), pe un singur nivel.

MAXI COACERE

Pentru a frige bucati mari de carne (peste 2,5 kg).

GRILL

Pentru prepararea la grill a medalioanelor, frigaruilor si
carnatilor, pentru a gratina legume sau pentru a prdji painea.
TURBOGRILL

Pentru a frige bucati mari de carne (pulpe, muschi de vita,
carne de pasare).

PAINE

Pentru a coace diferite tipuri si dimensiuni de paine.
PIZZA

Pentru a coace diferite tipuri si dimensiuni de pizza.
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Buton de confirmare

Buton de reglare cu apasare

Butoane retractabile

Pentru a utiliza acest tip de buton, apdsati-l in
zona din mijloc.

Butonul iese afara.

Rotiti-I Tn pozitia dorita.

La finalizarea procesului de preparare, rotiti
butonul in pozitia Q) si apasati-l din nou pentru a-l
readuce Tn pozitia sa initiala.

AER FORTAT ECO*

Pentru prepararea pe un nivel a fripturilor umplute si a
bucatilor de carne.

DECONGELARE

Pentru a accelera decongelarea alimentelor.
MENTINERE LA CALD

Pentru a mentine calde si crocante alimentele proaspat
gdtite (de ex.: carne, alimente prdajite sau budinci).
DOSPIRE

Pentru dospirea optima a aluaturilor dulci sau sarate.
PREINC RAPIDA

Pentru a preincalzi rapid cuptorul.

SETARI

Pentru a seta afisajul (ora, luminozitate, volumul sonor,
economisirea energiei)

CURATREA PRIN PIROLIZA

Pentru eliminarea depunerilor care apar in timpul
prepararii folosind un ciclu la o temperatura foarte
ridicata (peste 400 °C).

SONDA PENTRU CARNE

Sonda furnizata pentru carne permite masurarea
temperaturii exacte (pana la 100°C) pe durata coacerii,
pentru a asigura obtinerea unor rezultate optime.
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*Functie utilizata ca referinta pentru declararea eficientei energetice in conformitate cu Regulamentul (UE) nr. 65/ 2014

IMPORTANT: in timpul ciclului de autocuratare (piroliza), aveti grij& s& scoateti toate accesoriile furnizate, pentru a nu méri ulterior
temperatura externad a usii si pentru a asigura o eficacitate mai mare a curatarii partii inferioare a cuptorului.

IMPORTANT: daca functia selectata nu este compatibila cu utilizarea sondei pentru carne, procesul de preparare nu va porni pana
cand sonda nu este indepadrtata. Este afisat urmatorul mesaj: REMOVE PROBE

Pentru a obtine rezultate optime de curatare, indepartati reziduurile excesive din interiorul cavitatii si curatati sticla usii interioare

fnainte de a utiliza functia Pyro.

Pentru a descarca versiunea completa www.ikea.com
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B ovisdaci panel
Chladiaci ventilator (nie je viditelny)
Grilovaci ¢lanok
Ziarovka rary
B ventilator rary
6] Spodny ohrevny ¢lanok (skryty)
Dvierka rury
B soine mriezky
9] Pripojenie masovej sondy

VloZenie roStu a iného prisluSenstva

VloZte roSt na poZzadovanu Uroven tak, Ze ho drZite mierne nakloneny
nahor a najprv uloZite nadvihnutd zadnu stranu (smerujlcu nahor).
Potom ho vodorovne zasurite po vodiacich liStach aZz na doraz.
Ostatné prisluSenstvo, ako nadoba na odkvapkavanie a plech na
pecenie, sa vsliva vodorovne, zasunutim po vodiacich liStach.

Ak si chcete kupit nejaké prisluSenstvo, zavolajte autorizované

servisné stredisko.

Ovladaci panel
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BB voliaci zatiacaci gombik
Tlacidlo Spat
Osvetlenie

0 BB O A H

B riacidio potvrdenia
Casomer

ﬂ Displej
Zobrazit'/ Funkcia
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VHANANY VZDUCH

Na pripravu réznych druhov jedla, ktorych priprava
vyZaduje rovnaku teplotu, na niekolkych Grovniach
(maximalne troch) zaroven.

TRADICNE (Horny a spodny ohrev)

Na pripravu [ubovolného jedla iba na Urovni jedného rostu.
KONVEKCNE PECENIE

Na pecenie masa a kolacov s tekutou plnkou (slanou i
sladkou) na jednej Grovni.

MAXI PECENIE

Na pecenie velkych kusov masa (kusy vacsie ako 2,5 kg).
GRIL

Na grilovanie rezfiov, kebabov a klobas, gratinovanie
zeleniny alebo opekanie chleba.

TURBOGRIL

Na pecenie velkych kusov masa (stehnd, biftek, kurca).
CHLIEB

Na peclenie réznych typov a velkosti chleba.

PIZZA

Na pecenie roznych typov a velkosti pizze.

Nastavovaci zatla€aci gombik
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Vysuvacie gombiky

Pri pouZiti tychto gombikov zatlacte na ich stred.
Gombik sa vysunie.

Otocte ho do pozadovanej polohy.

Po ukonceni varenia otocte gombik do polohy (9 a
stlaCte ho v strede, aby sa vratil do pévodnej
polohy.

EKO VHANANY VZDUCH*

Na peclenie plnenych kusov mésa a kiiskov mésa na jednej
arovni.

ROZMRAZOVANIE

Na urychlenie rozmrazenia potravin.

UDRZIAVANIE V TEPLE

Na udrziavanie chrumkavosti a teploty prave upecenych
jedal (napr.: maso, smazené jedla, nakypy).

KYSNUTIE

Na optimalne kysnutie sladkého alebo slaného cesta.

RYCHLY PREDOHREV
Na rychly predohrev rary.

NASTAVENIA

Nastavenie displeja (Cas, svetlo, hlasitost zvukov, Uspora energie)
PYROLYTICKE CISTENIE

Na odstranenie pripalenych zvySkov s pomocou cyklu pri
velmi vysokej teplote (viac nez 400 °C).

MASOVA SONDA

Dodana masova sonda umozZiuje meranie presnej teploty
(az do 100 °C) pocas pecenia, na dosiahnutie optimalneho
pecenia.

* Funkcia pouZita ako referen¢na pre vyhlasenie o energetickej tcinnosti podla Nariadenia (EU) ¢. 65/2014

DOLEZITE: Odporicame vam, aby ste pocas samocistiaceho cyklu odstranili vietky ¢asti prislu$enstva dodavaného s rirou, aby sa
predislo dalSiemu zvy3eniu vonkajsej teploty dvierok a aby sa zarucilo dbkladnejSie vycistenie spodnej Casti rury.

DOLEZITE: Ak sa pri zvolenej funkcii neméa pouZivat mésova sonda, pecenie sa nezacne, kym sondu nevyberiete. Zobrazi sa
nasledujlca sprava: REMOVE PROBE

Pre optiméalne vysledky istenia pred pouzitim pyrolytickej funkcie odstrafte z vnitra rdry nadmerné zvy3ky a vycistite vnutorné sklo na dvierkach.

Ak chcete prevziat pInt verziu www.ikea.com
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II KoHTponeH naHen
BeHTnnaTop 3a oxnaxgaHe (He ce BUXAa)
Mpwvn

Namna Ha ¢ypHaTa
BeHTnnaTop Ha pypHata
[JloneH Harpesaren (ckpuT)

BpaTunuka Ha ¢ypHaTa

CTpaHWYHK ckapu
CBbp3BaHe Ha TEPMOMETHLP 33 Meco

MNocTaBsiHe Ha peweTb4YHUA pa¢T 1 Ha OCTaHa/InTe NPpUHaaNe>xHoCTn
MocTaBeTe peweTbyHNA paq)T Ha HeobXoAMMOTO HMBO, KaTo ro
XBaHeTe Noj ek HakNoH Harope 1 NbpBO noAanpete NoBANrHaTUA
3a4eH Kpa|7| (HacoueH Harope). Cnep ToBa ro nab3HeTe
XOPWM30OHTA/IHO NO HOCa4a Bb3MOXHO HaVI-HaB'pre.

ﬂ,perITe NPUHaANEXHOCTU, HanpuMep TaBaTa 3a NneyeHe, ce

] MOCTaBAT XOPU3OHTa/IHO Ype3 Nab3raHe No HocayvuTe.

AKO XenaeTe Aa 3aKynuTe NPUHAAIEXHOCTH, Ce CBbPXETE C
OTOPV3NPAHNSA CEPBU3EH LIEHTBLP.

KomaHaHoO Ta6no

©@ - +
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a M3ckavall, BbpTSLL, ce 6yTOH 3a

nsbupare Bposiu Ha MuHYTK (Talimep)
ByToH “"Hasaa" M3ckavaly, BbpTALL ce 6yTOH 3a
OcBeT/ieHNe perynvipaHe

Ancnnei
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Mokas / dyHKuunA
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POPCUPAH Bb34YX

3a eIHOBPEMEHHO roTBeHe Ha HAKOJ/IKO ACTUSA (Hal-MHOro
TpUW) NPV eAHa 1 Cblya TeMnepaTtypa Ha Pas/IndyHn H1BaA.
KOHBEHLIMOHA/THO FOTBEHE (HarpsiBaHe oTrope n otaony)
3a roTBeHe Ha BCAKaKBU ACTVA CaMO Ha eiHO HUBO.
MNEYEHE C KOHBEKL A

3a neyeHe Ha MeCO 1 Nali C TeYeH MbJHEX (CoNneH nn
Ccafbk) Ha e4HO HMBO.

MAKCW rOTBEHE

3a neyeHe Ha efpu napyeTta Meco (Haa 2,5 kg).

rPAN

3a neyeHe Ha rpua Ha MbpXoK, keban, HageHNLN,
NPUroTBsHE Ha 3e/1eHYYKOB OrpeTeH 1 NnpennyaHe Ha xns6.
TYPBO rPvn

3a neyeHe Ha efpu NapyeTa Meco (4XK0NaH, roBexzao
neyeHo, nune).

XNAb

3a neyeHe Ha X156 € pas/INYHN pa3Mepu 1 BUAOBE.

nNALA

3a neyeHe Ha pasnnyHn TMnoBe N pasMepu nmua.

B EyTOH 3a NOTBbPXAaBaHe
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BbpTawwm ce 6yTOHU ¢ NnpubupaHe

3a fja n3nonseaTe T03U BMA 6YTOH, Tpsi6Ba Aa ro
HaTWCHeTe B cpeaaTa.

BYTOHBT M3/11M3a HABLH.

3aBbpTeTe ro Ha XKeNaHOTOo MOJIOXKEHNE,

Cney 3aBbpLUBaHe Ha rOTBEHETO, 3aBbpTETE
6yToHa Ha %) 1 ro HaTUcHeTe OTHOBO, 3a Aa ro
BbpHEeTE B MbpBOHAYa/HOTO MY MOJIOXEHME.

EKO ®OPCUPAH Bb34YyX*
3a neyeHe Ha XpaHu ¢ NAbHKA 1 NapyeTa Meco Ha eAHa ckapa.

PASMPA3ABAHE
3a no-6bp30 pasmpassBaHe Ha XpaHarTa.

noaAbP)XAHE HA TOMJINMHATA
3a 3amnas3BaHe Ha TOKY-LLI0 CrOTBEHA XpaHa ropetua un
XpyrnKaBa (Hanp. Meco, MbpPXeH XpaHu v GaaHoBse).

BTACBAHE
3a onTMMasiHo BTacBaHe Ha CONeHO WY CNajKo TecTo.

BbP30 NPEABAPUTE/NHO 3ArPABAHE

3a 6bp30 NpeaBapuTeNHO 3arpsBaHe Ha pypHaTa.
HACTPOIKW

3a HacTpoliBaHe Ha gucnnes (Yac, OcBeTneHve, Cuna Ha
3BYLINTE, MecTeHe Ha eHeprus)

ANPONMNTNYHO NOYUNCTBAHE

3a oTCcTpaHsBaHe Ha cnejuTe OT NPbCKW Ype3 HarpsiBaHe
[0 MHOTO BMCOKa Temnepartypa (Hag 400°C).

COHAA 3A MECO

MpeaocTaBeHaTa COHAA 3a MeCO MO3BOJIBA U3MepBaHe
Ha ToyHaTa TemnepaTypa (40 100°C) no Bpeme Ha
roTBEHETO, 3a Aa Ce NOCTUIHE ONTMMaseH pe3ynTarT.

*PyHKLMSATA Ce N3M0N3Ba KaTo eTaloHHa B ileknapaumsaTta 3a eHepruiiHata epekTMBHOCT cbrnacHo Hapegba (EC) No. 65 /2014

BAXKHO: Mpeaw uykbna Ha caMonoyvmcTBaHe (MMpPonn3a) HenpeMeHHO 13BageTe BCUYKM NMPUHAANEXHOCTY, 33 Aa e n3berHe JOMbAHWUTENHO
rokayBaHe Ha TemnepaTypaTa Ha BbHLLUHATa MOBbPXHOCT Ha BpaTMyKaTa 1 Aa ce rapaHT1pa no-epekTMBHO MOYNCTBAHE 33 AbHOTO Ha PypHaTa.
BAXKHO: ako 3a n3bpaHata GyHKLMA He MOXe Ja Ce 13M0/3Ba COHAATa 3a Meco, rOTBEHETO HAMaA Ja 3amno4He, A0KaTo He 13BaguTe
coHpaaTta. Ha aucnnes ce nosiBsiBa cbobLieHneTo: REMOVE PROBE.
3a onTUManHM pe3ynTaTn Npyv NOYMCTBAHETO OTCTPaHeTe OCTaTbLMTe B KyX1HaTa 1 3abbplLueTe BBTPELUHOTO CThKI0 Ha BpaTaTta
npean 13rnon3BaHeTo Ha MMPOANTUYHATA GYHKLINS.
3a pa nsternute Nb/iHaTa Bepcms www.ikea.com
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Upravljacka ploca

27

1] Upravljacka ploca
Ventilator (nije vidljiv)
Grijac rostilja
Lampica pecnice
Ventilator pecnice
Element donjeq grijaca (nije vidljiv)
Vrata pecnice
Bocne reSetke
9] Priklju€ak za sondu za meso

Umetanje Zicane reSetke i ostalog pribora

ReSetku umetnite na Zeljenu razinu tako da je drzite malo nagnutu
prema gore i tako da najprije postavite podignuti straznji dio
(okrenut prema gore). Zatim je vodoravno klizno pomaknite uzduz
vodilice reSetke koliko je moguce.

Ostalu dodatnu opremu, kao Sto je plitica za pecenje, vodoravno
umetnite na Zi¢anu reSetku.

Ako Zelite kupiti neki dodatni pribor, pozovite ovlasteni servis.

©
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II Gumb za odabir
E Tipka za povratak
Svjetlo
Zaslon

Nadglednik minuta
Gumb za podeSava

Prikaz / Funkcija

)| KRUZENJE ZRAKA

Za istovremeno pecenje razliitih jela na istoj temperaturi
na nekoliko polica (maksimalno tri).
KONVENCIONALNO (Gornje i donje zagrijavanje)

Za pecenje bilo kojeg jela na samo jednoj razini.
KONVEKCIJSKO PECENJE

Za pelenje mesa i pita s teku¢im punjenjem (pikantnih ili
slatkih) na jednoj razini.

MAKSI KUHANJE

Za pripremu velikih komada mesa (vecih od 2,5 kg).
GRILL

Za rostiljanje odrezaka, kebaba i kobasica, pripremu
gratiniranog povr¢a ili tostiranje kruha.

TURBOROSTILJ

Za rostiljanje velikih komada mesa (butova, rostbifa,
pili¢a).

KRUH

Pelenje razlicitih vrsta i veli¢ina pizza i kruha.

PIZZA
Pecenje razlicitih vrsta i veli¢ina pizza.
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B Tipka za potvrdivanje

Uvlaciva dugmad

Za koristenje ovog dugmeta pritisnite ga u sredini.
Dugme izlazi van.

Okrecite ga do Zeljenog polozaja.

Nakon zavrSetka pecenja namjestite gumb na (o)
pritisnite ga u ponovno kako bi se vratio u svoj
prvobitni poloZaj.

nje

EKO TERMOVENTILACIJA*

Za peclenje punjenih pecenja i mesa u komadima na jednoj
reSetki.

ODMRZAVANJE

Za brze odmrzavanje jela.

ODRZAVANJE TOPLINE

Za odrZzavanje netom ispecene hrane toplom i hrskavom
(npr.: meso, przena hrana ili otvorene pite).

DIZANJE TIJESTA

Za optimalno dizanje slatkih i slanih tijesta.

BRZO ZAGRIJAV.

SluZi za brzo prethodno zagrijavanje pecnice.
POSTAVKE

Postavljanje zaslona (vrijeme, svjetlo, glasnoca zvukova,
usteda energije)

PIROLITICKO CISCENJE

Uklanjanje prskanja od kuhanja s pomocu ciklusa vrlo
visoke temperature (pribl. 400 °C).

SONDA ZA MESO

isporucena sonda za meso omogucuje mjerenje tocne
temperature tijekom pecenja (do 100 °C) radi osiguravanja
optimalnog pecenja.
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*Funkcija koja se upotrebljava kao referenca za izjavu o energetskoj uc¢inkovitosti u skladu s Uredbom (EU) br. 65 / 2014
VAZNO: Tijekom ciklusa samocti&éenja (pirolize) uklonite sav pribor da biste sprije¢ili dodatno povecanje vanjske temperature na

vratima i osigurali uCinkovitije ¢iS¢enje donjeg dijela pecnice.

VAZNO: ako odabrana funkcija ne odgovara za upotrebu sonde za meso, kuhanje nece zapoceti dok se sonda ne ukloni. Prikazuje se

sljedeca poruka: REMOVE PROBE

Za optimalne rezultate ¢iS¢enja, prije pokretanja funkcije pirolize uklonite 3to je viSe moguce ostataka iz unutradnjosti i ocistite unutarnje staklo na vratima

Da biste preuzeli punu verziju www.ikea.com
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1] Mivakag eréyxou
Aveplotripag Pugng (v palvetal)
X yxapa

AapTtiipag poupvou
AvepLoTripag poupvou
Kdtw avtiotaon (8ev paivetal)

Mépta polupvou

MAaivd mAgéypata

9] YUVEEDN aVLYVEUTH KpEATOG

TomoB€tnon tng oxapag Kat AAAWV e§apTnUATWY

ToTtoBETrOTE TN OXAPA OTO ATIALTOUHEVO ETILTESO KPATWVTAG TNV

He KALon EAAPPWG TIPOG TA EMAVW KAL AKOUUTIOTE TIPWTA KATW TNV
avuPwpévn TiLow TAEUPA (TTOU Elval yupLOPEVN TIPOG TA EMAVW). £TN
OUVEXELO OUPETE 0PpL{OVTLA KATA PKOG TOU 08nyoU oXApag HEXPL TEPHA.
Ta aMa aggooudp, 6w To Tawi axapoTAaoTIKnG, ToTtoBeTouvTat
1 0pLoVTLa CUPOVTAG TA KATA HRKOG TWV 08NYWV TW PAPLWV.

Edv BéAeTe va ayopdoete KATIOLO a&ecoudp, KAAEDTE TO
€E0UOLOSOTNPEVO KEVTPO €EUTINPETNONG.

Nivakag eAgyxou

©@ - +

O (O]

1] ETti\oyr} KoupTioU ToTt
KoupTtl emLotpo®ng
Ddwg

4] 086vn
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pETPnoNng

Armtelkovion / Aettoupyia
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EZANATK. AEPAZ

I TO PayELPEPA SLAPOPETLKWY (PAYNTWY TIOU ATALTOVV
TNV (8La Beppokpaoctia PayeLpePatog o€ SLaPopeTLKA
pagla (Ewg tpla) tautoxpova.

ZYMBATIKO (@€ppavon mavw Kat KAtw)

la to PrioLo oToLoudnmoTe €L50UG YaynTou ot Eva HOVO pAgL.
2ZYMB. WHzZIMO

Ma va Prioete Kpéata Kat TILTeG Pe uypr) YEPLon (QAPUPEG A
YAUKEG) O€ éva HOVO pa@L.

MATEIPEMA MAXI

l'a va Prjoete PeyaAa KOPPATLA KPEATOG (AVW TWV 2,5 KIAWV).
FKPIA

MNa va Prioete oto YKpW\ uTtpLllOAEC, COUPBAAKLA, AOUKAVLKA,
Aaxavikd oykpatéy, Kabwg Kat yla va gpuyavicete Ywpi.
AYNATO IKPIA

lMa va Prioete oTo YKPLA peyAAa KOPPATLA KPEATOG
(uTtoUTLO, POOHTILY, KOTOTIOUAQ).

YoMi

lNa va Prioete SLapopeTLkoug TUTIOUG Kal pHeyen YwpLoU.
niTzZA

la va Prioete SLagopetikolg TUTIOUG Kat peyEdn Tiitoag,.

5] MARkTpo emBePRaiwong
XpovoSLakomtng avtiotpong

ZA AlakdTITng puBpiong
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AvacupOHEVOL SLAKOTITEG

l'a va XpnoLYOTIOLOETE QUTOV TOV TUTIO
SLOKOTITN, TIATIOTE TO OTO KEVTPO.

O SLakoTTNG TETAyYeTaL €EWw.

MeplotpePte TOV 0TNV aTtaLTOUpEVN BEon.

MOALC TeEAelwoeL To YrioLpo yuplote To Stakomtn
oto L9J KaL TILEOTE OTO KEVTPO YLa Va ETTAVENDEL
oTNV apxLKkn tou BEon.

E=AN. AEPAZ ECO*

Ma va Pr)oeTe KpEQg PE YEULON KAl KOPPATLA KPEATOG OE
€va povo pagt.

AMOWY=H

lMa va emtayVVete TtV anoPuén Twv TPoPihwy.
AIATHPHZH ZEZTOY PATHTOY

Ma va dtatnprjoete {e0To Kat Tpayavo to gayntd ou
HOALG Yrjoate (TT.x.: KPEAG, TNYAVLTA payntd n @Aav).
POYZKQMA

la To L8avikod PouoKwpa YAUKLAG 1 aApuprig CUPNG.

TAXEIA MPOGEPM.

a ypryyopn mpoBéppavon Tou poupvou.

PYOMIZEIZ

lNa va puBpioete v 086vn (Qpa, dwc, Evtaon kat rixoug,
€E0LKOVOUNON EVEPYELAG)

MYPOAYZH

la tnv eEAAeLPn TWV eKTLVAEEWY YaynToU XPNOLUOTIOLWVTAG
€vav KUKAo o€ oAU uPnAn Beppokpacta (riepimou 400 °C).
OEPM KPEATOZ

O QVLXVEUTNAG KPEATOG TIOU TIAPEXETAL ETILTPETIEL TN PHETPNON
NG akpLBoulg Beppokpactag (péxpL 100°C) Katd tn StdpkeLa Tou
HAYELPEPATOG, WOTE Va EEA0PAALOTEL TO BEATLOTO payelpepa.

*AeLtoupylia TTOU XpNOLPOTIOLELTAL WG AVaYOopPA yLa TNV SHAWON EVEPYELAKIG ATOS00NG CUHPWVA PE ToV Kavovlopd (EE) Ap. 65/2014

ZHMANTIKO: Katd t Stdpkela Tou autopatou kabaptopol (upoAuan), cuviotdtal va apatpeite 6Ad Ta mapexopeva egaptrpata, Wote va amopeuydel
N MEPALTEPW ALENON TNG EEWTEPLKNG BeppoKpaatiag TnG MOPTAG Kat va SLac@aALOTEL 0 TILO AMOTEAEOHATIKAG KABAPLOOG TOU KATW HEPOUG TOU poUpVOU.

ZHMANTIKO: Av n eTitAeypévn Aettoupyla SV avTLoToL el otn xprion Tou BepUOPETPOU KPEATOG, TO PrioLpo Sev Ba EeKvoeL €wg
oTou apalpebel To BeppodpeTpo. Eppavietat to akdoAoubo privupa: REMOVE PROBE.

Ma BéAtiota anoteAéopata KabBapLlopou, apalpéote Ta UTIEPBOALKA UTTIOAELUHATA HEGA OTOV PoUpVO Kal KaBaploTe TO ECWTEPLKO
T{APL TNG TOPTAG TIPLV XPNOLUOTIOLOETE TN AELToupyla TTUpOAUONG.
MNa va kateBacete tnv ANpn €kdoon www.ikea.com
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Kontrolna tabla

29

Bl Kontroina tabla
Ventilator za hladenje (nije vidljiv)
Element grila
Lampica u rerni
B ventilator rerne
6] Doniji grejni element (skriven)
IA Vrata rerne
B Botne resetke
9] Povezivanje sonde za meso

Postavljanje reSetki i drugih dodataka

Postavite reSetku na Zeljeni nivo tako Sto Cete je lagano iskositi
nagore i prvo postaviti izdignutu zadnju stranu (usmerenu nagore).
Potom je lagano postavite da klizi horizontalno po preckama za
reSetke dokle god je moguce.

Ostali dodaci, poput pleha za pecenje, postavljaju se horizontalno
tako da skliznu niz vodice.

Ako Zelite da kupite pribor, pozovite servisnu sluzbu.
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II DvopoloZajno dugme za biranje
Dugme ,Nazad”
Svetlo

ﬂ Displej

0 BB O A H

B Taster za potvrdu
Merac vremena

podeSavanje

Prikaz / Funkcija
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KRUZENJE VAZDUHA

Za istovremenu pripremu razli€itih jela na istoj
temperaturi na nekoliko nivoa (najvise tri).
KONVENCIONALNO (Gornji i donji grejac)

Za pripremu svih vrsta hrane samo na jednom nivou.
KONVEKCIONO PECENJE

Za spremanje mesa i pita sa te¢nim filom (slatkim il
pikantnim) na jednom nivou.

INTENZIVNO SPREMANJE HRANE

Za spremanije velikih komada mesa (teZih od 2,5 kg).
GRIL

Koristi se za peCenje kotleta, raznji¢a i kobasica, povréa au
gratin ili za tostiranje hleba na rostilju.

TURBO ROSTILJ

Za pecenje velikih komada mesa (but, pecena govedina,
piletina).

HLEB

Za pecenje razlicitih vrsta i veli¢ina hleba.

PIZZA

Za pecenje razlicitih vrsta i veli¢ina pice.

DvopoloZajno dugme za

Dugmad na uvlacenje

Da biste upotrebili ovo dugme, pritisnite ga u sredini.
Dugme ce iskoditi.

Okrenite ga u Zeljeni polozaj.

Posle zavr3etka kuvanja okrenite dugme na (o]
ponovo ga pritisnite da biste ga vratili u prvobitni
poloZaj.

EKO KRUZENJE VAZDUHA*

Za spremanje punjenog pecenja u komadima na jednoj polici.
ODMRZAVANJE

Za ubrzavanje odmrzavanja hrane.

ODRZAVANJE TOPLOTE

Koristi se za odrzZavanje upravo peCene/kuvane hrane
toplom i hrskavom (npr.: mesa, przene hrane ili ¢asica od
lisnatog testa sa nadevom).

NARASTANJE TESTA

Koristi se za optimalno narastanje slatkog ili slanog testa.

BRZO ZAGREVANJE

Za brzo zagrevanje rerne unapred.

POSTAVKE

Za podeSavanje ekrana (Vreme, Svetlo, JaCine zvucnih
signala, usteda energije).

PIROLITICKO CISCENJE

Za uklanjanje ostataka od pecenja pomocu ciklusa na
veoma visokoj temperaturi (preko 400 °C).

SONDA ZA MESO

Isporucena sonda za meso omogucava da se izmeri tacna
temperatura (do 100°C) tokom spremanja hrane da bi se
obezbedilo optimalno spremanje hrane.

@0 S8
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*Funkcija se koristi u skladu sa deklaracijom o energetskoj efikasnosti, a u saglasnosti sa odredbom (EU) br. 65 / 2014

VAZNO: Tokom ciklusa samoci$¢enja (pirolize) vodite ra¢una da uklonite sav isporu¢eni pribor da biste sprecili dodatno zagrevanja
spoljne temperature vrata i da biste obezbedili efikasnije ¢iS¢enje donjeg dela rerne.

VAZNO: ako izabrana funkcija ne odgovara kori$¢enju sonde za meso, priprema hrane nece poceti dok se sonda ne ukloni. Prikazace
se sledeca poruka: REMOVE PROBE
Za optimalne rezultate €iS¢enja, uklonite ostatke iz peénice i o€istite unutrasnje staklo na vratima pomocu piroliti¢ke funkcije
Da biste preuzeli punu verziju vvv.ikea.com
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Opis izdelka
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Upravlja

Ina plosca
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Bl nadzorna plosca
Ventilator za ohlajanje (ni viden)
Grelnik Zara

L | | | | | | ¥ E .
V('U / B Luc .
\\\ AW 2 ] Ventilator
N N—— 7 B spodnji grelnik (skrit)
~~ ’ = ZA Vrata petice
= @ E— B Stranske mreze
— 9] Priklju¢ek za sondo za meso
=l =
%" == S E Vstavljanje re3etke in drugega pribora v pecico

ReSetko vstavite na Zeleno visino tako, da jo drZite nagnjeno nekoliko
navzgor, pri ¢emer na vodila najprej naslonite dvignjeno zadnjo
stran. Nato jo vodoravno potisnite po vodilih, kakor dalec¢ je mogoce.
Drug pribor, kot je npr. pekac, vstavite tako, da ga potisnete
vodoravno po vodilih.

Za nakup pribora se obrnite na pooblas¢eno servisno sluzbo.

©

O[] ¢

II Izbirni vrtljivigumb

Tipka Nazaj

B Luc
ﬂ Zaslon

0 BB O A H

B Gumb za potrditev
Odstevalna ura
Nastavitveni vrtljivi gumb

Zaslon / Funkcija

(V)

OBICAJNA

MO ®

Za peclenje
na eni sami

<
<
<

Za pecenje
GRILL

) (3

«
«
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Za peclenje
pis¢anci).
KRUH

PICA

00 &

TERMOVENTILACIJSKA PRIPRAVA
Za pripravo razli¢ne hrane pri enaki temperaturi in na vec
viSinah hkrati (najmanj na treh).

Za pripravo vseh vrst jedi na eni viSini.
KONVEKCIJSKA PEKA

MAXI COOKING

Za peko kruha razli¢nih tipov in velikosti.

PRIPRAVA HRANE (Zgornje in spodnje gretje)

mesa in pit s teko¢im nadevom (slan ali sladek)
visini.

velikih kosov mesa (nad 2,5 kQ).

@08 e8]

Za pripravo zrezkov, raznjicev in klobas na Zaru, za
gratiniranje zelenjave in popekanje kruha.

TURBOGRILL

=+

velikih kosov mesa (stegno, goveja pecenka in

ASEH

Za peko pice razli¢nih tipov in velikosti.

Nevidni gumbi

Za uporabo gumba, pritisnite nanj v sredini.
Gumb se dvigne.

Nastavite ga na Zeleni polozaj.

Po kon¢anem kuhanju gumb obrnite na (©Jin
pritisnite nanj, da se vrne na svoje prvotno mesto.

EKO TERMOVENTILACIJSKO PECENJE*
Za peko nadevanih pecenk ali mesa v kosu na eni visini.

ODMRZOVANJE
Za hitrejSe odmrzovanja hrane.

OHRANJANUJE JEDI TOPLIH
Da bi pravkar kuhana hrana ostala vroca in hrustljava
(npr.: mesa, ocvrte hrane ali narastkov).

VZHAJANJE
Za ¢im boljSe vzhajanje sladkega ali slanega testa.

HITRO PREDGRETJE
Za hitro predgretje pecice.

NASTAVITVE .

Za nastavitev zaslona (Cas, Lu¢, Glasnost zvokov,
varcevanje energije)

PIROLITSKO CISCENJE

Za odstranjevanje umazanije, ki nastane med pripravo
hrane, pri iziemno visoki temperaturi (nad 400 °C).
TEMPERATURNA SONDA ZA MESO

PriloZzena sonda za meso omogoca natan¢no merjenje
temperature (do 100 °C) med pripravo jedi in s tem
zagotavlja optimalno pripravo.

*Funkcija je bila uporabljena kot referenca za izjavo o energetski ucinkovitosti v skladu z uredbo Evropske komisije St. 65/2014

POMEMBNO: Med samociSCenjem (pirolizo) odstranite ves pribor, da preprecite nara3¢anje zunanje temperature vrat in da zagotovite

ucinkovito ¢iS¢enje spodnjega dela pecice.

POMEMBNO: Ce izbrana funkcija ne predvideva uporabe sonde, se priprava hrane ne zacne, dokler sonde ne odstranite. Prikaze se
naslednje sporocilo: REMOVE PROBE

Za optimalne rezultate CiS€enja odstranite odvecne ostanke iz vdolbine in ocistite steklo notranjih vrat, preden uporabite piroliti¢no funkcijo
Ce Zelite prenesti celotno razli¢ico www.ikea.com
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Uriin tanimi

E ontrol paneli
O [ ] O — 1 K Sogutma fani (gériinmez)
Izgara rezistansi
Firin lamb
B ririn fani
B At rezistans (gizli)
Firin kapagi
Yan 1zgaralar
Et sondasi baglantisi
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Rafin ve diger aksesuarlarin takilmasi

% E Rafi, hafif yukari egimli tutarak ve yukseltilmis olan arka tarafini
N /\ﬂ

| §

N

N

(yukari bakan) 6nce yerlestirerek istediginiz seviyeye takin. Sonra, raf

v kilavuzu boyunca mumkun oldugunca yatay olarak kaydirin.
J Firin tepsisi gibi diger aksesuarlar, raf kilavuzlarinin tzerinde
p kaydirilarak yatay olarak takilir.

Bir aksesuar almak istiyorsaniz, Yetkili Servisi arayiniz..

Kontrol paneli
- — 1 2
0 BB O OO ®

Geri ¢cekilebilen dugmeler

II Sec¢im basma dugmesi B Onaylama butonu Bu tur digmeyi kullanmak icin, digmenin ortasina
Geri dugmesi Dakika ayart basin. 5
B Lamba Basmali ayar digmesi Dggme Q|§arl dqgru gikar. .
. Dugmeyi gerekli konuma gevirin.
Gosterge Pisirme islemi sona erdiginde, diigmeyi (0]
s oo . H konumuna cevirin ve ilk konumuna geri getirmek
Goruntdle / Islev igin tekrar basin.

EKO FANLI HAVA*

s7)| FANLI HAVA o » .
Doldurulmus rostolari veya parca etleri bir rafta pisirmek igin.

Birden fazla rafta (en fazla tg) ayni pisirme sicakhgi

—
~

gerektiren farkl yiyecekleri ayni anda pisirmek icin BUZ COZME
kullanihr. Yiyecegin buzunu ¢6zme islemini hizlandirmak igindir.
KONVANSIYONEL (Alt ve listten isitma) SICAK TUTMA

Yalnizca bir rafta her turlt yemegi pisirmek icin kullanilir.
KONVEKSIYONLU PISIRME

Etleri ve sivi dolgulu turtalari (tuzlu veya tatl) tek bir rafta
pisirmek igin kullanilir.

BUYUK ET PiSiRME HIZLI 6N ISITMA

Buyuk et parcalarini (2,5 kg'in Uzerinde) pisirmek icin kullanilir. Firinda hizl bir sekilde 6n i1sitma yapmak igindir.
1ZGARA AYARLAR

Biftek, kebap ve sosis 1zgara yapmak, sebze ograten Ekrani ayarlamak icin kullanilir (Saat, Lamba, Ses

pisirmek veya ekmek kizartmak icin kullanilir. seviyeleri, Enerji tasarrufu)
PIROLIZ TEMIZLIK

Yeni pisirilen yemegi sicak ve gevrek tutmak igin (6rn: et,
kizartma veya pide).

KABARTMA

Tatl veya tuzlu hamurun en iyi sekilde kabarmasi igin kullanilir.
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'{?' TURBO IZGARA - . . .-
Blytik et parcalarini kizartmak icindir (butlar, rozbif, tavuk). Cok ylksek sicaklikta bir cevrim kullanarak, pisirme
sirasindaki sigramalari ortadan kaldirmak igin kullanilir
[:] EKMEK o (400 °C iizeri).
Farkli tiplerde ve boyutlarda ekmek pisirmek icin kullanihr. /0? ET SONDASI
D PizzA Cihazla birlikte verilen et probu en uygun pisirmeyi
Farkli tiplerde ve boyutlarda pizza pisirmek icin kullanihr. saglamak i¢in pisirme sirasinda tam sicakhidin (100°C'ye

kadar) 6lctlmesini saglar.

* islev, 65/2014 sayil Yonetmelik (AB) uyarinca, enerji verimliligi beyani icin referans olarak kullanilmistir

ONEMLI: Otomatik temizleme islemi (piroliz) sirasinda, kapagdin dis sicakhiginin artmasini dnlemek ve firinin alt kisminin daha iyi
temizlenmesini saglamak icin, firinla birlikte verilen tim aksesuarlari ¢cikarmanizi tavsiye ederiz.

ONEMLI: secilen islev et sondasi kullanimina uygun degilse, sonda cikartilana kadar pisirme baslamayacaktir. Asagidaki mesaj
gosterilirr REMOVE PROBE

Optimum temizlik sonuclari igin, Pirolitik temizlik islevini kullanmadan 6nce, i¢ hazne igerisindeki kalintilari temizleyin ve i¢ kapak

camini temizleyin. e . .
Tam stirimiinid indirmek i¢cin www.ikea.com
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MaHenb ynpaBneHus
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II MNaHenb ynpasneHns
OxnaxgarLnii BEHTUASTOP (He BUAEH)
HarpeBatenbHbI 3n1eMeHT rpuns

JTamnouka ocBeLLeHMsa JyXOBKU
BeHTunAaTOp AyXoBKN
HWXHWIA HarpeBaTenbHbI 31eMeHT (He BUAeH)

JiBepua AyxoBKn

BokoBble peLueTkn
lHe3a0 ANnA Wyna Ana maca

YcTaHOBKa pelueTKy 1 Apyrux npuHaaiexxHocTemn

BcTaBbTe peLueTKy Ha HY>XXHbI/i YpOBEHb, Cnerka npunojHsBe ee
nepeaHWIA Kpa 1 onupas 3a4HWIA Kpai Ha HanpasAastoLme. 3aTeM
CABVHbTE ee rop130HTaNbHO MO HaNPaBASLWMM KakK MOXHO AabLlue.
Jpyrve npuHaanexHoOCTK, Takme Kak MpoTUBEHb, BCTABAAIOTCSA U
33/lBUratoTCs B FOPU30OHTAIbHOM MOIOXKEHUM MO HAaNPaBAAOLLMM.

Ecnv Bbl XOTUTE NPYOBPECTU Kakyto-11Mbo NpYHaANeXHOCTb,
MO3BOHUTE B aBTOPU30BAHHbIV CEPBUCHbIN LIEHTP.
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II Haxrmaemas pyuyka Bbibopa
KHonka «Hazaa»
Ceer
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Awvcnnen

Awvcnneia / Pexknum
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KOHBEKLWS

Pexum ans npurotosaeHuns 6104, TpebyroLLMX 0ANHAKOBOM
TemnepaTypbl, Cpasy Ha HECKO/bKMX YPOBHSIX (He 6onee Tpex).
OBbIYHbIV (BepxHee 1 HM)XKHee HarpeBaHue)

Pexxvm ansi npuroToBaeHns No6bIX 671104 TONLKO Ha
O/iHOM YypOBHe.

BbIMEY. C MOAPYMSH.

PexXxvM Ans NPUroToBAEHUS MSCa U MUPOroB C MATKOM
HaYMHKOW (CnajKol 1 HecnaAKom) Ha O4HOM YPOBHe.
BONbLUME NOPLLN

[ina npyrotoBneHns 60nbLUMX KYCKOB MsAca (6onee 2,5 kr).
rPUb

Pexum 4ns npurotToBAeHUs Ha rpune 6UGLITEKCOB, LWaLL/bIKa,
K0N6aCcoK, OBOLLHbIX 3aMeKaHOK U X/1e6HbIX TOCTOB.
TYPBOIPUJMb

Pexxm Ans Kapku KpYnHbIX KYCKOB Msica (pocTound,
6apaHbs HOra, LbINaaTa).

XNEB

Pexunm ans BbinekaHUs x1e606yn0UHbIX N34eNnii
pa3fM4YHOro pasmMepa 1 tmna.

ANLUA

Pexunm ansa BbinekaHWs NULLbl Pa3IyHOro TUMNa 1 pasmepa.

B «onxa noATBePXAeHNS
Tarimep obpaTHOro otcyeta
Haxxunmaemas pyyka perynmpoBkum

B0y (D (<
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YTannaveaemblie pyuKku

YT06bI MCNO/B30BaTL PYUKy 3TOrO TUMA, HAXMUTE
ee Mo LeHTpy.

Pyuka BbIAAET Hapy>Xy.

MoBepHUTe ee B Tpebyemoe MosoxXeHwe.

Mocne 3aBepLUeHs NPUTroToBNEHNS 61to4a
yCTaHoBUTE pyyKy B nonoxeHue (9 n cHoa
HaXMUTe ee AN BO3BPATa B MICXOAHOE MOJIOXKEHNE.

3KO KOHBEKLA*

Pexxvm ans NpuroToBaeHNs papLUMpOBaHHbIX 6104 U
He60/IbLUNX KYCKOB MsiCa Ha OHOM YpOBHe.
PA3MOPAXXUBAHWE

PexuvmM anst yckopeHHOro pasMopaxmsaHus NpoAyKToB.
COXPAHEHUE TENJIA

PexxM, N0o3BONSOLLIMIA COXPAHATL FOPAYMMM TOILKO YTO MPUrOTOBNEHHbIE
611043 (HanpUMep, MACO, Xapkoe, 3aneKaHKW, MyAUHIY).

NOABEM TECTA

Pexuwm, obecneunBatoLLii ONTUMaNbHbIE YCI0BUS A1 NOAbeMa TecTa.
BbICTPbIIA NPOrPEB

BbICTPbI Nporpes AyxoBKM.

HACTPOVIKA

HacTpounTb oTobpaxeHue (Bpems, CBET, [POMKOCTb
3BYKOB, 3HeprocbepexeHune)

MNPONTNTUYECKAA YNCTKA

PexuvmM Anst oUnCTKN AyXOBKW OT 3arpsi3HEHUN,
06pa3syoLmMxcs B MpoLecce NpUroToBAeHNS, Nog,
AeliCTBMEM OYeHb BbICOKOV TemnepaTypbl (BbiLe 400 °C).
wyn ana MAcA

BxoZAALLmMiA B KOMNAEKT AyXOBKU LLYN ANS MCa NO3BOASET U3MepSATh
TOYHytLO TemnepaTypy (B npeaenax 100°C) npurotaaneaemoro 6t4a,
CNOCOBCTBYS AOCTVXEHIO HAaWUYYLLEro KyIMHapHOro pesybTaTa.

*Ba30Bblil pexunm A5 3asBNeHNs 06 3HeproadpeKTMBHOCTM B cOOTBETCTBUN ¢ PernameHTom EC Ne 65/2014

BAXXHO: MNpu BbINOAHEHNW LIKNA CAMOOYMCTKM (MMPON3a) peKkoMeHAyeTCs BbIHUMAaTh BCe NOCTaBAseMble B KOMMAEKTe C yXOBKOW
NPUHAANEXHOCTU C TeM, YTOObI He BbI3blBaTb JOMONHNTEIbHOE MOBbLILLEHME HapPYXXHO TemnepaTypbl ABepLbl, a Takxe Ans
obecrneyeHus 6onee 3GPeKTUBHOM OUMNCTKN HUXKHENR YacT SyXOBKMU.

BAXXHO: ecnv BbIbpaHHbI pexunM He NoAAepXKMBaeT UCMOob30BaHMe Lyna AN Msca, OH He 3anyCcTUTCA 40 Tex Nnop, Noka Bbl He
BbITalmTe LWyn Ans MsAca. Ha gncnnee otobpasnTcs cnegytollee coobuieHne: REMOVE PROBE

ﬂ.ﬂﬂ 60nee KaUeCTBEHHOM OYNCTKN YAannTe OCTaTKn NULLN BHYTPU KaMepbl U O4YNCTUTE BHYTPEHHEE CTEK/10 ABEPLbI Mepes 3anyCckomMm
FIVIpOfIVITI/I‘-IECKOVI OYNCTKN

CkauaTb NoJiHyl0 Bepcmio www.ikea.com
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1] Juhtpaneel
Jahutusventilaator (ei ole nahtaval)
Grillielement
A Ahjulamp

Ahjuventilaator

Alumine kutteelement (varjatud)
Ahjuuks
8] Kilgrestid

Lihasondi thendus

Resti ja muude tarvikute paigaldamine

Pange rest soovitud tasandile, hoides seda kergelt tleskallutatud
asendis ja toetades t8stetud tagakulje (suunaga Ules) esimesena
siinidele. Seejarel nihutage see horisontaalselt riiulisiinidel [6ppu.
Muud tarvikud, nt kiipsetusplaat, tuleb sarnaselt restiga réhtsalt
sisse lukata, nihutades neid piki siine.

Kui soovite tarvikuid osta, helistage volitatud teeninduskeskusse.

©

P L2 €

0 BB O A H

II Valiku surunupp B Kinnitusnupp

Tagasi-nupp Alarmkell
Valgustus Reguleerimise surunupp
Ekraan

Kuva / Funktsioon

OHU SUNDRINGLUS

Erinevate toitude valmistamiseks, mis vajavad mitme

riiuli puhul sama kipsetamistemperatuuri (maksimaalselt
kolm) samal ajal.

TAVAPARANE (kuumutus ilevalt ja alt)

Mis tahes tulpi roogade kipsetamine ainult Ghel
ahjutasandil.

KONVEKTSIOONKUPSETUS

Liha ja vedela taidisega pirukate (soolased vdi magusad)
valmistamine thel tasandil.

MAXI COOKING

Suurte lihatikkide (Ule 2,5 kg) kiipsetamiseks.

GRILL

Liha, kebabi ja vorstide grillimine, kddgiviljade
gratineerimine voi leiva rostimine.

TURBOGRILL

Suurte lihattkkide (kintsud, rostbiif, kana) kiipsetamiseks.

BREAD (LEIB)
Erinevat tUlpi ja suurusega leiva kiipsetamiseks.

PITSA
Erinevat tiUpi ja suurusega pitsa kiipsetamiseks.
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Tagasitdommatavad nupud

Seda tuupi nupu kasutamiseks vajutage selle
keskkohta.

Nupp liigub valja.

Keerake see vajalikku asendisse.

Kui kiipsetamine on 16ppenud, keerake nupp
asendisse (9) ja vajutage seda uuesti, et viia see
algasendisse.

ECO SUNDOHK*

Taidetud ahjupraadide ja lihattkkide Ghel tasandil
valmistamine.

DEFROST (ULESSULATAMINE)

Kdlmutatud toidu sulatamise kiirendamiseks.

WARM KEEPING (SOOJASHOIDMINE)

Asja kupsetatud toidu (nt liha, praetud toidu voi lahtiste
pirukate) hoidmiseks sooja ja krébedana.
KERGITAMINE

Magusa vdi soolase taina optimaalseks kergitamiseks.

FAST PREHEAT (KIIRE EELKUUMUTUS)

Ahju kiireks eelkuumutamiseks.

SEADED

Ekraani seadistamiseks (aeg, valgustus, helitugevus,
energiasaast).

PUROLUUSPUHASTUS

KlUpsetuspritsmete eemaldamine vaga kuuma tsukli abil
(enam kui 400 °Q).

LIHASOND

Kaasasolev lihasond v8imaldab optimaalse valmistamise
tagamiseks mdd&ta kipsetamise ajal tdpset temperatuuri
(kuni 100 °C).

@08 D8 [

=+

S

*Funktsiooni kasutatakse Euroopa Liidu energiatShususe deklaratsiooni soovituste kohaselt vastavalt maarusele (EL) nr 65/2014

NB! Isepuhastustsukli (purolts) ajaks eemaldage kindlasti kdik
ahju pdhjaosa tdhusam puhastus.

tarvikud, et ukse valistemperatuur ei tduseks rohkem ja et tagada

TAHELEPANU! Kui valitud funktsioon ei sobi lihasondi kasutamiseks, ei kiivitata kiipsetamist enne sondi eemaldamist. Kuvatakse

jargmine teade: REMOVE PROBE (EEMALDAGE SOND)

Optimaalse puhastustulemuse saavutamiseks eemaldage enne puroludtilise funktsiooni kasutamist 86nsuse sisemusest tlejadgid ja puhastage siseukse klaas.

Taisversiooni www.ikea.com allalaadimiseks
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ANRATTA 004.117.18 1 n 32,2
GB e ’ Heat source : Usable volume (litres) Measured with any ’
Manufacturer Model Built-in Oven Number of cavity electrical side grids and catalytic panels removed Mass of the appliance (Kg)
DE Ofen zum Anzahl der Warmequelle: Nutzvolumen (Liter). Gemessen ohne .
Hersteller Madell Einbauen Backofeninnenrdume | elektrische Seitengitter und katalytische Seitenwande Masse des Gerats (k)
.| Volume utilisable (litres) mesuré avec
Egbricant Modéle Four encastrée Nombre de cavité 2%&?'& ﬂz chaleur: | toutes les grilles latérales et les panneaux Masse de l'appareil (kg)
4 catalytiques retirés
. Bruikbaar volume (liter) Gemeten met
yal.brikant Model Ingebouwde Oven ’B‘Imggﬁﬂm& \é\llsmitsi%mn' eveng%eledzijroosters en katalytische panelen | Gewicht van het apparaat (kg)
verwijdert
DK . -1 | Brugbar volumen (liter). Malt med eventuelle
Producent Model Indbygget Ovn Antal ovnrum Varmekilde: elektrisk glideskinner og katalytiske paneler fiernet Apparatets vagt (kg)
NO - ., | Brukbart volum (liter) Malt med eventuelle
Produsent Modell Innebygd Ovn Antall hull Varmekilde: elektrisk siderister og katalytiske paneler fiernet Apparatets masse (Kg)
- . - PP Kaytettavissé oleva tilavuus (litraa) Mitattu
\I;LImista'a Malli 3|Sﬁ?nrakennettu %Lgr;léammlmden Is.aarr]nkrgi(r)]rglr;ahde. siten, ettd sivuritildt ja katalyyttilevyt on Laitteen paino (kg)
) poistettu
SE " . .. | Anvandbar volym (liter). Métning har utférts :
Tillverkare Modell Inbyggd ugn Antal utrymmen Varmekalla: elektrisk utan tillbehdr och katalytiska paneler. Produktens vikt (kg)
IS : Innbyggdur " e Gagnlegt rammal (litrar) Maelt med i
framleidanda Fyrirmynd bakaraofn Fioldi hola Hiti: rafmagn hlidarristum og hvatapiljum fjarlegd Massi teekisins (Kg)
z . - Zdroj VyuZitelny objem (v litrech) pocitany bez o
Vjrobce Model Vestavnd trouba | Vnitfni prostor trouby tepla- elektricky bognich mitzek a katalytick)?ch paneli Hmotnost spotFebice (kg)
. . Volumen Util (litros) Medido con la
ES Namero de la parte Fuente de calor: s - At
I Modelo Horno empotrado | .+ Py rejillas laterales y los paneles cataliticos Masa del electrodoméstico (Kg)
Fabricante interior del horno eléctrica desmontados.
T Fonte di calore: Volume utilizzabile(litri) Misurato dopo aver
Modello Forno daincasso | Numero cavita : ’ smontato eventuali griglie laterali e pannelli | Massa dellapparecchio (Kg)
Produttore elettrica catalitici
HU Héforras: Hasznalhatd mennyiség (liter) (amelynek
Gyarts Modell Beépithetd siitd Készulékuregek szama elektromos mérésekor az oldalsd racsok és katalitikus Akészilék tdmege (kg)
¥ panelek el voltak tavolitva)
PL Model Piekarnik Liczba komd Zrédho ciepta: ngemn(zéc’ uZytec;qaéIEw) Por?]i@r po i W dzenia (kg)
ode iczba komér ' zdemontowaniu siatek bocznych i paneli aga urzadzenia (kg
Producent elektryczny elektryczne Katalitycznych
’ . Izmantojamais tilpums (litri) noteikts
Ili\alioté‘s Modelis lebavéta krasns Cepeskrasns numurs zigll:trpiSkaSVOts' ar iznemtiem visiem sanu rezgiem un lerices masa (kg)
) katalitiskajiem paneliem
LT : s i Silumos 3altinis: Naudojama talpa (litrais) Matuojama be tai :
Gamintojas Modelis Integruota orkaité | Angy kiekis elektra Soniniy groteliy ir kataliziniy ploks¢iy Prietaiso dydis (kg)
PT . . ’ Fonte de calor: Volume utilizavel (litros) Medido sem grelhas
Fabricante Modelo Forno embutido Nimero de cavidades | ojatrica laterais e sem painéis cataliticos Massa do aparelho (kg)
RO o < o Sursa de incalzire: Volum util (litri) - calculat féra gratare laterale )
Producitor Model Cuptor built-in Numér de cavitdti electrica si panouri catalitice Masa aparatului (kg)
ot ‘ ’ VyuZitelny objem (litre) - odmerané pri
SK P~ Velkost vnitorného Zdroj 2 ; . F L , .
) Model Zabudovand rira . e vybratych bocnych mriezkach a katalytickych | Hmotnost spotrebica (kg)
Vyrobca priestoru tepla- elektricky paneloch
TonnavHeH /13non3saem obem (M1Tpu) 3mepeH ¢
BG Furna Za BbTpeluHocT Ha
mozen ; o V3TOYHNK: OTCTPaHeHM NAb3raluyy ce pagToBe 1 Terno Ha ypesa (kr)
MpoussopyTen Vgrajdane QypHara, 6poil eneKTpuYecKkm KaTaUTUYHV CTPaHUYH NaHenu
. Korisna zapremina (litara) Mjereno s
HR o . lzvor topline: P ; M .
f x Model Ugradeni pe¢nica | Broj otvora 3 uklonjenim bo¢nim reSetkama i katalitickim | Masa uredaja (kg)
Proizvodat elektricni plotama
GR povtélo Evoupiatwpevog ApLBpog Badpwy Mnyn Beppotneag; ngl)\#rj]\r} é$gpptég(r)]ttntf 0((')(\:\ L;Sgc))mflttg\:] o Bapog auokeurig (kg)
Kataokeuaotrig poupvog TAEKTPLKO petiua PAPLLV KaL KClt(l)\UthﬁN EMUPAVELWY
P Upotrebljiva zapremina (u litrima) Meri se sa
SR " o Toplotni izvor: E bt pr S pYSy .
f « Model YrpagHa pepHa Broj udubljenja e uklonjenim bocnim mrezama i katalitickim Masa uredaja (kg)
Proizvodat elektri¢ni plocama
. ) Uporabna prostornina (litre)
Is’lr-oizva‘alec Model Vgradna pecica Stevilo odprtin Iezl\é?(grtigﬁilote. Izmerjeno z odstranjenimi stranskimi Masa naprave (kg)
) mreZzami in katalitskimi plos¢ami
® ) It kaynadit: Kullanilabilir hacim (litre)
Uretici Model Ankastre firin I¢ kisim sayisi elekt%k 9t Yan 1zgaralar ve katalitik paneller ¢ikarilmig | Cihaz kiitlesi (kg)
halde ol¢ulmiistiir
.| MonesHbiid 06bem. (/IuTpel)
RU BctpoeHHas VIcToYHVK Harpesa: “
Mogenu Konunuectso kamep V13MepeHHbIii Nput 13B1@YEHHbIX HOKOBbIX Macca npubopa (kg)
fpovssopuTent Ayxoska INeKTPO3HeprUA peLLeTKax 11 KaTannTyeckux naHensix.
ET IKiittekeha: Kasutatav maht. (Liitrit)
Tootja Mudel Sisseehitatud ahi | Ahjusisemuste arv Elektriline Mdddetud kilgrestideta ja kataludtiliste Seadme kaal (kg)

paneelideta
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ANRATTA 0,89 0,69 A+ 81,2 1191

Conventional function (measured with any . . - -

l(\i/IB sliding shelves and catalytic panels removed). Fan Forced function (measured with any sliding shelves and  |Energy Efficiency Class Energy Efficiency Index Area of the Iargeszt

anufacturer Energy consumption (kWhicycle) catalytic panels removed). Energy consumption (kWh/cycle) | (Lowest Consumption) baking sheet (cm?)

Herkdmmliche Funktion(gemessen ohne . . . o )

DE . : : N HeiRluftfunktion (gemessen ohne Backausziige und Energieeffizienzklasse e Maximales

Hersteller Backayszuge und katalytische Seitenwande). katalytische Seitenwénde). Energieverbrauch (kWh / Zyklus)  |(Mindestverbrauch) Energieeffizienzindex Backblech (cm?)
Energieverbrauch (kWh / Zyklus)

R Fonction classique (mesurée avec les plaques |Fonction chaleur pulsée (mesurée avec les plaques glr?esrseé?i’ezﬁecaate Indice dlefficacité Zone de la plus

Fabricant coulissantes et les panneaux catalytiques coulissantes et les panneaux catalytiques retirés). (consgom?nation la olus éneraétiaue grande plaque a
retirés). Consommation d‘énergie(kWh/cycle) |Consommation d'énergie (kWh/cycle) faible) P getig patisserie (cm?)

NL Conventionele functie (gemeten met Geforceerde ventilatorfunctie (gemeten met eventuele Energie-efficiéntieklasse Oppervlak van de

Fabrikant eventuele schuifrails en katalytische panelen |schuifrails en katalytische panelen verwijderd). Energieverbruik (laa gte verbruik) Energie-efficiéntie-index  |grootste bakplaat
verwijderd). Energieverbruik (kWh/cyclus) (kWh/cyclus) 9 (cm?)

DK Over-/undervarme (malt med eventuelle Funktionen Tvungen ventilator (malt med eventuelle Energieffektivitetsklasse Den starste

Producent glideskinner og katalytiske paneler fiernet).  |glideskinner og katalytiske paneler fiernet). Energiforbrug (Iavegte forbrug) Energieffektivitetsindeks |bageplades areal
Energiforbrug (kWh/cyklus) (kWh/cyklus) 9 (cm?)
Over/undervarme (malt med eventuelle . . . . . Det storste

NO . A . Varmluftsfunksjon (malt med eventuelle glidehyller og Energieffektivitetsklasse . L

Produsent ghdehyller og katalytiske paneler fjernet). Katalytiske paneler fiernet). Energiforbruk (kWh/syklus) (laveste forbruk) Energieffektivitetsindeks baksbrettets areal
Energiforbruk (kWh/syklus) (cm?)
Perinteinen toiminta (mitattu siten, etta N . ) . - . . R ’

FI h ) , Py Kiertoilmatoiminto (mitattu siten, etta liukuhyllyt ja Energiatehokkuusluokka ’ . . |Suurin leivinpellin

o liukuhyllyt ja katalyyttilevyt on poistettu). . . ; . -~ Energiatehokkuusindeksi |~ " " >

Valmistaja Energiankulutus (KWh/jakso) katalyyttilevyt on poistettu). Energiankulutus (kWh/jakso) (pienin kulutus) pinta-ala (cm?)
Over-/undervarme (matning har utforts . . ) . ) . . . .

B toe | Sanibehchicisopnder. |7 ar s hanro | Cnege e g (SRS
Energifdrbrukning (kWh/cykel) )

IS Hefdbundin virkni (mzld med rennihilla og Addréttarafli addaandi (maelt med rennihilla og hvata spjoldum | Orkunytingarflokkur Flatarmal steersta

framleidanda

hvatapiljum fjarlaegd). Orkunotkun (kWh /
hringrés)

fjarlaegd). Orkunotkun (kWst / hringras)

(l=gsta neysla)

Orkunytingarvisitala

békunarplétunnar
(cm2)

B&Zné fungovani (méfeno s vyjmutymi

Trida energetické

(v S P AR Funkce Fan Forced (méFeno s vyjmutymi vysuvnymi policemia | .. S Index energetické Nejvétsi plocha na
; vysuvnymi policemi a katalytickymi panely). e M h Gcinnosti (nejnizsi ) [P
Vyrobce Spotfeba energie (kWh/cyklus) katalytickymi panely). Spotfeba energie (kWh/cyklus) spotieba) Gcinnosti peceni (cm?)
ES Eg?}gg::gz:ﬁgﬁg? (Esdlgseclzgclgialiticos Funcién forzada de ventilador (medida con las bandejas Clase de eficiencia indice de eficiencia Egﬁsreﬁ:eadr: i
Fabricante desméntados) Consuyrno dpe energia (kWh/ deslizantes y los paneles catalticos desmontados). energética (consumo energética horne‘Jar ge mayor
ciclo) Consumo de energia (kWh/ciclo) mas bajo) tamaio (cm?)
Funzione statica (misurata dopo aver . . . s en )
m smonato el pan soroole e TS e fopnawe oo (e e g oMo
Produttore Eiacror;elll catalitici). Consumo di Energia (kWh/ Consumo di Energia (Whyciclo) basso) Energetica grande (cm?)
Hagyomanyos siités (amelynek mérésekor . . o - s N .
W ook s e | SOSS S ren éara s k| OO g | SO0
Gyarto voltak tavolitva). Energiafogyasztas (kWh/ Energiaf pan KWh/cikl ’ f s(eg Y index > P
ciklus) nergiafogyasztas ( ciklus) 0gyasztas) (cm?)
Funkcja konwencjonalna(pomiar po Funkcja wymuszonego dziatania wentylatora (pomiar po Klasa efektywnosci - ... |Obszar najwiekszej
PL - L . ; P h ) A Wskaznik efektywnosci . ’
Producent zdemontowaniu przesuwnych pétek i paneli  |zdemontowaniu przesuwnych pétek i paneli katalitycznych). | energetycznej (najnizsze energetvcznei tacy do pieczenia
katalitycznych). Zuzycie energii (KWh/cykl) Zuzycie energii (kWh/cykl) zuzycie) getyczne) (cm?)
Parasta funkcija (noteikta ar iznemtiem visiem | Ventilatora darbinata funkcija (noteikta ar iznemtiem visiem  |Energijas efektivitates . Lielakas
Lv N B et e : NS . - pa Energijas efektivitates .
Razotais slidoSajiem plauktiem un katalitiskajiem slido3ajiem plauktiem un katalitiskajiem paneliem). kategorija (zemakais indekss cepeSpannas
! paneliem). Energijas patérins (kWh/cikls) Energijas patérind (kWh/cikls) patérins) laukums (cm?)

T Konvekcijos funkcija (matuojama be Priverstinio ventiliatoriaus funkcija (matuojama be Energijos efektyvumo Energiios efektyvumo DidZiausias
Gamintoias slankiojanciy lentynéliy ir kataliziniy ploksciy). |slankiojanciy lentynéliy ir kataliziniy ploksciy). Energijos klasé (maziausias rodikinJs v kepimo popieriaus
) Energijos sanaudos (kWh/cikl.) sanaudos (kWh/cikl.) sunaudojimas) dydis (cm?)

PT z:zlgiza:ngsxlesgfr: é(ir:fgt'gﬁ;;n;) cg:)hr?ssumo Fungdo de Ar Forcado (medida sem calhas deslizantes nem ELaeSrS;éfiiaEg\jlf:;:'a Index do Eficiéncia Area do maior
Fabricante de energia (KWhiciclo) painéis cataliticos). Consumo de energia (kWh/ciclo) Consumo) Energética tabuleiro (cm?)
Functia Conventional (calculat fard rafturi . " . R . |Clasa de eficienta I N Suprafata celei mai
Eg} ducitor telescopice §i panouri catalitice). Consum de E::a C|i§;iac£)ercgonréztngcgg:fetrfireaeﬁfgﬁ 'ilge(fvsvcﬁ/'z:gﬁjl panourt energetica (cel mai scazut Ienndelfee(iiec;ﬂaen[a mari tavi de copt
energie electrica (KWh/ciclu) . 9 consum) 9 (cm?)
Konvencna funkcia (odmerané s odobratymi  |Funkcia ,Fan Forced" (odmerané s odobratymi posuvnymi Trieda energetickej o Vymera najvacsej
SK P A ] o S - I Index energetickej 2
Vrobca posuvnymi policami a katalytickymi panelmi). |policami a katalytickymi panelmi). Ucinnosti (najnizsia Gginnosti plochy pecenia
Y Spotreba energie (kWh/cyklus) Spotreba energie (kWh/cyklus) spotreba) (cm?)
KoHBeHLuoHanHa GyHKLMs (n3smepeHa “ o
BG C OTCTpaHeHU NTb3raLL ce pagToge ®YHKLMA 33 rOTBEHE C BEHTUNATOP (M3MepeHa C oTcTpaHeHn  |Knac Ha eHepruiHa VIHgeKC Ha eHepruiina MnoLy Ha Haii
n Nb3raLLy ce pagToBe U KaTaMTUYHY CTPaHNYHM NaHenm). | ehekTUBHOCT (Hali-HICka ronsmMaTta TaBa 3a
POV3BOANTEN | W KaTANWUTYHM CTPAHNYHI NaHeNw). edeKT1BHOCT 2
K KoHcymaLms Ha eHepriis (KBY/LyKbA) KOHCyMaLys) neyeHe (cM%)
OHCYMaLMA Ha eHeprus (KBY/LUuKbA)
Konvencionalna funkcija (mjerena s Funkcija prisilne ventilacije (mjerena s uklonjenim kliznim Klasa energetske Povrsina najveceg
HR IS d . (I , A N 9 . . PANNSNSA Indeks energetske ; e
) Y uklonjenim kliznim policama i katalitickim policama i katalitickim plocama). Potro3nja energije (kWh/ ucinkovitosti (najniza [P lista za pecenje
Proizvodac 5 v - - ; . ucinkovitosti )
plo¢ama). Potro3nja energije (kWh/ciklus) ciklus) potro3nja) (cm?)
Tuppatki Aettoupyla (Uétpnon petd v . , , , . , . , ,
GR apalpeon TUXOV CUPOHEVWY PapLWV Kat Aewwoupyla e aspa (pstpnuq}\psw [NV AQaLpean Txov ia;réyopta ivspy;tvakr]c Aeiktng EvepyeLarig Meyotn
Kataokeuaotrg | KataAuTikwy empavelwv). Katavaiwon EUPOH.EX“N papLwv Kat Kk(\l/;ﬁ y UF&W EMLPAVELIY). K”° 0,0}(]@( aunotepn Anodoang eupavea
evépyewa (KWh/KOKA) atavaiwon evepyetag ( KUKAO) atavaiworn) Ynotpatog (cm?)
Konvencionalni nacin rada (meri se sa Nacin rada sa stalno ukljucenim ventilatorom (meri se sa Klasa energetske Povrsina najvece
SR Klonienim Kliznim poli i Kataliticki Klonienim Kliznim poli i katalitickim plot fik AN Indeks energetske dl
Proizvodat uklonjenim kliznim policama i katalitickim uklonjenim kliznim policama i katalitickim plocama). efikasnosti (najniza efikasnosti podloge za
plo¢ama). Potro3nja energije (KWE po ciklusu) |Potro3nja energije (KWE po ciklusu) potro3nja) petenje (cm?)
Konvencionalna funkcija (izmerjeno z Funkcija prisilne ventilacije (izmerjeno z odstranjenimi drsnimi |Razred energijske " - o
SL Indeks energijske Najvecja povrsina

Proizvajalec

odstranjenimi drsnimi policami in katalitskimi
ploS€ami). Poraba energije (kWh/cikel)

policami in katalitskimi plos¢ami).
Poraba energije (kWh/cikel)

ucinkovitosti (najnizja
poraba)

utinkovitosti

pekata (cm?)

Alt ve Ustten isitma islevi (kayar raflar ve

Cebri Fan islevi (kayar raflar ve katalitik paneller cikarilmis

TR " PSP RO Enerji Verimlilik Sinifi I . |En blytk pisirme
ES katalitik paneller ¢ikarilmis halde 6l¢iimUstir). |halde dl¢ilmastr). P Enerji Verimlilik Endeksi 3
Uretici Enerjititketimi (Whycevrim) Enerji tiketimi (Whicevrim) (En Diisuk Tiketim) saci alani (cm’)
o o “ o Knacc

RU TpaaULMOHHbIV PexuM (Mpu CTaHAaPTHO Pexxum KOHBeKUyY (co CTaHAAPTHO! 3arpy3KOIA 1N Harpesom ¢ 3HEPrO3OGEKTUBHOCTH WHaexc Mnowage camoro
MoousgoavTens | 327PY3KE C BEPXHIAM 1 HKHIAM HArpeBOM). | MPUHYANTENbHOI LAPKYNALIAeIA BO3AYXa). {Camoe HitaKkoe 3HEPrO30OEKTHBHOCTH 60nbLLOr0

P A MoTpe6neHue aHepruvt (kBTu/umkn) MoTpe6neHuie aHepruvt (KBTu/umkn) P NPOTUBHS, CM?

3HepronoTpe6neHie)

ET Em%ﬁ;ﬂ?jsf:n:ﬁgghgi?gﬁgé? kigglljlsuega Sundventilatsiooni funktsioon (standardse kogusega ja EnergiatShususe klass Energiatghususe indeks Suurim
Tootja J g J . 9 sundohuga kuumutamisega). Energiakulu (kWh/tsikkel) (madalaim tarve) 9 kuipsetusalus (cm?)

(kWh/tstikkel)
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