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Product description
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Control panel

n Control panel
ﬂ Cooling fan (not visible)

B Grill element
n Oven lamp

B Oven fan

B Lower heating element (hidden)
Oven door

B Lateral grids

Inserting the wire shelf and other accessories

Insert the wire shelf onto the level you require by holding it
tilted slightly upwards and resting the raised rear side (pointing
upwards) down first. Next, slide it horizontally along the shelf
guide as far as possible.

The other accessories, such as the baking tray, are inserted
horizontally by sliding them along the shelf guides.

If you want to buy an accessory, call the Authorized Service

Centre.

©

n Selection push-push knob
E Back button

ﬁ HHE @ BA
nDispIay

B Confirmation button

BLight
Display / Function
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FORCED AIR

For cooking different foods that require the same
cooking temperature on several shelves (maximum
three) at the same time.

CONVENTIONAL (Top and Bottom Heat)

For cooking any kind of dish on one shelf only.
CONVECTION BAKE

To cook meat and pies with liquid filling (savoury or
sweet) on a single shelf.

MAXI COOKING
To cook large joints of meat (above 2.5 kg).

GRILL

For grilling steaks, kebabs and sausages, cooking
vegetables au gratin or toasting bread.

TURBOGRILL

To roast large joints of meat (legs, roast beef, chickens).

BREAD
To bake different types and sizes of bread.

o

E Minute minder
Adjust push-push knob
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PIZZA
To bake different types and sizes of pizza.

ECO FORCED AIR*
To cook stuffed roasts and meat in pieces on one shelf.

DEFROST
To speed up defrosting of food. Place food on the
middle shelf.

WARM KEEPING
For keeping just-cooked food hot and crisp (e.g: meat,
fried food or flans).

RISING
For optimal rising of sweet or savoury dough.

FAST PREHEAT

To preheat the oven rapidly. At the end of the prehear
the oven will select automatically the CONVENTIONAL
function.

SETTINGS
To set the display

*Function used as reference for the energy efficiency declaration in accordance with Regulation (EU) No. 65 / 2014
For optimum cleaning results, remove excessive residuals inside the cavity and clean the inner door glass before using the pyrolytic
function

To download the full version www.ikea.com
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Produktbeschreibung
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Bedienfeld

Bl sedienfeld

ﬂ Kuhlgeblase (nicht sichtbar)

B Grillelement

n Backofenlampe

B Backofengeblase

B Unteres Heizelement (nicht sichtbar)
Backofentur

B Seitliche Gitter

Den Rost und andere Zubehérteile einsetzen

Den Rost auf die gewlinschte Ebene einschieben, ihn dabei leicht nach
oben gekippt halten und die angehobene hintere Seite (nach oben
zeigend) zuerst nach unten legen. Diesen anschlieRend horizontal
entlang der Schienen so weit wie méglich einschieben.

Die anderen Zubehérteile, wie das Backblech, werden horizontal
eingesetzt, indem sie entlang der Seitengitter eingeschoben werden.

Wenn Sie ein Zubehorteil erwerben mochten, kontaktieren Sie bitte
unseren autorisierten Kundendienst.

ﬁ HHE @ BA
nDispIay

B Bestatigungstaste

n Versenkbarer Auswahlknopf
E Zurlck-Taste

B Licht

Anzeige / Funktion

HEISSLUFT

Zum Garen verschiedener Speisen, welche die gleiche
Gartemperatur auf verschiedenen Einschubebenen (maximal drei)
zur gleichen Zeit benétigen.

OBER- & UNTERHITZE (Ober-/Unterhitze)
Zum Garen aller Arten von Gerichten auf nur einer Einschubebene.

UMLUFT
Zum Garen von Fleisch und zum Backen (von salzigen oder
suRen).

MAXI GAREN
Zum Garen von groRen Fleischstlicken (iiber 2,5 kg).

GRILL
Zum Grillen von Steaks, GrillspieBen und Bratwtirsten, zum
Uberbacken von Gemise oder Rsten von Brot.

TURBOGRILL
Zum Braten groRer Fleischstticke (Keulen, Roastbeef, Hdhnchen).

BROT
Zum Backen verschiedener Sorten und Formen von Brot.
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B Kurzzeitwecker
Versenkbarer Einstellknopf

PIZZA
Zum Backen verschiedener Sorten und GroRen von Pizza.

ECO HEISSLUFT*
Zum Garen von geflllten Braten und Fleisch im Stiick auf einer
Einschubebene.

AUFTAUEN
Zur Beschleunigung des Auftauens von Speisen.

WARMHALTEN
Zum Warmbhalten, damit frisch gegarte Speisen heil3 und knusprig
bleiben (z. B. Fleisch, Pommes Frites, Auflaufe).

AUFGEHEN LASSEN
Flr optimales Aufgehen von siil3en oder herzhaften Hefeteigen.

FAST PREHEAT

Zum schnellen Vorheizen des Backofens. Am Ende der
Vorheizphase wahlt der Ofen automatisch die Funktion OBER-/
UNTERHITZE.

(<) OJ
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SETTINGS
Zum Einstellen des Displays.

-

*Die Funktion wird als Bezug fiir die Energieeffizienzerklarung in Ubereinstimmung mit der Verordnung (EU) Nr. 65/2014 verwendet
Entfernen Sie fur optimale Reinigungsergebnisse starke Rickstdnde im Backofeninnern und reinigen Sie das Turinnenglas, bevor Sie

die Pyrolysefunktion verwenden.

Um die Vollversion herunterzuladen www.ikea.com
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Description du produit
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n Bandeau de commandes

ﬂ Ventilateur de refroidissement (non visible)
3 Il

n Ampoule du four

B Ventilateur de four

B Elément chauffant inférieur (caché)

Porte du four

B Grilles latérales

Insertion de la grille métallique et des autres accessoires

Insérez la grille métallique au niveau désiré en la tenant Iégerement
inclinée vers le haut et en déposant la partie surélevée arriére (pointant
vers le haut) en premier. Glissez-la ensuite horizontalement sur le
support de grille aussi loin que possible.

Les autres accessoires, comme la plaque de cuisson, sont insérés
horizontalement en les glissant le long des supports de grille.

Sivous voulez acheter un accessoire, contactez le service aprés-vente
agréé.

EX ccairage
4 [25e

B Bouton de confirmation

Affichage / Fonction

n Bouton poussoir a
enclenchement de sélection

ETouche Retour

CHALEUR PULSEE

Pour cuire différents aliments demandant la méme
température de cuisson sur plusieurs grilles (maximum de
trois) en méme temps.

CONVECTION NATURELLE (Chauffage Volite et sole)
Pour cuire tout type de plat sur une seule grille.

CONVECTION FORCEE
Pour cuire des viandes et des tartes contenant une garniture
liquide (salées ou sucrées) sur un seul gradin.

GROSSES PIECES
Pour cuire les gros morceaux de viande (supérieurs a 2,5 kg).

GRILL
Pour cuire des biftecks, des brochettes, et des saucisses, faire
gratiner des légumes et griller du pain.

TURBOGRILL
Pour griller de gros morceaux de viande (cuisses, rosbifs,
poulets).

PAIN
Pour cuire différents types et grosseurs de pain.
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E Minuterie

Bouton poussoir a
enclenchement de réglage

PIZZA
Pour cuire différents types et grosseurs de pizzas.

ECO CHALEUR PULSEE*
Pour la cuisson de rétis de viande farcis et de morceaux de
viande sur un gradin.

DECONGELATION
Pour accélérer la décongélation des aliments.

MAINTIEN AU CHAUD
Pour conserver les aliments cuits chauds et croustillants (par
exemple : viandes, fritures ou flans).

FERMENTATION
Pour un levage optimal de la pate a patisserie ou la pate a tarte
salée.

PRECHAUF. RAPIDE

Pour préchauffer le four rapidement. A la fin du cycle de
préchauffage, le four sélectionne automatiquement la fonction
TRADITIONNELLE

+ REGLAGES
- Pour régler l'écran.

O

() SR

*Fonction utilisée comme référence pour la déclaration d'efficacité énergétique conformément au Réglement (EU) N°65 / 2014
Pour des résultats de nettoyage optimum, enlevez les résidus excessifs a I'intérieur de la cavité et nettoyez la porte intérieure avant d'utiliser

la fonction pyrolyse.

Pour télécharger la version compléte www.ikea.com
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Productbeschrijving

n Bedieningspaneel

O |:| O n E Koelventilator (niet zichtbaar)
i i i i _1——5 B Grillelement
n ) n Ovenlamp
\\% \ul %/ E Ovenventilator
7 B Onderste verwarmingselement (verborgen)

Ovendeur
B Roosters aan de zijkant
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Plaatsen van het rooster en andere accessoires

Plaats de rooster op de gewenste hoogte door hem iets naar
boven te kantelen en de geheven achterzijde (naar boven
gericht) eerst neer te leggen. Schuif hem horizontaal over de

El
5
6
/—ﬂ roostergeleiders, zo ver mogelijk.
\
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De andere accessoires, zoals de bakplaat, worden horizontaal
over de geleiders geschoven.

[ ] Neem contact op met het erkende servicecentrum als u een
accessoire wilt kopen.

Bedieningspaneel
° - - . 1 2
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n Selectieknop met B Lampje B Kookwekker
druksysteem n Display Instelknop met
E Terug-toets B Bevestigingstoets druksysteem
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PIZZA

HETELUCHT Voor het bakken van verschillende soorten en formaten pizza.

Voor het gelijktijdig bereiden van verschillende gerechten
op verschillende steunhoogtes (maximaal drie) die dezelfde
bereidingstemperatuur hebben. =
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ECO HETELUCHT*
Gevulde braadstukken en stukken vlees op één niveau

03

SNEL VOORVERWARMEN
Om de oven snel voor te verwarmen. Na afloop van de
voorverwarmingsfase selecteert de oven automatisch de

Voor het grillen van karbonades, kebab en worstjes,
gratineren van groenten of om brood te roosteren.

@ CONVENTIONEEL (verwarming boven en onder) st
Voor het bereiden van gerechten op één steunhoogte. ONTDOOIEN
0 .
CONVECTIEBAKKEN Voor het versnellen van het ontdooien van voedsel.
—— Vlees en stukken met vloeibare vulling (hartig of zoet) @ WARMHOUDEN
bereiden op een plaathoogte. Voor het warm en krokant houden van zojuist bereide
"% MAXI COOKING gerechten (bijv.: vlees, gefrituurde gerechten, ovenschotels).
Voor het braden van grote stukken vlees (meer dan 2,5 kg). g] LATEN RIJZEN
GRILL Voor het optimaal laten rijzen van zoet of hartig deeg.

‘Y| TURBOGRILL r .
Voor het grillen van grote stukken vlees (bouten, rosbief, hele statische functie.
kip). Zet het vlees op de middelste plaathoogtes. INSTELLINGEN
BROOD -+ Om het display in te stellen .

O

Voor het bakken van verschillende soorten en formaten brood.

*Functie gebruikt als referentie voor de verklaring van energie-efficiéntie in overeenstemming met Verordening (EU) nr. 65 / 2014

Voor de beste reiniging verwijdert u grote resten in de holte en reinigt u het glas van de deur aan de binnenkant alvorens de pyrolytische

functie te gebruiken.
Om de volledige versie te downloaden www.ikea.com
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Beskrivelse af produktet
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n Betjeningspanel
E Ventilator (ikke synlig)
B Grillelement

n Bageste ovnlys

E Ventilator

B Nederste varmelegeme (ikke synligt)

Ovnder
B Metalribberne i siderne

Iseetning af rist og andet tilbehor

Seet risten i den gnskede ribbe ved at holde en smule pa skr3,
sa bagsiden med den haevede del (vendt opad) anbringes farst.
Skub den herefter vandret ind langs skinnen og helt i bund.
Det andet tilbehgr, sa som bagepladen, saettes i vandret, ved at
skubbe demilangs skinnerne.

Hvis man egnsker at kgbe tilbehar, skal man kontakte det
autoriserede servicecenter.

Betjeningspanel
<|> _.o. |:| @_ <|>

ﬁ HHE A BHA él
El\/linutur

Justeringsknap,
pop ud-knap

B Kontrollampe
n Display

B Trykknap til bekrzeftelse

n Veelgeknap, pop ud-
knap

E Knappen tilbage

Skaerm / Funktion

VARMLUFT

Til at tilberede forskellig slags mad, som kraever den
samme tilberedningstemperatur, pa forskellige ribber
(maks. tre) samtidigt.

(¥

~

OVER-/UNDERVARME (Varme foroven og forneden)
Til tilberedning af enhver ret pa en enkelt ribbe.

VARMLUFTSBAGNING
Til tilberedning af ked og teerter med flydende fyld
(salte eller sgde) pa én ribbe.

MAXI TILBEREDNING
Til tilberedning af store stege (mere end 2,5 kqg).

GRILL
Til grilning af beffer, kebab og medisterpaglse, til
gratinering af grgntsager og ristning af brgd.

TURBOGRILL
Til stegning af store kedstykker (lammekglle, oksesteg,
kylling). Anbring maden pa de midterste ribber.

BROD
Til bagning af forskellige typer og sterrelser af brgd.

& [
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PIZZA
Til bagning af forskellige typer og starrelser af pizza.

@KO-VARMLUFT*
Tilberedning af fyldte stege og ked i hele stykker pa én
ribbe.

OPTONING
Bruges til hurtig optening af madvarer.

VARMHOLDNING
Til at holde netop tilberedte retter varme og sprede
(f.eks. kad, friturestegte retter, postejer).

DEJHAVNING
Til optimal haevning af bred- og kagede;.

HURTIG FORVARME

Til hurtig forvarmning af ovnen. Efter endt forvarmning
vil ovnen automatisk veelge funktionen OVER-/
UNDERVARME.

INDSTILLINGER
Til indstilling af display.

O

&0

-+

*Funktion, der anvendes som reference for energieffektivitetserklaeringen i overensstemmelse med forordning (EU) nr. 65 / 2014
For at opna optimale rengeringsresultater, ber du eliminere overdrevne rester i ovnrummet og rengere lagens interne glasrude, for

du bruger pyrolysecyklussen.

For at downloade den fulde version www.ikea.com
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Produktbeskrivelse
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n Betjeningspanel

E Kjalevifte (ikke synlig)
B Grillelement

n Ovnspeere

E Ovnsvifte

B Varmeelement i bunnen (ikke synlig)
Ovnsdgr

B Siderister

Innfering av risten og annet tilbehor

Sett risten inn pa det nivaet du ensker ved 3 vippe det lett
oppover og plasser den hevede bakre siden (som peker oppover)
ned ferst. La den deretter gli horisontalt langs ristens spor sa
langt som mulig.

Annet tilbeher som bakebrett, innfares horisontalt ved & la de gli
lang ristens spor.

Hvis du ensker a kjgpe tilbeher, kontakt det autoriserte
servicesenteret.

Betjeningspanel
. . 1 2
: — o - : 7~
| O ) |
n Trykk-trykk bryter for B Kontrollampe E Minuttvarsler
valg n Display Push-push bryter for
E Tilbakeknapp B Knapp for bekreftelse regulering
Vise / Funksjon
PIZZA
VARMLUFT o - .
) For tilberedning av ulike matvarer som krever samme For a steke forskjellige typer og sterrelser av pizza.
steketemperatur pa flere niva (maks. tre) samtidig. @KO VARMLUFT*
@ TRADISJONELL STEKING (Topp og bunnvarme) Til tilberedning av fylt steke og kjett i stykker pa ett niva.
For a tilberede en hvilken som helst matrett pa ett niva. TINING
OVER/UNDERVARME For hurtig tining av matvarer.
—— TTil steking av kjott og paier med flytende fyll (krydret HOLDE VARM

<
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eller sgtt) pa én enkelt rille.

MAXI TILBEREDNING
For steking av store steker (over 2,5 kg).

GRILL
For grilling av biff, kebab og pelser, tilberedning av
grennsaker au gratin eller ristet brad.

TURBOGRILL
For grilling av store kjgttstykker (larstek, roastbiff,
kylling). Plasser maten midt i ovnen.

BROD
For steking av bred av forskjellige typer og sterrelser

@0 B8E0

For a holde mat som nettopp er blitt tilberedt varm og
spro (f. eks.: kjott, frityrmat og gratenger).

HEVING
For & oppna best mulig heving av alle slags deiger

RASK FORVARMING

For rask forvarming av ovnen. Nar forvarmingsfasen
er avsluttet, vil ovnen automatisk velge den
TRADISJONELLE funksjonen.

INNSTILLINGER
For a stille inn display.

*Funksjon som brukes som referanse for erklaeringen for energieffektivitet i samsvar med forordning (EU) Nr. 65 / 2014

For optimale resultat ved renhold, ber en fjerne rester fra innsiden av ovnsrommet og deretter gjere ren derglasset for en benytter
den pyrolytiske funksjonen.

For a laste ned den fullstendige versjonen www.ikea.com
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Tuotteen kuvaus
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Kayttopaneeli
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n Kayttopaneeli
ﬂ Jaahdytystuuletin (ei nakyvissa)

B Grillivastus

n Uunin lamppu

E Uunin puhallin

BAIempi |ampovastus (ei nakyvissa)
Uunin luukku

B Kannatintangot

Ritilan ja muiden varusteiden laittaminen

Laita ritild haluamallesi tasolle pitden sitd hieman yldspain
kallistettuna ja asettamalla kohotetun (yl&s osoittavan) takasivun
alas ensin. Liu'uta sita sitten vaakasuorassa hyllykkdohjainta
pitkin niin pitkalle kuin mahdollista.

Muut varusteet, kuten leivinpelti, laitetaan paikoilleen
vaakasuunnassa liv'uttamalla niitd hyllykkdohjaimia pitkin.

Jos haluat ostaa varusteen, ota yhteys valtuutettuun
huoltokeskukseen.

ﬁ HHE A BHA él

| 4 [ENGRS
BVahvistuspainike
B Minuuttikello

n Painettava valintanuppi
E Paluupainike

BVan
Naytto / Toiminto

KIERTOILMA

Kypsentaa ruoat, joiden vaatima kypsennyslampétila
on sama, kayttamalla eri tasoja (enintdan kolmea)
samanaikaisesti.

PERINTEINEN (YIl&- ja alalampd)
Kypsentaa kaikenlaisia ruokia yhdella tasolla.

PERINTEINEN LEIVONTA
Lihan ja nestemadista taytetta sisaltavien (suolaisten tai
makeiden) piiraiden paistaminen yhdella tasolla..

ISOT LIHAPALAT
Suurikokoisten lihapalojen paistaminen (yli 2,5 kg).

GRILLI
Grillaa pihvit, vartaat tai makkarat, kypsentaa
vihannekset gratinoimalla tai paahtaa leipaa.

TURBOGRILLI
Isojen lihapalojen grillaaminen (koivet, paahtopaisti,
broilerit). Laita ruoka keskimmaisille kannatintasoille.

LEIPA
Erityyppisten ja -kokoisten leipien leipominen.

(¥
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Painettava saaténuppi

PIZZA
Erityyppisten ja -kokoisten pizzojen leipominen.

SAASTO KIERTOILMA*
Toimintoa kaytetaan taytettyjen paistien ja kappaleiksi
paloitellun lihan kypsentamiseen yhdella tasolla.

SULATUS
Elintarvikkeiden sulatuksen nopeuttaminen.

LAMPIMANAPITO
Pitaa juuri valmistetun ruoan kuumana ja rapeana
(esim. liha, paistokset, laatikot).

KOHOTUS
Makeiden ja suolaisten taikinoiden optimaalinen
kohottaminen.

NOPEA ESIKUUMEN

Uunin nopea kuumentaminen etukateen.
Esikuumennuksen paattyessa uuni valitsee
automaattisesti perinteisen toiminnon.

ASETUKSET
Nayton asetusten tekemine.

B &0

i

-+

*Toimintoa kdytetdan viitteena energiatehokkuutta koskevassa ilmoituksessa asetuksen (EU) N:o 65 / 2014 mukaisesti
Optimaalisten puhdistustulosten saamiseksi on liiallinen lika poistettava uunitilasta ja luukun sisdlasi puhdistettava ennen

pyrolyysitoiminnon kayttamista.

Lataa koko versio www.ikea.com
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Produktbeskrivning
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n Kontrollpanel

A «yifiake (dold)

B Grillelement

n Ugnslampa

E Ugnsflakt

B Nedre ugnselement (dolt)

Ugnslucka

BSidofaIsar

Satta in gallret och andra tillbehér

Satt in gallret pa 6nskad fals genom att halla det en aning
vinklat uppat och lagga ned den upphojda sidan (pekande
uppat) forst. Lat det sedan glida vagratt langs sidostegarna sa
langt in som mgjligt.

De andra tillbehéren, sdsom bakplaten, satts in vagratt genom
att lata dem glida langs sidostegarna.

Om du vill képa ett tillbehdr, kontakta den Auktoriserade
serviceverkstaden.

OVER-/UNDERVARME OCH FLAKT

Kontrollpanel
® ; 1 2
— o - 7~
:| Yol ) :|
nV'anarratt (pop-out) n Display BAgghocka
E Tillbakaknapp B OK-knapp (for att bekrafta Installningsratt (pop-out)
B Belysning val)
Visa / Funktion
(?) VARMLUFT [:] PIZZA
For tillagning av olika livsmedel som kraver samma Anvands for att tillaga pizza av olika typ och storlek.
tillagningstemperatur pa flera falsar (hogst tre) pa —
samma gang. EKO VARMLUFT#* o
. . — For att tillaga fyllda stekar och kott i hel bit pa en
@ OVER/UNDERVARME (Topp och botten) ugnsfals.
For tillagning av alla slags ratter pa en enda fals.
. UPPTINING

Anvand denna funktion nar du skall tillaga kott och paj
med vatskefyllning (sot eller salt) pa en enda fals.

MAXI COOKING
For att steka stora kottbitar (6ver 2,5 kg).

GRILLI
For att grilla stekar, kebab och korv, gratinera gronsaker
eller rosta brod.

TURBOGRILLI

For att grilla stdrre kottbitar (lammstek, rostbiff,
kyckling).

BROD

Anvands for att baka brod av olika typ och storlek.

<
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For att paskynda upptining av livsmedel.

VARMHALLNING
Pitaa juuri valmistetun ruoan kuumana ja rapeana
(esim. liha, paistokset, laatikot).

JASNING
For optimal jasning av sét eller salt deg.

SNABB FORVARMNING

Anvands for att snabbt varma upp ugnen. Efter
férvarmingsfasen gar ugnen automatiskt éver till
funktionen 6ver-/undervdrme.

@0 B

INSTALLNINGAR
Anvands for att stalla in displayen.

-+

*Funktionen anvédnds som referens i férklaringen om energieffektivitet i enlighet med férordning (EU) nr 65/2014
Ta bort alltfor stora rester inne i halrummet och rengér det inre dorrglaset innan du anvander den pyrolysfunktionen for ett optimalt

rengdringsresultat.

For att ladda ner hela versionen www.ikea.com
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n Stjérnbord

Keelivifta (sést ekki)

Grill

Ofnljés

Ofnvifta

Nedri hitunarbunadur (falinn)
Ofnhurd

Hlidargrindur
Uppsetning ofngrindar og annarra fylgihluta
Setjid ofngrindina i pa haed sem 6skad er eftir med pvi ad
beina afturhlutanum upp a vid og lata afturhlutann (sem visar
upp a vid) nidur fyrst. bvi naest skal renna grindinni larétt eftir

styrigrindinni eins langt og haegt er.
Adrir fylgihlutir, svo sem ofnbakki, eru settir i ofninn larétt med

Ef porf er & ad kaupa aukahlut skal hringja i vottada

e ~
pvi ad renna peim eftir styrigrindinni.
A
L . pjénustumidstod.
Stjérnbord
@

ﬁ HE A BA
Y s

B Stadfestingarhnappur

BB Vta-yta vaihnappur
ETiIbaka hnappur

B Ljés
r / Kerfi

BLASTURSLOFT

Til ad elda mismunandi matveeli sem krefjast sama
hitastigs a nokkrum haedum (i mesta lagi a premur
haedum) samtimis.

HEFDBUNDID (HITUN OFAN OG NEPAN FRA)
Til ad elda hvada rétt sem er & einni ofngrind.

HEFPBUNDINN BAKSTUR
Til ad elda kjot og békur med fljétandi fyllingu
(kryddadri eda saetri) a einni grind.

MIKIL ELDUN
Til ad elda stor kjotstykki (yfir 2,5 kg).

GRILL
Til ad grilla steikur, kebab-samlokur og pylsur, ofnbakad
greenmeti eda grilla braus.

wn
X,
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a TURBOGRILL
Til ad steikja stérar steikur (lzeri, nautasteik, kjukling).
D BRAUD

Til ad baka mismunandi tegundir og staerdir af braudi.

o

B Mindtustillir
A V12 -yta stillihnappur

PITSUR
Til ad baka mismunandi tegundir og steerdir af pitsum.

ORKUSPARNADUR BLASTURSLOFT*
Til ad elda fylltar steikur og kjot i sneidum a einni hillu.

AFPIDUN
Til ad flyta fyrir afpidingu & matveelum.

HALDA HEITU
Til ad halda nylega eldudum mat heitum og stékkum
(t.d.: Kjoti, steiktum mat eda békudum budingum).

LYFTING
Fyrir bestu lyftingu a seetu eda kryddudu deigi.

HROD FORHITUN
Til ad forhita ofninn hratt. Vid lok forhitunar pa velur
ofninn sjalfkrafa HEFDPBUNDNA adgerd.

STILLINGAR
Til ad stilla skjainn (tima, 1j6s, hljédstyrk, orkusparnad)

@0 B8R0

1
+

bessi eiginleiki er notadur til vidmidunar fyrir yfirlysingu yfir orkunytni i samraemi vié reglugerd (ESB) nr. 65 / 2014
Til ad hreinsunin heppnist sem best skal fjarleegja leifar innan Ur ofninum og hreinsa glerid i hurdinni 4dur en hitasundrun er notud

Til ad hlada nidur utgafunni i heild sinni skaltu fara & www.ikea.com
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Popis spotrebice

n Ovladaci panel

O |:| O —_n E Chladici ventilator (neni vidét)
T i i i _,——E BTopné téleso grilu
n D) n Osvétleni trouby
\\% \ul %// EVentl’Iator t’roijby o
B Dolni topné téleso (neni vidét)

Dvirka trouby
B Postranni mrizky

\

@&
TR

VloZeni roStu a dalSiho pFisluSenstvi

VloZte rost do poZadované Urovné. Pfitom jej drzte tak, aby

byl mirné naklonén smérem nahoru, pfi¢emz nejprve polozte
zvySenou zadni stranu (sméFujici nahoru). Nasledné jej posurite

/_ﬂ horizontélné podél vodici mfizky co nejdale.
|
N

I

caaoaoe aoaocacoeas \v

Dalsi prisluSenstvi, jako je napF. plech na peceni, se vklada
horizontélné zasunutim do vodicich mFizek.

i ~

( | V pripadé problém( se obratte na autorizované servisni
stfedisko.

Ovladaci panel
° - - . 1 2
<|> £ (O] <|>

ﬁ HHE @ BA él

n Stiskavaci oto¢ny knoflik B Osvétleni B Minutka

vybéru n Displej Nastavovaci stiskavaci
E Tlacitko , Zpét B Tlagitko potvrzeni oto¢ny knoflik vybéru

Zobrazit / Funkce

HORKY VZDUCH

Pro pfipravu rdznych druhd jidel, které vyZaduji stejnou
teplotu na nékolika Urovnich sou¢asné (maximalné tfech).
TRADICNI (horni a spodni ohiev)

SlouZi k peceni jakéhokoli jidla pouze na jednom rostu.

TRADICNI PECENI
Slouzi k peceni masa a kolacud s tekutou naplni (slanou
nebo sladkou) na jedné drovni.

PIZZA

SlouZi k peceni pizzy rdznych druht a velikosti.

EKO S HORKYM VZDUCHEM*

SlouZi k pFipravé pInénych peceni a k pe¢eni masa v celku
na jedné drovni.

ROZMRAZOVANI{

Slouzi k urychleni procesu rozmrazovani potravin.

UDRZOVANI JiDLA V TEPLE
SlouZi k udrZeni pravé upecenych jidel teplych a

3

) [
=) O

G| MAXI PECENI krupavych (napt. pe¢enych nebo smazenych mas i
For att steka stora kottbitar (6ver 2,5 kg). B P vy pr-p y y
nakypu).
@ GRIL KYNUTI

b (e

Ke grilovani steakd, kebabu a uzenin, k zapékani nebo
gratinovani zeleniny ¢i opékani topinek.

TURBOGRIL

SlouZi k dosaZeni optimalniho vykynuti sladkého i
slaného tésta.

ﬁ SA . . o . RYCHLY PREDEHREV
Slou%l k peceni velkych kust masa (kyt, rostbifu, kurat). E Slouzi k rychlému predehFatf trouby. Po dokonéeni
D CHLEB predehrevu trouba automaticky zvoli funkci TRADICNIHO
Slouzi k peceni chleba rdznych druht a velikosti. peleni.
NASTAVEN{

-

*Funkce byla pouzita jako referencni pro Gcely prohlaseni o energetické ucinnosti v souladu s nafizenim (EU) €. 65/2014
Pro optimalni vysledky ¢iSténi pred pouzitim funkce pyrolyzy odstrante z trouby vét3i ndnosy necistot a vycistéte vnitfni sklenéna dvirka.

Pro nastaveni displeje.

Chcete-li stahnout plnou verzi www.ikea.com
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Descripcion del producto

n Panel de Control

O |:| O n E Ventilador de refrigeracion (no visible)
T T i T _1——5 B Resistencia del grill

n D) n Lampara del horno
\\% \ul %/ E Ventilador de horno
7 B Resistencia inferior (no visible)

Puerta del horno

B B Rejillas laterales

Introduccion de la rejilla y otros accesorios
%— med Vtaea Introduzca la rejilla en el nivel que desee, manteniéndola

L X XY T T T T Y AN ligeramente inclinada hacia arriba y apoyando primero la
parte trasera elevada (orientada hacia arriba). Luego, deslicela

/—ﬂ horizontalmente por la guia hasta el tope.

/ \ \ Los demas accesorios, como la bandeja pastelera, se introducen
| §
N

\
w|

@&
TR

/

horizontalmente deslizandolos por las guias.

L J Si desea comprar un accesorio, llame al Centro de servicio
autorizado.

Panel de mandos
@ - - - 1 2
<|> O O] <|>

ﬁ HEHE A B2A él

n Mando selector retractil n Pantalla B Cuentaminutos
E Botén atras B Botén de confirmacion Mando de ajuste retractil

BLuz
Monitor / Funcion

AIRE FORZADO

Para cocinar diferentes tipos de alimentos que requieran
la misma temperatura de coccidn en diferentes estantes
(maximo tres) al mismo tiempo.

PIZZA

Para hornear distintos tipos y formatos de pizza.
ECO AIRE FORZADO*

Para cocinar asados rellenos y carne troceada en un
CONVENCIONAL (resistencia superior e inferior) nivel.

Para cocinar cualquier tipo de alimento en un nivel. DESCONGELAR

HORNO DE CONVECCION Para acelerar la descongelacién de los alimentos.
Para cocinar carnes o tartas con relleno liquido (dulces MANTENER CALIENTE

o saladas) en un solo nivel. . . )
Para mantener calientes y crujientes los alimentos

(¥

=) O

=[]
(=he3

vYv)  MAXI-COCCION recién cocinados (p. €j., carnes, fritos o tartaletas).
Para cocinar piezas de carne de gran tamafio (mas de =) FERMENTAR MASAS
2,5 kg). - L .,
Para optimizar la fermentacién de masas dulces o

GRILL saladas.
Para asar filetes, pinchos morunos y salchichas, cocinar PRECALENTAR RAPIDO

verduras gratinadas o tostar pan. . -
Sirve para precalentar el horno rédpidamente.

03
il

g TURBOGRILL Al completarse la fase de precalentamiento, el
Para asar grandes piezas de carne (pierna de cordero, horno selecciona automaticamente la funcién
asado de carne, pollo). CONVENCIONAL.
PAN AJUSTES
O S

Para hornear distintos tipos y formatos de pan. Para configurar la pantalla.

*Funcion utilizada como referencia para la declaracién de eficiencia energética de conformidad con la normativa (EU) N.o 65/2014

Para obtener unos resultados de limpieza 6ptimos, elimine el exceso de residuos del interior del aparato y limpie el cristal interior de
la puerta antes de usar la funcién Limpieza pirolitica.

Para descargar la versién completa www.ikea.com
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Descrizione del prodotto
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Pannello comandi
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n Pannello comandi

E Ventola di raffreddamento (non visibile)
Ho

n Lampadina forno

E Ventola forno

B Resistenza inferiore (non visibile)

Porta del forno

B Griglie laterali

Inserire la griglia e altri accessori

Inserire la griglia tenendola leggermente inclinata verso lalto,
appoggiando dapprima il lato posteriore rialzato - orientato
verso l'alto - sul livello desiderato. Quindi, farla scivolare
orizzontalmente sulla griglia laterale fino a fine corsa. Gli

altri accessori, come la teglia, si inseriscono orizzontalmente
facendoli scivolare sulle guide laterali.

Per acquistare un accessorio, chiamare il Centro Assistenza
autorizzato.

ﬁ HHE A BHA

B Luce
n Display

B Tasto di conferma

n Manopola di selezione a
pressione

E Tasto Indietro

Display / Funzione

TERMOVENTILATO

Per cuocere contemporaneamente su piu ripiani
(massimo tre) alimenti, anche diversi, che richiedono
medesima temperatura di cottura.

(¥

~

STATICO (resistenza superiore e inferiore)
Per cuocere qualsiasi tipo di pietanza su un solo ripiano.

VENTILATO
Ideale per la cottura di carni e torte (salate o dolci) con
ripieno liquido su un solo ripiano.

MAXI COOKING
Per cuocere tagli di carne di grosse dimensioni
(superiori ai 2,5 kqg).

GRILL
Per grigliare costate, spiedini e salsicce, gratinare
verdure o dorare il pane.

=[]

vy

03

g TURBO GRILL
Per arrostire grossi pezzi di carne (cosciotti, roast beef,
polli).
PANE

O

Per cuocere diversi tipi e formati di pane.

. 1 2
O (@
B Contaminuti
Manopola di regolazione
a pressione
D PIZZA
Per cuocere diversi tipi e formati di pizza.
ECO TERMOVENTILATO*
= Per cuocere arrosti ripieni e tagli di carne su un solo
ripiano.
SCONGELARE

Per velocizzare lo scongelamento degli alimenti.

MANTENERE IN CALDO
Per mantenere caldi e croccanti cibi appena cotti (ad es.
carni, fritture, sformati).

LIEVITAZIONE
Per ottenere una lievitazione ottimale di impasti dolci o
salati.

PRERISCALDAMENTO RAPIDO

Per preriscaldare il forno rapidamente. Al termine
della fase di preriscaldamento, il forno seleziona
automaticamente la funzione di cottura statica.

IMPOSTAZIONI
Per regolare le impostazioni del display.

=hes

i

-+

*Funzione di riferimento per la dichiarazione di efficienza energetica secondo il Regolamento europeo (UE) 65 / 2014
Per ottenere risultati ottimali, prima di usare la funzione di pirolisi si consiglia di eliminare i residui dalla cavita e di pulire il vetro interno della porta.

Per scaricare la versione completa www.ikea.com
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Termék leirasa

n Vezérl6panel

O |:| O —_n EHl'jt()’ventiIIétor(nem lathato)
— - —— B B Grillezs fatsszal

4! =5 B sitsvilagitas
\\% \ul %/ E Ventilator
7 A ais6 fiitselem (nem lathato)
Siitéajto
B Oldals6 racsok

\

@&
TR

A sutéracs és egyéb tartozékok behelyezése

Helyezze a sutéracsot a megfelel§ szinthez, enyhén déntse
felfelé, és el6szor a (felfelé néz6) kiugré hatsé oldalt illessze a
helyére. Ezutdn csuUsztassa be vizszintesen teljesen a vezet8sinen.

Az egyéb tartozékokat (pl. a sutétepsit) vizszintesen kell
e NS /\ﬂ
|
N

I
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behelyezni, a vezet8sinen becsusztatva.

Ha valamilyen tartozékot szeretne vasarolni, hivja a hivatalos
L J szervizkdzpontot.

Kezelépanel
° - - . 1 2

<|> £ (O] <|>

ﬁ HHE @ BA él

n Valaszté nyomégomb n Kijelz6 B Percszamlalo
E Vissza gomb B Jévahagy6 gomb Bedllité nyomégomb

B Jelz&fény

Kijelzo / Funkcio
() HOLEGBEFUVAS PIZZA

Kialénbo6z4 fajtaju és méretl pizzak sutése.
ECO HOLEGBEFUVAS*
Toltott husok és husszeletek sttése egy szinten.

KIOLVASZTAS
Az étel kiolvasztasanak felgyorsitasahoz.

Ugyanazt az elkészitési h6mérsékletet igényls, de
kilonboz6 ételek tobb (legfeljebb harom) szinten torténd
egyidejli sutése.

ALSO ES FELSO SUTES (Felsé és als6 fiités)

Tetsz6leges étel egyetlen szinten torténd sutése.

=[]
=8 = O

LEGKEVERESES SUTES MELEGEN TARTAS
Hus €s folyékony tolte_lekkel toltott (édes vagy sbs) piték A frissen elkészilt ételek meleg és ropogds allapotban
sUtéséhez egyetlen szinten. tartasa (pl. husok, rantott ételek, felfujtak).
v*v]  MAXI COOKING =| KELESZTES
Nagymeéretl husdarabok sltése egyben (2,5 kg felett). =) S6s vagy édes tésztak optimalis mértékd kelesztése.
@ GRILL , ] o o [E GYORS ELOMELEGITES
Steak, kebab és kolbaszok grillezése, rakott zdldségek

A suté gyors elémelegitéséhez. Az el6melegités végén

siitése és kenyérpiritas. a siité automatikusan CONVENTIONAL (ALSO ES FELSO
TURBO GRILL SUTES) funkciéba kapcsol.

Nagyméretl husdarabok sutése egyben (csulok, BEALLITASOK

marhasiilt, egész csirke). -+ 5 kijelz8 beallitésa.

D PANE
KUloénboz6 fajtaju és méretl kenyerek sutése.

*Az EU 65 / 2014 szamu elSirasnak megfelelé energiahatékonysagi nyilatkozathoz hasznalt funkcio
Az optimalis tisztitasi eredményhez a pirolitikus funkcié hasznalata el6tt tavolitsa el a sit6térben maradt ételmaradékokat, és tisztitsa meg a belsé ajtotveget.

A teljes verzid letoltése: www.ikea.com
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Opis urzadzenia
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Panel sterowania
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n Panel sterowania

E Wentylator chtodzacy (niewidoczny)
B Grzatka grilla

n Kontrolka piekarnika

E Wentylator piekarnika

B Grzatka dolna (ukryta)

Drzwi piekarnika

B Boczne prowadnice

Wprowadzanie rusztu i innych akcesoriéow

Umiesci¢ ruszt na zgdanym poziomie, przy wktadaniu
przechylajac go lekko ku gorze i w pierwszej kolejnosci
umieszczajac strone tylng z zawinietym brzegiem (skierowang ku
gorze). Nastepnie wsungc ruszt poziomo wzdtuz prowadnicy, tak
daleko jak to mozliwe.

Inne akcesoria, takie jak blacha do pieczenia, s wsuwane
poziomo w taki sam sposéb jak ruszt.

Aby zakupi¢ dane akcesorium, nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.

n Wciskane pokretto wyboru
X pr2ycisk BACK (WsTECZ)

B Lekkie

ﬁ HHE A BHA

n Wyswietlacz
B Przycisk potwierdzenia

ﬂ Minutnik

Pokaz / Funkcja

(¥

~

& O

<
<
<

O & 3

TERMOOBIEG

Do pieczenia réznych potraw w tej samej temperaturze,
jednoczesnie na kilku pétkach (maksymalnie trzech).
KONWENCJONALNE

(Nagrzewanie od gory i od dotu)

Do pieczenia dowolnego rodzaju potraw na jednym
poziomie.

PIECZENIE KONWEKCYJNE

Do pieczenia miesa i tart z ptynnym nadzieniem
(wytrawnych lub stodkich) na jednym poziomie.
MAXI COOKING

Do pieczenia duzych kawatkéw mies (powyzej 2,5 kg).
GRILL

Do grillowania antrykotu, szasztykow, kietbasek, do
zapiekania warzyw lub do przyrumieniania pieczywa.

TURBO GRILL
Do pieczenia duzych kawatkéw miesa (udziec, rostbef,
kurczak). Umiesci¢ potrawe na srodkowym poziomie.

CHLEB
Do pieczenia chleba réznego rodzaju i roznej wielkosci.

o

Wciskane pokretto
regulacji

D &0

) (8

PIZZA

Do pieczenia pizzy réznego rodzaju i réznej wielkosci.
WYM. OBIEG ECO*

Do pieczenia nadziewanych pieczeni oraz mies w
kawatkach na jednej potce.

ROZMRAZANIE
Do przyspieszania rozmrazania artykutéw spozywczych.

UTRZYMYWANIE CIEPLA

Pozwala utrzymac ciepto i chrupkos$¢ swiezo ugotowanych
potraw (np: mies, potraw smazonych, zapiekanek).
WYRASTANIE

Zapewnia optymalne wyrastanie réznych rodzajow ciast.

SZYBKIE NAGRZEW.

Aby szybko nagrzac¢ piekarnik. Po zakoriczonym
nagrzewaniu piekarnik automatycznie wybierze funkcje
pieczenia KONWENCJONALNEGO.

USTAWIENIA

-+ Aby ustawi¢ wyswietlacz.

*Funkcja stosowana jako odniesienie do etykiet efektywnosci energetycznej dla domowych piekarnikéw, zgodnie z
rozporzgdzeniem (UE) Nr. 65/2014
Dla uzyskania optymalnych wynikéw czyszczenia nalezy usung¢ pozostatosci wewnatrz wneki i oczysci¢ wewnetrzng szybe drzwiczek
przed zastosowaniem funkgji pyrolitycznego czyszczenia piekarnika.

Aby pobrac petng wersje www.ikea.com
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Izstradajuma apraksts
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Vadibas panelis
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n Vadibas panelis

ﬂ Dzesg&joS3ais ventilators (nav redzams)
B Grila sildelements

n CepeSkrasns apgaismojuma lampa
E Cepeskrasns ventilators

B Apakségjais sildelements (paslépts)
Cepeskrasns durtinas

BSénu rezgi

Stieplu plaukta un citu piederumu ievietoSana

levietojiet stieplu plauktu vélamaja lTmenT, turot to paceltu uz
augsu un vispirms atbalstot aizmuguréjo malu (vérstu uz augsu).
Péc tam stumiet to horizontali pa plauktu stiprinajumiem cik vien
dzili iesp&jams.

Citi piederumi, piemé&ram, cepeSpanna tiek ievietoti horizontali,
bidot tos pa plauktu stiprinajumiem.

Ja vélaties iegadaties kadu piederumu, sazinieties ar pilnvarotu
apkalpoSanas centru.

ﬁ HHE @ BA
nDispIejs

ApstiprinaSanas poga

n Funkcijas izvéles parslégs

E Poga Atpakal
Apgaismojums

Displejs / Funkcija

PIESPIEDU GAISA CIRKULACIJA
Lai viena temperatara uz vairakiem plauktiem (ne vairak
ka trim) vienlaikus pagatavotu dazadus édienus.

GATAVOSANA AR KONVEKCIJU

(Aug3éjais un apakséjais sildelements)

Lai pagatavotu jebkura veida édienus, novietojot tos tikai
uz viena plaukta.

CEPSANA AR KONVEKCIJU
Lai ceptu galu un piragus ar Skidru pildijumu (pikantus
vai saldus) uz viena plaukta.

MAKSIM LAS GATAVOSANAS REZIMS
Lai pagatavotu lielus galas gabalus (virs 2,5 kg).

GRILESANA

Lai griletu steikus, kebabus un desinas, gatavotu
darzenu sacepumus vai grauzdétu maizi.

TURBO GRILESANA

Lai ceptu lielus galas gabalus (kajas, rostbifu, vistu).
Novietojiet édienu uz vid&jiem plauktiem.

MAIZE

Lai ceptu dazadu veidu un izméru maizi.
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ReguléSanas poga

Mina3u atgadinatajs

PICA
Lai ceptu dazadu veidu un izméru picas.

EKONOMIJA > PIESPIEDU GAISA CIRKUL CLJA*
Lai ceptu pilditu cepeti un galu gabalos uz viena
plaukta.

ATKAUSESANA
Lai paatrinatu édiena atkausésanu.

SAGLAB T SILTU

Lai tikko pagatavotu édienu uzturétu karstu un
kraukSkigu (pieméram, galu, ceptus &dienus vai
biezpiena kikas).

RAUDZESANA

Lai pareizi raudzétu konditorejas izstradajumu un salo
piragu miklu.

TRA PRIEKSSILDISANA

Lai atri iesilditu cepeskrasni. Beidzoties priek3sildiSanai,
cepedkrasns automatiski izvélésies funkciju
CONVENTIONAL (Tradicionalais rezims).

IESTATIJUMI
Lai iestatitu displeju.

) B8 ®U

-+

*Funkcija, kas saskana ar regulu (ES) Nr. 65/2014 tiek izmantota par paraugu energoefektivitates deklaracijai

Lai iegOtu optimalus tiriSanas rezultatus, nonemiet parak lielus atlikumus cepeSkrasnt un pirms pirolitiskas funkcijas izmantoSanas notiriet iek3&jo durvju stiklu.

Lai lejupieladétu pilnu versiju www.ikea.com
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Gaminio apraSymas
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Valdymo skydelis
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nVaIdymo skydelis

E AuSinimo ventiliatorius (nesimato)

B Kepinimo elementas

n Orkaités lemputé

E Orkaités ventiliatorius

B Apatinis kaitinimo elementas (nesimato)
Orkaites dureles

B Soninés grotelés

Groteliy ir kity priedy jstatymas

Laikydami Siek tiek pakreiptas j virSy jstatykite groteles
reikiamame lygmenyje ir pirmiausia atremkite pakeltg galine
groteliy dalj (nukreipta j virSy). Tuomet horizontaliai jstumkite j
skersines groteles kaip galima toliau.

Kiti priedai, pavyzdZiui, kepimo skarda, jkiSami taip pat, kaip ir
grotelés - jstumiant j skersines groteles iki galo.

Jei norite nusipirkti priedg, paskambinkite j jgaliotg techninés
priezidros centrg.

ﬁ HHE A BHA

B ApSvietimas
Ekranas

n Pasirinkimo nuspaudziamoji
rankenelé

E Mygtukas ,atgal” B Patvirtinimo mygtukas

Ekranas / Funkcija

PRIVERSTINIO ORO SRAUTAS
Keliems patiekalams, kuriems reikalinga ta pati
gaminimo temperatara, ant keliy (daugiausia trijy)
lentyny gaminimas tuo paciu metu.
TRADICINIS GAMINIMAS
(Kaitinimas i$ virSaus ir apacios)
Bet kokio patiekalo gaminimas tik ant vienos lentynos.
KONVEKCINIS KEPIMAS
Mésg ir pyragus su skystu jdaru (saldZiu arba a3triu) ant
vienos lentynos.
'é‘ MAXI COOKING

Dideliy mésos gabaly (sverianciy daugiau nei 2,5 kg)
kepimas.
KEPINIMAS
Naudojama ant groteliy kepti didkepsnius, kebabus ir
deSreles, gaminti darZoves ir uzkepéles ar paskrudinti
duona.
INTENSYVUS KEPINIMAS
Dideliy mésos gabaly (kojy, jautienos ir vistienos
kepsniy) kepimas.

(¥
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B Minuciy signalas
Reguliavimo
nuspaudZiamoji rankenélé

DUONA

Skirtingy rasiy ir dydZiy duonai kepti.

PICA

Skirtingy rasiy ir dydZiy picoms kepti.

EKO PRIVERSTINIS ORO SRAUTAS*

|darytiems kepsniams ir mésos gabalams gaminti
vienoje lentynoje.

ATITIRPINIMAS

Paspartinamas maisto atitirpdymas.

SILUMOS ISLAIKYMAS

Palaikyti ka tik paruoSta maista karstg ir traSky (pvz.,
meésg, keptg maistg ar apkepa).

KILDINIMAS

Optimalus saldZios arba astrios teslos kildinimas.
GREITASIS |KAITINIMAS

Naudojant Sig funkcijg greitai jkaitinama orkaité.
Pasibaigus jkaitinimui orkaité automatiskai naudos
funkcijg TRADICINIS GAMINIMAS.

NUSTATYMAI
Nustatomas ekranas.

EW B8 H00

-+

*Energijos klasés etiketei nurodoma funkcija pagal reglamentg EB 65 / 2014
Kad valymo rezultatai baty optimalds, prie$ jjungdami pirolizés funkcijg pa3alinkite viduje likuciy pertekliy ir nuvalykite vidinj dureliy stikla.

Norédami atsisiysti visg versijg www.ikea.com
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Descricao do produto

n Painel de controlo

O |:| O n E Ventoinha de arrefecimento (ndo visivel)
T i i i _,——E B Resisténcia do grelhador
n ) n Lampada do forno
\\% \ul %/ E Ventoinha do forno
// B Resisténcia inferior (oculta)

Porta do forno
B Grelhas laterais

Como introduzir a grelha metalica e outros acessérios

Insira a grelha metdlica no nivel pretendido, segurando-a e
inclinando-a ligeiramente para cima; em seguida, pouse a parte
traseira levantada (apontando para cima) primeiro. Em seguida,

/_ﬂ faga-a deslizar na horizontal pelas guias de nivel tanto quanto
|
N

/

%—--l LT T TN

e cmoooe \v

possivel.
Os outros acessérios, como o tabuleiro para assar, devem ser
introduzidos horizontalmente, fazendo-os deslizar pelas guias.

i ~

Se desejar adquirir um acessoério, entre em contacto com o
centro de assisténcia técnica autorizado.

Painel de controlo
@ - - - 1 2
<|> O O] <|>

ﬁ HEHE A B2A él

n Botdo seletor retratil n Visor Botdo de ajuste retratil
E Botdo Retroceder B Botdo de confirmacao

B Luz ﬂTemporizador
Exibicao / Fungao

PIZZA
Para cozinhar diferentes tipos e formatos de pizza.

AR FORCADO ECO*
Para cozinhar assados com recheio e carne em pedagos

AR FORCADO

Para cozinhar diferentes alimentos, que exijam a mesma
temperatura de cozedura, em diferentes niveis (trés, no
maximo) e em simultaneo.

(¥

~
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@ CONVENCIONAL (Aquecimento superior e inferior) num nivel.
Para cozinhar qualquer tipo de alimento utilizando DESCONGELAR
apenas um nivel. Para descongelar mais rapidamente os alimentos.
COZEDU‘RA CONVECCAO o MANUTENGCAO DO CALOR
— Paracozinhar carne e ta’rtgs com recheio liquido Para manter os alimentos quentes e crocantes depois
(salgado ou doce) num unico nivel. de cozinhados (ex.: carne, fritos, flan).
'é‘ MAXI COZEDURA = LEVEDAGCAO
Para cozinhar grandes pecas de carne (com um peso =) Para obter a levedagio ideal de massas doces ou
superior a 2,5 kg). salgadas.
@ GRELHADOR ‘ . PREAQUEC. RAPIDO
Para grelhar bifes, espetadas, salsichas, gratinar Para preaquecer o forno rapidamente. No final
legumes ou tostar pao. da fase de preaquecimento, o forno selecionara
a TURBO GRILL automaticamente a fungdo CONVENCIONAL.
Para assar grandes pecas de carne (pernil, rosbife, DEFINICOES
fr?ngo). -+ Para definir a visualizacdo.
PAO

Para cozinhar diferentes tipos e formatos de pao.

*Funcao utilizada como referéncia para a declaracao de eficiéncia energética, de acordo com o Regulamento (EU) n.° 65 / 2014

Para obter os melhores resultados de limpeza, remova os residuos em excesso do interior da cavidade do aparelho e limpe a porta de
vidro interior utilizando a fun¢do de limpeza pirolitica.

Para baixar a versao completa www.ikea.com
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Descrierea produsului

n Panoul de comanda

O |:| O n EVentiIatoruI pentru racire (nu este vizibil)
T T T T _1——5 B Elementul pentru grill
n ) n Becul cuptorului
\\% \ul ~ / E Ventilatorul cuptorului
7 B Rezistenta inferioara (ascunsa)

Usa cuptorului
B Gratare laterale

\
w|

Introducerea gratarului metalic si a altor accesorii
Introduceti gratarul metalic pe nivelul dorit, mentinandu-I usor

@&
TR
|

/

%—--l LT T TN

—mome aomoo- N orientat In sus, orientand in jos mai intai partea din spate care
este ridicata (orientata Tn sus). Apoi, culisati-l pe orizontala de-a
/—ﬂ lungul ghidajului, cat mai in spate posibil.
/ \ \ Celelalte accesorii, precum tava de copt, sunt introduse orizontal
/ ) prin culisarea acestora de-a lungul ghidajelor pentru gratar.
( = Daca doriti sa achizitionati un accesoriu, apelati la Centrul de

service autorizat.

Panoul de comanda

. . 1 2
: - _ P
| O o) :|
n Botdo seletor retratil n Visor E Temporizador
E Botdo Retroceder B Botdo de confirmagdo Botdo de ajuste retratil
B Luz
Afisa / Functie
()| AER FORTAT D PAINE PN
- . e Pentru a coace diferite tipuri si dimensiuni de paine.
Pentru prepararea diferitor alimente care necesita
aceeasi temperatura de preparare, pe mai multe niveluri [:] PIZZA
(maximum trei) Tn acelasi timp. Pentru a coace diferite tipuri si dimensiuni de pizza.
@ CONVENTIONAL - AER FORTAT ECO*
(Caldura in partea superioara si in partea inferioara) — Pentru prepararea pe un nivel a fripturilor umplute si a
Pentru a prepara orice fel de alimente, pe un singur bucatilor de carne.
nivel.

DECONGELARE
Pentru a accelera decongelarea alimentelor.

MENTINERE LA CALD

Pentru a mentine calde si crocante alimentele proaspat
MAXI COACERE gdtite (de ex.: carne, alimente prdjite sau budinci).
Pentru a frige bucati mari de carne (peste 2,5 kg). DOSPIRE

GRILL Pentru dospirea optima a aluaturilor dulci sau sarate.
Pentru prepararea la grill a medalioanelor, frigaruilor si PREINC RAPIDA

carnatilor, pentru a gratina legume sau pentru a praji Pentru a preincilzi rapid cuptorul. La finalizarea

COACERE CONVECTIE
Pentru gatirea carnii si a placintelor cu umplutura
lichida (picante sau dulci), pe un singur nivel.

&

=hes

&
) (8

painea. preincalzirii, cuptorul va selecta automat functia
TURBOGRILL CONVENTIONAL.
s . . . !
Pentru a frige bucati mari de carne (pulpe, muschi de SETARI
vitd, carne de pasére). -+

Pentru a seta afisajul.

*Functie utilizata ca referinta pentru declararea eficientei energetice in conformitate cu Regulamentul (UE) nr. 65 / 2014

Pentru a obtine rezultate optime de curatare, indepartati reziduurile excesive din interiorul cavitatii si curatati sticla usii interioare
fnainte de a utiliza functia Pyro.

Pentru a descarca versiunea completa www.ikea.com
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Popis vyrobku
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Ovladaci panel

24

n Ovladaci panel

E Chladiaci ventilator (nie je viditelny)

B Grilovaci ¢lanok

n Ziarovka rary

E Ventilator rary

B Spodny ohrevny ¢lanok (nevidno ho)

Dvierka ruryr

B Bocné mriezky

VloZenie rostu a iného prisluSenstva

VloZte roSt na pozadovanu Uroven tak, Ze ho drZite mierne
nakloneny nahor a najprv uloZite nadvihnutd zadnd stranu
(smerujucu nahor). Potom ho vodorovne zasunte po vodiacich
liStach az na doraz.

Ostatné prisluSenstvo, ako nadoba na odkvapkavanie a plech na
pecenie, sa vsuva vodorovne, zasunutim po vodiacich liStach.

Ak si chcete kupit' nejaké prisluSenstvo, zavolajte autorizované
servisné stredisko.

ﬁ HHE @ BA
nDispIej

B Tlacidlo potvrdenia

n Voliaci zatlacaci gombik
Bl racidio spat

B Osvetlenie

Zobrazit'/ Funkcia

VHANANY VZDUCH

Na pripravu réznych druhov jedla, ktorych priprava
vyzaduje rovnaku teplotu, na niekolkych Grovniach
(maximalne troch) zaroven.

KONVENCNE (Horny a spodny ohrev)

Na pripravu lubovolného jedla iba na Urovni jedného
rostu.

KONVEKCNE PECENIE
Na pecenie masa a kolacov s tekutou plnkou (slanou i
sladkou) na jednej Urovni. PouZite 2.

MAXI PECENIE
Na pecenie velkych kusov masa (kusy vacsie ako 2,5 kg).

GRIL
Na grilovanie rezfiov, kebabov a klobdas, gratinovanie
zeleniny alebo opekanie chleba.

—

g

~

& 1]

<
<
<

03

TURBOGRIL

Na peclenie velkych kusov masa (stehna, biftek, kurca).
D CHLIEB

Na pecenie réznych typov a velkosti chleba.

o

A casomer

Nastavovaci zatlacaci
gombik

PIZZA
Na pecenie rdéznych typov a velkosti pizze.

EKO VHANANY VZDUCH*

Na pecenie plnenych kusov mdsa a kdskov mdsa na
jednej arovni.

ROZMRAZOVANIE

Na urychlenie rozmrazenia potravin.

UDRZIAVANIE V TEPLE

Na udrziavanie chrumkavosti a teploty prave upecenych
jedal (napr.: maso, smazené jedld, nakypy).

KYSNUTIE

Na optimalne kysnutie sladkého alebo slaného cesta.

RYCHLY PREDOHREV
Na rychly predohrev riry. Po ukonceni fazy predohrevu
rdra automaticky zvoli funkciu TRADICNEHO pecenia.

NASTAVENIA
Nastavenie displeja.

=) O
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* Funkcia pouZita ako referenéna pre vyhlasenie o energetickej t¢innosti podla Nariadenia (EU) €. 65/2014
Pre optimalne vysledky Cistenia pred pouzitim pyrolytickej funkcie odstrante z vnatra rdry nadmerné zvysky a vycistite vnutorné sklo na dvierkach.

Ak chcete prevziat pInt verziu www.ikea.com
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OnuncaHue Ha NpPoAyKTa
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n KoHTponeH naxen
E BeHTnnatop 3a oxnaxgaHe (He ce BUXAa)

B Mpun
nﬂalvlna Ha ¢ypHaTa

E BeHTnnatop Ha dypHaTa
B [JloneH Harpesaten (ckpuT)

BpaTtnuka Ha dypHaTa

CTpaHWYHU ckapu

MocTaBsiHe Ha pelleTbLYHUA paPT U Ha OCTaHanNuTe
NpUHagNEe>XHOCTN

MocTaBeTe pelleTbyHMA padpT HA HEOOXOANMOTO HUBO,

KaTo ro XxBaHeTe NoJ SieK HaK/IOH Harope 1 MbpBO nognpeTe
NoBAMIHATUA 3ajeH Kpali (HacodyeH Harope). Cneg ToBa ro
NAb3HEeTe XOPU3OHTAIHO MO HOCaya Bb3MOXHO Ha-HaBbTpe.
Jpyrnte npnHagnexHocTy, HanprMep TaBaTa 3a neyeHe, ce
MOCTaBAT XOPM30OHTA/IHO Ype3 Nib3raHe No HocauuTe.

AKO enaete aa 3aKynuTe NprHagne>xXHocCTn, ce CBbpxxeTe C
OTOPU3NPaHUA CePBU3EH LEHTBP.

ﬁ HHE A BHA él

B OcseTtnieHne

n Awvcnnen

n M3ckavall, BbPTSLL, ce 6yTOH
3a nsbumpaHe

E ByToH "Haszag"
Mokas / dyHKuuA

POPCUPAH Bb34YX

3a eIHOBPEMEHHO roTBEeHEe Ha HAKO/IKO ACTUA (Haii-
MHOrO TpW) NpY efHa 1 Cblla TemnepaTypa Ha
pasNyHn H1BaA.

KOHBEHLUMVOHAJ/THO FOTBEHE

(HarpsiBaHe oTrope v otaony)

3a roTBeHe Ha BCSKaKBU ACTMA CaMO Ha eHO HUBO.
NEYEHE C KOHBEKL,NA

3a neyeHe Ha MeCO 1 Nali C TeYeH MbJHEX (CoNneH nm
cnafbk) Ha eiHO HMBO.

MAKCW rOTBEHE

3a neyeHe Ha egpu nNap4yeta Meco (Hag 2,5 kg).
reyvn

3a neyeHe Ha rpua Ha NbPXOAN, Keban, HajeHnLN,
NPUroTBsIHE Ha 3e/1IeHYYKOB OrpeTeH 1 npennyaHe Ha
xns6.

TYPBO rPUnN

3a neyeHe Ha efpu NapyeTa Meco (4>KoNaH, roBexzo
neyeHo, nune).

XNnAb

3a neyeHe Ha X156 € pasINYHN pasMepu 1 BUAOBE.
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B ByTOH 3a NoTBbPXAaBaHe

E Bposy Ha MuHyTK (Tarimep)

M3ckavall, BbPTSLL, ce 6yTOH
3a perynvpaHe

NNLA

3a neyeHe Ha pas3NYHU TUNOBE N pPa3mMepu NMLa.
EKO ®OPCUPAH Bb34YyX*

3a neyeHe Ha XpaHu C NTbHKA 1 NapyeTa Meco Ha efHa
ckapa.

PA3SMPA3ABAHE

3a no-6bpP30 pasMpassBaHe Ha XxpaHara.
noaAaAbP>XAHE HA TOMJIMHATA

3a 3ana3BaHe Ha TOKy-LLo CroTBeHa XpaHa ropeLya u
XpynkaBa (Hanp. Meco, MbpXeHW XpaHu nau paaHose).
BTACBAHE

3a onTMMasiIHO BTaCBaHe Ha COMIEHO UK CNAAKO TecTo.
BbP30 NMPEABAPUTE/THO 3AIrPABAHE

3a 6bp30 NpeABapuTeNHO 3arpsiBaHe Ha ¢ypHaTa.
Cnep, 3aBbpLUBaHe Ha NpeABapuUTeNHOTO 3arpsiBaHe
dypHaTa aBTOMaTUYHO LLie n3bepe pyHKUMATA
KOHBEHUMOHAJTHO NOTBEHE.

HACTPOIKI

3a HacTpoliBaHe Ha gucnnes (Hac, OcseTneHue, Cuna
Ha 3ByLUTe, NecTeHe Ha eHeprus).

P K0

) 8

*®yHKLMATa Ce M3MO0JI3Ba KaTo €TaJIOHHA B AieK/lapaLusaTa 3a eHepruiiHaTa epeKTUBHOCT cbrnacHo Hapeg6a (EC) No. 65 / 2014
3a onTuManHu pes3yntaty Npm NOYMCTBAHETO OTCTPaHeTe OCTaTbLMTE B KyXMHaTa 1 3abbpLueTe BLTPELLHOTO CTHK/I0 Ha BpaTaTa

npean N3NoN3BaHETO Ha NMNPONNTUYHATa q)yHKLlI/IFI.

3a pa nsternute Nb/iHaTa Bepcms www.ikea.com
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Opis proizvoda
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n Upravljacka ploca

E Ventilator (nije vidljiv)

B Grijac rostilja

n Lampica pecnice

E Ventilator pecnice

B Element donjeg grijaca (nije vidljiv)
Vrata pecnice

B Bocne resetke

Umetanje Zicane reSetke i ostalog pribora

ReSetku umetnite na Zeljenu razinu tako da je drZite malo
nagnutu prema gore i tako da najprije postavite podignuti
straznji dio (okrenut prema gore). Zatim je vodoravno klizno
pomaknite uzduz vodilice reSetke koliko je moguce.

Ostalu dodatnu opremu, kao 3to je plitica za pe€enje, vodoravno
umetnite na Zicanu reSetku.

Ako Zelite kupiti neki dodatni pribor, pozovite ovlasteni servis.

ﬁ HHE @ BA
nZaslon

B Tipka za potvrdivanje

n Gumb za odabir
ETipka za povratak

B Svjetlo

i)

rikaz / Funkcija

TERMOVENTILACLJA

Za istovremeno pecenje razlicitih jela na istoj
temperaturi na nekoliko polica (maksimalno tri).
KONVENCIONALNO (gornje i donje zagrijavanje)
Za pecenje bilo kojeg jela na samo jednoj razini.
KONVEKCIJSKO PECENJE

Za pelenje mesa i pita s teku¢im punjenjem (pikantnih
ili slatkih) na jednoj razini.

MAKSI KUHANJE

Za pripremu velikih komada mesa (vecih od 2,5 kg).
GRILL

Za rostiljanje odrezaka, kebaba i kobasica, pripremu
gratiniranog povr¢a ili tostiranje kruha.

TURBOROSTILJ

Za rostiljanje velikih komada mesa (butova, rostbifa,
pili¢a).

KRUH

Pecenje razlicitih vrsta i veli¢ina pizza i kruha.

3
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BECEE

B Nadglednik minuta
Gumb za podeSavanje

PIZZA

Pecenje razlicitih vrsta i veli¢ina pizza.

EKO TERMOVENTILACIJA*

Za pecenje punjenih pecenja i mesa u komadima na
jednoj reSetki.

ODMRZAVANJE

Za brze odmrzavanije jela.

ODRZAVANJE TOPLINE
Za odrZavanje netom ispecene hrane toplom i hrskavom
(npr.: meso, przena hrana ili otvorene pite).

DIZANJE TIJESTA

Za optimalno dizanje slatkih i slanih tijesta.

BRZO ZAGRIJAV.

SluZi za brzo prethodno zagrijavanje pecnice. Na kraju

zagrijavanja pecnica ¢e automatski odabrati funkciju
KONVENCIONALNO.

POSTAVKE
Postavljanje zaslona.

D &0
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*Funkcija koja se upotrebljava kao referenca za izjavu o energetskoj uc€inkovitosti u skladu s Uredbom (EU) br. 65 / 2014
Za optimalne rezultate ¢iS¢enja, prije pokretanja funkcije pirolize uklonite 3to je viSe moguce ostataka iz unutradnjosti i o€istite unutarnje staklo na vratima

Da biste preuzeli punu verziju www.ikea.com
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NepLypawn Ttpoiovtog

n Mivakag eAeéyxou
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Kdtw avtiotaon (8ev paivetal)

Mépta poupvou
n MAaiva Agypata

TomoB£tTnon tng oXapag Kat AAAwv eEaptnudtwy

ToToBETrOTE T 0XAPA OTO ATTALTOVHEVO ETILTTESO KPATWVTAG TNV
HE KALon EAAPPWG TIPOG TA EMAVW KAl AKOUUTINOTE TIPWTA KATW TNV
avuPwpévn TiLow TIAEUPA (TTOU ELval YUPLOPEVN TIPOG Ta EMAVW).

/_ﬂ TTn ouvéxela oUpPETe 0pL{OVTLA KATA PKOG TOu 08nyol axdpag
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HEXPL TEPHQ.
Ta dMa afeooudp, omwg to tal {axapoTAAoTLKNG, ToTtofsToUVTaAL
0pLZOVTLO CUPOVTAG TA KATA PKOG TWV 08NYWV TW pag@Lwv.
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Edv BéAete va ayopdoete KamoLo ageooudp, KAAEDTE TO
€E0UOLOSOTNPEVO KEVTPO EEUTINPETNONG.

Nivakag eAgyxou
0 - - . 1 2
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ﬁ BB B HA él

n EttiAoyry KoupTiLoU TtoTt n 0086vn E XpovoSLakomtng
E KoupTi emiotpowng B MANKTpo emBePaiwong QVTLOTPOPNG pETPNONG
B duwe ALaKOTITNG pUBULONG

ATmteLkovion / AsLtoupyia

EZANATK. AEPAZ

la o payslpepa SLAPOPETLKWY YaynTWV TIOU ATattouV
TNV (8La Beppokpactia payeLpepatog oe SLaPopeTLka
pagLa (Ewg tpla) Tautoxpova.

nITzZA

MNa va Pricete SLapopeTKoug TUTIOUG Kat JeyEBn Tiitoag.
E=AN. AEPAZ ECO*

Ma va PrioeTe KpEag Pe YEULON KAl KOPPATLA KPEATOG OE
€va Jovo pagt.

ANOWYzZH

lNa va emtayVVeTe TV anoPun Twv TPoPliwy.
AIATHPHZH ZEZTOY ®ArHTOY

Mava dtatnproste €0TO KaL Tpayavo To (paynto Tou
HOALG Yrioate (TL.x.: KpEag, TNyavitd @ayntd f gAav).
DOYZKQMA

la o L8avikd POoUoKWHA YAUKLAG 1) aApuprg JUpNG.

3]
O

ZYMBATIKO (Mdavw kat katw 8ppavon)

la to YPrioLpo omoloudnmote ei§oug payntoul ot éva
povo pagL.

2YMB. WYHZIMO

lNa va Prioete Kpéata Kal TILTeG Ye uypr| YEpLon
(GAHUPEG 1) YAUKEG) O€ €va pdvo pagL.

MATEIPEMA MAXI

Ma va Prioete peyaAa KOPPATLA KPEATOG (AVW TWV 2,5 KLAWV).

& ]
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@ TKPIA TAXEIA TPOGEPM.
la va Yrjoete oto YKPW PTIPL{OAEC, 0OUPBAAKLA, AOUKAVLKA, Ma ypryyopn mpoBéppuavon Tou poupvou. XTo TENOG
Aayavika oykpatev, kKabwg kat yla va @puyavicete Ywpt. NG IPOBEPPAVONG, 0 POUPVOG ETIAEYEL AUTOPATA TN
a AYNATO FKPIA >YMBATIKH Aettoupyia .
Ma va Prioete oto YKpLA peyda KOPPATLA KPEATOG + PYOMIZEIZ
(uTtoUTL, POOTILY, KOTOTIOUAQ). - MNa va pubuicete Tnv 066vn .
YoMl

O

Ma va Prioete SLaopeTikoUg TUTTOUG Kal PeyEON PwuLo.

*\eLTOUPYLd TIOU XPNOLPOTIOLELTAL WG AVAWOPd yLd TNV SHAWGCT EVEPYELAKIG ATIOS0GNG CUPPWVA LE TOV KavovLouo (EE) Ap. 65/2014
MNa BéAtiota amoteAéopata KaBapLlopou, apatpéote Ta UTEPBOALKA UTIOAELPATA PECA OTOV (poUPVO Kal KaBaploTe TO ECWTEPLKO
AL TG IOPTAG TIPLV XPNOLUOTIOLACETE TN ALToupyla TTUPOAUCNG.

MNa va kateBacete tnv ANpn €kdoon www.ikea.com
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Kontrolna tabla

28

n Kontrolna tabla

E Ventilator za hladenje (nije vidljiv)
B Element za gril

n Lampica u rerni

E Ventilator rerne

B Doniji grejni element (skriven)
Vrata rerne

B Bocne resetke

Postavljanje reSetki i drugih dodataka

Postavite reSetku na Zeljeni nivo tako Sto cete je lagano iskositi
nagore i prvo postaviti izdignutu zadnju stranu (usmerenu
nagore). Potom je lagano postavite da klizi horizontalno po
preckama za reSetke dokle god je moguce.

Ostali dodaci, poput pleha za pecenje, postavljaju se
horizontalno tako da skliznu niz vodice.

Ako Zelite da kupite pribor, pozovite servisnu sluzbu.

ﬁ HHE A BHA

B Svetlo
n Displej

B Taster za potvrdu

n DvopoloZajno dugme za
biranje
E Dugme ,Nazad”

i)

rikaz / Funkcija

KRUZENJE VAZDUHA

Za istovremenu pripremu razli€itih jela na istoj
temperaturi na nekoliko reSetki (najviSe tri).
CONVENTIONAL (Gornji i donji grejac)

Za pripremu svih vrsta hrane samo na jednoj reSetki.
KONVEKCIONO PECENJE

Za spremanje mesa i pita sa tecnim filom (slatkim ili
pikantnim) na jednom nivou.

INTENZIVNO SPREMANJE HRANE
Za spremanije velikih komada mesa (tezih od 2,5 kqg).

GRIL

Koristi se za pelenje kotleta, raznjica i kobasica, povréa
au gratin ili za tostiranje hleba na rostilju.

TURBO ROSTILJ

Za pecenje velikih komada mesa (but, peCena govedina,
piletina).

HLEB

Za pecenje razlicitih vrsta i veli¢ina hleba.

3
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BECEE

o

B Merac vremena
DvopoloZajno dugme za

podeSavanje

PIZZA

Za pecenje razlicitih vrsta i veli¢ina pice.

EKO KRUZENJE VAZDUHA*

Za spremanje punjenog pecenja u komadima na jednoj
polici.

ODMRZAVANJE

Za ubrzavanje odmrzavanja hrane.

ODRZAVANJE TOPLOTE

Koristi se za odrZavanje upravo pecene/kuvane hrane
toplom i hrskavom (npr.: mesa, przene hrane ili ¢aSica
od lisnatog testa sa nadevom).

NARASTANJE TESTA
Koristi se za optimalno narastanje slatkog ili slanog
testa.

BRZO ZAGREVANJE

Za brzo zagrevanje rerne unapred. Na kraju
predzagrevanja, rerna automatski bira
KONVENCIONALNU funkciju.

POSTAVKE
Za podeSavanje ekrana.

=) O

b (DEE

-

*Funkcija se koristi u skladu sa deklaracijom o energetskoj efikasnosti, a u saglasnosti sa odredbom (EU) br. 65 / 2014
Za optimalne rezultate ¢iS¢enja, uklonite ostatke iz pec¢nice i oCistite unutradnje staklo na vratima pomocu piroliticke funkcije

Da biste preuzeli punu verziju vvv.ikea.com
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n Nadzorna plosca
E Ventilator za ohlajanje (ni viden)
B Grelnik zara

n Luc

E Ventilator

B Spodniji grelnik (skrit)
Vrata pecice

B Stranske mreze

Vstavljanje reSetke in drugega pribora v pecico

ReSetko vstavite na Zeleno viSino tako, da jo drZite nagnjeno
nekoliko navzgor, pri ¢emer na vodila najprej naslonite
dvignjeno zadnjo stran. Nato jo vodoravno potisnite po vodilih,
kakor dalec je mogoce.

Drug pribor, kot je npr. pekac, vstavite tako, da ga potisnete
vodoravno po vodilih.

Za nakup pribora se obrnite na pooblas¢eno servisno sluzbo.

©
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ﬁ HHE O B
nZaslon

B Gumb za potrditev

n Izbirni vrtljivi gumb
E Tipka Nazaj

B Luc

Zaslon / Funkcija

TERMOVENTILACIJSKA PRIPRAVA

3

Za pripravo razli¢ne hrane pri enaki temperaturi in na

vec viSinah hkrati (najmanj na treh).

OBICAJNA PRIPRAVA HRANE
(zgornje in spodnje gretje)
Za pripravo vseh vrst jedi na eni viSini.

KONVEKCIJSKA PEKA

IR

sladek) na eni sami visini.

MAXI COOKING
Za pecenje velikih kosov mesa (nad 2,5 kg).

GRILL

<
<
<

03

gratiniranje zelenjave in popekanje kruha
TURBOGRILL

<
<

in pis¢anci).
KRUH
Za peko kruha razli¢nih tipov in velikosti.

U

Za pelenje mesa in pit s teko¢im nadevom (slan ali

Za pripravo zrezkov, raznjicev in klobas na Zaru, za

Za pecenje velikih kosov mesa (stegno, goveja pecenka

B Odstevalna ura

Nastavitveni vrtljivi gumb

@0 D8 E 0

1
+

PICA

Za peko pice razli¢nih tipov in velikosti

EKO TERMOVENTILACIJSKO PECENJE*

Za peko nadevanih pecenk ali mesa v kosu na eni visini.

ODMRZOVANJE
Za hitrejSe odmrzovanja hrane.

OHRANJANJE JEDI TOPLIH
Da bi pravkar kuhana hrana ostala vroca in hrustljava
(npr.: mesa, ocvrte hrane ali narastkov).

VZHAJANJE
Za &im boljSe vzhajanje sladkega ali slanega testa.

HITRO PREDGRETJE
Za hitro predgretje pecice. Ko je predgretje zakljuceno,
pecica samodejno izbere obicajno funkcijo.

NASTAVITVE
Za nastavitev zaslona.

*Funkcija je bila uporabljena kot referenca za izjavo o energetski ucinkovitosti v skladu z uredbo Evropske komisije 3t. 65/2014

Za optimalne rezultate €iS€enja odstranite odvecne ostanke iz vdolbine in ocistite steklo notranjih vrat, preden uporabite piroliticno funkcijo

Ce Zelite prenesti celotno razli¢ico www.ikea.com
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Kontrol paneli
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n Kontrol paneli

E Sogutma fani (gériinmez)
B Izgara rezistansi

n Firin lambasi

E Firin fani

BAIt rezistans (gizli)
Firin kapagi
BYan 1zgaralar

Rafin ve diger aksesuarlarin takilmasi

Rafl, hafif yukari egimli tutarak ve yukseltilmis olan arka tarafini
(yukari bakan) 6nce yerlestirerek istediginiz seviyeye takin.
Sonra, raf kilavuzu boyunca mumkin oldugunca yatay olarak
kaydirin.

Firin tepsisi gibi diger aksesuarlar, raf kilavuzlarinin tzerinde
kaydirilarak yatay olarak takilir.

Bir aksesuar almak istiyorsaniz, Yetkili Servisi arayiniz.

©

§> - -

ﬁ HHE A BHA
nGésterge

B Onaylama butonu

n Secim basma dugmesi
E Geri digmesi

BLamba
Gériintiile / islev

FANLI HAVA DOLASIMI
Birden fazla rafta (en fazla Gg) ayni pisirme sicakhgi
gerektiren farkl yiyecekleri ayni anda pisirmek icin
kullanihr.
ALT VE USTTEN ISITMA (Alt ve Ustten Isitma)
Yalnizca bir rafta her tirlt yemegi pisirmek icin kullanilir.
KONVEKSIYONLU PISIRME
Etleri ve sivi dolgulu turtalari (tuzlu veya tath) tek bir
rafta pisirmek icin kullanilr.
Y BUYUK ET PiSiRME

Buyuk et parcalarini (2,5 kg'in Gzerinde) pisirmek igin
kullanihr.
IZGARA
Biftek, kebap ve sosis 1zgara yapmak, sebze ograten
pisirmek veya ekmek kizartmak icin kullanihr.
TURBO IZGARA
Buyuk et parcalarini kizartmak icindir (butlar, rozbif,
tavuk).
EKMEK
Farkli tiplerde ve boyutlarda ekmek pisirmek icin
kullanilir.

(¥
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E Dakika ayari
Basmali ayar digmesi

PizzA
Farkli tiplerde ve boyutlarda pizza pisirmek icin kullanilir

EKO FANLI HAVA*

Doldurulmus rostolari veya parca etleri bir rafta
pisirmek igin.

BUZ COZME

Yiyecegin buzunu ¢ézme islemini hizlandirmak icindir.
SICAK TUTMA

Yeni pisirilen yemegi sicak ve gevrek tutmak icin (6rn: et,
kizartma veya pide).

KABARTMA

Tatli veya tuzlu hamurun en iyi sekilde kabarmasi icin
kullanihr.

HIZLI ON ISITMA

Firinda hizl bir sekilde én 1sitma yapmak icindir. On
Isitma sonunda, firin otomatik olarak KONVANSIYONEL
islevini sececektir

AYARLAR

Ekrani ayarlamak icin kullanihr.

<) (]

& 0 S

-

* islev, 65/2014 sayili Yonetmelik (AB) uyarinca, enerji verimliligi beyani icin referans olarak kullanilmistir
Optimum temizlik sonuglari igin, Pirolitik temizlik islevini kullanmadan 6nce, i¢ hazne icerisindeki kalintilari temizleyin ve i¢ kapak

camini temizleyin.

Tam stirimiinid indirmek i¢cin www.ikea.com
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n MaHenb ynpasneHns

OxnaxgaroLnin BeHTUNATOP (He BUAEH)
B HarpesaTe/nbHbI 31eMeHT rpuns
nﬂalvlnot-lKa OCBeLLeHs JyXOBKN
E BeHTUAATOP AyXOBKU
B HWXXHWIA HarpeBaTeNbHbIN 3N1eMeHT (He BUAEH)
JlBepLa AyxoBKun

bokoBsble peLleTkn
BcTaBbTe pelueTky Ha HYXHbI YpOBeHb, clierka NpUnojHsBs ee
nepejHWIA Kpari 1 onupas 3agHUIM Kpai Ha HanpasastoLme.
3ateMm CBUHbLTE ee ropM30HTasIbHO MO HaMNpPaBASoOLWMM Kak
MOXHO Aanblue.
Apyrve npuHaanexXHocTn, Takre Kak NpoTBeHb, BCTABAIOTCA
V1 33/1BUraloTCA B rOPU30OHTA/ILHOM MONOXEHNN MO
HanpasAsoOLWMM.

Ecnn Bbl xoTuTe I'IpI/I06p6CTI/I KaKyPO-J'II/I6O MPUHaANEXHOCTb,
NMO3BOHUTE B aBTOpI/I3OBaHHbII7I CepBI/ICHbII‘/JI LEHTP.

ﬁ HHE A BHA él

n Ancnnen

n Haxunmaemas pyuyka Bblbopa
E KHonka «Hazaza»

BCBeT
Awvcnneii / Pexkum

KOHBEKLA

Pexxnm ans npuroToBneHvst 6awog, TpebyoLwmx
O/MIHAaKOBOW TemMnepaTypbl, Cpasy Ha HECKONbKIMX
YPOBHSX (He 6onee Tpex).

OBbIYHbIV (BEPXHEE N HMXKHEE HATPEBAHWE)
Pexxvm Anst NpUroToBaeHWs N06bIX 67104 TONBKO Ha
OZJHOM YpOBHe.

BbIMEY. C NOAPYMSH.

PexxvM Anst NpUroToBeHWs Msica U MPOroB C MSAFKOM
HaYMHKOM (CNaZKol 1 HecnaAKol) Ha O4HOM YPOBHe.
BO/IbLUWME NOPLN

Ansa npurotoBneHns 601bLLNX KyCcKOB Msca (6onee 2,5 Kr).
rPvnb

PexxM Anst NpUroToB/IeHUS Ha rpuie 6ULLITEKCOB,
LaLLNbIKA, KON6aCoK, OBOLLHbLIX 3aneKaHoK 1 XN1e6HbIX
TOCTOB.

TYPBOIPUJ1b

Pexxnm Ans xapKku KpyrHbIX KyckoB Msica (pocTéud,
6apaHbs HOra, LibINasATa).

XNEB

Pexxm Anst BbinekaHms xne606yN0UHbIX N34enunii
pa3nuM4YHoOro pasmMepa 1 Tmna.

K [0 &

<
<
<

03

<
<
<

O

B KHonka noaTBepxaeHus

- 1 2
E Taimep o6paTHOro oTcyeTa
Haxuvmaemas pyuyka
perynmpoBku
NULLA
Pexxum Ans BbinekaHWs NULLbI Pa3JINYHOro Tuna n
pa3smepa.

3KO KOHBEKL,MA*

Pex VM Ansi NpUroToBneHnst papLUMpPOBaHHbIX 61104 1
HebOobLUMX KYCKOB MSICa Ha O4HOM YPOBHe.
PA3SMOPO3KA

Pexunm ANA YCKOPEHHOT0 pasMopa>XnBaHUA NpPoAyKTOB.
COXPAHEHUE TEMJIA

PE)KI/IM, I'IOSBO)'I;IIOLLI,I/IIZ COXPaHATb ropaYvYnMm T0/1IbKO
YTO NPUTrOTOB/IEHHbIE 6}'”0,0,6 (Hanpmmep, MACO,
Xapkoe, 3anekaHku, nyanHrn).

NOoABLEM TECTA

Pexxuim, obecneynBaroLLMiA ONTUMaNbHbIe YCI0BUS 415
nogbemMa TecTta.

BbICTPbI MPOrPEB

BbICTpbIV Nporpes AyxoBKW. Mocie OKOHYaHWS
nporpeBa AyxXxoBKa aBTOMatn4yeckun B|>|6epeT pexunm
«OBbIYHbIN.

HACTPOWKU

HactpouTb oTobpaxeHue.

B & U

[

*Bba30Bblii PeXXNM A5 3aABIeHNSA 06 3Heprosa$pPeKTUBHOCTU B cooTBeTCTBUM ¢ PernameHTom EC Ne 65/2014
[ns 6onee KayeCcTBEHHON OYUCTKN YAaNnUTe OCTaTKM NULLM BHYTPU KaMepbl Y O4UCTUTE BHYTPEHHEee CTeK/I0 ABepLibl nepej 3arnyckom

nmpon NTNYECKO OUNCTKIN

CkauaTb NoJiHyl0 Bepcmio www.ikea.com
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nJuhtpaneeI

O |:| O n EJahutusventiIaator (ei ole nahtaval)

I I I _1——5 El Grilielement

n Ahjulamp

E Ahjuventilaator

B Alumine kutteelement (varjatud)

Ahjuuks
B Kulgrestid

Resti ja muude tarvikute paigaldamine
B Pange rest soovitud tasandile, hoides seda kergelt
Uleskallutatud asendis ja toetades tdstetud tagakilje (suunaga
Ules) esimesena siinidele. Seejarel nihutage see horisontaalselt
/e N /iﬂ riiulisiinidel I3ppu.
Muud tarvikud, nt kipsetusplaat, tuleb sarnaselt restiga réhtsalt
L\ sisse lukata, nihutades neid piki siine.
J Kui soovite tarvikuid osta, helistage volitatud

teeninduskeskusse.

Juhtpaneel

. . 1 2
= o Q P
:| O o) |
nVaIiku surunupp n Ekraan ﬂAIarmkeII
E Tagasi-nupp B Kinnitusnupp Reguleerimise surunupp
Valgustus
Kuva / Funktsioon
()] ©HU SUNDRINGLUS D PITSA
For cooking different foods that require the same Erinevat tllpi ja suurusega pitsa klipsetamiseks.
cooking temperature on several shelves (maximum — P
three) at the same time. ECO SUNDOHK

& O

<
<
<

BECEE

TAVAPARANE (KUUMUTUS ULEVALT JA ALT)
Mis tahes tulpi roogade kipsetamine ainult Ghel
ahjutasandil.

KONVEKTSIOONKUPSETUS
Liha ja vedela taidisega pirukate (soolased v6i magusad)
valmistamine thel tasandil.

=hes

MAXI COOKING —
Suurte lihattkkide (ule 2,5 kg) kiipsetamiseks. -
GRILL

Liha, kebabi ja vorstide grillimine, kddgiviljade

gratineerimine vdi leiva rostimine.

TURBOGRILL
Suurte lihatukkide (kintsud, rostbiif, kana)
kUpsetamiseks. - +

BREAD (LEIB)
Erinevat tUUpi ja suurusega leiva kiipsetamiseks.

Taidetud ahjupraadide ja lihatikkide Ghel tasandil
valmistamine.

DEFROST (ULESSULATAMINE)
Kilmutatud toidu sulatamise kiirendamiseks.

WARM KEEPING (SOOJASHOIDMINE)
Asja kiipsetatud toidu (nt liha, praetud toidu v&i lahtiste
pirukate) hoidmiseks sooja ja krébedana.

KERGITAMINE
Magusa vdi soolase taina optimaalseks kergitamiseks.

FAST PREHEAT (KIIRE EELKUUMUTUS)

Ahju kiireks eelkuumutamiseks. Eelkuumutuse
I8ppemisel valib ahi automaatselt TAVAPARASE
funktsiooni.

SEADED
Ekraani seadistamiseks.

*Funktsiooni kasutatakse Euroopa Liidu energiat6hususe deklaratsiooni soovituste kohaselt vastavalt maarusele (EL) nr 65/2014
Optimaalse puhastustulemuse saavutamiseks eemaldage enne purolitilise funktsiooni kasutamist 88nsuse sisemusest tlejadgid ja puhastage siseukse klaas.

Taisversiooni www.ikea.com allalaadimiseks
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ANRATTA 604.117.20 1 Al 30,5
GB P - Heat source : Usable volume (litres) Measured with any ’
Manufacturer Model Built-in Oven Number of cavity electrical side grids and catalytic panels removed Mass of the appliance (Kg)
DE Ofen zum Anzahl der Warmequelle: Nutzvolumen (Liter). Gemessen ohne .
Hersteller Modell Einbauen Backofeninnenrdume | elektrische Seitengitter und katalytische Seitenwénde Masse des Gerats (kg)
.| Volume utilisable (litres) mesuré avec
ngricant Modéle Four encastrée Nombre de cavité 2&%{?? ﬂz chaleur: | toutes les grilles latérales et les panneaux Masse de l'appareil (kg)
4 catalytiques retirés
. Bruikbaar volume (liter) Gemeten met
NL Nummer van Warmtebron: 0 h '
Fabrikant Model Ingebouwde Oven binnenruimte elektrisch \e/z(re‘mjt:j(zlfdzuroosters en katalytische panelen | Gewicht van het apparaat (kg)
DK . -1 | Brugbar volumen (liter). Malt med eventuelle
Producent Model Indbygget Ovn Antal ovnrum Varmekilde: elektrisk glideskinner og katalytiske paneler fiernet Apparatets vagt (kg)
NO ay ., | Brukbart volum (liter) Malt med eventuelle
Produsent Modell Innebygd Ovn Antall hull Varmekilde: elektrisk siderister og katalytiske paneler fiernet Apparatets masse (Kg)
s h - P Kaytettdvissa oleva tilavuus (litraa) Mitattu
FI . Sisaanrakennettu | Uunikammioiden Lémménldhde: . R ; " f
Valmistaja Malli . madra sihkainen ?Jltt)?sntéfttltja sivuritilat ja katalyyttilevyt on Laitteen paino (kg)
SE " . .. | Anvandbar volym (liter). Métning har utférts :
Tillverkare Modell Inbyggd ugn Antal utrymmen Varmekalla: elektrisk utan tillbehdr och katalytiska paneler. Produktens vikt (kg)
IS " Innbyggdur I i Gagnlegt rammal (litrar) Maelt med el
framleidanda Fyrirmynd bakaraofn Fidldi hola Hiti: rafmagn hlidarristum og hvatapiljum fjarlaegd Massi taekisins (Kg)
z : . Zdroj VyuZitelny objem (v litrech) pocitany bez o
Vjrobee Model Vestavna trouba Vnitfni prostor trouby tepla- elektricky bocnich mrizek a katalytick)gch paneld Hmotnost spotFebice (kg)
, X Volumen Util (litros) Medido con la
ES Namero de la parte Fuente de calor: s - -
Fabricante Modelo Horno empotrado interior del horno eléctrica (rj(-:‘ejlslgf):]attaedrglses y los paneles cataliticos Masa del electrodoméstico (Kg)
T Fonte di calore: Volume utilizzabile(litri) Misurato dopo aver
Produttore Modello Forno daincasso | Numero cavita elettrica : smolntato eventuali griglie laterali e pannelli | Massa dell'apparecchio (Kg)
catalitici
HU Héforras: Hasznalhatd mennyiség (liter) (amelynek
Gyarts Modell Beépithetd siitd Késziilékiregek szama elektromos mérésekor az oldalsé racsok és katalitikus Akészilék témege (kg)
¥ panelek el voltak tavolitva)
PL Piekarnik ) ) #rédio ciepla: Pojemnos¢ uzyteczna (litry) Pomiar po )
Producent Model elektryczny Liczba komér elektryczne ﬁgfarﬂtoyrétz?l\glgglu siatek bocznych i paneli Waga urzadzenia (kg)
) . Izmantojamais tilpums (litri) noteikts
Iﬁ\alioté's Modelis lebavéta krasns CepeSkrasns numurs gighm:kivms‘ ar iznemtiem visiem sanu rezgiem un lerices masa (kg)
) katalitiskajiem paneliem
LT I s i Silumos 3altinis: Naudojama talpa (litrais) Matuojama be atai :
Gamintojas Modelis Integruota orkaité | Angy kiekis elektra Soniniy groteliy ir kataliziniy ploks¢iy Prietaiso dydis (ko)
PT " , - Fonte de calor: Volume utilizavel (litros) Medido sem grelhas
Fabricante Modelo Forno embutido NUmero de cavidades elétrica laterais e sem painéis cataliticos Massa do aparelho (kg)
RO e < o Sursa de incalzire: Volum util (litri) - calculat fara grdtare laterale )
Producitor Model Cuptor built-in Numar de cavitati electrica si panouri catalitice Masa aparatului (kg)
o , ’ VyuZitelny objem (litre) - odmerané pri
SK - Velkost vndtorného Zdroj - ’ f s 0 : .
Vjrobca Model Zabudovand rira priestoru tepla- elektricky \F/J)étr)]r;gyccr? bocnych mriezkach a kataFytlckych Hmotnost spotrebica (kg)
TonnnHeH V3non3Baem obem (M1Tpu) MamepeH ¢
BG Furna Za BbTpetuHocT Ha .
Mozen ; o VM3TOYHNK: OTCTPaHeHM NAb3raluyy ce pagTose v Terno Ha ypesa (kr)
MpovssoguTen Vgrajdane QypHara, Gpoit enekTpuyecku KaTaNUTUYHV CTPAHUYH NaHenn
. Korisna zapremina (litara) Mjereno s
Erl})izvodaé Model Ugradeni pecnica | Broj otvora g\é?({rtigﬁi“ne‘ u:dgnjenim bo¢nim reSetkama i katalitickim | Masa uredaja (kg)
plocama
: . . .| Qoéhn xwpntkotnta (Aitpa) Métpnan
GR . Evowpatwpévog . . Mnyn Beppotnac: 7 : . ; , .
. oVTEAD . AptBuog Barapwv g €14 TNV aQaipeon TUYOV CUPOHEVWY Bapog cuokeung (k
Karaokevaotng g poupvos powes " TAEKTPLKO pediua ga(ptubr\]/ K(lleK(]‘t)(IA[]Jthﬁ)v smf;aeadjv pos N5t
P Upotrebljiva zapremina (u litrima) Meri se sa
gfoizvodaé Model YrpagHa pepHa Broj udubljenja l?e;i(lgtigrl]=zvor. uFIgnjenim boc%im mrezama i katalitickim Masa uredaja (kg)
ploama
. ) Uporabna prostornina (litre)
lsjlr-oizva‘alec Model Vgradna pecica Stevilo odprtin Lzl\é?(grti(gﬁilote. Izmerjeno z odstranjenimi stranskimi Masa naprave (kg)
) mrezami in katalitskimi plos¢ami
R . It kavnad: Kullanilabilir hacim (litre)
Uretici Model Ankastre firin I¢ kisim sayisi elekt%k gt Yan 1zgaralar ve katalitik paneller ¢ikarilmig | Cihaz kiitlesi (kg)
halde ol¢ulmiistir
.| Mone3Hbiit 06bem. (/IuTpel)
RU BcTpoeHHast VIcTouHnK Harpesa: o
Mogenu Konnuectso kamep V13MepeHHbIii Npu 13BNEYeHHbIX H0KOBbIX Macca npubopa (kg)
MpoussopyTens AyxoBka NeKTPO3HeprUA peLUeTKax 11 KaTanuT4eckx NaHensix.
ET Kiittekeha: Kasutatav maht. (Liitrit)
Tootja Mudel Sisseehitatud ahi | Ahjusisemuste arv Elektriline Moddetud kilgrestideta ja katalutiliste Seadme kaal (kg)

paneelideta
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ANRATTA A+ 0,69 0,89 81,2 1191
- Fan Forced function (measured with any sliding Conventional function (measured with any sliding . Area of the
f/lgnufacturer F&%ggfg;ﬂ:ﬂg %lgrss shelves and catalytic panels removed). shelves and catalytic panels removed). andeergy Efficiency largest baking
P Energy consumption (kWh/cycle) Energy consumption (kWh/cycle) sheet (cm?)
A HeiRluftfunktion (gemessen ohne Backausziige und |Herkémmliche Funktion(gemessen ohne )
Elgrstell er F,alenr Iees%flgzrgerr;ikclﬁise katalytische Seitenwande). Backauszuge und katalyt?sche Seitenwande). Energieeffizienzindex ’E\idaacxllg?gl%s(cmz)
Energieverbrauch (kWh / Zyklus) Energieverbrauch (kWh / Zyklus)
R Classe defficacité Fonction chaleur pulsée (mesurée avec les plagues  |Fonction classique (mesurée avec les plaques Indice diefficacité Zone de laplus
Fabricant energethue (consommation | coulissantes et les panneaux catalytiques retirés).  |coulissantes et les panneaux catalytiques retirés). | oo catic e grande plaque a
la plus faible) Consommation d‘énergie (kWh/cycle) Consommation d'énergie(kWh/cycle) getiq patisserie (cm?)
Geforceerde ventilatorfunctie (gemeten met
NL Energie-efficiéntieklasse | eventuele schuifrails en katalytische panelen Canventionele functie ( ﬁemeten met eventuele Energie-efficiéntie- Opperviak van de
Fabrikant (laagste verbruik) verwijderd). Energieverbruik schuifrails en katalytische panelen verwijderd). index grootste bakplaat
9 (kWh}cycIus) 9 Energieverbruik (kWh/cyclus) {em?)
; i Funktionen Tvungen ventilator (mélt med eventuelle | Over-/undervarme (malt med eventuelle ; iter.  |Denstarste
I[’)rlgducent 5gsggé:fglr(!tmte)tsklasse glideskinner og katalytiske paneler fjernet). glideskinner og katalytiske paneler fjernet) Eir:]%regllcseffektlwtet bageplades areal
9 Energiforbrug (kWh/cyklus) Energiforbrug (kWh/cyklus) (cm?)
. o Varmluftsfunksjon (malt med eventuelle glidehyller |Over/undervarme (malt med eventuelle - Lienr | Detstarste
Ilglrgdusent Egsggtlgf;glr(tt)lxljtke)tsklasse og katalytiske paneler fiernet). glidehyller o%(katalytiske paneler fiernet). Eir:]edregllcseffektlwtet bakebrettets
Energiforbruk (kWh/syklus) Energiforbruk (kWh/syklus) areal (cm?)
Kiertoilmatoiminto (mitattu siten, etta liukuhyllyt ja |Perinteinen toiminta (mitattu siten, etta
\F/!almista'a Fnlg;%l]aﬁiflllj)tlﬁlétfusluokka katalyyttilevyt on ﬁmstettu liukuhyllyt ja katalzyttllevyt on pmstettu) ﬁﬂa;gr%t:khs?k Stjnutgr;:glzlclnmgflhn
) P Energiankulutus (kWh/jakso) Energiankulutus (kWh/jakso) P
. L . , - A Over-/undervirme (matning har utfrts utan - - Storsta
SE Energieffektivitetsklass Varmluft (métning har utférts utan tillbehér och : : 3 Energieffektivitet- s
Tillverkare |(lgsta forbrukning) katalytiska paneler). Energiférbrukning (kWh/cykel) Eggﬁgi(f)(gr%crﬁli(r?itr?gl;yb?\/l\(l?] /’g,ﬂgl)er)‘ sindex (bcarﬁg))latens yta
s Addréttarafli addaandi (maelt med rennihilla og Hefdbundin virkni (maeld med rennihilla og Flatarmal steersta
}famleiéanda Sék;llggmngarﬂokkur (lgsta ot spjoldum fjarlaegd). hvatapiljum fjarlaegé). Orkunytingarvisitala  [bdkunarpldtunnar
Y Orkunotkun (kWst / hringras) Orkunotkun (kWh / hringras) (cm2)
: . |Funkce Fan Forced (méFeno s vyjmutymi vysuvnymi  |B&Zné fungovani (méfeno s vyjmutymi vysuvnymi LA
\C,Zmbce Er;;dra]i%r}esrg;ttrléﬁg)ucmnostl policemi a katalytlckyml panely). policemi a katalytickymi panely). mﬁ: ;Sr;?ergetlcke ”:nggsgnel(%ma)
Y J P Spotieba energie (kWh/cyklus) Spotteba energie (kWh/cyklus) P
- Funcién forzada de ventilador (medida con las Superficie de la
ES Clase de eficlendla .. |bandejas deslizantes y los paneles cataliticos Funcién convendional (medida con las indice de eficiencia  |bandeja para
" energética (consumo mas bandejas deslizantes y Ios aneles cataliticos
Fabricante h desmontados). J) energética hornear de mayor
bajo) Consumo de energia (KWh/ciclo) desmontados). Consumo de energia (kWh/ciclo) tamario (cm?)
e Funzione termoventilata (misurata dopo aver ) . .
Classe di Efficienza Funzione statica (misurata dopo aver smontato Area del vassoio
I Energetica (consumo pit smontato eventuali ripiani scorrevoli € pannelli eventuali ripiani scorrevoli e pannelli catalitici). Indice di Efficienza piatto da forno
Produttore | 2c5) catalitici). Consumo di Energia (kWh/ciclo) Energetica it grande (cm?)
Consumo di Energia (kWh/ciclo) 9 plug
ahatd - Légkeveréses siités (amelynek mérésekor a . it i
Energiahatékonysagi Hagyomanyos siités (amelynek mérésekor a -, 4 |Legnagyobb
guérté besorolés (legalacsonyabb gt}gﬁ?\f;)o polcok és katalitikus panelek el voltak kihuzhatd polcok és katalitikus panelek el voltak andegglahatekonysagl sutolap terilete
Y fogyasztas) Energiafogyasztas (KWhciklus) tavolitva). Energiafogyasztas (kWh/ciklus) (cm?)
‘i Funkcja wymuszonego dziatania wentylatora . Obszar
PL Klasa efektywnosci (pomiar po zdemontowaniu przesuwnych potek i Funkda konwencjonalna( pomlarf) Wskainik najwigksze] tacy
Producent | Energetycznej (najnizsze aneli katalitycznych) zdemontowaniu przesuwnych pérek i paneli efektywnosci do pieczenia
zuzycie) guiycie energ)glii (kyWh/'cykI) katalitycznych). Zuzycie energii (kWh/cykl) energetycznej (cm p)
W Energijas efektivitates Ventilatora darbinata funkcija (noteikta ar iznemtiem | Parasta funkcija (noteikta ar iznemtiem visiem Enerdiias L|elakas
Rajotais kategorija (zemakais visiem slidoSajiem plauktiem un Kataltiskajiem shidosajiem plauktiem un katalltlskajlem efektgi\/Jitétes indekss cepespannas
) patérins) paneliem). Energijas patérins (kWh/cikls) paneliem). Energijas patérins (kWh/cikls) laukums (cm?)
. . | Priverstinio ventiliatoriaus funkcija (matuojama Konvekcijos funkcija (matuojama be slankiojanciy - DidZiausias
Ié.gminto'as f%:g%ﬁ:isgesmgﬁg‘oqimz? be slankiojanciy lentynéliy ir kataliziniy plok&ciy). | lentynéliy ir kataliziniy plokéu ). Eggirlﬁiusos efektyvumo| oo popieriaus
) ) Energijos sanaudos (kWh/cikl.) Energijos sanaudos (kWh/cikl.) dydis (cm?)
Classe de Eficiéncia Funcao de Ar Forcado (medida sem calhas Funcdo Convencional (medida sem calhas !
F;bricame Energética (Menor deslizantes nem painéis cataliticos). deslizantes nem painéis cataliticos) IEnndeerx gt?cgfaenua é\argalgﬁonzgagzr)
Consumo) Consumo de energia (kWh/ciclo) Consumo de energia (kWh/ciclo) 9
RO Clasa de eficienta Functia Aer forfat (calculat fard rafturi telescopice  |Functia Conventional (calculat fara rafturi Indice de eficients Suprafata celei
Producitor energeticd (cel mai scazut  |si panouri catalitice). Consum de energie electricd  |telescopice si panouri catalitice) energetica (& | tai mari tavi de
consum) (kWh/ciclu) Consum de energie electrica (kWh/ciclu) 9 copt (cm?)
Trieda energetickej Funkdia ,Fan Forced” (odmerané s odobratymi Konvencna funkcia (odmerané s odobratymi e | Vymera najvacsej
\Sll’(robca (cinnosti (najnizsia posuvnymi pollcaml a katal?/tlckyml panelmi). posuvnymi pollcaml a katal?/tlckyml panelmi). {]néciisrﬁgsr;iergetlckej pYochy pecJenla
y spotreba) Spotreba energie (kWh/cyklus, Spotreba energie (kWh/cyklus (cm?
“ OyHKLWA 33 rOTBEHE C BEHTUNATOP (M3MepeHa C KoHBeHLoHanHa GpyHKLms (13MepeHa .
ﬁGomaso- ggi::&%%gmg;imm OTCTPaHeHM Nb3raLuy ce padToBe 11 KaTanUTUYHK | C OTCTPaHEeH! MTb3rally ce pagToBe 1 g:enerKJMHHaa rn;nzurj:TzHT?ga 33
MpTen KOHCYMaLs) CTPaHNYHY NaHenn). KoHcymaLma Ha eHepriis (KBY/ |KaTannTUUHN CTPAHUYHI NaHesn). e¢eﬁTVIBHOCT nevene (cm?)
A ymay L1KbA) KoHcymaLms Ha eHepriist (KBu/LyKbN)
Klasa energetske Funkdija prisilne ventilacije (mjerena s uklonjenim  |Konvencionalna funkcija (mjerena s uklonjenim Povrsina
Il;lr'fjizvodaf ucinkovitosti (najniza kliznim policama i katalltlJcklm plotama). Potrodnja | kliznim policama i katalltlckljm plo¢ama) Lr%ciiﬁllfgveipoesrtgi]etske najveceg Ilsta za
potro3nja) energije (kWh/ciklus) Potro3nja energije (kWh/ciklus) pecenje (cm?)
Aettoupyla pe agpa ZupBartwk Aettoupyta (HETpnon peta T
(KigtthKEUCI- Kﬂg%oopﬁg %Eppr%/)%%ggﬁ (MéTpnon pETd Ty agaipeon TuxoV oUPGHEVWY apatpean Tuydv GUPSHEVWY PaPLWV Kal Aelktng Evepyelakng yﬁﬁgﬁgla
oth Katavéwon) PAPLWV KAL KATAAUTIKGY EMLOAVELWY). KATAVAAWON |KATAAUTIKWY ETLPAVELWY) AnoSoong Unolparoc (cm?)
ne n €vépyeLag (kWh/kUkho) Katavahwan evépyelag (kWh/kUkho) noty
Nacin rada sa stalno uklju¢enim ventilatorom (merise  |Konvencionalni nacin rada (meri se sa uklonjenim Povrsina najvece
Isjlr‘oizvodaﬁ E(nlgsr?lZeaneggtﬁézléea?flkasnostl sa uklonjenim kliznim policama i katalitickim plo¢ama). ~ |kliznim policama i katalitickim plo¢ama) Lr}?kglésng?grgetske podloge za
Jniza p ) Potrosnja energije (kW¢ po ciklusu) Potronja energije (KW¢ po ciklusu) pecenje (cm?)
sL Razred energijske Funkcija prisilne ventilacije (izmerjeno z Konvencionalna funkcija (izmerjeno z Indeks energijske

Proizvajalec

utinkovitosti (najnizja
poraba)

odstranjenimi drsnimi policami in katalitskimi
plos¢ami). Poraba energije (kWh/cikel)

odstranjenimi drsnimi policami in katalitskimi
plos¢ami). Poraba energije (kWh/cikel)

ucinkovitosti

Naiveqa poyrsina

pekata (cm?)

Enerji tketimi (kWh/cevrim) Cebri Fan iglevi

Alt ve Ustten isitma islevi (kayar raflar ve katalitik

TR Enerji Verimlilik Sinifi 5 Enerji Verimlilik En blyuk pisirme

et e T et (kayar raflar ve katalitik paneller ¢ikarilmig halde paneller cikarilmis halde olcUimuistar) )

Uretic (En Diisiik Tiketim) olgUlmiistdr). Enerji tiketimi (KWh/gevrim) Enerji tiketimi (kWh/cevrim) Endeksi saci alani {cm?)
Knacc MoTpebneHue sHeprum (KBTu/LmKn) M o

RU 3HeproadpPekTMBHOCTU PeXxM KOHBEKLWMM (CO CTAHAAPTHON 3arpy3Koli lg?gg%%”;e%%pjxﬂm&'1%&1’;&%2&% MHzaeKe aHeproag- glgﬁmgrocamro

Mpou3BouTeNs | (camoe Hi3Koe 11 HarpeBOM C NPUHYAUTENLHON LPKyNSLven loTpe6eHMe 3HeprY (KBTY/LyK) eKTMBHOCTM H0OTMBHS. CM2
3HepronoTpe6eHie) BO3Ayxa). MoTpe6nenwie sHepri (KBTu/Lykn) P P 4 P !

Energiakulu (kWh/tsiikkel) ’ -
ET Energiatdhususe klass Sun(R/entllatsmonl funktsioon (standardse kogusega E‘ﬂﬂ{agg fgzlré\sllaolgr;(;}fndardse kogusega ja Energiatdhususe ig“;g‘usalus
Tootja (madalaim tarve) ja sunddhuga kuumutamisega). Energiakulu (KWh/ Energlakulug kWh/tsui(keI) indeks (mﬂ’z)

tstikkel)
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