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Petny wykaz punktéw serwisowych wspétpracujacych z firma
IKEA wraz z numerami telefonédw w poszczegélinych krajach
znajduje sie na ostatniej stronie niniejszej instrukgji.

TURKCE

IKEA tarafindan tayin edilen Satis Sonrasi Servis
Saglayicilarinin ve ilgili ulusal telefon numaralarinin tam
listesi icin lGtfen bu kilavuzun son sayfasina bakiniz.
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Producent zastrzega sobie mozliwos¢ wprowadzenia zmian bez wcze$niejszego
powiadomienia.

/\ Informacje dotyczgce bezpieczenstwa

Przed przystapieniem do instalacji i rozpoczeciem eksploatac;ji
urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z dotgczong instrukcjg
obstugi. Producent nie odpowiada za uszkodzenia i obrazenia
ciata spowodowane nieprawidtowg instalacjg i eksploatacja.
Nalezy zachowac instrukcje wraz z urzgdzeniem do
wykorzystania w przysztosci.

Bezpieczenstwo dzieci i 0s6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

Urzgdzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu ésmego
roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia, jesli
bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzadzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnosci nie powinny zbliza¢ sie urzgdzenia, jesli
nie znajdujg sie pod statym nadzorem.
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- Dzieci nalezy pilnowad, aby nie bawity sie urzagdzeniem.

- Przechowywac opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposaéb.

. OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzadzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Dzieci i zwierzeta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzgdzenia.

- Jesli urzadzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wigczenie.

- Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzadzenia bez odpowiedniego nadzoru.

Ogélne zasady bezpieczenistwa

- Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do stosowania w
kuchni.

- Urzadzenie to przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknietych.

- Urzadzenie to mozna uzywac w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
gdzie uzytkowanie nie przekracza sredniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym.

- Instalacji urzadzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego
moze dokonad wytgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

. OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy zachowac ostroznosé¢, aby nie dotkngc
elementow grzejnych.

- Do wyjmowania lub wktadania akcesoriéw i naczynh nalezy
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

- Przed przystgpieniem do konserwacji urzgdzenia nalezy
odtgczyc je od zasilania.
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OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do wymiany zaréwki
nalezy upewnic sie, ze urzgdzenie jest wytgczone, aby
unikng¢ porazenia prgdem elektrycznym.

Nie uruchamiac urzadzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.

Do czyszczenia urzgdzenia nie wolno uzywac sprzetéw
czyszczacych para.

Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac Sciernych
Srodkdéw czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek,
poniewaz mogg one porysowac powierzchnie, co moze
skutkowad peknieciem szkta.

Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi go wymienic
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifikowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia
pragdem.

Przed czyszczeniem pirolitycznym nalezy wyja¢ z komory
urzgdzenia wszystkie akcesoria i usung¢ osady/rozlane
Ciecze.

- Aby wymontowac prowadnice blach, nalezy najpierw
pociggngc ich przednig czes¢, a nastepnie odciggngc tylng
od Scianek bocznych. Zamontowac prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.

Nalezy stosowac wytgcznie termosonde zalecang do danego
modelu urzadzenia.

Wskazowki dotyczgce bezpieczenstwa

Instalacja + Nalezy postepowac zgodnie z instrukcjg
. instalacji dotagczong do urzadzenia.

/\ OSTRZEZENIE! Urzadzenie moze « Zachowa¢ ostroznoé¢ podczas
zainstalowac i podtaczy¢ przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest
wytgcznie wykwalifikowana ono ciezkie. Nalezy zawsze stosowac
osoba. rekawice ochronne i mie¢ na stopach

petne obuwie.

Nigdy nie ciggnac¢ urzadzenia za uchwyt.
Zainstalowac urzadzenie w odpowiednim
i bezpiecznym miejscu, ktére spetnia
wymagania instalacyjne.

Usung¢ wszystkie elementy opakowania.
Nie instalowa¢ ani nie uzywac
uszkodzonego urzadzenia.
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+ Zachowa¢ minimalne odstepy od innych

urzadzen i mebli.

+ Przed zamontowaniem urzadzenia nalezy

sprawdzi¢, czy jego drzwi otwierajg sie

bez oporu.

Minimalna wysokos¢
szafki (minimalna wy-
sokos¢ szafki pod bla-
tem)

580 (600) mm

Szeroko$¢ szafki 560 mm
Gtebokos¢ szafki 550 (550) mm
Wysokos¢ przedniej 589 mm
czesci urzadzenia

Wysokos¢ tylnej czesci 571 mm
urzadzenia

Szerokos¢ przedniej 595 mm
czesci urzadzenia

Szerokos$¢ tylnej czes- 559 mm
Ci urzadzenia

Gtebokos¢ urzadzenia 569 mm
Gteboko$¢ czesci 548 mm
urzadzenia do zabu-

dowy

Gtebokos¢ z otwarty- 1022 mm
mi drzwiami

Minimalna wielko$¢ 560x20 mm
otworu wentylacyjne-

go. Otwor umiejsco-

wiony w tylnej dolnej

czesci szafki

Dtugos¢ przewodu za- 1500 mm
silajgcego Przewod

jest umiejscowiony w

prawym tylnym rogu

Wkrety mocujace 4x25 mm

Podtaczenie elektryczne

/\  OSTRZEZENIE! Wystepuje

zagrozenie pozarem i porazeniem
pradem elektrycznym.

Wszystkie potgczenia elektryczne
powinien wykona¢ wykwalifikowany
elektryk.

Urzadzenie musi by¢ uziemione.

Upewnic sie, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédta zasilania.

Nalezy uzywac wytgcznie prawidtowo
zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.

Nie stosowac rozgateznikéw ani
przedtuzaczy.

Nalezy zwréci¢ uwage, aby nie uszkodzi¢
wtyczki ani przewodu zasilajgcego.
Wymiany przewodu zasilajgcego mozna
dokonac wytgcznie w naszym
autoryzowanym centrum serwisowym.
Przewody zasilajgce nie moga dotykac ani
przebiega¢ w poblizu drzwi urzadzenia
lub wneki pod urzadzeniem, zwtaszcza
gdy urzadzenie dziata i drzwi s3 mocno
rozgrzane.

Zaréwno dla elementéw znajdujacych sie
pod napieciem, jak i zaizolowanych czesci,
zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowa¢ w taki sposéb,
aby nie mozna go byto odtgczy¢ bez
uzycia narzedzi.

Podtaczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakonczeniu
instalacji. Nalezy zadba¢ o to, aby po
zakonczeniu instalacji urzadzenia wtyczka
przewodu zasilajgcego byta tatwo
dostepna.

Jedli gniazdo elektryczne jest obluzowane,
nie wolno podtgcza¢ do niego wtyczki.
Odtaczajac urzadzenie, nie nalezy ciggng¢
za przewdd zasilajgcy. Nalezy zawsze
ciggnac za wtyczke sieciowa.

Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikéw obwodu
zasilania: wytgcznikéw automatycznych,
bezpiecznikéw topikowych (typu
wykrecanego - wyjmowanych z oprawki),
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wytgcznikéw réznicowopradowych oraz
stycznikéw.

+ Instalacja elektryczna musi by¢
wyposazona w urzgdzenie odcinajgce
zasilanie wszystkich biegunéw.
Urzadzenie odcinajgce zasilanie musi
zapewnia¢ odlegtos¢ izolacyjng
roztgczonych biegundéw co najmniej 3
mm.

* Przed podtgczeniem wtyczki przewodu
zasilajgcego do gniazda elektrycznego
nalezy catkowicie zamkng¢ drzwi
urzadzenia.

Sposéb uzywania

A OSTRZEZENIE! Zagrozenie
odniesieniem obrazen,
oparzeniem, porazeniem prgdem
lub wybuchem.

+ Nie zmienia¢ parametréw technicznych
urzadzenia.

+ Upewnic sie, ze otwory wentylacyjne sg
drozne.

+ Nie pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru
podczas pracy.

* Wytaczy¢ urzadzenie po kazdym uzyciu.

+ Zachowac ostroznos$¢ podczas otwierania
drzwi, gdy urzadzenie pracuje. Moze doj$¢

do uwolnienia goragcego powietrza.
* Nie wolno obstugiwac urzadzenia

mokrymi rekami lub gdy ma ono kontakt

zwoda.
+ Nie naciska¢ na otworzone drzwi.
+ Nie uzywac urzadzenia jako powierzchni

roboczej ani miejsca do przechowywania.

» Ostroznie otworzy¢ drzwi urzadzenia.
Stosowanie sktadnikéw zawierajgcych
alkohol moze powodowac zmieszanie
alkoholu i powietrza.

+ Podczas otwierania drzwi urzgdzenia nie
wolno dopuszcza¢ do kontaktu iskier lub
otwartego ptomienia z urzadzeniem.

* Nie umieszczac¢ produktéw tatwopalnych
ani przedmiotéw nasgczonych
tatwopalnymi produktami w poblizu lub
na urzadzeniu.

OSTRZEZENIE! Zagrozenie
uszkodzeniem urzadzenia.

Aby zapobiec uszkodzeniu lub
przebarwieniu sie emalii:

- Nie umieszczac naczyn ani innych
przedmiotéw bezpos$rednio na dnie
urzadzenia.

- Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowej
bezposrednio na dnie komory
urzadzenia.

- Nie wlewa¢ wody bezposrednio do
gorgcego urzadzenia.

- Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych
naczyn ani potraw w urzgdzeniu po
zakonczeniu pieczenia.

- Podczas wyjmowania lub wyjmowania
akcesoriéw nalezy zachowac
ostroznosc.

Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej
nie ma wptywu na dziatanie urzadzenia.
Do pieczenia wilgotnych ciast uzy¢
gtebokiej blachy. Soki owocowe powodujg
trwate plamy.

Nalezy zawsze gotowac z zamknigtymi
drzwiczkami urzgdzenia.

Jesli urzadzenie zainstalowano za $cianka
meblowg (np. za drzwiami szafki), nie
wolno zamyka¢ drzwi podczas pracy
urzadzenia. Potaczenie wysokiej
temperatury i wilgoci wewnatrz
zamknietego mebla moze doprowadzic¢
do uszkodzenia urzadzenia, mebla lub
podtogi. Nie zamyka¢ drzwi szafki do
czasu catkowitego ostygniecia urzadzenia.

Pieczenie parowe

/\  OSTRZEZENIE! Zagrozenie

oparzeniem i uszkodzeniem
urzadzenia.

Wydostajgca sie para moze wywotac
poparzenia:
- Nie otwiera¢ drzwi urzgdzenia
podczas pieczenia parowego.
- Po zakohczeniu pieczenia parowego
otworzy¢ drzwi z zachowaniem
0stroznosci.
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Konserwacja i czyszczenie

/\  OSTRZEZENIE! Zagrozenie

odniesieniem obrazen, pozarem
lub uszkodzeniem urzgdzenia.

Przed przystapieniem do konserwacji
nalezy wytgczy¢ urzadzenie i odtgczy¢
wtyczke zasilania od gniazda sieciowego.
Upewnic sie, ze urzadzenie ostygto.
Wystepuje zagrozenie pekniecia szyb
urzadzenia.

Jedli szyba peknie, nalezy jg niezwtocznie
wymieni¢. Nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.
Przy zdejmowaniu drzwi urzadzenia
nalezy zachowac ostrozno$¢. Drzwi sg
ciezkie!

Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni
urzadzenia, nalezy regularnie jg czyscic.
Pozostatosci ttuszczu lub potraw w
urzadzeniu moga stac sie przyczyna
pozaru.

Stosujac aerozol do piekarnikéw, nalezy
przestrzega¢ wskazéwek dotyczacych
bezpieczenstwa umieszczonych na
opakowaniu.

Czyszczenie pirolityczne

A

OSTRZEZENIE! W trybie pirolizy
wystepuje ryzyko odniesienia
obrazen ciata/wystgpienia pozaru/
wydzielania substancji
chemicznych (oparéw).

Podczas czyszczenia pirolitycznego
uwalniane sg opary, ktére nie sg
szkodliwe dla ludzi, w tym niemowlat lub
0s6b cierpigcych na schorzenia.

W odrdéznieniu od ludzi niektére ptaki i
gady mogg by¢ bardzo wrazliwe na opary
powstate podczas czyszczenia wszystkich
piekarnikéw pirolitycznych. Mate
zwierzeta domowe moga by¢ rowniez
bardzo wrazliwe na miejscowe zmiany
temperatury w poblizu piekarnikéw
pirolitycznych wystepujace podczas
trwania programu czyszczenia
pirolitycznego.

Przed wigczeniem funkgji czyszczenia
pirolitycznego lub pierwszym uzyciem
nalezy wyja¢ z komory piekarnika:

- Wszelkie pozostatosci zywnosci,
rozlany olej lub ttuszcz.

- Wszystkie wyjmowane przedmioty (w
tym potki, prowadnice boczne/
teleskopowe itp. dostarczone wraz z
urzadzeniem), w szczegélnosci garnki
nieprzywierajace, patelnie, tace,
przybory kuchenne itp.

Powierzchnie zapobiegajgce przywieraniu
garnkdw, patelni, tac, przyboréw
kuchennych itp. moga uszkodzic¢ sie
podczas czyszczenia pirolitycznego i
moga stanowi¢ zrédto szkodliwych
oparéw.

Nalezy uwaznie przeczyta¢ wszystkie
instrukcje czyszczenia pirolitycznego.
Gdy dziata funkcja czyszczenia
pirolitycznego, dzieci nie powinny zbliza¢
sie do urzadzenia. Urzadzenie staje sie
bardzo gorace i gorgce powietrze jest
uwalniane z otworéw wentylacyjnych z
przodu.

Czyszczenie pirolityczne i pierwsze uzycie
w maksymalnej temperaturze to operacje
w wysokiej temperaturze, ktére moga
uwalnia¢ opary z resztek potraw i
materiatéw konstrukcyjnych, w zwigzku z
czym zaleca sie, aby konsumenci:

- Podczas czyszczenia pirolitycznego i
po nim zapewniali wtasciwg
wentylacje.

- Zapewni¢ dobrg wentylacje podczas
pierwszego uzycia przy maksymalnej
temperaturze i po nim.

Podczas i po czyszczeniu pirolitycznym
oraz podczas i po pierwszym uzyciu w
maksymalnej temperaturze nalezy
trzymac zwierzeta domowe (zwtaszcza
ptaki) jak najdalej od miejsca, w ktérym
znajduje sie urzadzenie. Zalecamy
trzymanie ich w innym pomieszczeniu
podczas cyklu pirolitycznego i do
momentu ponownego ostygniecia
urzadzenia do temperatury pokojowej. W
trakcie i po cyklu czyszczenia
pirolitycznego oraz w trakcie i po
pierwszym cyklu pracy w maksymailnej
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temperaturze nalezy zapewnic
odpowiednig wentylacje.

Oswietlenie wewnetrzne

A OSTRZEZENIE! Zagrozenie
porazeniem pradem.

+ Informacja dotyczaca oswietlenia w
urzadzeniu i elementéw oswietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci
zamienne: Zastosowane elementy
oswietleniowe sg przystosowane do pracy
w wymagajgcych warunkach fizycznych
(temperatura, drgania, wilgotnos¢) w
urzgdzeniach domowych lub sg
przeznaczone do sygnalizacji stanu
dziatania urzadzenia. Nie sg one
przeznaczone do innych zastosowan i nie
nadajg sie do o$wietlania pomieszczen
domowych.

+ W ten produkt wbudowano zrédto Swiatta
o klasie efektywnosci energetycznej G.

+  Uzywac wytacznie zaréwek tego samego
typu.

Serwis

+ Aby naprawi¢ urzadzenie, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

Instalacja

A OSTRZEZENIE! Patrz rozdziat
dotyczacy bezpieczenstwa.

Montaz

Przed zainstalowaniem
urzadzenia nalezy zapoznac sie z
instrukcjg montazu.

Instalacja elektryczna

OSTRZEZENIE! Instalacje
elektryczng musi wykonac
wykwalifikowana osoba.

10

+ Nalezy stosowac wytacznie oryginalne
czesci zamienne.

Utylizacja

A OSTRZEZENIE! Zagrozenie
odniesieniem obrazen lub
uduszeniem.

+ Odtaczy¢ urzadzenie od zrddta zasilania.

+ Odcigc¢ przewod zasilajacy blisko
urzadzenia i oddac do utylizacji.

+ Wymontowac drzwi, aby uniemozliwic¢
zamkniecie sie dziecka lub zwierzecia w
urzadzeniu.

+ Materiaty opakowaniowe:

Materiaty opakowaniowe nadajg sie do
recyklingu. Elementy z tworzyw
sztucznych oznaczono
miedzynarodowymi skrétami, takimi jak
PE, PS itp. Materiaty opakowaniowe
nalezy utylizowac, wyrzucajac je do
odpowiedniego pojemnika
udostepnionego przez komunalny zaktad
utylizacji odpadow.

@ Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za
nieprzestrzeganie zalecen
dotyczacych bezpieczenstwa,
ktére zawarto w rozdziatach
poswieconych bezpieczenstwu.

Piekarnik jest wyposazony tylko w przewéd
zasilajacy.
Przewéd

Rodzaje przewodoéw przeznaczonych do
montazu lub wymiany:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F
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Przekréj przewodu zalezy od tgcznej mocy
podanej na tabliczce znamionowej. Mozna
réwniez zapoznac sie z tabela:

1"

Moc catkowita (W)

Przekrdj przewodu
(mm?)

maksymalnie 2300

3x1

Moc catkowita (W)

Przekréj przewodu
(mm?)

maksymalnie 1380

3x0.75

Opis urzadzenia

0gélne informacje

B
(~Jofo] s
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Akcesoria

* Rusztx2
Do ustawiania naczyn, form do ciast oraz
do pieczenia mies.

+ Blacha do pieczenia ciasta x 1
Do pieczenia ciast i ciastek.

+ Gileboka blacha x 1
Do pieczenia miesa lub ciasta oraz do
zbierania skapujgcego ttuszczu.

maksymalnie 3680 |3 x1.5

Przewdd uziemiajacy (zielono-z6tty) musi by¢
0 2 cm dhuzszy od bragzowego przewodu
fazowego i niebieskiego neutralnego

Panel sterowania

Sterowanie elektroniczne
Szuflada na wode

Gniazdo termosondy

Grill

A Oswietlenie

Wentylacja

EY Prowadnice blach, wyjmowane
BEY Rurka odptywowa

M8 zawér spustowy wody
Poziomy umieszczenia potraw
Otwor wlotowy pary

+ Czujka temperatury x 1
Do mierzenia stopnia upieczenia potrawy.
+ Prowadnice teleskopowe x 2 komplety
Do umieszczania rusztéw i blach do
Ciasta.
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Panel sterowania

Sterowanie elektroniczne

12

i
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Piekarnik obstuguje sie, dotykajgc pdl czujnikéw.
Pole Funkcja Opis
czujni-
ka
- Wyswietlacz Przedstawia biezgce ustawienia piekarnika.
WEACZONE / WYLA- | Wigczanie i wytgczanie piekarnika.
CZONE
OK OK'i pokretto Potwierdzenie wyboru lub ustawienia. Pokretto
umozliwia poruszanie sie po opcjach menu.
Przycisk Powrét Powrét do poprzedniego poziomu menu. Nacisng¢ i
<j przytrzymac przez 3 sekundy, aby wyswietli¢ menu
gtéwne.
Godzina i dodatko- | Ustawianie réznych funkgcji. Gdy dziata funkcja pie-
@ we funkcje czenia, nalezy nacisng¢ pole czujnika, aby ustawic
zegar lub funkcje: Blokada panelu, Ulubione, Piecze-
< nie + utrzymanie temperatury, Ustaw + start. Mozna
takze zmieni¢ ustawienia czujki temperatury.
Funkcje pieczenia Nacisna¢ jednokrotnie, aby przej$s¢ do menu Funkcje
: lub Gotowanie pieczenia. Nacisng¢ ponownie, aby przetgczy¢ na Go-
6 | wspomagane towanie wspomagane. Aby wigczy¢ lub wytgczy¢ os-
‘X 3sec wietlenie piekarnika, nalezy dotknag¢ i przytrzymac¢
przez 3 sekundy.
Wybér temperatury | Ustawianie temperatury lub wyswietlanie aktualnej
temperatury w piekarniku. Nacisng¢ i przytrzymac
>3 SEC przez 3 sekundy, aby wigczy¢ lub wytgczy¢ funkcje:
Szybkie nagrzewanie.
a Q Minutnik Aby ustawi¢ funkcje: Minutnik.
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Pole Funkcja Opis
czujni-
ka
a ﬁ Ulubione Zapisywanie i dostep do ulubionych programéw.
Wyswietlacz
A Funkcja pieczenia

|
|
|
“’u.s
I |
4 14

B o
! !

@ 16:30 L)
I 00315 4 1£|LO°C

| |
E D

Inne wskazania wyswietlacza:

moNw»

Aktualna godzina

Wskaznik rozgrzania
Temperatura

Czas trwania lub czas zakonczenia
dziatania funkgji

Symbol

Funkcja

Minutnik

Funkcja dziata.

Aktualna godzina

Wyswietlacz pokazuje aktualng godzi-
ne.

Czas Wyswietlacz wskazuje wymagany czas
pieczenia.

Koniec Wyswietlacz wskazuje czas zakoriczenia
pieczenia.

Temperatura Wyswietlacz wskazuje temperature.

Wskazanie czasu

Wyswietlacz wskazuje czas dziatania
funkgji pieczenia.

Obliczanie

Piekarnik oblicza czas pieczenia.

Wskaznik rozgrzania

Wyswietlacz wskazuje temperature w
piekarniku.

Szybkie nagrzewanie

Funkcja dziata. Zapewnia ona krétszy
czas nagrzewania.

Automatyka wagowa

Wskazanie informuje, ze system auto-
matycznego wazenia dziata lub mozna
zmieni¢ ciezar.

o D‘ﬁﬂﬂ®©i§@D

Pieczenie + utrzymanie
temperatury

Funkcja dziata.
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Przed pierwszym uzyciem

OSTRZEZENIE! Patrz rozdziat
dotyczacy bezpieczenstwa.

Czyszczenie wstepne

Wyja¢ z piekarnika wszystkie akcesoria i
prowadnice blach.

Patrz rozdziat ,Konserwacja i czyszczenie”.

Wyczysci¢ piekarnik i akcesoria przed
pierwszym uzyciem.

Umiesci¢ akcesoria i wyjmowane prowadnice
blach w poczagtkowym potozeniu.

Pierwsze podtaczenie

Podtaczajac piekarnik do zrédta zasilania lub
po zaniku zasilania, nalezy ustawic jezyk,
kontrast wyswietlacza, jasnos¢ wyswietlacza
oraz aktualng godzine.

1. Ustawi¢ odpowiednig warto$¢ za pomoca
pokretta.

2. Nacisng¢ OK aby potwierdzi¢.

Wstepne nagrzewanie

Przed pierwszym uzyciem nagrza¢ wstepnie
piekarnik tylko z rusztami i blachami do
pieczenia ciasta w srodku.

1. Wybrac funkcje: Pieczenie tradycyjne — i
maksymalng temperature.

2. Pozostawi¢ wigczony piekarnik na 1
godzine.

3. Wybra¢ funkcje: Termoobieg (¥ i
maksymalng temperature.

4. Pozostawic¢ wigczony piekarnik na 15
minut.

Akcesoria moga rozgrzac sie mocniej niz

zwykle. Z piekarnika moze wydobywac sie

nieprzyjemny zapach i dym podczas

nagrzewania. Nalezy zapewni¢ wystarczajgcy

doptyw $wiezego powietrza do

pomieszczenia.

14

Uzywanie mechanicznej blokady
uruchomienia

Piekarnik wyposazono w blokade
uruchomienia. Znajduje sie ona po prawej
stronie piekarnika, pod panelem sterowania.

Aby otworzy¢ drzwi przy wtgczonej blokadzie
uruchomienia:

1. Pociggna¢i przytrzymac w gérze
dzwignie blokady uruchomienia, jak
pokazano na ilustracji.

2. Otworzyc¢ drzwi.

Podczas zamykania drzwi piekarnika nie
nalezy pocigga¢ blokady.

Aby zdemontowa¢ blokade uruchomienia,
nalezy otworzy¢ drzwi piekarnika i usung¢
blokade za pomocga wkretaka typu torx.
Wkretak typu torx znajduje sie

w opakowaniu z elementami montazowymi
piekarnika.

Po zdemontowaniu blokady uruchomienia
nalezy ponownie wkreci¢ Srube na swoje
miejsce.

/\  OSTRZEZENIE! Nalezy zachowac
ostroznos¢, aby nie zarysowacd
panelu sterowania.



POLSKI

Codzienna eksploatacja

OSTRZEZENIE! Patrz rozdziat
dotyczacy bezpieczenstwa.

Obstuga menu

1. Wiaczy¢ piekarnik.

2. Aby wybrac opcje menu, obréci¢ pokretto
zgodnie z ruchem wskazéwek zegara lub
w kierunku przeciwnym.

3. Nacisng¢ OK aby przej$¢ do podmenu
lub zaakceptowac ustawienie.

©)

<.

Przeglad menu

Menu gtéwne

Aby w dowolnej chwili powrocic¢
do menu gtéwnego, nalezy uzy¢

15

Symbol/element
menu

Zastosowanie

Symbol/element
menu

Zastosowanie

@

Gotowanie wspo-
magane

Zawiera zalecane usta-
wienia piekarnika dla
wielu potraw. Wystar-
czy wybrac potrawe i
uruchomi¢ proces pie-
czenia. Podane wartos-
ci temperatury i czasu
majg jednie charakter
orientacyjny i mozna je
zmieniac. Zalezg one
od przepisu, jakosci
oraz ilosci uzytych
sktadnikow.

W ksigzce kucharskiej
znajduje sie podmenu
dla funkgji: Gotowanie
wspomagane.

Funkcje pieczenia

Zawiera liste funkgji
pieczenia.

Podmenu opcji: Ustawienia podstawowe

w

Zawiera liste progra-

Symbol/element
menu

Opis

O]

Ustaw aktualng
godzine

Ustawianie aktualnej
godziny na zegarze.

Przepisy mow automatycznych.
Podmenu dla tych pro-
gramow mozna znalezé
w ksigzce kucharskiej.

Zawiera liste ulubio-

Ulubione nych programéw pie-

czenia utworzonych
przez uzytkownika.

D

Wskazanie czasu

Gdy opcja jest WEA-
CZONA, po wytgczeniu
urzadzenia na wyswiet-
laczu widoczna jest ak-
tualna godzina.

Czyszczenie

Czyszczenie pirolitycz-
ne.

&

Stuzy do konfiguracji

oC»
Szybkie nagrze-
wanie

Gdy opcja jest WEA-
CZONA, funkcja zapew-
nia krétszy czas na-
grzewania.

Ustawienia pod- | Urzadzenia.
stawowe
kg Zawiera liste dodatko-
Specjalne wych funkcji pieczenia.

(]

Ustaw + start

Umozliwia ustawienie
funkgji i wigczenie jej w
poOzniejszym czasie po-
przez nacisniecie do-
wolnego symbolu na
panelu sterowania.




POLSKI

16

Symbol/element Opis Symbol/element Opis
menu menu
'S Umozliwia utrzymywa- [ Przywracanie ustawieri
Pieczenie + utrzy- | Ni€ temperatury potra- Ustawienia fa- | fabrycznych.
manie tempera- | WY Przez 30 minut po bryczne

tury

zakonczeniu pieczenia.

@

Wydtuzenie czasu

Wiacza i wytgcza funk-
cje wydtuzenia czasu.

Funkcje pieczenia

®»

Kontrast wyswiet-

Stopniowa regulacja
kontrastu wyswietla-
cza.

lacza

O Stopniowa regulacja
Jasno$¢ wyswiet- jasnosci wyswietlacza.

lacza

=

Ustawienie jezyka

Wyb6r jezyka komuni-
katéw na wyswietlaczu.

(=

Gtosnosc¢ sygnatu

Stopniowa regulacja
gtosnosci dzwieku przy-
ciskéw oraz sygnatow.

J]

DZwieki przycis-
kéw

Wiaczanie i wytgczanie
dzwieku pol dotyko-
wych. Nie mozna wyta-
czy¢ dzwieku towarzy-
szgcemu dotknieciu po-
la WE./WYL.

33

Alarm/sygnat bte-
du

Wiagczanie i wytaczanie
sygnatéw alarmowych.

Przypominanie o
czyszczeniu

Przypominanie o ko-
niecznosci wyczyszcze-
nia urzadzenia.

Funkcja pie- Zastosowanie
czenia
(Qﬁ) Do jednoczesnego pigczenia
0 na trzech poziomach i do su-
Termoo- | SZenia zywnosci.
bieg Ustawi¢ temperature o
20-40°C nizszg niz dla funkgcji
Pieczenie tradycyjne.
C(')) Do pieczenia na parze. Funk-
i cja umozliwia skrécenie czasu
Termoo- | Pieczenia oraz zachowanie wi-
bieg + para tamin i sktadnikéw odzy-
wczych w potrawie. Wybrac
funkcje i ustawi¢ temperature
w zakresie od 130°C do 230°C.
Do pieczenia miesa lub ciasta
na jednym poziomie.
Pieczenie
tradycyjne
) Wypiek pizzy. Do intensywne-
i go przyrumieniania i piecze-
Funkgja |Niaw celu uzyskania kruche-
Pizza go spodu.

Wybrac funkcje i ustawi¢ tem-
perature w zakresie od 130°C
do 230°C.

Tryb demonstra-

Wytacznie do uzytku w
sklepie.

()

Do przyrzadzania delikatnych,
soczystych pieczeni.

cyjny
i Wyswietlanie informa-
Ustugi ¢ji o wersji oprogramo-

wania i konfiguracji.

Wolne go-
towanie
Do pieczenia ciast na kruchym
spodzie oraz do pasteryzowa-
Grzatka do- | Nia zywnosci.

Ina
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Funkcja pie- Zastosowanie Funkcja pie- Zastosowanie
czenia czenia
Funkcja zapewnia oszczed- NS4 Do pieczenia wiekszych ka-
nosc¢ energii podczas piecze- [i] watkéw miesa lub drobiu z
Termoo- | Nia. Wskazowki dotyczace pie- Turbo grill koscig na jednym poziomie.
bieg wil- czenia - patrz rozdziat ,Wska- Do przyrzadzania zapiekanek i
gotny z6wki i porady”, Termoobieg przyrumieniania.
wilgotny. Drzwi piekarnika po- .
winny by¢ zamkniete podczas ((-)) ngrzewame potraw przy
pieczenia, tak aby dziatanie R uzyciu pary zapobiega wysy-
funkdji nie byto zaktécane, a Regenera- chaniu powierzchni. Ciepto
piekarnik dziatat z najwyzsza cja pary rozprowadzane jest delikatnie
mozliwg wydajnoscia energe- i réwnomiernie, dzieki czemu
tyczna. Podczas uzywania tej smak i aromat potraw sg takie
funkcji temperatura w komo- same jak potraw Swiezo przy-
rze moze sie rézni¢ od tempe- rzadzonych. Tej funkcji mozna
ratury ustawionej. Wykorzys- uzy¢ do odgrzewania potraw
tywane jest ciepto resztko- bezpo:srgdnlo na talerzu. Jec!—
we.Mozna zmniejszy¢ moc noczesnie mozna odgrzewac
grzania. Zalecenia dotyczace potrawy na wigcej niz jednym
oszczedzania energii znajdujg talerzu, na réznych pozio-
sie w rozdziale , Efektywno$¢ mach.
energetyczna”, Oszczednos¢
energii.Na podstawie tej funk- Specjalne
cji zostata okreslona klasa
energetyczna urzadzenia Funkcja pieczenia Zastosowanie
zgodnie z normg EN 60350-1. ;
Podczas korzystania z tej C% Do wypieku chleba.
funkcji oswietlenie wytacza sie . e
automatycznie po 30 sekun- Pieczenie chleba
dach. yvee Do przyrzadzania po-
¥XY” | Do przyrzadzania produktow traw, jak lasagne lub
0 gotowych (np. frytek, pieczo- Zapiekanki dania ziemniaczane. Do
Potrawy | NYch ziemniakéw w ¢wiart- przky'rzqdzanla'zaplelfa-
mrozone | kach, sajgonek itp.), tak aby nek1przyrumieniania.
nadac¢ im chrupkos¢. (Q?) Do wspomagania wy-
wwww | Do grillowania ptaskich po- v rastania ciasta drozdzo-
traw i opiekania chleba. Wyrastanie ciasta | €90 Przed piecze-
. niem. Podczas korzys-
Grill tania z tej funkgji 0$-
¥9%% | Do grillowania potraw pta- wietlenie wytacza sie
skich w duzych ilo$ciach i do automatycznie po 30
Szybkie | OPiekania pieczywa. sekundach.

grillowanie
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Funkcja pieczenia

Zastosowanie

(%)
Podgrzewanie ta-
lerzy

Do podgrzewania tale-
rzy przed podaniem na
stot.

Pasteryzowanie

Do pasteryzowania
przetwordw z warzyw
(np. pikli).

()

Suszenie

Do suszenia krojonych
owocow, warzyw i grzy-
bow.

Odstawi¢ w ciepte
miejsce

Do utrzymywania tem-
peratury potraw.

()

Rozmrazanie

Do rozmrazania pro-
duktéw (warzyw i owo-
cow). Czas rozmrazania
uzalezniony jest od ilos-
Ci i grubosci mrozonej
potrawy. Podczas ko-
rzystania z tej funkcji
oswietlenie wytgcza sie
automatycznie po 30
sekundach.

Ustawianie funkcji pieczenia

Nowu hw Nz

Wiaczy¢ piekarnik.
Wybra¢ menu: Funkcje pieczenia.

Nacisnag¢ OK| aby potwierdzic¢.
Wybra¢ funkcje pieczenia.

Nacisnag¢ OK| aby potwierdzi¢.
Ustawi¢ temperature.

Nacisna¢ OK, aby potwierdzic.

Ustawianie funkcji parowej

Pokrywa szuflady na wode znajduje sie w

panelu sterowania.
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OSTRZEZENIE! Uzywac tylko
zimnej wody z kranu. Nie uzywac
wody filtrowanej
(demineralizowanej) ani
destylowanej. Nie uzywac innych
cieczy. Nie wlewac do szuflady na
wode tatwopalnych cieczy ani
cieczy zawierajgcych alkohol.

1. Nacisnac¢ pokrywe szuflady na wode, aby
ja otworzy¢.

2. WIla¢ do szuflady na wode okoto 900 ml
wody.
Taka ilo$¢ wody wystarcza na okoto 55-60
minut.

3. Wsunga¢ szuflade na wode do
pierwotnego potozenia.

4. Wigczyc piekarnik.

5. Ustawic funkcje pieczenia parowego i
temperature.

6. Jesli to konieczne, ustawi¢ funkcje: Czas

[=|1ub koniec =,

@ Gdy generator pary jest pusty,
rozlega sie sygnat dzwiekowy.

Po uptywie czasu pieczenia rozlegnie sie

sygnat dzwiekowy.

7. Wylaczy¢ piekarnik.

8. Oproézniac zbiornik na wode po kazdym
pieczeniu parowym. Patrz funkcja
czyszczenia: Opréznianie zbiornika.

/\ UWAGA! Piekarnik jest goracy.
Wystepuje ryzyko poparzenia.
Zachowac ostrozno$¢ podczas
oprézniania zbiornika na
wode.

9. Podczas pieczenia parowego na dnie
komory moze skrapla¢ sie woda. Nalezy
osuszy¢ komore, gdy piekarnik ostygnie.

Drzwi piekarnika pozostawi¢ w petni otwarte,

aby umozliwi¢ jego wyschniecie.

/\  OSTRZEZENIE! Odczekac co
najmniej 60 minut po
zakohczeniu pieczenia parowego,
aby unikng¢ wyptywania goracej
wody przez zawdr spustowy
wody.
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Informacja o pustym zbiorniku

Wyswietlacz pokazuje: Brak wody i
emitowany jest sygnat dzwiekowy, gdy
zbiornik jest pusty i konieczne jest
uzupetnienie wody.

Wiecej informacji - patrz rozdziat ,Codzienna
eksploatacja”, Ustawianie funkcji parowe;j.

Informacja o petnym zbiorniku

Gdy na wyswietlaczu pojawi sie komunikat:
Zbiornik na wode petny, mozna korzystac z
pieczenia parowego.

Gdy zbiornik jest petny, emitowany jest
sygnat dzwiekowy.

@ Po nalaniu do zbiornika zbyt duzej
ilodci wody, jej nadmiar przelewa
sie przez otwdr bezpieczenstwa
na dno piekarnika.

Wytrze¢ wode gabka lub
Sciereczka.

Opréznianie zbiornika na wode

UWAGA! Przed opréznieniem
zbiornika nalezy upewnic sie, ze
piekarnik ostygt.

1. Przygotowac rurke odptywowsa (C), ktéra
znajduje sie w opakowaniu z instrukcja
obstugi. Zatozy¢ ztgczke (B) na jeden z
koncéw rurki odptywowej.

2. Umiesci¢ drugi koniec rurki odptywowej
(C) w pojemniku. Umiesci¢ pojemnik
ponizej zaworu spustowego (A).
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3. Otworzy¢ drzwi piekarnika i umiesci¢
ztaczke (B) w zaworze spustowym (A).
4. Naciskac¢ wielokrotnie ztgczke podczas
oprézniania zbiornika.
W zbiorniku nadal moze
znajdowac troche wody, jesli
na wyswietlaczu widoczny jest
komunikat: Brak wody.
Nalezy zaczeka¢, az woda
przestanie wyptywac z zaworu
spustowego.
5. Po usunieciu wody wyjac ztgczke z
zaworu.

@ Nie uzywac raz wykorzystanej
wody do ponownego napetnienia
zbiornika.

Wskaznik rozgrzania

Po wigczeniu funkcji pieczenia na
wyswietlaczu pojawi sie pasek. Pasek
sygnalizuje wzrost temperatury piekarnika.
Po osiggnieciu wiasciwej temperatury
rozlega sie trzykrotnie sygnat dzwiekowy,
pasek przez chwile miga, a nastepnie znika.

Szybkie nagrzewanie

Ta funkcja zapewnia krotszy czas
nagrzewania.

@ Nie wktada¢ zywnosci do
piekarnika, gdy witgczona jest
funkcja szybkiego nagrzewania.

Aby wiagczy¢ te funkcje, nalezy przytrzymac
przez 3 sekundy. Wskaznik nagrzewania
zmieni wyglad.

Funkcja jest niedostepna dla niektorych
funkgji piekarnika.

Ciepto resztkowe

Po wytaczeniu piekarnika na wyswietlaczu
pokazany jest poziom ciepta resztkowego.
Ciepto resztkowe mozna wykorzysta¢ do
utrzymania temperatury potraw.
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Funkcje zegara

Tabela funkcji zegara

Funkcja zegara Zastosowanie

Stuzy do odliczania usta-
wionego czasu (maksy-
malnie 2 godziny i 30 mi-
nut). Funkcja nie ma
wptywu na dziatanie pie-
karnika.

Nacisng¢ ﬂ aby wiaczy¢
funkcje. Ustawic czas za
pomocg pokretta i nacis-
na¢ oK, aby rozpoczac
odliczanie.

D Minutnik

Do ustawienia czasu
pracy piekarnika (maks.
23 godziny i 59 minut).

|_)| Czas

Stuzy do ustawiania cza-
su wytgczenia funkcji
pieczenia (maksymalnie
23 godziny i 59 minut).

- Koniec

Po ustawieniu czasu dla funkgji zegara
odliczanie czasu rozpoczyna sie po uptywie 5
sekund.

Przy korzystaniu z funkcji zegara:
Czas, Koniec piekarnik wytacza
grzatki po uptywie 90%
ustawionego czasu. Piekarnik
wykorzystuje ciepto resztkowe,
kontynuujac proces pieczenia do
konca ustawionego czasu (od 3
do 20 minut).
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Ustawianie funkcji zegara

@ Przed uzyciem funkgji: Czas,
Koniec nalezy najpierw ustawic
funkcje pieczenia i temperature.
Piekarnik wytacza sie
automatycznie.

Mozna jednoczes$nie uzy¢ funkcji:
Czas i Koniec, jedli piekarnik ma
wiaczy¢ i wytgczyc sie
automatycznie w pézniejszym
czasie.

Funkcje: Czas i Koniec nie dziatajg
podczas korzystania z czujki
temperatury.

1. Ustawi¢ funkcje pieczenia.

2. Nacisng¢ kilkakrotnie @ azna
wys$wietlaczu pojawi sie zadana funkcja
zegara i odpowiedni symbol.

3. Ustawi¢ wymagany czas za pomocg
pokretta.

4. Nacisna¢ OK aby potwierdzic.

Po uptywie czasu zostanie wyemitowany

sygnat. Wyswietlacz wytaczy sie. Na

wyswietlaczu pojawi sie komunikat.

5. Nacisng¢ dowolny symbol, aby wytgczy¢
sygnat dzwiekowy.

Pieczenie + utrzymanie temperatury
Warunki dziatania funkcji:

+ Ustawiona temperatura musi przekraczac
80°C.
* Funkcja: Czas jest ustawiona.

Funkcja: Pieczenie + utrzymanie temperatury
umozliwia utrzymywanie temperatury
gotowej potrawy na poziomie 80°C przez 30
minut. Funkcja wtacza sie po zakonczeniu
procesu pieczenia.

Funkcje mozna wiaczy¢ i wytgczy¢é w menu:
Ustawienia podstawowe.

1. Wiaczy¢ piekarnik.

2. Wybra¢ funkcje pieczenia.

3. Ustawi¢ temperature powyzej 80°C.



POLSKI

4. Nacisna¢ kilkakrotnie @ azna
wys$wietlaczu pojawi sie wskazanie:
Pieczenie + utrzymanie temperatury.

5. Nacisng¢ OK| aby potwierdzi¢.

Po zakonhczeniu funkgji zostanie

wyemitowany sygnat.

Wydtuzenie czasu

Funkcja: Wydtuzenie czasu powoduje, ze
funkcja pieczenia jest kontynuowana po
zakonczeniu Czas.

@ Dotyczy wszystkich funkgcji
pieczenia z opcjg Czas lub
Automatyka wagowa.
Funkcja nie dziata podczas
korzystania z termosondy.

Programy automatyczne

OSTRZEZENIE! Patrz rozdziat
dotyczacy bezpieczenstwa.

Przepisy w Internecie

@ Przepisy dla programéw
automatycznych dostepnych w
tym piekarniku mozna znalez¢é w
naszej witrynie internetowej:
www.ikea.com. Aby znalez¢
odpowiednig ksigzke kucharska,
nalezy sprawdzi¢ numer artykutu
podany na tabliczce znamionowej
umieszczonej na obramowaniu
komory piekarnika.

Korzystanie z akcesoriow

A OSTRZEZENIE! Patrz rozdziat
dotyczacy bezpieczenstwa.

Wktadanie akcesoriéow

Niewielki wystep na gérze ma na celu
zapewnienie wiekszego bezpieczenstwa.
Wagtebienia zapobiegajg réwniez
przewréceniu. Wysoka krawedz wokot rusztu
zapobiega zsuwaniu sie z niego naczyn.
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1. Po uplywie czasu pieczenia zostanie
wyemitowany sygnat. Nacisng¢ dowolny
symbol.

Na wyswietlaczu pojawia sie komunikat.

2. Nacisng¢'Z/, aby wigczy¢ lub <3, aby
anulowac.

3. Ustawic czas dziatania funkgji.
4. Nacisngc OK,

Przepisy

Piekarnik umozliwia wybranie
zaprogramowanych przepiséw. Przepisy sg
ustalone i nie mozna ich zmieniac.

1. Wigczy¢ piekarnik.

2. Wybraé menu: Przepisy. Nacisng¢ oK,
aby potwierdzi¢.
3. Wybrac¢ kategorie i potrawe. Nacisnag¢

oK, aby potwierdzi¢.
4. Wybrac przepis. Nacisng¢ OK, aby
potwierdzic.

Pétka druciana:

Wsun ruszt miedzy prowadnice jednego z
poziomoOw umieszczania potraw i upewnij
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sie, ze ndzki sq skierowane w dét.

A

Blacha do pieczenia ciasta / Gleboka
blacha:

Wsunac blache miedzy prowadnice blachy.

)/

Termosonda

Nalezy ustawi¢ dwie temperatury:
temperature piekarnika i temperature
wewnatrz produktu.

Termosonda mierzy temperature wewnatrz
miesa. Gdy mieso osiggnie ustawiong
temperature, piekarnik wytgczy sie.

A UWAGA! Nalezy uzywac wytgcznie
termosondy znajdujacej sie w
zestawie lub wtasciwych
zamiennikow.

Podczas pieczenia termosonda
musi pozosta¢ w miesie i w
gniezdzie.

©

1. Umiesci¢ koncowke termosondy w
Srodku miesa.
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2. Wiozy¢ wtyczke termosondy do gniazda
znajdujgcego sie w gérnej czesci komory.

3. Wiaczyc¢ piekarnik.

Na wyswietlaczu pojawi sie symbol

termosondy.

4. W ciggu 5 sekund uzy¢ pokretta, aby
ustawic temperature wewnatrz
produktu.

5. Ustawic funkcje pieczenia i w razie
potrzeby temperature piekarnika.

Piekarnik obliczy przyblizony czas

zakonczenia pieczenia. Koniec pieczenia

rézni sie w zaleznosci od ilosci potrawy,
ustawionej temperatury piekarnika

(minimum 120°C) oraz trybdéw pracy.

Piekarnik oblicza czas zakonczenia pieczenia

w ciggu okoto 30 minut.

6. Aby zmieni¢ ustawienie temperatury

wewnatrz produktu, nacisngé Q)
Gdy mieso osiggnie ustawiong temperature,
zostanie wyemitowany sygnat. Piekarnik
wytgcza sie automatycznie.
7. Nacisng¢ dowolny symbol, aby wytgczy¢
sygnat dzwiekowy.
8. Wyjagc wtyczke termosondy z gniazda, a
nastepnie wyjg¢ mieso z piekarnika.
9. Nacisng¢ \U, aby wytaczy¢ piekarnik.
/\  OSTRZEZENIE! Termosonda jest
gorgca. Wystepuje zagrozenie
poparzeniem.
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Uzywanie prowadnic teleskopowych

@ Nalezy zachowac instrukcje
instalacji prowadnic
teleskopowych do wykorzystania
w przysztosci.

Prowadnice teleskopowe utatwiajg
wktadanie i wyjmowanie rusztéw i blach.

/\ UWAGA! Nie my¢ prowadnic
teleskopowych w zmywarce. Nie
smarowad prowadnic
teleskopowych.

Umiesci¢ ruszt na
prowadnicach
teleskopowych i
ostroznie wsungc je
do wnetrza
piekarnika.

Wyciggna¢ prawg i
lewg prowadnice
teleskopowa.

Dodatkowe funkcje

Ulubione

W pamieci mozna zapisa¢ ulubione
ustawienia, np. czas pieczenia, temperature
lub funkcje pieczenia. Sq one dostepne w
menu: Ulubione. Mozna zapisa¢ w pamieci
20 programow.

Zapisywanie programu

1. Wiaczy¢ piekarnik.
2. Ustawic¢ funkcje pieczenia lub program
automatyczny.

3. Nacisna¢ kilkakrotnie @ azna
wys$wietlaczu pojawi sie wskazanie:
ZAPISZ.

4. Nacisng¢ OK aby potwierdzi¢.
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Przed zamknieciem drzwi upewni¢ sie, ze
prowadnice teleskopowe catkowicie
wsunieto do wnetrza piekarnika.

/\  OSTRZEZENIE! Patrz rozdziat
,Opis urzadzenia”.

Na wyswietlaczu pojawi sie pierwsza wolna
pozycja pamieci.

5. Nacisna¢ OK, aby potwierdzi¢.

6. Wprowadzi¢ nazwe programu.

Pierwsza litera bedzie migac.

7. Zmieni¢ litere za pomocg pokretta.

8. Nacisna¢ OK.

Zacznie migac¢ nastepna litera.

9. W razie potrzeby powtérzyc¢ krok 7.

10. Nacisng¢ i przytrzymac oK, aby zapisac.
Mozna zastgpic¢ zapetnione pozycje pamieci.
Gdy na wyswietlaczu pojawi sie pierwsza
wolna pozycja pamieci, uzy¢ pokretta i
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nacisnag¢ OK, aby zastgpic¢ istniejgcy
program.

Mozna zmieni¢ nazwe programu w menu:
Edycja nazwy programu.

Wiaczanie programu
Wiaczy¢ piekarnik.
Wybra¢ menu: Ulubione.

Nacisng¢ OK| aby potwierdzic.
Wybra¢ nazwe ulubionego programu.

Nacisna¢ OK , aby potwierdzic.

Nauanc 7:\’ aby przej$¢ bezposrednio do
menu: Ulubione.

vk e

Uzycie funkcji Blokada uruchomienia

Gdy funkcja Blokada uruchomienia jest
aktywna, nie mozna przypadkowo wiaczy¢
piekarnika.

@ Jedli uruchomiona jest funkcja
Piroliza, drzwi blokujg sie
automatycznie.

Po naci$nieciu dowolnego
symbolu pojawi sie odpowiedni
komunikat na wyswietlaczu.

1. Nacisnac (D aby wiaczy¢ wyswietlacz.
2. Nacisng¢ jednoczesnie i przytrzymac Di
, az na wyswietlaczu pojawi sie
komunikat .

Aby wytgczyc¢ funkcje Blokada uruchomienia,
nalezy powtorzy¢ krok 2.

Blokada panelu

Ta funkcja chroni przed przypadkowg zmiang
ustawien funkcji pieczenia. Mozna jg wiaczy¢,
tylko gdy piekarnik pracuje.

1. Wigczyc piekarnik.

2. Ustawic funkcje pieczenia lub wybrac
zgdane ustawienie.

3. Nacisna¢ kilkakrotnie @ azna
wyswietlaczu pojawi sie wskazanie:
Blokada panelu.

4. Nacisnac OK, aby potwierdzic.
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@ Jesli wigczona jest funkcja
Piroliza, podczas jej dziatania
drzwi bedg zamkniete, a na
wyswietlaczu bedzie widoczny
symbol klucza.

Aby wytagczy¢ funkcje, nacisngé . Na
wyswietlaczu pojawi sie komunikat. Nacisng¢
ponownie @ a nastepnie OK w celu
potwierdzenia.

@ Po wytaczeniu piekarnika funkcja
takze sie wytgczy.

Ustaw + start

Funkcja umozliwia ustawienie funkgcji (lub
programu) pieczenia i uzycie jej w
pbézniejszym czasie za jednym naci$nieciem
symbolu.

1. Wigczy¢ piekarnik.

2. Ustawic funkcje pieczenia.

3. Nacisng¢ kilkakrotnie @ azna
wyswietlaczu pojawi sie wskazanie: Czas.

4. Pozwala ustawi¢ czas.

5. Nacisng¢ kilkakrotnie @ azna
wyswietlaczu pojawi sie wskazanie:
Ustaw + start.

6. Nacisna¢ OK aby potwierdzic.

Nacisng¢ dowolny symbol (z wyjatkiem (D),
aby uruchomi¢ funkcje: Ustaw + start.
Zostanie uruchomiona ustawiona funkcja
pieczenia.

Po zakonczeniu funkgji pieczenia zostanie
wyemitowany sygnat.

®

+ Blokada panelu dziata, gdy
funkcja pieczenia jest
wigczona.

+ Menu: Ustawienia podstawowe
umozliwia wigczenie i
wytgczenie funkgji: Ustaw +
start.
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Samoczynne wytaczenie

Ze wzgledu na bezpieczenstwo piekarnik
wylgcza sie samoczynnie po uptywie
pewnego czasu, jesli dziata funkcja pieczenia
i nie zostang zmienione zadne ustawienia.

(°C) (D (godz.)
30-115 12.5
120 -195 8.5
200 - 245 5.5
250 - maksimum 3

Funkcja samoczynnego wytgczenia nie dziata
z funkcjami: Oswietlenie, Termosonda,Czas,
Koniec.

Jasnos¢ wyswietlacza

Dostepne sg dwa tryby jasnosci
wyswietlacza:

+ Jasnos$¢ w nocy - gdy piekarnik jest
wytgczony, jasnos$¢ wyswietlacza jest
mniejsza w godzinach od 22:00 do 06:00.

Wskazéwki i porady

Zalecenia dotyczace pieczenia

Wyjac ruszty i blachy z komory, aby
przyspieszy¢ proces wstepnego
nagrzewania.

W piekarniku jest pie¢ pozioméw. Poziomy
umieszczania potraw liczy sie od dotu do
gory.

Piekarnik wyposazono w specjalny uktad
obiegu powietrza oraz statej recyrkulacji
pary. System ten, dzieki obecnosci pary,
umozliwia przygotowanie delikatnych
potraw z chrupigcg skérka. Zmniejsza on do
minimum czas pieczenia i zuzycie energii.

Podczas pieczenia w komorze piekarnika lub
na szybach drzwi moze skrapla¢ sie para
wodna. Zawsze nalezy odsung¢ sie od
piekarnika, otwierajac jego drzwi.
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+ Jasnos$¢ w dzien:

- Gdy piekarnik jest wtgczony.

- Gdy wigczona jest jasno$¢ w nocy,
dotkniecie dowolnego symbolu (z
wyjatkiem WE./WYL.) powoduje
przetgczenie sie wySwietlacza na 10
sekund do trybu jasnosci w dzien.

Wentylator chtodzacy

Podczas pracy piekarnika wentylator
chtodzacy wigcza sie automatycznie, aby
utrzymywac powierzchnie piekarnika w
niskiej temperaturze. Po wytgczeniu
piekarnika wentylator chtodzgcy moze nadal
dziata¢ do czasu schtodzenia piekarnika.

Termostat bezpieczenstwa

Nieprawidtowe dziatanie piekarnika lub
uszkodzone podzespoty mogg spowodowac
niebezpieczne przegrzanie urzadzenia. Aby
temu zapobiec, piekarnik wyposazono

w termostat bezpieczenstwa, ktéry w razie
potrzeby wytgcza zasilanie. Po obnizeniu
temperatury piekarnik automatycznie wigczy
sie ponownie.

Gdy piekarnik ostygnie, nalezy wytrze¢ jego
komore miekkg szmatka.

Pieczenie ciast

Drzwi piekarnika nie nalezy otwiera¢ przed
uptywem co najmniej 3/4 ustawionego czasu
pieczenia.

Jesli wykorzystywane sg dwie blachy do
pieczenia jednoczes$nie nalezy pozostawic
jeden pusty poziom miedzy nimi.

Pieczenie miesa i ryb

Do pieczenia bardzo ttustych potraw nalezy
uzywac gtebokiej blachy, aby nie dopusci¢ do
trwatego zabrudzenia piekarnika.

Po upieczeniu miesa nalezy odczekac okoto
15 minut przed jego pokrojeniem, aby nie
wyciekty soki.
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Aby unikng¢ nadmiaru dymu w piekarniku Termoobieg wilgotny
podczas pieczenia, nalezy do gtebokiej
blachy wla¢ nieco wody. Aby zapobiec @ Aby uzyskac najlepsze rezultaty,
gromadzeniu sie dymu, nalezy dolewac nalezy przestrzegac zalecen z
wode za kazdym razem, gdy wyparuje. ponizszej tabeli.
Produkt Akcesoria Temperatura | Poziom pie-| Czas (min)
(°C) karnika
Stodkie buteczki, | blacha do pieczenia ciasta | 180 2 20-30
12 sztuk lub gteboka blacha
Butki, 9 sztuk blacha do pieczenia ciasta | 180 2 30-40
lub gteboka blacha
Pizza mrozona, |ruszt 220 2 10-15
0,35 kg
Rolada biszkop- | blacha do pieczenia ciasta | 170 2 25-35
towa lub gteboka blacha
Brownie blacha do pieczenia ciasta | 175 3 25-30
lub gteboka blacha
Suflet, 6 sztuk ceramiczne kokilki na 200 3 25-30
ruszcie
Biszkoptowy forma do tarty na ruszcie |180 2 15-25
spéd tarty
Biszkopt krélo- | naczynie do pieczeniana |170 2 40 - 50
wej Wiktorii ruszcie
Gotowana ryba, | blacha do pieczenia ciasta | 180 3 20-25
0,3 kg lub gteboka blacha
Cata ryba, 0,2 kg | blacha do pieczenia ciasta | 180 3 25-35
lub gteboka blacha
Filet rybny, blacha do pieczenia pizzy |180 3 25-30
0,3 kg na ruszcie
Gotowane mie- | blacha do pieczenia ciasta | 200 3 35-45
so, 0,25 kg lub gteboka blacha
Szasztyk, 0,5 kg | blacha do pieczenia ciasta | 200 3 25-30
lub gteboka blacha
Ciastka, 16 sztuk | blacha do pieczenia ciasta | 180 2 20-30
lub gteboka blacha
Makaroniki, 20 | blacha do pieczenia ciasta | 180 2 25-35
sztuk lub gteboka blacha
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Produkt Akcesoria Temperatura | Poziom pie-| Czas (min)
(°C) karnika

Babeczki, 12 blacha do pieczenia ciasta [ 170 2 30-40

sztuk lub gteboka blacha

Paszteciki, 16 blacha do pieczenia ciasta | 180 2 25-30

sztuk lub gteboka blacha

Kruche ciastecz- | blacha do pieczenia ciasta | 150 2 25-35

ka, 20 sztuk lub gteboka blacha

Tartaletki, 8 blacha do pieczenia ciasta | 170 2 20-30

sztuk lub gteboka blacha

Gotowane wa- blacha do pieczenia ciasta | 180 3 35-45

rzywa, 0,4 kg lub gteboka blacha

Omlet wegeta- | blacha do pieczenia pizzy |200 3 25-30

rianski na ruszcie

Warzywa $ro- blacha do pieczenia ciasta | 180 4 25-30

dziemnomors., | lub gteboka blacha

0,7 kg

Termoobieg wilgotny - zalecane

akcesoria

Nalezy uzywac¢ uzywac naczyn i pojemnikéw
w ciemnym kolorze o matowej powierzchni.

Pochtaniaja one lepiej ciepto niz naczynia w
jasnym kolorze o btyszczacej powierzchni.

Akcesoria

Wielkosé

Wskazanie

Blacha do pieczenia pizzy,
ciemna, matowa

$rednica: 28 cm

Naczynie do pieczenia,
ciemne, matowe

$rednica: 26 cm

Kokilki, ceramiczne

$rednica: 8 cm, wysokos¢:
5cm
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Akcesoria Wielkos¢ Wskazanie

Forma do tarty, ciemna, $rednica: 28 cm
matowa

—

Informacje dla osrodkéw
przeprowadzajgcych testy

Testy zgodne z normga IEC 60350-1.

Produkt Funkcja |Akcesoria|Poziom|Tempe-| Czas (min) Uwagi
piekar-| ratura
nika (°C)
Ciastka Pieczenie Blacha do |3 170 20-30 Umiesci¢ 20 cia-
tradycyjne pieczenia stek na jednej bla-
ciasta sze do pieczenia.
Ciastka Termoobieg |Blachado |3 150 - 20-35 Umiescic¢ 20 cia-
pieczenia 160 stek na jednej bla-
ciasta sze do pieczenia.
Ciastka Termoobieg |Blachado [2i4 150 - 20-35 Umiescic 20 cia-
pieczenia 160 stek na jednej bla-
ciasta sze do pieczenia.
Szarlotka | Pieczenie Ruszt 2 180 70-90 Uzy¢ 2 form (o
tradycyjne Srednicy 20 cm),
umieszczonych po
przekatnej.
Szarlotka | Termoobieg | Ruszt 2 160 70-90 Uzy¢ 2 form (o
srednicy 20 cm),
umieszczonych po
przekatnej.
Biszkopt | Pieczenie Ruszt 2 170 40-50 Uzy¢ foremki do
beztlusz- |tradycyjne ciasta (o $rednicy
czowy 26 cm).
Nagrzewac wstep-
nie piekarnik
przez 10 minut.
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Produkt Funkcja |Akcesoria|Poziom|Tempe-| Czas (min) Uwagi
piekar-| ratura
nika (°C)
Biszkopt | Termoobieg | Ruszt 2 160 40 - 50 Uzy¢ foremki do
bezttusz- ciasta (o $rednicy
czowy 26 cm).
Nagrzewac wstep-
nie piekarnik
przez 10 minut.
Biszkopt | Termoobieg | Ruszt 2i4 160 40 - 60 Uzy¢ foremki do
bezttusz- ciasta (o $rednicy
czowy 26 cm). Umiescic¢
po przekatnej.
Nagrzewac wstep-
nie piekarnik
przez 10 minut.
Ciastecz- | Termoobieg |Blachado |3 140 - 20-40 -
ka masla- pieczenia 150
ne Ciasta
Ciastecz- | Termoobieg |Blachado |2i4 140 - 25-45 -
ka masla- pieczenia 150
ne ciasta
Ciastecz- | Pieczenie Blacha do |3 140 - 25-45 -
ka masla- | tradycyjne pieczenia 150
ne Ciasta
Tosty Grill Ruszt 4 maks. | 2-3 minuty Nagrzewac wstep-
4 - 6 sztuk pierwsza stro- | nie piekarnik
na; 2-3 minuty [ przez 3 minuty.
druga strona
Burger Grill Ruszt i 4 maks. |20-30 Umiesci¢ ruszt na
wotowy ociekacz czwartym pozio-
6 kawat- mie, a ociekacz na
kéw, 0,6 trzecim poziomie
kg piekarnika. Obro-

ci¢ produkt w po-
towie czasu pie-
czenia.
Nagrzewac wstep-
nie piekarnik
przez 3 minuty.

Tabela pieczenia

Dodatkowe tabele pieczenia znajdujg sie w
ksigzce kucharskiej w naszej witrynie

internetowej: www.ikea.com. Aby znalez¢
odpowiednig ksigzke kucharska, nalezy
sprawdzi¢ numer produktu podany na
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tabliczce znamionowej umieszczonej na
przednim obramowaniu komory piekarnika.

Konserwacja i czyszczenie

OSTRZEZENIE! Patrz rozdziat
dotyczacy bezpieczenstwa.

Uwagi dotyczace czyszczenia

<

)

Srodki czy-
szczace

Umy¢ przéd piekarnika miekka Sciereczka zwilzong cieptg woda z dodat-
kiem tagodnego detergentu.

Uzy¢ roztworu czyszczacego, aby wyczysci¢ metalowe powierzchnie.

Usuna¢ plamy za pomocg tagodnego detergentu.

Czysci¢ komore po kazdym uzyciu. Nagromadzenie sig ttuszczu lub innych
zabrudzen moze skutkowac pozarem.

[l

Codzienne
uzytkowanie

Wewnatrz piekarnika lub na szybach drzwi moze skrapla¢ sie para wodna.
Aby ograniczy¢ zjawisko skraplania sie pary wodnej, nalezy uruchamiac pie-
karnik na 10 minut przed rozpoczeciem pieczenia. Nie pozostawia¢ goto-
wych potraw w piekarniku na dtuzej niz 20 minut. Po kazdym uzyciu osu-
szy¢ komore miekka Sciereczka.

e,
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Wyposazenie

Po kazdym uzyciu akcesoriéw nalezy wyczyscic je i pozostawi¢ do wyschnie-
cia. Do czyszczenia nalezy uzy¢ miekkiej Sciereczki zwilzonej cieptg wodg z
dodatkiem tagodnego detergentu. Nie myc¢ akcesoriéw w zmywarce.

Do czyszczenia akcesoriéw z powtokg zapobiegajacg przywieraniu nie nale-
2y uzywac $ciernych srodkéw czyszczacych ani przedmiotéw o ostrych kra-
wedziach.

Piekarniki wykonane ze stali Wyjmowanie prowadnic blach

nierdzewnej lub aluminium

Aby wyczysci¢ piekarnik, nalezy wyja¢

Drzwi piekarnika nalezy czysci¢ wytgcznie za prowadnice blach.

pomoca wilgotnej Sciereczki lub gagbki.
Osuszy¢ miekka sciereczka.

UWAGA! Podczas wyjmowania
prowadnic blach nalezy zachowat¢

Nie nalezy uzywac myjek stalowych, kwaséw ostroznosc.
ani produktéw Sciernych, poniewaz mogag

one uszkodzi¢ powierzchnie piekarnika.
Panel sterowania piekarnika nalezy czysci¢

1. Odciggnac przednig cze$¢ prowadnic
blach od bocznej scianki.

stosujac sie do tych samych zalecen.
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2. Odciagna¢ tylng czes¢ prowadnic blach

od bocznej Scianki i wyjac je.

Zamontowac akcesoria w odwrotne;j
kolejnosci.

®

Kotki ustalajgce prowadnic
teleskopowych muszg by¢
skierowane do przodu.

Czyszczenie

A

UWAGA! Przed rozpoczeciem
czyszczenia nalezy upewnic sie, ze
zbiornik na wode jest oprézniony.
Patrz rozdziat ,Codzienna
eksploatacja”, Opréznianie
zbiornika na wode.

|
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/\ OSTRZEZENIE! Podczas i po

czyszczeniu pirolitycznym oraz
podczas i po pierwszym uzyciu w
maksymalnej temperaturze
nalezy trzymac zwierzeta domowe
(zwtaszcza ptaki) jak najdalej od
miejsca, w ktérym znajduje sie
urzadzenie. Zalecamy trzymanie
ich w innym pomieszczeniu
podczas cyklu pirolitycznego i do
momentu ponownego
ostygniecia urzadzenia do
temperatury pokojowej. W trakcie
i po cyklu czyszczenia
pirolitycznego oraz w trakcie i po
pierwszym cyklu pracy w
maksymalnej temperaturze
nalezy zapewni¢ odpowiednig
wentylacje.

OSTRZEZENIE! Przed wtgczeniem
funkgji czyszczenia pirolitycznego
lub pierwszym uzyciem nalezy
wyjac¢ z komory piekarnika:

+ Wszelkie pozostatosci
zywnosci, rozlany olej lub
thuszcz.

+  Wszystkie wyjmowane
przedmioty (w tym potki,
prowadnice boczne/
teleskopowe itp. dostarczone
wraz z urzadzeniem), w
szczegodlnosci garnki
nieprzywierajace, patelnie,
tace, przybory kuchenne itp.

UWAGA! Jesli w tej samej szafce
zainstalowano inne urzadzenia,
nie nalezy uzywac ich podczas
dziatania tej funkcji: Czyszczenie.
Moze to spowodowac
uszkodzenie urzgdzenia.

Czyszczenie nie rozpocznie sie, jesli:

1.

Nie wyjeto termosondy.
Nie zamknieto drzwi piekarnika.

Wyjac z piekarnika wszystkie akcesoria

i wyjmowane prowadnice blach.

2. Umy¢ komore piekarnika cieptg woda z

dodatkiem tagodnego detergentu.
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Wyczysci¢ wewnetrzng szybe drzwi
miekka szmatka zwilzong w cieptej
wodzie.

3. Wiaczyc¢ piekarnik.

4. W menu wybrac¢ funkcje Czyszczenie.
Nacisng¢ przycisk OK.

5. Ustawi¢ czas czyszczenia:
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@ Podczas procedury czyszczenia z
otworu wlotowego pary moze
wyciec nieco wody do komory
piekarnika. Umiesci¢ ociekacz na
poziomie piekarnika znajdujgcym
sie bezposrednio pod otworem
wlotowym pary, aby zapobiec
Sciekaniu wody na dno komory
piekarnika.

Po pewnym czasie w piekarniku moze dojs¢
do nagromadzenia sie kamienia. Aby

zapobiec temu zjawisku, nalezy czysci¢
elementy piekarnika wytwarzajgce pare.
Oproézniac zbiornik po kazdym uzyciu funkcji
pieczenia parowego.

Opcja Opis

Szybkie Czyszczenie lekkich
zabrudzen: 1 h.

Normalne Czyszczenie stan-
dardowe: 1 h 30
min.

Intensyw- Doktadne czyszcze-

ne nie: 2 h 30 min.

Rodzaje wody

6. Nacisng¢ przycisk OK,

Po rozpoczeciu czyszczenia drzwi piekarnika

blokuja sie, a oswietlenie nie dziata.

Aby zatrzymac funkcje czyszczenia przed
jego zakonczeniem, nalezy wytgczy¢
piekarnik.

/\ OSTRZEZENIE! Po zakoriczeniu
dziatania funkgji piekarnik jest
bardzo goracy. Wystepuje
zagrozenie poparzeniem.

Po zakonhczeniu czyszczenia drzwi piekarnika

pozostang zablokowane i niektére funkcje
nie bedg dziata¢ do czasu obnizenia sie
temperatury urzgdzenia.

Czyszczenie zbiornika wody

A OSTRZEZENIE! Nie wlewa¢ wody
do zbiornika wody podczas
procedury czyszczenia.

+ Miekka woda z niewielka zawartoscia
wapnia - zaleca sie uzywanie tego
rodzaju wody, poniewaz pozwala to
rzadziej czysci¢ urzadzenie.

+ Woda wodociagowa - mozna jej uzywac,
jezeli domowa instalacja doprowadzajaca
wode jest wyposazona w urzgdzenia
oczyszczajgce lub zmiekczajgce wode.

+ Twarda woda o duzej zawartosci
wapnia - nie ma zadnego wptywu na
dziatanie piekarnika, ale trzeba je czesciej
czyscic.

TABELA ZAWARTOSCI WAPNIA OPRACOWANA PRZEZ WHO (Swiatowa Organizacja Zdrowia)

Zawarto$¢ wap- Twardosé wody Klasyfikacja wo- | Odkamienianie
nia (stopnie francu- |[(stopnie niemiec- dy co
skie) kie)
0-60 mg/l 0-6 0-3 Miekka 75 cykli- 2,5
miesigca
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Zawartos¢ wap- Twardosé wody Klasyfikacja wo- | Odkamienianie
nia (stopnie francu- |(stopnie niemiec- dy co
skie) kie)

60 - 120 mg/I 6-12 3-7 Srednio twarda | 50 cykli - 2 mie-
sigce

120 - 180 mg/I 12-18 8-10 Twarda 40 cykli-1,5
miesigca

ponad 180 mg/l | ponad 18 ponad 10 Bardzo twarda 30 cykli - 1 mie-
sigc

1.

WIla¢ do zbiornika 850 ml wody i doda¢
50 ml kwasku cytrynowego (pie¢
tyzeczek). Wytgczy¢ piekarnik i odczekac
okoto 60 minut.

Wigczy¢ piekarnik i wybra¢ funkcje:
Termoobieg + para. Ustawi¢ temperature
230°C. Po uptywie 25 minut wytaczy¢
piekarnik i odczeka¢ 15 minut, aby ostygt.
Wiaczy¢ piekarnik i wybra¢ funkcje:
Termoobieg + para. Ustawi¢ temperature
w przedziale od 130 do 230°C. Wytgczy¢
urzadzenie po uptywie 10 minut.

Odczekac az ostygnie i oprézni¢ zawartos¢
zbiornika. Patrz ,Opréznianie zbiornika na
wode".

4.

Optukac zbiornik na wode i za pomoca
szmatki usung¢ z piekarnika pozostatosci
kamienia.

Umy¢ recznie rurke odptywowg w cieptej
wodzie z dodatkiem mydta. Aby unikna¢
uszkodzenia elementéw urzadzenia, nie
nalezy uzywac substancji zawierajacych
kwas, preparatow w aerozolu ani
podobnych srodkéw czyszczacych.

Zdejmowanie i zaktadanie drzwi

W drzwiach piekarnika sg cztery szyby. Drzwi
i wewnetrzne szyby mozna wymontowac w
celu ich wyczyszczenia. Przed przystapieniem
do demontazu szyb nalezy zapoznac sie z
instrukcjg ,Zdejmowanie i zaktadanie drzwi".

1.

UWAGA! Nie uzywac piekarnika
bez szyb.

Catkowicie otworzy¢ drzwi i chwyci¢ oba
zawiasy.

2. Podnieé¢ i pociggna¢ zatrzaski, az

styszalne bedzie klikniecie.

3. Przymkna¢ drzwi piekarnika, ustawiajgc

je w pierwszej pozycji otworzenia.
Nastepnie unoszac i pociggajac drzwi do
siebie, wyjac je z mocowania.

| -

4. Potozy¢ drzwi na stabilnej powierzchni.
5. Chwycic listwe drzwi (B) za gérna

krawedz drzwi po obu stronach i
nacisngc¢ do $rodka, aby zwolni¢
zatrzaski.
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6. Pociggnac listwe drzwi do przodu, aby ja
zdjac.

7. Chwyci¢ szyby drzwi za gérne krawedzie i
ostroznie wyjmowac kolejno. Rozpoczaé
od szyby wierzchniej. Upewnic sig, ze
szyba catkowicie wysunie sie z
prowadnic.

8. Umy¢ szyby wodg z ptynem do mycia
naczyn. Ostroznie osuszyc szyby. Nie
nalezy my¢ szyb w zmywarce.

9. Po wyczyszczeniu zamontowac szyby,
listwe drzwi i drzwi piekarnika, zamkna¢
zatrzaski na obu zawiasach.

Jesli drzwi sg zainstalowane prawidtowo,

podczas zamykania zatrzaskéw stychac

klikniecie.

Umiesci¢ szyby (A, B i C) z powrotem we

wiasciwym miejscu w odpowiedniej

kolejnosci. Sprawdzi¢ symbol/nadruk na
boku szyby. Kazda z szyb wyglada inaczej,

aby utatwic procedure demontazu i

montazu.

Strefa pokryta sitodrukiem musi by¢
zwrécona w kierunku wewnetrznej strony
drzwi. Nalezy sprawdzi¢, czy po
zamontowaniu powierzchnia obramowania
szyby w miejscach nadruku nie jest szorstka
w dotyku.

Zamontowac prawidtowo listwe drzwi
(powinno byto styszalne kliknigcie).
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Upewnic sie, ze sSrodkowa szyba jest
prawidtowo zamontowana w gniazdach.

e
8
—

Wymiana oswietlenia

Potozy¢ Sciereczke na dnie komory
piekarnika. Zabezpieczy ona klosz
oswietlenia i komore urzadzenia przed
uszkodzeniem.

/\  OSTRZEZENIE! Ryzyko porazenia
pragdem! Przed wymiang
oswietlenia nalezy odtgczy¢
bezpiecznik.

Oswietlenie i klosz oSwietlenia
moga by¢ gorace.

/\ UWAGA! Aby uniknac zabrudzenia
zaréwki halogenowej ttuszczem,
nalezy chwytac jg przez szmatke.

-

Wytaczyc piekarnik.

2. Wyja¢ bezpieczniki ze skrzynki
bezpiecznikéw lub wytgczy¢ wytgcznik
obwodu.

3. Obroci¢ szklany klosz w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara,
aby go zdja¢.

4. Wyczysci¢ szklany klosz.
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5. Wymienic¢ zaréwke oswietlenia

piekarnika na nowa: 40 W, 230 V (50 Hz),
odpornos$¢ na temperature 350°C (typ

potaczenia: G9).

Rozwigzywanie problemoéw

OSTRZEZENIE! Patrz rozdziat
dotyczacy bezpieczenstwa.

Co zrobi¢, gdy...
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6. Zamontowac klosz.

Problem

Prawdopodobna przyczyna

Rozwigzanie

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Piekarnik jest wytgczony.

Wiaczy¢ piekarnik.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Nie jest ustawiony aktualny
czas.

Ustawi¢ aktualny czas.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Nie wprowadzono wymaga-
nych ustawien.

Upewnic sie, ze wprowadzo-
no prawidtowe ustawienia.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Uruchomiona jest funkcja sa-
moczynnego wytgczenia.

Patrz rozdziat ,Samoczynne
wytgczenie”.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Blokada uruchomienia jest
wigczona.

Patrz ,Uzycie funkcji Blokada
uruchomienia”.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Drzwi nie zamknigto prawid-
fowo.

Domkng¢ drzwi.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Zadziatat bezpiecznik.

Sprawdzi¢, czy przyczyng nie-
prawidtowego dziatania jest
bezpiecznik. Jezeli nadal be-
dzie dochodzi¢ do wyzwala-
nia bezpiecznika, nalezy
skontaktowac sie z wykwalifi-
kowanym elektrykiem.

Nie dziata oswietlenie.

Przepalita sie zaréwka.

Wymieni¢ zaréwke.

W piekarniku pozostata wo-
da.

Do zbiornika wlano za duzo
wody.

Wytgczyc¢ piekarnik i zetrzec
wode szmatkg lub ggbka

Funkcja pieczenia parowego
nie dziata.

W zbiorniku nie ma wody.

Napetni¢ zbiornik na wode.

Funkcja pieczenia parowego
nie dziata.

Kamien zatyka otwor.

Sprawdzi¢ otwor wlotowy pa-
ry. Usung¢ kamien.
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Problem

Prawdopodobna przyczyna

Rozwigzanie

Oproznianie zbiornika wody
zajmuje wiecej niz trzy minu-
ty lub woda wycieka z otworu
wlotowego pary.

W piekarniku osadzit sie ka-
mien.

Wyczysci¢ zbiornik wody.
Patrz ,,Czyszczenie zbiornika
wody”.

Na wyswietlaczu widoczne
jest wskazanie F111.

Wtyczka termosondy jest nie-
prawidtowo wtozona do
gniazda.

Wiozy¢ wtyczke termosondy
jak najgtebiej do gniazda.

Na wyswietlaczu pojawia sie
kod btedu niewymieniony w
tej tabeli.

Usterka uktadu elektryczne-
go.

+ Wylaczy¢ piekarnik za po-
mocg bezpiecznika lub wy-
tacznika bezpieczenstwa w
skrzynce bezpiecznikéw, a
nastepnie ponownie witg-
czy¢

+ Jezeli na wyswietlaczu po-
nownie pojawia sie kod
btedu, nalezy skontakto-
wac sie z autoryzowanym
punktem serwisowym.

Na potrawach i w komorze
piekarnika osiadajg para i
skropliny.

Potrawa pozostawata za dtu-
go w piekarniku.

Nie nalezy pozostawiac po-
traw w piekarniku na dtuzej
niz 15-20 minut po zakoncze-
niu procesu pieczenia.

Wytaczy sie o$wietlenie.

Nastgpi wigczenie funkgcji Ter-
moobieg wilgotny.

Jest to normalne dziatanie
funkcji Termoobieg wilgotny.
Patrz rozdziat ,Codzienna
eksploatacja”, Funkcje piecze-
nia.

Nastgpi zablokowanie drzwi.

Wystapita przerwa w zasila-
niu.

Sprawdzi¢ zasilanie elektrycz-
ne.

Informacje serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wtasnym
zakresie nie jest mozliwe, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym punktem

serwisowym.

znamionowa znajduje sie na przednim

piekarnika.

Dane niezbedne dla serwisu znajdujg sie na
tabliczce znamionowej. Tabliczka

obramowaniu komory piekarnika. Nie
usuwac tabliczki znamionowej z komory

Zalecamy wpisanie danych w tym miejscu:

Model (MOD.)
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Zalecamy wpisanie danych w tym miejscu:

Numer produktu (PNC)

Numer seryjny (S.N.)

Dane techniczne

Dane techniczne

Szerokos$¢ 480 mm

Wymiary (wewnetrzne) Wysokos¢ 361 mm
Glebokos¢ 416 mm

Powierzchnia blachy do pieczenia ciasta 1438 cm?

Gorna grzatka 2300 W

Dolna grzatka 1000 W

Grill 2300 W

Rozszerzenie pola grzejnego 1900 W

tgczna moc znamionowa 3390 W

Napiecie 220-240V

Czestotliwos$¢ 50 - 60 Hz

Liczba funkgji 20

Efektywnos¢ energetyczna

Informacje o produkcie i karta produktu*

Nazwa dostawcy IKEA

Oznaczenie modelu

FINSMAKARE 504.117.30

Wskaznik efektywnosci energetycznej

81.2

Klasa efektywnosci energetycznej

A+

bie tradycyjnym

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu w try-

0.93 kWh/cykl

bie z termoobiegiem

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu w try-

0.69 kWh/cykl

Liczba komér
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Zrédto ciepta

Zasilanie elektryczne

Pojemnos¢

721

Typ piekarnika

Piekarnik do zabudowy

Masa

38.0kg

Dla Ukrainy zgodnie z normg 568/32020.

* Dla Unii Europejskiej zgodnie z rozporzgdzeniami UE 65/2014 i 66/2014.
Dla Biatorusi zgodnie z normg STB 2478-2017, aneks G oraz STB 2477-2017, aneksy A i B.

Klasa efektywnosci energetycznej nie dotyczy Rosji.

EN 60350-1 - Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego - Czes$¢ 1: Elektryczne
kuchnie, piekarniki, piekarniki parowe i opiekacze - Metody badan cech funkcjonalnych.

Oszczedzanie energii

@ Piekarnik wyposazono w funkcje
umozliwiajgce oszczedzanie
energii podczas codziennego
pieczenia.

0golne porady

Nalezy sprawdzi¢, czy podczas pracy drzwi
piekarnika sg prawidtowo zamkniete. Nie
otwierac drzwi zbyt czesto podczas
pieczenia. Utrzymywac uszczelke drzwi w
czystosci i upewnic sie, ze jest prawidtowo
przymocowana.

Korzystanie z metalowych naczyn pozwala
oszczedzac energie.

Jesli to mozliwe, nie nalezy wstepnie
nagrzewac piekarnika przed umieszczeniem
w nim potrawy.

Podczas pieczenia trwajacego ponad 30
minut nalezy zmniejszy¢ temperature do
minimum na ostatnie 3-10 minut pieczenia
(odpowiednio do czasu pieczenia). Ciepto
resztkowe zgromadzone w piekarniku
pozwoli dokonczy¢ pieczenie.

Uzywac ciepta resztkowego do
podgrzewania innych potraw.

Przygotowujac kilka potraw, nalezy w miare
mozliwosci skraca¢ przerwy miedzy ich
pieczeniem.

Pieczenie z termoobiegiem
Jedli to mozliwe, w celu oszczedzania energii
nalezy korzystac z funkcji termoobiegu.

Ciepto resztkowe

W niektérych funkcjach piekarnika, jesli
wybrano program z wyborem czasu (Czas
lub Koniec), a czas pieczenia przekracza 30
minut, grzatki wylgczaja sie wczesniej.

Wentylator i oswietlenie nadal dziataja.

Podtrzymywanie temperatury potraw
Wybra¢ najnizsze mozliwe ustawienie
temperatury, aby wykorzystac ciepto
resztkowe i podtrzymac temperature
potrawy. Na wyswietlaczu pojawi sie
wskaznik ciepta resztkowego lub
temperatura.

Pieczenie z wytagczonym oswietleniem
Wytgczy¢ o$wietlenie podczas pieczenia.
Oswietlenie nalezy wigcza¢, tylko gdy jest
potrzebne.

Termoobieg wilgotny
Funkcja zapewnia oszczednos¢ energii
podczas pieczenia.

Podczas korzystania z tej funkcji oswietlenie
wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.
Oswietlenie mozna ponownie wigczy¢, ale
wptynie to niekorzystnie na oszczednos¢
energii.
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Ochrona srodowiska

Materiaty oznaczone symbolem C’?) nalezy
poddac utylizacji. Opakowanie urzadzenia
wiozy¢ do odpowiedniego pojemnika w celu
przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadba¢
0 ponowne przetwarzanie odpadéw
urzadzen elektrycznych i elektronicznych,
aby chroni¢ Srodowisko naturalne oraz

GWARANCIJA IKEA

Jaki jest okres waznosci gwarancji w
sklepie IKEA?

Niniejsza gwarancja jest wazna przez 5 lat od
pierwotnej daty zakupu urzadzenia w sklepie
IKEA. W celu potwierdzenia dowodu zakupu
nalezy przedtozy¢ oryginat rachunku. Jesliw
ramach gwarancji przeprowadzane sg prace
serwisowe, nie wydtuzy to okresu waznosci
gwarancji na dane urzadzenie.

Kto wykonuje ustugi serwisowe?

Serwis IKEA, wykonujgcy ustugi gwarancyjne
za posrednictwem sieci wkasnych punktéw
lub sieci autoryzowanych partneréw
serwisowych.

Co obejmuje gwarancja?

Niniejsza gwarancja obejmuje usterki
spowodowane wadliwoscig konstrukgcji lub
materiatdéw wykorzystanych do produkgji
urzadzenia od dnia jego zakupu w sklepie
IKEA. Niniejsza gwarancja obejmuje
wylgcznie urzadzenia uzywane w warunkach
gospodarstwa domowego. Wyjatki od
powyzszej zasady okreslone sg w rozdziale
zatytutowanym "Czego nie obejmuje
gwarancja?". W okresie gwarancji pokrywane
bedg koszty usuniecia usterek, np. napraw,
wymiany czesci, robocizny oraz koszty
dojazdu, pod warunkiem dostepnosci
urzadzenia dla potrzeb wykonania naprawy
bez koniecznosci ponoszenia szczegélnych
kosztéw o ile powstata usterka jest zwigzana
z wadg konstrukcyjng lub materiatowg
objetg gwarancja. Przy uwzglednieniu
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ludzkie zdrowie. Nie wolno wyrzucac

X

urzadzen oznaczonych symbolem = razem
z odpadami domowymi. Nalezy zwr6cic
produkt do miejscowego punktu ponownego
przetwarzania lub skontaktowac sie z
odpowiednimi wtadzami miejskimi.

powyzszych warunkéw zastosowanie maja
przepisy UE (Dyrektywa 99/44/WE) oraz
odpowiednie przepisy prawa krajowego.
Czesdci wymienione stajg sie wiasnoscig IKEA.

Jakie dziatania podejmuje IKEA w celu
rozwigzania problemu?

Wyznaczony przez IKEA serwis bada produkt
i rozstrzyga, wedtug wtasnego uznania, czy
jest on objety niniejszg gwarancja. W razie
uznania, ze produkt jest objety gwarancja,
serwis IKEA lub autoryzowany partner
serwisowy decyduje, wedtug wtasnego
uznania, czy naprawi¢ wadliwy produkt czy
wymieni¢ go na taki sam lub poréwnywalny
produkt. Ujawniona wada zostanie usunieta
nieodptatnie w ciggu 14 dni od daty
zgtoszenia uszkodzenia do autoryzowanego
serwisu.

Czego nie obejmuje gwarancja?

+ Zwyktego zuzycia.

+ Uszkodzenia umysinego lub wynikajacego
z niedbalstwa, uszkodzenia
spowodowanego nieprzestrzeganiem
instrukcji obstugi, nieprawidtowg
instalacja lub podtgczeniem do
niewtasciwego zrédta napiecia,
uszkodzenia spowodowanego reakcjg
chemiczng lub elektrochemiczng, rdza,
korozjg lub uszkodzeniem w wyniku
dziatania wody, w tym uszkodzenia
spowodowanego nadmiarem wapnia w
wodzie z instalacji wodociggowych oraz
uszkodzenia spowodowanego
anomaliami pogodowymi.



POLSKI

+ Materiatéw eksploatacyjnych, w tym
baterii i zaréwek.

+  Czesci niefunkcjonalnych i dekoracyjnych,
nie majacych wptywu na normalne
uzytkowanie urzadzenia, w tym rys oraz
ewentualnych przebarwien.

+ Przypadkowych uszkodzen
spowodowanych przez obce ciata lub
substancje, czyszczenie lub przepychanie:
filtréow, systemdéw odprowadzania wody
lub szuflad na proszek.

+ Uszkodzenia nastepujgcych czesci: czesci
ze szkta ceramicznego, akcesoriéw,
koszykdw na naczynia i sztucce, wezy
doprowadzajgcych wode i spustowych,
uszczelek, zaréwek oraz ich pokryw,
wyswietlaczy, pokretet, obudéw oraz
czesci obudoéw, chyba ze mozna wykazac,
ze uszkodzenia takie zostaty
spowodowane wadami produkcyjnymi.

* Przypadkéw, w ktérych nie stwierdzono
usterek w trakcie wizyty technika.

+ Napraw niewykonanych przez
wyznaczony przez IKEA serwis lub
autoryzowanego partnera serwisowego
badz przypadkéw niezastosowania czesci
oryginalnych.

+ Napraw bedacych nastepstwem instalacji
wykonanych nieprawidtowo lub w sposéb
niezgodny ze specyfikacja.

+  Wykorzystania urzadzenia w Srodowisku
innym niz domowe, tj. uzytku
stuzbowego.

+ Uszkodzenia w trakcie transportu. Jesli
klient sam transportuje urzadzenie do
domu lub pod inny adres, IKEA nie bedzie
ponosi¢ zadnej odpowiedzialnosci za
uszkodzenia, jakie moga powstac podczas
transportu. Jednakze, jesli IKEA dostarcza
urzadzenie na adres klienta, niniejsza
gwarancja bedzie obejmowata
ewentualne uszkodzenia urzadzenia
powstate podczas takiej dostawy.

+ Koszt przeprowadzenia poczatkowej
instalacji urzadzenia IKEA. Jednakze, jesli
ustugodawca reprezentujacy IKEA lub
autoryzowany serwisant IKEA naprawig
lub wymienig urzadzenie w ramach
niniejszej gwarancji, taki ustugodawca lub
autoryzowany serwisant w razie potrzeby
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ponownie zainstaluje naprawione lub

wymienione urzadzenie.
Powyzsze ograniczenia nie maja
zastosowania do pracy prawidtowo
wykonanej przez wykwalifikowanego
specjaliste, przy zastosowaniu oryginalnych
czesci IKEA, w celu dostosowania urzadzenia
do wymagan bezpieczenstwa technicznego
obowigzujgcych w innym panstwie
cztonkowskim UE.

Zastosowanie przepiséw prawa krajowego

Udzielona przez IKEA gwarancja przyznaje
Panstwu okre$lone uprawnienia, ktore
obejmujg badz wykraczajg poza wymogi
przepiséw prawa krajowego w
poszczegolnych panstwach. Gwarancja ta nie
wytgcza, nie ogranicza ani nie zawiesza
uprawnien kupujacego wynikajgcych z tytutu
niezgodnosci towaru z umowa.

Obszar obowigzywania

Niniejsza gwarancja obowigzuje na
terytorium Polski. W przypadku urzadzen
zakupionych w jednym panstwie
cztonkowskim UE i przewiezionych do innego
panstwa cztonkowskiego UE, ustugi
serwisowe $wiadczone bedg na
standardowych warunkach gwarancyjnych
obowigzujgcych w nowym panstwie.
Obowiagzek $wiadczenia ustug
gwarancyjnych powstaje wytgcznie wéwczas
gdy:

* samo urzadzenie oraz jego instalacja
odpowiadajg wymogom technicznym
panstwa, w ktérym zgtaszana jest
reklamacja w ramach gwarancji;

* samo urzadzenie oraz jego instalacja
odpowiadajg wymogom zawartym w
Instrukcji Montazu oraz informacji
dotyczacych bezpieczenstwa w Instrukgji
Obstugi.

SERWIS urzadzen IKEA

Prosimy o kontakt z Serwisem IKEA w celu:

1. zgtoszenia reklamacji w ramach niniejszej
gwarandji;

2. uzyskania wyjasnien dotyczacych
instalacji urzagdzenia w zestawach
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kuchennych IKEA. Serwis nie udziela

wyjasnien dotyczacych:

+ o0godlnej instalacji zestawéw
kuchennych IKEA;

+ podtaczenia do instalacji
elektrycznych (jezeli urzadzenie nie
jest wyposazone w przewdd i
wtyczke), wodnych i gazowych, ktére
powinno by¢ wykonane przez
autoryzowanego technika
serwisowego.

3. uzyskania wyjasnien dotyczacych tresci
instrukgji obstugi lub specyfikacji
urzadzenia IKEA.

Aby umozliwi¢ nam $wiadczenie jak

najlepszych ustug, przed skontaktowaniem

sie z nami prosimy o uwazne przeczytanie

Instrukcji Montazu lub Instrukcji Obstugi

zawartych w niniejszej broszurze.

Kontakt z IKEA w razie potrzeby
skorzystania z serwisu

Na ostatniej stronie niniejszej instrukgcji
znajduje sie petna lista danych kontaktowych
IKEA wraz z numerami telefonéw.

@ W celu przyspieszenia obstugi
serwisu zalecamy skorzystanie z
numeroéw telefonicznych
wymienionych na koncu
niniejszego dokumentu. Nalezy
zawsze korzystac¢ z numeréw
podanych w broszurze
przeznaczonej dla konkretnego
urzadzenia. Zanim skontaktuja sie
Panstwo z nami telefonicznie,
prosimy o przygotowanie numeru
produktu IKEA (8 cyfrowy kod) i
numeru seryjnego (8 cyfrowy kod
na tabliczce znamionowej)
urzadzenia, dla ktérego
potrzebujg Paristwo pomocy.

1

@ PROSIMY O ZACHOWANIE
RACHUNKU!
Stanowi on dowéd zakupu oraz
warunek skorzystania z gwarancji.
Na rachunku podana jest rowniez
nazwa oraz numer aurtykutu
(o$miocyfrowy kod) kazdego
zakupionego przez Panistwa
urzadzenia.

Czy potrzebujg Panstwo dodatkowej
pomocy?

Wszelkie dalsze pytania niezwigzane z
serwisem Panstwa urzadzen prosze kierowac
do najblizszego telecentrum IKEA. Zalecamy
uwazne przeczytanie dokumentacji
urzadzenia przed skontaktowaniem sie z
nami.
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Onceden haber verilmeksizin degisiklik yapma hakki sakhdir.
/\ Guvenlik Bilgileri

Cihazin montaj ve kullanimindan 6nce, verilen talimatlari
dikkatlice okuyun. Uretici, yanhs bir montajin ve kullanimin
hasara neden olmasi durumunda sorumluluk kabul etmez.
Talimatlari daha sonra da kullanmak icin daima saklayin.

Cocuklarin ve savunmasiz kisilerin guvenligi

Bu cihaz, gézetim altinda bulunmalari veya cihazin guvenli
sekilde kullanimi ve olusabilecek tehlikeler hakkinda bilgi
verilmesi kaydiyla 8 yas ve Uzeri ¢cocuklar ile fiziksel, duyusal
veya zihinsel kapasitesi dusuk ya da bilgi ve deneyimi
olmayan kisiler tarafindan kullanilabilir. 8 yasindan kug¢uk
cocuklar ve ileri duzey zihinsel ile fiziksel engellere sahip
kisiler gdzetim altinda bulunmadiklari middetce bu Grinu
tek basina kullanmamalidir.
Cihazlaoynamamalarini saglamak icin cocuklarin gézetim
altinda bulundurulmasi gerekmektedir.

- Tum ambalajlari cocuklardan uzak tutun ve uygun sekilde
bertaraf edin.
UYARI: Cihaz ve erisilebilir parcalari kullanim sirasinda
Isinabilir. Cihaz kullanilirken ve sogurken, ¢ocuklari ve
hayvanlari cihazdan uzak tutun.
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- Ocagin cocuk emniyet sistemi varsa etkinlestirilmelidir.

- Temizlik ve kullanici tarafindan gerceklestirilen bakim
islemleri, gbzetim altinda olmadiklari surece ¢ocuklar
tarafindan gerceklestiriimemelidir.

Genel Guvenlik

- Bu cihaz sadece pisirme amacldir.

- Bu cihaz tek bir evde kapali bir ortamda ev ici kullanim icin
tasarlanmistir.

- Bu cihaz; ofislerde, otel misafir odalarinda, oda-kahvalti
misafir odalarinda, ciftlik konukevlerinde ve bu tur
kullanimin (ortalama) ev ici kullanim seviyelerini asmadigi
diger benzer konaklama yerlerinde kullanilabilir.

- Cihazin montaji ve kablo degisimi yalnizca teknik yeterlilige
sahip bir kisi tarafindan yapilmalidir.

- UYARI: Cihaz ve erisilebilir parcalari kullanim sirasinda isinir.
Isitma elemanlarina dokunmaktan kaginin.

- Aksesuarlari veya firin kaplarini cikarirken veya yerine
koyarken mutlaka firin eldiveni kullanin.

- Her turli bakimdan 6nce cihaza gelen gtcu kesin.

- UYARI: Elektrik carpmasi olasiligini ortadan kaldirmak igin,
lambayi degistirmeden dnce cihazi mutlaka kapayin.

- Cihaz, yerlesik yapiya kurmadan kullanmayin.

- Cihazi temizlemek icin buharli temizleyici kullanmayin.

- Cam kapiyi silmek icin sert, asindirici temizleyiciler veya
keskin metal kaziyicilar kullanmayin. Bu tip malzemeler
yuzeyi cizebilir ve bunun neticesinde cam kirilabilir.

- Elektrik kablosunun zarar gérmesi durumunda elektrik
nedeniyle bir tehlike olugsmasina engel olmak i¢in bu kablo;
uretici, Yetkili Servis veya benzer nitelikteki kalifiye bir kisi
tarafindan degistirilmelidir.

- Pirolitik temizleme 6ncesinde tum aksesuarlari cikarin ve
fazla kalintilari/dékilmeleri cihaz boslugundan temizleyin.
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- Raf desteklerini ¢cilkarmak icin édnce raf desteklerinin 6n
kismini, sonra arka ucglarini yan duvarlardan c¢ekin. Raf
desteklerini islemin tersini uygulayarak takin.

- Yalnizca bu cihaz i¢in dnerilen yemek dlcer sensérinu
(merkez sicaklik sensoru) kullanin.

Guvenlik talimatlari

Montaj

UYARI! Cihazin montaji yalnizca
kalifiye bir kisi tarafindan
yapiimahdir.

+ TUum ambalajlari ¢ikarin.

+ Hasarli bir cihazi monte etmeyin ya da
kullanmayin.

+ Cihazla birlikte verilen montaj
talimatlarini takip edin.

+ Cihazi hareket ettirdiginizde dikkatli olun,
cihaz agirdir. Her zaman koruyucu eldiven
ve koruyuculu ayakkabi kullanin.

+ Cihazi kulpundan tutarak cekmeyin.

+ Cihazi, kurulum gerekliliklerini karsilayan
glvenli ve uygun bir yere yerlestirin.

+ Diger cihazlar ve Uniteler arasinda olmasi
gereken minimum mesafeyi koruyun.

+ Cihazi monte etmeden 6nce, firin
kapaginin engelsiz agilip agilmadigini
kontrol edin.

Cihazin derinligi 569 mm
Cihazin ankastre de- 548 mm
rinligi

Acik kapt ile derinlik 1022 mm
Havalandirma agikhgi 560x20 mm
minimum boyutu. Alt

arka tarafta bulunan

acikhk

Sebeke besleme kab- 1500 mm
losu uzunlugu. Kablo

arka tarafta sag kose-

de bulunur

Montaj vidalari 4x25 mm

Elektrik baglantisi

UYARI! Yangin ve elektrik

garpmasi riski.

+ Tum elektrik baglantilari kalifiye bir

Kabin minimum yuk- 580 (600) mm
sekligi (Tezgah mini-

mum yuksekliginin al-

tinda kabin)

Kabin genisligi 560 mm
Kabin derinligi 550 (550) mm
Cihazin 6n yuksekligi 589 mm
Cihazin arkasinin yuk- 571 mm
sekligi

Cihazin 6n genisligi 595 mm
Cihazin arka genisligi 559 mm

elektrik teknisyeni tarafindan yapilmalidir.
Cihaz topraklanmaldir.

Anma degeri plakasindaki
parametrelerinin ana gug kaynaginin
elektrik gliciine uygun oldugundan emin
olun.

Daima dizgun takilmis, elektrik
¢arpmasina karsi korumali bir priz
kullaniniz.

Priz cogalticilarini ve uzatma kablolarini
kullanmayin.

Elektrik fisine ve kablosuna zarar
vermemeye 6zen gosterin. Cihazin ana
kablosunun degistirilmesi gerekirse, bu
islem Yetkili Servis tarafindan yapiimalidir.
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+  Sebeke kablolarinin, ézellikle ¢alisirken
veya kapi sicak oldugunda, cihazin
kapagina veya cihazin altindaki yuvanin
yakinina temas etmesine veya yanmasina
izin vermeyin.

+ Akim tasiyan ve izole edilmis parcalarin
darbe korumasi arag kullanilmaksizin
cikarilamayacak sekilde takilmalidir.

+ Fisi prize sadece montaj tamamlandiktan
sonra takin. Kurulumdan sonra elektrik
fisine erisilebildiginden emin olun.

+ Priz gevsemisse fisi takmayin.

+ Cihazin fisini prizden ¢ikarmak icin
elektrik kablosunu ¢ekmeyin. Her zaman
fisten tutarak cekin.

+ Sadece dogru yalitim malzemelerini
kullanin: Hat koruyucu devre kesiciler,
sigortalar (yuvasindan cikarilan vida tipi
sigortalar), toprak kacgagi kesicileri ve
kontaktorler.

+ Elektrik tesisati, cihazi tum kutuplarda
elektrik sebekesinden kesebilmenize
olanak saglayan bir yalitim malzemesine
sahip olmalidir. Yalitim cihazi en az 3 mm
temas agikligina sahip olmalidir.

+ Elektrik fisini prize takmadan énce cihazin
kapagini sikica kapatin.

Kullanin

UYARI! Yaralanma, yanma ve
elektrik carpmasi veya patlama
riski vardir.

+ Cihazin teknik 6zelliklerini kesinlikle
degistirmeyin.

+ Havalandirma deliklerinin kapali
olmadigindan emin olun.

» Calisir durumdayken cihazi denetimsiz
birakmayin.

+ Her kullanimdan sonra cihazi kapayin.

+ Cihaz calisiyorsa cihazin kapagini agarken
dikkatli olun. Sicak hava cikisi olabilir.

+ Cihazi i1slak ellerle veya cihaz suyla temas
ettiginde calistirmayin.

+ Acik kapagin Gzerine baski uygulamayin.

+ Cihazinizi bir calisma yUzeyi veya saklama
yuzeyi olarak kullanmayin.

+ Cihazin kapagini dikkatlice acin. AlkollG
iceriklerin kullaniimasi alkol ve havanin
karismasina neden olabilir.
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Kapagi agtiginizda kivilcim veya ciplak
alevlerin cihaza temas etmemesine dikkat
edin.
Yanici veya yanici trunlerle islanan
nesneleri cihazin icine, yanina veya
Ustline koymayin.

UYARI! Cihazin zarar gérme riski

s6z konusudur.

Emaye kaplamanin zarar gérmesini veya
renginin solmasini énlemek igin:

- finn kabini veya diger esyalar
dogrudan cihazin alt kismina
koymayin.

- cihazin alt bosluguna dogrudan
aliminyum folyo koymayin.

- cihaz sicakken igine dogrudan su
koymayin.

- pisirme bitirdikten sonra nemli
yemekleri ve yiyecekleri cihazin icinde
tutmayin.

- aksesuarlari ¢ikarirken veya takarken
dikkatli olun.

Emaye ya da paslanmaz celik kismin
renginin solmasi cihazin performansini
etkilemez.

Nemli kekler icin derin bir kap kullanin.
Meyve sulari kalici lekelere neden olabilir.
Pisirme sirasinda cihazin kapagi daima
kapali olmalidir.

Cihaz bir mobilya panelinin (¢r. bir
kapagin) arkasina monte edilmisse, cihaz
calisirken bu kapagin kesinlikle kapal
olmamasina dikkat edin. Kapali mobilya
panelinin arkasinda sicaklik ve nem
olusabilir ve cihaza, muhafaza Unitesine
veya zemine zarar verebilir. Cihaz
kullandiktan sonra cihaz tamamen
soguyana kadar mobilya panelini
kapatmayin.

Buharh Pigsirme

UYARI! Yanma ve cihazin zarar
gorme riski vardir.

Salinan Buhar yanmaya neden olabilir:
- Buharli pisirme islemi esnasinda cihaz
kapagini agmayin.
- Buharli pisirme isleminden sonra
cihaz kapagini dikkatlice agin.
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Bakim ve Temizlik

UYARI! Yaralanma, yangin veya
cihazin zarar gérme riski s6z
konusudur.

Bakim isleminden 6nce, cihazi devre disi
birakin ve prizden elektrik baglantisini
kesin.

Cihazin sogudugundan emin olun. Cam
panellerin kirilma riski vardir.

Hasar gorduklerinde kapagin cam
panellerini hemen degistirin. Yetkili Servis
Merkezini arayin.

Kapagi cihazdan gikarirken dikkatli olun.
Kapak agirdir!

Ylzey malzemesinin yipranmasini
onlemek icin cihazi dizenli olarak
temizleyin.

Cihaz icerisindeki yag veya yiyecek
kalintilari yangina neden olabilir.

Firin spreyi kullaniyorsaniz deterjan
Uzerinde belirtilen glvenlik talimatlarina
uyun.

Pirolitik temizleme

UYARI! Pirolitik mod esnasinda
Yaralanma / Yangin / Kimyasal
Salim (Duman) Riski.

Pirolitik temizleme esnasinda ¢ocuklar ve
saglik sorunu olan kisiler de dahil

insanlara zarari olmayan dumanlar salnir.

insanlarin aksine bazi kuslar ve
surungenler, pirolitik firinlarin
temizlenmesi esnasinda ortaya
¢ikabilecek dumanlara karsi asiri hassas
olabilirler. Pirolitik kendi kendine temizlik
programi calisirken pirolitik firinlarin
etrafinda olusan bolgesel sicaklk
degisimlerine karsi, kiicuk evcil hayvanlar
da asiri hassas olabilirler.
Pirolitik kendi kendine temizleme
ézelligini calistirmadan énce veya ilk
Kullanimdan 6nce lutfen firinin iginden
sunlari ¢ikarin:
- Her tirl yiyecek artiklari, doktlmus /
birikmis yaglar.
- Cikarilabilir tim pargalar (Grtnle
birlikte verilen raflar, yan raylar /
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teleskobik raylar vb. dahil), 6zellikle
de yapismaz tencereler, tavalar,
tepsiler, aletler vb.
Tencere, tava, tepsi, alet vb. Uzerindeki
yapismaz ylzeyler tim pirolitik firinlarin
pirolitik temizleme islemi sirasinda ortaya
¢ikan yuksek sicakliktan zarar gorebilir ve
dusuk seviyede sagliga zararl duman
¢ikisina neden olabilir.
Pirolitik temizleme ile ilgili tm talimatlar
dikkatlice okuyun.
Pirolitik temizleme yapilirken ¢ocuklarin
cihaza yaklasmasina izin vermeyin. Cihaz
asirtisinir ve havalandirma kanallarindan
sicak hava gikar.
Pirolitik temizleme ve ilk maksimum
sicaklik kullanimi, pisirme sirasinda
olusan kalintilardan ve cihazin yapildig
malzemelerden duman ¢ikmasina neden
olabilecek derecede yuksek sicaklik
gerektiren islemlerdir; bu nedenle
tuketicilere sunlar onerilir:

- Her pirolitik temizleme sirasinda ve
sonrasinda cihazin bulundugu yer
iyice havalandiriimahdir.

- Maksimum sicaklikta ¢alistirilarak
gergeklestirilen ilk kullanim sirasinda
ve sonrasinda cihazin bulundugu yer
iyice havalandiriimahdir.

Pirolitik temizleme ve ilk maksimum
sicaklik kullanimi esnasinda ve sonrasinda
evcil hayvanlarin (6zellikle kuslar) cihazin
cevresinden olabildigince uzakta
olduklarindan emin olun. Pirolitik islem
sirasinda ve cihaz tekrar oda sicakhgina
soguyana kadar hayvanlarin baska bir
odada tutulmasi tercih edilmelidir.
Pirolitik islem ve ilk maksimum sicaklk
kullanimi esnasinda ve cihaz soguyana
kadar iyi bir havalandirma saglanmalidir.

Dahili 1s1k
/\ UYARI! Elektrik carpmasi riski.

Bu drdndn icindeki lamba(lar) ve ayri
satilan yedek parca lambalar ile ilgili
olarak: Bu lambalarin sicaklik, titresim,
nem gibi ev aletlerindeki asiri fiziksel
kosullara dayanmasi ya da cihazin ¢alisma
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durumu hakkinda bilgi vermesi
amaclanmistir. Diger uygulamalarda
kullanilmak tzere tasarlanmamislardir ve
ev odasi aydinlatmasi i¢in uygun
degillerdir.

+ Bu Urin, enerji verimliligi sinifi G olan bir
1sik kaynagdi icerir.

+ Sadece ayni 6zelliklerdeki lambalari
kullanin.

Servis

+ Cihazi onarmak icin yetkili bir Servis
Merkezine basvurun.
* Yalnizca orijinal yedek parcalari kullanin.

Eski Girinu elden ¢ikarma
UYARI! Yaralanma ve bogulma
riski.

Montaj

UYARI! Glvenlik bolimlerine
bakin.

Montaj

@ Kurulum igin Montaj Talimatlarina
bakin.

Elektrik tesisati

/\ UYARI! Elektrik baglantisi sadece
kalifiye bir kisi tarafindan
yapiimahdir.

@ "Guvenlik" béluminde agiklanan
glvenlik 6nlemlerine uymamaniz
halinde Uretici firma sorumluluk
kabul etmez.

Bu firin ile birlikte sadece bir ana elektrik
kablosu verilir.
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+ Cihazin fisini prizden gekin.

+ Cihazi yakin ana elektrik kablosunun
baglantisini kesin ve atin.

+ Cocuklarin ve hayvanlarin cihazda kapali
kalmasini 6nlemek icin kapagdi ¢ikarin.

+ Ambalaj malzemesi:
Ambalaj malzemesi geri
dondsturulebilirdir. Plastik pargalar PE, PS
vb. uluslararasi kisaltmalarla
tanimlanmistir. Ambalaj malzemesini
yerel atik ydnetimi tesisinde bu amacg icin
sunulan konteynerlere atin.

Kablo
Montaj veya degisime uygun kablo tipleri:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kablonun kesiti icin bilgi etiketindeki toplam
guce bakin. Tabloya da bakabilirsiniz:

Toplam giic (W) Kablo kesiti (mm?)

maksimum 1380 3x0.75

maksimum 2300 3x1

maksimum 3680 3x15

Topraklama kablosu (yesil / sar1 kablo)
kahverengi faz ve mavi nétr kablolardan 2
cm daha uzun olmalidir.
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Uriin tanimi

Genel bakis

Kontrol paneli
Elektronik programlayici
Su cekmecesi

ic sicaklik sensoru prizi

4
B~ B 1zgara
@ ] A Lamba
m__ Fan

B surgiili kafes, cikarilabilir
BEY Drenaj borusu

M su cikis valfi

Raf konumlari

Buhar girisi

L1}

Aksesuarlar Pisirmek, kizartmak veya yag tepsisi
olarak kullanmak icin.
* Telrafx2 + Yemekolger x 1
.P|.§|rme kaplari, kek kahplari, kizartmalar Yemegin ne kadar pistigini 6lcmeye yarar.
igin. .

Teleskopik ray sistemleri x 2 set

* Pigirme tepsisi x 1 Raflar ve tepsiler icindir.

Kek ve biskuviler icin.
+ Tava-/ Pisirme kabi x 1

Kontrol paneli

Elektronik programlayici

" _? _snnmee

Cihazi ¢alistirmak icin sensor alanlarini kullanin.

Sensér Fonksiyon Aciklamasi
alani

- Gosterge Ekrani Firinda o an gegerli ayarlari gdsterir.
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Sensor Fonksiyon Aciklamasi
alani
@ ACIK / KAPALI Firin icin agmak ve kapatmak igindir.
OK ve ileri-geri dug- | Bir secimi veya ayari onaylamak icindir. Dolagmak
OK mesi icin ileri-geri diigmesini cevirin.
Geri tusu Menude bir seviye geri gitmek i¢indir. Ana menuyu
(j goruntulemek icin 3 saniye basili tutun.
Zaman ve ek fonksi- | Farkl fonksiyonlari ayarlamak icindir. Bir 1sitma
@ yonlar fonksiyonu calisirken zamanlayiciyi veya su fonksi-
yonlari ayarlamak icin sensor alanina basin: Fonksi-
2 yon Kilidi, Favoriler, Isit+Beklet, Ayarla + Git. Yeme-
kolcer ayarlarini da degistirebilirsiniz.
Isitma Fonksiyonla- | Isitma Fonksiyonlari MenUsune girmek icin bir defa
riveya Yardimli Pi- | basin. Yardimli Pisirme Secenegine ge¢mek icin tek-
E : . o . .
U3sec | Sirme rar basin. Isidi etkinlestirmek veya devre disi birak-
mak icin, ivJ secenegine 3 saniye sireyle dokunun.
Sicaklik segimi Sicakhgr ayarlamak ya da firinin mevcut sicakhgini
S>3 sEC gérmek icindir. Su fonksiyonu agip kapamak igin 3
saniye basin: Hizli isitma.
8 Q Zaman Ayari Su fonksiyonu ayarlamak igindir: Zaman Ayari.
Favoriler Sik kullandiginiz favori programlarinizi kaydetmek ve
9] sec¢mek icindir.

Gosterge Ekrani

A B C A. Isitma fonksiyonu
! ! ! B. Zaman
16:30 I IE C. Isitma gostergesi
I | . D. Sicakhk
« »i b1 00:15 1 » 140°C E. Bir fonksiyonun siresi veya bitis zamani
| |
E D
Ekrandaki diger gostergeler:
Sembol Fonksiyon
[:3 Zaman Ayari Fonksiyon calisiyordur.
@ Zaman Ekranda gecerli zamani gorunttiler.
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Sembol Fonksiyon
Sire Ekranda pisirme icin gerekli siire goste-
rilir.
Bitis Ekranda pisirmenin ne zaman tamam-
landigi gosterilir.
Sicakhk Ekran, sicakligi gosterir.

Zaman Gostergesi

Ekranda isitma fonksiyonunun ne ka-
dar calisacagi gosterilir.

Hesaplama

Firin, pisirme suresini hesaplar.

Isitma Gostergesi

Ekranda firinin sicakligi gosterilir.

Hizl isitma

Fonksiyon calisiyordur. Isitma suresini
azaltir.

Otomatik agirlikdlcer

L IEARE

Ekranda otomatik tartma sisteminin
devrede oldugu ya da agirligin degisti-
rilebilecegi gosterilir.

'8 Isit+Beklet

Fonksiyon caligiyordur.

ilk kullanimdan énce

UYARI! GUvenlik boélimlerine
bakin.

ilk Temizlik

Cikarilabilir raf desteklerini ve aksesuarlari
firndan ¢ikarin.

"Bakim ve Temizlik" bélimune bakin.

Firini ve aksesuarlari ilk kullanim 6ncesinde
temizleyin.

Aksesuarlari ve cikarilabilir raf desteklerini
baslangictaki yerlerine takin.

ilk Baglanti

Firini ana sebekeye bagladiginizda veya bir
elektrik kesintisi sonrasinda dil, ekran
kontrasti, parlakhgr ve zaman ayarlarini
bastan yapmaniz gerekecektir.

1. lleri-geri diigmesini kullanarak degeri
ayarlayin.

2. Onaylamak igin OK secenegine basin.

On i1sitma

ilk kullanimdan énce firini, icinde tel raflar ve
tepsilerle birlikte isitin.

1. Su fonksiyonu: Alt+ist Isitma — ve
maksimum sicakhgi ayarlayin.
2. Finni1saat ¢alistirin.

3. Su fonksiyonu: Sicak Hava () ve
maksimum sicakhgi ayarlayin.

4. Finni 15 dakika calistirin.

Aksesuarlar normalde oldugundan daha

sicak olabilir. On isitma sirasinda firindan

koku ve duman ¢ikabilir. Odadaki hava

akisinin yeterli oldugundan emin olun.
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Mekanik kapak kilidinin kullanimi

Firinda ¢ocuk kilidi bulunmaktadir. Cocuk
kilidi firinin sag tarafinda, kontrol panelinin
altindadir.

Firin kapagini ¢cocuk kilidiyle agmak igin:

1. Cocuk kilidi kolunu resimde goraldigu
gibi cekip, tutun.

2. Kapag agin.
Firinin kapagini, ¢ocuk kilidini cekmeden
kapatin.

Gunluk kullanim

UYARI! Glvenlik bolimlerine
bakin.

Meniilerde gezinme

1. Firinicahstinin.

2. Menude se¢im yapmak icin ileri-geri
dugmesini saat yonunde veya saatin tersi
yoénde cevirin.

3. Alt menulye ge¢mek veya ayari kabul

etmek igin OK secenedine basin.

@ Herhangi bir noktada <2
secgenegini kullanarak ana
menuUye geri dénebilirsiniz.

Meniulere genel bakis

Ana menu
Sembol / Menii Uygulama
ogesi
(] Isitma fonksiyonlarinin

Isitma Fonksiyon- bir listesini igerir.

lari
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Gocuk kilidini gikarmak icin, firin kapagini
acin ve torx anahtari ile ¢ocuk kilidini gikarin.
Torx anahtari, firin tesisat cantasinin

icindedir.

Cocuk kilidini ¢cikardiktan sonra, vidayi delige

tekrar takin.

/\  UYARI! Kontrol panelini
¢izmemeye 6zen gdsterin.

Sembol / Menii Uygulama
ogesi
w Otomatik programlarin
Tarifler listesini igerir.
Bu programlara yonelik
yemek tarifleri, tarif ki-
tabinda bulunabilir.
Kullanici tarafindan
Favoriler olusturulan favori pisir-

me programlarinin bir
listesini igerir.

Temizleme

Pirolitik temizleme.

&

Temel Ayarlar

Cihaz yapilandirmasini
ayarlamak icin kullani-
Ir.

A

Ozel fonksiyonlar

Ek 1sitma fonksiyonlari-
nin bir listesini icerir.
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Sembol / Menii
ogesi

Uygulama

Sembol / Meni
ogesi

Aciklamasi

@

Yardimli Pisirme

Farkh tardeki yemekler
icin onerilen firin ayar-
lariniicerir. Bir yemek
secip pisirme iglemini
baslatin. Belirtilen si-
caklik ve sure, iyi bir so-
nug elde etme amagli
genel ayarlardir ve ihti-
yaca gore degistirilebi-
lir. Kullanacaginiz sicak-
lik ve sure tariflere ve
kullanilan malzemele-
rin kalitesine ve mikta-
rina baghdir.

Yemek Tarifleri Kitabin-
da sunun icin alt menu-
yu bulabilirsiniz: Yar-
dimh Pisirme.

D

Gosterge Kon-
trasti

Gosterge kontrastini
kademe kademe ayar-
lar.

O
Ekran Parlakligi

Gosterge parlakhigini
kademe kademe ayar-
lar.

=

Dil segenegini
ayarlayin

Gosterge ekraninin dili-
ni ayarlar.

n

0

Sinyal Sesi Seviye-

Tus sesi ve sinyal sevi-
yelerini kademe kade-
me ayarlar.

Sunun icin alt menu:

Temel Ayarlar

Sembol / Menii
ogesi

Aciklamasi

)

Zamani Ayarlayin

Saatteki gecerli zamani
ayarlar.

si
7] Dokunmatik alanlarin
Tus Sesleri sesini etkinlestirir ve

devre disi birakir. AC-
MA / KAPAMA dokun-
matik alanmnin sesini
devre disi birakmak
muUmkuan degildir.

D

Zaman Gosterge-

ACIK iken cihazi kapadi-
ginizda, gecerli saati
gOsterir.
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Alarm / Hata Sin-
yalleri

Alarm sinyallerini etkin-
lestirir ve devre disi bi-
rakir.

Temizlik Uyarisi

Cihazi temizleme zama-
nini hatirlatir.

si
°C» ACIKKEN, bu fonksiyon
Hizl 1sitma Isitma suresini azaltir.
(] Bir fonksiyonu ayarla-
Ayarla + Git mak ve kontrol panelin-

de bulunan herhangi
bir sembole basarak
aktiflestirmek icindir.

Sadece bayide kullanim

'

Isit+Beklet

Pisirme suresi tamam-
landiginda hazirlanan

yemedi 30 dakika bo-

yunca sicak tutar.

DEMO modu | i¢in-
i Yazilim sGrimund ve
Servis yapilandirmasini géste-
rir.
g Tam ayarlari fabrika

Fabrika Ayarlari

ayarlarina getirir.

O)

Zaman Uzatma

Zaman uzatma fonksi-
yonunu etkinlestirir ve
devre disi birakir.
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Isitma Fonksiyonlari
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Isitma fonk-
siyonu

Uygulama

Isitma fonk- Uygulama
siyonu
oo Ayni anda Ug rafta pisirmek ve
( 0 ) yiyecekleri kurutmak icindir.

Sicak Hava

Sicakhigi Alt+Ust Isitma icin ol-
dugundan 20 - 40 °C daha az
olacak sekilde ayarlayin.

(()) Yemekleri bugulamak icindir.
i Pisirme suresini kisaltmak ve
Fanli Pisir- yiyeceklerdeki vitaminleri ile
me + Bu- | 0esin degerlerini korumak

har icin bu fonksiyonu kullanin.
Fonksiyonu segin ve sicakligi
130°C ila 230°C arasinda ayar-
layin.
Tek raf konumunda pisirme
ve kizartma yapmak icindir.
Alt+lst 1sit-
ma
C(').) Pizza pisirmek icindir. Yogun
i bir esmerlestirme ve gevrek
Pizza Fonk- | Pir taban elde etmek icindir.
siyonu Fonksiyonu segin ve sicakligi

130°C ila 230°C arasinda ayar-
layin.

Sicak Hava
Nemli

Bu fonksiyon pisirme sirasin-
da eneriji tasarrufu saglamak
icin tasarlanmistir. Pisirme ta-
limatlari icin “ipuclari ve fay-
dali bilgiler” Sicak Hava Nemli
bolimune bakin. Fonksiyonun
aksamadan calismasi ve firi-
nin mumkun oldugunca ve-
rimli calismasi igin pisirme si-
rasinda firin kapagdi kapali kal-
malhdir. Bu fonksiyonu kullan-
diginizda firin ii sicakhgi
ayarladiginiz sicakhktan farkl
olabilir. Geriye kalan i1si kulla-
nilir.Isitma gucl dusurulebilir.
Enerji tasarrufuna iliskin ge-
nel dneriler icin "Enerji Verim-
liligi" bélimunde Enerji Tasar-
rufu'na bakin.Bu fonksiyon EN
60350-1 uyarinca enerji verim-
liligi sinifina uygunluk icin kul-
lanilyordu. Bu fonksiyonu kul-
landiginizda, lamba 30 saniye
sonra otomatik olarak devre
disi kalir.

(%)
Yavas Pisir-
me

Ozellikle yumusak, sulu et/
tavuk kizartmalari icindir.

vg.zv
U
Dondurul-
mus Yiye-
cekler

Hazir yemekleri (kibrit/elma
dilim patates ya da sigara bo-
regi gibi) citir kalacak sekilde
pisirmek icindir.

Alt Isitma

Alt kismi gevrek kekler pisir-
mek ve yiyecekleri konserve
yapmak icindir.

vy

Izgara

Yassi yiyecekleri 1zgara yap-
mak ve ekmek kizartmak icin-
dir.

vy

Hizl 1zgara

Cok miktardaki yassi yiyecegi
1zgara yapmak ve ekmek ki-
zartmak icindir.

vg.;v
0
Turbo lzga-
ra

Bulyuk et pargalarini veya ke-
mikli kimes hayvanlarini tek
bir raf konumunda kizartmak
icindir. Graten ve Ust ylUzeyi
kizartmak icindir.
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Isitma fonk-| Uygulama Isitma fonksiyonu Uygulama
slyonu Yiyecegi sicak tutmak
C(j) Yiyecekleri buharla isitmak icindir.
i yuzeyin kurumasini onler. Isi Sicak Tutma
Buharla |nazik ve esit sekilde dagitilir
Tekrar Isit- | POYylece yiyecek yeni pisirildi- (Qé) Dondurulmus yiyecek-
ma gindeki tadina ve aromasina 0 lerin (sebze ve meyve)
geri kavusur. Bu fonksiyonu Buz cézme buzunu ¢6zmek igindir.

kullanarak yiyeceg@i dogrudan
tabak icinde isitabilirsiniz. Ta-

baklari farkli raflara yerlestirip
yiyecekleri ayni anda isitabilir-
siniz.

Ozel fonksiyonlar

Isitma fonksiyonu

Uygulama

Buz ¢6zme suresi don-
durulmus yiyecegin
miktarina ve boyutuna
gore degisir. Bu fonksi-
yonu kullandiginizda,
lamba 30 saniyenin ar-
dindan otomatik olarak
kapanir.

Ekmek pisirmek icindir.

Ekmek

vove Lazanya veya patates
graten gibi yemekler

Graten icindir. Graten ve Ust

yuzeyi kizartmak icin-
dir.

Pisirme 6ncesinde ma-

Bir 1sitma fonksiyonu ayarlama

Noun hw =

Firini calistirin.
MentiyU secin: Isitma Fonksiyonlari.

Onaylamak icin OK secenegine basin.
Bir 1sitma fonksiyonu secin.

Onaylamak icin OK secenegine basin.
Sicakhgr ayarlayin.

Onaylamak icin OK secenegine basin.

()

Hamur Kabartma

yal hamuru kabartmak
icindir. Bu fonksiyonu
kullandiginizda, lamba

Bir buhar fonksiyonunun
ayarlanmasi

Su haznesi kapagi kontrol panelindedir.

30 saniyenin ardindan
otomatik olarak kapa-
nir.

()

Tabak Isitma

Bir tabagi, servis once-
sinde i1sitmak icindir.

Konserve Yapma

Sebze konservesi yap-
mak icindir (6r. tursu).

()

Kurutma

Dilimlenmis meyve,
sebze ve mantar kurut-
mak icindir.

/\ UYARI! Sadece soguk musluk

uhw

suyu kullanin. Filtrelenmis
(demineralize) ya da damitiimis su
kullanmayin. Diger sivilari
kullanmayin. Yanici ya da ugucu
sivilari su gekmecesine koymayin.

Su ¢cekmecesini agmak icin kapagina
basin.

Su ¢ekmecesini 900 ml suyla doldurun.
Su miktari yaklasik 55 - 60 dakika igin
yeterlidir.

Su ¢cekmecesini ilk konumuna getirin.
Firni calistirin.

Bir buhar fonksiyonu ve sicakhgi
ayarlayin.
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6. Gerekiyorsa su fonksiyonu ayarlayin:
Sare |_)| veya: Bitis _)I
Buhar jeneratori bosaldiginda bir
sinyal sesi duyulur.

Pisirme siresinin sonunda sinyal sesi

duyulur.

7. Firini kapatin.

8. Buharli pisirme bittikten sonra su
haznesini bosaltin. Su temizleme
fonksiyonuna bakin:Su Tanki Bosaltma.

/\  DIKKAT! Firin sicaktir. Yanma
riski s6z konusudur. Su
haznesini bosaltirken dikkatli
olun.

9. Buharli pisirmenin ardindan firin
boslugunun alt kisminda su damlalari
olusabilir. Boslugun alt kismini daima
firin sogudugunda kurulayin.

Kapisini agarak firinin tamamen kurumasini

bekleyin.

A UYARI! Su ¢ikis valfinden sicak su
¢ikmasini 6nlemek i¢in her buharl
pisirme sonrasinda en az 60
dakika bekleyin.

Hazne Bos gostergesi

Hazne bosalip yeniden doldurulmasi
gerektiginde ekranda su gorunur: Su gerekli
ve bir sinyal duyulur.

Daha fazla bilgi icin "Gunltk kullanim"
bélimunde Bir buhar fonksiyonunun
ayarlanmasi kismina bakin.

Hazne Dolu gostergesi

Ekranda: Su haznesi dolugiktiginda buharh
pisirmeyi kullanabilirsiniz.

Hazne doldugunda bir sinyal duyulur.

@ Hazneye ¢ok fazla su koymaniz
halinde, emniyet cikisi fazla suyu
firinin tabanina bosaltir.

Suyu bir siinger ya da bez ile alin.

Su haznesinin bosaltiimasi

DIiKKAT! Su haznesini bosaltmaya
baslamadan dnce firinin
sogudugundan emin olun.

1. Kullanma kilavuzu ile ayni pakette verilen
drenaj borusunu (C) hazirlayin. Rakoru
(B) drenaj borusu uclarindan birine takin.

2. Drenaj borusunun (C) ikinci ucunu bir
kaba takin. Cikis valfine (A) gore daha
alcak bir konuma koyun.

3. Finn kapagini agin ve rakoru (B) cikis
valfine (A) takin.

4. Su haznesini bosaltirken rakoru tekrar
tekrar itin.

@ Ekranda su gésterildiginde
haznede biraz su olabilir: Su
gerekli.

Su ¢ikis valfinden su akisi
durana dek bekleyin.

5. Suyun akisi kesildiginde rakoru valften
¢ikarin.

Su haznesini yeniden doldurmak
icin tahliye edilen suyu
kullanmayin.

Isitma godstergesi

Bir i1sitma fonksiyonunu calistirdiginizda,
ekrandaki cubuk yanar. Cubuk, sicakligin
arttigini gosterir. Sicakliga erisildiginde 3
kere sinyal sesi duyulur, cubuk yanip soner
ve kaybolur.
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Hizhi 1sitma
Bu fonksiyon isitma suresini azaltir.

@ Hizli isitma fonksiyonu
devredeyken firina yemek
koymayin.

Fonksiyonu ¢alistirmak icin [ secenegini 3
saniye basili tutun. Isitma gdstergesi degisir.

Saat fonksiyonlari

Saat fonksiyonlari tablosu

Saat fonksiyonu Uygulama

A Zaman Ayari | Geri sayim ayarlamak
icindir (maksimum 2 sa-

at 30 dakika). Bu fonksi-
yonun firinin ¢alismasi
Uzerinde herhangi bir
etkisi yoktur.
Fonksiyonu etkinlestir-
mek igin £ secenegine
basin. Dakikayi ayarla-
mak icin ileri-geri dig-
mesini kullanin ve bas-
latmak igin OK secenegi-
ne basin.

Firinin ne kadar sure kul-
lanimda kalacagini ayar-
lamak icindir (maksi-

mum 23 saat 59 dakika).

[~ sire

Bir 1sitma fonksiyonu-
nun kapanma suresini
ayarlamak icindir (mak-
simum 23 saat 59 daki-
ka).

- Bitis

Bir saat fonksiyonu i¢in zamani
ayarladiysaniz, 5 saniye sonra geri sayim
baslar.
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Bu fonksiyon bazi firin fonksiyonlariyla
kullanilamaz.

Atil isi

Firini kapadiginizda, ekran atil (kalan) sty
gOsterir. Yemegi sicak tutmak igin bu isiyi
kullanabilirsiniz.

@ Su saat fonksiyonlarini
kullaniyorsaniz: Sire, Bitis,
surenin %90' gectikten sonra firin
isitici elemanlari kapatir. Firin,
stire tamamlanana kadar (3 - 20
dakika), pisirme islemini devam
ettirmek igin atil 1sty1 kullanir.

Saat fonksiyonlarinin ayarlanmasi

@ Fonksiyonlari kullanmadan énce:
Sure, Bitis, oncelikle bir isitma
fonksiyonu ile sicakhigi
ayarlamalisiniz. Firin otomatik
olarak kapanir.

Su fonksiyonlari kullanabilirsiniz:
Sure ve Bitis secenegine birlikte
basin (firinin belirli bir stire sonra
otomatik olarak agilmasini ve
kapanmasini istiyorsaniz.)
Fonksiyonlar: Sdre ve Bitis
calismaz (yemekolgeri
kullandiginizda.)

-

Bir i1sitma fonksiyonunu ayarlayin.
2. Ekranda gerekli saat fonksiyonu ve ilgili

sembol goérinene kadar@ secenegine
tekrar tekrar basin.

3. ileri-geri digmesini kullanarak gereken
sUreyi ayarlayin.

4. Onaylamak igin OK secenegdine basin.

Sure bittiginde, bir sinyal duyulur. Firin

kapanir. Ekranda bir mesaj gorintilenir.

5. Sinyal sesini durdurmak icin herhangi bir
sembole basin.
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Isit+Beklet
Fonksiyonun kosullar:

+ Ayarlanan sicaklik 80 °C'nin tzerindedir.
+ Su fonksiyon: Sure ayarhidir.

Su fonksiyon: Isit+Beklet Hazirlanmis
yiyecegdi 30 dakika stresince 80 °C sicaklikta
tutar. Pisirme ya da kizartma islemi bittikten
sonra devreye girer.

Fonksiyonu su menude agip kapayabilirsiniz:

Temel Ayarlar.

1. Firini cahstirin.

2. Isitma fonksiyonunu segin.

3. Sicakhgi 80 °C'nin Gzerine ayarlayin.

4. Ekranda su gorilene kadar@
secenegine tekrar tekrar basin: Isit
+Beklet.

5. Onaylamak igin OK se¢enegine basin.

Fonksiyon sona erdiginde, bir sinyal duyulur.

Otomatik programlar

/\ UYARI! Guvenlik bélumlerine
bakin.

internet'teki yemek tarifleri

www.ikea.com adresinde bu
firinin otomatik programlarina
yonelik yemek tarifleri
bulabilirsiniz. Uygun Yemek
Tarifleri Kitabini bulabilmek icin,
firin boslugunun 6n cercevesi
Uzerinde bulunan bilgi
etiketindeki Grdn numarasini
kontrol edin.

Aksesuarlarin kullanilmasi

/\ UYARI! Guvenlik bélumlerine
bakin.
Aksesuarlarin yerlestirilmesi

Ust kisimdaki kictik bir girinti glivenligi
artirir. Bu girintiler ayni zamanda devrilmeyi
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Zaman Uzatma

Su fonksiyon: Zaman Uzatma Sure bittikten
sonra isitma fonksiyonunun ¢alismaya
devam etmesini saglar.

@ Sire veya Otomatik agirlikélcer
gerektiren tum isitma
fonksiyonlari icin gecerlidir.
Yemekdlcer gerektiren isitma
fonksiyonlarinda kullaniimaz.

1. Pisirme suresi bittiginde, bir sinyal

duyulur. Herhangi bir sembole basin.
Ekranda mesaj gosterilir.

2. Ac¢mak icin D segenegine veya iptal
etmek igin €2 secenegine basin.

3. Fonksiyonun suresini ayarlayin.

4, OK secenegine basin.

Tarifler
Bu firinda, kullanabileceginiz hazir tarifler
vardir. Bu tarifler sabittir, degistirilemez.

1. Finnigahstirin.
2. Mendyu secin: Tarifler. Onaylamak igin

OK secenegine basin.

3. Kategoriyi ve yemegi se¢in. Onaylamak
icin OK secenegine basin.

4. Bir tarif secin. Onaylamak icin OK
secenegine basin.

onleyen cihazlardir. Rafin etrafindaki yuksek
kenar, pisirme kaplarinin raftan dismesini
engeller.

Tel raf:

Rafl, raf desteginin kilavuz ¢ubuklarinin
arasina itin ve ayaklarin asagi dogru



Pisirme tepsisi / Derin pisirme kabi:

Tepsiyi, raf desteginin kilavuz cubuklarinin
arasina itin.

Yemek sensori

Ayarlanmasi gereken iki sicaklik vardir: firin
sicakligi ve yemek dlcer.

Yemek sensoru etin i¢ sicakligini olger. Et

ayarlanan sicakliga geldiginde firin kapanir.

DIKKAT! Yalnizca druinle birlikte
verilen yemek sensorinu veya
dogru yedek parcalari kullanin.

>

Yemek sensoru pisirme sirasinda
etin icinde ve soketinde

©

kalmahdir.
1. Yemek sensorindn ucunu etin ortasina
yerlestirin.
2. Yemek sensorundn fisini, firin

boslugunun ustindeki prize takin.
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3. Finnigalistirin.

Gosterge ekraninda yemek sensori semboli

gOsterilir.

4. Mekigi 5 saniye icinde kullanarak i¢
sicaklii ayarlayin.

5. Isitma fonksiyonunu ve gerekirse firin
sicakligini ayarlayin.

Firin yaklagik bir bitis zamani hesaplar. Bitis

zamani; farkli yiyecek miktarlari, ayarlanan

firin sicakliklari (minimum 120 °C) ve ¢alisma

modlarticin farkhdir. Firin yaklasik 30 dakika

icinde bitis zamanini hesaplar.

6. ic sicakhgi degistirmek icin Q) tusuna
basin.

Et ayarlanan i¢ sicakliga ulastiginda sinyal

duyulur. Firin otomatik olarak kapanir.

7. Sinyal sesini durdurmak icin herhangi bir
sembole basin.

8. Yemek sensorinun fisini prizden cekin ve
eti firindan ¢ikarin.

9. Finni kapatmak icin ® secenegine basin.

/\ UYARI! Yemek sensor sicaktir.
Yanma riskine karsi dikkatli olun.

Teleskopik raylarin kullanilmasi

@ Sonraki kullanimlar icin teleskobik
ray sistemi montaj talimatlarini
saklayin.

Teleskobik raylari kullanarak tel raflari ve
tepsileri daha kolay takabilir ve
¢ikarabilirsiniz.
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/\  DIKKAT! Teleskobik raylari bulasik
makinesinde yikamayin.
Teleskobik raylari yaglamayin.

Sag ve sol teleskobik Tel rafi, teleskobik

raylari disari gekin.  ray sisteminin
Uzerine koyun ve
dikkatlice firinin
icine itin.

Ek fonksiyonlar

Favoriler

Sire, sicaklik ya da isitma fonksiyonu gibi
favori ayarlarinizi kaydedebilirsiniz. Bunlar
su menude bulunmaktadir: Favoriler. 20 adet
program kaydedebilirsiniz.

Bir programin kaydedilmesi

1. Finni calistirin.
2. Birisitma fonksiyonunu veya otomatik
programi ayarlayin.

3. Ekranda su goérulene kadar@
secenegine tekrar tekrar basin: KAYDET.

4. Onaylamak icin OK secenegine basin.
Ekranda ilk hafiza kayit alani konumu
gosterilir.

5. Onaylamak igin OK secenegine basin.

6. Programin adini girin.

ilk harf yanip soner.

7. Harfi degistirmek icin ileri-geri
secenegini kullanin.

8. OK secenegine basin.

Sonraki harf yanip séner.

9. Gerekirse 7. adimi tekrarlayin.

10. Kaydetmek icin OK secenegini basili
tutun.
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Firin kapagini kapatmadan dnce teleskopik
raylari firinin icine tam olarak
yerlestirdiginizden emin olun.

UYARI! "Uriin tanimi" bélimiine
bakin.

Bir hafiza kayit alani tizerine yazabilirsiniz.
Ekranda ilk hafiza kayit alani konumu
gosterildiginde, ileri-geri tusunu kullanin ve
var olan programin (izerine yeni program

kaydetmek igin oK secenegine basin.

Menudeki program adini degistirebilirsiniz:
Program Ismini Degistir.

Programin etkinlestirilmesi
Firini gahistirin.
MentiyU segin: Favoriler.

Onaylamak icin OK secenegine basin.
Sik kullandiginiz program ismini segin.

Onaylamak icin OK secenegine basin.

Dogrudan su mentye gitmek igin
secenegine basabilirsiniz: Favoriler.

uArW NS

Cocuk Kilidinin Kullanimi

Cocuk Kilidi devredeyken firini yanhslikla
¢alistirmak mamkun olmaz.
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@ Piroliz fonksiyonu calistiginda ise
firin kapagi otomatik olarak
kilitlenir.

Bir sembole bastiginizda ekranda
bir mesaj gosterilir.

1. Ekrani agmak igin ® secenegine basin.
2. Ekranda bir mesaj ve ¢ikana kadar@ ile

i seceneklerine birlikte basin.
Cocuk Kilidi fonksiyonunu kapatmak icin 2.
adimi tekrarlayin.

Fonksiyon Kilidi

Bu fonksiyon, 1sitma fonksiyonunun kazara
degistirilmesini onler. Bu 6zelligi sadece firin
calisirken etkinlestirebilirsiniz.

1. Firnicahstinin.

2. Birisitma fonksiyonu ya da ayarini
ayarlayin.

3. Ekranda su gorilene kadar@
secenegine tekrar tekrar basin:
Fonksiyon Kilidi.

4. Onaylamak icin OK secenegdine basin.
Piroliz fonksiyonu calisiyorsa firin
kapag: kilitlenir ve bir anahtar
semboll ekranda belirir.

Fonksiyonu kapatmak icin Q) secenegine
basin. Ekranda bir mesaj gdéruntulenir. Q)

secenegine tekrar basip onaylamak igin OK
secenegine basin.

@ Firini kapattiginizda fonksiyon da
devre disi kalir.

Ayarla + Git

Bu fonksiyon, bir 1sitma fonksiyonu
ayarlamanizi (ya da programi) ve daha sonra
herhangi bir sembole basarak kullanmanizi
saglar.

1. Firni cahstinn.

2. Birisitma fonksiyonunu ayarlayin.

3. Ekranda su gortlene kadar

secenegine tekrar tekrar basin: Sure.
4. Sureyi ayarlayin.
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5. Ekranda su gorulene kadar@
secenegine tekrar tekrar basin: Ayarla +
Git.

6. Onaylamak igin OK secenegine basin.

Su fonksiyonu baslatmak icin herhangi bir

sembole ((D harig) basin: Ayarla + Git.
Ayarlanan isitma fonksiyonu baslatilir.

Isitma fonksiyonu sona erdiginde, bir sinyal
duyulur.

®

+ Fonksiyon Kilidi, 1sitma
fonksiyonu calisirken agiktir.

* Menu: Temel Ayarlar su
fonksiyonu: Ayarla + Git acip
kapamanizi saglar.

Otomatik Kapanma

Guvenlik 6nlemi olarak, bir i1sitma fonksiyonu
calisirken belirli bir stire boyunca herhangi
bir ayari degistirmediginizde firin otomatik
olarak kapanir.

(°c) @ (sa.)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - maksimum 3

Otomatik Kapanma su fonksiyonlarla
calismaz: Lamba, Yemek Sensérd,Sure, Bitis.

Ekran parlakhigi
Ekran parlakhgr icin iki mod vardir:

+  Gece parlakhgi - cihaz kapaliyken ekran
parlakhgi 22:00 ile 06:00 saatleri arasinda
daha daguktur.

+ Gunduz parlakhg:

- finn calistinldiginda.

- gece parlakhgi etkinken bir sembole
dokunursaniz (ACMA/KAPAMA haric)
ekran 10 saniyeligine yeniden glinduiz
parlakhgina gecer.
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Sogutma fani

Firin calisirken, firin ytzeyinin soguk kalmasi
icin sogutma fani otomatik olarak calisir.
Firini kaparsaniz, firin soguyana kadar
sogutma fani calismaya devam eder.

ipuclari ve yararh bilgiler

Pisirme énerileri

On i1sitma yaparken, en yiksek performans
icin tel raflari ve tepsileri firin boslugundan
cikarin.

Firinda bes adet raf konumu bulunmaktadir.
Raf konumlarini boglugun alt kismindan
baslayarak sayiniz.

Firin, hava sirkulasyonu saglayan ve buhari
surekli olarak yeniden kullanilir hale getiren
6zel bir sistemle donatilmistir. Bu sistem
sayesinde buharli bir ortamda pisirebilir ve
yiyeceklerin icinin yumusak ve diginin gevrek
olmasini saglayabilirsiniz. Pisirme suresini ve
enerji tuketimini en aza indirir.

Firinin icinde veya cam kapak panellerinde
pisirme sirasinda bugulanma olusabilir.
Firinin kapagini agarken daima firindan
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Giivenlik termostati

Firinin hatali kullanilmasi veya kusurlu
bilesenler tehlikeli sekilde asiri Isinmaya
neden olabilir. Bunun 6niline ge¢mek igin,
firinda guict kesen bir glivenlik termostati
bulunur. Sicaklik distiginde firin otomatik
olarak tekrar calismaya baslar.

Ayni anda iki tepsi kullaniyorsaniz, aralarinda
bir raf bosluk birakin.

Et ve balik pisirme

Firinda kalici lekelerin olusmasini énlemek
icin, cok yagli yemekler pisirirken derin tava/
pisirme kabi kullanin.

icindeki suyun sizip kurumamasi igin, eti
kesmeden 6nce 15 dakika bekletin.

Kizartma esnasinda firinin icinde asiri duman
olusmasini 6nlemek icin, derin tava/pisirme
kabina biraz su koyun. Duman birikmesini
onlemek igin, kuruduktan sonra her
seferinde su ekleyin.

Sicak Hava Nemli

®

En iyi sonucu almak i¢in asagidaki
tabloda listelenen 6nerileri takip

uzakta durun. edin.

Firin sogudugunda firin boslugunu yumusak

bir bezle temizleyin.

Kek pisirme

Firin kapagini, pisirme sdresinin 3/4'G

gecmeden agmayin.

Yemek Aksesuarlar Sicaklik (°C) [Raf konumu| Sire (dk.)

Tatli rulolar, 12 pisirme tepsisi veya dam- | 180 2 20-30

adet lalik tepsisi

Ekmek, 9 adet pisirme tepsisi veya dam- | 180 2 30-40
lalik tepsisi

Pizza, dondurul- | tel raf 220 2 10-15

mus, 0,35 kg
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Yemek Aksesuarlar Sicaklik (°C) [Raf konumu| Sire (dk.)
isvicre rulosu pisirme tepsisi veya dam- [ 170 2 25-35
lalik tepsisi
Brownie pisirme tepsisi veya dam- | 175 3 25-30
lalik tepsisi
Sufle, 6 parca tel raf Gzerinde seramik 200 3 25-30
peynirli tart
Turta tel raf Uzerinde 180 2 15-25
tab.pand.kar. tab.pand.kar.
Victoria Sandvigi | tel rafta pisirme tabagi 170 2 40-50
Bugulama balik, | pisirme tepsisi veya dam- | 180 3 20-25
0,3 kg lalik tepsisi
Butun balik, 0,2 | pisirme tepsisi veya dam- | 180 3 25-35
kg lalk tepsisi
Balik fileto, 0,3 | tel raf Gzerinde pizza kabi | 180 3 25-30
kg
Keseli et, 0,25 kg | pisirme tepsisi veya dam- | 200 3 35-45
lalik tepsisi
Sislik et, 0,5 kg pisirme tepsisi veya dam- | 200 3 25-30
lalik tepsisi
Bisklvi, 16 adet | pisirme tepsisi veya dam- | 180 2 20-30
lalik tepsisi
Makaron, 20 pisirme tepsisi veya dam- | 180 2 25-35
adet lalik tepsisi
Muffin, 12 adet | pisirme tepsisi veya dam- | 170 2 30-40
lalik tepsisi
Sebzeli pogaca, | pisirme tepsisi veya dam- | 180 2 25-30
16 adet lalik tepsisi
Kisa biskuvi, 20 | pisirme tepsisi veya dam- | 150 2 25-35
adet lalik tepsisi
Tartalet, 8 adet | pisirme tepsisi veya dam- | 170 2 20-30
lalik tepsisi
Bugulama seb- | pisirme tepsisi veya dam- | 180 3 35-45
ze, 0,4 kg lalik tepsisi
Vejetaryen om- | tel raf Gzerinde pizza kabi | 200 3 25-30

let
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Yemek Aksesuarlar Sicaklik (°C) [Raf konumu| Sire (dk.)
Sebze, akdeniz | pisirme tepsisi veya dam- | 180 4 25-30
0,7 kg lalik tepsisi
Sicak Hava Nemli - 6nerilen
aksesuarlar
Koyu ve yansitma yapmayan kutular ve
kaplar kullanin. Acik renk ve yansitma yapan
tabaklara kiyasla isty1 daha iyi emerler.
Aksesuarlar Boyut Resim
Pizza kabi, koyu, yansitmaz | 28 cm ¢ap
Pisirme tabagi, koyu, yan- |26 cm ¢ap
sitmaz
Peynirli tart, seramik 8 cm ¢ap, 5 cm yikseklik
Turta tabani kutusu, koyu, |28 cm ¢ap
yansitmaz
Test enstituleri icin bilgiler
IEC 60350-1'e gbre testler.
Yemek Fonksiyon |Aksesuar- |Raf ko-|Sicaklik Sire (dk.) Aciklamalar
lar numu (°C)
Kiciik kek | Alt+Ust Isit- | Pisirme 3 170 20-30 Bir pisirme tepsisi
ma tepsisi basina 20 kiguk
kek koyun.
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Yemek Fonksiyon |Aksesuar-|Raf ko-|Sicaklik Sire (dk.) Aciklamalar
lar numu (°C)
Kuguk kek | Sicak Hava Pisirme 3 150 - 20-35 Bir pisirme tepsisi
tepsisi 160 basina 20 kiguk
kek koyun.
Kucuk kek | Sicak Hava Pisirme 2ve4 (150 - 20-35 Bir pisirme tepsisi
tepsisi 160 basina 20 kaguk
kek koyun.
Elmal Alt+Ust Isit- | Tel raf: 2 180 70-90 Diyagonal olarak
turta ma kaydiriimis 2 kutu
(20 cm ¢ap) kulla-
nin.
Elmali Sicak Hava Tel raf: 2 160 70-90 Diyagonal olarak
turta kaydirimig 2 kutu
(20 cm ¢ap) kulla-
nin.
Yagsiz Alt+Ust Isit- | Tel raf: 2 170 40-50 Bir pasta kalibi (26
siinger ma cm ¢ap) kullanin.
pasta Firini 6nceden 10
dakika isitin.
Yagsiz Sicak Hava Tel raf: 2 160 40 - 50 Bir pasta kalibi (26
stinger cm ¢ap) kullanin.
pasta Firini 6nceden 10
dakika isitin.
Yagsiz Sicak Hava | Tel raf: 2ve4 (160 40-60 Bir pasta kalibi (26
singer cm ¢ap) kullanin.
pasta Capraz kaydiril-
mis.
Firini 6nceden 10
dakika isitin.
Kurabiye | Sicak Hava Pisirme 3 140 - 20-40 -
tepsisi 150
Kurabiye | Sicak Hava Pisirme 2ve4 |140- 25-45 -
tepsisi 150
Kurabiye |Alt+UstlIsit- |Pisirme |3 140- |25-45 -
ma tepsisi 150
Kizarmis | lzgara Tel raf: 4 maks. |2 -3 dakikailk | Firini dnceden 3
ekmek taraf; 2 -3 da- |dakika isitin.

4 -6 adet

kika ikinci taraf
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Yemek Fonksiyon |Aksesuar-|Raf ko-|Sicaklik Sire (dk.) Aciklamalar
lar numu (°C)
Sigir bur- | Izgara Telrafve |4 maks. |20-30 Tel rafi dordinct
ger damlahk seviyeye, damlahk
6 adet, tepsisi tepsisini firnin
0,6 kg Uglncu seviyesine

koyun. Ayarlanan
surenin yarisina
gelindiginde taba-
g1 cevirin.

Firini 6nceden 3
dakika isitin.

Pisirme tablolari

Diger pisirme tablolari icin www.ikea.com

bulmak i¢in, firin boslugunun 6n ¢ercevesi
Ustindeki bilgi etiketinin Gzerindeki madde
numarasina bakin.

web sitesinde bulabileceginiz Yemek Tarifi
Kitabina bakin. Uygun Yemek Tarifi Kitabini

Bakim ve temizlik

UYARI! Glvenlik bolimlerine

bakin.

Temizlik hakkinda agiklamalar

<

)

Temizlik Mad-
deleri

Firinin 6n kismini yumusak bir bez ve deterjanli ilik suyla temizleyin.

Metal yuzeleri temizlemek icin temizleme sollsyonu kullanin.

Lekeler orta derece etkili bir deterjanla temizlenmelidir.

=3

Her kullanimdan sonra bosglugu temizleyin. Birikmis yaglar ya da diger ar-
tiklar yangina sebep olabilir.

L]

Glnliik Kulla-

Firinin icinde veya cam kapak panellerinde nemden bugulanma olusabilir.
Yogunlasmayi azaltmak icin pisirmeye baslamadan 6nce firini 10 dakika ¢a-
histirin. Yemegi firinda 20 dakikadan daha uzun bir stre birakmayin. Her

Z24

Aksesuarlar

nim kullanimdan sonra i¢ kismi bir bezle kurutun.
& Tum aksesuarlari her kullanimdan sonra temizleyin ve kurumalarini bekle-
/_’*/ yin. Ik su ve yumusak deterjanli yumusak bir bez kullanin. Aksesuarlari bu-

lasik makinesinde yikamayin.

Yapismaz aksesuarlari asindirici temizlik malzemesi ya da keskin uclu nes-
neler kullanarak temizlemeyin.
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Paslanmaz celik veya aliminyum
firinlar
Firin kapagini sadece islak bir bez ya da

stingerle temizleyin. Yumusak bir bezle
kurulayin.

Ylzeye zarar verebileceklerinden bulasik teli,
asit veya asindirici maddeler kullanmayin.
Firinin kontrol panelini ayni uyarilar dikkate
alarak temizleyin.

Raf desteklerini ¢ikarma
Firini temizlemek icin, raf desteklerinicikarin.

DiKKAT! Raf desteklerini sokerken
dikkatli olun.

1. Raf desteginin 6n kismini yan duvardan
uzaga cekin.

2. Raf desteginin arka kismini yan duvardan
uzaga cekin ve destegi ¢ikarin.

|
2

Cikarilan aksesuarlari, bu talimatlari tersten
izleyerek takin.

@ Teleskobik ray sistemleri
Uzerindeki sabitleme pimleri 6n
tarafa bakmalidir.
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Temizleme

/\ DIKKAT! Temizlige baglamadan

once, su haznesinin tamamen
bosaldigindan emin olun. "Gunluk
Kullanim" bélimunde Su
deposunu bosaltma kismina
bakin.

UYARI! Pirolitik temizleme ve ilk
maksimum sicaklik kullanimi
esnasinda ve sonrasinda evcil
hayvanlarin (6zellikle kuslar)
cihazin cevresinden olabildigince
uzakta olduklarindan emin olun.
Pirolitik islem sirasinda ve cihaz
tekrar oda sicakligina soguyana
kadar hayvanlarin baska bir
odada tutulmasi tercih edilmelidir.
Pirolitik islem ve ilk maksimum
sicaklk kullanimi esnasinda ve
cihaz soguyana kadar iyi bir
havalandirma saglanmalidir.

UYARI! Pirolitik kendi kendine
temizleme &zelligini calistirmadan
énce veya ilk Kullanimdan énce
|utfen firnin icinden sunlari
cikarin:

+ Her turld yiyecek artiklari,
dokilmus / birikmis yaglar.

+ Cikarilabilir tim pargalar
(Grunle birlikte verilen raflar,
yan raylar / teleskobik raylar
vb. dahil), 6zellikle de yapismaz
tencereler, tavalar, tepsiler,
aletler vb.

DiKKAT! Firini kurdugunuz
kabinin icinde kurulu baska
cihazlar varsa, bu cihazlari su
fonksiyonu calistirirken
kullanmayin: Temizleme. Cihaza
zarar verebilir.

Temizleme su durumlarda baglayamaz:

1.

cekirdek sicaklik sensoru gikartilmazsa.

firin kapagr kapatiimadiysa.

Tum aksesuarlari ve cikarilabilir raf
desteklerini cikarin.
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Firin icini, deterjanli ilik su ile temizleyin.

Su ha

Firin kapak camini ik sabunlu su ve

yumusak bir b

ezle silin.

A

Firini calistirin.

4. Menlye girin ve fonksiyonu segin:
Temizleme. OK‘ye basin.
5. Temizleme suresini ayarlayin: @
Secenek| Aciklama
Hafif Hafif temizlik igin: 1 h.
Normal Standart temizlik icin: 1
h 30 min.
Yogun Mukemmel bir temizlik rBT:reschJ;
icin: 2 h 30 min. bubar

6. OK tusuna basin.
Temizleme basladiginda firin kapadi kilitlenir

ve lamba calismaz

Temizlemeyi tamamlanmadan durdurmak

icin firmi kapatin.

/\ UYARI! Fonksiyon
tamamlandiginda firin ¢ok

sicaktir. Yan

dikkatli olun.

Temizleme tamam

Su tipl
sayl
one

ariti

ma riskine karsi

landiktan sonra firindaki

sicaklik disene kadar kapi kilitli kalir ve bazi
firin fonksiyonlari kullanilamaz.
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znesinin temizligi

UYARI! Temizleme islemi
sirasinda su haznesine su
koymayin.

Temizleme islemi sirasinda buhar
girisinden firin bosluguna bir
miktar su damlayabilir. Suyun firin
boslugunun alt kismina gitmesini
onlemek icin raf seviyesine,
hemen buhar girisinin altina, bir
damlatma tepsisi koyun.

e sonra firininizda kireglenme
na gelebilir. Bunu 6nlemek igin, firinin
Uretilen aksamlarini temizleyin.

Hazneyi her buharli pisirme sonrasi bosaltin.

eri

Az kirecli yumusak su - temizleme islemi

sini azalttigi icin Uretici tarafindan bu
rilir.

Musluk suyu - icme suyu kaynaginizda su

c1 veya su tatlandirici bulunuyorsa

kullanabilirsiniz.

Yiiksek kiregli sert su - firin performansi
Uzerinde bir etkisi yoktur fakat temizlik
islemi sayisini artirir.

W.H.O. TARAFINDAN BELIRLENEN KALSIYUM MIKTARI TABLOSU (W.H.O. = Diinya Saglk Orgiiti)

Kalsiyum tortusu Su sertligi Su siniflandirma-|(Kireg giderme is-
(Fransiz derecesi)| (Alman derecesi) 4] leminin sikhgi

0 - 60 dk. 0-6 0-3 Yumusak 75 doéngu - 2,5 ay

60 - 150 mg/I 6-12 3-7 Orta sert 50 déngl - 2 ay

120 - 50 mg/I 12-18 8-10 Sert veya kirecli |40 déngl -1,5 ay

380 mg/I'den faz- | 18 tzeri 10 Uzeri Cok sert 30 déngl - 1ay

a

ayarlayin: Fanli

230°C'ye ayarlayin. 25 dakika sonra
kapatip 15 dakika sogumasini bekleyin.

Su haznesini 850 ml suyla ve 50 ml limon
tuzu (bes cay kasigr) doldurun. Firini
kapatip yaklasik 60 dakika bekleyin.
Firini agin ve su buhar fonksiyonunu

3.
aya
130
son

Pisirme + Buhar. Sicakhgi

bosaltil

Firini agin ve su buhar fonksiyonunu

rlayin: Fanl Pisirme + Buhar. Sicakligi
- 230 °C arasinda ayarlayin. 10 dakika
ra firini kapatin.

Sogumaya birakin ve hazne icerigini
bosaltma islemine gegin. "Su haznesinin

masi" kismina bakin.
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4. Su haznesini durulayin ve firinin
icerisinde kalan kireci bir bezle
temizleyin.

5. Tahliye borusunu ilik su ve sabun
kullanarak elde temizleyin. Hasari
onlemek icin asit, sprey veya benzeri
temizlik maddelerini kullanmayin.

Kapagi ¢cikarma ve takma

Firin kapisinin dort cam paneli vardir.
Temizlemek icin firin kapisini ve i¢ cam
panelleri ¢ikarabilirsiniz. Cam panelleri
¢itkarmadan 6nce "Kapiyl sokme ve takma"
talimatinin tamamini okuyun.

DiKKAT! Firini cam panelleri
olmadan kullanmayin.

1. Kapiyl tam olarak agin ve her iki
menteseyi tutun.

2. Mandallari kaldirin ve “klik” sesi gelene
kadar cekin.

3. Finn kapisini yariya kadar ilk agilma
pozisyonuna kadar kapatin. Daha sonra
kaldirin ve gekip kapiy1 yuvasindan
cikarin.
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4. Kapiyl yumusak bir bez ve duz bir ylzey
Uzerine koyun.

5. Kapi kenarini (B) kapagin ust kenarindan
iki taraftan tutun ve klipsli contayi
serbest birakmak icin iceri dogru itin.

6. Kapi kenarligini 6ne dogru cekerek
cikarin.

7. Ust kenarlarindan kapi cam panellerini
tutun ve dikkatlice teker teker cekin. Ust
panelden baslayin. Camin desteklerden
tam kurtuldugundan emin olun.

8. Cam panelleri sabunlu suyla temizleyin.
Cam panelleri dikkatlice kurulayin. Cam
panelleri bulasik makinesinde yikamayin.

9. Cam paneli, kapak kenarhgini ve firin
kapagini temizledikten sonra takin, her
iki mentesedeki mandallari kapatin.

Kapi dogru bicimde takildiginda mandallar

kapatilirken “klik” sesi duyulur.

Cam panelleri (A, B ve C) dogru sirayla

yerlerine takmaya dikkat edin. Cam panelin

yanindaki semboll / baskiyi kontrol edin, her
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cam paneli sékme ve montaji kolaylastirmak

icin farkh goérindr.

Baskinin oldugu bélge kapagin i¢ kismina
bakmalidir. Montajin ardindan baskinin
oldugu bdlgelerdeki cam panel cercevesine
ait ylzeyin, dokundugunuzda purtizsuz
oldugundan emin olun.

Dogru takildiginda kapi trimi yerine oturur.

Camin orta panelini yuvalara dogru sekilde
taktiginizdan emin olun.

/>

i)

Sorun giderme

UYARI! Glvenlik bolimlerine
bakin.

Servisi aramadan once...
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Lambanin degistirilmesi

Firinin i¢ kisminin tabanina bir bez serin. Bu,
lamba cam kapagdinin ve firinin i¢ kisminin
hasar gérmesini 6nler.

/\ UYARI! Elektrik tehlikesi! Lambay
degistirmeden 6nce sigortay!
kapatin.

Lamba ve lambanin cam kapagi
1sinabilir.

A DIiKKAT! Yag kalintisinin lamba
Uzerinde yanmasini 6nlemek icin
halojen lambayi daima bir bezle
tutun.

1. Finini kapatin.

2. Sigortalari sigorta kutusundan ¢ikarin
veya devre kesiciyi kapatin.

3. Lambanin cam kapagini saatin tersi
yoénunde cevirerek cikarin.

4. Cam kapagi temizleyin.

5. Firinin ampulind 40 W, 230 V (50 Hz),
350 °C istya dayaniklh firin ampuli ile
degistirin (baglanti tara: G9).

6. Cam kapagi takin.

Problem Muhtemel neden Coziim
Firin isinmiyor. Firin kapal. Firini calistirin.
Firin isinmiyor. Saat ayarlanmamistir. Saati ayarlayin.
Firin isinmiyor. Gerekli ayarlar yapilmamistir. | Ayarlarin dogru olup olmadi-
gini kontrol edin.
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Problem

Muhtemel neden

Cozim

Firin isinmiyor.

Otomatik kapanma etkinlesti-
rilmistir.

"Otomatik kapanma" bolu-
mune bakin.

Firin Isinmiyor.

Cocuk Kilidi etkinlestirilmistir.

"Gocuk Kilidinin Kullaniimasi"
bélimuane bakin.

Firin isinmiyor.

Kapak dogru kapatiimamistir.

Kapagi tam olarak kapatin.

Firin Isinmiyor.

Sigorta atmustir.

Arizaya, sigortanin neden
olup olmadigini kontrol edin.
Sigortanin tekrar tekrar at-
masi halinde, kalifiye bir elek-
trikgiye danisin.

Lamba calismiyor.

Lamba arizalidir.

Lambayi degistirin.

Firinin icerisinde su birikintisi
var.

Haznede cok fazla su vardir.

Firini kapatin ve suyu bir bez
veya slingerle silin.

Buharli pisirme fonksiyonu
calismiyor.

Haznede su kalmamistir.

Su haznesini doldurun.

Buharli pisirme fonksiyonu
calismiyor.

Delik kire¢lenmis ve tikanmis-
tr.

Buhar giris deligini kontrol
edin. Kireci temizleyerek gi-
derin.

Su tankinin bosaltilmasi Gg
dakikadan fazla struyor veya
buhar giris deliginden su ka-
¢agi var.

Firinda kireg artiklari vardir.

Su haznesini temizleyin. "Su
haznesinin temizligi" bolu-
mune bakin.

GOsterge ekraninda F111 gos-
teriliyor.

Yemekolger fisi prize dogru
sekilde takilmamustir.

Yemekdlcer fisini, prize olabil-
digince bastirarak takin.

Ekran, tabloda olmayan bir
hata kodunu gésteriyor.

Elektriksel bir ariza vardir.

« Firini evin ana sigortasiyla
ya da sigorta kutusundaki
emniyet salteriyle kapayip
tekrar agin.

+ Gosterge ekraninda hata
mesajl tekrar gosterilirse,
Yetkili Servis Merkezi'ni
arayin.

Yemeklerin Usttinde ve firin
boslugunda buhar ve bugu
birikiyor.

Yemek firinda ¢ok uzun bir
sure birakilmistir.

Pisirme islemi bittikten sonra,
yemekleri firinin icerisinde 15
- 20 dakikadan fazla beklet-
meyin.
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Problem

Muhtemel neden

Cozim

Lamba yanmiyor.

Sicak Hava Nemli fonksiyonu
aciktir.

Sicak Hava Nemli fonksiyonu-
nun normal hareketi. "GUn-
|Gk kullanim", Isitma Fonksi-
yonlari bélimune bakin .

Cihaz kapag: kilitlidir.

Elektrik kesintisi olmustur.

Gug¢ kaynagini kontrol edin.

Servis verileri

on tarafindadir. Firin boslugundaki bilgi
etiketini ¢ikarmayin.

Sorunu gideremediginiz takdirde, bir Yetkili

Servise basvurun.

Servisler icin gerekli bilgiler bilgi etiketinde
bulunmaktadir. Bilgi etiketi firin boslugunun

Bu verileri asagiya yazmanizi 6neriyoruz:

Model (MOD.)

Uriin numarasi (PNC)

Seri numarasi (S.N.)

Teknik veriler

Teknik veriler

Genislik 480 mm
Boyutlar (dahili) Yiukseklik 361 mm
Derinlik 416 mm
Pisirme tepsisi alani 1438 cm?
Ust isitici eleman 2300 W
Altisitici eleman 1000 W
lzgara 2300 W
Halka 1900 W
Toplam gug 3390 W
Voltaj 220-240V
Frekans 50 - 60 Hz
Fonksiyon sayisi 20
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Enerji verimliligi

Uriin Bilgisi ve Uriin Bilgi Sayfasi *
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Tedarikgi adi IKEA

Model kimligi FINSMAKARE 504.117.30
Enerji Verimlilik Endeksi 81.2

Enerji verimlilik sinifi A+

Standart yuklu, geleneksel modda eneriji tiketimi

0.93 kWs/devir

Standart yuklu, fanh pisirme modlu enerji tiketimi

0.69 kWs/devir

Bosluk sayisi 1

Isi kaynagi Elektrik
Hacim 721

Firin tard Ankastre Firin
Kutle 38.0 kg

568/32020'ye gore Ukrayna igin.

* AB Yonetmelikleri 65/2014 ve 66/2014'e gdre Avrupa Birligi icin.
STB 2478-2017, Ek G; STB 2477-2017, Ek A ve B'ye g6re Belarus Cumhuriyeti icin.

Enerji verimliligi sinifi Rusya icin gegerli degildir.

1zgaralar - Performans 6l¢im yéntemleri.

EN 60350-1 - Elektrikli ev pisirme cihazlari - Bélim 1: Uriin gamlari, firinlar, buharli firinlar ve

Enerji tasarrufu

Firinda, gunlik yemek pisirme
islemleri sirasinda enerji tasarrufu
yapmaniza yardimci olacak
6zellikler bulunmaktadir.

Genel bilgiler

Firin calisirken firin kapaginin diizgin sekilde
kapandigindan emin olun. Pisirme esnasinda
firin kapagini agmayin. Kapak contasini
temizleyin ve yerine iyice sabitlendiginden
emin olun.

Enerji tasarrufu icin metal tabaklar kullanin.

Mumkuinse, yemegi iceri koymadan dnce
firini 6nceden i1sitmayin.

Pisirme suresinin 30 dakikayi astigi
durumlarda, pisirme siresine bagli olarak,
sure dolmadan 3 - 10 dakika énce firin
sicakligini minimuma dusdrdn. Firinin iginde
kalan sicaklik, pisirme islemine devam eder.

Diger yiyecekleri isitmak icin 6nceden kalan
sicakligi kullanin.

Tek seferde birka¢ yemek hazirladiginizda,
pisirme arahgini olabildigince kisa tutun.

Fan ile pisirme
Mumkuinse, enerji tasarrufu igin fanli pisirme
islevlerini kullanin.

Atil1si
Sure ve Bitis Zamani secenekli bir program
etkinlestirildiginde ve pisirme slresi 30
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dakikadan uzun oldugunda, isitici elemanlar
bazi firin fonksiyonlarini daha erken
otomatik olarak devre disi birakir.

Fan ve lamba ¢alismaya devam eder.

Yiyecegi sicak tutun

Kalan sicakhigr kullanmak ve yemegi sicak
tutmak icin mimkan olan en disuk sicaklig
secin. Ekranda kalan sicakhk gdstergesi veya
sicaklik gérandar.

Lamba kapaliyken pisirme
Pisirme esnasinda lambayi kapatin. Yalnizca
ihtiyaciniz oldugunda acin.

Cevreyle ilgili bilgiler

Su sembole sahip malzemeler geri

doénusturulebilir a Ambalaji geri donisim

icin uygun konteynerlere koyun. Elektrikli ve

elektronik cihaz atiklarinin geri déntusimiine
ve ¢evre ve insan saghgimnin korunmasina

Tiketicinin Secimlik Haklari

1. Malin ayipl oldugunun anlasiimasi
durumunda ttketici;

a. Satilani geri vermeye hazir oldugunu
bildirerek sézlesmeden dénme,

b. Satilani alikoyup ayip oraninda satis
bedelinden indirim isteme,

c. Asiri bir masraf gerektirmedigi
takdirde, butin masraflari saticlya ait
olmak Uzere satilanin Gcretsiz
onarilmasini isteme,

d. imkan varsa, satilanin ayipsiz bir
misli ile degistirilmesini isteme,
secimlik haklarindan birini
kullanabilir. Satici, tiketicinin tercih
ettigi bu talebi yerine getirmekle
yukumladar.

2. Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli
ile degistirilmesi haklari Uretici veya
ithalatgiya karsi da kullanilabilir. Bu
fikradaki haklarin yerine getirilmesi
konusunda satici, uretici ve ithalatgl
miteselsilen sorumludur. Uretici veya
ithalat¢l, malin kendisi tarafindan
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Sicak Hava Nemli
Pisirme sirasinda enerji tasarrufu saglamak
icin tasarlanmis fonksiyon.

Bu fonksiyonu kullandiginizda, lamba 30
saniyenin ardindan otomatik olarak kapanir.
Lambayi tekrar etkinlestirebilirsiniz, ancak
bu eylem beklenen enerji tasarrufunu
dUsurecektir.

yardimci olun. Ev ati§i sembolu & pulunan
cihazlari atmayin. Uriind yerel geri dénisiim
tesislerinize gdnderin ya da belediye ile
irtibata gecin.

piyasaya surtlmesinden sonra ayibin
dogdugunu ispat ettigi takdirde sorumlu
tutulmaz.

3. Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli
ile degistirilmesinin satici i¢in orantisiz
gugltkleri beraberinde getirecek olmasi
halinde tiketici, s6zlesmeden donme
veya aylip oraninda bedelden indirim
haklarindan birini kullanabilir.
Orantisizligin tayininde malin ayipsiz
degeri, ayibin 6nemi ve diger se¢imlik
haklara bagvurmanin tiketici acisindan
sorun teskil edip etmeyecegi gibi
hususlar dikkate alinir.

4. Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli
ile degistirilmesi haklarindan birinin
secilmesi durumunda bu talebin saticiya,
Ureticiye veya ithalatciya
yoneltilmesinden itibaren azami otuz is
gunu, konut ve tatil amach tasinmazlarda
ise altmis is gunu icinde yerine
getirilmesi zorunludur. Ancak, bu
Kanunun 58 inci maddesi uyarinca
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¢ikarilan yonetmelik eki listede yer alan
mallara iliskin, tiketicinin Ucretsiz
onarim talebi, ydnetmelikte belirlenen
azami tamir suresi iginde yerine getirilir.
Aksi halde tuketici diger secimlik
haklarini kullanmakta serbesttir.

5. Tuketicinin s6zlesmeden dénme veya
ayip oraninda bedelden indirim hakkini
sectigi durumlarda, 6demis oldugu
bedelin timuU veya bedelden yapilan
indirim tutari derhal tiketiciye iade edilir.

6. Secimlik haklarin kullaniimasi nedeniyle
ortaya ¢ikan tim masraflar, tlketicinin
sectigi hakki yerine getiren tarafca
karsilanir. Tuketici bu secimlik
haklarindan biri ile birlikte 11/1/2011
tarihli ve 6098 sayili Tirk Borglar Kanunu
hdkamleri uyarinca tazminat da talep
edebilir.

Tiiketici, garantiden dogan haklarinin

kullanilmasi ile ilgili olarak ¢ikabilecek

uyusmazliklarda yerlesim yerinin
bulundugu veya tiiketici isleminin
yapildigi yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine
veya Tuketici Mahkemesine basvurabilir.

Uretici / ihracatgi :
ELECTROLUX APPLIANCES AB

IKEA GARANTISI

IKEA garantisi ne kadar siire ile gegerlidir?

Bu garanti, cihazinizin IKEA'dan ilk satin
alindigi tarihten itibaren 5 yil gegerlidir. Satin
alma isleminin kaniti olarak orijinal satig
makbuzu gerekmektedir. Servis islemlerinin
garanti kapsaminda gergeklestirilmesi
halinde, bu durum cihazin garanti stresini
uzatmayacaktir.

Servisi kim yapacak?

IKEA servis saglayicisi, kendi servis islemleri
veya yetkili servis partner agi vasitasiyla
servis saglayacaktir.

Bu garanti neleri kapsar?

Bu garanti, IKEAdan satin alinma tarihinden
itibaren, cihazin hatali imalati veya malzeme
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BUSINESS SECTOR EMA-EMEA (SEE)
ST GORANSGATAN 143

SE-105 45 STOCKHOLM

SWEDEN

TEL: +46 (8) 738 60 00

FAX: +46 (8) 738 63 35
www.electrolux.com

ithalatc: Electrolux Dayanikh Tiketim
Mamulleri San. ve Tic. AS.

TR-34435 Taksim-Beyoglu-istanbul
Musteri Hizmetleri: 0 850 250 35 89
musteri_hizmetleri@electrolux.com
WEB: www.electrolux.com.tr
Kullanim Omrii Bilgisi :

Kullanim émru kuguk ev aletlerinde 7 yil,
diger beyaz esya Urtnlerinde ise 10 yildir.
Kullanim 6émrd, Uretici ve/veya ithalatgl
firmanin cihazinizla ilgili yedek parca temini
ve bakim suresini ifade eder.

AEEE Yonetmeligine Uygundur.

hatalari nedeniyle meydana gelen arizalari
kapsar. Bu garanti sadece ev-ici kullanim icin
gecerlidir. istisnalar, “Bu garantinin altinda
neler kapsanmaktadir?” bashginin altinda
belirtiimektedir. Cihazin 6zel harcama
yapilmaksizin tamir icin erisilebilir durumda
olmasi ve hatanin garanti kapsamindaki
hatall imalat veya malzeme hatasi ile ilgili
olmasi kosuluyla, garanti suresi icerisinde
arizayi gidermek igin yapilan masraflar érn.
tamirler, parcalar, iscilik ve seyahat
kapsanacaktir. Bu kosullarda, AB
yonetmelikleri (No. 99/44/EG) ve ilgili yerel
duzenlemeler gegerlidir. Degistirilen parcalar
IKEA'nin mali olacaktir.

IKEA sorunu ¢é6zmek icin ne yapacak?
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IKEA tarafindan tayin edilen servis saglayicisi
Grind kontrol edecek ve kendi takdirine
gobre, garanti kapsaminda olup olmadigina
karar verecektir. Garanti kapsaminda
olduguna kanaat getirilmesi halinde, IKEA
servis saglayicisi veya yetkili servis partneri
kendi servis islemleri vasitasiyla, kendi
takdirine gore, 6zUrlU Grinl tamir edecek
veya aynisiyla ya da benzeri bir Grlnle
degistirecektir.

Bu garantinin altinda neler
kapsanmamaktadir?

+ Normal yipranma ve asinma.

+ Kasti veya ihmale dayali hasarlar,
calistirma talimatlarina uyulmamasi,
yanlis kurulum veya yanlis voltaja
baglantisindan kaynaklanan hasarlar,
kimyasal veya elektro-kimyasal tepkime,
pas, korozyon veya su kaynaginda
bulunan kirecten kaynaklanan hasarlar da
dahil olmak tzere fakat bununla sinirh
olmamak kaydiyla su hasarlari, anormal
cevre kosullarinin neden oldugu hasarlar.

+ Akuler ve lambalar dahil olmak Gzere sarf
malzemeleri.

+ Cizikler ve olasi renk degisiklikleri de dahil
olmak Uzere, cihazin normal kullanimini
etkilemeyen, fonksiyonel olmayan
parcalar ve dekoratif parcalar.

* Yabanci nesnelerden veya maddelerden
ve temizlik veya filtrelerin kilidinin
acllmasi, tahliye sistemleri veya sabun
cekmecelerinden kaynaklanan hasarlar.

» Su parcalardaki hasarlar: Seramik cam,
aksesuarlar, canak ¢émlek ve catal-bicak
sepetleri, besleme ve tahliye borulari,
contalar, lambalar ve lamba kapaklari,
ekranlar, digmeler, cerceveler ve gergeve
parcalari. Bu hasarlarin Gretim
hatalarindan kaynaklandiginin
ispatlanamamasi halinde.

+ Teknisyen vizitesi esnasinda herhangi bir
hatanin bulunamadigi durumlar.

+ Tayin edilen servis saglayicilarimiz ve/veya
yetkili bir servis sdzlesmeli partner
tarafindan yapilmayan veya orijinal
parcalarin kullaniimadigi tamir islemleri.
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+ Hatali veya teknik 6zelliklere uygun
olmayan kurulumun sebep oldugu
tamirler.

+ Cihazin ev-ici olmayan ortamlarda
kullanilmasi, 6rn. profesyonel kullanim.

+ Nakliyeden kaynaklanan hasarlar. Eger bir
mdusteri, Griinl evine veya baska bir
adrese kendisi naklederse, nakliye
esnasinda meydana gelecek hasarlardan
IKEA sorumlu degildir. Ancak Grina
musterinin teslimat adresine IKEA teslim
ediyorsa, nakliye esnasinda Urldnin
gorecegdi hasarlar bu garanti kapsaminda
olacaktir.

+ IKEA cihazinin ilk kurulum Ucreti. Ancak
bir IKEA servis saglayicisi veya yetkili
servisi, UriinU bu garanti kosullari
kapsaminda tamir eder veya degistirirse,
servis saglayici veya yetkili servis tamir
edilen veya degistirilen cihazi gerekirse
yeniden kuracaktir / monte edecektir.

Bu kisitlama, kalifiye uzman tarafindan,

cihazi AB uye Ulkelerinin glvenlik

spesifikasyonlarina adapte etmek icin orijinal
parcalar kullanilarak yapilan hatasiz
calismalar icin gegerli degildir.

Ulke kanunlari nasil isler

IKEA garantisi size Glkeden ulkeye degisiklik
gostermekle birlikte yerel kanuni taleplerin
timunu kapsayan veya asan 6zel kanuni
haklar saglar.

Gegerlilik alani

Bir AB Uyesi Ulkede satin alinan ve baska bir
AB Uyesi Ulkeye goturulen cihazlar igin,
servisler yeni Ulkedeki garanti kosullari
cercevesinde saglanacaktir. Servisleri garanti
cercevesinde ylrutme zorunlulugu sadece
asagidaki durumlarda mevcuttur:

+ Cihaz, garanti talebinin yapildigi Glkenin
teknik spesifikasyonlarina uygunsa ve
uygun sekilde kurulmussa;

+ Cihaz, Montaj Talimatlarina ve Kullanici
Kilavuzu Guvenlik Bilgilerine uygunsa ve
uygun sekilde kurulmussa.

IKEA cihazlari icin belirlenmis yetkili

servisler:
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Asagidaki konularda IKEA yetkili servisini
aramaktan litfen cekinmeyiniz:

1. Bu garanti altinda bir talepte bulunmak

icin;
2. IKEA cihazinin 6zel IKEA mutfagina
kurulumu hakkinda agiklama istemek

icin. Servis asagidaki konularda agiklama

yapmayacaktir:
+ genel IKEA mutfak kurulumu,

+ elektrik baglantisi (e§er makine figsiz

ve kablosuz gelmis ise), su ve gaz
baglantisi, bu islemler yetkili servis
muhendisi tarafindan yapiimalidir.
3. Kullanicr kilavuzunun icerikleri ve IKEA
cihazinin spesifikasyonlari hakkinda
istenilen agiklamalar.
Size en iyi teknik destegi saglayabilmemiz

icin, bizi aramadan once lutfen bu kitapgigin
Montaj Talimatlari ve/veya Kullanici Kilavuzu

boélimunu dikkatlice okuyunuz.

Servis ihtiyaci duydugunuzda bize nasil
ulasabilirsiniz

IKEA iletisim noktalari ve ulusal yerel telefon

numaralari icin lGtfen bu kitapgigin son
sayfasina bakiniz.

@ Size daha hizli bir servis
saglayabilmemiz icin, bu
kilavuzun sonunda listelenen ozel
telefon numaralarini kullanmanizi
onermekteyiz. Daima, teknik
desteg@e ihtiya¢ duydugunuz 6zel
cihazin kitapciginda listelenen
numaralara bakiniz. Bizi
aramadan once, teknik destege
ihtiya¢ duydugunuz cihazin IKEA
Urtin numarasinin (8 rakamli kod)
ve Seri Numarasinin (bilgi
etiketinde yazili 8 rakamli kod)
yaninizda oldugundan emin olun.
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@ SATIS MAKBUZUNU SAKLAYINIZ!
Bu sizin satin alma isleminizin
kanitidir ve garantinin
uygulanmasi igin gereklidir.
Makbuzda, satin aldiginiz her
cihazin IKEA Urin adi ve numarasi
da (8 rakamli kod) belirtilmis
olmaldir.

Daha fazla yardim istiyor musunuz?

Cihazinizin satis sonrasi hizmetleriyle ilgili
olmayan konulardaki diger sorulariniz igin,
|Utfen size en yakin olan IKEA magazamizi
arayiniz. Bizimle temasa gegmeden 6nce
cihazinizin belgelerini tam olarak okumanizi
Oneririz.
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Ireland 014845915 National call rate 8 till 20 Weekdays
island +354 5852409 Innanlandsgjald fyrir sima 91il18. Virka daga
Italia 0200620818 Tar}ffa appl|caFa . dalle 8 alle 20 nei giorni feriali
alle chiamate nazionali
Kumtpog 22030529 YTIEPAOTLKI KArON 8.30£wG16.30 kara TG epyaatieq
NHEPES
. . . . P Pr.- Ketv.: 8:00-12:00, 12:45 - 17:00 Pnkt.:
Lietuva 52300699 Nacionaliniy pokalbiy tarifai 8:00-12:00,12:45 - 15:45
Luxembourg 35242431301 Tarif des appels nationaux Lu-Ven 8:00-12:00/13:00-17:00
Magyarorszag 06-1-252-1773 Belféldi dijszabas Hétkoznap 8.00 és17.00 dra kdzott
Geen extra kosten. ma-vr:8.00-18:30
Nederland 0172/468568 Alleen lokaal tarief zat:9.00-13:00
Norge 22723500 Takstinnland 8til 18 ukedager
Osterreich +43-1-2056356 max. 10 Cent/min. Mo - Fr 8.00 - 20.00 Uhr
801400711 and .
Polska +48 2274960 99 Koszt zgodny z taryfa operatora Od 8 do 20 w dni robocze
Portugal 211557985 Chamada Nacional ° ai 21. Diasde semana
excepto feriados
Romania 0212110888 Tarif apel national 8-201nzilele lucrdtoare
Poccust 8495 6662929 [leticTBytoLme TenedoHHbIe €80 20 no pabounm AHAM
Tapudbl Bpemsi MOCKOBCKOe
Schweiz Tarif fur Anrufe im Bundesgebiet 8 bis 20 Werktage
Suisse 0315500324 Tarif des appels nationaux 84a20.Ensemaine
Svizzera Tar_lffa appllca_ta ) dalle 8 alle 20 nei giorni feriali
alle chiamate nazionali
" lokalni stroSek je obicajna trzna vred- i
Slovenija +38618108621 nost, odvisna od ponudnika telefonije 8.00-16.00 ob delavnikih
Slovensko (02)3300 2554 CenavnutroStatneho hovoru 8az20v pracovnych dioch
. Ma -To 8:00-18:00
Suomi 0306005203 pvm/mpm Pe 9:00-16:00
. man-fre 8.30-20.00
Sverige 0775700 500 lokalsamtal (lokal taxa) 16r-561 9.30-18.00
United Kingdom 02033470044 National call rate 9till 21. Weekdays
+381117555444
Cp6uia (ako nosmeate nssaH Cpbuije) LleHa no3vBay HaUMoHaIHOM MoHezemak - cy6oTa: 09 - 20
poul 0117555 444

Hegema: 09-18

Eesti, Latvija, YkpaiHa

www.ikea.com
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