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Consulte a Ultima pagina
deste manual para obter a
lista completa dos Centros de
Assisténcia IKEA Autorizados
e 0s respetivos nimeros ade
telefone nacionais.

Consultar la Ultima pagina de
este manual donde se indica
la lista completa de Centros
de Asistencia IKEA Autorizados
con sus numeros de teléfono
nacionales.

Na ostatniej stronie niniejszej
instrukcji zawarto kompletng
liste Autoryzowanych Centréw
Serwisowych IKEA wraz z odno-
$nymi numerami telefonéw.

IKEA maaratud volitatud
hoolduskeskused ja vastavad
riiklikud telefoninumbrid
leiate kaesoleva kasiraamatu
viimaselt lehekdljelt.
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Informacdes de seguranca

@ Para sua seguranca e funcionamento correto do aparelho,
agradecemos que leia este manual com atencdo, antes da
instalacao e colocacao em funcionamento do aparelho. Conserve
estas instrugbes sempre junto do aparelho, mesmo em caso
de cedéncia ou transferéncia a terceiros. E importante que os
utilizadores tenham conhecimento de todas as carateristicas
de funcionamento e de seguranca do aparelho.
Os sistemas de inducdo destas placas de cozinha cumprem as
disposicdes das normas EMC e da diretiva EMF, e nao deveriam
interferir com outros dispositivos eletronicos. Os portadores
de marca-passo cardiaco ou de outros dispositivos eletronicos
implantados devem consultar o seu médico ou o fabricante do
dispositivo implantado para avaliar se os referidos dispositivos
sao suficientemente resistentes as interferéncias.

Q As ligacOes elétricas devem ser realizadas por um técnico
especializado. Antes de proceder aligagao elétrica, consulte
a seccao LIGACAO ELETRICA.

Para os aparelhos providos de cabo de alimentacao, a disposicao
dos terminais, ou a parte dos condutores entre a ancoragem do
cabo e os terminais, deve permitir aos condutores atravessados
pela corrente serem esticados antes do condutor de ligacdo a
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terra se o cabo sair para fora da ancoragem.

+ O fabricante ndo respondera por possiveis danos decorrentes
de uma instalagdo incorreta ou inadequada.

+ Verifique se a tensao da rede elétrica corresponde a indicada
na chapa com as caracteristicas do aparelho fixada no interior
dele.

* Os dispositivos de seccionamento devem ser montados na
instalacao elétrica fixa, em conformidade com a legislacao
sobre sistemas de cablagem.

* Para os aparelhos de classe |, verifique se a instalacao elétrica
doméstica garante uma ligacao a terra adequada.

* Ligue o exaustor ao tubo de evacuacao de fumo utilizando
uma tubagem adequada. Refira-se aos acessoérios disponiveis
para compra indicados no manual de instalacéo (para os
tubos circulares: diametro minimo de 125 mm). Atubagem de
evacuacao deve ser 0 mais curta possivel.

* Ligue o aparelho a rede elétrica utilizando um interruptor
omnipolar.

* Devem ser respeitadas as disposicbes da legislacdo em
matéria de evacuacao de ar.

 Nao ligue o exaustor a condutas de evacuacao de fumos de
combustao (caldeiras, lareiras, etc.).

* Se o exaustor for utilizado em conjunto com aparelhos nao
elétricos (por ex. aparelhos alimentados a gas), deve ser
tida em devida conta a necessidade de assegurar um grau
suficiente de ventilagdo no aposento, para impedir o retorno
dos gases de exaustao. Quando o aparelho de cozedura for
utilizado em conjunto com aparelhos alimentados por fontes
de energia ndo elétricas, a pressao negativa no aposento
nao deve exceder 0,04 mbar, para evitar que os fumos sejam
aspirados de volta para o aposento pelo aparelho de cozedura.

« Oarnaodeveserevacuado através de condutas utilizadas para
descarregar o fumo de aparelhos de combustdo alimentados
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a gas ou com outros combustiveis.

* Se 0 cabo de alimentacdo estiver danificado, devera ser
substituido pelo fabricante, por um centro de assisténcia
autorizado ou por um técnico qualificado, para evitar situacdes
perigosas.

* Ligue a ficha do aparelho a uma tomada que cumpra os
regulamentos em vigor, situada numa posicao acessivel.

« Em relacdo as medidas técnicas e de seguranca que é
necessario respeitar para evacuar o fumo, é importante
seguir atentamente os regulamentos estabelecidos pelas
autoridades locais.

AATEN(;AO: Antes de instalar o aparelho, retire as peliculas

de protecao.

« Utilize apenas os parafusos e pecas fornecidos com o aparelho.

AATENCIT\O: A ndo instalacdo dos parafusos ou dos

elementos de fixacdo em conformidade com estas
instrucdes pode causar perigos de tipo elétrico.

* Nao olhe diretamente para a luz através de dispositivos oticos
(bindculos, lupas...).

* As operac¢Bes de limpeza e manutencdo nao devem ser
efetuadas por criancas sem a supervisao de um adulto.

* As criancas devem ser mantidas sob vigilancia para impedir
que brinquem com o aparelho.

* Este aparelho ndo deve ser utilizado por pessoas (incluindo
criancas) com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
limitadas, ou sem experiéncia e conhecimento, a ndo ser que
sejam mantidas sob atenta vigilancia e sejam instruidas sobre
a utilizacdo segura do aparelho por uma pessoa responsavel
pela sua seguranca.

* Este aparelho pode ser utilizado por criancas com idade
superior a 8 anos e por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou sem a experiéncia e
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conhecimento necessarios, desde que sejam mantidas sob
vigilancia atenta e sejam instruidas sobre a utilizacdo do
aparelho e compreendam os perigos que o0 seu uso comporta.
Proiba as criancas de brincarem com o aparelho.

ATENCAO: O aparelho e as partes acessiveis dele ficam
muito quentes durante a utilizacao.

Cuidado para ndo tocar nas resisténcias.

Mantenha as crian¢as com idade inferior a 8 anos afastadas do

aparelho se nao forem mantidas sob vigilancia constante.

+ Limpe e/ou substitua os filtros, respeitando os intervalos de
tempo especificados pelo fabricante (perigo de incéndio).
Consulte o paragrafo Manutencao e limpeza.

* Recomenda-se assegurar uma ventilacdo adequada do
aposento quando o aparelho for utilizado juntamente com
aparelhos alimentados a gas ou com outros combustiveis
(ndo aplicavel aos aparelhos que fazem apenas recircular o ar
no aposento).

ATENCAO: Se a superficie apresentar alguma fenda, desligue o

aparelho para evitar a possibilidade de um choque elétrico.

* Nao ligue o dispositivo se a superficie estiver rachada ou se
houver danos visiveis na espessura do material.

* Ndo toque no aparelho com partes do corpo molhadas.

* Nao limpe o aparelho com equipamentos a vapor.

* Ndo apoie objetos metalicos, tais como facas, garfos, colheres
e tampas de tacho na superficie da placa de cozinha porque
podem ficar quentes.

* Apés a utilizagdo, desligue o elemento da placa de cozinha
utilizando o respetivo comando e ndo confie na indicacao
do detetor de panelas.

ATENCAO: A cozedura com gordura e 6leo ndo mantida sob

vigilancia sobre uma placa de cozinha pode ser perigosa

e provocar incéndio. NUNCA tente apagar as chamas com
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agua; em vez disso, desligue o aparelho e abafe as chamas

cobrindo-as, por exemplo, com uma tampa de tacho ou uma

manta de fogo.

ADVERTENCIA: O processo de cozedura deve ser mantido sob

vigilancia. Um processo de cozedura de curta duracdo deve

ser mantido sob vigilancia constante.

* O aparelho ndo se destina a se ser acionado mediante um
temporizador externo ou um sistema de controlo remoto
separado.

ATENCAO: Perigo de incéndio: ndo apoie objetos sobre as

superficies de cozedura.

O aparelho deve ser instalado de forma que seja possivel isola-
lo da fonte de alimentacdo elétrica mediante um dispositivo
de isolamento com distancia de abertura entre os contactos
(3 mm) capaz de assegurar a desconexdao completa nas
condi¢des de sobretensao da categoria lIl.

* O aparelho ndo deve ficar exposto aos agentes atmosféricos
(chuva, sol).

* A ventilacdo do aparelho deve estar em conformidade com
as instrucdes do fabricante.
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Informacgdes gerais

Recomendacdes gerais

Nunca utilize esponjas abrasivas, palha de aco,
acido muriatico ou outros objetos que possam
riscar ou deixar marcas na superficie.

Por motivos de seguranca, ndo use maquinas
de lavar com jato de vapor ou a alta pressao
para a limpeza do aparelho.

N&o consuma os eventuais residuos de
alimentos que tenham caido ou depositado
nas superficies e nos elementos funcionais
ou estéticos da placa de cozinha.

Requisitos do mével

A placa de cozinha se destina @ montagem
encastrada na bancada de trabalho da
cozinha, sobre um mével com 800 mm de
largura ou mais.

Se o aparelho for montado em materiais
inflamaveis, serd necessario respeitar
rigorosamente as orienta¢des e normas
referentes as instalagbes de baixa tensdo e
a protecdo contra incéndios.

Para a unidade encastrada, os componentes
(materiais plasticos e madeira folheada)
devem ser montados com adesivos
resistentes ao calor (min. 85 °C): o uso de
materiais e adesivos ndo adequados pode
causar deformagdes e destacamentos.

O mével de cozinha deve dispor de espaco
suficiente para as ligacdes elétricas do
aparelho. Os méveis suspensos sobre o
aparelho devem ser instalados a uma
distancia que dé espaco suficiente para
trabalhar comodamente.

E permitido o uso de bordas decorativas em
madeira maci¢a em torno da bancada de
trabalho por detras do aparelho, contanto
que a distancia minima seja sempre
equivalente a indicada nas figuras da
instalacao.

A posicdo e as dimensdes do orificio

de encastramento para o aparelho sao
ilustradas na figura seguinte. As medidas
indicadas sdo validas apenas caso se
respeite uma distancia entre a saliéncia da
bancada de trabalho e o lado anterior do
mével de 35 mm.

+ A distancia minima entre o aparelho de
encastrar e o mével em cima é de 500 mm.

Min. 500 mm

+ Para evitar infiltragdes de liquidos entre a
borda da placa de cozinha e a bancada de
trabalho, aplique a junta adesiva fornecida
com o produto a toda a volta da placa de
cozinha antes de proceder a montagem.
Consulte as instru¢des de montagem.

Utilizacdo

+ O aparelho de aspiracao foi projetado
exclusivamente para a eliminagdo dos
odores de cozedura na utilizagdo doméstica.

+ N&o utilize o aparelho, em nenhuma
circunstancia, para finalidades diferentes
daquelas para as quais foi projetado.

* As frigideiras devem ser verificadas
constantemente durante o uso: o 6leo
superaquecido pode pegar fogo.

* Nao acione o aparelho com um
temporizador externo ou um sistema de
controlo remoto separado.

+ O aparelho ndo deve ser instalado atras de
portas decorativas, para evitar que possa
superaquecer.

+ Nao fiqgue em pé sobre o aparelho, pois isso
pode danifica-lo.

+ Para evitar danificar as juntas de silicone,
ndo apoie recipientes de cozedura quentes
sobre a estrutura do aparelho.
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+ Nao corte nem prepare os alimentos sobre
a superficie e ndo deixe cair objetos duros
nela. Nao arraste tachos nem louga sobre a
superficie.

Cuidado e limpeza

Desligue ou desconecte o aparelho da rede
de alimentacdo antes de qualquer operagdo
de limpeza ou manutencao.

Filtro de carvao ativo

+ O filtro anti-odores de carvéo ativo (consulte
as instrucdes de montagem) pode ser
regenerado. O filtro antiodores de carvdo
ativo pode ser lavado e regenerado a cada
3-4 meses (ou com maior frequéncia no
caso de utilizacdo intensiva do exaustor),
até um maximo de 8 ciclos de regeneragdo
(no caso de uma utilizagdo especialmente
intensiva, recomenda-se ndo exceder os 5
ciclos). Para encomendar um novo filtro,
contacte o servico de assisténcia (ver tabela
indicada ao fim do manual)

Processo de regeneracao:

+ Lave na maquina de lavar louca a uma
temperatura MAX. de 70° ou lave & m&o em
agua quente, tendo o cuidado de ndo usar
esponjas abrasivas (ndo utilize detergentes!).

+ Seque no forno a uma temperatura MAX
de 70° durante 2 horas (recomenda-se ler
com atengdo o manual de utilizagdo e as
instrucdes de montagem do seu forno).

10

Grelha em ferro fundido
+ Nao lave na maquina de lavar louga. Limpe

a grelha com agua quente e sabdo neutro,
sem usar esponjas abrasivas (nao use
detergentes fortes ou abrasivos!).

ATENGAO: A grelha de ferro fundido
deve ser colocada com cuidado, caso
seja mal manuseada, pode estalar o
vidro da placa de cozinha.

Filtros de gorduras

Continue a limpar ou substituir os filtros
conforme os intervalos de tempo indicados,
para manter o exaustor em bom estado de
funcionamento e evitar o potencial risco de
incéndio decorrente de uma acumulagdo
excessiva de gordura.

Os filtros de gordura devem ser limpos a
cada 2 meses de funcionamento, ou com
maior frequéncia em caso de utilizacdo
muito intensa, e podem ser lavados na
maquina de lavar loica.

A bandeja de extravasamento superior faz
parte do filtro de gordura e deve ser

verificada apds cada cozedura, ou sempre
que forem notados vertimentos de liquido
para a placa de cozinha. Lave com agua
quente e remova os residuos de alimentos
para evitar que sejam emanados odores e se
produzam incrustagoes.



PORTUGUES

Bandeja de recolha de agua

Na utilizagdo comum, recomenda-se

controlar e esvaziar a bandeja de recolha a

intervalos de duas semanas.

+ Retire a gaveta antes de efetuar os controlos
normais da bandeja de recolha de agua, em
particular em caso de vertimentos de liquido
visiveis. Solte a trava (1) e puxe a bandeja de
coleta de agua (2) para baixo, e entdo lave
com &gua morna ou na maquina de lavar
louga.

Limpeza do aparelho

+ Limpe o aparelho apds cada utilizagdo,
para evitar eventuais residuos de alimentos
que se carbonizam. A remogdo de sujidade

incrustada e carbonizada exige mais esforco.

+ Para remover a sujidade didria, utilize
um pano ou uma esponja macios e
um detergente adequado. Siga as
recomendacdes do fabricante relativamente
aos detergentes a utilizar. Aconselha-se
utilizar produtos detergentes protetores.

+ Remova a sujidade incrustada, por ex., leite
transbordado durante o cozinhado, com
um raspador especifico para vitroceramica
enquanto a placa de cozinha ainda
estiver quente. Siga as recomendacdes
do fabricante relativamente ao raspador a
utilizar.

+ Remova os alimentos que contém acucar,
por ex., geleia transbordada durante a
cozedura, com um raspador especifico para

1"

vitroceramica enquanto a placa de cozinha
ainda estiver quente. Caso contrario, os
residuos podem danificar a superficie de
vitroceramica.

Remova o plastico se estiver derretido com
um raspador especifico para vitroceramica
enquanto a placa de cozinha ainda estiver
guente. Caso contrario, os residuos podem
danificar a superficie de vitroceramica.
Remova as manchas de calcario com uma
pequena quantidade de solugdo anticalcario,
por ex., vinagre ou sumo de limao, quando
a placa de cozinha estiver arrefecida. Em
seguida, limpe novamente com um pano
hamido.
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Ligacao elétrica

Ligacdo elétrica

A ATENGAO: Todas as ligagdes elétricas devem
+ Siga o esquema de ligagdo (localizado no lado

ser efetuadas por um instalador autorizado.

+ Antes de efetuar as ligag@es, certifique-se
de que a tensdo nominal do aparelho indicada na
respetiva placa de dados corresponde a tensdo da
alimentacdo de rede. A placa de dados é aplicada
no lado inferior da placa de cozinha.

Sirva-se unicamente de componentes de origem
fornecidos pelo servico pés-venda.

O aparelho ndo dispde de cabo de rede. Adquira o
cabo correto em um revendedor especializado.

Se danificados, substitua os cabos de alimentacdo
pelos respetivos cabos de reposicdo de origem.
Contacte o atendimento ao cliente da prépria loja
do IKEA.

Adverténcia! Ndo solde nenhum cabo!

inferior do produto).

Este aparelho apresenta uma ligagdo de tipo “Y" e
exige um cabo de alimentagdo HO5V2V2-F. O cabo
requer mangas terminais obrigatérias. Segundo a
normativa IEC, utilize, para a ligagdo monoféasica:
cabo de alimentac&o de 3 x 4 mm?, para a ligacdo
bifasica: cabo de alimentagdo de 4 x 2,5 mm? e

para a ligagdo trifasica: cabo de alimentagdo de 5 x
2,5 mm?. Didmetro externo do cabo de alimentagdo:
min 8 mm - max 12 mm. Respeite as normativas
nacionais especificas.

Os terminais de ligagdo podem ser acessados ao se
remover a tampa da caixa de juncdo.

Verifique se as caracteristicas do sistema elétrico
domeéstico (tensdo, poténcia maxima e corrente) sdo
compativeis com as do aparelho.

Ligue o aparelho conforme mostrado no esquema
(de acordo com as normas de referéncia para a
tensdo de rede em vigor em nivel nacional).
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Esquema de ligacao do lado do produto

Insira a ponte U:U entre os parafusos

conforme ilustrado

220 - 240V ~ 1+N+GND 380 - 415V ~ 2+N+GND
— 1 — 1
e I i) A
2 (&) |5 2| (® @) [5
@IS 1| ® @I
© ®
= =l =R =
| L3L1N JE

L N PE

220V -240V

220V-240V
220V-240V

230V / 400V ~ 2+2N+GND @

N W

4

5
%

L1
Lﬁ 220V - 240V
220V - 240V
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380 - 415V ~ 3+N+GND

2

5
[@ﬂ-
®
=

220V - 240V

[, 220V - 240V

220V - 240V
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Esquema de ligagao do lado da caixa

220V-240V 1N ~ 380V-415V 2N ~

L N & L1 L2 L3 N &

O

380V-415V 3N ~ @ 230v/400v2N-

L1 L2 L3 N @& L1 L2 N1 N2®

Conexao
Cor
220-240V~1+N+GND | 380-415V~2+N+GND | 380-415V~3+N+GND 230V / 400V ~ 2+2N+GND

Preto - L3 L3 L1
Castanho L L1 L2 L2

Cinza - - L1

Azul N N N N1-N2

AmareloVerde = TERRA

— PONTE
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Descricao do produto
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Zona de cozedura simples (220 x 185 mm) 2100 W, com fun¢do Booster de 3700 W.
P4 Zona de cozedura simples (220 x 185 mm) 2100 W, com func¢do Booster de 3700 W.
El Zona de cozedura simples (220 x 185 mm) 2100 W, com funcdo Booster de 3700 W.
Ed Zona de cozedura simples (220 x 185 mm) 2100 W, com fung¢do Booster de 3700 W.

Painel de comando
Extrator

+ Zona de cozedura acoplavel (220 x 370 mm) 3700 W
+ Zona de cozedura acoplavel (220 x 370 mm) 3700 W

Indicadores

Detecdo de presenca de panela

Todas as zonas de cozedura estdo munidas
de um sistema de detecdo de presenca de
panela. O sistema de detecdo de presenca
de panela reconhece as panelas com base
magnetizavel adequadas para utilizagdo com
placas de indugdo.

Se a panela for removida durante o
funcionamento ou se for utilizada uma
panela inadequada, o visor ao lado do grafico
de barras pisca com o simbolo U.

Se ndo houver panelas sobre a zona de
cozedura durante o tempo de dete¢do de
presenca de panela de 10 segundos:

- A zona de cozedura desliga-se
automaticamente ao fim de 10 segundos.
- O visor de cada zona de cozedura exibe & .

Indicador de calor residual

Se uma zona de cozedura foi desligada mas
ainda estiver quente, a letra “H" fica acesa no
painel para indicar o risco de queimaduras.
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Painel de comando

|§|
—
| l
—

|

"

—
—
—
—

Ligar/desligar o aspirador para placa de cozinha.
Prima para ligar. Prima novamente para desligar.

Por predefinicdo de fabrica, quando o aspirador da placa de cozinha é
ligado, o exaustor é ativado em modo automético e o LED acende-se A
Toque (prima) na barra de sele¢do para desativar o0 modo automatico e
utilizar a ventoinha do exaustor no modo manual.

O LED & apaga-se.

Ativagdo do temporizador

Prima o botdo, durante 5 sequndos: o exaustor entra no modo
temporizado com um temporizador pré-ajustado a 15 minutos.

No exaustor acende o LED de indicacdo do modo temporizado ©.

Para desativar o modo temporizado (temporizador), prima novamente o
botdo durante 5 segundos.

Quando expira o tempo, o sistema emite um sinal sonoro (de 2 minutos
de duragdo, que pode ser interrompido com a pressdo do botdo ligar/
desligar) e a indicacdo © apaga-se.

A contagem decrescente ndo é visivel; a indicagdo visual é o LED .

Selecdo de uma zona de cozedura para programar um temporizador
independente.

Este botdo ativa um temporizador que pode ser programado para cada
uma das zonas de cozedura, também simultaneamente.

Quando expira o tempo programado, as zonas de cozedura desligam-se
automaticamente e é emitido um sinal acustico.

Ativagdo/regulacdo do temporizador da placa de cozinha:

Prima varias vezes o botdo @, para selecionar a zona de cozedura que
deseja ativar.

Ird acender-se o icone correspondente a zona de cozedura”.

Uma vez selecionada a zona de cozedura desejada, regule a duracdo do
temporizador:

Prima + para aumentar o tempo que deve decorrer antes do
desligamento automatico.

Prima - para diminuir o tempo que deverd passar antes do desligamento
automatico.
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Stop&Go / Reiniciar

Esta funcdo permite suspender/reiniciar qualquer funcdo ativa na placa
de cozinha, reduzindo a zero a poténcia de cozedura. Prima o botdo
para ativar a fun¢do, prima novamente e desloque o cursor indicado
completamente, da esquerda para a direita (perto da funcdo de pausa
——— t2!), para a desativar.

Nota: se a fungdo Pausa ndo for desativada ao fim de 10 minutos, a
placa de cozinha ser4 desligada automaticamente.

Esta fungdo permite recuperar todas as defini¢des da placa de cozinha
no caso de ela se desligar acidentalmente.

Ativacdo:

Volte a ligar a placa de cozinha.

Prima |l dentro de 6 segundos.

Aumento/diminui¢do do tempo do temporizador para a zona de cozedura.

Pressdo prolongada para repor o lembrete relativo ao filtro antigordura.
Pressdo prolongada para repor o lembrete relativo ao filtro antiodores de
carvao ativado.

Bloqueio/desbloqueio da placa de cozinha

Permite bloquear as regula¢gdes da placa de cozinha, para impedir
modifica¢des acidentais, deixando ativas as fun¢des ja programadas. Repita
a operacao para desativar o bloqueio.

Bloqueio dos botdes. Prima simultaneamente os botdes I e © durante
uns segundos.
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Painel de comando da zona de cozedura

Ur q ' o
y— L=

Ee I ———T | [ | B
I

SENSOR 0 BOOST

[

Indicadores de posicdo das zonas de cozedura.

As zonas de cozedura podem ser ativadas no modo acoplado, a fim de criar
uma Unica zona com o mesmo nivel de poténcia. As zonas de cozedura
principais sdo as da frente, as secunddrias sdo as traseiras. Para ativar o
modo acoplado: toque simultaneamente nas 2 barras: o simbolo I acende-se.
Com a barra de selecdo da zona principal, é possivel selecionar o nivel de
poténcia.

Para desativar o modo acoplado, repita o procedimento de ativagao.

BoosT

Selecdo da zona de cozedura.
Aumento/diminui¢do do nivel de poténcia.

Funcdo de aumento da poténcia que permanece operacional durante 10
minutos; no fim deste tempo, a temperatura volta ao valor do nivel 9.

Toque e deslize o dedo ao longo da barra de sele¢do para ativar a funcdo de
aumento da poténcia Power Booster.

O nivel de aumento de poténcia é mostrado no visor da zona de cozedura
selecionada com o simbolo soost .

Bervr Ativagdo da gestdo de temperatura. No visor é exibido L.
& Derretimento a 42°C
j= Manutencdo do calor a 74°C
r Cozedura lenta a 92°C
Z Ativacdo do modo de acoplamento de duas zonas de cozedura.
BOOST

Ativacdo da funcdo Power Booster.
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Painel de comandos do exaustor

O

P
b}

~

S

AUTO

0

1 23 45 6 7 8 Q soost

® (]

BOOST

BOOST

Selecdo da poténcia de exaustdo
Aumento/diminui¢do da velocidade (poténcia) de exaustdo

AUuTO

Ativagdo/desativacdo de uma fun¢do automatica (por
predefinicdo, o modo automatico é ativado).

Tocando (premindo) na barra de selecdo do exaustor, o modo
automatico é desativado e é possivel utilizar a ventoinha do
exaustor no modo manual. A

Para reativar o modo automatico, prima o botdo amw: o LED
¥ acende para indicar que o exaustor esta ativo naquele
modo.

Por predefini¢do, o lembrete de manutencdo do filtro de
carvao esta desativado (modo aspirante).

Ativacdo do lembrete de manutencéao do filtro de carvao
Na primeira ligacdo, prima o botdo &3 durante 5 segundos
no exaustor: o simbolo & pisca uma vez. Para desativar o
filtro de carvao, prima o botdo g3 durante 5 segundos: o
simbolo & pisca duas vezes.

Apés a ativagdo, o acendimento do icone indicard que é
necessario efetuar a manutencdo do filtro (antiodores) de
carvdo &,

As sinalizagdes relativas a limpeza do filtro antigordura,
exibidas com o LED [, ficam sempre ativadas.

Ajuste a zero e reativa¢do do lembrete relativo ao filtro
antiodores de carvao

Depois de efetuar a manutenc¢do dos filtros:

prima o botdo — durante 5 segundos. O LED do filtro
antigordura apaga e recomega a contagem decrescente.
prima o botdo + durante 5 segundos. O LED do filtro
antiodores apaga e recomeca a contagem decrescente.

BOOST

Ativacdo da velocidade intensiva BOOST

Esta velocidade é temporizada para uma ativa¢do de 5
minutos. Uma vez decorrido este tempo, o sistema volta
automaticamente a velocidade ajustada anteriormente.
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Orientacgdes sobre a utilizagao de panelas

Quiais tachos utilizar
Utilize exclusivamente tachos com o fundo em

material ferromagnético adequado para 0 uso em

placas de cozinha por indugao:

+ ferro fundido

+ aco esmaltado

+ aco carbono

+ aco inoxidavel (mesmo que nado inteiramente)

+ aluminio com revestimento ferromagnético ou
fundo com chapa ferromagnética

Para determinar a idoneidade de um tacho,
controle se esta presente o simbolo
(geralmente impresso no fundo). Também pode
aproximar um iman no fundo do tacho. Se ficar
preso, significa que o tacho é utilizavel em uma
placa de cozinha por indugao.

Para garantir uma eficiéncia ideal, use sempre
tachos com fundo chato para conseguir
distribuir o calor uniformemente. Um fundo ndo
perfeitamente plano pode influir na condugdo da
poténcia e do calor.

Como utilizar os tachos

Didametro minimo do tacho para as diferentes
zonas de cozedura

Para garantir que a placa de cozinha funcione
corretamente, o tacho deve cobrir um ou mais
pontos de referéncia indicados na superficie da
placa de cozinha e deve ser de diametro minimo
adequado.

Use sempre a zona de cozedura que melhor
corresponda ao diametro do fundo do tacho.

Zona de Diametro do fundo do tacho
cozedura [mm]
@ min. @ max
(recomendado) (recomendado)
Todas 145 mm 180 mm

Tachos/panelas vazios ou com fundo fino
N&o use tachos/panelas vazios ou com fundos
finos na placa de cozinha, pois isso ndo

permite controlar a temperatura ou desligar
automaticamente a zona de cozedurase a
temperatura for muito alta, com o risco de
danificar o tacho ou a superficie da placa de
cozinha. Se isso acontecer, ndo toque e aguarde
gue todos os componentes resfriem.

Se for exibida uma mensagem de erro, consulte a
se¢do “Guia a resolucdo de problemas”.

Recomendagdes/Sugestoes

Ruidos durante o funcionamento

Quanto ativa-se uma zona de cozedura, é possivel
ouvir um zumbido breve. Este fendmeno é

tipico das zonas de cozedura e ndo influinem

no funcionamento nem na vida Util do aparelho.
O ruido pode depender do tacho utilizado. Na
presenca de uma forte perturbacdo, pode ser Util
substituir o tacho.

Ruidos normais da placa de cozinha por indu¢do
Atecnologia por inducdo se baseia na criacdo
de campos eletromagnéticos para gerar calor
diretamente no fundo dos tachos. Tachos e
panelas podem dar lugar a ruidos ou vibragdes,
dependendo de como foram produzidos.

Estes ruidos podem ser descritos da seguinte
maneira:

Leve zumbido (como o de um transformador)
Este ruido ocorre quando a temperatura de
cozedura é elevada. Depende da quantidade
de energia transferida ao tacho pela placa de
cozinha. O ruido cessa ou se atenua quando o
nivel de calor se reduz.

Leve assobio

Este ruido ocorre quando o recipiente de
cozedura esta vazio. O ruido cessa quando sdo
vertidos liquidos ou alimentos no recipiente.

Estalido

Este ruido ocorre quando o tacho é constituido
por diversas camadas sobrepostas. E causado
pelas vibragdes das superficies formadas por
diversos materiais em contato entre si. O ruido
é produzido pela panela e pode variar de acordo
com a quantidade de alimentos ou de liquidos

e do método de cozedura (por ex., fervura,
cozedura em fogo baixo, fritura).

Assobio forte
Este ruido ocorre quando o tacho é formado por
materiais diferentes, estratificados um sobre o
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outro, e quando ele é utilizado na placa de cozinha
amaxima poténcia, ou ainda sobre duas zonas de
cozedura. O ruido cessa ou se atenua quando o
nivel de calor se reduz.

Estes ruidos sdo normais

Ruidos da ventoinha

Para que o sistema eletronico funcione
corretamente, é necessario regular a temperatura
da placa de cozinha. Para este efeito, a placa

de cozinha esta equipada com uma ventoinha

de arrefecimento que é ativada para reduzir e
regular a temperatura do sistema eletrénico. A

Uso cotidiano

Ativacao do aparelho
Mantenha (D premido por um segundo para
ativar o aparelho.

- Em todos os ecras dos niveis de poténcia,
pisca a indicacdo ,,0”

- Se ndo forem realizadas outras selecdes, o
aparelho se desliga apés 10 segundos por
razdes de seguranca.

Selecdo de uma zona de cozedura

Prima 0,,0 ao lado do cursor em barras da zona

de cozedura, deslize o dedo para correr o cursor

e configure o nivel de poténcia.

Desligamento de uma zona de cozedura

Toque 0,,0 no cursor em barras.

- Se ndo forem feitas outras selecdes e as outras
zonas de cozedura estiverem desligadas, o
aparelho se desativa dentro de 10 segundos.

Desligamento da placa de cozinha
Toque em (D por alguns segundos para desligar
a placa de cozinha.
- Se nao forem feitas outras sele¢des no ecra
e todas as zonas de cozedura estiverem
desligadas, o aparelho se desativa dentro de 10
segundos.Configuragdes Derreter, Manter
Quente e Cozinhar em Fogo Baixo
Com a fungdo Derreter, é possivel descongelar
alimentos ou derreter delicadamente a manteiga,
o chocolate ou 0 mel.
A configuragdo Manter Quente mantém os
alimentos cozidos a uma temperatura de 74 °C,
aproximadamente.
A configuracdo Cozinhar em Fogo Baixo mantém
os alimentos cozidos a uma temperatura de 92 °C,
aproximadamente. Com a configuracdo Cozinhar
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ventoinha pode continuar a funcionar inclusive
apos o desligamento da placa de cozinha, se a
temperatura detectada ainda for demasiado alta.

Ruidos ritmicos, semelhantes aos dos ponteiros
de um relégio.

Este ruido ocorre apenas quando pelo menos

trés zonas de cozedura estdo em funcionamento,
e desaparece ou se atenua quando duas delas

sao desligadas. Estes ruidos, descritos como
fenémenos normais da tecnologia por inducao,
ndo devem ser considerados defeitos.

em Fogo Baixo, é possivel cozinhar a baixas
temperaturas, para conservar o valor nutricional
dos alimentos.

- Selecione a zona de cozedura premindo o
0" ao lado do cursor em barras da zona de
cozedura desejada.

- Prima %, uma vez.

- Para selecionar a configuracao “Derreter”
(Defrost), pressione novamente sa..

Eexibido £-.

- Para selecionar a configuracdo “Manter
Quente”, prima novamente ssor.

E exibido 2.

- Para selecionar a configuragao “Cozinhar em
Fogo Baixo”, pressione novamente smso.

E exibido 5.

Regulacao Boost

Todas as zonas de cozedura dispdem da funcdo

de aumento de poténcia (Booster).

Quando a fungdo Booster é ativada, a zona

de cozedura selecionada funciona a uma

poténcia extra por 5 minutos. A fungdo Booster

pode ser utilizada, por exemplo, para aquecer
rapidamente uma grande quantidade de dgua.

- Deslize o dedo no cursor em barras até que o
ecrd exiba soost .

- Para desativar a fungdo Booster, recoloque o
cursor em barras no nivel de poténcia desejado
deslizando o dedo.

Temporizador

Quando o temporizador esta configurado, a

zona de cozedura se desativa ap6s um intervalo

de tempo regulado entre 1 minuto e 1 hora e 59
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minutos.

Configuragdo do temporizador
- A placa de cozinha se desativa.
- Zona de cozedura configurada.
- Prima ©.

- Aindicagdo ,,_00" pisca no centro do ecra.

- Toque em + para aumentar a duracdo do
tempo configurado no temporizador, e
toque em — para reduzi-la.

Quando se prime + pela primeira vez, no ecra,
acende-se a indicacao ,,1".

Modificacdo do temporizador

- Temporizador ativado

- Prima a zona de cozedura ativa do
temporizador que se deseja modificar.

-Prima ©.

- Modifique a duragdo do tempo configurado no
temporizador utilizando + e —.

Funcdo de combinagdo (conexado em ponte)

A fung¢do de combinacdo permite a ativacdo de

duas zonas de cozedura individuais, de modo

que possam funcionar e ser reguladas em

conjunto.

- Prima contemporaneamente os cursores em
barras das duas zonas de cozedura (no mesmo
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lado).
- O ecré ao lado das duas zonas exibe } em um
lado e I no outro lado.
Se uma das zonas de cozedura ja estiver em
funcionamento quando a fungdo de combinacgdo
(conexao em ponte) for ativada, o nivel de
poténcia e o tempo de funcionamento dessa
zona de cozedura serdo selecionados para
ambas as zonas combinadas. Se ambas as zonas
ja estiverem em funcionamento, os tempos de
funcionamento sdo apagados no ecra de nivel de
poténcia.
Se ndo for possivel combinar duas zonas,
configure a velocidade Booster.

Bloqueio de seguranca para criangas
- Aparelho ligado
- Toque contemporaneamente em Il e © por
alguns segundos até que seja emitido um sinal
sonoro.
O ecra é bloqueado. Se o ecra se desliga
neste estado, a funcao de blogueio continua
ativa quando a placa de cozinha é reativada.
- Para desativar o bloqueio de seguranca para
criangas, prima Il e © contemporaneamente
por alguns segundos.

N'Vfl d'e Método de cozedura Utilizar para
poténcia
1 Derreter, aquecer ligeiramente Manteiga, chocolate, gelatina, molhos
2 Derreter, aquecer ligeiramente Manteiga, chocolate, gelatina, molhos
3 Deixar crescer Arroz
4 Cozedura prolongada, concentrar, ensopado |Verdura, batatas, molhos, fruta, peixe
5 Cozedura prolongada, concentrar, ensopado |Verdura, batatas, molhos, fruta, peixe
6 Cozedura prolongada, refogar Massa, sopa, carne refogada
7 Fritura ligeira R(?Stl (panquecas de baFata), omeletes,
alimentos panados e fritos, salsichas
8 Frito, frito em éleo abundante Carne, batatas fritas
9 Frito répido a alta temperatura Bistecas
P Aguecimento rapido Ferver dqua
Nivel de Método de -
Utilizar para
temperatura |cozedura
& Derreter Derreter manteiga, chocolate ou mel a cerca de 42 °C.
= Manter quente Molhos, mantoer os alimentos prontos para serem servidos
acercade 74 °C.
Ur Egﬁzhar em fogo Manter os alimentos preparados quentes a cerca de 92 °C.
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Guia de resolucao de problemas

23

Cédigo de erro [Descrigdo Possivel causa do erro Acgao corretiva
Desconecte o aspirador da placa de cozinha da
A placa ndo Ligacio incorreta & rede elétrica ou alimentagdo. Faca a ligagdo correta a alimentagdo
pa gagdo Inc elétrica consultando a secdo “LIGAGAO ELETRICA",
funciona curto-circuito . L
se necessario. Se o erro persistir, contacte o
Servigo de Assisténcia e especifique o problema.
ER 03 e som O painel de Ativagdo continua dos sensores. Remova a dgua ou a panela da superficie em
continuo ou E comandos se Agua ou panela no vidro sobre o vitroceramica e do painel de comandos
desativa apds 10 s. |painel de comandos. Desligue o aspirador da placa de cozinha
O painel de
ER 03 e som comandos se N . . .
. ) ) Ativagdo continua dos sensores Remova a 4gua ou a panela da superficie em
continuo do desativa apés P X B a .
. detectada. Agua ou panela no vidro |vitroceramica e do painel de comandos.
painel de 10 s. O motor ) X )
o sobre o painel de comandos do Toque no painel de comandos do aspirador
comandos do |de aspiracdo X
R ) i aspirador. novamente.
Aspirador ainda esta em
funcionamento.
Desconecte o aspirador da alimentagdo elétrica.
Regule a conexdo seguindo as indica¢bes da
ER e 47 piscando. g_ - , 9 ,g,
) . secdo LIGACAO ELETRICA, se necessario, com
O painel de Erro de conexdo do cabo de R - L
ER47 X . particular atencdo para a fixagdo correta das
comandos se alimentacédo do lado do produto. L
) ) pontes no lado do produto. Se o erro persistir,
desativa ap6s 10 s. . A o
contacte o Servigo de Assisténcia e especifique o
problema.
Desvios da alimentacdo de rede na
ER e 47 piscando. [frequéncia ou nivel de tensdo. Os  [Assim que a alimentagdo de rede voltar as
E/6 O painel de inverters de energia solar podem  |condi¢des normais, o erro E6 desaparece. Se o
comandos se causar um erro E6, caso criem erro persistir, contacte o Servico de Assisténcia e
desativa ap6s 10 s. [uma oscilagdo na tensédo de rede especifique o problema.
(sobretenséo de alta frequéncia).
ER20
ER22
ER30
ER36
ER39 Desconecte o aspirador da placa de cozinha da alimentacéao.
U400 Aguarde alguns segundos e, entdo, reconecte o aspirador da placa de cozinha a alimentagéo.
E/2 Se o problema persistir, contacte o Servico de Assisténcia e especifique o cédigo de erro exibido no ecra.
E/A
E/4
E/7
E/8
E/9

Em caso de avaria, tente resolver o problema
seguindo as indicagdes do guia de resolucdo

Em caso de utilizagdo indevida do aparelho ou
se a instalagdo ndo tiver sido realizada por um

de problemas. Se ndo conseguir resolver o
problema, contacte o Servigo de Assisténcia
Técnica. Poderd encontrar uma lista completa
dos fornecedores de servicos IKEA na Gltima
pagina deste manual.

instalador autorizado, pode ser necessario
pagar um técnico do Servigo de Assisténcia
Técnica ou do revendedor, mesmo durante o
periodo de validade da garantia.
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Manutencgao e reparagao

- Certifique-se de que a manutengdo dos
componentes elétricos seja efetuada
unicamente pelo fabricante ou pelo Servi¢o
de Assisténcia Técnica.

- Certifique-se de que os cabos danificados
sejam substituidos unicamente pelo
fabricante ou pelo Servigo de Assisténcia
Técnica.

Ao contactar o Servico de Assisténcia,

forneca as seguintes informacdes:

- tipo de avaria

- modelo do aparelho (Art./Céd.)

- nimero de série (S.N.)

Essas informagdes estdo indicadas na chapa

de caracteristicas. A chapa de caracteristicas

estd aplicada no fundo do aparelho.

Funcgdo de gestao de poténcia
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Dados técnicos

Identificagdo do produto

Tipo: 4300

Modelo: FORDELAKTIG

Consulte a chapa de caracteristicas aplicada
no fundo do produto.

O fabricante implementa melhoramentos
continuos aos seus produtos. Por este
motivo, o texto e as ilustragdes deste manual
podem ser modificados sem aviso prévio.
Mais informac&es sobre os dados técnicos
estdo disponiveis no site: www.lkea.com

Este produto possui uma funcdo de gestdo de poténcia que é controlada eletronicamente.
Esta funcdo monitoriza o fornecimento da poténcia maxima de 3700 W entre as zonas de
cozedura utilizadas no modo acoplado (1+2 e 3+4), otimizando a distribui¢do de poténcia e
evitando situagdes de sobrecarga do sistema. A fungdo distribui a poténcia méaxima disponivel
entre as zonas de cozedura utilizadas no modo acoplado. Ver a figura. A fun¢do reduz a
poténcia da outra zona de cozedura a funcionar em modo acoplado, se necessario (ao ultimo

comando é atribuida a prioridade maior).

Exemplo:

Se for selecionado o nivel de poténcia adicional (boost) (P) para a zona de cozedura 1, a zona
de cozedura 2 ndo poderd, simultaneamente, exceder o nivel de poténcia 5.

B _ ,




PORTUGUES

Dados técnicos do aspirador para placa de cozinha
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Unidade Valor
Identificacdo do modelo F(;g?i;l:lgl;G
Tipo de produto DE ENCASTRAR
Largura mm 830
Medidas Profundidade mm 520
Altura min./max. mm 906
Débito de ar max.* - Descarga m3/h 550
Nivel de ruido méx.* - Descarga dBA 66
Débito de ar méx* - Recirculagdo m3/h 380
Nivel de ruido méx.* - Recirculagdo dBA 73
Poténcia nominal do aspirador 220
Poténcia nominal da placa de cozinha 7400
Poténcia méaxima total 7620

Parametro

Tensdo/frequéncia de alimentagdo

220-240V, 50 Hz;
220V, 60 Hz 3N~/ 2N~ 380-415V, 50 Hz;
3N~/2N~ 380V, 60 Hz;

Peso do aparelho

* Velocidade maxima (excluindo boost).

q3

Este aparelho foi concebido, fabricado e
comercializado em conformidade com as
Diretivas CEE.

Os dados técnicos estao indicados na
chapa de caracteristicas aplicada no interior

do aparelho.
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Eficiéncia energética do exaustor

26

o a0 SO0 SOl 1€ 200 M | nidade | Valor
Identificagdo do modelo Fosg‘li')iléﬁlgI;G
Consumo anual de energia kWh/a 28,7
Fator de aumento de tempo 0,6
Eficiéncia dinamica dos fluidos 37,6
indice de eficiéncia energética 32,8
Débito de ar medido no ponto de maior eficiéncia m3/h 328,0
Pressdo de ar medida no ponto de maior eficiéncia Pa 540
Débito de ar maximo m3/h 700,0
Poténcia elétrica medida no ponto de maior eficiéncia w 131,0
Consumo de energia medido em modo de espera W N/A
Consumo de energia medido no modo Desligado W 0,49
Nivel sonoro a velocidade maxima (sem programacdo intensiva) dBA 66
Normas de referéncia: Poupanca de energia

CEI EN 61591 O aparelho goza de caracteristicas que
CEl EN 60704-1 ajudam a poupar energia durante a
CEl EN 60704-2-13 cozedura diaria.

CEI EN 60704-3
EN 50564
EN 60350-2
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Eficiéncia energética da placa de cozinha

27

Informacgdes sobre o produto de acordo com o regulamento
UE n° 66/2014

Valor

Identificagdo do modelo

FORDELAKTIG
504.494.03

Tipo de placa de cozinha

Exaustor integrado

Numero de zonas de cozedura 4
Tecnologia de cozedura Inducdo
Diametro das zonas de cozedura (dimensdes) 220 x 185 mm
Consumo de energia por zona de cozedura (cozedura
elétrica) 170 Wh/kg
Consumo de energia da placa de cozinha (cozedura
elétrica) 170 Wh/kg
Normas de referéncia: Poupanca de energia
CEI EN 61591 O aparelho apresenta caracteristicas
CEI'EN 60704-1 que permitem poupar energia durante a
CEl EN 60704-2-13 cozedura diaria.
CEI EN 60704-3
EN 50564
EN 60350-2

Placa de dados

FORDELAKTIG
504.494.03 X

" 2022116 SERVICE : 859698001278
Model: FORDELAKTIG 504.494.03
Serial No:
220-240V; 50Hz; or 220V; 60Hz; TOT. 7620 W
3N ~/ 2N ~ 380-415 V 50 Hz; 7620W
3N~ /2N ~ 380V 60 Hz; 7620W

(€ &@

Type: 4300
Ref.340006 - 1M BRS E ATF+MBE 2HE Ul fr—

0 A AU
7722760 00001554479228972544 340.0575.911

IPXO  CLASSEI

Made in Italy

34

0.0575.911L928972544

A figura acima mostra a chapa de caracteristicas do aparelho.
O numero de série é especifico de cada produto.
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Aspetos ambientais

Manutengdo

+ Osimbolo E colocado no produto
ou na sua embalagem indica que
o produto nao pode ser eliminado
como lixo domeéstico. Devera ser
entregue num centro de recolha
seletiva proprio para reciclagem de
residuos de equipamentos elétricos
e eletronicos. A eliminagdo correta
deste produto contribui para evitar os
possiveis efeitos negativos para o meio
ambiente e a salde que seriam criados
pela manipulacdo imprépria dos seus
residuos.

GARANTIA IKEA

Qual é a duracao da garantia IKEA?

Esta garantia é valida durante cinco

(5) anos a contar da data original de
compra do aparelho no IKEA. O taldo de
compra original é indispensavel como
comprovativo de compra. Eventuais
reparagdes efetuadas no ambito da
garantia ndo prorrogarao o periodo de
garantia do aparelho.

Quem fornece o servico de assisténcia?
A assisténcia aos clientes sera garantida
pelo fornecedor de servicos de assisténcia
nomeado pelo IKEA, através da sua
organizacdo ou da sua rede de parceiros de
assisténcia autorizados.

O que esta coberto por esta garantia?
A garantia cobre as avarias do
eletrodoméstico causadas por defeitos de
material ou de fabrico, a partir da data da
sua compra numa loja IKEA. Esta garantia
aplica-se apenas aos eletrodomésticos
destinados a uso doméstico. As excecBes
estdo expressamente indicadas no
paragrafo intitulado “O que ndo esta
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Para mais informagdes sobre o

local onde entregar o produto para
reciclagem, contacte a delegacao local,
0s servigos municipais ou a loja onde
comprou o produto.

Materiais de embalagem

Os materiais com o simbolo & sdo
reciclaveis. Elimine a embalagem em
contentores de reciclagem proéprios.

coberto por esta garantia”. Durante o
periodo de validade da garantia, os custos
de reparacao (pegas sobresselentes, mao
de obra e despesas de deslocacdo do
pessoal técnico) serdo suportados pelo
servico de assisténcia, desde que o acesso
ao aparelho para o servico de reparacdo
nao acarrete despesas especiais. Estas
condi¢Bes obedecem as diretivas UE (N°.
99/44/CE) e as normas e regulamentos
locais aplicaveis. As pegas substituidas
passam a ser propriedade do IKEA.

O que fara o IKEA para resolver o
problema?

O fornecedor do servico de assisténcia
que recebeu o encargo do IKEA examinara
produto e, a sua discri¢do, decidira se

0 servico prestado estd abrangido pela
garantia. Em caso positivo, o fornecedor
do servico de assisténcia IKEA ou o seu
parceiro de assisténcia autorizado, através
dos seus centros de assisténcia, realizara,
a sua discricdo exclusiva, a reparagao ou
substituicdo do produto defeituoso por
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outro igual ou do mesmo valor.

O que nao esta coberto por esta

garantia?

+ Desgaste causado pelo uso normal do
produto.

+ Danos provocados deliberadamente
ou de negligéncia, danos causados
pelo ndo respeito das instrugdes de
funcionamento, danos provocados por
uma instalagdo incorreta ou uma ligagdo
a voltagem incorreta, danos provocados
por rea¢des quimicas ou eletroquimicas,
ferrugem, corrosdo ou danos causados
por agua incluindo, mas ndo sé, danos
decorrentes do excesso de calcario
existente na canalizagdo hidrica e
danos causados por fendmenos
meteoroldgicos naturais.

+ Consumiveis, incluindo baterias e
lampadas.

* Pecas decorativas e ndo funcionais
que nao afetem a utilizagdo normal
do eletrodomeéstico, incluindo riscos e
eventuais alteracdes de cor.

+ Danos acidentais causados por
substancias ou objetos estranhos e
pela limpeza ou desobstrug¢do de filtros,
sistemas de drenagem ou gavetas de
detergente.

+ Danos a partes como vitroceramica,
acessorios, cestos de louga e
talheres, tubos de alimentagdo e
drenagem, vedantes, lampadas
e respetivas coberturas, visores,
botdes, revestimentos e partes de
revestimentos, a ndo ser que se possa
demonstrar que tais danos foram
causados por defeitos de produgao.

+ Casos em que ndo tenham sido
detetadas falhas ou deficiéncias durante
a visita de um técnico.

+ Reparag¢des que ndo tenham sido
realizadas pelo fornecedor de servicos
nomeado pelo IKEA ou por um seu
parceiro autorizado, ou sempre que
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nao tenham sido utilizadas pecas nao
originais.

+ Reparag¢des causadas pela instalagdo
incorreta ou ndo conforme as
especificagdes.

+ Utilizacdo do eletrodoméstico em
ambiente ndo doméstico, como por
exemplo, para uso profissional.

+ Danos de transporte. No caso de ser
o cliente a transportar o produto para
sua casa ou para outra morada, o IKEA
nao podera ser responsabilizada pelos
eventuais danos que possa sofrer
durante o transporte. No entanto, se for
o IKEA a efetuar a entrega do produto
na morada do cliente, os eventuais
danos sofridos pelo produto durante o
transporte serdo cobertos pela presente
garantia.

+ Custo da instalagdo inicial do aparelho
IKEA. No entanto, se um fornecedor de
servicos nomeado pelo IKEA ou um seu
parceiro autorizado reparar ou substituir
0 equipamento ao abrigo da presente
garantia, o fornecedor de servigos
ou 0 seu parceiro autorizado devera
reinstalar o equipamento reparado ou
instalar o equipamento de substituicdo,
se necessario.

Estas restri¢cdes ndo se aplicam aos

trabalhos realizados com competéncia

por pessoal qualificado, utilizando as
pecas originais para adaptar o aparelho as
normas de seguranca de outro pais da UE.

Aplicabilidade das leis nacionais

Além dos direitos previstos na lei, variaveis
de pais para pais, a garantia IKEA concede ao
cliente direitos legais especificos. No entanto,
tais condi¢des ndo limitam, de modo algum,
os direitos do consumidor descritos na
legislacdo local.

Area de validade
Para eletrodomésticos adquiridos num pais da
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UE e levados para outro pais da UE, os servicos
serdo fornecidos com base nas condicdes de
garantia aplicaveis no novo pais. A obrigacdo
de fornecer o servico com base nas condigbes
de garantia s6 existe se o0 aparelho estiver em
conformidade e instalado de acordo com as:

+  especificagBes técnicas do pais em que
ocorre o pedido de assisténcia ao abrigo da
garantia;

+ informacdes de seguranca contidas no
manual do Manual de utilizagdo.

Servico Pés-venda exclusivo para

eletrodomésticos IKEA:

N&o hesite em contactar o Servico Pés-venda

IKEA para:

1. solicitar assisténcia ao abrigo da garantia;

2. pedir esclarecimentos sobre a instalacdo
dos eletrodomésticos IKEA nos méveis de
cozinha especificos IKEA. O servigo ndo
prestara assisténcia ou esclarecimentos
sobre:

- instalagdo de cozinhas IKEA completas;

- ligagGes elétricas (se o aparelho for
fornecido sem cabos e sem ficha), ligacdes
arede de dgua e de gas, porque tém de ser
realizadas por um técnico de assisténcia
autorizado.

3.tirar ddvidas sobre o contetido do manual

de utilizacdo e sobre especificagdes do
eletrodomeéstico IKEA.

Para Ihe garantir o melhor servico de

assisténcia, leia com atencdo as Instrucdes de

montagem e/ou 0 Manual de utilizacdo, antes
de nos contactar.

Como contactar-nos, se necessitar dos
NOSSOS Servigos

Consulte a lista completa dos fornecedores
de servicos IKEA e dos respetivos nimeros

30

de telefone nacionais, na Ultima pagina
deste manual.

Importante! Para lhe garantir um servico
mais rapido, recomenda-se utilizar os
numeros de telefone indicados no fim
deste manual. Para solicitar assisténcia,
indique sempre os codigos especificos

do aparelho que pode encontrar neste
manual. Antes de nos contactar, certifique-
se de que tem a mdo o cddigo de artigo
IKEA (de 8 digitos) do eletrodoméstico para
o qual necessita de assisténcia.

Importante! GUARDE O TALAO DE
COMPRA! E 0 seu comprovativo de compra
que vai ter de apresentar para poder
recorrer a garantia. No taldo também estao
indicados o nome e o cédigo (de 8 digitos)
de cada eletrodoméstico IKEA adquirido.
Necessita de mais ajuda?

Para outras questoes ndo relacionadas
com o servico de assisténcia dos seus
equipamentos, contacte a loja IKEA mais
préxima. Recomendamos que leia com
atengdo a documentagdo do aparelho,
antes de nos contactar.
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Informacién de seguridad

Para garantizar su seguridad y el correcto funcionamiento

del aparato, lea atentamente este manual antes de su
instalaciéon y puesta en marcha. Guarde siempre estas
instrucciones con el aparato, incluso si se cede o transfiere a
un tercero. Es importante que los usuarios estén familiarizados
con todas las caracteristicas de funcionamiento y seguridad
del aparato.
Los sistemas de induccion de estas placas de coccidon cumplen
con las disposiciones de las Directivas EMCy EMF y no deberian
interferir con otros dispositivos electronicos. Los portadores de
marcapasos o de otros dispositivos electrénicos implantados
deben consultar con su médico de cabecera o con el fabricante
del dispositivo implantado para determinar si estos dispositivos
son lo suficientemente resistentes a las interferencias.

Q Las conexiones eléctricas deben ser realizadas por un
técnico especializado. Antes de efectuar la conexion
eléctrica, consulte la seccibn CONEXION ELECTRICA.

Para los aparatos equipados con cable de alimentacion, la
disposicién de los bornes o el tramo de los conductores entre la
fijacion del cable y los bornes deben realizarse de manera que
los conductores cruzados por la corriente queden tensados
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antes que el conductor de puesta a tierra en caso de que el
cable se suelte.

El fabricante no se hace responsable de ningun dafio que
resulte de una instalacion incorrecta o inadecuada.

Controle que la tension de red coincida con la indicada en la
placa de datos fijada en el interior del producto.

Los dispositivos de seccionamiento deben montarse en la
instalacién fija de acuerdo con las normas sobre sistemas de
cableado.

Para los aparatos de clase |, compruebe que la instalacion
eléctrica doméstica garantice una puesta a tierra adecuada.
Conecte el extractor a la chimenea con un tubo adecuado.
Consulte los accesorios que es posible comprar y que se
indican en el manual de instalacion (para tubos circulares:
didametro minimo de 125 mm). La longitud del tubo de
descarga debe ser lo mas corta posible.

Conecte el producto a la red eléctrica mediante un interruptor
omnipolar.

Se tienen que respetar las normativas sobre la descarga del
aire.

No conecte el extractor a tubos de descarga que transporten
humos de combustién (calderas, chimeneas, etc.).

Si el extractor se utiliza junto a aparatos no eléctricos (por
ejemplo, aparatos de gas), en la habitacién se debe asegurar
un grado de ventilacion suficiente para evitar el reflujo de los
gases de combustion. Cuando la placa de coccién se utilice
junto a aparatos no eléctricos, la presion negativa en el local
no debera ser superior a 0,04 mbar para evitar que los humos
vuelvan al local a través del aparato de coccion.

El aire no debe ser evacuado a través de un conducto utilizado
para la descarga de los humos de aparatos de combustiéon
alimentados por gas u otros combustibles.

Siel cable de alimentacion esta dafiado, para evitar situaciones
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peligrosas debe ser sustituido por el fabricante, por un centro
de asistencia autorizado o por un técnico cualificado.
Conecte el enchufe del aparato a una toma de corriente
que cumpla con las normas vigentes y esté en una posicion
accesible.

Con respecto a las medidas técnicas y de seguridad que se
deben tomar para la descarga de los humos, es importante
seguir escrupulosamente las normas establecidas por las
autoridades locales.

AATENCION: Antes de instalar el aparato, retire la pelicula

protectora.
Utilice dnicamente los tornillos y accesorios suministrados
con el aparato.

ATENCION: Si no se instalan los tornillos o los elementos
de sujecidn de acuerdo con estas instrucciones, se pueden
producir peligros eléctricos.
No mire directamente la luz a través de dispositivos opticos
(prismaticos, lupas...).
La limpieza y el mantenimiento no deben realizarlos los nifios
a menos que estén supervisados por un adulto.
Los nifios deben ser supervisados para asegurarse de que no
jueguen con el aparato.
Este aparato no debe ser utilizado por personas (incluidos
nifos) con capacidades fisicas, sensoriales o mentales
limitadas o sin experiencia y conocimiento, a menos que sean
vigilados e instruidos cuidadosamente sobre el uso seguro
del aparato por parte de una persona responsable de su
seguridad.
Este aparato puede ser utilizado por nifios mayores de 8 afios
y por personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales
reducidas o sin la experiencia y el conocimiento necesarios,
siempre que sean vigilados e instruidos cuidadosamente
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sobre cémo utilizar el aparato de forma segura y sobre los
peligros que conlleva. No permita que los nifios jueguen con
el aparato.

AATENCION: El aparato y sus partes accesibles se calientan
mucho durante el uso.

Preste atencidon en no tocar las resistencias.

Mantenga alejados a los nifios menores de 8 afios, a menos que

estén constantemente vigilados.

« Limpie y/o reemplace los filtros después del tiempo
especificado (peligro de incendio). Véase el apartado
Mantenimiento y limpieza.

* Se recomienda garantizar una ventilacién adecuada del local
cuando el aparato se utilice simultdneamente a aparatos que
funcionan con gas u otros combustibles (no se aplica a los
aparatos que solo hacen recircular el aire del local).

ATENCION: Si la superficie esta agrietada, apague el aparato

para evitar la posibilidad de una descarga eléctrica.

* No encienda el dispositivo si la superficie esta agrietada o
si hay dafos visibles en el espesor del material.

* No toque el aparato con partes del cuerpo humedas.

* No limpie el producto con equipos de vapor.

* No coloque objetos metalicos, como cuchillos, tenedores,
cucharas y tapas, sobre la superficie de la placa de coccién,
ya que pueden sobrecalentarse.

* Después del uso, apague la zona de coccion de la placa
con el mando correspondiente y no confie en el detector
de recipientes.

ATENCION: Cocinar con grasa o aceite sin vigilancia en una

placa de coccion puede ser peligroso y generar incendios.

No intente apagar NUNCA un incendio con agua; apague el

electrodoméstico y sofoque las llamas, por ejemplo, con una

tapa o una manta ignifuga.
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ADVERTENCIA: El proceso de coccidn debe estar supervisado.
Un proceso de coccidn de corta duracion debe ser supervisado
constantemente.

* El aparato no esta disefiado para que se ponga en marcha
mediante un temporizador externo ni un sistema de mando
a distancia.

ATENCION: Peligro de incendio: no apoye ningtn objeto sobre

las superficies de coccion.

* El aparato debe instalarse de modo que se pueda desconectar
de la alimentacion eléctrica con una distancia de apertura de
los contactos (3 mm) que garantice la desconexion completa
en condiciones de sobretension de categoria lll.

* El aparato no debe estar expuesto a agentes atmosféricos
(lluvia, sol).

» La ventilacion del aparato debe cumplir con las instrucciones
del fabricante.
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Instrucciones de seguridad

Recomendaciones generales

No use nunca esponjas abrasivas, lana de
acero, acido muriatico ni otros productos
que puedan rayar la superficie o dejar
marcas en ella.

Por motivos de seguridad, no use
limpiadores con chorro de vapor o de alta
presién para la limpieza del aparato.

No consuma los eventuales residuos de comida
que han caido o se han depositado en la
superficie y sobre los elementos funcionales o
estéticos de la placa de coccién.

Requisitos del mueble

La placa de coccién estd destinada al
montaje empotrado en la superficie de
trabajo de la cocina sobre un mueble con
ancho igual o superior a 800 mm.

Si el aparato estd montado en materiales
inflamables, es necesario respetar
escrupulosamente las lineas de guia y las
normas en relacién a las instalaciones de
baja tension y la proteccion antiincendio.
Para las unidades de empotrado, los
componentes (materiales plasticos y
madera contrachapada) deben montarse
con adhesivos resistentes al calor (min.

85 °C): el uso de materiales y adhesivos no
adecuados puede causar deformaciones y
desprendimientos.

El mueble de cocina debe disponer de espacio
suficiente para las conexiones eléctricas del
aparato. Los muebles colgantes sobre el
aparato deben ser instalados a una distancia
tal que deje espacio suficiente para trabajar
comodamente.

Estd permitido el uso de bordes decorativos
de madera maciza alrededor de la superficie
de trabajo detras del aparato, siempre que
la distancia minima permanezca igual a la
indicada en las figuras de instalacion.

La posicion y las dimensiones del orificio de
empotrado para el aparato se muestran en
la figura siguiente. Las medidas indicadas
son validas solo si se respeta una distancia
entre la saliente de la superficie de trabajo y
el lado delantero del mueble de 35 mm.

La distancia minima entre el aparato de
empotrado y el mueble de arriba es de

500 mm.
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Min. 500 mm

Para evitar infiltraciones de liquidos entre el
borde de la placa de coccion y la superficie
de trabajo, aplique la junta adhesiva
proporcionada en todo el borde externo

de la placa de coccién antes de proceder

al montaje. Consulte las instrucciones de
montaje.

Uso

El aparato extractor se ha disefiado
exclusivamente para uso doméstico con el
fin de eliminar los olores de coccion.

No utilice nunca el aparato para fines
distintos para los que ha sido disefiado.
Las freidoras deben controlarse
constantemente durante el uso: el aceite
recalentado podria coger fuego.

No accione el aparato con un temporizador
externo o un sistema de mando a distancia
separado.

El aparato no debe instalarse detras de
una puerta decorativa para evitar que se
sobrecaliente.

No se pare sobre el aparato, ya que podria
dafiarlo.

Para evitar que las juntas de silicona se
dafien, no coloque recipientes de coccion
calientes encima del marco.

No corte ni prepare alimentos sobre la
superficie ni deje caer objetos duros sobre
ella. No arrastre recipientes ni vajilla sobre
la superficie.
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Limpieza y mantenimiento

Apague o desconecte el aparato de la

red eléctrica antes de efectuar cualquier

operacion de limpieza o mantenimiento.

Filtro de carbén activo

+ El filtro antiolor de carbdn activo (haga
referencia a las instrucciones de montaje)
puede ser regenerado. El filtro antiolor de
carbén activo se puede lavar y regenerar
cada 3-4 meses (0 con mas frecuencia en
caso de uso intenso de la campana), hasta
un maximo de 8 ciclos de regeneracion (en
caso de uso particularmente intensivo, se
recomienda no exceder 5 ciclos). Para pedir
un filtro nuevo, comuniquese con el servicio
de asistencia (véase la tabla sefialada al final
del manual)

Procedimiento de regeneracién:

+ Lavelo en el lavavajillas a una temperatura
MAXIMA de 70° o lavelo a mano en agua
caliente sin utilizar esponjas abrasivas (jno
utilice detergentes!).

* Seque en el horno a una temperatura
MAXIMA de 70° durante 2 horas (se
aconseja leer atentamente el manual de uso
y las instrucciones de montaje del propio
horno).
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Parrilla de hierro fundido

+ No lave en lavavajillas. Limpie la parrilla
con agua caliente y jabon neutro, sin usar
esponjas abrasivas (jNo utilice detergentes
fuertes o abrasivos!).

fundido debe colocarse con cuidado
o, si se manipula mal, puede
provocar la rotura del cristal de la
placa de coccioén.

ﬁ ATENCION: La parrilla de hierro

Filtros de grasa

+ Continde limpiando o sustituyendo los
filtros en los intervalos indicados para
mantener la campana en buen estado de
funcionamiento y evitar el riesgo potencial
de incendio debido a la acumulacién
excesiva de grasa.

Los filtros de grasa deben limpiarse

cada 2 meses de funcionamiento o mas
frecuentemente en caso de uso muy intenso
y pueden ser lavado en lavavajillas.

La bandeja de demasiado lleno superior forma
parte del filtro de grasa y debe ser controlada
después de cada coccién o cada vez que se
noten derrames de liquido en la placa de
coccién. Lave con agua caliente y remueva los
residuos de comida para evitar que se
generen olores y se produzcan incrustaciones.
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Bandeja de recogida de agua
En el uso comun, se recomienda controlar y
vaciar la bandeja de recogida con intervalos

de dos semanas.

+ Quite el cajén antes de realizar los controles
regulares de la bandeja de recogida de
agua, en particular en caso de derrames
considerables de liquidos. Desenganche el
freno (1) y tire hacia abajo la bandeja de
recogida de agua (2) luego lavela con agua
tibia en el lavavaijillas.

Limpieza del aparato

+ Limpie el aparato después de cada uso
para evitar que los residuos de comida se
carbonicen. Limpiar la suciedad incrustada y
carbonizada requiere mas esfuerzo.

+ Para limpiar la suciedad diaria, use un pafio
0 una esponja suaves y un detergente
adecuado. Siga los consejos del fabricante
con respecto a los detergentes que
debe utilizar. Se aconseja usar productos
detergentes protectores.

* Remueva la suciedad incrustada, por ej.
leche desbordada durante la coccién, con
un raspador para vitroceramica mientras la
placa de coccién todavia estd caliente. Siga
las recomendaciones del fabricante con
respecto al rascador que debe utilizar.

+ Quite los alimentos que contienen azlcar,
por ejemplo mermelada derramada
durante la coccién, con un rascador para
vitroceramica mientras la placa de coccién
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aun esta caliente. En caso contrario, los
residuos pueden dafar la superficie de
vitroceramica.

Remueva el eventual plastico fundido con
un raspador para vitroceramica mientras la
placa de coccién todavia estd caliente. En
caso contrario, los residuos pueden dafiar la
superficie de vitroceramica.

Elimine las manchas de cal con una
pequefia cantidad de solucién antical, por
ejemplo, vinagre o zumo de limén, una vez
que la placa de coccién se haya enfriado.
Luego, limpie de nuevo con un pafio
humedo.
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Conexion eléctrica

A ATENCION: Todas las conexiones eléctricas

deben ser realizadas por un instalador

autorizado.

+ Antes de realizar las conexiones, verifique que
la tensién nominal del aparato que figura en la
respectiva placa de datos corresponda con la
tensién de alimentacién de red. La placa de datos
est4 colocada en el lado inferior de la placa de
coccion.

+ Servicios Unicamente de componentes originales
proporcionados por el servicio de repuestos.

+ El aparato no estéd dotado de cable de red.
Compre el adecuado en un distribuidor
especializado.

« Si se dafian, sustituya los cables de alimentacién
con los respectivos cables de repuesto originales.
Contactese con el call centre del negocio IKEA.

jAdvertencia! iNo suelde ningtin cable!
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Conexion eléctrica
+ Siga el esquema de conexién (ubicado del lado

inferior del producto).

Este aparato tiene una conexién de tipo “Y"y necesita
un cable de alimentacién HO5V2V2-F. El cable
necesita manguitos terminales obligatorios. De
acuerdo con la normativa IEC utilice para la conexién
monofasica: cable de alimentacion de 3 x 4 mm?,
para la conexién bifésica: cable de alimentacién de
4x2,5mm?y para una conexion trifasica: cable de
alimentacién de 5 x 2,5 mm?. Didmetro externo del
cable de alimentacién: min 8 mm - méx 12 mm. Por
favor, respete las normativas nacionales especificas.
Para acceder a los bornes de conexién, hay que
quitar la tapa de la caja de conexiones.

Compruebe que las caracteristicas de la instalacién
eléctrica doméstica (tension, potencia maximay
corriente) sean compatibles con las del aparato.
Conecte el aparato como se muestra en el esquema
(de acuerdo con las normas de referencia para la
tension de red vigentes a nivel nacional).
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Esquema de conexién del lado del producto

Introduzca el puente M entre los tornillos como (=E
estd ilustrado j
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Esquema de conexién del lado de la caja

220V-240V 1N ~
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380V-415V 2N ~

N &

380V-415V 3N ~

L1

L2 L3

O
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230V / 400V 2N~

L1

L2 L3 N &

L1

L2 N1

N2 &

Conexion
Color
220-240V ~1+N+GND | 380-415V~2+N+GND | 380-415V~3+N+GND | 230V/400V ~2+2N+GND
Negro L3 L3 L1
Marrén L L1 L2 L2
Gris L1
Azul N N

N1-N2

AmarilloVerde =

TIERRA

PUENTE
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Descripcion del producto
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Zona de coccién individual (220 x 185 mm

Zona de coccién individual (220 x 185 mm
€1 Zona de coccién individual (220 x 185 mm

Zona de coccién individual (220 x 185 mm

Panel de mandos

ﬂ Extractor

=i =

de 2100 W con funcién Booster de 3700 W
de 2100 W con funcién Booster de 3700 W
de 2100 W con funcién Booster de 3700 W
de 2100 W con funcién Booster de 3700 W

+ Zona de coccidon combinable (220 x 370 mm) de 3700 W
+ Zona de coccién combinable (220 x 370 mm) de 3700 W

Indicadores

Deteccién de la presencia del recipiente
Cada zona de coccién estd equipada con
un sistema que detecta la presencia del
recipiente. El sistema de deteccién de

la presencia del recipiente reconoce los
recipientes con una base magnetizable
adecuada para usar con placas de coccién
por induccioén.

Si el recipiente se quita durante el
funcionamiento o si se usa un recipiente
no adecuado, la pantalla junto al grafico de
barras parpadea con el simbolo Y .

Si no hay recipientes colocados en la zona de
coccién durante el tiempo de deteccién de

presencia de recipientes, igual a 10 segundos:

- La zona de coccién se apaga
automaticamente una vez transcurridos 10
segundos.

- En la pantalla de cada zona de coccién se
visualizad .

Indicador de calor residual

Si se apaga una zona de coccién, pero

aun esta caliente, la letra "H" permanece
encendida en el panel para indicar que existe
el riesgo de quemaduras.
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Panel de mandos
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Encendido/apagado del extractor para placa de coccion.
Presione para encender. Presione de nuevo para apagar.

De forma predeterminada, cuando se enciende el extractor para placa de
coccién, lo hace en modo automético y también se enciende el led &.
Toque (presione) la barra de seleccion para desactivar el modo
automatico y usar el ventilador del extractor en modo manual.

El led & se apagara.

Activacién del temporizador

Pulse el botén durante 5 segundos; la campana pasara a funcionar en
modo temporizado con un temporizador preconfigurado en 15 minutos.
En la campana se enciende el led que indica el modo temporizado ©.
Para desactivar el modo temporizado (temporizador), presione de nuevo
el botén durante 5 segundos.

Una vez transcurrido el tiempo, se emite una sefial acUstica (que dura
2 minutos y se puede interrumpir presionando el botén de encendido/
apagado), y la pantalla © se apaga.

La cuenta regresiva no es visible, la indicacién visual es el led ©.

Seleccione una zona de coccién para configurar un temporizador
independiente.

Este botén activa un temporizador que se puede configurar para las
zonas de coccidn individuales, incluso simultdaneamente.

Una vez transcurrido el tiempo programado, las zonas de coccion se
apagan automaticamente y se emite una sefial acustica.
Activacién/regulacién del temporizador de la placa de coccién:

Presione el botén varias veces © para seleccionar la zona de coccién que
desea activar.

Se encendera el icono correspondiente a la zona de coccién.”.

Una vez seleccionada la zona de coccién deseada, regule el
temporizador:

Presione + para aumentar el tiempo que debera pasar antes del apagado
automatico.

Presione - para disminuir el tiempo que debera pasar antes del apagado
automatico.
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Stop & Go / Reinicio

Esta funcion permite suspender/reiniciar cualquier funcién activa de la
placa de coccion, reduciendo a cero la potencia de coccion. Presione el
botén para activar la funcion, presionelo de nuevo y mueva el dedo por
la barra tactil completamente de izquierda a derecha (cerca de la funcién
Pausa - - e21) para desactivarla.

Nota: si la funcién Pausa no se ha desactivado después de 10 minutos, la
placa de coccién se apaga automaticamente.

Esta funcién permite recuperar todos los ajustes de la placa de coccién
en caso de que se apague accidentalmente.

Activacion:

Vuelve a encender la placa de coccién.

Presione || en un plazo de 6 segundos.

Aumento/disminucién de la duracién del temporizador para la zona de
coccion.

Presione prolongadamente para restablecer el filtro de grasa.
Presione prolongadamente para restablecer el filtro antiolor de carbén activo.

D, |l

Bloqueo/desbloqueo de la placa de coccién

Permite bloquear los ajustes de la placa de coccién para evitar manipulaciones
accidentales, dejando activas las funciones ya configuradas. Repita la
operacion para desactivar el bloqueo.

Bloqueo de los botones. Pulse simulténeamente los botones Il y © durante
algunos segundos.
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Panel de mandos de la zona de coccion

Ur q ' o
y— L=
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SENSOR 0 BOOST
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Indicadores de posiciéon de las zonas de coccion.

Las zonas de coccién se pueden activar en modo combinado para crear una
sola zona con el mismo nivel de potencia. Las principales zonas de coccién
son las delanteras mientras que las secundarias son las posteriores. Para
activar el modo combinado: toque simultdneamente las 2 barras; el simbolo
1 se enciende.

Con la barra de seleccién de la zona principal es posible seleccionar el nivel
de potencia.

Para desactivar el modo combinado, repita el procedimiento de activacion.

Seleccion de la zona de coccidn.
Aumento/disminucién del nivel de potencia.

Funcién de aumento de la potencia que permanece operativa durante 10
minutos; una vez transcurridos, la temperatura vuelve al valor del nivel 9.
Toque y muévase a lo largo de la barra de seleccién para activar la funcién
de aumento de potencia Power Booster.

El nivel de aumento de la potencia se muestra en la pantalla de la zona de
coccion seleccionada con el simbolo soosr .

;'EN_soI;z Activacién de la gestion de la temperatura. En la pantalla se visualiza LJ.
& Derretir a 42 °C
= Mantenimiento del calor a 74 °C
Ur Coccion lenta a 92 °C
Z Activacién del modo de combinacién de dos zonas de coccion.
BOOST Activacién de la funcién Power Booster.
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Panel de mandos del extractor

O

P

(2

S

AUTO

1 23 45 6 7 8 Q soost

® (]

BOOST

BOOST

Seleccién de la potencia de aspiracion
Aumento/disminucién de la velocidad (potencia) de aspiracion

AUTO

Activacién/desactivacién de una funcién automaética (por
defecto, se activa el modo automatico).

Al tocar (presionar) la barra de seleccién de la campana, el
modo automatico se desactiva y es posible usar el ventilador
en modo manual. A
Para reactivar el modo automatico, presione el botén &

: el led = se enciende para indicar que la campana esta
funcionando en ese modo.

Por defecto, el recordatorio de mantenimiento del filtro de
carbdn estd desactivado (modo aspirante).

Activacién del recordatorio de mantenimiento del filtro
de carbdn

Cuando se encienda por primera vez, presione el botén &
de la campana durante 5 segundos: el simbolo & parpadea
una vez. Para desactivar el filtro de carbdn, presione el botén
2% durante 5 segundos: el simbolo & parpadea dos veces.

Después de la activacién, el encendido del icono indicard que
es necesario realizar el mantenimiento del filtro de carbén
(antiolor) .

Las indicaciones relacionadas con la limpieza del filtro de
grasa, visualizadas con el led b, siempre estan habilitadas.
Restauracion y reactivacion del filtro de olor de carbén
Después de realizar el mantenimiento de los filtros:

presione el botéon — durante 5 segundos - El led del filtro de
grasa se apagara y se reiniciard la cuenta regresiva.

presione el boton + durante 5 segundos - El led del filtro
antiolor se apagard y se reiniciard la cuenta regresiva.

BOOST

Seleccion de la velocidad intensiva BOOST

Esta velocidad estd temporizada para una activacion

de 5 minutos. Transcurrido este tiempo, el sistema
vuelve automaticamente a la velocidad seleccionada con
anterioridad.
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Guia de uso de los recipientes

Qué recipientes utilizar

Utilice solo recipientes cuya base sea de un

material ferromagnético adecuado para las placas

de coccién por induccion:

+ hierro fundido

+ acero esmaltado

+ acero al carbono

+ acero inoxidable (incluso no completamente)

+ aluminio con revestimiento ferromagnético o
base con placa ferromagnética

Para determinar si un recipieptg es adecuado,
controle que lleve el simbolo 000 (generalmente
grabado en la base). También puede acercar un
iman a la base del recipiente. Si se queda pegado,
significa que el recipiente se puede utilizar en una
placa de coccién por induccién.

Para garantizar una éptima eficiencia, utilice
siempre recipientes con la base lo mas plana
posible y que distribuya el calor de manera
uniforme. Una base que no sea perfectamente
plana puede afectar la conduccién de la potencia 'y
del calor.

Cémo usar los recipientes

Didmetro minimo del recipiente para las diferentes
zonas de coccién

Para garantizar que la placa de coccién funcione
correctamente, el recipiente debe cubrir uno o mas
puntos de referencia presentes en la superficie

de la placa de coccion y debe tener un didmetro
minimo adecuado.

Utilice siempre la zona de coccién que mejor se

ZEna ae Diametro ge la Ease del recipiente
cocciéon [mm]
@ min. @ max
(recomendado) (recomendado)
Todas 145 mm 180 mm

Recipientes vacios o con base delgada

No utilice recipientes vacios o con base

delgada en la paca de coccién, ya que esto no
permitiria controlar la temperatura o apagar
automaticamente la zona de coccién si la
temperatura es demasiado alta, con el riesgo de
dafiar el recipiente o la superficie de la placa de
coccion. Si esto sucede, no toque nada y espere a
que todos los componentes se enfrien.

Si aparece un mensaje de error, consulte la seccién
“Guia de la resolucion de los problemas”.

Consejos/sugerencias
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Ruidos durante el funcionamiento

Cuando se activa una zona de coccién, es posible
que se oiga un breve zumbido. Este fenémeno es
tipico de las zonas de coccién y no influye ni en el
funcionamiento ni en la duracién en servicio del
aparato. El ruido depende del tipo de recipiente
utilizado. Si el ruido es muy fuerte, puede ser
necesario cambiar el recipiente.

Ruidos normales de la placa de coccién por
induccién

La tecnologia por inducciéon se basa en la creacion
de campos electromagnéticos para generar calor
directamente en el fondo de los recipientes. Los
recipientes y sartenes pueden dar lugar a ruidos o
vibraciones dependiendo de cémo se produzcan.
Estos ruidos pueden describirse como se indica a
continuacion:

Zumbido ligero (como el de un transformador)
Este ruido de presenta cuando la temperatura

de coccidn estd alta. Depende de la cantidad de
energia transferida por la placa de coccién al
recipiente. El ruido cesa o se atenulia cuando se
reduce el nivel de calor.

Silbido ligero

Este ruido se presenta cuando el recipiente de
coccion estd vacio. El ruido cesa al verter liquidos o
alimentos en el recipiente.

Chisporroteo

Este ruido se presenta cuando el recipiente esta
formado por diferentes capas superpuestas. Es
causado por las vibraciones de las superficies
formadas por diversos materiales en contacto
entre ellos. El ruido lo produce el recipiente y puede
variar segun la cantidad de alimento o liquido y el
método de coccién (por ejemplo, hervir, cocer a
fuego lento, freir).

Silbido fuerte

Este ruido se presenta cuando el recipiente estd
hecho de diferentes materiales, superpuestos, y
cuando se utiliza en la placa de coccién a la maxima
potencia e, incluso, en dos zonas de coccién. El
ruido cesa o se atenta cuando se reduce el nivel

de calor.

Estos ruidos son normales

Ruidos del ventilador

Para el correcto funcionamiento del sistema
electrénico, es necesario regular la temperatura
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de la placa de coccién. Para este propésito, la placa
de coccién estd equipada con un ventilador de
refrigeracion, que se activa para reducir y regular la
temperatura del sistema electrénico. El ventilador
puede seguir funcionando incluso después de
apagar la placa de coccioén si la temperatura
detectada es aun demasiado alta.

Ruidos ritmicos, similares a los de las agujas de
un reloj.

Uso diario

Encendido del aparato
Mantenga presionado (D durante un segundo
para encender el aparato.

- Entodas las pantallas de los niveles de
potencia parpadea la indicacién,,0”

- Si no se realizan otras selecciones, el aparato
se apaga después de 10 segundos por
razones de seguridad.

Seleccién de una zona de coccién

Presione el ,,0" al lado del cursor de barras de

la zona de coccidn y arrastre el dedo para hacer

recorrer el cursosy configurar el nivel de potencia.

Apagado de una zona de coccion

Toque el ,,0” en el cursor de barras.

- Sino se realizan otras selecciones y las otras
zonas de coccion estan apagadas, el aparato se
apaga después de 10 segundos.

Apagado de la placa de coccion

Toque (D durante algunos segundos para apagar

la placa de coccion.

- Sino se realizan otras selecciones en la
pantallay todas las zonas de coccién estan
apagadas, el aparato se apaga después de 10
segundos.Configuraciones Descongelacion,
Mantenimiento en caliente y Coccion lenta

Con la funcién descongelacion es posible

descongelar alimentos o derretir lentamente

mantequilla, chocolate o miel.

La configuracién Mantenimiento en caliente

mantiene los alimentos cocinados a una

temperatura de aproximadamente 74 °C.

La configuracion Coccién lenta mantiene

los alimentos cocinados a una temperatura

aproximadamente 92 °C. Con la configuracion

Coccion lenta es posible cocinar a bajas

temperaturas para conservar el valor nutricional

delos alimentos.
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Este ruido se presenta solo cuando al menos

tres zonas de coccién estan en funcionamiento

y desaparece o se atenlia cuando se apagan

dos. Estos ruidos, descritos como fenémenos
normales de la tecnologia por induccién, no deben
considerarse como defectos.

- Seleccione la zona de coccién pulsando el ,,0” al
lado del cursor de barras de la zona de coccién
deseada.

- Presione %2, unavez.

- Para seleccionar la configuracién “Descongelar”
(Defrost), presione nuevamente ..

Aparece  &£-.

- Para seleccionar la configuracién
“Mantenimiento en caliente”, presione
nuevamente ssor.

Aparece 3.

- Para seleccionar la configuracién “Coccion lenta”,
presione nuevamente ssor.

Aparece 1Sr.

Regulacién Boost

Todas las zonas de coccion estan dotadas de la

funcién de aumento de potencia (Booster).

Cuando la funcién Booster esta activada, la zona

de coccion seleccionada funciona a una potencia

extra durante 5 minutos. La funcién Booster
puede utilizarse, por ejemplo, para calentar
rapidamente una gran cantidad de agua.

- Deslice el dedo en el cursor de barras hasta que
en la pantalla aparezca soost.

- Para desactivar la funcion Booster, regrese el
cursor de barras al nivel de potencia deseado
deslizando el dedo.

Temporizador

Cuando el temporizador esta configurado, la

zona de coccion se apaga después de un intervalo

de tiempo regulado entre 1 minuto y 1 horay 59

minutos.

Programacién del temporizador
- La placa de coccién se apaga.

- Zona de coccion seleccionada.

- Presione ©.
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- Laindicacién ,,_00" parpadea en el centro de la
pantalla.

- Toque + para aumentar la duracién del tiempo
configurado en el temporizador, toque — para
reducirla.

Cuando se presiona + la primera vez, en la
pantalla se enciende la indicacién ,,1*.

Modificacion del temporizador

-Temporizador programado

- Presione la zona de coccion activa del
temporizador que se desea modificar.

- Presione ©.

- Modifique la duracién del tiempo programado en
el temporizador utilizando +y —.

Funcién de combinacién (conexién en puente)

La funcién de combinacion permite la activacion

de dos zonas de coccién individuales de manera

gue puedan funcionar y ser reguladas juntas.

- Pulse contemporaneamente los cursores de
barras de las dos zonas de coccién (del mismo
lado).

- La pantalla al lado de las dos zonas muestra | de
unladoy I del otro lado.
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Siuna de las zonas de coccion ya esta
funcionando cuando se activa la funcién de
combinacién (conexion en puente), el nivel de
potencia y el tiempo de funcionamiento de esta
zona de coccion se seleccionaran para las dos
zonas combinadas. Si ambas zonas ya estan
funcionando, los tiempos de funcionamiento se
cancelan en las pantallas del nivel de potencia.

Si no es posible combinar dos zonas, configure la
velocidad Boost.

Bloqueo de seguridad para nifios
- Aparato encendido
- Toque contemporaneamente durante pocos
segundos Il y © hasta que se emita una sefial
acustica.
La pantalla se bloquea. Cuando la pantalla se
apaga en este estado, la funcién de bloqueo
estara todavia activa al volver a encender la
placa de coccion.
- Para desactivar el bloqueo de seguridad para
nifios, pulse contemporaneamente durante
pocos segundos Il y O,

:’\I;‘t':;g; Método de coccion Usar para
1 Derretir, calentar ligeramente Mantequilla, chocolate, gelatina, salsas
2 Derretir, calentar ligeramente Mantequilla, chocolate, gelatina, salsas
3 Rehogar Arroz
4 Coccioén larga, reducir, guisar Verduras, patatas, salsas, fruta, pescado
5 Coccidn larga, reducir, guisar Verduras, patatas, salsas, fruta, pescado
6 Coccion larga, estofar Pasta, sopa, carne estofada
7 Fritura ligera RoOsti (torta de patgtas), tortillas, alimen-

tos rebozados y fritos, salchichas

8 Fritura, fritura en abundante aceite  |Carne, patatas fritas
9 Fritura rdpida a temperatura alta Bistecs
P Calentamiento rapido Hervir agua

Nivel de tem- |Método de

peratura coccién Usar para
& Derretir Derretir mantequilla, chocolate o miel a aproximadamente 42 °C.
— Mantenimiento en |Salsas, mantenimiento del alimento listo para ser servido a
— calor aproximadamente 74 °C.
Uy Coccién lenta Mantenimiento en calor del alimento preparado a aproxi-
madamente 92 °C.
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Guia de solucion de problemas
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Cédigo de error

Descripcién

Posible causa del error

Accién correctiva

Funcionamiento
ausente

Errada conexion a la red eléctrica o
cortocircuito

Desconecte el aspirador de la placa de coccién
de la alimentacién. Realice correctamente la
conexion a la alimentacién consultando el
apartado “CONEXION ELECTRICA” si es necesario.
Si el error persiste, comuniquese con el Servicio
de Asistencia y especifique el problema.

ER 03y sonido
continuo o g

El panel de mandos
se apaga después
de 10 segundos.

Activacion continua de los sensores.
Agua o recipiente en el vidrio sobre
el panel de mandos.

Quite el recipiente o seque el agua de la
superficie de vitrocerdmica y del panel de
mandos

ER 03y sonido
continuo panel

El panel de
mandos se apaga
después de 10
segundos. El motor

Detectada activacién continua de
los sensores. Agua o recipiente en el

Apague el aspirador de la placa de coccién

Quite el recipiente o seque el agua de la
superficie de vitroceramica y del panel de
mandos.

de mandos R vidrio sobre el panel de mandos del
) del aspirador . Toque de nuevo el panel de mandos del
Aspirador , , aspirador. )
esta todavia aspirador.
funcionando.
Desconecte el aspirador de la Alimentacién
eléctrica. Regule la conexién siguiendo las
Parpadea ERy 47. N o Jue .
. indicaciones del apartado CONEXION ELECTRICO
El panel de mandos|Error en la conexién del cable de X . . -
ER47 , ) -, si es necesario con particular atencion a la
se apaga después |alimentacién del lado del producto. -
correcta fijacion de los puentes del lado del
de 10 segundos. ) ) .
producto. Si el error persiste, comuniquese con el
Servicio de Asistencia y especifique el problema.
Desviaciones de la alimentacién
de red en la frecuencia o nivel de
Parpadea ER y 47. o, X B En cuanto la red eléctrica vuelve a condiciones
tension. Los inversores de energia )
El panel de mandos . normales, el error E6 desaparece. Si el error
E/6 . |solar podrian provocar un error . . e
se apaga después A [ persiste, comuniquese con el Servicio de
de 10 segundos E6 si crean una oscilacion en la Asistencia y especifique el problema
9 ’ tension de red (sobretension de alta y especiiiq P ’
frecuencia).
ER20
ER22
ER30
ER36 . . . -
ER39 Desconecte el aspirador de la placa de coccién de la alimentacién.
U400 Espere algunos segundos, luego vuelva conectar el aspirador de la placa de coccién a la alimentacion.
E/2 Si el problema persiste, comuniquese con el Servicio de Asistencia y especifique el cédigo de error que
aparece en la pantalla.
E/A P P
E/4
E/7
E/8
E/9

En caso de averia, intente resolver el problema
consultando las indicaciones proporcionadas
en la guia de solucién de problemas. Si no
logra solucionar el problema, contacte con el
Servicio de Asistencia. En la Ultima pagina de
este manual se proporciona una lista completa

de los proveedores de servicios de IKEA.

En caso de uso inadecuado del aparato o de
instalacién no realizada por un instalador
autorizado, deberd pagar la visita del técnico
del Servicio de Asistencia o del vendedor,
incluso durante el periodo de validez de la
garantia.
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Mantenimiento y reparacion

- Aseglrese de que el mantenimiento de
los componentes eléctricos sea realizado
Unicamente por el fabricante o por el
Servicio de Asistencia.

- Asegurese de que los cables dafiados sean
sustituidos Unicamente por el fabricante o
por el Servicio de Asistencia.

Cuando contacte con el Servicio de

Asistencia, proporcione la siguiente

informacion:

- tipo de averia

- modelo de aparato (Art./C6d.)

- nimero de serie (S.N.)

Esta informacién se encuentra en la placa de

datos. La placa de datos esta colocada en el
fondo del aparato.
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Datos técnicos

Identificacién del producto

Tipo: 4300

Modelo: FORDELAKTIG

Consulte la placa de datos colocada en el
fondo del aparato.

El fabricante mejora continuamente sus
productos. Por este motivo, el texto y

las ilustraciones de este manual pueden
cambiar sin previo aviso.

Para mas informacién sobre los datos
técnicos, consulte el sitio web: www.lkea.com

Funcidén de gestién de la potencia

Este producto esta equipado con una funcién de gestién de la potencia con control

electrénico.

Esta funcién controla el suministro de la potencia méaxima de 3700 W entre las zonas de
coccion utilizadas en modo combinado (1+2 y 3+4), optimizando la distribucién de la potencia
y evitando situaciones de sobrecarga del sistema. La funcién distribuye la potencia maxima
disponible entre las zonas de coccién utilizadas en modo combinado. Véase figura. Si es
necesario, la funcién reduce la potencia de la otra zona de coccién que funciona en modo
combinado (al ultimo mando se le asigna la maxima prioridad).

Ejemplo:

Si se selecciona el nivel de potencia adicional (boost) (P) para la zona de coccién 1, la zona de
coccioén 2 no puede superar simultdneamente el nivel de potencia 5.

B _ ,

: o
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Datos técnicos del extractor para placa de coccién

Unidad Valor

Identificacion del modelo Fc;ggi;’:ﬁg(i
Tipo de producto EMPOTRADO

Ancho mm 830
Dimensiones Profundidad mm 520

Altura min./max. mm 906
Caudal de aire maximo* - Descarga m/h 550
Nivel méximo * de ruido - Descarga dBA 66
Caudal de aire maximo * - Recirculacién m¥/h 380
Nivel méximo * de ruido - Recirculacién dBA 73
Potencia nominal del extractor w 220
Potencia nominal de la placa de coccién w 7400
Potencia maxima total W 7620
Parametro Valor

220-240V, 50 Hz;
Tensiéon/frecuencia de alimentacion 220V, 60 Hz 3N~/ 2N~ 380-415 V, 50 Hz;
3N~ /2N~ 380V, 60 Hz;

Peso del aparato 21kg

* Velocidad maxima (excluido boost)

q3

Este equipo ha sido disefiado, fabricado y Los datos técnicos se indican en la placa de
comercializado segun las directivas de la datos colocada en el interior del aparato.
UE.
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Eficiencia energética del extractor
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Informacion sobre el producto de acuerdo con el :
Reglamento UE N.° 66/2014 Unidad Valor
e FORDELAKTIG
Identificaciéon del modelo 504.494.03
Consumo anual de energia kWh/a 28,7
Coeficiente de incremento del tiempo 0,6
Eficiencia fluidodindmica 37,6
indice de eficiencia energética 328
Caudal de aire medido en el punto de mayor eficiencia m3h 328,0
Presién de aire medida en el punto de mayor eficiencia Pa 540
Caudal de aire maximo m3/h 700,0
Alimentacién eléctrica medida en el punto de mayor eficiencia W 131,0
Consumo de corriente medido en modo espera W N/A
Consumo de corriente medido en modo off W 0,49
Nivel de ruido a la velocidad maxima (sin el ajuste intensivo) dBA 66
Normas de referencia: Ahorro energético o
EN/IEC 61591 El e(élwpo incluye caracteristicas que
EN/IEC 60704-1 ayudan a ahorrar energia al cocinar todos
EN/IEC 60704-2-13 los dias.
EN/IEC 60704-3
EN 50564

EN 60350-2
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Eficiencia energética de la placa de coccidn

Informacién sobre el producto de acuerdo con el Reglamento UE Valor
N.° 66/2014
e, FORDELAKTIG

Identificacién del modelo 504.494.03

. ., Campana
Tipo de placa de coccién integrada
NUmero de zonas de coccién 4
Tecnologia de coccion Induccion
Didmetro de las zonas de coccién (dimensiones) 220 x 185 mm
Consumo de energia por zona de coccién (coccién eléctrica) 170 Wh/kg
Consumo de energia de la placa de coccidn (coccién eléctrica) 170 Wh/kg
Normas de referencia: Ahorro energético
EN/IEC 61591 El e(gluipo incluye caracteristicas que
EN/IEC 60704-1 ayudan a ahorrar energia al cocinar todos
EN/IEC 60704-2-13 los dias.
EN/IEC 60704-3
EN 50564
EN 60350-2

Placa de datos

FORDELAKTIG
504.494.03 EEY

Py 20221116 SERVICE : 859698001278
Model: FORDELAKTIG 504.494.03
Serial No:
220-240V; 50Hz; or 220V; 60Hz; TOT. 7620 W
3N ~/ 2N ~ 380-415 V 50 Hz; 7620W
3N~ /2N ~ 380V 60 Hz; 7620W

IPXO  CLASSE |
(€ &@
z:;:ﬂf‘:’: -1M BRS E ATF+MBE 2HE Ul [
Made in Italy
O O 1
7722760 00001554479228972544 340.0575.911
340.0575.911L928972544

La imagen anterior muestra la placa de datos del aparato.
El nimero de serie es especifico para cada producto.
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Aspectos medioambientales

Mantenimiento

+ Elsimbolo E en el producto o en
su embalaje indica que este producto
no debe desecharse como residuo
doméstico normal. El producto a
eliminar se debe llevar a un centro de
recogida apropiado para el reciclado
de equipos eléctricos y electronicos. Al
asegurarse de que este producto se
deseche correctamente, ayudara a evitar
las posibles consecuencias negativas
para el medioambiente y la salud que
podrian derivarse de una eliminacion
inadecuada de este producto.

Para obtener informaciones mas

GARANTIA IKEA

¢Por cuanto tiempo es valida la garantia
IKEA?

Esta garantia es valida por cinco (5) afios
desde la fecha original de compra del
equipo en IKEA. El recibo de compra
original se requiere como prueba de
compra. Una reparacion realizada bajo
garantia no extiende el periodo de garantia
del equipo.

¢Quién provee el servicio de asistencia?
La asistencia a los clientes sera garantizada
por el proveedor de servicios designado
por IKEA a través de su propia organizacion
o por su red de partners de asistencia
autorizados.

¢Qué cubre la garantia?

La garantia cubre cualquier defecto

de materiales o de fabricacion del
electrodoméstico y es valida a partir de
la fecha de compra del electrodomeéstico
en una tienda IKEA. La garantia es valida
solamente para los electrodomeésticos
de uso domeéstico. Las excepciones

se describen en la seccién ";Qué no
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detalladas sobre el reciclaje de este
producto, pédngase en contacto con
el ayuntamiento, el servicio local de
eliminacién de residuos o la tienda
donde compré el producto.

Materiales de embalaje

N
Los materiales con el simbolo T son
reciclables. Elimine el embalaje en los
correspondientes contenedores de
reciclaje.

cubre la garantia?". Durante el periodo

de validez de la garantia, los costes de
reparacion (repuestos, mano de obray
desplazamiento del personal técnico)
correran a cargo del servicio de asistencia,
siempre y cuando el acceso al aparato para
la intervencion de reparacion no conlleve
gastos adicionales. Estas condiciones son
conformes a las directivas UE (NUm. 99/44/
CE)y a las normas y disposiciones locales
vigentes. Las piezas sustituidas pasaran a
ser propiedad de IKEA.

¢Cémo interviene IKEA para resolver el
problema?

El proveedor del servicio de asistencia
designado por IKEA examinara el producto
y decidir, a su discrecion, si cumple con

la cobertura de garantia de IKEA. Si es asi,
el proveedor de servicio de asistencia IKEA
0 su partner de asistencia autorizado,
mediante sus centros de asistencia,
decidira, a su sola discrecion, si repara el
producto defectuoso o lo reemplaza por un
producto igual o equivalente.
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¢Qué no cubre la garantia?

+ Desgaste normal.

+ Dafios provocados expresamente
o debidos a negligencia, dafios
provocados por el incumplimiento de
las instrucciones de funcionamiento,
por una instalacién incorrecta o por una
conexién con voltaje erréneo, dafios
provocados por reacciones quimicas o
electroquimicas, oxidacion o corrosion o
dafios provocados por el agua, incluidos,
entre otros, los dafios provocados por la
presencia de un exceso de cal en el agua
y dafios provocados por fenémenos
atmosfeéricos y naturales.

* Piezas sujetas a desgaste como, por
ejemplo, baterias y bombillas.

* Partes decorativas y no funcionales
que no afecten el uso normal del
electrodoméstico como, por ejemplo,
arafiazos y variaciones de color.

+ Dafios accidentales causados por
sustancias o cuerpos extrafios y limpieza
o desatasco de los filtros, sistemas de
desague o cajetines de detergente.

+ Dafios a partes como vitroceramica,
accesorios, cestos para vajillas y
cuberteria, tubos de alimentacién y
de descarga, guarniciones, bombillas
y sus protecciones, pantallas,
perillas, revestimientos y partes de
revestimientos o recintos, salvo cuando
se pueda demostrar que el dafio ha sido
causado por un defecto de fabricacion.

+ Cuando no se detecten defectos durante
la visita de un técnico.

+ Reparaciones no llevadas a cabo por el
proveedor de servicios designado por
IKEA o reparaciones no realizadas por
un partner de asistencia autorizado o
efectuadas con repuestos no originales.

*+ Reparaciones causadas por una
instalacion incorrecta o que no cumple
con las especificaciones.

* Uso del electrodoméstico en un entorno
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no doméstico como, por ejemplo, para
uso profesional.

+ Dafios de transporte. En el caso del
transporte realizado por el cliente a su
propio domicilio u otra direccién, IKEA
no se hace responsable de los dafios
ocasionados durante el transporte. Sin
embargo, si el transporte al domicilio
del cliente lo realiza IKEA, cualquier dafio
debido al transporte estara cubierto por
esta garantia.

+ Coste inicial de la instalacién del equipo
IKEA. Sin embargo, si un proveedor
de servicios designado por IKEA o un
partner de asistencia autorizado realizan
una reparacioén o sustitucién del aparato
bajo garantia, se requerird que estos
reinstalen el electrodoméstico reparado
o sustituido, si es necesario.

Estas restricciones no se aplican al

trabajo realizado de manera profesional

por personal cualificado y con el uso de

repuestos originales para adaptar el equipo

a las normas de seguridad de otro pais de

la UE.

Aplicabilidad de las leyes nacionales

La garantia IKEA otorga al cliente derechos
legales especificos ademas de los derechos
previstos por la ley, que pueden variar
segun los paises. Sin embargo, estas
condiciones no limitan en modo alguno los
derechos del consumidor definidos en las
leyes locales.

Alcance
Para los electrodomésticos comprados en
un pais de la UE y que se transfieren a otro
pais de la UE, los servicios se prestaran en
las condiciones de garantia aplicables en el
otro pais. La obligacién de proporcionar el
servicio de acuerdo con las condiciones de
garantia solo sera vinculante si el equipo es
conforme y se instala de conformidad con:
+ las especificaciones técnicas del pais

en el que se requiere la aplicacién de la
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garantia;
+ lainformacién de seguridad contenida
en el Manual del usuario.

Servicio de Asistencia Postventa
dedicado a los electrodomésticos de
IKEA:

No dude en ponerse en contacto con el

Servicio de Asistencia Postventa de IKEA

para:

1. solicitar asistencia en garantia;

2. solicitar informacién sobre la instalacién
de los electrodomésticos IKEA en los
muebles de cocina especificos IKEA. El
servicio no proporcionara asistencia o
aclaraciones sobre:

- instalacién de cocinas completas IKEA;

- conexiones eléctricas (si el equipo se
suministra sin cables y conectores),
conexiones hidraulicas y conexiones a la
instalacion de gas, las cuales deben ser
realizada por un técnico de asistencia
autorizado.

3. pedir informacion sobre el contenido del

manual de usuario y las especificaciones

del electrodoméstico IKEA.

Para garantizarle la mejor asistencia, lea las
instrucciones de montaje y/o el manual del
usuario antes de ponerse en contacto con
Nosotros.

Como ponerse en contacto con nosotros
si necesita nuestros servicios

Consulte la lista completa de proveedores
de servicios de IKEA con sus nimeros

de teléfono en la dltima pagina de este
manual.
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ilmportante! Para garantizar un servicio
mas rapido, se recomienda que utilice
los nimeros de teléfono que aparecen
al final de este manual. Para solicitar
asistencia, tome como referencia los
cédigos especificos del equipo que

se encuentran en este manual. Antes

de ponerse en contacto con nosotros,
asegurese de tener a mano el cédigo de
producto IKEA (8 digitos) correspondiente
al electrodoméstico para el que necesita
asistencia.

ilmportante! ;GUARDE SU TIQUE DE
COMPRA! Es la prueba de compra y debe
mostrarlo para poder utilizar la garantia.
En el tique se indica el nombre y el cdigo
(8 digitos) del electrodoméstico IKEA que
usted ha comprado.

¢Necesita mas ayuda?

Para mas informacion no relacionada con
el servicio de asistencia para los equipos,
péngase en contacto con la tienda IKEA
mas cercana. Por favor, lea detenidamente
la documentacién del equipo antes de
contactarnos.
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Informacje dotyczace bezpieczenistwa

Dla zapewnienia wtasnego bezpieczenstwa oraz

prawidtowego dziatania urzadzenia, przed przystgpieniem
do instaladji oraz uzytkowania prosimy uwaznie przeczytac
ponizszg instrukcje obstugi. Instrukcje obstugi nalezy trzymac
zawsze w poblizu urzadzenia, a w przypadku odsprzedazy
przekazac jg razem z urzgdzeniem osobom trzecim. Wazne
jest, aby wszyscy uzytkownicy znali sposdb dziatania oraz
zasady bezpieczenstwa urzgdzenia.
Systemy indukcyjne ptyt kuchennych spetniajg wymogi
norm EMC oraz dyrektywy EMF i nie powinny zaktécac pracy
innych urzadzen elektronicznych. Osoby z wszczepionym
rozrusznikiem serca lub innymi urzgdzeniami elektronicznymi
powinny skonsultowac sie z wtasnym lekarzem lub
producentem wszczepionego urzgdzenia, w celu oceny czy
jest ono dostatecznie odporne na interferencje.

A Realizacje potgczen elektrycznych nalezy zleci¢
wykwalifikowanemu technikowi. Przed wykonaniem
potgczenia elektrycznego, nalezy sie zapoznac z punktem
POLACZENIE ELEKTRYCZNE.

W przypadku urzgdzen wyposazonych w kabel zasilajgcy,
rozmieszczenie zaciskdw lub odcinka przewoddw pomiedzy
mocowaniem kabla a zaciskami powinno by¢ takie, by w
przypadku wypadniecia kabla z mocowania, przewody, przez
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ktére przeptywa prad znajdowaly sie przed uziemieniem.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za ewentualne
szkody powstate na skutek niewtasciwie lub btednie
wykonanej instalacji.

Sprawdzi¢, czy napiecie sieciowe odpowiada wskazanemu na
tabliczce znamionowej, przymocowanej wewngtrz produktu.
Wytgczniki sekcyjne nalezy zainstalowac w instalacji
stacjonarnej, zgodnie z przepisami dotyczgcymi systemow
okablowania.

W przypadku urzgdzen klasy |, sprawdzi¢ czy domowa
instalacja elektryczna zapewnia odpowiednie uziemienie.
Podigczy¢ wycigg do przewodu kominowego przy uzyciu
odpowiedniej rury. Odnies¢ sie do wyposazenia, ktére

mozna zakupi¢ osobno, wskazanego w instrukgji instalacji (w
przypadku rur okragtych Srednica minimalna wynosi 125 mm).
Dtugosc rury odprowadzajgcej powinna byc¢ jak najmniejsza.
Podtgczy¢ produkt do sieci elektrycznej, uzywajgc w tym celu
wytgcznika wielobiegunowego.

Nalezy przestrzegac wszystkich norm dotyczacych
odprowadzania powietrza.

Urzgdzenia wyciggowego nie nalezy podtgczac do przewoddw
odprowadzajgcych spaliny (kottéw, kominkow, itp.).

Jezeli wycigg uzywany jest w potgczeniu z urzgdzeniami
nieelektrycznymi (np. gazowymi), nalezy zagwarantowac
odpowiedni poziom wentylacji w pomieszczeniu, aby zapobiec
powrotowi odprowadzanych dymaow. Jezeli urzgdzenie
kuchenne uzywane jest w potgczeniu z urzgdzeniami, ktére

s zasilane z innego Zrddta energii, innego niz elektryczne,
podcisnienie w pomieszczeniu nie moze przekraczac¢ 0,04
mbar, aby unikng¢ powrotu dymaow z urzgdzenia kuchennego
do wnetrza pomieszczenia.

Nie nalezy odprowadzac powietrza przewodem
wykorzystywanym do odprowadzania dymow z urzgdzeh



POLSKI 60

spalinowych zasilanych gazem lub innymi paliwami.

+ Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, w celu unikniecia
niebezpiecznych sytuacji powinien zosta¢ wymieniony przez
producenta, autoryzowany serwis lub wykwalifikowanego
technika.

+ Wtyczke nalezy podigczy¢ do gniazdka spetniajgcego
wymogi obowigzujgcych przepiséw, znajdujgcego sie w tatwo
dostepnym miejscul.

« W odniesieniu do kwestii technicznych oraz bezpieczenstwa,
nalezy Scisle przestrzega¢ obowigzujgcych przepisow
miejscowych dotyczgcych odprowadzania dymaéw.

UWAGA: Przed przystgpieniem do instalacji urzadzenia,
usungc folie ochronna.
* Nalezy uzywac tylko srub lub innych akcesoriéw montazowych
dostarczonych wraz z urzgdzeniem.

A UWAGA: Brak srub lub montaz elementéw mocujgcych
wykonany niezgodnie ze wskazéwkami podanymi w
niniejszej instrukcji moze przyczynic sie do powstania
zagrozen elektrycznych.

* Nie nalezy bezposrednio patrze¢ na Swiatto przez urzgdzenia

optyczne (lornetki, szkta powiekszajgce, itp.).

* Czyszczenie i konserwacja nie powinny by¢ wykonywane przez

dzieci, chyba ze sg one nadzorowane przez osobe dorosta.

+ Dzieci muszg by¢ nadzorowane w celu upewnienia sie, ze nie

bawig sie urzgdzeniem.

* Niniejsze urzagdzenie nie moze by¢ uzywane przez osoby

(w tym dzieci) o ograniczonych zdolno$ciach psychicznych,
fizycznych i zmystowych oraz bez doswiadczenia lub wiedzy na
temat jego dziatania, chyba ze zostaty poinstruowane w kwestii
bezpiecznej obstugi urzadzenia i sg nieustannie nadzorowane
przez osobe odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo.
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* Niniejsze urzgdzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku
powyzej 8 lat oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
psychicznych, fizycznych i zmystowych lub bez doswiadczenia
i wiedzy na temat jego dziatania, pod warunkiem ze sg
nieustannie nadzorowane i zostaty poinstruowane w kwestii
bezpiecznej obstugi urzadzenia oraz wynikajgcych z tego
zagrozen. Dzieci nie mogg bawic sie urzgdzeniem.

A UWAGA: W trakcie uzytkowania urzadzenie i jego tatwo
dostepne czesci osiggajg wysokie temperatury.

Zachowac szczegdlng ostroznosc i nie dotykac elementéw

grzejnych.

Nalezy zabroni¢ dzieciom w wieku ponizej 8 lat zblizania sie do

urzgdzenia, chyba ze sg nieustannie nadzorowane.

* Wyczyscic i/lub wymienic filtry po uptywie okreslonego czasu
(ryzyko pozaru). Patrz punkt Konserwacja i czyszczenie.

« Jesli urzgdzenie uzytkowane jest w pomieszczeniu, w ktérym
znajduijg sie inne urzgdzenia zasilane gazem lub innym
paliwem, nalezy zagwarantowac odpowiednig wentylacje (nie
dotyczy urzadzen, ktére sg odpowiedzialne za recyrkulacje
powietrza w pomieszczeniu).

UWAGA: Jesli powierzchnia jest peknieta, urzadzenie nalezy

wytgczy¢ w celu unikniecia ryzyka porazenia prgdem.

* Urzadzenia nie nalezy wigczad, jesli jego powierzchnia jest
peknieta lub widoczne sg uszkodzenia na catej grubosci
materiatu.

* Urzadzenia nie nalezy dotyka¢ mokrymi czeSciami ciafa.

* Produktu nie nalezy czy$ci¢ myjkami parowymi.

* Na powierzchni ptyty kuchennej nie nalezy ktas¢
przedmiotéw metalowych, takich jak noze, widelce, tyzki i
pokrywki, poniewaz mogg sie nagrzewac.

* Po zakonczeniu uzytkowania, wytgczy¢ odpowiednim
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przyciskiem strefe ptyty kuchennej i nie polega¢ na czujniku
wykrywajgcym obecnos$¢ naczyn.

UWAGA: Gotowanie bez nadzoru na ptycie kuchennej, przy

uzyciu ttuszczu i oleju, moze by¢ niebezpieczne i spowodowac

pozar. NIGDY nie wolno gasi¢ ognia wodg. Przeciwnie, nalezy
wytgczyC¢ urzadzenie i zdusi¢ ogien, na przyktad przy pomocy
pokrywki lub koca przeciwpozarowego.

OSTRZEZENIE: Proces gotowania nalezy nadzorowac.

Krotkotrwaty proces gotowania musi by¢ nieustannie

nadzorowany.

* Urzadzenie nie zostato przystosowane do wigczania przy
pomocy zewnetrznego timera oraz osobnego systemu
zdalnego sterowania.

UWAGA: Niebezpieczenstwo pozaru: na ptycie kuchennej nie

nalezy ktas¢ zadnych przedmiotéw.

+ Urzadzenie nalezy zainstalowac¢ w taki sposob, by umozliwi¢
jego odtgczenie od zasilania elektrycznego. Odlegtosc
rozwarcia stykow (3 mm) powinna gwarantowac catkowite
odtgczenie w warunkach przepiecia kategorii |ll.

* Urzadzenie nie powinno by¢ poddawane dziataniu czynnikow
atmosferycznych (takich jak deszcz, czy storice).

» Wentylacja urzadzenia powinna spetnia¢ wymogi
producenta.
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Instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

Zalecenia og6lne

Nie uzywac szorstkich gabek, stalowych
czyscikéw, kwasu solnego lub innych
produktéw, ktére mogtyby uszkodzi¢ lub
porysowaé powierzchnie.

Ze wzgleddw bezpieczenstwa, do czyszczenia
urzadzenia nie nalezy uzywa¢ myjek
parowych wysokoci$nieniowych.

Nie spozywac resztek potraw, ktére spadty
lub nagromadzity sie na powierzchni lub na
elementach funkcjonalnych lub estetycznych

ptyty grzejne;j.

Wymaganla dotyczace mebli kuchennych

+ Plyta kuchenna jest przeznaczona do
instalacji w blacie kuchennym, nad szafkg o
szerokosci 800 mm lub wiekszej.

Jesli urzadzenie instalowane jest w materiatach
tatwopalnych, nalezy obowigzkowo stosowac
sie do zalecen i norm dotyczacych instalacji
niskonapieciowych i bezpieczefstwa
przeciwpozarowego.

W przypadku urzadzen przeznaczonych

do zabudowy, komponenty (tworzywa
sztuczne i drewno fornirowane) muszg by¢
montowane za pomoca klejow odpornych

na wysokg temperature (min. 85 °C): uzycie
nieodpowiednich materiatéw i klejéw moze
spowodowac odksztatcenia i odklejenie.
Szafka kuchenna musi posiada¢ wystarczajaca
ilo$¢ przestrzeni, aby umozliwi¢ wykonanie
podfaczenia elektrycznego urzadzenia.

Szafki wiszgce nad urzadzeniem muszg by¢
zamontowane na odpowiedniej odlegtosci,
aby pozostawi¢ wystarczajacg ilos¢ przestrzeni
dla wykonywania prac kuchennych.

Wokét powierzchni roboczej, za urzadzeniem,
mozna zastosowac obrzeza dekoracyjne z
drewna litego, pod warunkiem zachowania
minimalnej odlegtosci wskazanej na rysunkach
instalacyjnych.

Umiejscowienie i wymiary otworu pod
urzadzenie zostaty wskazane na rysunku
znajdujacym sie ponizej. Wskazane wymiary
sg wazne wytacznie jezeli zachowana zostata
odlegto$¢ zawarta pomiedzy wysunietym
odcinkiem blatu a przednig krawedzig szafki

wynoszgca 35 mm.

+ Minimalna odlegto$¢ pomiedzy urzadzeniem
do zabudowy a szafka znajdujaca sie
powyzej wynosi 500 mm.

773*2mm

+ Aby unikna¢ przenikania ptynéw pomiedzy
krawedzig plyty grzejnej a krawedzig blatu
kuchennego, przed przystgpieniem do
montazu, na calym zewnetrznym obwodzie
ptyty grzejnej zastosowac przylepng
uszczelke dostarczong w wyposazeniu. Patrz:
instrukcja montazu.

Uzytkowanle
+ Urzadzenie wyciggowe zostato zaprojektowane
wytacznie z myslg o usuwaniu nieprzyjemnych
zapachow powstajacych w trakcie gotowania
w domu.

+ Urzadzenia w zadnym wypadku nie nalezy
stosowac do celéw innych niz te, do ktérych
zostato zaprojektowane.

+ Frytownice muszg by¢ stale monitorowane
podczas uzytkowania: przegrzany olej moze
sie zapalic.

+ Nie uzywac urzadzenia z zewnetrznym
wytgcznikiem czasowym lub oddzielnym
systemem zdalnego sterowania.

+ Nie instalowa¢ urzadzenia za dekoracyjnymi
drzwiczkami, aby nie doszto do przegrzania.

+ Nie wchodzi¢ na urzadzenie, poniewaz moze
to spowodowac jego uszkodzenie.

+ Aby unikng¢ uszkodzenia silikonowych
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uszczelek, na ramie nie nalezy stawiac
goracych naczyn.

+ Na powierzchni urzadzenia nie nalezy cig¢,
ani przygotowywac potraw. Nie nalezy na
nig upuszcza¢ twardych przedmiotéw. Po
powierzchni urzadzenia nie nalezy przeciggac
garnkéw lub innych naczyn.

Czyszczenie i konserwacja

Wytgczy¢ urzadzenie lub odtgczy¢ je od zrédta

zasilania elektrycznego przed przystgpieniem

do wszelkich prac zwigzanych z czyszczeniem

i konserwacja.

Filtr z weglem aktywnym

+ Filtr z weglem aktywnym pochfaniajacy
zapachy (patrz instrukcja montazu) moze
by¢ regenerowany. Filtr z wegla aktywnego
pochtaniajacy zapachy mozna my¢ oraz
regenerowac co 3-4 miesigce (lub czesciej
w przypadku intensywnego uzytkowania
okapu), maksymalnie do 8 cykli regeneraciji
(w przypadku uzytkowania szczegélnie
intensywnego zaleca sie nie przekracza¢ 5
cykli). Aby zaméwi¢ nowy filtr, skontaktowaé
sie z serwisem (patrz tabela na koncu
instrukcji)

Procedura regeneracji:

+ Umy¢ w zmywarce w temperaturze MAKS.
70° lub recznie w gorgcej wodzie nie
uzywajac myjek éciernych (nie uzywac
detergentéw!).

* Wysuszy¢ w piekarniku w temperaturze
MAKS. 70° przez 2 godziny (zaleca sie
uwaznie przeczytac instrukcje obstugi oraz
instalacji danej kuchenki).
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Zeliwna kratka

+ Nie my¢ w zmywarce. Oczysci¢ kratke za
pomocg cieptej wody i mydta obojetnego,
bez uzycia gabek Sciernych (nie uzywaj
silnych lub Sciernych detergentéw!).

ﬁ UWAGA: Zeliwng kratke umiejscowic¢
ostroznie. W przypadku
niepoprawnego obchodzenia sie,
moze ona spowodowac uszkodzenie
szkta ptyty grzewczej.

Filtr przeciwttuszczowy

+ Kontynuowa¢ czyszczenie lub wymieniac filtry
ze wskazang czestotliwoscia, aby utrzymac
okap w dobrym stanie funkcjonalnym i unikna¢
ryzyka pozaru zwigzanego z nadmierng
kumulacjg ttuszczu.

+ Filtry przeciwttuszczowe muszg by¢
czyszczone co 2 miesigce funkcjonowania
lub czedciej, w przypadku szczegdinie
intensywnego uzytkowania, mogg by¢ myte
w zmywarce.

Gorny pojemnik przelewowy stanowi cze$¢ filtra
przeciwttuszczowego i musi by¢ sprawdzany po
kazdym gotowaniu lub w przypadku wylewania
sie cieczy na ptyte grzejna. Umy¢ ciepta

wodg i usung¢ resztki zywnosci, aby uniknac
zatrzymywania zapachéw i powstawania osadow.
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Pojemnik do zbierania wody

W ramach zwyktego uzytkowania, co

dwa tygodnie, zaleca sie, aby sprawdzac i

oproézniac pojemnik do zbierania wody.

* Przed sprawdzeniem pojemnika do zbierania
wody, wyja¢ skrzynke, w szczegdlnosci w
przypadku wylewania sie duzych ilosci cieczy.
Odblokowa¢ ogranicznik (1) i pociggna¢ na dut
tacke ociekowa (2); umy¢ letnig wodg lub w
zmywarce.

Czyszczenie urzadzenia

* W celu unikniecia zweglenia ewentualnych
resztek jedzenia, urzagdzenie nalezy czyscic
po kazdym uzyciu. Zaschniete lub zweglone
zabrudzenia s3 trudniejsze do usuniecia.

+ Codzienne zabrudzenia nalezy czysci¢
miekka szmatka lub gabka z dodatkiem
odpowiedniego $rodka czyszczacego.
Stosowac sie do zalecen producenta
dotyczacych odpowiednich srodkéw
czyszczacych. Zaleca sie stosowanie
ochronnych $rodkéw czyszczacych.

+ Aby usuna¢ mocno zbrudzone miejsca, na
przyktad mleko ktére wykipiato w trakcie
gotowania, uzy¢ skrobaka do ceramiki
szklanej, kiedy ptyta jest jeszcze ciepta.
Stosowac sie do zaleceh producenta
skrobaka.

+ Potrawy zawierajgce cukier, na przyktad
konfiture ktéra przelata sie w trakcie
gotowania, nalezy usuna¢ przy pomocy
skrobaka do ceramiki. Czysci¢ ciepta jeszcze
ptyte grzewczg. W przeciwnym razie resztki
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moga spowodowac¢ uszkodzenie ceramicznej
powierzchni.

Ewentualnie stopiony plastik usung¢
skrobakiem do ceramiki szklanej, kiedy
plyta jest jeszcze ciepta. W przeciwnym razie
resztki mogg spowodowa¢ uszkodzenie
ceramicznej powierzchni.

Plamy z osadu kamiennego nalezy czysci¢
przy uzyciu niewielkiej ilosci roztworu
odkamieniajgcego, na przyktad octu lub
soku z cytryny. Czysci¢ po catkowitym
schtodzeniu sie plyty grzewczej. Nastepnie
ponownie przetrze¢ wilgotng szmatka.
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Potaczenie elektryczne

A UWAGA: Wszystkie potaczenia elektryczne
powinny by¢ wykonane przez autoryzowanego

instalatora.

* Przed wykonaniem potaczen sprawdzi¢, czy
napiecie nominalne urzadzenia wskazane na
tabliczce znamionowej odpowiada napigciu
zasilania sieciowego. Tabliczka znamionowa
znajduje sie w dolnej czesci ptyty kuchenne;j.

+ Stosowac wytgcznie komponenty oryginalne,
dostarczone przez serwis czesci zamiennych.

+ Urzadzenie nie jest wyposazone w kabel sieciowy.
Kupi¢ wiasciwy kabel u wyspecjalizowanego
sprzedawcy.

* W przypadku uszkodzenia wymieni¢ kabel
zasilajgcy na odpowiednig, oryginalng czes¢
zamiennga. Skontaktowac sie z dziatem obstugi
klienta swojego sklepu IKEA.

Ostrzezenie! Nie zgrzewac zadnych kabli!
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Potaczenie elektryczne

Postepowac zgodnie ze schematem podtgczen
(znajdujacym sie w dolnej czesci produktu).
Omawiane urzadzenie posiada ztacze typu ,Y" i
wymaga kabla zasilajgcego HO5V2V2-F. Kabel musi
obowigzkowo posiadac tulejki koncowe. Zgodnie
znormga |EC do pofaczenia jednofazowego nalezy
zastosowac: kabel zasilajacy 3 x 4 mm?, do potaczenia
dwufazowego: kabel zasilajgcy 4 x 2,5 mm? oraz dla
pofaczenia tréjfazowego: kabel zasilajgcy 5 x 2,5 mm?,
Srednica zewnetrzna kabla zasilajagcego: min 8 mm

- maks 12 mm. Nalezy przestrzegac przepiséw
obowigzujacych w danym kraju.

Dostep do zaciskéw potgczeniowych uzyskuije sie po
usunieciu pokrywy puszki rozgatezne;j.

Upewnic sie, ze charakterystyka domowej instalacji
elektrycznej (napiecie, moc maksymalna i prad)
odpowiadajg warto$ciom urzadzenia.

Podtaczy¢ urzadzenie w sposéb przedstawiony

na schemacie (zgodnie z normami odniesienia,
dotyczacymi napiecia sieciowego, obowigzujgcymi na
terenie kraju).
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Schemat podtaczeniowy po stronie produktu

Wihozy¢ mostek U:U miedzy Sruby, jak pokazano

na rysunku
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Schemat podtaczeniowy po stronie domu

220V-240V 1N ~ 380V-415V 2N ~

L N & L1 L2 L3 N &

O

380V-415V 3N ~ @ 230v/400v2N-

L1 L2 L3 N @& L1 L2 N1 N2®

Potaczenie
Kolor
220-240V ~1+N+GND | 380-415V~2+N+GND 380 - 415V ~ 3+N+GND 230V / 400V ~ 2+2N+GND
Czarny - L3 L3 L

Brazowy L L1 L2 L2

Szary - - L1
Niebieski N N N N1-N2

26ko-Zielony = ZIEMIA
— MOSTEK
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Opis produktu

Pojedyncza strefa grzewcza (220 x 185 mm) 2100 W, z funkcjg podwyzszonej mocy Booster 3700 W
Pojedyncza strefa grzewcza (220 x 185 mm) 2100 W, z funkcjg podwyzszonej mocy Booster 3700 W
Pojedyncza strefa grzewcza (220 x 185 mm) 2100 W, z funkcjg podwyzszonej mocy Booster 3700 W
( )

Panel sterowania

Pojedyncza strefa grzewcza (220 x 185 mm) 2100 W, z funkcja podwyzszonej mocy Booster 3700 W
5

Wycigg

+P4  Strefy grzewcze tgczone (220 x 370 mm) 3700 W
+ Strefy grzewcze tgczone (220 x 370 mm) 3700 W

Wskazniki

Wykrywanie obecnosci naczynia do
gotowania

Kazdg strefe grzewczg wyposazono w
system wykrywania obecnosci naczynia do
gotowania. System wykrywania jest w stanie
rozpoznac¢ naczynia do gotowania z dnem
magnetycznym, odpowiednim do stosowania
na ptytach indukcyjnych.

Jedli naczynie do gotowania zostanie zdjete w
trakcie pracy lub uzyje sie nieodpowiedniego
naczynia, na wyswietlaczu, obok paska
sterowania, wyswietli sie symbol Y .

Jedli na strefie grzewczej nie ustawiono
zadnego naczynia do gotowania w ciggu 10

sekund, tj. czasu przeznaczonego do wykrycia

obecnosci naczynia:

- Strefa grzewcza automatycznie wytgcza sie
po uptywie 10 sekund.

- Wyswietlacz kazdej strefy grzewczej
wyswietlad .

Wskaznik pozostatego ciepta

Jedli strefa grzewcza zostata wytgczona,
ale jest nadal ciepta, na panelu pozostanie
podswietlona litera ,H", ostrzegajaca przez
mozliwym poparzeniem.
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Panel sterowania
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Wigczenie/wytgczenie wyciggu ptyty kuchennej.
Nacisng¢, aby wigczy¢. Nacisng¢ ponownie, aby wytaczyc.

@ W ustawieniu domys$inym, po wigczeniu wyciggu ptyty kuchennej, okap
uruchamia sie w trybie automatycznym i podéwietla sie dioda 2s.

Dotkng¢ (nacisnac) pasek wyboru, aby dezaktywowac tryb automatyczny i

uzywa¢ wentylator wyciggu w trybie recznym.

Dioda & zgasnie.

Aktywacja timera

Nacisng¢ i przytrzymac przycisk przez 5 sekund. Okap aktywuje tryb
czasowy z timerem ustawionym na 15 minut.

Na okapie podswietli sie dioda wskazujaca tryb czasowy ©.

Do dezaktywacji trybu czasowego (timera), nalezy ponownie nacisng¢ i
przytrzymac przycisk przez 5 sekund.

Po uptywie ustawionego czasu zostanie wydany sygnat dzwiekowy
(trwajacy 2 minuty, ktéry mozna wyciszy¢ nacisnieciem przycisku
wigczenia/wytaczenia) i zgasnie wyswietlacz ©.

Odliczanie nie jest widoczne. Wida¢ tylko podswietlong diode ©.

Wybra¢ strefe grzewczg w celu ustawienia niezaleznego timera.

@ Ten przycisk aktywuje timer, ktéry mozna ustawi¢ dla poszczegdinych
stref grzewczych, réwniez jednoczesnie.

Po uptywie ustawionego czasu, strefy grzewcze wytgcza sie automatycznie

i zostanie wydany sygnat dZzwiekowy.

Aktywacja/regulacja timera ptyty kuchennej:

Nacisng¢ kilkakrotnie przycisk © w celu wybrania strefy grzewczej, ktéra

ma by¢ wiaczona.

Podswietli sie ikona odnosnej strefy grzewczej.

Po wybraniu strefy grzewczej, ustawi¢ czas odliczania timera:

Nacisng¢ + w celu wydtuzenia czasu, ktéry ma uptyna¢ przed

automatycznym wytgczeniem.

Nacisng¢ - w celu skrécenia czasu, ktéry ma uptyna¢ przed

automatycznym wytgczeniem.
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Stop&Go / Ponowne uruchomienie

Ta funkcja umozliwia wstrzymanie/ponowne uruchomienie dowolnej,

aktywnej funkgji ptyty kuchennej, zmniejszajac do zera moc grzewcza

do gotowania. Nacisng¢ przycisk w celu wtaczenia funkgji, nacisng¢ go

ponownie i przesungc¢ catkowicie wskazany kursor (obok funkcji pauzy
—- «21) od lewej do prawej strony w celu jej wytaczenia.

Uwaga: jezeli po uptywie 10 minut funkcja pauzy nie zostanie

dezaktywowana, ptyta kuchenna automatycznie wytaczy sie.

Ta funkcja umozliwia odzyskanie ustawien plyty kuchennej w razie jej
przypadkowego wytaczenia.

Aktywacja:

Whaczy¢ ponownie ptyte kuchenna.

Nacisna¢ || w ciggu 6 sekund.

Wydtuzenie/skrécenie czasu odliczania timera odnosnej strefy grzewczej.

Nacisngc i przytrzymac przez dtuzsza chwile w celu przywrécenia dziatania
filtra przeciwttuszczowego.

Nacisngc i przytrzymac przez dtuzsza chwile w celu przywrécenia dziatania
filtra weglowego, przeciwzapachowego.

Blokowanie/odblokowanie ptyty kuchennej

Umozliwia zablokowanie ustawieh ptyty kuchennej, aby zapobiec ich
przypadkowej zmianie, pozostawiajac aktywne ustawione wczesniej funkcje.
Powtdrzy¢ czynnos¢, aby wytaczy¢ blokade.

Blokowanie przyciskéw. Nacisna¢ jednoczesnie przyciski Il i © i przytrzymac
je przez kilka sekund.
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Panel sterowania strefy grzewczej
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Wskazniki potozenia stref grzewczych.

Strefy grzewcze moga by¢ aktywowane w trybie taczonym w celu utworzenia
z nich jednej strefy o tym samym poziomie mocy. Gtéwne strefy grzewcze
znajduja sie z przodu, z kolei podrzedne strefy znajdujg sie w tylnej czesci.
Aby aktywowac tryb taczony, nalezy dotkna¢ jednoczesnie 2 paski: podswietli
sig symbol 1 .

Za pomoca paska wyboru gtéwnej strefy mozna wybra¢ poziom mocy.

Aby dezaktywowac tryb taczony, nalezy powtérzy¢ procedure aktywacji.

Wybér strefy grzewczej.
Zwiekszanie/zmniejszanie poziomu mocy.

. | ktorych temperatura powraca do wartosci poziomu 9.

Funkcja zwiekszenia mocy pozostaje aktywna przez 10 minut, po uptywie

Dotkna¢ paska wyboru i przesung¢ palec wzdtuz paska, aby aktywowa¢ funkcje
podwyzszonej mocy Power Booster.

Poziom podwyzszonej mocy jest wskazywany na wyswietlaczu wybranej strefy
grzewczej symbolem soos .

%)
m
z
@
o
£

Aktywacja zarzadzania temperaturg. Na wyswietlaczu jest wyswietlany LJ.

Rozpuszczanie w temp. 42°C

Utrzymywanie w cieple w temp. 74°C

Powolne gotowanie w temp. 92°C

Aktywacja trybu taczonego dwéch stref grzewczych.

S|P

Aktywacja funkcji podwyzszonej mocy Power Booster.
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Panel sterowania wyciggu
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BOOST

BOOST

Wybdr mocy wyciggu
Zwiekszenie/zmniejszenie predkosci (mocy) wyciagu.

AUTO

Aktywacja/dezaktywacja funkcji automatycznej (w ustawieniu
domysinym aktywowany jest tryb automatyczny).
Dotknieciem (naci$nieciem) paska wyboru okapu dezaktywuje
sie tryb automatyczny i mozna uzywac wentylator wyciggu w
trybie recznym.

W celu ponownej Qi(tywacji trybu automatycznego, nalezy
nacisngc¢ przycisk amw: dioda = podswietli sie, informujac, ze
okap pracuje w tym trybie.

W ustawieniu domys$inym, przypomnienie o konserwadji filtra
weglowego jest wytgczone (tryb wyciggu).

Aktywacja przypomnienia o konserwacji filtra weglowego
Po pierwszym wigczeniu, nacisngc¢ i przytrzymac przez 5
sekund przycisk g3 obecny na okapie: symbol & zamiga
jeden raz. W celu dezaktywacji filtra weglowego, nacisng¢ i
przytrzymac przez 5 sekund przycisk g3: symbol & zamiga
dwa razy.

Po aktywacji, podswietlenie sie ikony bedzie oznaczato,

ze konieczna jest konserwacja filtra weglowego
(przeciwzapachowego) &.

Komunikaty dotyczace czyszczenia filtra przeciwttuszczowego,
wskazywane dioda B, pozostajg zawsze aktywne.
Przywracanie dziatania i ponowne wiaczenie filtra
weglowego

Po wykonaniu konserwacji filtréw:

nacisngc i przytrzymac przez 5 sekund przycisk — - Dioda
filtra przeciwttuszczowego zgasnie i zostanie wigczone
odliczanie.

nacisng¢ i przytrzymac przez 5 sekund przycisk + - Dioda
filtra przeciwzapachowego zgasnie i zostanie wigczone
odliczanie.

BOOST

Ustawienie predkosci intensywnej BOOST

Ta predkos¢ jest ustawieniem czasowym i pozostaje aktywna
przez 5 minut. Po uptywie tego czasu, system automatycznie
powraca do uprzednio ustawionej predkosci.
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Wskazowki dotyczgce korzystania z naczyn do gotowania

Z jakich naczyn korzystac

Stosowac wytgcznie naczynia z dnem wykonanym

z materiatu ferromagnetycznego, przeznaczonego

do stosowania na ptytach indukcyjnych:

+ Zzeliwo

+ emaliowana stal

+ stal weglowa

+ stal nierdzewna (nawet nie w catosci)

+ aluminium z powtokg ferromagnetyczna lub
dnem z ptyta ferromagnetyczng

W celu stwierdzenia zdatnosci naczynia,
skontrolowac czy jest na nim obecny symbol
(zazwyczaj umieszczony na dnie). Do dna naczynia
mozna zblizy¢ magnes. Jesli dno naczynia go
przycigga, oznacza to ze moze ono by¢ stosowane
na ptycie indukcyjnej.

W celu zagwarantowania optymalnej wydajnosci
nalezy stosowac zawsze naczynia o ptaskim dnie,
bedacym w stanie réwnomiernie rozprowadzac
ciepto. Niewystarczajgco ptaskie dno naczynia moze
negatywnie wptywac na przewodzenie mocy i ciepta.

Jak stosowac naczynia do gotowania
Minimalna $rednica garnka dla réznych stref
grzewczych

W celu zagwarantowania prawidtowego dziatania
ptyty kuchennej, naczynie do gotowania powinno
pokrywac jeden lub kilka punktéw odniesienia
zaznaczonych na powierzchni ptyty kuchennej, a
jego $rednica powinna by¢ jak najmniejsza.
Nalezy zawsze korzystac ze strefy grzewczej, ktéra

. sy b : T .
UPOUWIGU ITEUITICY UTTA TTdCZYTTId U0 JULOWdATTId.
PStreigal g

Srednica dna naczynia do gotowania
grzewcza [mm]
. @ maks.
@ min. (zalecana) (zalecana)
Wszystkie 145 mm 180 mm

Naczynia/patelnie puste lub o cienkim dnie

Nie nalezy stosowac na ptycie kuchennej naczyr/
patelni pustych lub o cienkim dnie, poniewaz
uniemozliwiajg one kontrolowanie temperatury
lub automatyczne wytaczenie strefy grzewczej w
przypadku zbyt wysokiej temperatury, powodujac
tym samym ryzyko uszkodzenia naczynia lub
powierzchni ptyty kuchennej. Jeéli dojdzie do
takiej sytuacji, nie nalezy niczego dotykac i
odczeka¢ do momentu schtodzenia sie wszystkich
komponentéw.

Jesdli pojawi sie komunikat o btedzie, zapoznac sie z
sekcjg ,Rozwigzywanie problemoéw”.

Porady/wskazéwki

Hatas w trakcie pracy

Po wigczeniu strefy grzewczej bedzie styszalne
krotkie brzeczenie. Zjawisko to jest typowe dla
stref grzewczych i nie ma wplywu na dziatanie lub
zywotno$¢ urzadzenia. Rodzaj hatasu zalezy od
stosowanego naczynia do gotowania. W przypadku
wystgpienia silnych zaktécen, nalezy uzy¢ innego
naczynia do gotowania.

Normalne odgtosy pracy plyty indukcyjnej
Technologia indukcyjna opiera sie na wytwarzaniu
pola elektromagnetycznego w celu wytworzenia
ciepta bezposrednio na dnie garnka. Garnki i
patelnie moga wydawac dzwieki lub wibracje

w zaleznosci od tego, w jaki sposéb zostaty
wyprodukowane.

Takie dZwieki mozna opisa¢ w nastepujacy sposob:

Lekki szum (jak w transformatorze)

Taki dzwiek pojawia sie, gdy temperatura
gotowania jest wysoka. Zalezy to od ilosci energii
przekazywanej z ptyty grzewczej do garnka. Hatas
ustaje lub zanika po zmniejszeniu poziomu ciepta.

Lekki gwizd

Taki dzwiek pojawia sie, gdy garnek jest pusty.
Hatas ustaje po wlaniu ptynéw lub wiozeniu
zywnosci do garnka.

Trzeszczenie

Taki dZwiek pojawia sie, gdy garnek sktada sie

z kilku warstw. Powstaje on w wyniku drgan
powierzchni utworzonych z réznych materiatéw
stykajacych sie ze sobg. Hatas jest wytwarzany
przez garnek i moze sie zmienia¢ w zaleznosci od
ilodci potrawy lub ptynu oraz sposobu gotowania
(np. gotowanie, duszenie, smazenie).

Gtosny gwizd

Hatas ten wystepuje, gdy garnek jest wykonany
z roznych materiatéw, utozonych jeden na
drugim, oraz gdy jest uzywany na ptycie
grzewczej z maksymalng moca lub na dwéch
strefach grzewczych. Hatas ustaje lub zanika po
zmniejszeniu poziomu ciepta.

Takie dzwieki sa normalne

Hatas wentylatora

Aby zapewni¢ prawidtowe dziatanie systemu
elektronicznego, konieczne jest wyregulowanie
temperatury plyty grzewczej. W tym celu, ptyta
grzewcza zostata wyposazona w wentylator
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chtodzacy, aktywujacy sie po to by zmniejszy¢ i
wyregulowac temperature systemu elektronicznego.
Wentylator moze pracowac nawet po wytgczeniu ptyty
grzewczej, jezeli temperatura jest nadal zbyt wysoka.

Rytmiczne odgtosy, podobne do wskazéwek
zegara.

Taki hatas pojawia sie tylko wtedy, gdy dziatajg co
najmniej trzy strefy grzewcze i znika lub zanika, gdy
dwie z nich sg wytgczone. Takie odgtosy, opisywane
jako normalne zjawiska w technice indukcyjnej, nie

Codzienne uzytkowanie

Wigczanie urzadzenia

Wecisna¢ i przytrzymac przycisk D przez

jedna sekunde, aby wiaczy¢ urzadzenie.

- Na wszystkich wyswietlaczach poziomu
mocy miga ,,0”

- Jezeli nie dokona sie zadnego innego
wyboru, ze wzgledéw bezpieczenstwa
urzadzenie wytgczy sie po 10 sekundach.

Wybér jednej ze stref grzewczych

Nacisng¢ na,,0” obok paska kursora strefy

grzewczej i przesunac palcem, aby przesung¢

kursor i ustawi¢ poziom mocy.

Wytaczanie strefy grzewczej

Dotkna¢,,0” na pasku kursora.

- Jesdli nie dokona sie zadnych innych
wyboréw, a pozostate strefy grzewcze
zostang wytgczone, urzadzenie wytaczy sie
po 10 sekundach.

Wytaczanie plyty grzewczej

Dotkna¢ przez kilka sekund przycisku (D, aby

wylgczy¢ ptyte grzewcza.

- Jesli nie dotknie sie na wys$wietlaczu nie
zostang dokonane zadne zadnych innych
wyboréw i wszystkie strefy grzewcze
zostang wylaczone, urzadzenie wytgczy
sie po 10 sekundach. Ustawienia
Rozpuszczania, Utrzymywania
temperatury i Powolnego gotowania

Dzieki funkcji rozpuszczania mozna

rozmrazac¢ zywnos¢ lub delikatnie roztopic¢

masto, czekolade lub miéd.

Ustawienie ,Utrzymywanie temperatury”

utrzymuje ugotowane potrawy w

temperaturze okoto 74 °C.

Ustawienie ,Powolne gotowanie” utrzymuje

gotowane potrawy w temperaturze ok.

92 °C. Dzieki trybowi powolnego gotowania
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powinny by¢ traktowane jako wady.

mozliwe jest gotowanie w niskich
temperaturach, co pozwala zachowac
wartosci odzywcze potraw.

- Wybrac strefe grzewcza naciskajac na ,,0”
obok paska kursora danej strefy.

- Wcisngt e-

- Aby wybra¢ ustawienie ,Rozpuszczanie”
(Defrost), nalezy ponownie wcisng¢ przycisk
—r

Pojawi sie £

- Aby wybra¢ ustawienie ,Utrzymywanie
temperatury”, ponownie Wcisngc smso.

Pojawi sie .

- Aby wybra¢ ustawienie ,Powolne
gotowanie”, ponownie Wcisng¢ dmsor.

Pojawi sie Ur.

Regulacja Boost

Wszystkie strefy grzewcze sg wyposazone w

funkcje zwiekszonej mocy (Booster).

Gdy funkcja Booster jest aktywna, wybrana

strefa grzewcza pracuje z dodatkowg mocg

przez 5 minut. Funkcja Booster moze by¢
uzywana np. do szybkiego podgrzewania
duzej ilosci wody.

- Przesung¢ palcem po pasku kursora,
dopdki na wyswietlaczu nie pojawi sig soos .

- Aby wytgczy¢ funkcje Booster, przesung¢
palcem kursor na pasku do zgdanego
poziomu mocy.

Timer

Gdy jest ustawiony timer, strefa grzewcza

wyltgcza sie po uptywie czasu od 1 minuty do

1. godziny i 59 minut.

Ustawienia timera

- Ptyta grzewcza wytacza sie.

- strefa grzewcze ustawiona.

- Wcisnag¢ ©.
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- Wskazanie ,,_00” miga na srodku
wyswietlacza.
- Dotkng¢ +, aby wydtuzy¢ czas ustawiony
na timerze, dotkna¢ —, aby go skrécic.
Po pierwszym wcisnieciu przycisku + na
wyswietlaczu pojawi sie symbol ,,1".
Zmiana ustawien timera
- Timer ustawiony
- Nacisng¢ aktywne pole timera, ktére chce
sie zmodyfikowac.
- Wcisng¢ ©.
- Zmieni¢ czas trwania czasu ustawionego na
timerze za pomocag + i —.
Funkcja kombinowana (potgczenie stref)
Funkcja kombinowana umozliwia aktywacje
dwéch pojedynczych stref grzewczych, aby

mogty one pracowac i by¢ requlowane razem.

- Jednoczesnie wcisng¢ (po tej samej stronie)
kursory obydwu stref grzewczych.

-Na wyswietlaczu, obok obu stref wyswietlany

jest Iz jednej strony i 1z drugiej.
Jedli w momencie aktywacji funkgji
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kombinowanej (potaczenie stref) jedna ze
stref grzewczych jest juz aktywna, poziom
mocy i czas pracy takiej strefy zostang
zastosowane na obydwu potaczonych
strefach. Jesli obydwie strefy sg juz aktywne,
czasy pracy jest kasowany na wyswietlaczach
poziomoéw mocy.

Jesli nie jest mozliwe potgczenie dwdch stref,
nalezy ustawi¢ predkos¢ Boost.

Blokada bezpieczenstwa
- Urzadzenie wigczone
- Jednoczes$nie dotkng¢ przyciskéw Il | ©
przez kilka sekund, dopdki nie ustyszy sie
sygnatu dzwiekowego.
Wyswietlacz jest zablokowany. Gdy
wyswietlacz zgasnie w takim stanie,
funkcja blokady bedzie nadal aktywna po
ponownym uruchomieniu ptyty.
- W celu wytgczenia blokady bezpieczehstwa
nalezy réwnoczesnie wcisng¢ na kilka
sekund Il i ©.

Poziom Sposéb gotowania Stosowaf: w przypadku nastepujacych
mocy produktéw
1 Rozpuszczanie, lekkie podgrzewanie |Masto, czekolada, zelatyna, sosy
2 Rozpuszczanie, lekkie podgrzewanie |Masto, czekolada, zelatyna, sosy
3 Gotowanie Ryz
4 Diugie gotovyame, redukowanie, Warzywa, ziemniaki, sosy, owoce, ryby
podgrzewanie
Dtugie gotowanie, redukowanie, . L
5 podgrzewanie Warzywa, ziemniaki, sosy, owoce, ryby
6 Diugie gotowanie, duszenie Makaron, zupa jarzynowa, duszone mieso
7 Lekkie smazenie P!ackl ziemniaczane, omlet, potrawy pa-
nierowane i smazone, kietbaski
8 Sm_azenle, smazenie na gtebokim Mieso, frytki
oleju
9 Szybkie smazenie w wysokiej tempe- Befsztyki
raturze
P Szybkie podgrzewanie Gotowanie wody
P02|$:1t:fvmpe- Sposéb gotowania |Stosowac w przypadku nastepujacych produktéw
o Rozpuszczanie ng(t:oplc masto, czekolade lub miéd w temperaturze okoto
o Utrzymywanie Sosy, utrzymywanie potraw gotowych do podania w tem-
temperatury peraturze okoto 74 °C.
Uy Powolne gotowanie Utrzymywanie prozygotowanych potraw w cieple, w tempe-
raturze okoto 92 °C.
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Rozwigzywanie problemoéw
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Kod btedu Opis Mozliwa przyczyna biedu Dziatania naprawcze
Odtaczy¢ kape ptyty kuchennej od sieci zasilania.
. X . . |Prawidtowo podtgczy¢ do zrédta zasilania, w razie
N d lel¢ d
Brak dziatania Iulszs:lrlcieowe pociaczenie do sted potrzeby skonsultowac rozdziat,,PODLACZENIE
ELEKTRYCZNE". Jesli btad nadal wystepuje,
skontaktowac sie z Serwisem i wskazac¢ problem.
ERO3iciagly |panel sterowania Ciggta aktywacja czujnikéw. Woda Zetr.zec' wodﬁ lub zdja¢ naczynie z ceramicznej
A . lub garnek na szkle, na panelu powierzchni lub panelu sterowania
sygnat lub g wytgcza sie po 10 s. R ) R
sterowania. Wytaczy¢ okap ptyty kuchenne,
ER 03 oraz )

. Panel sterowania ) . I . L . . )
ciagty sygnat tacza sic 5o 10 s Wykryta ciggta aktywacja czujnikéw. |Zetrze¢ wode lub zdjg¢ naczynie z ceramicznej
panelu :ﬁln?k oka Qupnadall Woda lub garnek na szkle, na powierzchni lub panelu sterowania.
sterowania . P panelu sterowania okapu. Ponownie dotkng¢ panelu sterowania okapu.

pracuje.
Okapu
Odtaczy¢ okap od Zasilania elektrycznego. W
razie potrzeby wyregulowa¢ potaczenie zgodnie
Miga ER i 47. panel instrukcjami z paragrafie PODEACZENIE
'9 I, P Btad w podtaczeniu kabla ! ukgamiz p g. : A
ER47 sterowania wytgcza . X ELEKTRYCZNE, zwracajac szczegdlng uwage
X zasilajgcego po stronie produktu. . . .
siepo10s. na prawidtowe zamocowanie mostkéw po
stronie produktu. Jesli btgd nadal wystepuje,
skontaktowac sie z Serwisem i wskaza¢ problem.
Odchylenia w zasilaniu sieciowym w
zakresie czestotliwosci lub poziomu
Miga ER i 47. panel |napiecia. Falowniki zasilane energig |Gdy tylko zasilanie sieciowe powréci do normy,
E/6 sterowania wytgcza |stoneczng moga powodowac btagd  |btgd E6 zniknie. Jesli btad nadal wystepuije,
siepo10s. E6, jesli powodujg oscylacje napiecia |skontaktowac sie z Serwisem i wskaza¢ problem.
sieciowego (przepiecie wysokiej
czestotliwosci).
ER20
ER22
ER30
ER36 , . Lo -
Odtaczy¢ kape ptyty kuchennej od sieci zasilania.
ER39 L . . , ; -
U400 Poczekac kilka sekund, a nastepnie ponownie podtgczy¢ okap ptyty kuchennej do zasilania.
E/2 Jesli problem nadal wystepuje, skontaktowac sie z Serwisem i wskazac¢ kod btedu, ktéry pojawia sie na
E/A wyswietlaczu.
E/4
E/7
E/8
E/9

W razie wystgpienia usterki, nalezy postarac sie

W razie nieprawidtowego uzytkowania

samodzielnie jg rozwigzac, stosujac sie do
porad zamieszczonych we wskazéwkach
dotyczacych rozwigzywania problemoéw. Jezeli
rozwigzanie problemu okaze sie niemozliwe,
prosimy skontaktowac sie z serwisem
technicznym. Petna lista dostawcéw ustug IKEA
znajduje sie na ostatniej stronie niniejszej
instrukgji.

urzadzenia lub wykonania instalacji przez
nieautoryzowanego instalatora, moze okazac
sie konieczna zaptata za wizyte technika
serwisu lub sprzedawcy, nawet w okresie
trwania gwarancji.
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Konserwacja i naprawa

- Nalezy upewnic sig, ze wszystkie czynnosci
zwigzane z konserwacjg komponentéw
elektrycznych przeprowadzane sg wytacznie
przez producenta lub serwis techniczny.

- Nalezy upewnic sig, ze uszkodzone kable
zostaly wymienione wytgcznie przez
producenta lub serwis techniczny.

W trakcie kontaktowania sie z serwisem

technicznym, prosimy o podanie

nastepujacych danych:

- rodzaj usterki

- model urzadzenia (art./kod)

- numer seryjny (S.N.)

Informacje te znajdujg sie na tabliczce

znamionowej. Tabliczka znamionowa

znajduje sie pod spodem urzadzenia.

Funkcja zarzagdzania mocg
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Dane techniczne

Oznaczenie produktu

Typ: 4300

Model: FORDELAKTIG

Zapoznac sie z danymi tabliczki znamionowe;j
umieszczonej w dolnej czesci urzadzenia.
Producent stale ulepsza swoje produkty.

Z tego powodu, tres¢ oraz ilustracje
zamieszczone w niniejszej instrukcji moga
ulec zmianie, bez uprzedzenia.

Dodatkowe informacje i dane techniczne
mozna znalez¢é na stronie internetowej: www.
Ikea.com

Ten produkt posiada funkcje zarzadzania mocg i sterowania elektronicznego.

Dzieki tej funkcji mozna sterowa¢ dostarczaniem maksymalnej mocy wynoszacej 3700 W
pomiedzy strefami grzewczymi stosowanymi w trybie tgczonym (1+2 i 3+4), optymizujac
jednoczes$nie dystrybucje mocy i unikajac przecigzenia systemu. Funkcja rozdziela maksymalng
moc pomiedzy strefy grzewcze uzytkowane w trybie tgczonym. Patrz: ilustracja. W razie
potrzeby funkcja redukuje moc w jednej ze stref grzewczych uzywanych w trybie tgczonym
(ostatnie polecenie odpowiada najwyzszemu priorytetowi).

Przyktad:

Jedli dla strefy grzewczej 1 wybrano podwyzszony poziom mocy (boost) (P), strefa grzewcza 2
nie bedzie mogta jednoczesnie przekroczy¢ poziomu mocy 5.

B _ ,
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Dane techniczne wyciagu ptyty kuchennej

Jednostka Wartos¢
Identyfikator modelu F(;g?i;l:lgl;G
Typ produktu DO ZABUDOWY
Szerokos¢ mm 830
Wymiary Gtebokos¢ mm 520
Wysoko$¢ min./maks. mm 906
Maks. natezenie przeptywu powietrza* - Wyciag m3/h 550
Maks. poziom hatasu* - Wyciag dBA 66
Maks. natezenie przeptywu powietrza* - Recyrkulacja m3/h 380
Maks. poziom hatasu* - Recyrkulacja dBA 73
Moc znamionowa wyciggu 220
Moc znamionowa plyty kuchennej 7400
Moc catkowita maksymalna 7620
Parametr Wartos$¢

Napiecie/czestotliwos¢ zasilania

220-240V, 50 Hz;
220V, 60 Hz 3N~/ 2N~ 380-415V, 50 Hz;
3N~/ 2N~ 380V, 60 Hz;

Ciezar urzadzenia

21 kg

* Predko$¢ maksymalna (bez trybu intensywnego boost)

q3

Urzadzenie zostato zaprojektowane,
wyprodukowane oraz wprowadzone do
handlu zgodnie z Dyrektywami EWG.

Dane techniczne umieszczono na tabliczce
znamionowej zainstalowanej wewnatrz
urzadzenia.
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Wydajnos¢ energetyczna wyciagu
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Informacje dotyczace produktu, zgodnie z cz
rozporzadzeniem UE nr 66/2014 Jednostka Wartosc
) FORDELAKTIG
Identyfikator modelu 504.494.03
Roczne zuzycie energii kWh/a 287
Wspotczynnik wzrostu w czasie 0,6
Wydajnos¢ przeptywu dynamicznego 37,6
Wskaznik wydajnosci energetycznej 32,8
Przeptyw powietrza mierzony w punkcie o najlepszej wydajnosci m3/h 328,0
Ci$nienie powietrza mierzone w punkcie o najlepszej wydajnosci Pa 540
Maksymalne natezenie przeptywu powietrza m3/h 700,0
Zasilanie elektryczne mierzone w punkcie o najlepszej wydajnosci W 131,0
Zuzycie energii mierzone w trybie czuwania W N/D
Zuzycie energii mierzone w trybie wytgczonym W 0,49
Poziom hatasu przy predkosci maksymalnej (bez trybu intensywnego) dBA 66
Zgodnos$¢ z normami: Energooszczednos¢
EN/IEC 61591 Urzadzenie zostato skonstruowane
EN/IEC 60704-1 w sposob umozliwiajacy codzienng
EN/IEC 60704-2-13 oszczedno$¢ energii w trakcie gotowania.
EN/IEC 60704-3
EN 50564

EN 60350-2
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Wydajnos¢ energetyczna ptyty kuchennej
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Informacje dotyczace produktu, zgodnie z rozporzadzeniem UE

Wartos¢
nr 66/2014
. FORDELAKTIG
Identyfikator modelu 504.494.03

Typ ptyty kuchennej

Okap zintegrowany

Liczba stref grzewczych 4
Technologia gotowania Indukcyjna
Srednica stref grzewczych (wymiary) 220 x 185 mm
Zuzycie energii przez strefe grzewcza (dziatanie elektryczne) 170 Wh/kg
Zuzycie energii przez plyte kuchenng (dziatanie elektryczne) 170 Wh/kg

Zgodnos¢ z normami:
EN/IEC 61591

EN/IEC 60704-1

EN/IEC 60704-2-13
EN/IEC 60704-3

EN 50564

EN 60350-2

Energooszczednos¢

Urzadzenie zostato skonstruowane
w sposob umozliwiajgcy codzienng
oszczednosc energii w trakcie gotowania.

Tabliczka znamionowa

FORDELAKTIG

504.494.03 g2t

Made in Italy

© nter e Sstems B20

20221116

Model: FORDELAKTIG 504.494.03

SERVICE : 859698001278

Serial No:
220-240V; 50Hz; or 220V; 60Hz; TOT. 7620 W

3N ~/2N ~380-415 V 50 Hz; 7620W

3N ~/2N ~ 380V 60 Hz; 7620W IPX0 CLASSE |
(€ &@
:(::;’4‘:::;-1MBRSEAYF~MBE2NEUI —_—
Made in Italy
00 A
7722760 00001554479228972544 340.0575.911

34

0.0575.911L928972544

Na wyzej zamieszczonym rysunku przedstawiono tabliczke znamionowa urzadzenia.
Kazde urzadzenie posiada specyficzny numer seryjny.
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Aspekty ochrony srodowiska
Konserwacja

+ Symbol E umieszczony na produkcie
lub na jego opakowaniu oznacza,
ze nie mozna go wyrzucac razem ze
zwyktymi odpadami pochodzgcymi
z gospodarstwa domowego. Zuzyty
produkt nalezy przekazac do centrum
zbidrki odpaddw specjalizujgcego sie w
recyklingu komponentéw elektrycznych
i elektronicznych. Utylizujgc produkt w
sposob wiasciwy, przyczyniasz sie do
zapobiegania ewentualnym ujemnym
wptywom na srodowisko naturalne oraz
na zdrowie ludzi, ktére mogtyby powstac
w wyniku niewtasciwej utylizacji.
Szczegdtowe informacje na temat

GWARANCIJA IKEA

lle trwa gwarancja IKEA?

Niniejsza gwarancja obowigzuje przez
okres pieciu (5) lat od daty pierwszego
zakupu urzadzenia w sklepie IKEA.

W celu potwierdzenia zakupu nalezy
przedtozy¢ oryginat rachunku.
Wykonanie napraw gwarancyjnych
nie powoduje przedtuzenia okresu
gwarancji urzadzenia.

Kto wykonuje ustugi serwisowe?
Dostawca ustug serwisowych
wyznaczony przez IKEA, wykonujgcy
ustugi gwarancyjne za posrednictwem
sieci wtasnych punktéw lub sieci
autoryzowanych partneréw
serwisowych.

Co obejmuje gwarancja?

Niniejsza gwarancja obejmuje usterki
spowodowane wadliwoscig konstrukgcji
lub materiatéw wykorzystanych do
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recyklingu tego produktu mozna
uzyskac w urzedzie miasta, lokalnych
instytucjach zajmujacych sie likwidacjg
odpadoéw lub w sklepie, w ktorym
produkt zostat zakupiony.

Materialy opakowani%ve

Materiaty z symbolem T nadaja sie do
ponownego przetworzenia. Materiaty
opakowaniowe nalezy wyrzuci¢ do
pojemnikéw na odpady przeznaczone do
recyklingu.

produkcji urzgdzenia gospodarstwa
domowego i obowigzuje od dnia

jego zakupu w sklepie IKEA. Niniejsza
gwarancja obejmuje wytacznie
urzadzenia gospodarstwa domowego
przeznaczone do uzytku domowego.
Wyjatki od tej zasady wskazano

w punkcie ,,Czego nie obejmuje
gwarancja?”. W okresie obowigzywania
gwarancji, koszty naprawy (czesci
zamienne, robocizna oraz koszty
podrézy personelu technicznego)

bedg ponoszone przez serwis, pod
warunkiem, ze dostep do naprawianego
urzadzenia nie wigze sie z zadnymi
specjalnymi wydatkami. Warunki te sa
zgodne z postanowieniami dyrektywy
UE (nr 99/44/WE) oraz odnosnymi
normami i rozporzadzeniami lokalnymi.
Czesci wymienione stajg sie wtasnoscig
IKEA.
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Jakie dziatania podejmie IKEA w celu
rozwigzania problemu? .
Wyznaczony przez IKEA dostawca

ustug serwisowych bada produkt i
rozstrzyga, wedtug wtasnego uznania,

czy jest on objety niniejszg gwarancja.

W razie uznania, ze produkt jest objety
gwarancjg, dostawca ustug serwisowych
IKEA lub autoryzowany partner

serwisowy decyduje, wedtug wtasnego
uznania, czy naprawic¢ wadliwy produkt,

czy wymieni¢ go na taki sam lub
poréwnywalny produkt. .

Czego nie obejmuje gwarancja?

+ Zwyktego zuzycia. .

+ Uszkodzenia umysinego lub
wynikajgcego z niedbalstwa,
uszkodzenia spowodowanego
nieprzestrzeganiem instrukgcji
obstugi, nieprawidtowg instalacjg
lub podtaczeniem do niewtasciwego .
zrodta napiecia, uszkodzenia
spowodowanego reakcja chemiczng
lub elektrochemiczng, rdza, korozja
lub uszkodzeniem w wyniku .
dziatania wody, w tym uszkodzenia
spowodowanego nadmiarem wapnia
w wodzie z instalacji wodociggowych
oraz uszkodzenia spowodowanego .
anomaliami pogodowymi i
naturalnymi.

+ Materiatéw eksploatacyjnych, w tym
baterii i zaréwek.

+ Czesci dekoracyjnych i
niefunkcjonalnych, niemajacych
wptywu na normalne uzytkowanie
urzadzenia gospodarstwa
domowego, w tym zarysowah oraz
przebarwien.

* Przypadkowych uszkodzen .
spowodowanych przez substancje,
ciata obce, czyszczenie lub
przepychanie filtréw, systemow
odprowadzania wody lub szuflad na
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proszek.

Uszkodzenia nastepujacych czesci:
czesci ze szkta ceramicznego,
akcesoriéw, koszykéw na naczynia

i sztu¢ce, wezy doprowadzajacych
wode i spustowych, uszczelek,
zaréwek oraz ich pokryw,
wyswietlaczy, pokretet, obudéw
oraz czesci obudéw, chyba ze
mozna wykaza¢, ze uszkodzenia
takie zostaty spowodowane wadami
produkcyjnymi.

Przypadkéw, w ktérych wady nie
zostaty stwierdzone w trakcie wizyty
technika.

Napraw niewykonanych przez
dostawce ustug serwisowych
wyznaczonego przez IKEA lub
autoryzowanego partnera
serwisowego, badz napraw, do
ktérych uzyto czesci nieoryginalnych.
Napraw bedacych nastepstwem
instalacji wykonanych nieprawidtowo
lub w sposéb niezgodny ze
specyfikacja.

Wykorzystania urzgdzenia
gospodarstwa domowego w
$rodowisku innym niz domowe, np.
do uzytku profesjonalnego.

Szkdd powstatych w trakcie
transportu. Jesli klient sam
transportuje urzagdzenie do domu
lub pod inny adres, IKEA nie ponosi
jakiejkolwiek odpowiedzialnosci

za szkody powstate w trakcie
transportu. Jesli IKEA dostarcza
urzadzenie na adres klienta, niniejsza
gwarancja bedzie obejmowata
ewentualne szkody powstate podczas
transportu.

Koszt przeprowadzenia poczatkowej
instalacji urzadzenia IKEA. Jesli
dostawca ustug serwisowych
wyznaczony przez IKEA lub
autoryzowany partner serwisowy
naprawi lub wymieni urzadzenie w
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ramach niniejszej gwarancji, taki
dostawca ustug lub autoryzowany
partner serwisowy w razie potrzeby
ponownie zainstaluje naprawione lub
wymienione urzadzenie.
Powyzsze ograniczenia nie majg
zastosowania do pracy prawidtowo
wykonanej przez wykwalifikowany
personel i przy zastosowaniu
oryginalnych czesci, w celu
dostosowania urzadzenia do wymagan
bezpieczenstwa obowigzujgcych w
innym panstwie cztonkowskim UE.

Zastosowanie przepiséw prawa
krajowego

Udzielona przez IKEA gwarancja
przyznaje klientowi specyficzne
uprawnienia oprécz tych,
przewidzianych juz przez przepisy
prawa, réznigce sie w poszczegdlnych
krajach. Prawa te jednak w zaden
sposéb nie ograniczajg praw
konsumenta wynikajacych z
ustawodawstwa lokalnego.

Obszar obowigzywania

W przypadku urzgdzenh gospodarstwa

domowego zakupionych w jednym

panstwie cztonkowskim UE i

przewiezionych do innego panstwa

cztonkowskiego UE, ustugi serwisowe

Swiadczone bedg na warunkach

gwarancyjnych obowigzujgcych

w nowym panstwie. Obowigzek

Swiadczenia ustug gwarancyjnych

istnieje wytgcznie wéwczas, gdy

urzadzenie oraz jego instalacja sa

zgodne z:

* wymogami technicznymi panstwa, w
ktérym zgtaszana jest reklamacja w
ramach gwarancji;

+ informacjami dotyczacymi
bezpieczenstwa zawartymi w
Instrukcji obstugi.
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Serwis posprzedazowy dla urzagdzen
gospodarstwa domowego IKEA:
Prosimy o kontakt z serwisem
posprzedazowym IKEA w celu:

1. zgtoszenia reklamacji w ramach
niniejszej gwarangji;

2. uzyskania wyjasnien dotyczacych
instalacji urzadzen gospodarstwa
domowego IKEA w okreslonych
zestawach mebli kuchennych IKEA.
Serwis nie udziela informacji i
wyjasnien dotyczacych:

- instalacji kompletnych kuchni IKEA;

- potaczen elektrycznych (jesli
urzgdzenie zostato dostarczone
bez kabli i wtyczek), przytaczy
hydraulicznych i potaczen z instalacjg
gazowa. Za tego typu czynnosci
odpowiada autoryzowany technik
serwisowy.

3. uzyskania wyjasnien dotyczacych

tresci instrukcji obstugi lub specyfikacji

urzadzenia gospodarstwa domowego

IKEA.

W celu zagwarantowania jak najwyzszej
jakosci ustug, przed skontaktowaniem
sie z naszym serwisem prosimy o
uwazne przeczytanie Instrukcji montazu
i/lub Instrukcji obstugi.

Jak sie z nami skontaktowaé, aby
uzyskaé pomoc

Petna lista dostawcow ustug IKEA wraz z
numerami telefonéw w poszczegdlnych
krajach znajduje sie na ostatniej stronie
niniejszej instrukcji.

Wazne! W celu przyspieszenia obstugi
serwisu zalecamy skorzysta¢ z numeroéw
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telefonicznych wymienionych na
koncu niniejszej instrukcji. W trakcie
kontaktowania sie z naszym serwisem,
nalezy zawsze podac¢ kody urzgdzenia
wskazane w niniejszej instrukgji.

Przed skontaktowaniem sie z naszym
serwisem, nalezy mie¢ w poblizu kod
produktu IKEA (8-cyfrowy) identyfikujacy
urzadzenie gospodarstwa domowego,
ktére wymaga wykonania ustugi
serwisowej.

Wazne! PROSIMY O ZACHOWANIE
RACHUNKU! Stanowi on dowod zakupu
oraz warunek skorzystania z gwarancji.
Na rachunku podana jest réwniez
nazwa oraz kod (8-cyfrowy) kazdego
zakupionego przez Panstwa urzadzenia
gospodarstwa domowego.

Czy potrzebujg Panstwo dodatkowe;j
pomocy?

W celu uzyskania odpowiedzi na pytania
niezwigzane z serwisem prosimy o
kontakt z najblizszym sklepem IKEA.
Przed skontaktowaniem sie z nami
prosimy o uwazne zapoznanie sie z
trescig dokumentacji dostarczonej wraz
z urzgdzeniem.
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Ohutusteave

Teie ohutuse ja seadme 0dige t66 tagamiseks lugege

kaesolev kasiraamat enne paigaldamist ja kasutamist
hoolikalt 1abi. Hoidke need juhised alati seadme juures,
isegi kui te seda liigutate vdi selle edasi muute.
Kasutajad peavad taielikult tundma seadme kasutamist
ja selle ohutusfunktsioone.
Nende pliitide induktsioonsiisteemid vastavad EMU
standardite ja EMV direktiivi nduetele ning need ei
tohiks pdhjustada haireid teiste elektroonikaseadmete
to0s. Sudamestimulaatorite kasutajad voi teiste
elektrooniliste implantaatide kasutajad peavad
pidama ndu oma arsti vOi implantaatide tootjaga, et
selgitada, kas need seadmed on hdirete suhtes piisavalt
vastupidavad.

A Juhtme GUhendamise peab teostama
spetsialiseerunud tehnik. Enne elektrihenduste
teostamisega jatkamist lugege palun peatukki
ELEKTRIUHENDUSED.

Toitekaablitega seadmete puhul peab klemmide asetus
vOi kaabli ankurduse ja klemmide vaheline juhtmete
pikkus olema selline, et kaabli selle ankurdusest valja
libisemise korral tdmbuvad voolu kandvad juhtmed
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pingule enne maandusjuhet.

Tootja ei vastuta mingite kahjustuste eest, mille
pdhjuseks on ebadige paigaldamine.

Veenduge, et vooluvdrgu pinge vastaks toote sisse
kinnitatud andmeplaadil toodule.

Fikseeritud juhtmestik peab sisaldama lahti Ghendamise
meetmeid vastavalt elektritoode eeskirjadele.

| klassi seadmete puhul veenduge, et majapidamistoide
garanteeriks adekvaatse maanduse.

Uhendage 6hupuhastaja tdmbelddriga sobiva toru abil.
Palun vaadake paigaldusjuhendis naidatud ostetavaid
tarvikuid (Gmartoru puhul: minimaalne [abim&dt 125
mm). Tee [638rini peab olema voimalikult 1Ghike.
Uhendage toode vooluvdrku omnipolaarse luliti abil.
Taidetud peavad olema 6hu valjutamisega seotud
maarused.

Arge ilhendage dhupuhastajat pélemisaurusid (boilerid,
kaminad jne) kandvate tdmbelddridega.

Kui dhupuhastajat kasutatakse koos mitte-elektriliste
seadmetega (nt gaasipliidid), tuleb heitgaaside
tagasivoolamise valtimiseks tagada ruumis piisav
dhuvahetus. Pliidi kasutamisel koos seadmetega, mille
energiaallikaks ei ole elekter, ei tohi ruumi negatiivne
rohk tletada

0,04 mbar, et valtida aurude pliidi poolt ruumi tagasi
tdmbamist.

Ohku ei tohi véljutada 168ri, mida kasutatakse gaasi voi
teisi kUtuseid pdletavate seadmete suitsu valjalaskena.
Kui toitekaabel on kahjustatud, siis tuleb see ohu
valtimiseks tootja vdi selle hooldustehniku véi sarnaselt
kvalifitseeritud isiku poolt valja vahetada.

Uhendage pistik kehtivatele maarustele vastavasse
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ligipaasetavas kohas asuvasse pistikupessa.

* Seoses suitsu valjutamiseks kasutusele vietavate
tehniliste ja ohutusmeetmetega on tahtis tapselt jargida
kohalike ametkondande valjastatud maarusi.

AHOIATUS: Enne seadme paigaldamist eemaldage
kaitsekiled.
+ Kasutage seadme toetamiseks ainult kruvisid ja vaikesi
osi.

HOIATUS: Kruvide vi kinnitusseadme mitte vastavalt
nendele juhistele paigaldamine vdib pdhjustada
elektriohtusid.
- Arge vaadake optiliste seadmete (binoklid,
suurendusklaasid...) abil otse valgusesse.
« Puhastamist ja kasutajapoolset hooldust ei tohi
teostada jarelevalveta lapsed.
« Jalgige lapsi ja veenduge, et nad ei mangiks seadmeqga.
* See seade ei ole mdeldud kasutamiseks isikute poolt
(sealhulgas lapsed), kellel on piiratud fuusilised,
sensoorsed vdi vaimsed vdimed voi kellel puuduvad
kogemused ja teadmised seadme kasutamise kohta,
valja arvatud juhul, kui neid jalgib vdi juhendab nende
ohutuse eest vastutav isik.
+ 8-aastased ja vanemad lapsed ning isikud, kellel on
piiratud fuusilised, sensoorsed vdi vaimsed vdimed
voi kellel puuduvad kogemused ja teadmised seadme
kasutamise kohta, vdivad seda seadet kasutada,
kui neid jalgitakse vdi juhendatakse seadme ohutul
kasutamisel ning nad mdistavad sellega seotud ohtusid.
Lapsed ei tohi seadmega mangida.

AHOIATUS: Seade ja selle ligipaasetavad osad
muutuvad kasutamise ajal kuumaks.

Olge ettevaatlik, et valtida soojenduselementide
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puudutamist.

Pideva jarelevalve puudumisel tuleb alla 8 aasta vanused

lapsed seadmest eemal hoida.

+ Maaratud perioodi méddumisel puhastage ja/
vOi vahetage filtrid (tuleoht). Vt 16iku Hooldus ja
puhastamine.

« Seadme kasutamisel samaaegselt gaasi voi teisi
kUtuseid pdletavate seadmetega peab olema tagatud
ruumi piisav ventilatsioon (ei rakendu seadmetele, mis
valjutavad 6hu ainult tagasi ruumi).

HOIATUS: Kui pealispind on méranenud, lulitage seade

valja, et valtida voimalikku elektrilo6ki.

* Arge lUlitage seadet sisse, kui pind on pragunenud vOi
materjali paksuses on kahjustusi.

- Arge puudutage seadet mirgade kehaosadega.

» Toote puhastamiseks ei tohi kasutada aurupuhastit.

* Pliidi pinnale ei tohi asetada metallobjekte, nagu
nditeks noad, kahvlid, lusikad ja kaaned, sest need
vlivad kuumeneda.

* Parast kasutamist lulitage pliidi element selle
juhtseadme abil valja, arge toetuge pannidetektoritele.

HOIATUS: Jarelevalveta rasva voi 6li abil toidu

valmistamine pliidil v3ib olla ohtlik ja vib p&hjustada

tulekahju. ARGE kunagi puudke kustutada tulekahju
veega, vaid lulitage seade valja ning seejarel katke leek
nt kaane voi tulekustutustekiga.

ETTEVAATUST: Toiduvalmistamise protsess peab

toimuma jarelevalve all. Luhiajaline toiduvalmistamise

protsess peab toimuma pideva jarelevalve all.

* Seade ei ole mdeldud kasutamiseks valise taimeri voi
muu kaugjuhtimissusteemiga.
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HOIATUS: Tuleoht: arge hoidke esemeid

toidukuumtootlemisvoonditel.

* Tagage, et seade oleks paigaldatud sellisel viisil,
mis vBimaldab selle vooluvdrgust lahutamise
kontaktivahega (3 mm), mis tagab tdieliku lahutamise
[ll kategooria Ulepinge tingimustes.

* Veenduge, et seade ei puutuks kokku
ilmastikumojudega (vihm, paike).

* Tagage, et seadme ventilatsioon vastaks tootja
juhistele.
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Ohutusjuhised

Uldised soovitused

+ Arge kunagi kasutage abrasiivseid Svamme,
terasvilla, vesinikkloriidhapet ega teisi
tooteid, mis v8ivad pinda kriimustada voi
rikkuda.

» Ohutuse huvides arge kasutage seadme

puhastamiseks auru- ega kdrgsurvepesureid.

+ Arge tarbige toidujaake, mis on
kukkunud vdi ladestunud pliidi pinnale ja

funktsionaalsetele v&i dekoratiivelementidele.

Nouded modoblile

+ Pliidiplaat on md&eldud paigaldamiseks
kdogi téopinna sisse modblile, mille laius on
vahemalt 800 mm.

+ Seadme paigaldamisel tuleohtlike

materjalide ldhedusse tuleb rangelt jargida

madalpingeseadmete ja tuleohutusega
seotud juhiseid ning maarusi.

Sisseehitatud seadmete korral tuleb

komponendid (plastmaterjalid ja spoonitud

puit) kinnitada kuumuskindlate liimidega

(min 85 °C). Sobimatute materjalide

ja liimide kasutamine voib pdhjustada

komponentide deformatsiooni ja lahti

tulemist.

+ Ko6gimooblis peab olema piisavalt ruumi
seadme elektrithenduse jaoks. Seadme
kohale seinale paigaldatud seadmed peavad
olema paigaldatud piisava vahemaaga, et
mugavalt tdotamiseks oleks piisavalt ruumi.

+ Dekoratiivsete taispuidust aariste
kasutamine seadme taga on lubatud
eeldusel, et minimaalne vahemaa vastab
alati paigaldusjoonistel toodule.

+ Seadme silivendiava asukoht ja mé&tmed

on ndidatud jargmisel joonisel. Naidatud

md&dtmed kehtivad ainult siis, kui peetakse
kinni td6pinna valjaulatuvast osa ja moobli
esiosa 35 mm vahekaugusest.

Sisseehitatud seadme ja selle kohal asuva

kapi vaheline minimaalne kaugus on

500 mm.
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18-40mm

L

Min. 500 mm

_—

+ Vedelike pliidi aare ja tépinna vahele
tungimise valtimiseks kinnitage kaasas
olev kleeptihend enne paigaldamist
Umber kogu pliidi valimise aare. Vaadake
paigaldamisjuhiseid.

Kasutamine

+ Seade on loodud ainult toiduvalmistamise
IBhnade eemaldamiseks kodusel
kasutamisel.

+ Arge kasutage seadet eesmarkidel, mille

jaoks see m&eldud pole.

Frittereid tuleb kasutamise ajal pidevalt

jalgida - 8li v&ib liiga kuumaks minnes

suttida.

« Arge kasutage seadet vilise taimeri ega
eraldi kaugjuhtimisststeemi abil.

+ Ulekuumenemise véltimiseks ei tohi seadet
paigaldada dekoratiivse ukse taha.

+ Seadme peale ronimine on keelatud, sest nii
saab see kahjustada.

+ Arge toetage kuumi potte ja panne raamile,
kuna see voib kahjustada silikoontihendeid.

+ Arge Idigake ega valmistage pinnal
toiduaineid ette ning valtige kdvade
esemete kukkumist sellele. Arge lohistage
panne ega plaate Ule pinna.
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Hooldus ja puhastamine

Enne mis tahes hooldus- vdi
puhastustoiminguid tuleb seade valja
lulitada v&i vooluvérgust eraldada.

Aktiivsoefilter

+ Aktiivsdeldhnafiltrit (vt paigaldamisjuhiseid)
saab regenereerida. Aktiivsde-1dhnafiltri
v0ib regenereerida iga 3-4 kuu jarel
(vdi dhupuhasti intensiivse kasutamise
korral sagedamini), maksimaalselt 8
regenereerimistsuklit (eriti intensiivse
kasutamise korral on soovitatav mitte
Uletada 5 tsuklit). Uue filtri tellimiseks votke
Uhendust teeninduskeskusega (vt tabel
kasutujuhendi 16pus)

Regenereerimise protseduur:

+ Peske ndudepesumasinas MAX
temperatuuril 70° voi peske kasitsi kuumas
vees ilma abrasiivseid Fivamme kasutamata
(arge kasutage puhastusvahendeid!).

+ Kuivatage 2 tundi ahjus MAX temperatuuril
70° (soovitatav on hoolikalt lugeda ahju
kasutusjuhendit ja koostamisjuhiseid).

Malmvaore

+ Mitte pesta ndudepesumasinas. Puhastage
voret sooja vee ja pehmetoimelise seebiga,
arge kasutage abrasiivseid kasnu. Mitte
kasutada pesuvahendeid (arge kasutage
tugevaid ega abrasiivseid pesuvahendeid!).
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ﬁ HOIATUS: Malmrest tuleb asetada
ettevaatlikult, vastasel juhul v&ib see
pdhjustada pliidiplaadiklaasi
purunemise.

Rasvafilter

+ Et dhupuhasti pusiks heas tookorras,
puhastage voi vahetage filtrid vélja
kindlaksmaaratud ajavahemike jarel. Nii
valdite ka rasva liigse kogunemise tdttu
tekkivat vdimalikku tuleohtu.

+ Rasvafiltreid tuleb puhastada iga kahe
kasutuskuu jarel, vaga intensiivse
kasutamise korral sagedamini. Filtreid voib
pesta ndudepesumasinas.

N

Ulemine tlevoolumahuti on osa rasvafiltrist

ja seda tuleb kontrollida parast iga
toiduvalmistamist voi alati, kui pliidile lekib
vedelikku. Et valtida Ihnade ja katlakivi teket,
peske kuuma veega ja eemaldage toidujaagid.
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Veekogumismahuti

Tavalise kasutuse korral on soovitatav

mahutit kontrollida ja tithjendada kahe

nadala tagant.

+ Enne veekogumismahuti regulaarset
kontrolli eemaldage sahtel, eriti kui on
suurem oht, vedelik vdib maha loksuda.
Vabastage riiv (1) ja tdmmake tilkumisalus
(2) alla, seejarel peske see leige veega voi
ndudepesumasinas.

Seadme puhastamine

+ Toidujadkide kulge kdrbemise valtimiseks
puhastage seadet parast iga kasutamist.
Kulge kdrbenud mustuse eemaldamine on
palju raskem t60.

+ lgapdevase mustuse eemaldamiseks
kasutage pehmet lappi v6i Fvammi ja
sobivat puhastusainet. Jargige tootja
soovitusi kasutatavate puhastusainete
kohta. Soovitatav on kasutada kaitsvaid
puhastusaineid.

» Eemaldage veel kuumalt pliidilt kdrbenud
mustus, nditeks ule keenud piim, kasutades
selleks klaaskeraamikale sobivat kaabitsat.
Jargige tootja soovitusi kasutatavate
kaabitsate kohta.

+ Eemaldage veel kuumalt pliidilt suhkrut
sisaldav toit, naiteks toiduvalmistamise
ajal maha loksunud moos, kasutades
klaaskeraamikale sobivat kaabitsat. Kui te
seda ei tee, voivad jadgid klaaskeraamika
pinda kahjustada.
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+ Eemaldage veel kuumalt pliidilt sulanud

plast, kasutades klaaskeraamikale sobivat
kaabitsat. Kui te seda ei tee, vBivad jadgid
klaaskeraamika pinda kahjustada.
Eemaldage katlakivi, kasutades vaikest
kogust katlakivi eemaldusvahendi lahust,
naiteks aadikat voi sidrunimahla, kui pliit on
jahtunud. Seejarel puhastage niiske lapiga
uuesti.
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Elektrithendus

A HOIATUS: Kdik elektriihendused peab tegema

Elektrithendus
volitatud paigaldaja. :

Jargige Uhendusskeemi (asub toote alumisel kiljel).

.

.

+ Enne kaablite Ghendamist kontrollige,
kas seadme andmesildil margitud nimipinge
vastab vorgu pingele. Andmeplaat on kinnitatud
pliidiplaadi alumisele kiljele.

Kasutage ainult originaalosi, mille on tarninud
varuosade teenindus.

Seade ei ole varustatud toitekaabliga. Ostke sobiv
kaabel spetsialiseerunud edasimudijalt.

Kui toitekaablid on kahjustatud, vahetage need
uute originaalkaablite vastu valja. Vtke Ghendust
IKEA poe kdnekeskusega.

Tahelepanu! Arge jootke kaableid!

Sellel seadmel on Y-tllpi Ghendus, mis eeldab
toitejuhet HO5V2V2-F. Kaablil peavad olema
otsahuilsid. Vastavalt IEC standardile kasutage
Uihefaasiliseks lhendamiseks 3 x 4 mm? toitekaabilit,
kahefaasiliseks Ghendamiseks 4 x 2,5 mm?
toitekaablit ja Uhendamiseks kolmefaasiline : 5 x

2,5 mm? toitekaablit. Toitekaabli vélisdiameeter: 8
kuni 12 mm. Palume kinni pidada riigis kehtivatest
nduetest.

Uhendusklemmidele paaseb ligi, kui harukarbi kate
eemaldada.

Kontrollige, kas koduse elektrististeemi omadused
(pinge, maksimaalne vdimsus ja vool) sobivad
seadme omadustega.

Uhendage seade vastavalt skeemile (kooskdlas riigis
kehtivate v8rgupinge standarditega).
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Uhendusskeem toote kiiljel

Sisestage ihendusdetail H kruvide vahele,

nagu naidatud joonisel

220 - 240V ~ 1+N+GND

2 9y
(&) |5 2| ®
@I ®
®

[

@) |5
@I

®
=

L N PE

220V -240V

L3L1N

|
PE

220V-240V
220V-240V

230V / 400V ~ 2+2N+GND @

N W

4

5
%

| 220V - 240V

220V - 240V

[ pee
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4

5
%

L1

Ik

220V - 240V

[, 220V - 240V

220V - 240V
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Majapoolne tihendusskeem

220V-240V 1N ~ 380V-415V 2N ~
L N & L1 L2 L3 N &

O

380V-415V 3N ~ D 230v/400v2N-
L1 L2 L3 N & L1 L2 N1 N2®

Uhendus
Varv
220 - 240V ~ 1+N+GND 380 - 415V ~ 2+N+GND 380-415V ~ 3+N+GND 230V /400V ~ 2+2N+GND
Must - L3 L3 L1
Pruun L L1 L2 L2
Hall - - L1
Sinine N N N N1-N2
Kollane/roheline MAA
=
— SILD
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Toote kirjeldus
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Uks toidukuumto6tlemisvoond (220 x 18
Uks toidukuumto6tlemisvoond (220 x 18
Uks toidukuumto6tlemisvoond (220 x 18
Uks toidukuumto6tlemisvoond (220 x 18
Juhtpaneel

[ Ohupuhastaja

(18 Sild-toidukuumté6tlemisvoond (22
E- Sild-toidukuumté6tlemisvoond (22

Indikaatorid

Panni tuvastamine

Iga toidukuumtdétlemisvédnd on varustatud
panni tuvastamisega. Panni tuvastamine
tuvastab induktsioonipliitidega kasutamiseks
sobivad magneetuva pdhjaga toiduvalmistamise
ndud.

Kui toiduvalmistamise ndu t60 ajal eemaldatakse
vOi kasutatakse sobimatut toiduvalmistamise
ndud, \ﬂllgub tulpdiagrammi Iahedal asuval
naidul

Kui 10-sekundilise pannituvastusaja
jooksul toiduvalmistamise néud
toidukuumtéétlemisvoondile ei asetata:

5mm
5mm
5mm
5mm

2100 W, vdimendiga 3700 W
2100 W, vdimendiga 3700 W
2100 W, vdimendiga 3700 W
2100 W, vdimendiga 3700 W

= o o =

0 x 370 mm) 3700 W
0x 370 mm) 3700 W

- Toidukuumt6étlemisvoond lulitub 10 sekundi
jarel automaatselt vélja.
- Iga toidukuumtéétlemisvésndi nait kuvab & .

Jaaksoojuse nait

Kui parast toidukuumtddtlemisvoondi vélja
|Glitamist on see veel kuum, jaab paneelile
pdletuste ohu ajaks pdlema ,H",
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Juhtpaneel
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Pliidi 8hupuhastaja SISSE/VALJA. )
Vajutage SISSE lllitamiseks. Vajutage uuesti VALJA lilitamiseks.

Vaikimisi on pliidi hupuhastaja sisse lilitamise korral dhupuhastaja
automaatreZiimis ja siittib valgusdiood £s.

Puudutage (vajutage) valikuriba automaatreziimi deaktiveerimiseks ja
Shupuhastaja ventilaatori kasitsi reZiimis juhtimiseks.

Valgusdiood & kustub.

Taimeri aktiveerimine

Vajutage ja hoidke nuppu 5 sekundit, hupuhastaja laheb viivituse
reZiimi eelseadistatud taimeriga 15 min.

Suttib 8hupuhastaja viivituse indikaatori valgusdiood ©.

Vajutage ja hoidke nuppu uuesti umbes 5 sekundit viivituse
aktiveerimiseks.

Kui taimer on maha loendamise I8petanud, kostub helisignaal (2
minuti jooksul v3i see peatub sisse/vélja nupule vajutamisel) ning
naidik © lilitub vélja.

Maha loendamine ei ole néhtav, visuaalseks tagasisideks on
valgusdiood ©.

Séltumatu taimeri maaramiseks valige toidukuumtodtlemisvéond.
See on maha loendamine, mille saab maarata igale
toidukuumtoéotlemisvoondile, isegi samaaegselt.

Maératud perioodi jarel lulituvad toidukuumtoétlemisvéondid
automaatselt valja ja sellest teavitab helisignaal.

Pliidi taimeri aktiveerimine/reguleerimine:

Vajutage nuppu © korduvalt aktiveerida soovitud
toidukuumtétlemisvodndi valimiseks.
Toidukuumtéétlemisvodndile vastav ikoon suttib.

Soovitud toidukuumtédtlemisvoondi valimise jarel reguleerige taimeri
kestus:

Automaatse valjalllituse aja pikendamiseks vajutage +.
Automaatse valjalllituse aja vahendamiseks vajutage -.
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Stop&Go / malu

See funktsioon véimaldab iga pliidil aktiivse funktsiooni
peatamist/taaskaivitamist, viies toiduvalmistamise vdimsuse nulli.
Aktiveerimiseks vajutage, deaktiveerimiseks vajutage uuesti ja
libistage ndidatud liugur (pausi funktsiooni lahedal — 22+) kogu
pikkuses vasakult paremale.

Markus: Kui 10 minuti jooksul pausi funktsiooni ei deaktiveerita,
[Glitub pliit automaatselt valja.

See funktsioon vdimaldab pliidi kdigi seadistuste taastamist juhusliku
valjalulitamise korral.

Aktiveerimine:

Lulitage pliit uuesti sisse.

Vajutage 6 sekundi jooksul .

Suurendage/vahendage toidukuumtddtlemisvéondi taimerit.

Vajutage ja hoidke rasvafiltri Iahtestamiseks.
Vajutage ja hoidke aktiivsde-Idhnafiltri lahtestamiseks.

Pliidi lukustamine / lukustuse avamine
V&imaldab pliidi seadistuste lukustamist juhusliku rikkumise valtimiseks,
jattes juba maaratud funktsioonid aktiivseks. Deaktiveerimiseks korrake
operatsiooni.

Klahvilukk. Puudutage mdne sekundi jooksul korraga Il ja ©.
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Toidukuumtéotiemisvéondi juhtpaneel

Ur P
S ——————TT T | [ B
7T

SENSOR 0 BOOST

Toidukuumtootlemisvoondi asukoha indikaator.

Toidukuumtoodtlemisvodndid suudavad tédtada kombinatsioonis, luues
Uhe sama vdimsustasemega voondi. Eesmised Glemad ja tagumised
ﬂ I] teisesed toidukuumtddtlemisvéondid. Sillafunktsiooni aktiveerimiseks:
Puudutage 2 riba korraga ja suttib simbol 1 .

Véimsustase on vdimalik valida Glemvéondi valikuribaga.
Sillafunktsiooni deaktiveerimiseks korrake lihtsalt sama
aktiveerimisprotseduuri.

Toidukuumtootlemisvoondi valimine.
Voéimsustaseme suurendamine/vahendamine.

Taiendav vdimsusfunktsioon, mis jadb aktiivseks 10 minuti jooksul,
o= mille jarel p66rdub temperatuur tagasi tasemele 9.

Puudutage ja kerige valikuribal ning aktiveerige v8imsuse vdimendus.
Vdimsuse voimenduse tase kuvatakse valitud védndi naidikul
simboliga soost.

se1u_rson Temperatuurihalduri aktiveerimine. Naidikul kuvatakse LJ.
& Sulatamine 42 °C juures
= Soojana hoidmine 74 °C juures
Ur Aeglane toiduvalmistamine 92 °C juures

Z Sillatsoon kahe toidukuumt66tlemisvodndi vahel aktiveeritud.
BOOST Véimsuse v8imendus aktiveeritud.
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Ohupuhastaja juhtpaneel

g
[

S

AUTO

b}

0

1

® (]

2 345 6 7 8 Q soos

BOOST

BOOST

Ohupuhastaja ventilaatori valimine
Imemiskiiruse (vdimsuse) suurendamine/vahendamine

AUuTO

Automaatse t00 aktiveerimine/deaktiveerimine (vaikimisi on
aktiivne automaatne t60).

Ohupuhastaja valikuriba puudutamisel (vajutamisel)
automaatreziim deaktiveeritakse ja 6hupuhastaja ventilaatorit
juhitakse kasitsi reziimis. A
Automaatreziimi taasaktiveerimiseks vajutage nuppu ~w ning
valgusdiood = sUttib naitamaks, et dhupuhastaja té6tab
selles reZiimis.

Vaikimisi on aktiivsoefilter deaktiveeritud (torustiku reziim).
Aktiivséefiltri meeldetuletuse aktiveerimine

Hoidke dhupuhastajal 5 s jooksul nuppu 25, esmakordsel
sisseltlitamisel vilgub simbol & (he korra. Aktiivsoefiltri
deaktiveerimiseks hoidke 5 s jooksul nuppu @~ ning stimbol
& vilgub kaks korda.

Parast seda naitab stttinud ikoon aktiivsoefiltri (I6hnafiltri)
hoolduse teostamise vajadust .

Rasvafiltri puhastamise teavitus valgusdioodiga [i| on alati
lubatud.

Aktiivsée-lahnafiltri killastumise lahtestamine

Parast filtrite hoolduse teostamist:

vajutage ja hoidke 5 s jooksul nuppu — - Rasvafiltri
valgusdiood kustub ja indikaatori mahaloendamist
alustatakse uuesti.

vajutage ja hoidke 5 s jooksul nuppu + - L&hnafiltri
valgusdiood kustub ja indikaatori mahaloendamist
alustatakse uuesti.

BOOST

VOIMENDUSE kiiruse maaramine

See kiirus on seatud tédtama 5 minuti jooksul. Parast selle aja
moddumist pdoérdub siisteem automaatselt tagasi eelnevalt
seadistatud kiirusele.
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Toiduvalmistusndude juhised

Milliseid potte kasutada

Kasutage ainult induktsioonplaatidel

kasutamiseks sobivaid ferromagnetilise pdhjaga

potte:

* malm

+ emailitud teras

+ susinikteras

* roostevaba teras (ka mittetaielik)

+ ferromagnetilise kattega alumiinium voi
ferromagnetilise plaadiga p&hi

Panni sobivuse kindlakstegemiseks kontro@e,
kas ndul (tavaliselt selle pdhjal) on simbol ggg.
Samuti vBite panna magneti poti pdhja lahedale.
Kui see jaab kinni, tahendab see, et panni saab
kasutada induktsioonpliidil.

Optimaalse tdhususe tagamiseks kasutage

alati tasase pShjaga potte, mis jaotavad soojust
Uhtlaselt. PGhi, mis pole taiesti tasane, voib
m&jutada elektri ja soojuse juhtimist.

Kuidas potte kasutada

Poti minimaalne labimd6t erinevate
kuumutusalade korral.

Pliidi nduetekohase toimimise tagamiseks peab
pann katma the v6i mitu pliidipinnal ndidatud
vordluspunkti ja selle 1abimd&t peab olema sobiv.
Kasutage alati kuumutusala, mis sobib kdige
paremini panni pdhja labimddduga.

Toidukuum- Poti pohja 13bimast
tootlemis-
P [mm]
voond
. . Max @
Min @ (soovitatav) (soovitatav)
Kaik 145 mm 180 mm

Tuhjad voi 6hukese pdhjaga potid/pannid
Arge kasutage pliidil tiihje ega 6hukese p&hjaga
potte/panne, kuna see ei vdimalda temperatuuri
kontrollida ega kuumutusala automaatselt vélja
|Glitada, kui temperatuur on liiga kdrge - see
omakorda vGib kahjustada potti vGi pliidi pinda.
Kui see siiski juhtub, arge puudutage midagi ja
oodake, kuni kdik komponendid jahtuvad.

Kui ilmub veateade, otsige teavet probleemide
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lahendamise jaotisest.

No6uanded ja soovitused

Mira té6tamise ajal

Kui aktiveerite kuumutusala, kuulete lthikest
suminat. See nahtus on pliitide korral tavaline
ning see ei mdjuta seadme t60d ega tddiga.
Mura v8ib séltuda kasutatavast pannist. Tugeva
haire korral v8ib olla m&tet pott valja vahetada.

Induktsioonpliidiplaadi tavaparased
haaled

Induktsioontehnoloogia p&hineb
elektromagnetvaljade loomisel, et tekitada
soojust otse poti p&hjas. Potid ja pannid
vdivad olenevalt valmistusviisist tekitada
helisid v&i vibratsiooni.

Helisid v8ib kirjeldada jargmiselt.

Kerge sumin (nagu trafo oma)

See heli tekib siis, kui kuumutustemperatuur
on kdrge. Heli oleneb pliidiplaadilt potile
Ulekantava energia hulgast. Helid lakkavad
vdi vaibuvad, kui soojusetase vaheneb.

Kerge vile

Selline heli kostub siis, kui keedundu on tihi.
Heli lakkab, kui valate anumasse vedelikku
vOi toitu.

Krabisemine

Tekib siis, kui anum koosneb mitmest kihist.
Seda pdhjustavad pindade vibratsioonid, mis
tekivad erinevate materjalide kokkupuutel.
Heli tekitab anum ja see v&ib varieeruda
olenevalt toidu vdi vedeliku kogusest ja toidu
valmistamise viisist (nt keetmine, hautamine,
praadimine).
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Vali vile

Tekib siis, kui pott on valmistatud eri
materjalidest, mis on asetatud Uksteise
peale, ja kui sellist anumat kasutatakse
pliidiplaadi maksimaalsel véimsusel ja kahel
kuumutusalal. Helid lakkavad v&i vaibuvad,
kui soojusetase vaheneb.

Need helid on normaalsed
Ventilaatori mira

Elektroonilise siisteemi korrektseks
tooks tuleb pliidiplaadi temperatuuri
reguleerida. Selleks on pliit varustatud
jahutusventilaatoriga, mis aktiveerub,

Igapdevane kasutamine

Seadme sisseliilitamine

Seadme sisselllitamiseks vajutage ja hoidke

tiks sekund all nuppu .

-"0" vilgub k&igil véimsustaseme
naidikutel

- Kui te muud kasklust ei anna, lalitub
seade ohutuse huvides 10 sekundi parast
valja.

Toidukuumtoéo6tlemisvééndi valimine

Vajutage nuppu “0" kuumutusala valikuriba

lahedal ja libistage s6rme v8imsustaseme

valimiseks.

Toidukuumtéétlemisvoondi

véljalilitamine

Puudutage valikuribal nuppu “0".

- Kui Ghtegi muud valikut ei tehta ja teised
kuumutusalad on valjas, lulitub seade 10
sekundi jarel valja.

Pliidi vdljaltlitamine

Pliidiplaadi valjalulitamiseks puudutage

paariks sekundiks nuppu Q.

- Kui ekraanil uusi valikuid ei tehta ja
kdik kuumutusalad on valja lulitatud, lalitub
seade 10 sekundi parast valja.Sulatamise,
soojas hoidmise ja aeglase kiipsetamise
seaded

Sulatamisfunktsiooniga saate Ules sulatada

toitu voi sulatada 6rnalt v3id, Sokolaadi voi

mett.

Soojas hoidmise funktsioon hoiab

kuumtoodeldud toitu umbes 74 °C juures.
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et elektroonikasusteemi temperatuuri
vahendada ja reguleerida. Ventilaator
vdib jatkata t66d ka parast pliidiplaadi
valjaltlitamist, juhul kui temperatuur on
endiselt liiga kdrge.

Ritmiline haal, mis sarnaneb kella
tiksumisega.

See haal kostub ainult siis, kui té6tab
vahemalt kolm kuumutusala, ja kaob

vGi vaibub, kui kaks kuumutusala

on valja ltlitatud. Need helid on
induktsioontehnoloogia tavalised nahtused
ja neid ei loeta defektideks.

Aeglase kupsetamise funktsioon hoiab
toidu temperatuuri umbes 92 °C juures.
Selle funktsiooniga madalal temperatuuril
valmistatud toidu toitevaartus sailib
paremini.

- Valige kuumutusala, vajutades nuppu “0”
soovitud kipsetusala valikuribal.

- Vajutage Uhe korra nuppu ..

- Sulatamisfunktsiooni (Defrost) valimiseks
vajutage uuesti NUPPU smsoe-

lImub L

- Soojana hoidmise funktsiooni valimiseks
vajutage nuppu smse veel ks kord.

lImub <=

- Aeglase toiduvalmistamise funktsiooni
valimiseks vajutage nuppu smse veel ks
kord.

lIImub  r.

Funktsiooni Booster reguleerimine

K&ik kuumutusalad on varustatud véimsuse

suurendamise funktsiooniga (Booster).

Kui funktsioon Booster on aktiveeritud,

to6tab valitud kuumutusala 5 minutit

lisavBimsusega. Boosteri funktsiooni saab

kasutada naiteks suure veekoguse kiireks

soojendamiseks.

- Libistage sérme valikuribal, kuni ekraanile
ilmub soost .

- Funktsiooni Booster inaktiveerimiseks
libistage valikuriba soovitud véimsuse
tasemeni.
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Taimer

Kui taimer on seadistatud, lUlitub
kuumutusala valja parast maaratud aega,
vahemikus 1 minut kuni 1 tund ja 59 minutit.

Taimeri maaramine

- Pliit lalitub valja.

- Toidukuumtootlemisvoond maaratud
- Vajutage ©.

- Ekraani keskel vilgub nait “_00".
- Taimeri aja pikendamiseks puudutage
nuppu +, aja vahendamiseks puudutage

Esmakordsel nupu + vajutamisel suttib nait “1".

Taimeri muutmine

- Taimer on seadistatud

- Vajutage selle aktiivse kuumutusala
taimerit, mida soovite muuta.

- Vajutage ©.

- Muutke taimeri aega, kasutades nuppe + ja —.

Kuumutusalade iihendamine
(sildiihendus)

See funktsioon voimaldab aktiveerida kaks
eraldi kuumutusala nii, et need too6tavad
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koos ja nende reguleerimine kaib korraga.

- Vajutage korraga kahe kuumutusala
valikuriba (samal kuljel).

- Kahe kuumutusala juures kuvatakse thel
kuljel 1 ja teisel kiiljel T .

Kui sillafunktsiooni (Uhendatud alad)

aktiveerimise ajal tks kuumutusaladest juba

tootab, aktiveeritakse mdlemal alal selle

kuumutusala v8imsustase ja téoaeg. Kui

mdlemad kuumutusalad juba tédtavad, siis

t00ajad vdimsustaseme kuvadel tihistatakse.

SillareZiimis ei ole vdimalik maarata vdimsuse

suurendamise funktsiooni kiirust.

Lapselukk
- Seade on sisse lulitatud
- Puudutage korraga paar sekundit nuppe |l
ja @, kuni kuulete helisignaali.
Ekraan lukustub. Kui ekraan selles olekus
valja lUlitub, on lukustusfunktsioon
pliidiplaadi taaskaivitamisel endiselt
aktiivne.
- Lapseluku valjalulitamiseks vajutage
korraga mdne sekundi jooksul nuppe I
ja @.

Vol;nsseus- Toidu valmistamise meetod Kasutatakse

1 Sulatamine, drn soojendamine Vi, $Sokolaad, Zelatiin, kastmed

2 Sulatamine, 6rn soojendamine VGi, $Sokolaad, Zelatiin, kastmed

3 Soojendamine Riis

4 Pikaajaline toidu valmistamine, Kodgiviljad, kartulid, kastmed, puuviljad,
paksendamine, hautamine kala

5 Pikaajaline toidu valmistamine, Kéogiviljad, kartulid, kastmed, puuviljad,
paksendamine, hautamine kala

6 Plkaaj_all_ne toidu valmistamine, Pasta, supid, mooritud liha
moorimine

7 Kerge praadimine Praekartulid, omletid, paneeritud ja prae-

gep tud toidud, vorstid

8 Praadimine, frittimine Liha, kartulikrépsud

9 Kiire praadimine kdrgel temperatuuril |Praeldigud

P Kiirsoojendus Vee keetmine

Temp tase Toidu valmistamise Kasutatakse
meetod
& Ulessulatamine Voi, Sokolaadi voi mee sulatamine umbes 42 °C juures.
o Soojashoidmine Kas;tnjed, toidu serveerimiseks soojas hoidmine umbes
74 °C juures.
Ur Aeglane kipsetamine |Valmis toidu soojas hoidmine umbes 92 °C juures.
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Torkeotsing
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Veakood

Kirjeldus

Vea voimalik pohjus

Vajalik toiming

Seade ei toota

Vale ihendamine vooluvérguga
Vi lthis

Eraldage pliidiplaadi hupuhasti vooluvdrgust.
Vajaduse korral ihendage seade vooluvdrguga
digesti, jargides jaotise "ELEKTRIUHENDUS"
juhiseid. Kui tdrge pusib, votke hendust
muugijargse teenindusega ja kirjeldage
probleemi tdpsemalt.

ER 03 ja pidev
heli vai [/

Juhtpaneel lilitub
10 sekundi parast
valja.

Andurite pidev aktiveerumine.
Juhtpaneeli klaasil on vesi v6i méni
anum.

Eemaldage vesi vdi anum klaaskeraamiliselt
pinnalt ja juhtpaneelilt
Lulitage pliidiplaadi Shupuhasti valja

ER 03 ja pidev
heli 6hupuhasti
juhtpaneelist

Juhtpaneel lulitub
10 sekundi parast
vilja. Ohupuhasti
mootor téétab.

Tuvastati andurite pidev
aktiveerumine. Ohupuhasti
juhtpaneeli klaasil on vesi v6i moni
anum.

Eemaldage vesi vdi anum klaaskeraamiliselt
pinnalt ja juhtpaneelilt.
Puudutage uuesti hupuhasti juhtpaneeli.

ER ja 47 vilguvad.
Juhtpaneel ltlitub

Viga toitekaabli Ghendamisel toote

Eraldage Shupuhasti vooluvdrgust. Vajadusel
reguleerige GUhendust vastavalt jaotise
"ELEKTRIUHENDUS" juhistele, péérates erilist

ER47 o tahelepanu sildade digele kinnitamisele
10 sekundi parast |poolel. L o C e
il toote kljel. Kui tdrge pusib, vétke ihendust
43 muugijargse teenindusega ja kirjeldage
probleemi tdpsemalt.
Vo toit d - vOI
ER ja 47 vilguvad. ?r:g:t:sleerr?:izn?esj vel Niipea kui toiteallikas normaliseerub, viga
I .
Juhtpaneel lulitub pmg o N E6 kaob. Kui térge pusib, v&tke Ghendust
E/6 - Paikeseenergia inverterid vGivad e R .
10 sekundi parast L S ) muugijargse teenindusega ja kirjeldage
. pohjustada vea E6, kui vérgu pinge .
valja. - - I probleemi tapsemalt.
vonqub (kdrgsageduslik tlepinge).
ER20
ER22
ER30
ER36
ER39 Eraldage pliidiplaadi hupuhasti vooluvdrgust.
u400 Oodake moni sekund, seejdrel Uhendage pliidiplaadi 6hupuhasti uuesti vooluvérku.
E/2 Kui probleem pusib, poérduge teeninduskeskusesse ja teavitage ekraanil kuvatav veakood.
E/A
E/4
E/7
E/8
E/9

Rikke korral ptutdke see lahendada
tdrkeotsingu juhiseid jargides. Kui probleemi ei
saa lahendada, votke Ghendust mutgijargse
teenindusega. IKEA maaratud kontaktide
taieliku loendi leiate kdesoleva kasutusjuhendi
16pust.

Kui kasutate seadet valesti vdi paigaldamist ei
teostatud volitatud paigaldaja poolt, siis
véidakse teilt mutgijargse hoolduse tehniku
v8i mudja kohaletuleku eest ka
garantiiperioodil tasu néuda.



EESTI

Hooldus ja remont

- Veenduge, et elektriliste komponentide
remonti teostaks ainult tootja voi
mudgijargne teenindus.

- Veenduge, et kahjustatud kaableid vahetaks
ainult tootja v8i mulgijargne teenindus.
Muugijargse teenindusega Uhendust vottes

esitage palun jargmine teave:

- rikke taap

- seadme mudel (art/kood)

- seerianumber (SN)

See teave on toodud andmeplaadil.
Andmeplaat on kinnitatud pdhjale.

Voimsuse haldamine
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Tehnilised andmed

Toote identifitseerimine

Taup: 4300

Mudel: FORDELAKTIG

Vaadake toote pdhjale kinnitatud
andmeplaati.

Tootja pakub pidevalt toote parendusi.
Seetdttu vBidakse kaesoleva kasutusjuhendi
teksti ja illustratsioone etteteatamata muuta.
Taiendav teave tehniliste andmete kohta on
saadaval aadressil: www.lkea.com

See toode on varustatud elektroonilise juhtimisega véimsuse haldamisega.

See funktsioon jalgib elektrikoormust ja piirab m&lema sild-toidukuumtéétlemisvoondi (1+2
ja 3+4) puhul maksimaalse véimsuse 3700 W-le, optimeerides vdimsusjaotust ja hoides dra
siisteemi Ulekoormuse. Funktsioon jaotab vdimsust samasse sild-toidukuumtdétiemisvéondi
kuuluvate toidukuumtdétlemisvéondite vahel. Vt joonist. Funktsioon vahendab vajadusel
teise samasse sild-toidukuumtéétlemisvéondi kuuluva toidukuumtéétlemisvééndi véimsust

(viimasel kasul on kdrgeim prioriteet).

Naide:

Kui toidukuumtootlemisvoondil 1 on valitud véimendustase (P), ei saa
toidukuumtodtlemisvédnd 2 automaatselt samal ajal taset 5 Uletada.

_. __________
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Pliidi hupuhastaja tehnilised andmed

Uhik Vaartus
Mudeli identifikaator F(;g?i;l:lgl;G
Toote tlilp SISSEEHITATUD
Laius mm 830
M@adtmed Sugavus mm 520
Kdrgus min/max mm 906
Max Shuvool* - Valjatdmbega paigaldus m3/h 550
Max muiratase* - Valjatdmbega paigaldus dBA 66
Max 8huvool* - Retsirkulatsiooniga paigaldus m3/h 380
Max miiratase* - Retsirkulatsiooniga paigaldus dBA 73
Ohupuhastaja nimivaimsus W 220
Pliidi nimiv8imsus w 7400
Max koguvBimsus w 7620
Parameeter Vaartus

220-240V, 50 Hz;
Toitepinge/sagedus 220V, 60 Hz 3N~/ 2N~ 380-415 V, 50 Hz;
3N~/2N~ 380V, 60 Hz;

Seadme kaal 21kg

* Maksimaalsel kiirusel (valja arvatud véimendus).

q3

See seade on loodud, toodetud ja turustatud  Tehniline teave on toodud seadme sisekdljel
vastavalt EMU direktiividele. asuval andmeplaadil.
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Ohupuhastaja energiatdhusus
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Tooteteave vastavalt EL nr 66/2014 Uhik Vaartus
Mudeli identifikaator Ryprpte
Aastane energiatarve kWh/a 287

Aja suurendustegur 0.6
Vedelikudiinaamika t8husus 37.6
EnergiatShususe indeks 328
M@dd&detud Shu vooluhulk parima tdhususe punktis m3/h 328.0
M@addetud Shurdhk parima téhususe punktis Pa 540
Maksimaalne dhuvool m3/h 700.0
Mbddetud elektri vdimsussisend parima tdhususe punktis W 131.0
Mdddetud toitetarve ootereZiimis w POLE RAKENDATAV
Mdddetud toitetarve véljalulitatud reziimis w 0.49
Helivdimsuse tase maksimaalsel kiirusel (vélja arvatud véimendus) dBA 66

Normatiivviited:
EN/IEC 61591
EN/IEC 60704-1
EN/IEC 60704-2-13
EN/IEC 60704-3
EN 50564

EN 60350-2

Energia saastmine

Seade sisaldab funktsioone, mis aitavad
teil igapdevase toiduvalmistamise ajal
energiat saasta.
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Pliidi energiatohusus

Tooteteave vastavalt EL nr 66/2014 Vaartus

Mudeli identifikaator F?’g“DiI;I‘-\‘IgI;’IG

Keeduplaadi taup

Sisseehitatud pliit

Toidukuumtdoétlemisalade arv 4
Kuumutamisviis Induktsioon
Ala 1abimdot (mddtmed) 220 x 185 mm
E[\eelz(r;grii;\;rbimine toidukuumtdétlemisvoondi kohta (EU toiduvalmistamine 170 Whikg
Pliidi energiatarbimine (EU toiduvalmistamine elektriga) 170 Wh/kg

Normatiivviited:
EN/IEC 61591
EN/IEC 60704-1
EN/IEC 60704-2-13
EN/IEC 60704-3

Energia sddstmine

Seade sisaldab funktsioone, mis aitavad teil
igapaevase toiduvalmistamise ajal energiat

saasta.

EN 50564

EN 60350-2

Andmeplaat
FORDELAKTIG
[504.494.03 [

3N~ /2N ~ 380V 60 Hz; 7620W

(€ &@

Type: 4300

20221116

Model: FORDELAKTIG 504.494.03

220-240V; 50Hz; or 220V; 60Hz; TOT. 7620 W

3N ~/2N ~380-415 V 50 Hz; 7620W

I2] rer340006 -1 bR £ ATFeMBE 2HE UI

340.0!

D)

SERVICE : 859698001278

Serial No:

IPXO  CLASSEI

—_—
Made in Italy

75.911

575.911L928972544

Ulaltoodud joonis kujutab seadme andmeplaati.

Seerianumber on iga toote jaoks spetsiifiline.
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Keskkonnateave

Hooldus

+ Sumbol E toote vdi selle pakendi
peal tdhendab seda, et antud toodet
ei tohi kasitleda olmeprtgina. Selle
asemel tuleb see anda Ule elektrilise
ja elektroonilise varustuse jaatmete
Umbertdotlemisega tegelevale
asutusele. Toote Gige kdrvaldamise
tagamisega aitate te ara hoida
voimalikke negatiivseid tagajargi
keskkonnale ja inimeste tervisele, mis
vOib vastasel juhul tekkida selle toote
vale kasitlemise kaigus.

Tapsemat teavet selle toote

IKEA GARANTII

Kui kaua IKEA garantii kehtib?

See garantii kehtib viis (5) aastat alates
teie seadme esialgse IKEAst ostmise
kuupdevast. Ostutdendina on ndutav
ostutSeki originaal. Garantii alusel
hooldustédde teostamine ei pikenda
seadme garantiiaega.

Kes teenust teostab?

Teenust pakub IKEA teenusepakkuja labi
oma teenindusoperatsioonide v&i volitatud
teeninduspartnerite vorgustiku.

Mida see garantii katab?

Garantii katab seadme rikked, mille
p&hjuseks on vigane konstruktsioon

vOi materjali vead alates IKEAst ostmise
kuupaevast. See garantii kehtib ainult
kodusele kasutamisele. Erandid on
maaratletud pealkirja all ,Mida see garantii
ei kata?” Garantiiperioodi jooksul kaetakse
rikke k&rvaldamise kulud, st remont,
osad, td6jéud ja transpordikulud, eeldusel
et seade on remondiks ligipadsetav

ilma erikuludeta. Nendel tingimustel
rakenduvad EL juhised (nr 99/44/EU)ja
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Umbertootlemise kohta saate te
oma linnakantseleist, olmejaatmete
kdrvaldamise teenistusest voi poest,
kust te selle toote ostsite.

Pakkematerijal

N
Materjalid siimboliga £ on
korduvkasutatavad. Kaidelge pakend
selle Gmbertdotlemiseks sobivates
kogumiskastides.

vastavad kohalikud maarused. Asendatud
osad saavad IKEA omandiks.

Mida IKEA probleemi kdrvaldamiseks
teeb?

IKEA maaratud teenusepakkuja

vaatab teie toote Ule ja otsustab oma
ainuaranagemisel, kas see kuulub
garantiikatte alla. Kui see loetakse
kaetuks, siis IKEA teenusepakkuja vBi
selle volitatud teeninduspartner oma
teenindusoperatsioonide kaudu ja

oma ainuarandagemisel kas remondib
defektse toote vdi asendab selle sama voi
samavaarse tootega.

Mida see garantii ei kata?

+ Normaalne kulumine.

+ Sihilikud v8i hooletuse t&ttu pdhjustatud
kahjustused, kasutusjuhiste
eiramise, ebadige paigaldamise
vdi vale pingega Uhendamise t&ttu
p&hjustatud kahjustused, keemiliste
vdi elektrokeemiliste reaktsioonide
p&hjustatud kahjustused, rooste,
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korrosioon vdi veekahjustused,
sealhulgas, kuid mitte ainult,
kahjustused veetarne liigse
lubjasisalduse t&ttu, ebatavaliste
keskkonnatingimuste pdhjustatud
kahjustused.

+ Kulumaterijalid, sealhulgas patareid ja
elektripirnid.

+ Mittefunktsionaalsed ja dekoratiivsed
osad, mis ei mdjuta seadme
tavaparast kasutamist, sealhulgas kdik
kriimustused ja voimalikud varvuse
erinevused.

+ Juhuslikud kahjustused, mille pdhjuseks
on vddrkehad vai -ained ning filtrite,
aravoolususteemide voi seebisahtlite
puhastamine vdi nende ummistuste
eemaldamine.

+ Jargmiste osade kahjustused:
keraamiline klaas, tarvikud, ndude
ja sdogiriistade sahtlid, toite- ja
aravoolutorud, tihendid, lambid ja
lampide katted, ekraanid, nupud,
korpused ja korpuste osad. Vdlja arvatud
juhul, kui on véimalik tGestada, et nende
kahjustuste pdhjuseks olid tootmisvead.

* Juhtumid, kus tehniku kilastuse kaigus
ei olnud vdimalik riket tuvastada.

* Remondid, mis ei ole teostatud meie
maaratud teenusepakkujate ja/voi
volitatud lepingulise teeninduspartneri
poolt v&i kus kasutati mitte-
originaalosasid.

« Remondid, mille pdhjuseks on vigane
voi spetsifikatsioonidele mitte vastav
elektrististeem.

+ Seadme kasutamine mittekoduses
keskkonnas, st professionaalne
kasutamine.

* Transpordikahjustused. Kui klient
transpordib toote oma koju v6i muule
aadressile, ei vastuta IKEA transpordi
kaigus tekkida vbivate kahjustuste
eest. Kui aga IKEA tarnib toote klienti
tarneaadressile, siis toote selle tarnimise
kaigus tekkinud kahjustused on
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kaesoleva garantii poolt kaetud.

+ |IKEA seadme esmakordse paigaldamise
teostamise kulud. Kui aga IKEA
teenusepakkuja vdi selle volitatud
teeninduspartner remondib v3i asendab
seadme kaesoleva garantii tingimuste
alusel, siis vajadusel paigaldab
teenusepakkuja vdi selle volitatud
teeninduspartner remonditud seadme
uuesti vdi paigaldab asendusseadme.

See piirang ei kehti kvalifitseeritud

spetsialisti poolt meie originaalosasid

kasutades teostatud rikketa toddele
seadme kohandamiseks mone teise EL riigi
tehnilise ohutuse spetsifikatsioonidele.

Kuidas riigi seadusandlus rakendub
IKEA garantii annab teile spetsiifilised
juriidilised digused, mis katavad voi
laiendavad kohalikke ndudeid. Siiski ei piira
need tingimused mingil viisil kohalikus
seadusandluses kirjeldatud tarbija digusi

Kehtivusala

Uhes EL riigis ostetud ja teise EL riiki viidud

seadmete puhul pakutakse teenuseid

uues riigis tavapdraste garantiitingimuste

raamistikus. Kohustus teostada teenuseid

garantii raamistikus eksisteerib ainult

juhul, kui seade vastab ja on paigaldatud

vastavalt jargmisele:

+ tehnilised spetsifikatsioonid riigis, kus
garantiindue esitatakse;

+ koostamisjuhised ja kasutusjuhendi
ohutusteave;

IKEA seadmete pithendunud

miilgijargne teenindus:

Palun arge kéhelge votta Uhendust IKEA

muUgijargse teenindusega, et:

1. esitada kaesoleva garantii alusel
teenindusndue;

2. kusida selgitusi IKEA seadme
paigaldamise kohta selleks mdeldud
IKEA kd6gimodblisse. Teenindus ei paku
selgitusi seoses:
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- IKEA kddgi uldise paigaldamisega;

- elektri (kui masin tarnitakse ilma
pistiku ja kaablita), vee ja gaasiga
Uhendamisega, kuna need tuleb
teostada volitatud teenindusinseneri
poolt.

3. kusida selgitusi kasutusjuhendi sisu ka

IKEA seadme tehniliste andmete kohta.

Et tagada meie poolt parima abi
pakkumine, lugege enne meie poole
poordumist palun hoolikalt kaesoleva
broSuuri koostamisjuhiste ja/voi
kasutusjuhendi jaotist.

Kuidas teeninduse vajaduse korral
meiega lihendust votta

IKEA maaratud kontaktid ja vastavad
riiklikud telefoninumbrid leiate kaesoleva
kasiraamatu viimaselt lehekuljelt.

Tahtis! Et saaksime pakkuda teile kiiremat
teenust, soovitame teil kasutada kaesoleva
kasiraamatu I8pus toodud spetsiifilisi
telefoninumbreid. Vaadake alati numbreid
spetsiifilise seadme, mille juures te abi
vajate, bro3uuris toodud numbreid.
Veenduge enne meile helistamist, et teil
on kaeparast seadme, mille juures te abi
vajate, IKEA artikli number (8-kohaline
kood).

Tahtis! HOIDKE OSTUTSEKK ALLES!

See on teie ostutdend ja ndutav garantii
kehtimiseks. Pange tahele, et ostutSekil on
toodud ka iga teie poolt ostetud seadme
IKEA artikli nimi ja number (8-kohaline
kood).
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Kas vajate taiendavat abi?
Mudgijargse teeninduse vdi teie
seadmetega mitte seotud taiendavate
kusimuste puhul. Palun v&tke Ghendust
[ahima IKEA poe telefonikeskusega.
Soovitame teil enne meie poole
poordumist hoolikalt lugeda seadme
dokumentatsiooni.
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Victoria: (03) 8523 2154

New South Wales: (02) 5020 6641

Australia Queensland: (07) 3380 6800

IKEA Perth: (08) 9201 4532

IKEA Adelaide: (08) 8154 4532
Osterreich 13602771461 Mo-Fr: 8 - 20
Belgié / Belgique 26200311 Ma-Vr: 8 - 20 / Lun-Ven: 8 - 20
Bbnrapus 02 4003536 MoH-MT: 8 - 20
Canarias 913754126 Lunes-Viernes: 8 - 20
Kinpog http://www.ikea.com 8-20
Hrvatska 0800 3636 Pon-Pet: 8 - 20
Ceska republika 225376400 Po-Pa: 8- 20
Danmark 70150909 Man.-Fre.: 9 - 20
Eesti http://www.ikea.com E-R:8-20
Suomi 981710374 Lu-Ve: 8 - 20
France 170480513 Lun-Ven: 9 - 21
Deutschland 6929993602 Mo-Fr: 8 - 20
Great Britain 2076601517 Mon-Fri: 8 - 20
EAAada 2109696497 Aeut-MNap: 8 - 20
Magyarorszag (06-1)-3285308 Hétfé-Péntek: 8 - 20
Italia +39 02/38591334 Lun-Ven: 8 - 20
Ireland 2076601517 Mon-Fri: 8 - 20
island 5852409 Méanudagur-Féstudagur Kl.: 8 - 20
Latvija http://www.ikea.com P.-Pk.:8-20
Lietuva (0) 520 511 35 Pirm.-Penkt.: 8 - 20
Mayorca 913754126 Lunes-Viernes: 8 - 20
Malta +356 (0)25464000 Mon-Fri: 8 - 20
Norge 23500112 Man-Fre: 8 - 20
Nederland 050-7111267 / +31507111267 Ma-Vr: 8 - 20
Polska 225844203 Poniedziatek-Pigtek: 8 - 20
Portugal 213164011 Seg.-Sex.: 9 - 21
Romania 0212044888 Luni-Vineri: 8 - 20
Poccus 84957059426 MoH-MaTH: 9 - 21
Cp6uja 0117 555 444 Mow-MeT: 8 - 20
Slovensko (02) 50102658 Pon-Pia: 8 - 20
Slovenija +386-1-8107781 Ponedeljek-Petek: 8 - 20
Espafia 913754126 Lunes-Viernes: 8 - 20
Sverige 0775-700 500 Man-Fre: 8 - 20
Schweiz / Suisse / Svizzera (Ticino) 225675345 8 bis 20 Werktage / Lun-Ven: 8 - 20
Tirkiye +90/262/644 65 95 Pzt-Cuma: 8 - 20
YkpaiHa http://www.ikea.com MoHeainok-M'aTHuuA: 8 - 20
Maroc / wial +212 (5) 20100900

www.ikea.com
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