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BbATAPCKA

MpoBepeTe Ha NocieAHaTa CTPaHNLA Ha TOBa PbKOBOACTBO
3a MbJHWA CNUCBK Ha CePBU3M 3a CNeAnpogax6eHo
obcnyxsaHe, onpegenedu ot IKEA, 1 TenepoHHUTe HOMepa
B CbOTBETHaTa CTpaHa.

HRVATSKI

Molimo Vas da na posljednjoj stranici ovog priru¢nika
potraZite potpuni popis davatelja usluga postprodaje tvrtke
IKEA i odgovarajuce brojeve telefona za svaku drzavu.

CESKY

Na posledni strané tohoto navodu je uveden Uplny seznam
urenych servisnich zastupcd pro znacku IKEA a pfislusna
vnitrostatni telefonni ¢isla.

EESTI

IKEA mulgijargsete teeninduspunktide ja vastavate kohalike
telefoninumbrite tdieliku loendi leiate selle kasutusjuhendi
viimaselt lehekdiljelt.

MAGYAR

Az IKEA altal kijelolt vevGszolgalatok teljes listajat és a
kapcsolédé nemzeti telefonszdmokat jelen dtmutaté utolséd
oldalan olvashatja.
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LATVIESU

Pilnu IKEA apstiprinato pécpardoSanas pakalpojumu
sniedz&ju sarakstu un talruna numurus, ladzu, skatiet Sts
rokasgramatas pédéja lappusé.

LIETUVIY

Visg ,IKEA" paskirty aptarnavimo po pardavimo paslaugy
teikéjy ir atitinkamy nacionaliniy telefony numeriy sarasa
rasite paskutiniame Sio vadovo puslapyje.

POLSKI

Petny wykaz punktéw serwisowych wspétpracujgcych z firma
IKEA wraz z numerami telefonédw w poszczegéinych krajach
znajduje sie na ostatniej stronie niniejszej instrukgji.

ROMANA

Consultati ultima pagina din acest manual pentru lista
completa de Furnizori de servicii post-vanzare numiti de IKEA
si numerele de telefon corespunzatoare.

PYCCKWIA

Ha nocneaHer cTpaHuLe AaHHOTO PyKOBOACTBA yKasaH
NOJIHbIN NepeyeHb aBTOPU30BaHHbLIX CEPBUCHBIX LLIEeHTPOB
IKEA n cooTBeTcTBYIOLME TenlepOHHbIE HOMepa B
pa3nnyHbIX CTPaHax.



CPNCKN
Monnmo Bac ga nornejare noc/iejry CTpaHuLy oBor

IKEA | ynyTCTBa Ha kojo) heTe Hahu koMnaeTaH cnucak

m MMEHOBAaHUX CepBUCa 3a npyxakwe nojgpLuke noTtpowayvynma

komnaHuje IKEA n ogroBapajyhux TenedpoHckmnx 6pojeBa 'y
HaUMOHAaNHO) MPEXW.

SLOVENSKY
Pozrite si poslednu stranu tohto navodu, kde ndjdete

IKEA | kompletny zoznam autorizovanych stredisk poverenych

[T] spolo¢nostou IKEA a prislusné telefénne Cisla.

SLOVENSCINA
Oglejte si zadnjo stran teh navodil za celoten seznam

KEA izbranih IKEINIH servisnih sluzb in ustreznih drzavnih

telefonskih Stevilk.

TURKCGE
IKEA tarafindan tayin edilen Satig Sonrasi Servis

IKEA | Saglayicilarinin ve ilgili ulusal telefon numaralarinin tam

[T] listesi icin lUtfen bu kilavuzun son sayfasina bakiniz.
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CbAbpXaHue

MH$opmaums 3a 6esonacHocT 6

WHcTpyKLummn 3a 6e3onacHocT 8

MHcTannpaHe 1

OnucaHne Ha ypega 12
KomaHaHo Taéno 13
Mpean nbpea ynotpeba 14
BcekngHeBHa ynotpeba 15
PYHKLMM Ha YaCOBHMKA 22

V3nonseaHe Ha NpuUHaA/iexXHocTuTe 24

3anasBame cn NnpaBOTO Ha USMEHEHNA.

JonbaHUTENHN GYHKLMN
Mpenopbku 1 CbBETH

TPUXM 1 MOYUCTBaHE
OTcTpaHsiBaHe Ha HeM3npaBHOCTA
TexHuYeckn gaHHU

EHepruiiHa edekTnBHOCT
CTpyKTypa Ha MeHoTO

Ona3BaHe Ha okonHaTa cpeja

/\ UHpopmauums 3a 6e3onacHoCT

Mpean MOHTMpaHeTo 1 ynoTpebaTta Ha ypeAa BHMMATeIHO
npouyeTeTe NpefoCTaBeHUTe NHCTPYKUMN. [Tpon3BoanTensT
He HOCK OTFOBOPHOCT ako HeMPaBUIHOTO MHCTaAVPaHe U

27
28

38
40

41
42

yrnoTpeba npean3BmKkaT NoBpeaa UM Hen3npaBHOCT. BuHaru
naseTe MHCTPYKLMUTE C ypesa 3a cnpaBka B 6bjeLLe.

be3onacHOCT 3a Aeua U Xopa B HepaBHOCTOVIHO

noso>xeHume

. To3n ypea Moxe ga 6bae 13MonN3BaH oOT Aela Hag, 8-
roAMLLIHA Bb3pacT, KaKTo M OT Nl C HaManeHn Gusnyecku,
CETUBHU W YMCTBEHM Bb3MOXHOCTU UM OT AnLa 6e3 onuT U

No3HaHWsA, cCaMo ako Te ca Noj HabnwaeHne nnn 6vaaT

WHCTPYKTUPAHU OTHOCHO 6e3onacHaTta ynotpeba Ha ypesa 1

pa3buypaTt Bb3MOXHUTE puckoBe. Jeua nog 8-rogmilHa
Bb3PaCT 1 XOpa C TEXKN NN KOMMJIEKCHW YBPEXAAHWS

TpsibBa Aa Ce AbpXaT Jasiey OT ypeaa, OCBEH ako He ca Moj

MOCTOSIHHO HabntAeHKe.

- [Jeuata Tpaba ga 6bAaT Nog HabnoaeHVe, 3a Aa ce
rapaHTupa, Ye He CU UTPasT C ypeaa.

. [pbXTe BCUUKM OMaKoBKW Janeye OT Aela U N3XBbpJieTe

OnakoBKuMTe No MeCcTHNTE Npasnia.
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NPEAYNPEXAEHWE: YpeabT n HeroeuTe A0CTbMNHY YacTu ce
HaropeLlaBaT No BpemMe Ha ynoTtpeba. MNaseTe geuarta u
AOMaLLHUTE NK6UMUN Janedy oT ypeaa, KoraTo ce n3rona3sa
1 KOraTo ce oxnaxza.

AKO ypeAbT MIMa YCTPOWCTBO 3a AeTcka 6e30nacHoCT, TO
Tps6Ba fa ce akTUBMpa.

Jeua He TpsbBa fa M3BBPLUBAT NOYNCTBAHE NN
noAAPbBXKA Ha ypeaa, KoraTo ca 6e3 Haa3op.

O6wa 6e3onacHoOCT

Camo KBanuuuMpaHo nnLe Moxe Ja MHCTanupa ypesa u
[la CMeHun Kabena.

NPEAYTPEXAEHWE: YpeabT 1 Herosmte 4OCTBLMNHM YacTy ce
HaropeLusBaT rno BpemMe Ha yrnotpeba. Tpsabsa ga ce
BHVIMaBa 1 Aja ce n36Aresa JOKOCBaHe Ha HarpsBalymTe ce
efieMeHTn.

BuHaru nsnonssanTe pbkaBuLM 3a GypHa NpU n3BaxjaHe
VNN NOCTaBAHE Ha aKcecoapu Uanm CbA0BeE 3a rNeyveHe.
Mpean o6cnyxBaHe U3KIKOYeTe 3aXPaHBAHETO.
MPEAYMNPEXAEHWE: YBepeTe ce, Ye ypeabT € U3K/HYEH,
npeauv Aa CMeHVTe laMnaTa, 3a Aa nsberHeTte eBeHTyaneH
TOKOB yzap.

He nsnonssanTe ypega, npean Aa ro MHCTannpaTe BbB
BrpaZeHarta KOHCTPYKLUA.

He nouwncTBanTe ypesa c napouncrayka.

He n3nonseavite rpybu, abpasnBHU, NOYNCTBALLN
npenapatv Uiy oCcTpu, MeTasHN CTbPrasiku 3a noYncTeaHe
Ha CTbKOTO Ha BpaTaTa, 3aLl40TO Te MoraT Aa HajpackaT
NOBBLPXHOCTTA N TOBA Aia AoBeje 0 CYynBaHe Ha CTbKO0TO.
AKO 3axpaHBaLLMAT Kaben e noBpejeH, TON TpsbBa ja ce
CMeHW OT MPOU3BOAMNTENIA, HErOB OTOPU3MPAH CEPBU3EH
LEeHTBbP U KBannduumpaHo nuue, 3a ja ce nsberHe
OMacHOoCT.
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anAM NMMPOJINTNYHO NOYNCTBaHE N3BageTe BCNYKU
akcecoapm v npekomepHnM HanyI'IBaHI/IFl/pa3ﬂI/IBaHI/Iﬂ oT

BBTPELUHOCTTA Ha ypesa.

3a fa cBanuTe HocauuTe Ha padTa, NbPBO U3AbpnanTe
npegHaTa 4acT Ha HocauuTe, a c/ief, TOBa W 3aAHWS Kpal Ha
HOCauunTe OT CTPaHWYHWUTE CTeHW. [TocTaBeTe HOoCauunTe Ha
padTa B 0bpaTHa nocnesoBaTeIHOCT.
3non3BalriTe caMmo ceH30pa 3a XpaHa (TepMOCOHAA),

npenopbyaH 3a To3u ypes,.

MHCcTpyKUumn 3a 6e30nacHoOCT

MoHTaX

BHUMAHWE! Camo
KBanuouLMpaH YoBek MOXe Aa
M3BBLPLUN MOHTaxa Ha ypesa.

MaxHeTe BCUUKN OMaKOBKU.

He MOHTUMpaiiTe 1 He n3nonsBalite
noBpeseH ypea.

CneaBaliTe MHCTPYKUMUTE 33
WNHCTannpaHe, NPpUIOXKeHU KbM ypesa.
BuHaru BHMMaBaliTe, Korato MecTuTe
ypeza, Tbii KaTo e TexbK. BuHarm
n3ron3Balite NpeAnasHN pbKaBULN 1
3aTBOpPEHU 06YBKM.

He gbpnaliTe ypesa 3a ApbxKaTa.
MoHTuMpaliTe ypesa Ha 6e30MacHo 1
NMOAXOASILLO MACTO, KOETO OTroBapsi Ha
MOHTaXHWNTE N3MCKBAHUS.

TpsbBa fa cnasBaTe MUHUMANHOTO
pa3cTosiHNE A0 APYTU Ypesun v
YCTPOWiCTBA.

Mpean fa MOHTMpaTe ypeaa, npoBepeTe
Janu BpaTtaTa Ha dypHaTa ce oTBaps
6e3npobnemHo.

LLivpvHa Ha oTBOpa
3a BrpaxgaHe

560 mm

[Abn6o4ynHa Ha 0TBO-
pa 3a BrpaxgaHe

550 (550) mm

MuHMUManHa BUCoUmn-
Ha Ha oTBOpa 3a Brpa-
xaaHe (MruHumanHa
BMCOYMHA Ha OTBOPaA
3a BrpaxxaaHe nog pa-
60THMSA NAOT)

580 (600) Mmm

BucounHa B npegHa- 589 mm
Ta YyacT Ha ypeja

BucounHa B 3agHaTa 571 Mmm
4acT Ha ypeja

LLivpvHa B npegHaTa 595 Mm
yacT Ha ypeja

LLInpviHa B 3agHaTa 559 mm
4acT Ha ypeja

[bnboynHa Ha ypesa 569 MM
Jbn6bouynHa Ha Brpa- 548 mm
KAaHe Ha ypega

[JbnbounHa npum oT- 1022 mm
BOpeHa BpaTa

MuvH1ManeH pasmep 560x20 MM
Ha 0TBOPa 3a BEHTU-

nauwms. OTBOp pasro-

JIOXeH B loIHaTa 3aj-

Ha cTpaHa

MOHTaXHn BUHTOBE 4x25 Mm




BbJ/ITAPCKWN

EnekTpunyecko cBbLp3BaHe

BHUMAHMWE! Prick oT noxap van
TOKOB yAap.

+ Bcnuku en. Bpb3ku TpsibBa Aa ce
HanpaesT oT KBaANdULMpaH
€N1eKTPOTEXHMUK.

* YpenbT Tpsi6Ba fa e 3a3eMeH.

+ YBepeTe ce, Ye NapaMeTpuTe Ha
Tabenkarta C TeXHNYECKN JaHHW ca
CbBMEeCTUMU C eleKTpUYecknTe JaHHM Ha
3axpaHBallaTa Mpexa.

+ BuHaru nsnonssaiite npaBuIHO
MOHTUPAaH KOHTAKT CbC 3aLyMTa OT TOKOB
yAap.

* He n3non3BaiiTe paskIoHUTENV UK
afjanTepy C MHOTO BXOZOBE.

+ BHWMaBaiiTe a He noBpeanTe
3axpaHBaLLus LLerncen 1 3axpaHBaLLys
Kaben. AKO 3axpaHBaLLMAT kaben Tpsi6Ba
Ja 6bJe nogMeHeH, ToBa TpsibBa Aa 6bae
M3BBPLLEHO OT HaLLWs OTOPU3UPaH
CepBU3eH LiEHTBP.

+  He gonyckaiiTe 3axpaHBalLmTe Kabenu ga
ce Ao6nVkaBaT 0 BpaTMykaTa Ha ypeaa
WV NPOCTPaHCTBOTO MOA HEro, 0Co6eHo
KOraTo e BKJ/IKOYEH W KoraTo
BpaTM4KaTa e ropeLua.

+ 3awmTaTta OT TOKOB yAap Ha ropeLuuTe 1
N30MpaHV YacTu Tpsi6Ba Aa 6bae
3aTerHara no TakbB HaulH, e ga He
MOXe J1a Ce OTCTpaHu 6e3 UHCTPYMEHTMU.

+ CBbpxeTe kabena 3a 3axpaHBaAHETO KbM
KOHTaKTa eAVHCTBEHO B Kpasi Ha
WHCTanauusaTa. YBepeTe ce, e LencensT
3a 3axpaHBaHe e OCTbIEH C/ej
WNHCTaNvpaHeTo.

+ AKO KOHTaKTbBT e pa3xiabeH, He
CBbp3BaliTe 3axpaHBaLLus LLencern.

* He n3gbpnBaliTe 3axpaHBaLus kaben, 3a
Zla n3knunTe ypeaa. BuHaru

I/I3A'bp|'|BaI7ITe Lericesia Ha 3axpaHBaHeTo.

* V3nonssaliTe caMo NpaBuIHK
YCTPOCTBA 3a M30/1auusi: NpeanasHn
npekbCBaYM Ha Mpexarta, NpeAnasuTenn
(NpegnasuTenvTe oT BUHTOB TWM TP6Ba
Jia ce N3BaAAT OT pacyHrara),
N3K/IHOYBATENIN 1 KOHTAKTOPW 3a yTeuka
Ha 3a3emsiBaHeTo.

EnekTpunyeckaTa nHcTanaums Tpsabea Aa
1IMa 130/1MpaLLo YCTPOMCTBO, KOeTo Bu
Nno3BOJIfABa Ja VU3K/IUMTe ypesa oT efl.
MpexaTta rnpu BCUYKM MOOCK.
M301mpalloTo ycTpoicTBO TpsibBa Aa e €
LUIMPWNHa Ha OTBapsiHE Ha KOHTaKTa
MUHUMYM 3 MM.

3aTBOpeETE N3LAIO BpaTNYKaTa Ha ypesa,
npeav a CBbpxeTe 3axpaHBaLLMs kaben
KbM KOHTaKTa.

N3nonsBaHe

A BHUMAHMWE! Puck ot

HapaHABaHeE, N3rapsaHna, TOKoB
yaap nan ekcnaosund.

He npomeHsiiTe NnpesHa3Ha4YeHNeTo Ha
ypegaa.

YBepeTe ce, e BEHTUNALMOHHUTE
OTBOPW He ca 6NOKUPaHMU.

He octaBsliTe ypesa 6e3 Haj3op no
BpeMe Ha paborTa.

M3kntouBaiiTe ypesa cnef BCKo
n3ron3BaHe.

BbAeTe BHMMaTeNHW, KOrato oTBapsite
BpaTaTa Ha ypeja, A0KaTo ypeAbT
paboTu. Moxe fa nsnese ropet, Bb3ayx.
He paboTeTe c ypesa ¢ MOKpY pbLie nan
KOraTo 1MMa KOHTaKT C BoAa.

He oka3BaliTe HaTUCK BbPXY OTBOPeHaTa
BpaTta.

He n3nonsgaiite ypesa kato paboTHa
NMOBBPXHOCT MW MOBBPXHOCT 3a
CbXpaHeHue.

OTBapsiliTe BHMMaTeIHO BpaTaTa Ha
ypeaa. M13non3saHeTo Ha CbCTaBKW C
anKoxon Moxe Aa Npejr3BrKa cMecBaHe
Ha aIkoxo/ U Bb3AyX.

He nossonsiBarite nckpu nav oTkpuT
nnambk Aa BAN3AT B KOHTAKT C ypesa,
KoraTo oTBapsiTe BpaTtarta.

He nocTaBsaiTe 3anannmm NpoAyKTN NN
npeAMeTH, KOUTO Ca HAMOKPEHM CbC
3ananavmMu NpoAyKTY, B 6M30CT 0 ypesa
WAV BBPXY Hero.

A BHUMAHMWE! OnacHocT oT

noBpeja B ypeaa.

3a fa ce nsberHat nospeau n
obe3LBeTsABaHe Ha eMalina:
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- He nocTaBsiiTe CbA0Be 3a dypHa N .
APYrv NpeaMeTy B ypeaa AVPEKTHO
BBbPXY A4BHOTO. .

- He nocTtaBsiiTe anyMnHMeBo Goano
AMPEKTHO BBbPXY ABHOTO Ha ypeaa.
- He nocTaBsiiTe BOAA AVNPEKTHO B

10

OcCTaBAHETO Ha Ma3HUHA UM XpaHa B
ypeza Moxe a NpUYMHN Nnoxap.

AKo 13nonsearte cripeii 3a ¢pypHa,
cneABaiiTe HCTPYKUMMTE 33
6e30MacHOCT Ha ornakoBKaTa.

ropeLus ypes. MuponuTnYHO NouncTeaHe
- He MoCTaBsifTe BAAKHN CbAOBE 1
XpaHa B ypeaa, Cles KaTo /\ BHVIMAHMUE! OnacHoct ot

MPUK/IIOYNTE C FOTBEHETO.
- 6baeTe BHUMATENHU, KOraTo MaxaTte
WM NMOCTaBSATE akcecoapuTe.

+ O6e3uBeTsiIBaHeTO Ha emaiina nu
HepbXAaemaTta CTOMaHa He Oka3Ba
B/IVISTHME BbPXy paboTtaTa Ha ypeja.

* W3nonssaliTe Abn60Ka TaBa 3a BNAXHW
TopTW. M1040BMTE COKOBE MPUYMHSBAT
neTHa, KOUTO MoraT ga 6bAaT TpariHu.

* BuHaru rotBeTe npu 3aTBOpeHa
BpaTMYKa Ha ypesa.

*  AKO ypeAbT € MHCTaNvpaH 3ag nperpaja
OT MebesnieH TWM, Hamp. 3aj BpaThyka B
wkad, Tasn BpaTnyKa Tpsi6Ba BUHArM Aa
€ OTBOPEeHa, J0KaTo ypeabT paboTu. AKO
e 3aTBOpeHa, MoraT Aa ce akymynmpar
TOM/IVIHA 1 BNara, KOUTO BMNOC/NeACTBYME A3
noBpeAsT ypeaa, Wwkada nam noga. He
3aTBapsiiiTe NperpagaTa, A0KaTo ypeabT
He N3CTMHe HaMmbJ/IHO Ceg ynoTpeba.

rpVI)KI/I n noyncTtBaHe

A BHUMAHWE! OnacHocT oT
HapaHsiBaHe, NoXxap vim
nospesa Ha ypeaa.

+ [peawn noaspbxka U3KNOYeTe ypesa u
n3BajeTe Lerncena Ha 3axpaHBaHeTo OT
KOHTaKTa Ha efl. MpexarTa.

* YBepeTe ce, Ye ypeabT e cTyaeH. Mima
0MacHOCT CTbKIEHWTE NaHenun aa ce
CUYNAT.

*  CMeHsiTe He3abaBHO CTbKNeHUTe
naHenun Ha BpaTMykaTa, KoraTo ca
nospegeHn. CBbpXeTe ce C 0OTopuU3npaH
CepBU3EH LIeHTBbP. .

* BHuMaBaliTe, KoraTo cBansiTe BpaTuykaTa
oT ypegza. BpatnukaTta e Texkal

+ [NoyncTBariTe pefOBHO ypesa, 3a Aa
npesoTBpaTMTE pasBasHe Ha
NOBBLPXHOCTHUSA MaTepuan.

HapaHsaBaHe/noXxap/XMMmuyeckmn
emMuncum (nyLek) B MMponnTnyeH
pexumm.

Mo Bpeme Ha MNPOANTUYHOTO
NMoYNCTBAHE Ce OTAENSAT U3NapeHus,
KOWUTO He Ca BpeAHM 3a xopaTa,
BK/IIOUUTENHO 6ebeTa nam xopa cbC
3abonsiBaHus.

3a pasnvKka oT BCUYKM X0OPa, HAKOW NTULM
1 BAeYyrn mMorat ga 6baat
V3K/IIOUNTENIHO UYBCTBUTENHN KbM
NOTEHUMANHN U3NapeHns, OTAENSHN Mo
BpeMme Ha rnpoLieca Ha no4YmcTBaHe Ha
BCUMYKM MUPOANTUYHN dypHU. Manknte
AOMaLLHW N06UMUM CbLLO MoraT a
61BbAAT CUIHO YYBCTBUTENHU KbM
NIOKaNHWTe TeMnepaTypH/ NPOMeHN B
671M30CT 0 BCUYKN MUPOAUTUYHU GYPHM,
KOraTo Ce M3BbPLUIBA NMUPOIUTUYHO
noyncTBaHe.

Mpean Aa n3nbaHUTe PyHKLUUSTA 3a
NUPONIUTNYHO CAMOMOYNCTBAHE NN
dyHKLMATA 32 MbpBa ynoTpe6a,
OTCTPaHeTe C/IeHOTO OT BBTPELLUHOCTTa
Ha dypHaTa:

- BCWYKM M3AWLWLHK OCTaTbLUM OT
XpaHa, pa3nnBu/oTnaraHus ot Macsio
VAW Ma3HUHa.

- Bcnukm nogBuXKHW npeameT
(BK/IFOUMTEIHO CKapW, CTPaHNYHU
pencu / Teneockonn4YHM BoAaUM "
Ap., LOCTaBeHU C NpoAyKTa) 1 rno-
CneLranHo, BCUUKIM TEHKEPY,
TUraHu, TaBu, Nocyaa v ap. c
He3anensallo NokpuTre.

HesanenBalumte NOBBbPXHOCTM Ha
TEHJKepW, TUraHW, TaBw, Tabau, npubopwn
W T.H., MOraT Aa 6baT NoBpeAeH OT
BMCOKOTEMMEPATYPHOTO NUPOINTUYHO
MouYnCTBaHe, KaTo CbLLLO Taka MoraT Aa
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6b4aT U3TOUYHUK 32 BPEHU M3MNapeHus
OT HNCKO HUBO.

+ [lpoyeTeTe BHUMATENHO BCUYKM
WNHCTPYKLUMUN 3@ MUPOANTUYHOTO
no4ncTBaHe.

+ [Jleua He 6uBa Aa ce NnpnbAMxKaBaT 4o
ypesa, AoKaTo ce U3BbpLLBa
NMUPONINTUYHOTO MOYMCTBAHE. YpesbT ce

HaropewsaBa N rOpeLmaT Bb34yX N3/1N3a

OT NPeAHNTe OXNaXAALLM OTBOPMW.

+  MVPOANTUYHOTO NOYMCTBaHe 1 NbpBaTa
ynoTtpeba Ha MakcvMasiHa TemrnepaTypa
ca orepauuu ¢ BIUCOKa TemnepaTypa,
KOWTO MOraT @ OTAENAT U3NapeHuns ot
OCTaTbLY OT roTBEHE U CTPOUTENHN
mMaTepuanu 1 e CUIHO NPEenopbUNTENTHO
notpebutenuTe aa:

- [a ocurypsT gobpa BeHTUNALMS Mo
Bpeme 1 cfief, BCAKO NMUPOANTUYHO
noyncTBaHe.

- [a ocurypsT gobpa BeHTUNALMS Mo

Bpeme 1 cfief mbpBata ynotpe6éa npu

pa6oTa Ha MakcManHa
TemnepaTtypa.
+ YBepeTe ce, Ye BCUYKM JOMALLHM

No6UMLM (0CO6eHO NTULN) Ca BB3MOXHO
Hali-faney oT ypeaa rno BpemMe Ha U Cnej

NUPOANTUYHOTO NOYNCTBAHE 1 NpWU
nbpBa ynoTpeba ¢ MakcMmanHa
TemnepaTypa. 3a npeAnoynTaHe e Aa rv
npemecTuTe B Apyro nomeLleHve no
BpeMe Ha MUPOANTUYHUSA LINKBIT 1
A0KaTo ypesbT ce 0X/1aA4n OTHOBO [0
cTaiHa TemnepaTypa. TpsibBa ja ce
ocurypu gobpa BeHTUAALMSA NO Bpeme U
cneq (AoKaTo ypeasT ce oxiajn)
AeCTBMEe Ha MNPOANTUYHUSA LINKB 1
NBbPBUS LNKBA Ha MaKCUManHa
TemnepaTypa.

B'prem HO ocBeTJ/ieHune

A BHUMAHMWE! OnacHOCT OT TOKOB
yaap.

MHcTanunpaHe

BHVUMAHWE! Bx. rnaea
"be3sonacHocT".

1"

* OTHOCHO namnarta(uTe) BbTPe B TO3M
MPOAYKT VI pe3epBHUTE Namnu,
npoAaBaHu OTAeNnHo: Te3n namnu ca
npegHa3sHavyeHu Aa n3gbpxart Ha
eKCTpeMHU GU3NYeCKn yCnoBus B
AOMaKMHCKM ypeaun, KaTo TemnepaTypa,
BMBpaLMn, BNAXXHOCT UK ca
npegHa3sHavyeHu Aa cUrHanmsmpaTt
nHbopmaLms 3a paboTHOTO CbCTOsIHME
Ha ypega. Te He ca npejHa3Ha4veHu 3a
13M03BaHe B APYry MPUIOXKEHNS N He ca
noaxoAsLM 3a OCBeTsIBaHe Ha
NnoMeLLeHVs B LJOMAKNHCTBOTO.

+  To3u NpPOoAYKT BKJIOYBA CBET/INHEH
M3TOYHWUK C KNacC Ha eHepruiHa
edekTnBHOCT G.

* M3nonsBaiTe caMo laMnu CbC CbLUnUTe
cneumurkaymn.

06cny>xBaHe

3a nonpaska Ha ypega ce CBbpxeTe C
OTOPU3MPaHNSA CEPBU3EH LIEHTBP.

* M3nonsgaliTe caMo OpUTUHANHN
pesepBHU YacTu.

N3xBbpnsHe

A BHUMAHMWE! Puck ot
HapaHsABaHe v 3ajyLLaBaHe.

*  W3knro4ete ypesa ot
efleKTpo3axpaHBaHeTo.

* VI3BajgeTe 3axpaHBalys en. kaben B
6/130CT 0 Ypesa 1 ro nsxsbpneTe.

* OTcTpaHeTe BpaTnyKara, 3a Ja He morat
Jeua 1 AoMalLHW 1lbuMum aa ce
3aK/o4aT B ypesa.

+ OnakoBbYHM MaTepuanun:
OnakoBbYHUTE MaTepuann MoraT ja ce
peuukanpar. MNaacTMacoBmTe YacTu ca
0603HaYeHn C MexXayHapoAHN
CbKpalleHus kaTto PE, PS 1 T.H.
/3xBbp/ieTe 0NakoBbLYHUA MaTepurasn B
CbOTBETHUTE KOHTelHepu.
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MoHTax

@ 3a VHCTanupaHe, BUXTe
WHCTPYKLMUTE 33 MOHTaX.

EnekTpuyecka MHcTanayums

/\ BHUMAHME! CBbp3BaHeTo KbM
enekTpuyeckaTa MHcTanaums
TpsibBa fa ce M3BBLPLUM CaMO OT
KBannduLUmMpaHo nuLe.

@ Mpoun3BoaMTensaT He noema
OTroBOPHOCT, ako BYe He crasute
MepKkuTe 3a 6e3onacHocCT,
noco4yeHu B rnaea ,besonacHoct".

Ta3u pypHa ce f0CTaBs camMo CbC 3axXpaHBalLL
Ka6en.

Ka6en

TunoBe Kabenu, NoAXoAALLM 3@ UHCTanauuns
VAN NOAMSAHA:

OnuncaHwue Ha ypepa

o6w, npernep

‘H’ =

Lo alo

®

0] o] HE&

?
@
7%

Akcecoapu
+ Ckapax2

12

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

3a Hanpe4yHoTO ceveHue Ha kabena BMXTe
obLaTa MOLLHOCT Ha TabenkaTa ¢
MHPopMaLMs Ha ypesa. CbLLO Taka MoXeTe
Ja pasrnegate Tabanuarta:

06wwa mouHocT (W) [ HanpeyHo ceveHune
Ha Ka6ena (Mm?)

mMakcmym 1380 3x0.75
Makcmym 2300 3x1
Makcmym 3680 3x15

3a3eMUTENTHUAT MPOBOAHWK (3€/1eH/XBNT)
TpsbBa fa e € 2 cM No-Abnbr OT Ga3oBma U
HeyTpanHUSA NPOBOAHUK (CMH 1 KadsB).

KoHTponieH naHen

Konue 3a ¢pyHKLMWTE 3a HarpsiBaHe
Bl Expan

Konue 3a ynpasneHve

HarpsiBaLL, enemeHT

B rHezp0 3a BraouBaHe Ha TepMocoHaaTa
Jlamna

B Bentunatop

Bl BurpeluHa uact Ha dypHara

il Bogauv 3a ckapa, oTcTpaHsieMy
Mo3uumst Ha ckapa

3a Cbf0Be 3a roTBeHe, TaBy 3a TOPTU U
neveHe.

* TaBa 3a neyeHe x 1
3a TOpTU 1 BUCKBUTMU.
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+ [AbN60K TUraH 3a NneyeHe N rpuioBaHe

X1

3a neyeHe UK KaTo CbA 33 c1;6V|paHe Ha .

MasHM1Ha.
* TepmocoHpaa x 1

KomaHaHoO Tabno

I'Ipernep, Ha KOHTPOJIHUA NaHen

XpaHaTa.

3a padToBe 1 TaBu.

13

3a M3MepBaHe KOJIKO € MpuroTteeHa

Teneckonu4yHu Bogaum x 1 kKomnaekT

N ('
i \
o | ® | o] 2 oK @ @
o byp3o OcBeT- | TepmMOCOH- nOTBbp@eTe 3aBbpTeTe Kito-
Talimep | 3arpsiBa- HacTpowkKa- HaTucHeTte
He neHwne Aa Ta ua

MN36epeTe dyHKLMA 3a HarpsiBaHe, 3a Aa BKIOUNTE ypesa.

dypHarTa.

3aB'preTe KJ/1l04a 3a q)yHKLlI/II/ITe 3a HarpsaBaHe B N3K/IK0YEHA NO3UNLIUA, 3a Aa U3KNKYNTE

EKkpaH

IZIZI
_l:l

.88

J\ START
sToP \
STOP

=

JEEEE
Y wl

r 0 >) DEMO
I,

El
O}

EKkpaH cbC 3agageHn PyHKUUN Ha ByTOHUTE.

MHAankKaTopw Ha ekpaHa

OCHOBHU WUHANKaTOpU

G

3aknoyBaHe

LY

¥

Momoly, npw roTee-
He

ol

MouncrtBaHe

e

HacTtporikun

>»>

Bbp3o HarpsBaHe

MHaukaTopu Ha Talimepa

Q

Tanmep

STOP
MpukntousaHe

@

OTnoxeH ctapt

o)

Bposy

JleHTa Aa HanpepabKa - 3a TemnepaTypa

UK Yac. JleHTaTa e Lsnata YepBeHa, Ko-

raTo ypeawsT AOCTUMHE 3ajaAeHaTa TeM-
nepatypa.
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VHaMKaTop 3a roTBeHe ¢ napa ap
TepmocoHaa NHanKaTop A

Mpeauv nbpBa ynotpeba

BHVUMAHWE! Bx. rnaBsa
"be3onacHocT".

I'IprOHaqan HO nNoymncTtBaHe

MNpean nbpBaTa ynotpeba nouncreTe NpasHUsA ypea 1 3agaiiTe vac.

2o

R

= =
S o000

X
HacTtpoiiTe Tarimepa. HaTucHeTe:

OK

HauanHo npeaBapuUTesIHO 3aTolNJisiHe

3aTonneTe NpeaBapuUTesIHO Npa3HaTa ¢pypHa npeau nbpeaTa ynotpe6ba.

CTbnka |W3BageTte oT dypHaTa BCUUKM NPUHAANEXHOCTY U MOABVKHITE OMOPU Ha CKa-
1 paTa.

CTLAKA | 35157iTe MakcMManHaTa TemnepaTypa 3a pyHkLmaTa: .

2 OctaBeTe ¢ypHaTa fa paboTu 3a 1 4ac.

g""""'(a 3apaliTe MakcMManHaTta TemnepaTtypa 3a GyHKLMATa: @

OcraBeTe ¢ypHaTa ga paboTtu 3a 15 MuH.

@ or ¢ypHaTa MOXe [ia N3/In3a Mpr3Ma U M MO BpeMe Ha npegBapurTesIHOTO 3aTonaia-
He. yBepeTe Ce, Ye CTadTa e NnpoBeTpeHa.

HauyuH Ha nsnonssaHe: MexaHN4YHO KOHTPO/IHUSA NMaHen, ApbXKaTa Ha BpaTaTa

3aK/ilouBaHe 3a gela

OT AsiCHaTa CTpaHa Ha dpypHaTa.

®ypHaTa Ma MOHTMpPaHa MexaHU4Ha
3aluMTa 3a geua. Ta ce HaMKMpa Moz

3a Aa oTBOpUTE BpaTaTa Ha ¢pypHaTa CbC 3aK/louBaHe 3a geua:
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Crbnka 1 | HaTucHeTe 1 3a4pbXTe 3ak/IloUBaHeTo 3a Je-
ua.
Crbnka 2 | [pbnHeTe gpbXKaTa Ha BpaTtaTa, 3a ja A oT-

BOpUTE.
3aTBOpeTe BpaTMykaTa Ha ¢pypHaTa, 6e3 ga
HaTunckaTe 3awmMTaTa 3a geua.

3aaa npemaxHeTe 3aK/iloUBaHeTO 3a Aela:

Crbnka1 | OTBOpeTe BpaTMykaTta 1 n3BageTte 3aKaou-
BaHeTO 3a JeLa C NoMOoLLTa Ha K/to4a 3a 3a-
LnTa Ha Aela, NpesocTaBeH ¢ pypHaTa.

CTbnKa 2 | dukcmpalite BUHTa Ha3ag, cnej KaTto oTcTpa-

HUTe 3aKN0YBaHETO 3a Zela.

BcekuaHeBHa ynoTpe6a

BHVMAHWE! Bx. rnaBa
"Be3onacHocT".

Kak ga HacTpouTe: DyHKLMM HarpsiBaHe

Ctbnka1 |3aBbpTeTe KaOYa 3a PyHKLUMMTE 3a HarpsBaHe, 3a ga n3bepete GyHKLMA 3a
HarpsiBaHe.
CTbnKa 2 | 3aBbpTeTe KOHTPOIHOTO KOMYe, 3a Aa 3ajajeTe TemnepaTypaTa.

¥ vatucrere n 3aApbXTe, 3a Aa BkAtounTe GyHKLMATA. Bbp30 HarpsiBaHe. ToBa He e A0-

CTBMHO 3a HAKOW OT PYHKLMNTe Ha PypHaTa.

foTBeHe Ha napa

YBeperte ce, ye ¢pypHaTa e cTyseHa.

Ctbnka 1 CTtbnka 2
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foTBeHe Ha napa
OcTaBeTe npasHa-
( \ (v \ Ta ¢pypHa Aa 3a-
rpee npegsapu-
Te/IHO B NPOABA-

XeHure Ha 10 MuHy-
TV, 3a fa ce 06pa-
V36epeTe

HanbnHeTte peneda BbB BLTpeLL-

3yBa B/ara.
dyHKUMsATa 38 | 3ajaiiTe TeM- | [MocTaseTe 51 BbB
HOCTTa C YelLMsiHa Boja. 3aTonisHe Ha | nepaTtypaTa. dypHara.
napa.

@ MakcrmanHata BMeCcTMMOCT Ha pefieda BbB BbTPELLUHOCTTa e 250 Ma. He nbaHeTe OTHO-
BO pe/sieda BbB BLTPELLHOCTTa MO BpeMe Ha roTBeHe 1Uauv Korato gpypHaTa e ropetua.

Korato rorBeHeTO Ha Napa NpuUKAYK:

Ctbnka1 CTbnka 2 Ctbnka 3

3aBbpTeTe K/toYa 3a PyHK-
LMMTe 3a HarpsiBaHe B 13-
K/IFOY€eHa No3muus, 3a Aa 13-
Kntoumnte pypHaTa.

OTBOpeTe BpaTaTa BH/MaTEe -
HO. OCBO60,£I,eHaTa BNa>XHOCT
MOXe fa npegnssuka naraps-

YBeperTe ce, Ye pypHaTa e
cTyaeHa. OTcTpaHeTe ocTa-
TbYHaTa Boga oT peneda

HUS. BbB BBbTPELUHOCTTA.
PYHKLUN HarpsiBaHe
DyHKLMA 3a 3aTO- MpunoxxeHne
nasiHe
? 3a neyeHe Ha TP HMBA eJHOBPEMEHHO 1 3a CylLleHe Ha XpaHa. 3a-
W/

favite Temnepatypa ¢ 20 - 40°C no-HMcka 0TKOIKOTO 3a TpajULMOHHO
lopew Bb3gyx/ | MeYeHe.

BEHTUUP

[

3a neyeHe Ha TeCTEHN U MeCHU XpaHun Ha e4HO HUBO.

TpapAULMOHHO ne-
yeHe

&

3a fob6aBsiHe Ha BNAXXHOCT MO BpeMe Ha roTBeHe. 3a mony4aBaHe Ha
NpaBWIHKA UBAT U XpyrkaBa KOp14YKa no Bpeme Ha redveHe. 3a nose-

ye COYHOCT NPV NPeTomnsiHe. 3a KOHCePBMPaHe Ha MIOAOBE Y 3e/1eH-
uyum.

SteamBake

3a neyeHe Ha NMUA. 3a XpynKaB 1 3aneyeH 6n1aT.

B)

DYHKLMA NULa
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DYHKLUA 3a 3aTO-
nnsHe

MpwunoxxeHune

n

[loneH HarpeBaTen

3a neueHe Ha CNAAKMLLM C XpYMKaBa AO/Ha YacT U1 3a 3anassaHe Ha
xpaHara.

Yvvy
—

Abn6oko 3ampase-
HU1 XpaHn

3a fa cTaHaT Xpynkasu NoayrotToBuTe XpaHu (Hanp. KapTodku, kap-
TOdU C KOpUYKa UV MPONETHN PynLa).

2

MeyeHe c BRax-

CDyHKLI,VIﬂTa e pa3pa60TeHa 3a necreHe Ha eHeprumsa no Bpeme Ha ro-
TBeHe. KoraTo nsnosssaTe Ta3u (])yHKLI,I/Iﬂ, TemMnepartypaTta BbB Bb-
TPELHOCTTa MOXe [ia Ce pa3ninyaBa OT 3ajiajeHaTa. M3non3Ba ce
ocTaTbyHaTa TorMHa. CteneHTa Ha HarpsBaHe MOXe Ja 6bAe Hama-

HOCT
neHa. 3a noseye MHPopMaLus BUXTe rnaBa ,BcekngHeBHa ynotpe-
63", 3abenexere: MNeyveHe C BNAaXHOCT.

@ 3a 3anuuaHe Ha TbHKM XpaHu WiV NpenuyaHe Ha xis6.

Fpun

Typ6o rpun

3a neyeHe Ha ronemu napyeTa Meco WA NTULM C KOCTUTE Ha eHO
HMBO. 3a OorpeTeHu 1 3a kadsiBa Kopuyka.

MeHro

3a fa Bnesete B MeHtoTo: lNomMolw, npu roteeHe, MoyncreaHe, Ha-
CTPOMKM.

©

bene>Xxkn oTHOCHO: lNeyeHe ¢

BJIA)KHOCT

Ta3u PpyHKUMS belue 13non3BaHa B
CbOTBETCTBME Ha M3NCKBAHMATA 3a KNac Ha
eHepruiiHa eGeKTMBHOCT 1 eKOAMN3aH
(cnopeg EU 65/2014 and EU 66/2014).
M3nnTBaHNA CbrnacHo:

IEC/EN 60350-1

[opeLy, Bb3ayX/BeHTUAVP, TPaANLIMOHHO NeYveHe: KoraTo 3ajajeTe Temneparypa
rnog 80 °C, namnaTta aBToMaTUYHO ce n3karouBa cnieg 30 cek.

He ce NpekbCBa 1 fa ce rapaHTupa, ye
¢dypHaTa paboTu € Bb3IMOXHO Hail-B1COKa
eHepruriHa epeKTUBHOCT.

KoraTo nsnonseaTte Ta3un GyHKUMSA,
namMmnuykaTa aBTOMaTU4YHO Ce N3K/YBa
cneg 30 cekyHAN.

3a NHCTPYKLUMK 3a rOTBEHE BUXTE r1aBa
.CbBeTn”, NeyeHe C BNAaXHOCT.

BpataTta Ha pypHaTa Tpsi6Ba Aa ce 3aTBOPM
Mo BpeMe Ha roTBeHe, Taka ye GyHKLMATa Aa

Kak pa HacTpouTe: Momoly, npu roreeHe

Bcsiko sicTe B TOBa NOAMEHIO MIMa nNpenopbynTenHa GyHKLUMS 1 TemnepaTypa. VisnonssanTe
dyHKUMATA , 33 Aa NPUTOTBUTE ACTUE 6BP30 C HACTPOLKMTe No noapasbupaHe. MoxeTe Aa
HacTpouTe yaca 1 TemMnepaTypaTta Nno Bpeme Ha roTBeHe.
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3a HAKOU AACTUA MOXKe fia FOTBUTE U CbC
cnegHoTO!:

CTeneHTa, Npn KOATO ACTUETO e NnpuroTee-
HO:

+ TepmocoHpa

* AnaHrne
+ CpegHo n3neveHo
+ [lobpe nsneyeHo

Ctbnka 1 CTtbnka 2 Ctbnka 3 Ctbnka 4
O O O l°
— il P1- P45 OK

BnesTe B MeHOTO.

V36epeTe MomolLy,
npuv roteeHe. Hatunc-
rere OK,

M36epeTe acTmeTo.
HaTtucHete: OK

MocTaBeTe AcTMETO
BbB PpypHaTa. lNo-
TBbpZeTe HacTpolika-
Ta.

Momolyy npuv roreeHe

JlereHpa

TepmocoHga HannyeH. MoctaBeTe TepMocoHAa B Hail-gebenata yact
Ha acTneTo.
Korato 3agazseHaTta TepmMocoHa TeMnepaTtypa e 4oCTUrHaTa, ypeasT
ce N3K/KYBa.

?
)

AA

KonnyecTBoTO BOAa 3a QyHKLMSTa 3@ napa.

[1]

MoarpeiiTe nNpesBapuTenHO ypesa, NpeAm Aa 3aroyHeTe Aa rotsute.

=

HwuBo Ha ckapaTa.

Auncnneat nokassa P u HOMep Ha ACTNETO,

KOEeTO MOXXeTe Aa npoBep

nTe B TabnumuaTa.

KoraTo ¢pyHKUMsATa NpMKIOYBa, MpoBepeTe
[ann XpaHaTa e rotosa.
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fActne Terno HwuBo Ha ckapaTa/Akcecoapu

FoBexxao neve-

HO, anaHrne
FoBeXxa0 neye-

HO c);;(:‘,quo nsne- | 171K 4-5 /‘?E'Z; TaBa 3a neuyeHe
qe;w CM Aebenv nap- | 3ambpkeTe MECOTO 3a HAKOIKO MUHYTU B Fo-

4eTa pewy TuraH. lMocraseTe B ypeaa.

FoBexxao neve-

Ho, Bo6pe nsne-
yeHo
Mepxona, cpea- | 180-220rHa | #P[1][=]3; neyere Ha sctreto Ha ckapa

HO MnsneyeHa

rnapue; 3 c™m ge-
6enu peseHa

3anbpxeTe MecoTo 3a HAKOKO MUHYTU B rO-
peLy TuraH. lMocraseTe B ypeaa.

=y
—

Pune, nanevyeHo
(6aBHO roTBeHe)

NeuyeHo/3apywe- 1.5-2kr V= 2; MeveHa Ha sICTMEeTO Ha cKapa
Ho rosexAo (oc- 3anbpXKeTe MecoTo 3a HAKOJIKO MUHYTK B ro-
HOBHO pe6po, byT, peLy TuraH. lo6aBeTe TeUHOCT. MNocTaBeTe B
Kkopem) ypesa.
Me4yeHo roesex-
A | 1o, ananrne (6as-
HO roTeBeHe)
MeueHo roBex- /‘? E| 2; TaBa 3a neyeHe
A0, cpegHo 1-1.5kr;4-5 | M3nonsgaiite N06UMUTE CU NOAMPABKMA LN
nsneuyeHo (6aBHo | cm Aebenn Nap- | camo con 1 NPACHO CMASIH NUMep. 3anbpxeTe
roteeHe) veTa MEeCOTO 3a HAKOKO MUHYTW B FOpeLL, TUraH.
MNocTaBeTe B ypeaa.
lMeyeHo roeex- ypea
a |~ Ao6pe
msneyeHo (6aBHoO
roTBeHe)
9] dwune, anaHrne
(6aBHO roTBeHe)
VLd= 2; TaBa 3a neyeHe
®dune, cpesHo 0,5-1,5kr; 5-6 | 3nonsgaliTe NO6GUMUTE C1 MOANPABKMA UM
8 |wusneueno (6asHo | cm ae6envt nap- | camo con u NPACHO CMAIAH Nunep. 3anbpxeTe
roTBeHe) yeTta

MECOTO 3a HAKOJIKO MUHYTW B ropeL, TUraH.
MNocTaBeTe B ypeaa.

5]

MeyeHo Tenewko
(Hanp., nneLka)

0.8-1.5«kr; 4 cm
Aebenn napye-
Ta

V= 2; neyeHa Ha ACTMeTOo Ha cKapa
M3non3sante nobrmmTe cn nognpasku. Jlo-
6aBeTe TeYHOCT. [TOKPUTO NeyeHo.
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Actune Terno HunBo Ha ckapaTa/Akcecoapu
MeueH cBUHCKN 1.5-2«r (=] 2; neuene Ha sctuero Ha ckapa
BpaT wiv nnewu- Cnef NoNnoBrHaTa oT BPeMeTo 3a roTBeHe
Ka 06bpHeTe MecoTo.
Avpnano 1.5-2kr /?[El2; rasa 3a neuene
CBUHCKO (6aBHO M3nonssaiite no6umuTe cn nognpasku. Cnes
roreeHe) MoJI0OBMHATa OT BPEMETO 3a rOTBEHE 06bpHe-
Te MecoTo, 3a Aa MoMlyUn paBHOMepeH 31aTuCT
UBSAT.
BoHdune, npsc- 1-15kr5-6 | P[] 2; neyeHe Ha ICTUETO Ha CKapa
HO M Ae6enu nap- | 1snonzsaiite N06MMITE CIM MOAMPABKY.
yeta
CBUHCKU pe6pa 2-3«kru3- |4 3; ABN6OK TUraH

nonseaunTe cy-
poBu, 2 -3 cm
TbHKN peseps-

[JlobaBeTe TeUHOCT, 3a Aa NOKpMeTe JHHOTO Ha
actueto. Cnej nonosMHaTa OT BPEMETO 3a ro-
TBeHe 06bpHEeTe MecoTo.

HUV pebpa
ArHewiku 6yT c 1.5-2xr;7-9 | 2 2: neuere sictvieto & TaBa 3a neuene
KocT M Aiebenn nap- | o6apete TeuHoCT. Cle NONOBMHATA OT Bpe-
YyeTa

METO 3a rotTeBeHe o6preTe MecCoTO.

Lano nune 1-1.5kr; npec- | #2[=] 2: 1) 200 wn; Kacepon B TaBa 3a ne-
HW yeHe
B M3non3gaiite nto6rMmuTe c nognpasku. Cneg
MO/MI0BMHATa OT BPEMETO 3a roTBeHe 06bpHe-
T€ NVNETO, 3a Aa MOMyYW PABHOMEPEH 31aTNCT
UBAT.
MonoBuH nune 0.5-0.8kr | #?[=]3: Tasa 3a neuene
Vi3non3Baiite No6MUTE C1 MOAMPABKMU.
Munewku repan | 180-200rHa | 22 [8][H] 2. Kacepon Ha ckapa
nap4e V3non3sgaiite 1H06MMUTE CU NOANPABKY. 3a-

NbpXeTe MeCoTOo 3a HAKO/IKO MUHYTU B ropeLL
TUraH.

MNunewkn 6yTye-
Ta, NpecHn

/'? El 3; TaBa 3a nevyeHe

AKO MbPBO MapuHOBaTe NUeLLKnTe byTyeTa,
3ajaliTe No-HMCKa TeMnepaTtypa 1 roteeTe rno-
AbAro.
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Actune Terno HunBo Ha ckapaTa/Akcecoapu
Matuua, yana 2-3kr 2?5 2; neuena na actmeto Ha ckapa
M3non3sante nlobummTe cn nognpasku. Mo-
D) CTaBeTe MEeCoTO B Cbf 3a nedeHe. Cieg nono-
BMHaTa OT BPeMeTO 33 roTBeHe 06bpHeTe na-
TMyara.
Mscka, uana 4-5kr VLd=P? ABbNGOK TUraH
i3non3Baiite No6UMMTE C MOANPaBKU. Mo-
D3] CTaBeTe MecoTo B AbA60Ka TaBa 3a neveHe.
Cneg MonoBrHaTa OT BPEMETO 3a roTBeHe
o6bpHeTe rbekaTta.
il Pyno ,Ctepann” 1K1 M [E2; ckapa
Vi3nonsBaiite N06MMUTE C1 MOANPABKMU.
LUsna pn6a, Ha 0.5-1«rHa pu- | #? [ 2; rapa 3a neuene
&g |rpwn 6a HanbnHeTe prbaTa C Macno 1 usnonssaiite
N6UMUTE C1 NOANPABKY 1 BUKN.
D6 ®une ot puba - A=k Kacepon Ha ckapa
Vi3non3Baiite Nto6MUTE C1 MOAMPABKMU.
W |“wiiskeiik . B2 28cm dopma 3a TopTa Ha ckapa
& |A6bnKoB Keiik - (=] 2; 144100 - 150 mn; TaBa 32 neuene
& |A6bnKos TapT - =P dopma 3a nali Ha ckapa
B0) A6BnKoB nai . E| 2; laJ 100 - 150 MIT; @ 22 cm dopma 3a
nam Ha ckapa
BpayHu 2 Kr Tecto Hs: ABN6OK TUraH
3] LLlokonaposu - = 2; 100 - 150 mn; dopma 3a MbOUHM Ha
MbPUHU ckapa
33 Keiik c xne6Ha - =P dopma 3a xn196 Ha ckapa
dopma
Meuenn kapTopu Tkr (5] 2; raa 3a neuene
B4 MocTaBeTe Lenu kapTodu ¢ obeskaTa B TaBa
3a neuveHe.
KapTodm c Kko- 1kr

]

puuka

= 3; TaBa 3a Ne4yeHe C NocTaBeHa XapTus 3a
neyeHe

M3non3gaiite ntobrmmuTe cn nognpasku. Ha-
pexeTe KapToduTe Ha Napyeta.
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45

3bpHecTn /pbXxe-
HW/TUNOBWM XnAa-
6oBe BbB popma
3a xn196

Actune Terno HunBo Ha ckapaTa/Akcecoapu
punosaHu cme- T-1.5kr [5]3; raBa 3a neuene c nocrasena XapTuisi 3a
T CEeHU 3eneHuyum neueHe
M3non3sante nobummTe cn nognpasku. Ha-
pexeTe 3e/leHuyLMTe Ha napyeTa.
71 KpokeTu, 3ampa- 0.5 kr [5]3; rapa 3a neuene
3eHn
g | MepxeHn kapro- 0.75 «r [=13; raBa 3a neuene
¢un, 3ampaseHn
MecHa / 3eneH- 1-1.5«r (= 2; kacepon Ha ckapa
& |uykoBa nasams
CbC CYyXU INCTU
KapTogeH T-1.5kr = 1 Kacepon Ha ckapa
M3 |orpeteH (cyposu 3aBbpTeTe ACTUETO Cej NONOBMHATa OT Bpe-
kapTodu) METO 3a roTBeHe.
11 MpsacHa nuua, ) =] 2; LS 100 M/I; TaBa 3a NeYeHe C NocTa-
ThHKa BEHa XapTua 3a neyeHe
12 MpAcHa nuua, i [(*]EH 2; raea 3a neuene c nocrasera XapTus
Ae6ena 3a neueHe
® |Knw - (5] 2; raga 3a nevere Ha ckapa
Bareta/ 0.8 kr [4]E) 2; s 150 mn; Taea 3a neuene ¢ nocra-
M | Yabata/ban xnn6 BeHa XapTus 3a neveHe
3a 691 xn196 e He06X0AMMO MoBeYye Bpeme.
Bcuuku mbnHo- Tkr [4]&) 2; i) 150 mn; TaBa 3a neuene nocra-

BE€Ha XapTua 3a ne4veHe / CKapa

DYHKL MU HA YaCOBHUKA

¢yH KU Ha YaCOBHUKaA

PyHKLUA ,HacoOBHUK"

Mpwuno)keHue

A KoraTo TaliMepbT NpUK/YUM ce YyBa CUrHan.

Tavimep
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PyHKLMA ,HYacoBHUK"

MpunoxxeHne

STOP
Bpeme 3a roTBeHe

KoraTo TaliMepbT NPMK/IOYM Ce YyBa CUrHan u GyHKLUMATA 3a Ha-
rpsiBaHe crnvpa.

@

OTnoXeH ctapTt

3a ot/1laraHe Ha cTapTta U/wnv Kpas Ha roTBeHeTo.

@

Bposau

CTPOKM.

MakcMMyMbT e 23 4 1 59 MUH. Ta3n GyHKLMSA He BAMSe BbPXY pa-
6oTaTa Ha ¢ypHarTa.
3a Aa BKAUMTE v nskaoumnte bposy , nsbepete: MeHto, Ha-

Kak pa HacTpouTe: q)yHKLl,VIVI Ha YaCOBHUKa

Kak ga HacTpouTe: Yac oT AeHOHOLMETO

Ctbnka1

CTbnKka 2

Ctbnka 3

Qw

Q\

N

@

3a fa NpoMeHnTe Yaca oT AeHOHOLLMETO,
B/ie3Te B MEHIOTO U n3bepeTte ,HacTpoin-
Kn“, Mac ot geHoHoLmeTo". BuxTe rna-

Ba ,CTPYKTypa Ha MeHTO".

HacTtporiTe YacoBHuU-
Ka.

HatucHere: OK,

Kak ga HacTpouTe: Talimep

Ctbnka 1

N

¥

Ha ekpaHa ce
nokassa:
0:00

Q

HatuncHeTe: @

CTbnka 2

Ctbnka 3

Qw

N

¥,

HacTtpowTte Tanmep

Hatuchere; OK,

TaimepbT ® 3anousa Jla oTbposiBa BeAHara.
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Kak ga HacTpouTe: Bpeme 3a rotBeHe

Ctbnka1 CTbnKa 2 Ctbnka 3 Ctbnka 4
M . e
( \ Ha expaHa ce ( \
rnokasBa:
0:00
M3bepeTe PpyHK- ~
uus 3a 3aTonnsHe | HaTtucHete Hs- 3ajanTe Bpeme- oK
o .@ HaTncHete: VR,
N HaCTpouTe TeM- KOMIKO MbTU: A TO 3a roTBeHe.
nepaTtypaTa.
TanmepsT @ 3ano4Ba fa oTbposiBa BejHara.
Kak aa HacTpouTe: OT/NIOKEH CTapT
Ctbnka | CTbnka 2 Ctbnka 3 |CTtbnKka 4 Ctbnka 5 | CTbnka
1 6
Ha ekpa-
(' N Ha ce (' N N\ (' N\ Ny
\ K \ K Ha ekpa- \ 1K
Ha ce no-
yaceT OT
Ka3Ba:
JleHOHO- R
M36epe- wmeTo . N
- | HaTncHeTe ) Hactpon- @ cron g
Te QyHK & Te Bpeme | HatucHe- Hactpon- | farycpe-
unsATa 3a | HAKONKO | cTApT Te Bpeme
3a Hayva- Te: OK, .| te: OK
3aTonsa- | nbTU: (‘D no 3a Kpawu.
He. ’

Ta|7||v|ep'bT @ 3ano4Ba Aa OT6pOﬂBa Cbl/1aCHO HaCTPOEHOTO BpeMe 3a Hadarso.

M3non3sBaHe Ha npuHagne>xHocTtumurTe

A BHUMAHMWE! Bx. rnasa

"Be3onacHocT".

MocTaBsAHe Ha akcecoapwun

YCTPOWCTBa NPOTUB NpeocbpbLlaHe.
BucokuaT pbb okono papta npegoTepaTaBa
M3M1b3BaHETO Ha rOTBapCKL CboBe.

MankaTa B4b6HaTNHA OTrope yBennyaBa
6e30MacHOCTTa. B4nb6HAaTUHWTE CbLLO ca
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Ckapa/padT:

KpayeTata Hagony.

BrapaiTe padpTa mexay BogeLnTe pen-
CV Ha oropuTe My 1 ce yBepeTe, Ye e C

OonopHUTE pencu.

TaBa 3a neyeHe / ibn6oka TaBa:
BkapaliTe TaBaTa MexXay BogauunTe Ha

TepmocoHpa

TepMoOCOHga- N3MepBa TeMrepaTtypaTa B xpaHara.

Tps6Ba Aa ce HACTPOAT ABe TeMMepaTypu:

C

Temnepatypata Ha dypHaTa.

”?

TemnepaTypaTa B CbpLieBUHaTa.

3a MaKcMManHo Ao6pun pesynTaT Npm roTBeHe:

CbcTaBkuTe TpsA6Ba Aa ca
CbC CTaliHa Temnepatypa.

He n3non3Barlite 3a Teu-
HW acTUs.

Mo Bpeme Ha roTBeHe TpsibBa za
OCTaHe B YUNHUATa.

HauvH Ha nsnonseaHe: TepMocoHAa

1

Ctbnka | Bkntodete dpypHaTa.

2 dypHaTa.

CTbnka |3ajaliTe pyHKUMSATA Ha 3aTOM/ISIHE 1 ako e Heo6X0AMMO, TeMrnepaTypaTta Ha
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Ctbnka |BwbBegete: TepMOCOHAA.
3
Meco, agomaliHm nTMum u pnba Kacepona

[MoctaBeTe Bbpxa Ha TepMocoHAa B cpeja- | MNocTtaBeTe Bbpxa Ha TepMoCoHa TOUHO B cpe-

Ta Ha MecoTo unu pubaTa, MO Bb3MOXHOCT | AaTa Ha kacepona. TepmocoHAa Tpsibea Aa e

B Hali-MNbTHaTa YacT. YBepeTe ce, Ye rnoHe | ctabunHa no Bpeme Ha neyeHe. snonsearite
3/4 oT TepMOCOH/Aa e BbTpe B ACTUETO. TBbpAa CbCTaBKa, 3a Aa NOCTUrHeTe edekTa.

M3non3sanTe pbba Ha CbAa 3a nNeyeHe, 3a A4a

nognpeTe CUANKOHOBaTa ApbXKa Ha Tepmo-

COHZa. BbpxbT Ha TepMocoHAa He TpsibBa Aa
JOCTUra AbHOTO Ha CbAa 3a NeyeHe.

Ctbnka | Bkntoyete TepmMocOHZa B rHe340TO OT NpejHaTta cTpaHa Ha dypHaTa.

4 AwncnnesaT nokassa TekyLlaTa TeMnepaTtypa Ha: TepmocoHja.

gT"’"Ka AP waTuchere, 3a aa 3agageTe TeMmnepaTtypaTa Ha CeH30pa B CbpLeBuHaTa.

Crbnka | OK. yatucHere, 3a ga noTebLPAUTE.

6 KoraTo AcTMeTo AOCTUrHe HacTpoeHaTa TemrnepaTypa, Npo3ByyaBa curHan. Mma-
Te N360p MeXAy TOBa Aa CpeTe UKW Aa NPOAbIXNTE Aa FrOTBUTE, 3a Aa Ce yBe-
puTe, ue xpaHaTa e fo6pe nu3neyeHa.

Ctbnka |W3BageTe xaka Ha TepMOCOHAA OT FHE3/0TO 1 U3BaAeTe CTUeTOo OT GpypHaTa.

7

BHMMAHME! CbuyectByBa pUCK OT M3rapsiHns, ako TepMocoHAa ce
HaropeLyn. BH/MaBaiiTe, KoraTo ro nssaxgare oT KOHTaKkTa 1 ro npe-
MaxBaTe OT XxpaHarTa.
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Kak ce nsnonssa: TefieCKONMYHN A NPEAYNPEXAEHWE! He
BOAa‘-II/I rnoyncTBalite TeleCKONUYHUTE

@ 3anaseTte UHCTPYKUMKTE 3a
MOHTaX Ha TeNIeCKOMMYHMITE

BOAauyun B CbAOMUANHATA

BOJauM 3a 6beLla ynoTpeba.

C TeneckonmMyHWTE BOAAYN MOXeTe /1IeCcHOo Ja
BKapBaTte N BaguUTe ckapwu.

MalluvHa. He cmasBaiite
TeNeckonnuUuHUTe BoJaun.

Ctbnka 1 M3abpnariTe HaBbH AeCHUTe 1 IeBUTe Tene-
CKOMUYHW BOJAYUN.
Ctbnka 2 |[locTaBeTe ckapaTa Ha TeneckonmyHuUTe BO-

Jayn 1 BHUMATeNHO rv 6yTHeTe BbTpe BbB
dypHaTa.

YBepeTe ce, Ye Teneckonu4yHMUTe BoAaun ca
Hanb/IHO BKapaHu BbB dypHaTa, npeau ja
3aTBOpUTe BpaTaTa Ha dpypHaTa.

OONMbAHNTENHN PYHKLUNMN

3aknuBaHe

Ta3n pyHKUUs NpeaoTBpaTsBa CyyaiiHa NpoMsiHa B paboTaTa Ha ypega.

BkntoueTe 5, koraTo ypeAbT paboTu - 3a4a,eHOTO roTBEHE MPOAbL/IKaBa, KOHTPOAHUAT Na-
Hen e 3aK/toYeH.
BkntoueTe 5, KOraTo ypeAbT e U3K/IH0UEH - He MOXe @ Ce BKIIOUN, KOHTPOHUAT naHen e
3aK/toYeH.

N

- @OK - HAaTUCHETEe U 3a4PbX-

Te, 3a Aa BKNK4YUTE (byHKLI,I/Iﬂ-
Ta.

oK Mpo3ByyaBa cUrHan.

QDOK - HaTUCHEeTe U 3a4PpbX-
TE, 3@ Aa A U3KJTIYNTE.

@ 3x @ - NpeMunrea, Korato 3ak/llo4BaHETO € BK/TI0YEHO.
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ABTOMaATUYHO U3KJIIOUBAHE

OT cbobpaxeHUst 3a 6e30MacHOCT ypeabT ce
M3K/IOYBA C/lef, U3BECTHO BpeMe, ako e
BK/ItoYeHa QYyHKLMS 3a 3aTOMNsAHE, a
HaCTPOMKMTE He ca MPOMEHEHN.

28

(W)

@ (4)

250 - Makcmym

3

(°C) @ (4)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5

MpenopbKU N cbBeTU

MpenopbKn 3a rortBeHe

ABTOMAaTUYHOTO N3KNtOYBaHe He JelicTBa
npu ciegHute eyHkumn: OcseTneHue,
TepmocoHaa, OTNoXKeH cTapT.

Oxnaxgally BeHTunaTop

KoraTto ypeabT paboTu, oxnaxaalumsaT
BEHTWNATOP Ce BK/OYBA aBTOMATUYHO, 3a
Ja nojabpya NOBbPXHOCTUTE MY XNAJHW.

AKO n3koumnTe ypesda, oxnaxaalmnaTt
BEHTUNATOP MOXe Aa NPOAB/IXN Aa pa60T|/|,

AOKaTo ypeAbT ce oxnajan.

®

LenTun.

TemnepaTypaTta v BPEMETO 3a roTBeHe B TabMLMTe Ca CAMO OPUEHTMPOBBYUHN. Te 3aBUCAT
OT peLenTuTe, KA4YeCcTBOTO U KOJIMYECTBOTO Ha M3MON3BAHUTE CbCTaBKU.
BalumaT ypea Moxe za neye rno-pasanyHo oOT TO3M, KOWTO cTe uManu npeau. CbBeTuTe Mno-

[0y NMOKa3BaT NpenopbYMTeIHMTE HACTPOKM 3a TeMMepaTypa, Bpeme 3a roTBeHe 1 No3u-
uMs Ha padTa 3a onpeseneHy BULOBE XpPaHW.
AKO He MOXeTe /la HaMepuTe HaCTPOIKUTE 3a CreLranHa peLenTa, NoTbpceTe NoA06HN pe-

lMeyeHe c BNa)KHOCT

3a Hali-fobpu pe3yntatu cnejpaiTe
npeAnoxeHvsTa B oNHaTa Tabanua.

3 = | B[k
\ uu I i
(°C) (MUH)

Cnagkuv pyna, 16 | TaBa 3a nedeHe unu cba | 180 2 20-30
6pos 3a OTTUYaHe
Pyna, 9 6pos TaBa 3a rneyeHe nan cuj | 180 2 30-40

3a OTTUYaHe
Muua, 3ampase- | ckapa 220 2 10-15
Ha, 0,35 kr
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¥ = [@[E
\ ru -—
(&9) (MUH)

Pyno TaBa 3a neyeHe unn cbg | 170 25-35
3a OTTMYaHe

BpayHun TaBa 3a rneyeHe v coy | 175 25-30
33 OTTUYaHe

Cydne, 6 6pos Kepamu4yHu pameknHn | 200 25-30
Ha ckapaTta

OcHoBa 3a naH- MeTa/Ha OCHOBaA 3a 180 15-25

AvwnaHeH ¢naH | dnaH Ha ckapata

TopTa ,,BukTopua” | cbj 3a neyveHe Ha ckapa- | 170 40-50
Ta

BapeHa pnba, 0,3 | TaBa 3a nedveHe nau cby | 180 20-25

Kr 33 OTTUYaHe

Lisana pnba, 0,2 kr | TaBa 3a neveHe nam cby | 180 25-35
3a OTTUYaHe

®une ot prba, TWraH 3a nuua Ha ckapa- 180 25-30

0,3 kr Ta

BapeHo meco, TaBa 3a rneyeHe nan cby | 200 35-45

0,25 kr 33 OTTUYaHe

Lawnmk (- TaBa 3a neyeHe unu cba | 200 25-30

ye), 0,5 kr 3a OTTUYaHe

buckBuTkm, 16 TaBa 3a neyveHe nnun cbg | 180 20-30

6pos 3a OTTUYaHe

MakapyHc (cnag.), | TaBa 3a neveHe v cby | 180 25-35

24 6pos 3a OTTMYaHe

MbourHK, 12 6pos | TaBa 3a NeveHe nnun cb4 | 170 30-40
33 OTTUYaHe

ConeHun 6UcKBUN- | TaBa 3a neveHe nnum cbA | 180 25-30

T, 20 6pos 3a OTTMYaHe

BrnckBUTK OT NeKo | TaBa 3a neyeHe wan cbg | 150 25-35

TecTto, 20 6pos 3a OTTUYaHe

TapTtaneTu, 8 TaBa 3a neyeHe v cby | 170 20-30

6pos 3a OTTMYaHe

3eneHuyLMn, Bape- | TaBa 3a neveHe namn cba | 180 35-45

Hu, 0,4 kr

3a OTT4YaHe
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3 = | 8 [E
\ Lru I i

(&9) (MUH)
BeretapmaHcku TWraH 3a nuua Ha ckapa- | 200 3 25-30
omnet Ta
CpeguseMHoMop- | TaBa 3a neveHe Unu cba | 180 4 25-30
CKV 3eneH4yuu, 33 OTTUYaHe
0,7 kr

lMeyeHe c BNa>kHOCT - npenopbmynTe/IHMN akcecoapum

M3nonssarnite TbMHW, HeoTpassaBsalwm ¢onna n cbiose. Te abcopbupat TonanHa no-g4o6pe ot
CBET/INTE N OTpaxaTesIHN CbAoBe.

 ~

TaBa 3a nNnua

CbAa 3a neyeHe

Kynunukw 3a
neueHe

MeTanHa ocHoBa 3a
¢naH

TbMHW, HeOTpassBa-
17
28 cm grameTbp

TbMHW, HeoTpasaBaLym
26 cm gnameTbp

Kepamnuen
martepuan
8cm
AnameTtsp, 5
CM BUCOYMNHA

TbMHW, HeOTpassABa-
L
28 cm gnameTbp

Ta6nuum 3a roTBeHe 3a U3NUTBALLN

MHCTUTYLUN.

WNHpopmMaumsa 3a n3nuTeaLlm nabopatopum

M3nuTBaHma cbrnacHo 60350-1.

¥ = | B Ol @
\ ﬁ Lo _
(°C) (MuH)
Manku Tpaan- TaBa 3a 3 170 20-35 -
KenKoBe |LMOHHO Mne- | neyeHe
20 6posi/ | ueHe
Tabna




BbJ/ITAPCKWN

31

o=

¥ B | =]k O ®
\ ] ru —
(°C) (MuH)
Mankun lopewy Bb3- | TaBa 3a 3 150-160 [20-35 -
KerikoBe | AyX/BeHTU- | MedyeHe
20 6posi/ | nup
Tabna
Marnkn lopeuy Bb3- | TaBa 3a 2n4 150-160 [20-35 -
KerikoBe | Ayx/BeHTU- | MmeyeHe
20 6posi/ | nnp
Tabna
A6bnkoB | Tpaan- Ckapa/ 2 180 70-90 -
nawm, 2 LIMOHHO ne- | padT
TaBu @20 | ueHe
™
f16bnkoB | lopely, Bb3- | Ckapa/ 2 160 70-90 -
naw, 2 LyX/BeHTU- | padpT
Tasu @20 | nnp
™
Nangvw- | Tpaan- Ckapa/ 2 170 40-50 3arpelite npeaBa-
naHoea | LMOHHO Ne- | padT puTenHo ¢ypHata
TopTa yeHe 3a 10 MUH.
6e3 mas-
HWHa,
dopma
3a KeliK
D26cm
MaHpauw- | Ffopely Bb3- | Ckapa/ 2 160 40-50 3arpelite npeaBa-
naHosa | Ayx/BeHTu- | padT puTenHo pypHata
TopTa nmp 3a 10 MuH.
6e3 mas-
HUHa,
dopma
3a KenK
D26cm
MaHpuw- | Ffopely Bb3- | Ckapa/ 2n4 160 40 - 60 3arpelite npesBa-
naHosa | Ayx/BeHTn- | padT puTenHo ¢ypHata
TopTa nnp 3a 10 MUH.
6e3 mas-
HUHa,
dopma
3a KeliK

@ 26 cm
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o=

¥ B | =]k O ®
\ ] ru —
(°C) (MUH)
MacneH- |lopely Bb3- | TaBa 3a 3 140-150 [20-40 -
KU AyX/BeHTU- | neyeHe
nmp
MacneH- |[lopely Bb3- | TaBa 3a 2n4 140-150 (25-45 -
KU Jyx/BeHTU- | neyeHe
np
Macnen- | Tpaawn- TaBa 3a 3 140-150 [25-45 -
KW LIMOHHO re- | neveHe
yeHe
Toct, 4- |Tpun Ckapa/ 4 Makc. 1-5 3arpeiiTe npegga-
6 6pos padT puTenHo pypHata
3a 10 MuH.
byprep Mpvn Ckapa/ 4 Makc. 20-30 MNMocTaseTe ckapa-
oT ro- pa¢T, TaBa Ta Ha YeTBBPTOTO
BeXA0, 6 3a oTue- HVBO 1 TaBaTa 3a
6pos, 0.6 XaaHe oTuexaaHe Ha
Kr TPETOTO HMBO Ha
dypHaTa. O6bp-
HeTe ACTMeTOo Ha
nofoBMHaTa Bpe-
Me 3a roTBeHe.
3arpelite npeaBa-
puTenHo ¢ypHaTa
3a 10 MUH.

rpI/I)KI/I n noymncrteaHe

A BHUMAHMUE! Bx. rnasa
"be3sonacHocT".

Bene>XKkn oTHOCHO NOYNCTBaHETO

<

MpenapaTtu
3a nouncTsea-
He

MouwncTBaliTe NpeAHaTa YacT Ha ypesa camo ¢ MMKpodprbbpHa Kbpna ¢ To-
nna Boja 1 Mek NMoYncTBaLy, npenapar.

HOCTW.

Vi3nonsgaiTe NoYnCTBaLL pa3sTBoOpP, 3a Aa NOYNCTUTE METaIHNTE NOBBPX-

[TouncTeTe NneTHaTa C ek NoYncTBaLL, npenapar.
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MouncTtealitTe BLTPELUHOCTTa CNej BCsKa ynotpeba. HaTpynsBaHUs Ha mas-

—=,¢' HUHW AW ApYri OCTaTbLy MoraT ja A0BeAaT A0 noxap.

_

CI B ypega vnwn no cTbknata Ha BpaTMykaTa MoXe Aa KOHZeH3upa Bnara. 3a
Ja HamanuTe KOHAEH3MpaHeTo, ocTaBeTe ypesa Aa pabotun 10 MUHYTH

BcekupHegHa | PeAV roTeene. He cbxpaHsiBaiiTe xpaHa B ypega 3a noseye ot 20 MUHYTH.
ynotpe6a MoAacyluaBaliTe BLTPELLIHOCTTa CaMo € MUKPOUOBbPHA Kbpra cnej BCsika

ynotpeba.

% MouncTealiTe akcecoapuTe, ces BCAKO MON3BaHE U I ocTaBsliTe Aa 13-
/_"/ CbXHaT. M3non3earite caMo M1MKpodrbbpHa Kbpra ¢ Tornaa Boja 1 MeK rno-
/&V yuncTBaLl npenapart. He nouncrealite akcecoapuTe B CbAOMUsIHATA

He nouncrBaliTe He3anenBsalLMTe akcecoapu ¢ abpasnBHO NOYMNCTBALLO
Akcecoapu | cpeacTBO WAV MpeaMeTH C OCTpY pboBe.

Kak ce nounctBa: B'bTPELIJHa 4acT Ha

¢ypHaTa

MouuncTeTe peneda Ha BLTPELUHOCTTA, 33 Ad
OTCTPaHUTE OCTaTbLM OT BapOBUK Cej,

roTeeHe C napa.

Ctbnka 1

Ctbnka 2

Ctbnka 3

Hanemte: 250 mn 6501 oueT B
peneda Ha BBLTPELUHOCTTa Ha
dypHaTa. Mi3nonssanTe mMak-
cMyM 6% oLieT 6e3 fo6aBKu.

OcTaBeTe oLleTa Aja pa3TBOpU
0CTaTb4YHWS BapOBUK Ha
CTaiHa TemnepaTypa 3a 30
MUHYTW.

M3uncreTe BbTpeLLIHOCTTa C
Tonsia BOAA 1 MeKa Kbpna.

3a ¢yHkumsaTa: SteamBake nouncrearite pypHaTa Ha Bcekn 5-10 LKbAa Ha roTBeHe.

HauuH Ha oTcTpaHAaBaHe: Onopu Ha

cKapaTta

OTcTpaHeTe ornopuTe Ha ckaparta, 3a Aa

nounctmte pypHara.
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CTbnKa |MW3kntoyeTe pypHaTa 1 nsva-

1

KaliTe fa U3CTUHe.

Ctbnka | V3gbpnaiite npeagHaTa yacT

2

Ha ornopuTe Ha CKapaTta OoT
CTpaHM4YHaTa CTeHa.

|

Ctbnka | M3gbpnalite 3agHaTta YacT Ha

3

Hoca4a Ha padTa Ha ckapaTa
OT CTeHaTa v 51 U3BajeTe.

Ctbnka |[locTtaBeTe HocaunTe Ha padTa

B 0bpaTHa nocieAoBaTeHOCT.
SagbpxawnTte wmdrose Ha
TeNeckonMYHnTe BoAaumn
TpsbBa Aa coyat Hanpega,.

—

HauyuH Ha nsnonssaHe:
MnuponnTnYHO NoyncTBaHe

Mounctete pypHaTa ¢ MUPOANTUYHO
noyncTBaHe.

A
A

BHUMAHMWE! Vima puck ot
n3rapsHus.

NPEAYNPEXXAEHWE! Ako B
CbLMA WKad MMa MOHTUPaHU
ApYrv ypeau, He rv nsnonssarite
e/JHOBPeMeHHO C Ta3un GyHKLMS.
ToBa MOXe fa MpUYNHK NoBpeaa
Ha dypHaTa.

BHUMAHME! YBeperTe ce, ye
BCUUKM JOMALLHW NHO6UMLM
(0cobeHo NTULM) ca Bb3MOXHO
Hali-faney oT ypesa no Bpeme Ha
1 cnej nuponTUYHOTO
noyncTBaHe 1 Npu Nbpea
yrnoTpeba ¢ MakcMManHa
TemMnepaTypa. 3a npeanoymTaHe
e Aia ' npemMecTuTe B Apyro
rnomeLleHe Mo Bpeme Ha
NUPOITUYHUNS LNKBA U AOKATO
YypeabT ce OXNaan OTHOBO A0
CTaiiHa TemnepaTypa. TpabBa ga
ce ocurypu gobpa BeHTUNALNSA
no Bpeme U c/ies (AoKaTo ypeabT
ce ox/laan) AeicTeme Ha
NUPONINTUYHWNS LUK U MbPBUS
LMKB Ha MakcUMasHa
TemnepaTypa.
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A BHUMAHMUE! Mpean aa
N3MbAHWTE GyHKLMATA 3a
NUPOUTUYHO CaMOMOYNCTBaHE
nnn GyHKLMATA 3a MbpBa
yrnotpeba, oTcTpaHeTe cieaHoTo
OT BbTPeLUHOCTTa Ha dypHarTa:

Bcruku n3nnwHm octatbuy ot
XpaHa, pasnmseu/otnaraHns ot
Macso Uan MasHuHa.

Bcruku noaBuXKHY NpeameTn
(BKNHOUNTENHO CKapw,
CTPaHUYHW pencu /
TeIe0CKOMUYHN BOAAUM U Ap.,
JOCTaBEHU C MPOAYKTa) 1 Mo-
crneynasnHo, BCUUKK TEHKEPN,
TUraHm, Taeu, nocyaa u ap. c
He3asensaLo nokpuTmne.
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I'Ipe,a,l/l Aa BKNKOYNTE NNpoIn3aTa:

OTCTPaHeTe BCUYKM akcecoapu v
MOABWXHM CKapw.

rnoyncTBaiite AosHaTa MOBBPXHOCT Ha
¢dypHaTa c Tonsia BoAa 1N HexeH
noyncTBaLy npenapat

rnoyncTeTe BbTPELLIHATa BpaTWyKa C
TOM/1a BoAa U MeKa Kbpna.

3aTBOpeTe BpaTMuKkaTa Ha pypHara.

Mpeav NMNPOANTUYHO NOYUCTBAHE:

W3kntoueTe pypHaTta 1
n3yakarite aa U3CTUHe.

OTcTpaHeTe BCUUKM akcecoa- | MouncTteTe noga Ha dpypHaTta un

BBLTPELLUHOTO CTHK/O Ha BpaTaTa
c Tonna Boja, Meka Kbpna 1
yMepeH no4yncTBaLl, npenapar.

NMPOANTUYHO NoYNCTBaHe

Crbnkal BnesTe B MeHioTo: MouncraaHe m .
onuws BpemeTpaeHe
C1 - Jleko noymncrBaHe Ty

C2 - HopmanHo noymcreaHe 1430 MUH

C3 - LanocTHO noyncTBaHe 2430 MUH
Crbnka 2 OK - natucreTe, 3a ga n36epeTte nporpamara 3a noumcTBaHe.
Crbnka 3 OK - hatucHere, 3a ga 3anouHeTe NOYUCTBAHETO.
CTbnka 4 Cnep nouncTeaHe 3aBbpTeTe Kova 3a GyHKLMMTE 33 3aToNAsHe

Ha U3KNKOUEHa No3ULUS.

@KOFaTO Nno4YncTBaHETO 3ano4yHe, BpaTtaTa Ha ¢ypHaTa Cce 3aK/1ln4Ba U laMnmykaTa e ns-

Kao4yeHa. Jlokato BpaTaTa ce OTKNK4YN, ANCNNeAT NoKa3ea: .

KoraTo UuncreHeTo NpuKyu:

M3knoueTte pypHaTa 1 13-
YakaiiTe Aa U3CTUHE.

M3uncrete BBTPELUIHOCTTa C I'IpemaXHeTe OCTaTbKa OT ABbHO-
MeKa Kbpna.

TO Ha BbTPELIHOCTTa.
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HanomHsiHe 3a no4yncTBaHe

dypHaTa BU HanomHs Kora Aia 1 NOYNCTUTE C NUPOSIUTUYHO NOYUCTBAHE.

ol Mura Ha eKpaHa 3a 5 cekyHAW cief BCAKO

rotTeeHe.

3a fja U3KUNTe HaNoOMHSIHETO, BNle3Te B
MeHto 1 n3bepete Hactpoinku, HanomHsiHe

3a no4yncTteaHe.

Kak pa npemMaxHeTe n MHCTaimpaTe: BpaTl/l‘-IKa

BpaTtunukaTa Ha ¢pypHaTa Ma TpY CTbKIeHN NaHena. MoxeTe a cBanuTe BpaTMyKaTta Ha
dypHaTa 1 BbTpeLLHNUTe CTbK/EeHW NaHenw, 3a Aa ri nodnctute. NpoyveTtete NHCTPYKLMMTE

LM3BaxaaHe 1 MOHTMpaHe Ha BpaTuukaTta”, npeau Aa Bajute CTbKAeHUTe NaHenu.

/\ NPEAYNPEXAEHWE! He n3nonseaiite dypHaTa 6e3 CTbkneHnTe naHenu.

CTbnkKa
1

OTBOpeTe JoKpali BpaTuykaTta u
XBaHeTe ABeTe i NaHTU.

CTbnka
2

MoBaMrHeTe 1 N3gbpnaiiTe 1ocTo-
BeTe, 40KaTO LpakHar.

CTbnka
3

3aTBOpeTe BpaTtaTa Ha pypHaTa Ha-
MoMI0BUNHA, 0 MbPBOTO Bb3MOXHO
nosioxeHue 3a otBapsiHe. Cneg ToBa
noBAWrHeTe 1 ApbrHeTe BpaTUyKa-
Ta, 33 @ A U3BaAMTe OT rHEe30TO.

CTbnka
4

MocTaBeTe BpaTaTa BbpXy Meka
Kbpra BbpXy CTabuHa NOBbPX-
HOCT.




BbJ/ITAPCKWN 37

CTbnka |XBaHeTe pamkaTa B ropHaTa yacT Ha
5 Bpatata (B) oT ABeTe 1 CTpaHu 1 Ha-
TUCHeTe HaBbTpPe, 3a Aa ocBo6oAMTE
e3nyeTo.

CTbnka | VI3gbpnaiiTe pamkaTta Ha BpaTuyKa-
6 Ta KbM cebe cu, 3a 4a A 3Bagute.

CTbnKa ﬂ,p'b)KTe CTBK/IEHNTE NaHENN Ha

7 BpaTnykaTa 3a ropHaTa UM 4acTt 1
BHVMMATEJIHO T' I/I3A'bp|'|€i|7|T€ eanH
rno eAuH. 3arnoyHeTe OT ropHuda na-
HeJ. YBepeTe ce, Ye CTbKIoTOo Cce
Nab3ra Hanv/1IHO NO NoAnopwuTe.

CTbnKa [MoyncTeTe CTLKIEHNTE NAHeNV C BOAA U canyH. MNogcyllete cTbKaeHNTe naHenn
8 BHUMaTeNHO. He nouncTBanmTe CTbKIEHWTE NaHenn B CbAOMUANHA MaLUMHa.

CTbnKa Cneg noyuncreaHe MOHTI/IpaI?ITe CTbK/IEHNTE NaHe/In, paMKaTa Ha BpaTh4ykaTa 1
9 BpaTnykaTta Ha ¢ypHaTa, 3aTBOpeTe NOCTOBETE N Ha ABETE NMaHTW.

AKo BpaTaTa e MOHTMPaHa NpaBW/HO, MPW 3aTBapsiHe Ha I0CTOBETE LLe YyeTe LpakBaHe.

YBepeTe ce, ue cTe NOCTaBUAM 06paTHO
CTbKneHwTe naHenn (A v B) B npaBuiHaTa
nocnejoBaTenHoCT. [poBepeTe 3a CMMBOA /
MapKVpoBKa Ha CTpaHaTa Ha CTbK/IeHNs
naHes, BCeKn OT CTbK/IEHNTE NaHenn 13- h
rnexja pasn4YHo 3a ylecHeHne Ha pasrno-
651BaHeTO 1 CrnobssaHeTo.

30HaTa ¢ Wwamna Tpsibea Aa e obbpHaTa
KbM BbTpeLlHaTta cTpaHa Ha BpaTtuykara.
YBepere ce, Ye C/1e/, MOHTaXa He ycellarte
rpanaByHM MO NOBBLPXHOCTTA Ha pamKkaTa
Ha CTbKNEHUA NaHes CbC WaMnoBaHu 30-
HW, KOraTo s JoKkocBaTe.

Mpw NpaBuieH MOHTaX rapHUTypaTa Ha
Bparara Lipaksa.

YBepeTe ce, e CTe MOHTUPan cpeaHns
CTbK/IEH MaHes NPaBuIHO B rHe3jara.
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Kak ga nogmeHuTe: Jlamna BrHaru gpbxTe xasoreHHaTa namna c
Kbpra, 3a Aa NpeAoTBpaTUTE N3rapsiHeTO Ha
/\ BHVIMAHME! OnacHocT oT TokoB ocTaTbYHaTa MasHVHa BbPXy slaMnata.
yAap.

Nlamnata moxe aa e ropeta.

lNpean Aa cMeHUTe laMnaTa:

Ctbnka 1 CTtbnka 2 Ctbnka 3

M3kntoyeTe dpypHaTa. M3ua- | M3kntoveTe pypHaTa oT enek- | MocTtaBeTe napye nnat Bbp-
KaiiTe, gokaTto pypHaTa ns- TprYeckaTa mpexa. Xy ABHOTO Ha dpypHaTa.
CTUHe.

3agHa namMna

CTbnKa 3aBpreTe CTbKeHNA Kanak, 3a Aa ro nsesagunTe.
1

Crbnka | lMouncTeTe CTbKIEHMA Kanak.
2

Ctbnka | CMeHeTe KpyLUKaTa C MOAXOASLLA KPYLLIKA, YCTOWYMBA Ha TeMmnepaTypa oT
3 300 °C.

CTbnka |[MocTaBeTe CTbKAEHMS Kanak.
4

OTCTpaHHBaHe Ha HEN3NPAaBHOCTU

A BHUMAHMWE! Bx. rnasa
"Be3onacHocT".

Kak pa noctbnure, ako...

3a cnyyamnTe, KOUTO INNCBAT B TabnmuaTta, Moss, CBbpXeTe ce C 0TOPMU3UpaH cepsus.

YpeAbT He ce BK/IIOYBA WU He HarpsiBa
Mpo6nem MposepeTe panw...
YpeabT He HarpsiBa. ABTOMAaTMYHOTO U3K/HOUBAHE e JeaKTMBUPa-
HO.
YpeabT He HarpsBa. BpaTtunukaTa Ha ypesa e 3aTBOpeHa.
YpeabT He HarpsiBa. MpeanasnTensit He e U3ropsi.
YpeabT He HarpsiBa. 3aK1to4BaHETO e U3K/0YEHO.
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KoMnoHeHTu

Mpo6nem

lMpoBepeTe panw...

JlamnuykaTa e U3k/r4eHa.

[MeyeHe C BNAaXKHOCT - € BK/IOYEHa.

JlamnuykaTa He paboTu.

Jlamnunykarta e nsropsna.

TepmoCoHga He paboTu.

LLlencensT Ha TepMOCOHAA € U3LsAI0 BKapaH
B rHe3/40TO.

KopoBe 3

a rpeLuka

Ha gucnnes ce nokasBa...

MposepeTe panm...

Err C2 3BagnxTe wwerncena Ha TepMoCoHza OT rHe-
3/40T0.

Err C3 BpaTarta Ha ypeja e 3aTBOpeHa WUu 3ak/to-
yasikaTa He e nospejeHa.

Err F102 BpaTnukata Ha ypega e 3aTBopeHa.

Err F102 3ak/itoyankaTa Ha BpaTaTa He e rnospejeHa.

00:00 Imalle npekbCBaHe Ha 3axpaHBaHeTo. 3a-

JaliTe yac oT AeHOHOLMETO.

AKO AnCnneaT nokassa Ko ¢ rpeLuka, KOWTO H
yeTe npegnasnTena n cnef ToBa ro Bkiaro4yeTe

€ e yromeHar B HacTosiLaTta Tabanua, Uskito-
HaHOBO, 3a Aa pecTapTuparte ypeaa. AKo KO-

ABT C rpellka ce noasm OTHOBO, oG'preTe Ceé KbM OTOPU3MPaH CePBU3EH LLEHTBP.

MouncrBaHe

MNpo6nem

MNpoBepeTe ganm...

BogaTa 13TMYa OT BLTPELLHOTO OTAe/eHe.

VIMa npekaneHo MHOro BOoZa BbB BbTPeLLHO-
TO OTAEeneHue.

[.aHHU 3a cepBU3HO 06Cy>KBaHe

AKO He MoXeTe fja HaMmepuTe peLleHVe Ha NpobiemMa caMu, o6bpHeTe ce KbM YMb/IHOMOLLEH

CEPBY3EH LIEHTBP.

JaHH1Te, HeO6XOANMU 32 CEPBU3HUS LIEHTBLP,

ca noco4veHn Ha TabenkaTa C AaHHW.

dnpmeHaTa Tabenka c JaHHW ce HamMupa Ha npejHaTta 4YacT Ha BbTPELUHOCTTa Ha ypeja. He

oTCTpaHaBaliTe prpmeHaTa Tabenka c AaHHU O

T BLTPELIHOCTTA Ha ypea.

npenop'bqsame Bun Aa 3anuueTte gaHHUTe TyK:

Mogen (MOD.)

Homep Ha npogykT (PNC)

CepuneH Homep (S.N.)
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TexHunyeckn AaHHU

TexHNyeckn gaHHn
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WrpurHa 480 MM
Pa3mepwu (BbTpeLLHN) BucoumnHa 361 Mm
Obn6ounHa 416 MM
30Ha Ha TaBarTa 3a rneyeHe 1438 cm?
[opeH HarpsBall efneMeHT 2300 W
[loneH HarpsiBaLL, efieMeHT 1000 W
lpnn 2300 W
MpbcreH 2400 W
O6bwwa knacnurkayms 3490 W
HanpexeHune 220-240V
YecrtoTa 50 - 60 Hz
Bpoli dpyHKLMK 9

EHepruiiHa epeKTUBHOCT

NHdopmaumsa 3a npoaykTa u VIHpopMaLIMOHEH NIUCT 3a NpoAyKTa

VIMe Ha focTaBymK

IKEA

NaeHTndmkaums Ha mogena

FORNEBY 305.568.99
FORNEBY 105.568.95

WHaekc Ha eHepruiHa epekTBHOCT

81.2

Knac Ha eHepruiiHa epekTMBHOCT

A+

KOHcyMaLI,I/Iﬂ Ha eHeprmna npum ctaHAapTHO HaTOBapBa-
He, KOHBEHLUMOHAaNEH pPeXum

0.93 kWh/uuvikbn

KoHcyMaums Ha eHeprus npu cTaHAapPTHO HaTOBapBa-
He, dopcrpaH pexxnm Ha BeHTUnaTopa

0.69 kWh/umnkbn

Bpoi kyxnHu

1

TonAnHeEH U3TOYHUK

Enektpunyectso

Cuna Ha 3ByKa

72 n

Tun ¢ypHa

BrpageHa ¢ypHa
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1

Maca

FORNEBY 34.5kr
305.568.99
FORNEBY 34.4 xr
105.568.95

IEC/EN 60350-1 - lomaLLHu en. ypean 3a rotBeHe - Yact 1: inanasoHu, dypHU, GypHu Ha na-
pa 1 rpunoBe - HaunHW 3a 3MepBaHe Ha epeKTUBHOCTTA.

EHeprocnecmBa wa

@ YpeabT cbabpxka GyHKLMM, KOUTO
BV MO3BO/NIIBAT Aa MKOHOMMCBATE
eHEeprus nNpu exxesHeBHOTO
roTBeHe.

YBepeTe ce, Ye BpaTaTa Ha ypesa e
3aTBOpPEHa, koraTo Toli paboTu. He
oTBapsiliTe BpaTaTa TBbpAe YecTo Nno Bpeme
Ha roTBeHe. MoaabpxKaiTe yNabTHEHNETO
Ha BpaTaTa YMCTo 1 ce yBepeTe, Ye e jobpe
burKcnpaHo B CBOSITA MO3ULMS.

Vi3nonsBarite MeTanHU roTBapcky cbAoBe,
3a 4a nop,o6p|/|Te eHeprocnecrtaBaHeTo.

KoraTo e Bb3MOXHO, He MoArpsiBalite
dypHaTa, npeau roteeHe.

Korato npuroTesiTe HIKOKO ICTUS
HaBeAHbX, CBEXAANTe NHTEpPBaNNTE MeEXAY
rOTBEHETO UM A0 MUHUMYM.

FoTBeHe c BeHTUNaTOp

Mpy Bb3MOXHOCT M3Mnon3panTe pyHKLMUTE
3a roTBeHe C BEHTWUATop, 3a Aa nectute
efleKTpoeHeprus.

OcTaTb4yHa TOM/IMHA

BeHTMnaTop®bT 1 namnuykaTa Npogb/kasat
Ja pabotar. Korato nsknwounTte ypeaa,
eKpaHbT NoKa3Ba OCTaTbYyHATa TOMIVHA.
MoxxeTe aa n3non3eaTte Tas3w TOM/IMNHA, 3a 4a
AbpPXMWTe XpaHaTa Tona.

CTpyKTypa Ha MEHITO

MeHto

Korato BpemeTo 3a rotseHe e noseye o1 30
MUHYTW, HamaneTe Temreparypara Ha ypeza
A0 MUHUMYM 3 - 10 MUHYTU Npeaun Kpas Ha
rotBeHeTo. OcTaTbyHaTa TOM/INHa BLTPE B
ypeAa e npoAb/Ku Aa roTBu.

Vi3nonsBaiTe ocTaTbyHaTa TOMIMHA, 3a Aa
3aToniaTte Apyrn XpaHu.

MoarpsABaHe Ha XpaHa

M36epeTe Hail-HMCKaTa Bb3MOXHA
TemnepaTypHa HacTpoiika, 3a Aa nsnonssarte
ocTaTbYHaTa TOMANHA U Aa NoAAbpxKaTe
ACTMSATa TONAN. VIHAMKATOPBT 3@ OCTaTbYHa
TOM/IMHa UK TemMepaTypa ce NosiBsiBa Ha
ancnnesi.

FoTBeHe € N3KYeHa 1amMnuyka
M3kntoveTte namnmnykarta no Bpeme Ha
roTeeHe. BkatousariTe s camo, korato nmate
Hy>X/Ja OT HedA.

MeueHe ¢ BNa>KHOCT
®yHKLMA, pa3paboTeHa 3a necteHe Ha
eHeprus rno Bpeme Ha rotTeeHe.

Korato nsnonssate Tasu ¢pyHKUMSA, 1amnarta
aBTOMAaTUYHO ce n3katouBa cneg 30
cekyHAN. Moxe ga BKAoUnTe namnmykaTa
OTHOBO, HO TOBa AENCTBME LLie HaManu
0YaKBaHOTO eHeprocnecTsBaHe.

| Ctbnka 1 | CTtbnka 2

Ctbnka 3

Ctbnka 4 Ctbnka 5
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M36epeTe on- oK
- I/I36epETe, umsiTa ot MeHtro M36epe.re Ha- - HaTUCHeTe,

3a [a Bne3ete B CTpyKTypaTta u CTpOVIKaTa. 3a fa noTBbpan-
MeHto. Te HacTpoukaTa. HeTe OK

HactporiiTe cToli-
HOCTTa N HaTUC-

HaTucHeTe OK

3aBbpTeTe Kon4YeTo 3a GYHKLMUTE 3a 3arpsiBaHe B U3K/I0UeHa Mo3unuums, 3a Aa nlnesete ot
MeHto.

MeHIo CTpyKTYypa

Momol, npwv roTBeHe % MouncreaHe rrrr/ Hactporikun {C:’}
HacTpoiiku
01 |Yac oT feHoHowmeTOo |[MpomsHa 02 | fApKOCT Ha ekpaHa 1-5
03 | 3ByK Ha byTOHUTE 1-Buiin 04 |CwnaHassyk.cur- |1-4
2 - Wpak Han
3 - V3knito-
YeH 3ByK
05 |TepmocoHaa [Jeli- 1-Anapma un 06 | bposu Bkn. / U3kn.
cTBYE cron
2 - Anapma
07 | OcsetneHwve Bkn. / Vi3kn. 08 | Bbp3o HarpsBaHe Bkn. / U3kn.
09 |HanomHsAHe 3a noun- | Bka. / N3kn. 10 | Jemo pexunm AKTMBMpPALL,
CTBaHe KoA: 2468
i Co¢TyepHa Bepcusa MpoBepka 12 | 3aHynaBaHe Ha Ha- | [la/He
CTponikuTe

Ona3BaHe Ha OKO/IHaTa cpega

Peuvknupaiite maTepranunte cbC CMMBOA N3XBbPAANTE ypeanTe, 03HaueHu CbC

/a%

L. MocTaBANTe ONakoBKUTE B CbOTBETHUTE cumBonal &, 3aegHo ¢ 61UTOBaTa CMeT.
KOHTeNHepw 3a peLynKIMpaHeTo M. BbpHeTe ypesia B MECTHUSA NMYHKT 3a
MNMomorHeTe 3a orna3BaHeTO Ha OKo/HaTa peuuknpaHe unu ce o6bpHeTe KbM BallaTa
cpefsa v YOBeLLKOTO 34paBe, KakTo U 3a o6LMHCKa cnyx6a.

PeLMKIMpPaHeTo Ha oThaabLy oT
€/1eKTPUYECKN 1 eNeKTPOHHN ypeaun. He
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Informacije o sigurnosti 43 Dodatne funkcije 63
Sigurnosne upute 45 Savjeti 64
Postavljanje 48 Cis¢enje i odrzavanje 67
Opis proizvoda 49 RjeSavanje problema 73
Upravljacka ploca 49 Tehnicki podaci 75
Prije prve uporabe 50 Energetska ucinkovitost 75
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ZadrZava se pravo na izmjene.
/\ Informacije o sigurnosti

Prije postavljanja i koriStenja uredaja pazljivo procitajte
isporucene upute. Proizvodac nije odgovoran ako nepravilno
postavljanje i uporaba uredaja uzrokuje ozljede i oStecenja.
Upute uvijek Cuvajte s uredajem za buduce potrebe.

Sigurnost djece i ranjivih osoba

Ovaj uredaj mogu koristiti djeca u dobi od 8 godina i starija
te osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih
mogucnosti ili osobe koje ne raspolazu iskustvom ili
znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu
sigurnost i rade po uputama koje se odnose na sigurno
koriStenje uredaja te razumiju uklju¢ene opasnosti. Djeca
mlada od 8 godina i osobe s vrlo teSkim i sloZzenim
invaliditetom moraju se drZati podalje od uredaja, osim ako
su pod stalnim nadzorom.
Djeca bi trebala biti pod nadzorom kako bi se osiguralo da
se ne igraju s uredajem.

- AmbalaZu drzite podalje od djece i zbrinite je na
odgovarajudi nacin.
UPOZORENLJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi zagrijavaju
se tijekom uporabe. Djecu i kuéne ljubimce drZite podalje od
uredaja tijekom uporabe i tijekom hladenja.
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- Ako uredaj ima funkciju roditeljske zaStite, mora se aktivirati.
- Bez nadzora djeca ne smiju obavljati ¢iS¢enje uredaja i
korisni¢ko odrzavanje.

Opca sigurnost

- Samo kvalificirana osoba moZze postaviti ovaj uredaj i
zamijeniti kabel.

- UPOZORENUJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi zagrijavaju
se tijekom uporabe. Pripazite i nemojte dirati grijace.

- Uvijek koristite rukavice za pecnicu kako biste uklonili ili
umetnuli pribor ili posude.

- Prije obavljanja bilo kakvog odrzavanja iskljucite napajanje.

- UPOZORENUJE: Prije zamjene zarulje pobrinite se da je uredaj
iskljuen kako biste izbjegli elektri¢ni udar.

- Ne upotrebljavajte uredaj prije postavljanja u ugradbeni
ormaric.

- Za CiSCenje uredaja ne koristite uredaj za parno CiS¢enje.

- Ne koristite agresivna abrazivna sredstva za CiS¢enje ili oStre
metalne strugace za CiS¢enje staklenih vrata jer mogu
oStetiti povrSinu, a to moze dovesti do loma stakla.

- Ako je mrezni kabel za napajanje oStecen, mora ga
zamijeniti proizvodac, ovlasteni servisni centar ili
kvalificirane osobe kako bi se izbjegao strujni udar.

- Prije pirolitickog ciS¢enja izvadite sav pribor iz pecnice i
uklonite sve naslage/prolivene naslage iz unutrasnjosti
uredaja.

- Da biste uklonili nosace polica, najprije povucite predniji dio
nosaca police, a zatim straznji kraj dalje od bocnih stijenki.
Nosace polica vratite na mjesto obrnutim redoslijedom.

- Koristite samo senzor za hranu (senzor temperature jezgre)
preporucen za ovaj uredaj.
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Sigurnosne upute

Instalacija

/\ UPOZORENJE! Samo kvalificirana
osoba smije postaviti ovaj uredaj.

+ Odstranite svu ambalazu.

+ Ne postavljajte i ne koristite oSteceni
ureda;j.

+ Slijedite upute za postavljanje isporucene
s uredajem.

* Prilikom pomicanja uredaja uvijek budite
pazljivi jer je uredaj tezak. Uvijek nosite
zastitne rukavice i zatvorenu obucu.

+ Uredaj ne povlacite za rucku.

» Ugradite uredaj na sigurno i prikladno
mjesto koje udovoljava zahtjevima
instalacije.

+ OdrZavajte minimalnu udaljenost od
drugih uredaja i kuhinjskih elemenata.

+ Prije montaZe provjerite otvaraju li se
vrata pecnice bez ogranicenja.

45

Minimalna veli¢ina 560x20 mm
ventilacijskog otvora.
Otvor smjesten na
dnu straznje strane

Duzina priklju¢nog ka- 1500 mm
bela. Kabel je smje-
Sten u desnom kutu
straznje strane

Vijci za montazu 4x25 mm

Minimalna visina or- 580 (600) mm
marica (Minimalna vi-

sina ormarica ispod

radne ploce)

Sirina ormarica 560 mm
Dubina ormarica 550 (550) mm
Visina prednje strane 589 mm
uredaja

Visina straznje strane 571 mm
uredaja

Sirina prednje strane 595 mm
uredaja

Sirina straznje strane 559 mm
uredaja

Dubina proizvoda 569 mm
Ugradna dubina ure- 548 mm
daja

Dubina s otvorenim 1022 mm
vratima

Elektricni prikljucak
/\ UPOZORENJE! Opasnost od

pozara i strujnog udara.

Svako povezivanje s elektric(nom mrezom
treba izvrSiti kvalificirani elektricar.
Uredaj mora biti uzemljen.

Provjerite jesu li parametri na natpisnoj
plocici kompatibilni s elektri¢nim
vrijednostima mreznog napajanja.

Uvijek koristite pravilno montiranu
uti¢nicu sa zasStitom od strujnog udara.
Ne koristite adaptere s viSe uti¢nica i
produZne kabele.

Pazite da ne oStetite utikac i kabel
napajanja. Ako je potrebno zamijeniti
elektricni kabel, to mora izvrsiti ovlasSteni
servisni centar.

Ne dopustite da kabel napajanja dodiruje
ili dode blizu vrata uredaja ili niSi ispod
uredaja, posebice kada radi ili su vrata
vruda.

Zastita od strujnog udara dijelova pod
naponom i izoliranih dijelova mora biti
pri€vrS¢ena na takav nacin da se ne moze
ukloniti bez alata.

Utika¢ kabela napajanja ukljucite u
uti¢nicu tek po zavr3etku postavljanja.
Provjerite postoji li nakon montaze
pristup utikacu.

Ako je uti¢nica labava, nemojte
prikljucivati utikac.
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Ne povlacite kabel napajanja kako biste
izvukli utikac iz uti¢nice. Uvijek uhvatite i
povucite utikac.

Koristite samo odgovarajuce izolacijske
uredaje: automatske sklopke, osigurace
(osigurace na uvrtanje izvaditi iz leZiSta),
sklopke i releje zemnog spoja.
Elektri¢na instalacija mora imati izolacijski
uredaj koji omogucava iskljucivanje
uredaja iz mreZe na svim polovima.
Izolacijski uredaj mora imati kontaktnu
Sirinu otvora od najmanje 3 mm.

Vrata uredaja do kraja zatvorite prije
prikljucivanja utikaca u uti¢nicu
napajanja.

Primjena

UPOZORENJE! Opasnost od
ozljede, opeklina, strujnog udara
ili eksplozije.

Ne mijenjajte specifikacije ovog uredaja.
Pazite da se ventilacijski otvori nisu
blokirani.

Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom
rada.

Iskljucite uredaj nakon svake uporabe.
Budite oprezni prilikom otvaranja vrata
dok uredaj radi. MoZe se osloboditi vruci
zrak.

Ne rukujte uredajem mokrim rukama ili
ako ima kontakt s vodom.

Ne pritiskajte otvorena vrata.

Ne koristite uredaj kao radnu povrSinu ili
kao povrsinu za odlaganje.

PaZljivo otvorite vrata uredaja. KoriStenje
sastojaka s alkoholom mozZe uzrokovati
mjeSavinu alkohola i zraka.

Kad otvarate vrata, ne dopustite da iskre
ili otvoreni plamen dodu u kontakt s
uredajem.

Ne stavljajte zapaljive proizvode ili mokre
predmete sa zapaljivim proizvodima u
uredaj, blizu uredaja ili na uredaj.

UPOZORENJE! Postoji opasnost

od ostecenja uredaja.
Da biste sprijecili oStecenje ili promjenu
boje emajla:
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- ne stavljajte posude ili druge
predmete izravno na dno uredaja.
- ne stavljajte aluminijsku foliju izravno
na dno unutradnjosti uredaja.
- ne stavljajte vodu izravno u vrudi
uredaj.
- nedrzite vlazno posude i hranu u
uredaju nakon zavrSetka kuhanja.
- budite oprezni prilikom uklanjanja ili
instaliranja dodatne opreme.
Gubitak boje emajla ili nehrdajuceg celika
nema utjecaj na performanse uredaja.
Koristite duboku pliticu za vlazne kolace.
Vocni sokovi uzrokuju mrlje koje mogu
biti trajne.
Uvijek kuhajte sa zatvorenim vratima
uredaja.
Ako je uredaj postavljen iza neke ploce
(npr. vrata) osigurajte da vrata nikad nisu
zatvorena dok uredaj radi. Toplina i vlaga
mogu se nakupiti iza takve ploce i
uzrokovati naknadna oStecenja uredaja,
kucista ili poda. Ne zatvarajte plo¢u dok
se uredaj potpuno ne ohladi nakon
uporabe.

Odrzavanje i CiS¢enje

UPOZORENJE! Postoji opasnost
od ozljede, vatre ili oStecenja
uredaja.

Prije odrzavanja uredaj iskljucite a utikac
izvucite iz uti¢nice mreznog napajanja.
Provjerite je li uredaj hladan. Postoji
opasnost puknuca staklenih ploca.

Ako su oStecene, staklene ploce vrata
odmah zamijenite. Obratite se
ovlastenom servisnom centru.

PaZljivo skidajte vrata s uredaja. Vrata su
teskal!

Uredaj redovito ocistite kako biste
sprijecili propadanje materijala povrSine.
Preostala masnoca ili hrana u uredaju
moze uzrokovati pozar.

Ako koristite rasprsivac za CiS¢enje
pecnice, poStujte sigurnosne upute na
ambalazi.
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Piroliticko CiS¢enje

UPOZORENJE! Rizik od ozljeda/
poZara/kemijskih emisija
(isparavanja) tijekom pirolitickog
nacina rada.

+ Tijekom pirolitickog €iS¢enja ispustaju se
isparenja koje nisu Stetna za ljude,
uklju€ujudi dojencad ili osobe sa
zdravstvenim stanjima.

+ Zarazliku od ljudi, neke ptice i gmazovi
mogu biti jako osjetljivi na potencijalna
isparenja koja se emitiraju tijekom
postupka €iS¢enja svih pirolitickih pecnica.
Mali ku¢ni ljubimci takoder mogu biti jako
osjetljivi na lokalizirane promjene
temperature u blizini svih piroliti¢kih
pecnica kad je aktivan program
pirolitickog samociscéenja.

+ Prije izvodenja funkcije pirolitickog
samociScenja ili prve uporabe, izvadite iz
prostora pecnice:

- Ostatake hrane, prolivena /
nataloZena ulja ili masti.

- Sve uklonjive predmete (ukljucujudi .
police, bo¢ne vodilice/teleskopske
vodilice itd., isporucene s
proizvodom), posebno bilo koje
neprianjajuce posude, tave, pekace,
posude itd.

+ Neprianjajuce povrsine na posudama,
tavama, pekacima, posudu itd. mogu se
oStetiti na visokim temperaturama
pirolitickog €iS¢enja svih pirolitickih
pecnica, a mogu biti i izvor Stetnih .
isparenja niske razine.

+ Proditajte paZljivo sve upute za piroliticko .
CiS¢enje.

+ Drzite djecu podalje od uredaja dok je
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- Osiguravanje dobre ventilacije
tijekom i nakon svakog pirolititkog
CiS¢enja.

- Osiguravanje dobre ventilaciju
tijekom i nakon prve uporabe pri radu
s maksimalnom temperaturom.

Pobrinite se da ku¢ni ljubimci (osobito
ptice) odvedu 3to je moguce dalje od
uredaja tijekom i nakon pirolitickog
CiScenja te prvog koristenja uredaja na
maksimalnoj temperaturi. Bilo bi poZeljno
pirolitickog ciklusa te dok se uredaj
ponovno ne ohladi na sobnu
temperaturu. Potrebno je osigurati dobru
ventilaciju tijekom i nakon (dok se uredaj
ne ohladi) pirolitickog ciklusa te prvog
ciklusa koriStenja uredaja na maksimalnoj
temperaturi.

Unutarnje osvjetljenje

UPOZORENJE! Opasnost od
elektricnog udara.

Sto se tice Zarulje(a) unutar ovog
proizvoda i rezervnih Zarulja koje se
prodaju zasebno: Ove Zarulje namijenjene
su da izdrze ekstremne fizicke uvjete u
kuéanskim uredajima, poput
temperature, vibracija, vlage ili
namijenjene su signalizaciji informacija o
radnom stanju uredaja. Nisu namijenjene
za druge primjene i nisu pogodne za
osvjetljenje u kucanstvu.

Ovaj proizvod sadrzava izvor svjetlosti
klase energetske ucinkovitosti G.
Koristite samo Zarulje s istim
specifikacijama.

piroliticko ¢is¢enje u tijeku. Uredaj postaje  Servis

jako vru¢ i vrudi zrak se ispusta iz prednjih
ventilacijskih otvora.

+ Piroliticko ¢iS¢enje i prva uporaba na
maksimalnoj temperaturi predstavljaju
operacije na visokim temperaturama koje
mogu osloboditi isparenja od ostataka
kuhanja i konstrukcijskih materijala, te se
potroSacima strogo preporucuje:

Za popravak uredaja obratite se
ovlastenom servisnom centru.
Koristite samo originalne rezervne
dijelove.

Odlaganje

UPOZORENJE! Opasnost od
ozljede ili gusenja.
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+ Iskopcajte uredaj iz napajanja.

+ OdreZite kabel napajanja blizu uredaja i
odloZite ga.

+ Skinite vrata kako biste sprijecili da se
djeca i ku¢ni ljubimci zatvore u ureda;j.

+ Ambalaza:
Materijal pakiranja moZze se reciklirati.
Plasti¢ni dijelovi oznaceni su

Postavljanje

UPOZORENJE! Pogledajte
poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

Sklop

@ Za postavljanje pogledajte upute
za postavljanje.

Elektri€¢na instalacija

A UPOZORENJE! Elektricnu
instalaciju mora postaviti
kvalificirana osoba.

@ Proizvodat nije odgovoran zbog
nepostivanja sigurnosnih mjera iz
poglavlja o sigurnosti.

Ova pecnica opremljena je kabelom
napajanja.

Kabel

Vrste kabela primjenjive za instalaciju ili
zamjenu:
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medunarodnim kraticama kao Sto su PE,
PS itd. OdloZite materijal pakiranja u za to
namijenjene kontejnere na lokalnom
odlagalistu.

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Za presjek kabela pogledajte ukupnu snagu
na nazivnoj plocici: Takoder moZete
pogledati tablicu:

Ukupna snaga (W) Presjek kabela
(mm?)

maksimalno 1380 3x0.75

maksimalno 2300 3x1

maksimalno 3680 3x1.5

Uzemljenje (zeleno-Zuti vodi¢) mora biti 2 cm
dulje od vodica faze i nule (smedi i plavi
vodici).
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Opis proizvoda
Op¢i pregled

R _HE

s 5 lo
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7
@
7

Dodatna oprema

+ MreZa za pecenje x 2
Za posude, kalupe za torte, pecenje.
+ Posuda za pecenje x 1
Za torte i biskvite.
+ Duboka plitica za rostilj/prZenje x 1
Za pecenje ili kao plitica za skupljanje
masnoce.

Upravljacka ploca

Pregled upravljacke ploce
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Upravljacka ploca
Regulator funkcija pe¢nice
Zaslon

Regulator

B Toplinski element

A uticnica za senzor za hranu
Zarulja

B ventilator

Bl udubljenje u unutranjosti
8 Nosac polica, uklonjiv
Polozaji polica

+ Senzor za hranu x 1
Za mjerenje koliko je hrana kuhana.
+ Teleskopske vodilice x 1 komplet
Za police i pekace.

D 'S O 2

OK _\I@ (

Osvijet-
Brzo za- lienje
. " Senzor za
Tajmer grijava- unu- h
. . ranu
nje trasnjo-
sti

Potvrdite L Okrenite regula-
Pritisnite
postavku tor

Odaberite funkciju pec¢nice za uklju€ivanje uredaja.

Okrenite regulator funkcija pecnice u iskljuceni polozaj kako biste iskljuili uredaj.
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Zaslon
@Cll e Zaslon s klju¢nim funkcijama.
| L an! L

DQOPQ:::::' 8¢ /i

Indikatori zaslona

Osnovni pokazatelji

® Py ol 5 >

Blokiranje Pomo¢ pri kuhanju Ciscenje Postavke | Brzo zagrijavanje

Indikatori tajmera

& @
Tajmer prema go-
re

: STOP

Zvucni alarm Vrijeme zavrietka Vrijeme odgode

Traka napretka - za temperaturu ili vri-
jeme. Crtica je potpuno crvena kada ure-
daj dosegne postavljenu temperaturu.

Pokazatelj kuhanja na pari ap
Senzor za hranu indikator 2

Prije prve uporabe
UPOZORENJE! Pogledajte
poglavlja sa sigurnosnim

uputama.

Pocetno CiS¢enje

Prije prve uporabe obavite €iS¢enje praznog uredaja i podesite vrijeme:

= G, — (
g j 00:00

Postavite vrijeme. Pritisnite OK.
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Pocetno predgrijavanje
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Prije prve uporabe unaprijed zagrijte praznu peénicu.

1. korak | Izvadite sav pribor i sve uklonjive nosace polica iz pecnice.

2. korak | postavite maksimalnu temperaturu za funkciju: .
Pustite pecnicu da radi 1 h.

3. korak

Postavite maksimalnu temperaturu za funkciju: .
Pustite pec¢nicu da radi 15 minuta.

® Tijekom predgrijavanja pec¢nica moZe stvarati neugodan miris i dim. Obavezno provjerite
da se prostorija prozracuje.

Nacin upotrebe: Mehanicka
roditeljska zaStita

Pecnica ima ugradenu mehanicku roditeljsku
zastitu. To je blokada vrata na desnoj strani
pecnice, ispod upravljacke ploce.

Za otvaranje vrata pecnice s roditeljskom zastitom:

1. korak

Pritisnite i drzite roditeljsku zastitu.

2. korak

Povucite rucicu vrata kako bi otvorili vrata.
Zatvorite vrata pecnice bez pritiskanja rodi-
teljske zastite.

Za uklanjanje roditeljske zaStite:

1. korak | Otvorite vrata i uklonite roditeljsku zastitu
pomocu torx kljuca isporucenog zajedno s
pecnicom.

2. korak | Nakon uklanjanja roditeljske zaStite pri€vrsti-

te vijak natrag. N
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Svakodnevna upora

ba

UPOZORENJE! Pogledajte

poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

Kako postaviti: Funkcije pe¢nice
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1. korak

Okrenite regulator funkcija pec¢nice za odabir funkcije pecnice.

2. korak

Okrenite kontrolni regulator kako biste postavili temperaturu.

b pritisnite i drZite za uklju€ivanje funkcije: Brzo zagrijavanje. Dostupno za neke funkcije

pecnice.

Kuhanje na pari

Provjerite je li pe¢nica hladna.

1. korak

2. korak

3. korak

4. korak

9

9

Prethodno zagrijte
praznu pecnicu 10
min kako bi se
stvorila vlaga.

Udubinu u unutrasnjosti pe¢nice na-

punite vodom iz slavine.

Odaberite par-
nu funkciju
pecnice.

Postavite tem-
peraturu.

Stavite hranu u
pecnicu.

® Maksimalni kapacitet udubine u unutradnjosti iznosi 250 ml. Tijekom kuhanja ili dok je
pecnica jos vruca ne nadopunjavajte udubinu u unutrasnjosti.

Kad kuhanje na pari zavrsi:

1. korak

2. korak

3. korak

Okrenite okretni gumb za
funkcije pecnice u poloZaj is-
klju€eno za iskljuCivanje pe¢-

nice.

PaZljivo otvorite vrata. Ispuste-
na vlaga moZze izazvati opekli-
ne.

Provjerite je li pe¢nica hlad-
na. Iz udubine u unutrasnjo-
sti uklonite preostalu vodu.
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Funkcije pecnice
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Funkcija peénice

Aplikacija

—

N\

Vruci zrak

Za pecenje na do tri razine polica istovremeno i za susenje hrane.
Podesite temperaturu 20 - 40 °C niZe nego za Tradicionalno pecenje.

[

Tradicionalno pece-

Za pecenje i przenje hrane na jednoj razini police.

<;: =]
—_ | =
. o

SteamBake

Za dodavanje vlaznosti tijekom kuhanja. Da biste dobili pravu boju i
hrskavu koricu tijekom pecenja. Za viSe so¢nosti tijekom podgrijava-
nja. Za konzerviranje voca i povr¢a.

B)

Funkcija za pizzu

Za pecenje pizze. Za intenzivno tamnjenje i hrskavo dno.

D

Doniji grijac

Za pecenje kolaca s hrskavim dnom i konzerviranje hrane.

<
<
<

Zamrznuta hrana

Za pripremu hrskavih gotovih jela (npr. pomfrita, kroketa od krumpi-
ra ili proljetnih rolada).

&

VlaZno pecenje

Ova funkcija napravljena je za ustedu energije tijekom kuhanja. Kad
koristite ovu funkciju, temperatura u unutrasnjosti moZze se razlikova-
ti od postavljene temperature. Koristi se preostala toplina. Snaga za-
grijavanja moZe se smanijiti. Za viSe informacija pogledajte poglavlje
"Svakodnevna uporaba", napomene o: Vlazno pecenje.

Za rostiljanje tankih komada hrane i pripremu tostiranog kruha.

Rostilj
vvv Za pecenje velikih komada mesa ili peradi s kostima na jednom polo-
Zaju police. Za pripremu zapecenih jela i tamnjenje.
Turbo rostilj
= Za ulazak u izbornik: Pomo¢ pri kuhaniju, Ci¢enje, Postavke.
Izbornik

©

Vrudi zrak, Tradicionalno pecenje: Kad postavite temperaturu ispod 80 °C, svjetlo se
automatski iskljucuje nakon 30 sek.
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Napomene o: Vlazno pecenje

Ova funkcija koriStena je za uskladivanje s
razredom energetske ucinkovitosti i
zahtjevima ekolo3kog dizajna (u skladu s EU
65/2014 i EU 66/2014). Testovi prema:

IEC/EN 60350-1

Vrata pecnice moraju biti zatvorena tijekom
pecenja tako da se funkcija ne ometa i da

Kako postaviti: Pomo¢ pri kuhanju
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pecnica radi s najviSom mogué¢om
energetskom ucinkovito$¢u.

Kad koristite ovu funkciju, svjetlo se
automatski iskljuuje nakon 30 sek.

Upute za kuhanje potraZite u poglavlju
"Savjeti i preporuke", Vlazno pecenje.

Svako jelo u ovom podizborniku ima preporucenu funkciju peénice i temperaturu. Upotrijebite
funkciju za brzo pripremanje jela sa zadanim postavkama. MoZete podesiti vrijeme i
temperaturu tijekom kuhanja.

Za neka jela moZete takoder kuhati s:

Stupanj na kojem se jelo kuha:

+ Senzor za hranu

+ Slabo peceno
* Srednje peceno
+ Dobro peceno

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
ERERE
= ¢ P1- P45 oK

Udite u izbornik.

Odaberite Pomoc pri
kuhanju. Pritisnite
OK,

Odaberite jelo. Pritis-
nite OK

Stavite jelo u pecnicu.
Potvrdite postavku.

Pomoc pri kuhanju

Legenda

Senzor za hranu dostupno. Stavite Senzor za hranu u najdeblji dio po-

sude.

Kad se postigne podeSena Senzor za hranu temperatura, uredaj se is-

klju€uje.

Koli¢ina vode za parnu funkciju.

Prethodno zagrijte uredaj prije pocetka kuhanja.

OEE] 3

Razina police.
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Na zaslonu se prikazuje P i broj jela koje
moZete provjeriti u tablici.
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Kad funkcija zavrsi, provjerite je li hrana
spremna.

Jelo TezZina Razina police / dodatna oprema
Govede pecenje,
slabo peceno
Govede peenje 1-15kg; 4-5 | 22 pekat za pecivo
i nefann | €M debelih ko- | Meso prite nekoliko minuta na vrucoj tavi.
srednje peéeno P )
mada Umetnite u uredaj.
Govede pecenje,
dobro peceno
Odrezak, srednje | 180 - 220 g po ?[1[=)3; jelo peceno na mrezi za pegenje
pecen komadu; 3 cm | peso prite nekoliko minuta na vrucoj tavi.
debele kriske | ymetnite u uredaj.
Govede pecenje / 15-2kg | #?[=l2jelo peteno na mrei za peenje
pirjano (glavno Meso przite nekoliko minuta na vrucoj tavi.
rebro, gornji okru- Dodajte tekucinu. Umetnite u uredaj.
gli odrezak, debeli
but)
Govede pecenje,
A |slabo peceno
(sporo pecenje)
— Vld= 2; pekac za pecivo
Govede pecenje, | 1-1.5kg;4-5 | Koristite svoje omiljene zacine ili jednostavno
srednje pe€eno | cm debelih ko- | samo sol i svjeZe mljeveni papar. Meso prite
(sporo pecenje) mada nekoliko minuta na vrucoj tavi. Umetnite u
. uredaj.
Govede pecenje,
Bl | dobro peéeno
(sporo pecenje)
9] Filet, slabo pecen
(sporo pecenje)
- - Vld= 2; pekac za pecivo
Filet, srednje pe- | 0,5-1,5kg; 5- | Koristite svoje omiljene zatine ili jednostavno
[10] cen (sporo pece- 6 cm debelih | samo sol i svjeZe mljeveni papar. Meso prite
nje) komada nekoliko minuta na vruéoj tavi. Umetnite u
. o uredaj.
Filet, pecen (spo-
ro pecenje)
Telece pecenje 08-15kg;4 | #?[E]2;jelo peteno na mrezi za pecenje
(npr. plecka) cm debgla ko- | koristite svoje omiljene zatine. Dodajte tekudi-
mada

nu. Pecenje pokriveno.
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Jelo TeZina Razina police / dodatna oprema
Pecena svinjeti- 1.5-2kg = 2 jelo pe€eno na mreZi za pe€enje
na, vrat ili plecka Meso okrenite nakon polovice vremena kuha-
nja.
Trgana svinjetina 1.5-2kg VLI=P? pekat za pecivo
(sporo pecenje) Koristite svoje omiljene zaline. Meso okrenite
nakon polovice vremena kuhanja da se ujed-
naceno zapece.
Pecenica, svjeza | 1-1.5kg;5-6 VL= 2; jelo pe¢eno na mreZi za peéenje
cm debelih ko- | oristite svoje omiljene zatine.
mada
Svinjska rebrica | 2 - 3kg; upotri- |[=] 3. duboka tava
jebite sirove, 2 - | podajte tekucinu tako da pokrije dno posude.
3cmtanka | \eso okrenite nakon polovice vremena kuha-
svinjska rebra nja.
JanjeCibutsko- | 1.5-2kg;7-9 VLd=P? jelo pe¢eno na pekacu za pecivo
sti cm debelih ko- | podajte tekucinu. Meso okrenite nakon polovi-
mada ce vremena kuhanja.
Cijelo pile 1-1.5kg; svieze | #2[=] 2. la4) 200 ml; slozenac na pekacu za
pecivo
B Koristite svoje omiljene zacine. Piletinu okreni-
te nakon polovice vremena kuhanja da se
ujednaceno zapece.
Polovica pileta 05-08kg | A3 pekat za pecivo
Koristite svoje omiljene zacine.
Pileca prsa 180-200gpo | #2[1][=]2; slozenac na mrezi za pecenje
DO komadu Koristite svoje omiljene zatine. Meso przite ne-
koliko minuta na vrucoj tavi.
Pileci batak, svje- - /2 3; pekat za pecivo
2 Ako ste pilece batake prvo marinirali, podesite
nizu temperaturu i kuhajte ih duze.
Patka, cijela 2-3kg 2?5 2;jelo peceno na mreii za petenije
D)) Koristite svoje omiljene zacine. Stavite meso

na posudu za pecenje. Patku okrenite nakon
polovice vremena kuhanja.
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Jelo TeZina Razina police / dodatna oprema
Guska, cijela 4-5kg /?E)2; duboka tava
D3 Koristite svoje omiljene zacine. Stavite meso
na duboki pekac za pecivo. Gusku okrenite na-
kon polovice vremena kuhanja.
bl Mesna Struca Tkg 2?2 mreza za pecenje
Koristite svoje omiljene zacine.
Cijelariba, naro- | 0.5-1kgporibi | #9[=]2; pekat za pecivo
a5 |Stilju Ribu napunite maslacem i upotrijebite svoje
omiljene zacine i zac¢insko bilje.
D) Riblji filet - (5] 3; slozenac na mrezi za pecenije
Koristite svoje omiljene zacine.
Torta od sira ) = 2; @ 28 cm kalup za kore na mreZi za pe-
cenje
& |Tortaod jabuka - (= 2; 144 100 - 150 ml; pekat za pecivo
& |Tartod jabuka - =P kalup za pitu na mreZi za pecenje
B0 Pita od jabuka - = 2: b 100 - 150 m; & 22em kalup za pi-
tu na mreZi za pecenje
Cokoladni kola&i- | 2kgtijesta |[= 3. duboka tava
¢i (tzv. brownies)
32 Cokoladni muffi- - (=] 2; i) 100 - 150 mi; pekat za muffine na
ni mreZi za pecenje
g |Kolacstruca - =P2 kalup za $trucu na mreZi za pe€enje
Peéeni krumpiri 1kg =Py pekat za pecivo
B4 Stavite cijele krumpire s korom na pekac za pe-
civo.
Kroketi Tkg = pekact za pecivo obloZen papirom za pe-
B Cenje
Koristite svoje omiljene zacine. Krumpir rezani
na komadice.
Grilano mijeSano 1-15kg Hs; pekat za pecivo obloZen papirom za pe-
36 povrée genje

Koristite svoje omiljene zaCine. NareZite povr-
¢e na komadice.
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Jelo TeZina Razina police / dodatna oprema
EY | Kroketi, smrznuti 0.5 kg (5] 3; pekat za pecivo
38 Pommes, smrz- 0.75 kg =E pekat za pecivo
nuti
Lasagna od me- T-15kg (=] 2; siozenac na mrezi za peéenje
& |sa/povréa sa su-
him rezanacima
Zapeceni krum- 1-1.5kg = 1; slozenac na mreZi za peéenje
M | pir (sirovi krum- Okrenite jelo nakon polovice vremena kuha-
pir) nja.
41! Pizza svjeza, tan- i [5]H 2; a4 100 mi; pekat za pecivo oblozen
ka papirom za pecenje
12 Pizza svjezZa, de- ) =P pekac za pecivo obloZen papirom za
bela pelenje
& |Quiche - =P kalup za pecenje na mreZi za pecenje
Baguette / cia- 0.8 kg [51H 2; laa) 150 mi; peka za pecivo oblozen
MW |batta/ bijeli kruh papirom za pegenje
Potrebno je viSe vremena za bijeli kruh.
Sve Zitarice / Tkg [1H 2; la) 150 mi; pekat za pecivo oblozen
m |9 / crni kruh papirom za peenje / mrezom za peéenje
sve Zitarice u ka-
lupu za kruh

Funkcije sata

Funkcije sata

Funkcija sata Aplikacija

Q Po isteku tajmera oglasava se zvuéni signal.
Zvucni alarm

Po isteku tajmera oglasava se zvucni signal i funkcija pecnice se za-

. stor . ustavlja.
Vrijeme kuhanja

& Za odgodu pocetka i / ili zavrSetka kuhanja.
Vrijeme odgode




HRVATSKI

59

Funkcija sata

Aplikacija

@

Tajmer prema gore

nik, Postavke.

Maksimalno je 23 h 59 min. Ova funkcija ne utjece na rad pec¢nice.
Za uklju€ivanje i isklju¢ivanje Tajmer prema gore odaberite: Izbor-

Kako postaviti: Funkcije sata

Kako podesiti: Sat

1. korak 2. korak 3. korak
N|
Za promjenu sata, udite u izbornik i oda-
berite postavke, sat. Pogledajte poglavlje Postavite sat. Pritisnite: OK.
"Struktura izbornika".
Kako podesiti: Zvucni alarm
1. korak 2. korak 3. korak
NP Na zaslonu se NP
1k prikazuje: ( \ 1k
0:00
Pritisnite: ©. Postavite Zvugni alarm Pritisnite: OK.
® Tajmer odmah pocinje s odbrojavanjem.
Kako podesiti: Vrijeme kuhanja
1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
(' \ ¢ Na zaslonu se ( \ ¢
@ prikazuje: @
0:00
.OoFI)aetéirict: f;gls(tca' Pritisnite nekoli- o Postavite vrijeme OK
Ju Icel - . ; Pritisnite: .
vite temperaturu. | KO Puta: O. kuhanja.

@ Tajmer odmah pocinje s odbrojavanjem.
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Kako podesiti: Vrijeme odgode
1. korak | 2. korak 3. korak |4. korak 5. korak | 6. korak
She Na za- - She Na zaslo- - She
( slonu se ( nu se pri- (
prikazu- kazuje:
je:sat -l
. ™ ™ .
Odaberi- | pritisnite Gv/ PO- | postavite britisnite: 6 ZAU- Po;_tawte britisnite:
t? funk,- nekoliko CETAK vrijeme ritisnite: STAVI Vr|Jej'ne ritisnite:
ciju pe¢- @ Zatk OK zavrset- OK
nice. puta: . pocetka. ka.

® Tajmer pocinje odbrojavanje u podeSeno vrijeme pocetka.

KoriStenje pribora

UPOZORENJE! Pogledajte
poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

Umetanje dodatne opreme

Mala udubljenja na vrhu povecavaju
sigurnost. Te udubine ujedno su i dodatna

mjera protiv prevrtanja. Visoki obod oko
police sprjecava klizanje posuda s police.

MreZa za pecenje:
Gurnite mrezu izmedu vodilica nosaca

police i provjerite jesu li noZice okrenute
prema dolje.
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Pekac za pecivo / Duboka plitica:
Gurnite pladanj za pecenje izmedu vodili-
ca police.

Senzor za hranu

Senzor za hranu - mjeri temperaturu unuta

r hrane.

Potrebno je podesiti dvije temperature:

C

Temperatura pecnice.

”?

Temperaturu jezgre.

Za najbolje rezultate kuhanja:

noj temperaturi.

Sastojci trebaju biti na sob- | Ne koristite za tekuca je-

la.

Tijekom kuhanja mora ostati u je-

lu.

Nacin upotrebe: Senzor za hranu

1. korak | Ukljucite pecnicu.

2. korak | Postavite funkciju pecnice i, ako je potrebno, temperaturu pecnice.

3. korak | Umetnite: Senzor za hranu.

Meso, perad i ribu

SloZenac

Umetnite vrh Senzor za hranu u srediste
mesa ili ribe, u najdeblji dio, ako je mogu-

za hranu unutar jela.

¢e. Pobrinite se da su najmanje 3/4 Senzor

Umetnite vrh Senzor za hranu to¢no u srediSte
sloZenca. Senzor za hranu trebao bi tijekom ku-
hanja biti stabiliziran na jednom mjestu. Kako
biste to postigli, upotrijebite ¢vrsti sastojak.
Rubom posude za pecenje poduprite silikon-
sku ru¢ku Senzor za hranu. Vrh Senzor za hra-
nu ne smije dodirivati dno posude za pecenje.
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4. korak

Ukopcajte Senzor za hranu u uti¢nicu na prednjoj strani pecnice.
Na zaslonu se prikazuje aktualna temperatura: Senzor za hranu.

5. korak

/? - pritisnite za postavljanje temperature jezgre senzora.

6. korak

oK. pritisnite za potvrdu.
Kad hrana dosegne postavljenu temperaturu, oglasava se signal. MoZete odluciti
zaustaviti ili nastaviti kuhati kako biste bili sigurni da je dobro pecena.

7. korak

Uklonite utika¢ Senzor za hranu iz uti¢nice i izvadite jelo iz pecnice.
UPOZORENJE! Postoji opasnost od opeklina jer Senzor za hranu po-

staje vrud. Budite paZljivi kad iskopCavate senzor za hranu iz uti¢nice i
kad ga vadite iz hrane.

Kako koristiti: teleskopske vodilice /\ OPREZ! Teleskopske vodilice ne

@ Upute za postavljanje
teleskopskih vodilica saCuvajte za

perite u perilici posuda. Nemojte
podmazivati teleskopske vodilice.

buduéu upotrebu.

S teleskopskim vodilicama moZete
jednostavno staviti i izvaditi Zi¢ane police i

plitice.
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1. korak Izvucite desnu i lijevu sklopivu vodilicu.

i pazljivo ih gurnite u pecnicu.

2. korak Stavite mreZu za pecenje na sklopive vodilice

Prije zatvaranja vrata pecnice sklopive vodili-
ce obavezno gurnite u pecnicu do kraja.

Dodatne funkcije

Blokiranje

Ova funkcija sprjecava nehoticnu promjenu funkcije uredaja.

Ukljucite je kad uredaj radi - podeSeno kuhanje se nastavlja, upravljacka ploca je blokirana.
Ukljucite ga kada je uredaj iskljucen - ne moze se ukljuciti, upravljacka ploca je blokirana.

lju€ivanje funkcije.

OoK

_\ﬂll_ OOK - pritisnite i drite za uk-

Cuje se zvucni signal.

kljuCivanje.

OOK. pritisnite i drZite za is-

@ 3x @ - bljeska kad je blokiranje uklju¢eno.

Automatsko iskljucivanje

Iz sigurnosnih razloga uredaj se iskljucuje
nakon nekog vremena, ako funkcija pe¢nice
radi a vi ne promijenite niti jednu postavku.

(°C) @ (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5

(W)

O

200 - 245

55

250 - maksimum

3

Automatsko iskljucivanje ne radi s

funkcijama: Osvijetljenje unutrasnjosti,

Senzor za hranu, Vrijeme odgode.
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Ventilator za hladenje uredaja odrZao hladnom. Ako iskljucite
uredaj, ventilator za hladenje i dalje radi sve

Kada uredaj radi, ventilator za hladenje dok se uredaj ne ohladi.

automatski se uklju€uje kako bi povrsinu
Savjeti

Preporuke za kuhanje

®

Temperature i vremena kuhanja u tablicama sluze kao primjeri. Oni ovise o receptu, kvaliteti
i koli¢ini koriStenih sastojaka.

Va$ uredaj moZze peci drugacije od uredaja koji ste imali ranije. Dolje navedeni savjeti prika-
zuju preporucene postavke za temperaturu, vrijeme kuhanja i poloZaj polica za odredene vr-
ste hrane.

Ako ne moZete naci postavke za posebni recept, potraZite onaj koji mu je sli¢an.

VlaZno pecenje

Za najbolje rezultate slijedite preporuke
navedene u tablici ispod.

¥ = |B[E[O
N\ Luru i il
(°C) (min)

Slatke rolade, 16 | pekac za pecivo ili plitica |180 2 20-30
komada s cjedilom
Rolade, 9 komada | pekac za pecivo ili plitica [ 180 2 30-40

s cjedilom
Pizza, smrznuta, |reSetka za pecenje 220 2 10-15
0,35 kg
Svicarska rolada | pekat za pecivo ili plitica | 170 2 25-35

s cjedilom
Brownie pekac za pecivo ili plitica |175 3 25-30

s cjedilom
Sufle, 6 komada | keramicki kalupi na re- 200 3 25-30

Setki za peCenje
Biskvitna podloga | podloga za flan na reSet- [ 180 2 15-25
za flan ki za pecenje
Biskvitna torta posuda za pecenje na re- | 170 2 40-50
Victoria Setki za pecenje
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vrée, 0,7 kg

s cjedilom

¥ = | 8 [E
\ Ly —
(&9) (min)
PoSirana riba, 0,3 | pekac za pecivo ili plitica | 180 20-25
kg s cjedilom
Cijela riba, 0,2 kg | pekac za pecivo ili plitica |180 25-35
s cjedilom
Riblji filet, 0,3 kg | pizza na reSetki za pece- [180 25-30
nje
PoSirano meso, pekac za pecivo ili plitica | 200 35-45
0,25 kg s cjedilom
RaZznji¢, 0,5 kg pekac za pecivo ili plitica | 200 25-30
s cjedilom
Kolaci¢i, 16 koma- | pekac za pecivo ili plitica | 180 20-30
da s cjedilom
Makroni, 24 ko- pekac za pecivo ili plitica |180 25-35
mada s cjedilom
Muffini, 12 koma- | pekac za pecivo ili plitica [ 170 30-40
da s cjedilom
Slani kolag, 20 ko- | pekac za pecivo ili plitica |180 25-30
mada s cjedilom
Sitni prhki biskvi- | pekac¢ za pecivo ili plitica |150 25-35
ti, 20 komada s cjedilom
Tartlete, 8 koma- | pekac za pecivo ili plitica | 170 20-30
da s cjedilom
Povrée, poSirano, | pekac za pecivo ili plitica | 180 35-45
0,4 kg s cjedilom
Vegetarijanski pizza na reSetki za pece- | 200 25-30
omlet nje
Mediteransko po- | pekac za pecivo ili plitica | 180 25-30

VlaZno pecenje - preporuceni dodaci

Koristite tamne i nereflektiraju¢e posude i spremnike. Imaju bolju apsorpciju topline od svjetle
boje i reflektiraju¢eg posuda.
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Ramekin po-
Tava za pizzu Posuda za pecenje sude Kalup za flan
Tamni, nereflektirajudi Tamni, nereflektirajudi Ker'amlka Tamni, nereflektirajudi
] X Promjer 8 cm, X
Promjer 28 cm Promjer 26 cm visina 5 cm Promjer 28 cm

Tablice pecenja za ispitne ustanove

Informacije za ispitne ustanove
Ispitivanja u skladu s [EC 60350-1.

o=

¥TH = E[E
\ () L —
(°0) (min)
Mali ko- | Tradicional- | Pekacza |3 170 20-35 -
laci, 20 no pecenje | pecivo
po plitici
Mali ko- |Vrucizrak |Pekacza |3 150-160 |[20-35 -
laci, 20 pecivo
po plitici
Mali ko- |Vrucizrak [Pekacza [2i4 150-160 |20-35 -
laci, 20 pecivo
po plitici
Pita od Tradicional- | Mrezaza |2 180 70-90 -
jabuka, 2 [ no pecenje [pecenje
kalupa
©20 cm
Pita od Vruéizrak |Mrezaza |2 160 70-90 -
jabuka, 2 pecenje
kalupa
@20 cm
Biskvit Tradicional- [ Mrezaza |2 170 40 - 50 Prethodno zagrij-
bez mas- | no pecenje [ pecenje te pecnicu 10 min.
noce, ka-
lup za
kolace @

26 cm
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\/ = —r ¢« @
AN ] L —
(°C) (min)

Biskvit Vrudizrak |Mrezaza |2 160 40-50 Prethodno zagrij-
bez mas- pecenje te pecnicu 10 min.
noce, ka-
lup za
kolace @
26 cm
Biskvit Vrucizrak |Mrezaza |2i4 160 40-60 Prethodno zagrij-
bez mas- pecenje te pecnicu 10 min.
noce, ka-
lup za
kolace @
26 cm
Prhko ti- | Vrudi zrak Pekac za 3 140-150 (20-40 -
jesto pecivo
Prhko ti- |Vru¢izrak |Pekatza |2i4 140-150 |25-45 -
jesto pecivo
Prhko ti- | Tradicional- | Pekac za 3 140-150 [25-45 -
jesto no pecenje | pecivo
Tost, 4 - 6 | Rostilj Mrezaza |4 maks. 1-5 Prethodno zagrij-
komada pecenje te pecnicu 10 min.
Govedi Rostilj Mrezaza |4 maks. 20-30 Stavite mrezu za
burger, 6 pecenje, pecenje na Cetvrtu
komada, pladanj za razinu, a posudu
0,6 kg sakuplja- za sakupljanje

nje mas- masnoce na trecu

noce razinu u pecnici.

Okrenite hranu na
drugu stranu na-
kon proteka polo-
vice vremena ku-
hanja.

Prethodno zagrij-
te pecnicu 10 min.

Ciséenje i odrzavanje

UPOZORENJE! Pogledajte
poglavlja sa sigurnosnim
uputama.
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Napomene za CiS€enje

<

Sredstva za
CiS¢enje

Prednju stranu uredaja ocistite samo krpom od mikrovlakana s toplom vo-
dom i blagim deterdZentom.

Za CiS¢enje metalnih povrsina koristite otopinu za ¢is¢enje.

Mrlje ocistite blagim deterdZentom.

=3

Unutrasnjost pecnice odistite nakon svake uporabe. Nakupljanje masti ili
drugih ostataka moZe uzrokovati pozar.

L]

Vlaga se moZe kondenzirati u uredaju ili na staklima vrata. Za smanjenje
kondenzacije, ukljucite uredaj da radi barem 10 minuta prije kuhanja. Ne

Svakodnevna | ¢uvajte hranu u uredaju dulje od 20 minuta. Osusite unutradnjost samo
uporaba krpom od mikrovlakana nakon svake uporabe.
e Ocistite sav pribor nakon svake uporabe i pustite da se osusi. Koristite sa-

— mo krpu od mikrovlakana namocenu u toplu vodu i blagi deterdZent. Pri-

Z . I

W bor ne perite u perilici posuda.

Ne Cistite pribor s neprijanjaju¢im povrSinama pomocu abrazivnih sredsta-

Dodatna va za Cis¢enje ili predmeta s otrim rubovima.
oprema

Kako ocistiti: Udubljenje u

unutraSnjosti

Ocistite udubljenje u unutrasnjosti kako
biste uklonili ostatke kamenca nakon

kuhanja s parom.

1. korak 2. korak 3. korak

Ulijte: 250 ml alkoholnog oc- | Ostavite ocat 30 minuta na Unutrasnjost ocistite toplom
ta u udubljenje u unutradnjo- | sobnoj temperaturi da otopi | vodom i mekanom krpom.

sti. Koristite najviSe 6%-ni naslage kamenca.
ocat bez ikakvih dodataka.

Za funkciju: SteamBake ocistite pe¢nicu svakih 5 - 10 ciklusa kuhanja.

Kako ukloniti: Nosaci police

Kako biste oistili pe¢nicu, skinite nosace

police.
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1. korak | Iskljucite pec¢nicu i pricekajte
da se ohladi.

2. korak | Predniji kraj police povucite da-
lje od bocne stijenke.

3. korak | StrazZnji kraj nosaca police po-
vucite dalje od bocne stijenke i
uklonite ga.

4. korak | Nosace polica vratite na mje-

sto obrnutim redoslijedom.
Zatike za drZanje na sklopivim
vodilicama morate usmijeriti
prema naprijed.

Nacin upotrebe: Piroliticko CiSéenje

Ocistite pecnicu opcije Piroliticko ciS¢enje.

/\ UPOZORENJE! Postoji rizik od
opeklina.

/\ OPREZ! Ako su u isti ormaric
postavljeni drugi uredaji, ne
upotrebljavajte ih istodobno s
ovom funkcijom. To moZe
uzrokovati oStecenje pecnice.

UPOZORENUJE! Pobrinite se da
ku¢ni ljubimci (osobito ptice)
odvedu Sto je moguce dalje od
uredaja tijekom i nakon
pirolitickog cid¢enja te prvog
koriStenja uredaja na
maksimalnoj temperaturi. Bilo bi
poZeljno drzati ih u drugoj
ciklusa te dok se uredaj ponovno
ne ohladi na sobnu temperaturu.
Potrebno je osigurati dobru
ventilaciju tijekom i nakon (dok se
uredaj ne ohladi) pirolitickog
ciklusa te prvog ciklusa koristenja
uredaja na maksimalnoj
temperaturi.
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A UPOZORENJE! Prije izvodenja
funkcije pirolitickog samociséenja
ili prve uporabe, izvadite iz
prostora pecnice:

+ Ostatake hrane, prolivena /
nataloZena ulja ili masti.

* Sve uklonjive predmete
(uklju€ujuci police, bocne
vodilice/teleskopske vodilice
itd., isporucene s proizvodom),
posebno bilo koje
neprianjajuce posude, tave,
pekace, posude itd.

70

Prije ukljucivanja funkcije Piroliti¢ko:

+ izvadite sav pribor i uklonjive nosace
polica.

+ ocistite dno pecnice toplom vodom i
blagim deterdZzentom

+ ocistite unutarnje staklo vrata pecnice
mlakom vodom i mekom krpom.

+ zatvorite vrata pecnice.

Prije Piroliticko CiS¢enje:

Iskljucite pecnicu i price- | Izvadite sav pribor iz pecnice. | OCcistite dno peénice i unutras-

kajte da se ohladi.

nje staklo vrata toplom vodom,
mekom krpom i blagim deter-
dZentom.

Piroliticko CiS¢enje

1. korak Udite u izbornik: Cig¢enje mf’ .
Opcija Trajanje
C1- Lagano cis¢enje 1h

C2 - Normalno ¢is¢enje 1h 30 min

C3 - Temeljito CiS¢enje 2h30 min
2. korak OK _ pritisnite za odabir programa za ¢iscenje.
3. korak OK _ pritisnite za pocetak ¢iscenja.
4. korak Nakon ¢iS¢enja regulator funkcija pecnice okrenite u poloZzaj is-

klju€eno.

® Kad CiS¢enje zapocne, vrata pecnice su zakljucana i svjetiljka je isklju¢ena. Dok se vrata

ne otkljucaju, na zaslonu se prikazuje: &.

Kada CiScenje zavrsi:

Iskljucite pec¢nicu i pri¢e- | Unutrasnjost ocistite meka- S dna unutradnjosti uklonite
kajte da se ohladi. nom krpom. ostatke.
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Pecnica vas podsjeca kad je trebate ocistiti pirolitickim ¢iS¢enjem.

ol bljeska na zaslonu 5 sek. nakon svakog
kuhanja.

Za iskljuCivanje podsjetnika unesite Izbornik i
odaberite Postavke, Podsjetnik Za CiS¢enje.

Kako ukloniti i postaviti: Vrata

Vrata pecnice imaju tri staklene plo€e. MoZete skinuti vrata pecnice i unutarnje staklene ploce
kako biste ih ocistili. Prije nego Sto uklonite staklene ploce, procitajte cijele upute "Skidanje i

postavljanje vrata".

/\  OPREZ! Pecnicu ne upotrebljavajte bez staklenih ploca.

1. korak | Potpuno otvorite vrata i drZite obje

Sarke.

2. korak | Podignite i povucite zasune dok ne

kliknu.

3. korak | Napola zatvorite vrata pecnice do

prvog otvorenog poloZaja. Zatim

nili vrata sa sjedista.

podignite i povucite kako biste uklo-

4. korak | Stavite vrata na meku krpu na stabil-

nu povrsinu.
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5. korak

Uhvatite oblogu vrata (B) na gor-
njem rubu vrata s dvije strane i pri-
tisnite prema unutra kako biste
oslobodili kopcu.

6. korak

Povucite oblogu vrata prema napri-
jed kako biste je uklonili.

7. korak

Drzite staklene ploce vrata za gornji
rub i pazljivo ih izvucite, jednu po

jednu. Pocnite od gornje ploce. Pro-
vjerite je li staklo potpuno iskliznulo

iz lezista.

8. korak | Staklene ploce ocistite sapunom i vodom. PaZzljivo osusite staklene ploCe. Stakle-
ne ploce ne perite u perilici posuda.

9. korak | Nakon ¢iS¢enja, postavite staklene ploce, okvir vrata i vrata pecnice, zatvorite za-
sune na obje Sarke.

Ako su vrata ispravno postavljena, zacut ¢e se klik prilikom zatvaranja zasuna.

Pazite da staklene ploce (A i B) vratite
ispravnim redoslijedom. Provjerite simbol/
ispis na boc¢noj strani staklene ploce, svaka
staklena ploca izgleda drugacije kako bi se
demontaZa i montaZa olak3ale.

Zona s tiskom mora biti okrenuta prema
unutarnjoj strani vrata. Nakon postavljanja
provjerite da povrSina okvira staklene ploce
na zonama s tiskom nije gruba na dodir.
Kada se pravilno postavi, okvir vrata klikne.
Provjerite je li srediSnja staklena ploca pra-
vilno postavljena u leZiste.
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Kako zamijeniti: iarulju Uvijek drZite halogenu Zarulju krpom kako
biste sprijecili izgaranje naslaga masti na
UPOZORENJE! Opasnost od Zarulji.

elektri¢nog udara.
Zarulja moZze biti vruca.

Prije zamjene Zarulje:
1. korak 2. korak 3. korak

Iskljucite pecnicu. Pricekajte | Iskljucite pecnicu iz elektri¢- | Na dno unutrasnjosti pecnice
dok se pecnica ne ohladi. nog napajanja. stavite krpu.

Straznja Zarulja

1. korak | Okrenite stakleni poklopac Zarulje i skinite ga.

2. korak | Odistite stakleni poklopac.

3. korak | Zamijenite Zarulju svjetiljke odgovaraju¢om Zaruljom koja je otporna na toplinu
od 300 °C.

4. korak | Postavite stakleni poklopac.

RjeSavanje problema

UPOZORENVJE! Pogledajte
poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

Sto udiniti ako ...

Za svaki slucaj koji nije uklju€en u ovu tablicu obratite se ovlaStenom servisnom centru.

Uredaj se ne ukljucuje ili se ne zagrijava
Problem Provjerite ako ...
Uredaj se ne zagrijava. Automatsko isklju€ivanje je isklju¢eno.
Uredaj se ne zagrijava. Vrata uredaja su zatvorena.
Uredaj se ne zagrijava. Osigurac je pregorio.
Uredaj se ne zagrijava. Blokiranje je iskljuceno.

Komponente

Problem | Provjerite ako ...
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Komponente

Svjetlo je iskljuceno.

VlaZno pecenje - je ukljucen.

Svjetiljka ne radi.

Zarulja je pregorijela.

Senzor za hranu ne radi.

Utika¢ Senzor za hranu je potpuno umetnut
u uticnicu.

Sifre pogreski

Na zaslonu se prikazuje...

Provjerite ako ...

Err C2 Izvukli ste utika¢ Senzor za hranu iz uti¢nice.

Err C3 Vrata uredaja su zatvorena ili blokada vrata
nije slomljena.

Err F102 Vrata uredaja su zatvorena.

Err F102 Blokada vrata nije slomljena.

00:00 Nestalo je struje. Podesite sat.

tru.

Ako se na zaslonu prikaZe Sifra pogreSke koja nije u ovoj tablici, iskljucite ku¢ni osigurac i
ponovno ukljucite uredaj. Ako se Sifra pogreske i dalje pojavljuje, obratite se servisnom cen-

Ciséenje

Problem

Provjerite ako ...

Voda curi iz udubljenja u unutradnjosti.

Previse je vode u udubini unutrasnjosti pe¢-
nice.

Podaci o servisu

Ako sami ne uspijete pronaci rjeSenje za problem, obratite se ovlaStenom servisnom centru.

Podaci potrebni za servisni centar nalaze se na natpisnoj plocici. Natpisna ploc€ica nalazi se na
prednjoj strani okvira unutradnjosti uredaja. Ne uklanjajte natpisnu ploc€icu iz unutrasnjosti

uredaja.

Preporucujemo da podatke upiSete ovdje:

Model (MOD.)

Broj proizvoda (PNC)

Serijski broj (S.N.)
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Tehnicki podaci

Tehnicki podaci
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Sirina 480 mm
Dimenzije (unutarnje) Visina 361 mm
Dubina 416 mm
Podrucje posude za pecenje 1438 cm?
Top heating element (gornji grijac) 2300 W
Bottom heating element (donji grijac) 1000 W
Rostilj 2300 W
Prsten 2400 W
Ukupna ocjena 3490 W
Napon 220-240V
Frekvencija 50 - 60 Hz
Broj funkcija 9

Energetska ucinkovitost

Informacije o proizvodu i List s informacijama o proizvodu

Naziv dobavljaca

IKEA

Identifikacija modela

FORNEBY 305.568.99
FORNEBY 105.568.95

Indeks energetske ucinkovitosti

81.2

Klasa energetske ucinkovitosti

A+

Potro3Snja energije uz standardno opterecenje, kon-
vencionalni nacin rada

0.93 kWh/ciklusu

Potro3nja energije uz standardno opterecenje, nacin
rada s ventilatorom

0.69 kWh/ciklusu

Broj Supljina

1

Izvor topline

Struja

Glasnoca zvuka

721

Vrsta pecnice

Ugradbena pecnica
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FORNEBY 34.5 kg
305.568.99

Mass
FORNEBY 34.4 kg
105.568.95

IEC/EN 60350-1- Ku¢anski elektri¢ni uredaji za kuhanje - 1. dio: Stednjaci, pe¢nice, parne pe¢-

nice i rostilji - Metode za mjerenje izvedbi.

USteda energije

Uredaj ima funkcije koje vam
pomaZzu ustedjeti energiju
tijekom svakodnevnog kuhanja.

Provjerite jesu li vrata uredaja zatvorena dok
uredaj radi. Ne otvarajte vrata uredaja
precesto tijekom pecenja. Brtvu vrata
odrZavajte Cistom i uvjerite se da je dobro
pri¢vrs¢ena u svom poloZzaju.

Da biste povecali uStedu energije, koristite
metalno posude.

Kad je to moguce, nemojte prethodno
zagrijte uredaj prije pecenja.

Tijekom istovremene pripreme nekoliko jela,
neka vremenske pauze izmedu pecenja budu
Sto krace.

Kuhanje s ventilatorom
Ako je moguce, koristite funkcije kuhanja s
ventilatorom kako biste ustedjeli energiju.

Preostala toplina

Ventilator i svjetlo nastavljaju raditi. Kada
iskljucite uredaj, na zaslonu se prikazuje
preostala toplina. Tu toplinu moZete koristiti
da hranu odrZite toplom.

Struktura izbornika

Izbornik

Kad je vrijeme kuhanja duze od 30 min, 3 -10
min prije zavr3etka kuhanja smanjite
temperaturu uredaja na minimum. Preostala
toplina unutar uredaja nastavit ¢e kuhanje.

Koristite preostalu toplinu za zagrijavanje
ostalih jela.

OdrZavajte jela toplim

Za koriStenje preostale topline i odrzavanje
hrane toplom, odaberite najnizu mogucu
postavku temperature. Na zaslonu se
pojavljuje indikator preostale topline ili
temperature.

Kuhanje s isklju€enim svjetlom
Tijekom kuhanja iskljucite svjetlo. Ukljucite
ga samo kad ga trebate.

VlaZno pecenje
Funkcija je namijenjena je za uStedu energije
tijekom kuhanja.

Kad koristite tu funkciju, svjetlo se
automatski iskljuuje nakon 30 sek. Svjetlo
moZete ponovno ukljuciti, ali to ¢e smanjiti
ocekivanu ustedu energije.

1. korak 2. korak

3. korak

5. korak

(' ('

V6

Q
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= - odaberite
za ulazak u Iz-
bornik.

Odaberite opciju
iz 1zbornik struk-
ture i pritisnite

Odaberite po-
stavke.

oK.

OK. pritisnite za
potvrdu postav-
ke.

Podesite vrijed-
nost i pritisnite.
OK,

Regulator funkcija pecnice okrenite u poloZaj isklju¢eno kako biste izasli iz Izbornik.

Izbornik struktura

Pomo¢ pri kuhanju ¥ Cis¢enje rrrr/ Postavke 0
Postavke
01 |Sat Promijeni 02 | Svjetlina zaslona 1-5
03 | Tonovi tipki 1-Zvulnisig-| 04 | Glasnoca zujalice 1-4
nal
2 - Klik
3-Zvukis-
klju€en
05 |SenzorzahranuRad- [1-Alarmiza-| 06 |[Tajmer premagore |[Uklju¢eno/ Is-
nja ustavljanje kljuceno
2 - Alarm
07 | Osvijetljenje unutras- | Uklju¢eno / 08 | Brzo zagrijavanje Uklju€eno / Is-
njosti Isklju€eno klju€eno
09 |Podsjetnik Za Cis¢enje | Uklju¢eno / 10 | Demo nacin rada Aktivacijska Si-
Isklju¢eno fra: 2468
11 | Verzija softvera Provjera 12 | Resetiraj sve postav- | Da/ Ne

ke

Briga za okoli$

Reciklirajte materijale sa simbolom C/:)
AmbalaZu za recikliranje odloZite u prikladne
spremnike. Pomozite u zastiti okoliSa i
ljudskog zdravlja, kao i u recikliranju otpada

od elektri¢nih i elektronickih uredaja.

Uredaje oznacene simbolom & e bacajte
zajedno s ku¢nim otpadom. Proizvod
odnesite na lokalno reciklazno mjesto ili
kontaktirajte nadleZnu sluzbu.
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Zmény vyhrazeny.

/\ Bezpecnostni informace

Tento navod si peclivé prectéte jeSté pred instalaci spotfebic
a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nezodpovida za Skody a
zranéni zpUsobena nespravnou instalaci ¢i chybnym
pouzivanim. Navod k pouZiti vzdy uchovavejte spolu se
spotrebi¢em pro jeho budouci pouziti.

Bezpecnost déti a zranitelnych osob

78

98
99
103
108
110
110
m
112

e

- Tento spotrebi¢ smi pouZzivat déti starSi osmi let nebo osoby

se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi
schopnostmi nebo osoby bez patficnych zkuSenosti a
znalosti, pouze pokud tak €ini pod dozorem nebo obdrzeli
instrukce tykajici se bezpecného provozu spotrebice, a

pokud rozumi riziklim spojenym s provozem spotrebice. Déti

mladsi osmi let a osoby s rozsahlym a komplexnim
postiZzenim bez stalého dozoru udrZujte z dosahu
spotrebice.
Nenechte déti hrat si se spotfebicem.

- VSechny obaly uschovejte mimo dosah déti a radné je
zlikvidujte.
VAROVANI: Spotfebi¢ a jeho pFistupné €asti se pfi pouZiti

zahrivaji na vysokou teplotu. BEéhem pouzivani a chladnuti

udrzZujte spotfebi¢ mimo dosah déti a domacich zvirat.
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- Je-li spotrebic vybaven détskou bezpecnostni pojistkou,
doporucuje se ji aktivovat.

. Cisténi a uZivatelskou udrzbu spotFebice by nemély provadét
déti bez dozoru.

VSeobecné bezpecnostni informace

- Tento spotrebi¢ smi instalovat a vyménu kabelu provadét jen
kvalifikovana osoba.

. VAROVANI: Spotfebi¢ a jeho pFistupné ¢asti se pFi poufZiti
zahfivaji na vysokou teplotu. Nedotykejte se topnych ¢lankd.

- PFivkladani nebo vyjimani prislusenstvi ¢i nadobi vzdy
pouzivejte kuchynské chnapky.

- Pred jakoukoliv udrzbou odpojte spotfebic¢ od napajeni.

. VAROVANI: PFed vymé&nou Zarovky se ujistéte, Ze je spotfebic
vypnuty, abyste zabranili moZznému urazu elektrickym
proudem.

- NepouZivejte spotrebic, dokud neni nainstalovan do
vestavné konstrukce.

- K ¢isténi spotrebiCe nepouzivejte Cistici zarizeni na paru.

- K isténi sklenénych dvifek nepouZivejte drsné Cistici
prostredky nebo ostré kovové Skrabky. Mohly by poskrabat
povrch, coz by mohlo nasledné vést k rozbiti skla.

- Je-li napdjeci kabel posSkozeny, smi ho vymeénit pouze
vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo osoby
s podobnou pfislusnou kvalifikaci. Jinak by mohlo dojit
k Urazu elektrickym proudem.

- Pred pyrolytickym cisténim vyjméte z vnitfniho prostoru
spotrebice veskeré pfisluSenstvi a nadmérné usazeniny/
aniky.

- Chcete-li odstranit drazky na rosty, vytahnéte z bocnich stén
nejdriv jejich predni ¢ast a poté zadni ¢ast. Drazky na rosty
nainstalujte stejnym postupem v opacném poradi.
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- PouZivejte pouze pecici sondu doporucenou k tomuto

spotrebici.
Bezpecnostni pokyny

Instalace

VAROVANI! Tento spotFebi¢ smi
instalovat jen kvalifikovana osoba.

+ Odstrante veSkery obalovy material.

* PoSkozeny spotfebi¢ neinstalujte ani
nepouzivejte.

+ Ridte se pokyny k instalaci dodanymi
spolu s timto spotrebi¢em.

+ PFi pfemistovani spotrebice budte vzdy
opatrni, protoZe je tézky. Vzdy pouZivejte
ochranné rukavice a uzavienou obuv.

* Netahejte spotrebic za drzadlo.

+ Spotrebi¢ nainstalujte na bezpe¢ném a
vhodném misté&, které splfiuje poZzadavky
na instalaci.

+ Dodrzujte minimalni vzdalenosti od
ostatnich spotfebic¢t a nabytku.

* Pred instalaci spotfebice ovérte, zda se
dvifka trouby oteviraji bez omezeni.

Vestavna hloubka 548 mm

spotrebice

Hloubka s otevienymi 1022 mm

dvirky

Minimalni velikost ve- 560x20 mm
ntila¢niho otvoru. Ot-
vor se nachazi na

spodni zadni strané

Délka napdjeciho sito- 1500 mm
vého kabelu. Kabel se
nachazi v pravém ro-

hu zadni strany

Montazni Srouby 4x25 mm

Minimalni vyska skFin- 580 (600) mm
ky (minimalni vyska

skrinky pod pracovni

deskou)

Sitka skFifiky 560 mm
Hloubka skFifiky 550 (550) mm
Vyska predni €asti 589 mm
spotrebice

Vyska zadni ¢asti spo- 571 mm
tfebice

Sitka predni ¢asti spo- 595 mm
tfebice

Sitka zadni ¢asti spo- 559 mm
tfebice

Hloubka spotrebice 569 mm

PFipojeni k elektrické siti

/\  VAROVANI! Hrozi nebezpeci
poZaru nebo Urazu elektrickym
proudem.

+ Veskera elektrickd pripojeni by méla byt
provedena kvalifikovanym elektrikarem.

+ Spotrebi¢ musi byt uzemnén.

+ Zkontrolujte, zda Udaje na typovém Stitku
souhlasi s parametry elektrické sité.

+ Vzdy pouZivejte spravné instalovanou
sitovou zasuvku s ochranou proti Urazu
elektrickym proudem.

+ NepouZivejte rozbocovaci zastreky ani
prodluZovaci kabely.

+ Dbejte na to, abyste neposkodili napajeci
kabel a sitovou zastrcku. Jestlize
potrebujete pfivodni kabel vyménit, musi
vyménu provést ndmi autorizované
servisni stfedisko.

+ Sitové kabely se nesmi dotykat nebo se
nachdazet v blizkosti dvifek spotrebice
nebo vyklenku pod spotrebic¢em,
obzvlasté je-li spotrebic v provozu nebo
jsou-li dvifka horka.
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Ochrana pred Urazem elektrickym
proudem u Zivych &i izolovanych ¢asti
musi byt pfipevnéna tak, aby nesla
odstranit bez pouziti nastrojd.

Sitovou zastrcku zapojte do sitové
zasuvky aZ na konci instalace spotrebice.
Po instalaci musi zGstat sitova zastrcka
nadale dostupna.

Pokud je sitova zdsuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastrcku.
Neodpojujte spotrebic ze zasuvky tahem
za kabel. VZdy tahejte za zastrcku.
PouZivejte pouze spravna izolacni
zafizeni: ochranné vypinace vedeni,
pojistky (pojistky Sroubového typu se
musi odstranit z drzaku), ochranné
zemnici jistiCe a stykace.

Elektrickd instalace musi byt vybavena
izola¢nim zarizenim, které umoZznuje
odpojeni viech pdla spotrebice od sité.
Toto izolaéni zafizeni musi mit mezeru
mezi kontakty nejméné 3 mm.

PFed zapojenim sitové zastrcky do sitové
zasuvky zcela zavrete dvifka spotfebice.

Pouziti

VAROVANI! Hrozi nebezpeti
zranéni, popaleni, drazu
elektrickym proudem ¢&i vybuchu.

Neménte technické parametry spotfebice.
Ujistéte se, Ze vétraci otvory nejsou
zablokované.

B&hem provozu nenechavejte spotrebic
bez dozoru.

Po kazdém pouziti spotfebic vypnéte.
Pokud je spotfebic v provozu, budte pFi
oteviranfi jeho dvifek opatrni. MUze
uniknout horky vzduch.

NepouZivejte spotfebic, mate-li vihké
ruce, nebo kdyz je v kontaktu s vodou.

Na oteviena dvirka netlaCte.

NepouZivejte spotrebic jako pracovni
nebo odkladaci plochu.

Dvirka spotfebice otvirejte opatrné.
Pouzivate-li pfisady obsahujici alkohol,
muZe vzniknout smés alkoholu a vzduchu.
PFi otvirani dvifek nesmi byt v blizkosti
spotrebice jiskry ani otevieny ohen.
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Do spotrebice, do jeho blizkosti nebo na

spotrebi¢ neumistujte horlavé predméty

nebo predméty nasaklé hoflavinami.
VAROVANI! Hrozi nebezpeti
poskozeni spotfebice.

Aby nedoslo k poskozeni nebo zménam
barvy smaltu:

- Nepokladejte nadoby ani jiné
predméty pfimo na dno spotfebice.

- Nepokladejte hlinikovou félii pfimo na
dno vnitfku spotrebice.

- Nenalévejte vodu pfimo do horkého
spotrebice.

- Po dokonceni pfipravy jidla
nenechavejte ve spotrebici vihké talife
ani jidlo.

- Pfivkladani nebo vyjimani
pfisluSenstvi budte opatrni.

Barevné zmény na smaltovaném povrchu
nebo nerezové oceli nemaji vliv na vykon
spotrebice.

PFi peceni vlaénych moucnikd pouZijte
hluboky plech. Ovocné Stavy mohou
zanechat trvalé skvrny.

VZdy vafte se zavfenymi dvirky
spotrebice.

Je-li spotfebic instalovan za nabytkovym
panelem (napt. dvifky), dvitka nabytku
nesmi byt nikdy zavfena, kdyz je spotrebic
Vv provozu. Za zavienym nabytkovym
panelem miZe dochazet k nardstu horka
a vlhka, coz miZe nasledné poskodit
spotrebi¢, pouzdro nebo podlahu.
Nezavirejte nabytkovy panel, dokud
spotrebic po pouziti zcela nevychladne.

Cisténi a udriba

VAROVANI! Hrozi nebezpeti
poranéni, pozaru nebo po3kozeni
spotrebice.

PFed cisténim nebo UdrZzbou spotrfebic
vzdy vypnéte a vytahnéte sitovou zastrcku
ze zasuvky.

PFesvédcte se, Ze spotrebit uz vychladl.
Mohlo by dojit k prasknuti skla.
Poskozené sklenéné panely okamzité
vyménte. Kontaktujte autorizované
servisni stfedisko.
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+ Pfi snimani dvifek spotfebice budte
opatrni. Dvirka jsou tézka!

+ Spotrebic Cistéte pravidelné, abyste
zabranili poSkozeni materidlu jeho
povrchu.

+  Zbytky tukd i jidel ve spotrebici mohou
zpUsobit poZar.

+ PouZijete-li sprej do trouby, Fidte se
bezpecnostnimi pokyny uvedenymi na
jeho baleni.

Pyrolytické cisténi

/\  VAROVANI! BEhem pyrolytického
rezimu hrozi riziko poranéni /
poZaru / chemickych emisi
(vypar).

+  Béhem pyrolytického cisténi se uvolfiuji
vypary, které nejsou Skodlivé pro ¢lovéka,
vcetné kojencli nebo osob se zdravotnimi
problémy.

* Na rozdil od lidi mohou byt néktefi ptaci
Ci plazi velmi citlivi na vypary, k jejichz
tvorbé mlze dochazet béhem Cisticiho
procesu u vsech pyrolytickych trub. Mala
domadci zvifata mohou byt také velmi
citliva na mistni zmény teploty, ke kterym
dochazi béhem provozu samocisticiho
pyrolytického programu v blizkosti viech
pyrolytickych trub.

* Pred pouzitim samodistici pyrolytické
funkce nebo funkce prvniho pouziti
odstrante z vnitfku trouby:

- Jakékoliv zbytky jidel, oleje nebo
vyteklého/usazeného tuku.

- Jakékoliv vyjimatelné predméty
(vCetné rostl, bocnich kolejnicek /
teleskopickych vysuvli apod.,
dodanych spolu se spotfebicem),
obzvlasté pak hrnce, panve, plechy na
peceni a jiné nacini s nepfilnavym
povrchem.

* PFivysokoteplotnim pyrolytickém cisténi
muZe u v3ech pyrolytickych trub dojit
k poskozeni nepfilnavého povrchu hrncg,
panvi, plechli na peceni, nacini apod. a
mUzZe také dochazet k tvorbé méné
Skodlivych vypar(.

* Pozorné si proctéte vSechny pokyny
ohledné pyrolytického ¢iSténi.
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Bé&hem chodu pyrolytického cisténi
udrZujte déti z dosahu spotrebice.
Spotrebic je velmi horky a z pfednich
vétracich otvoru se uvolniuje horky
vzduch.

Pyrolytické ¢iSténi a prvni pouZiti pfi
maximalni teploté jsou procesy
provadéné pfi vysoké teploté. Mohou se
pfi nich uvolnovat vypary ze zbytk(
potravin a konstruk¢nich materiald.
Zakaznikdim se proto ddrazné doporucuje
nasledujici:

- Pri kazdém pyrolytickém ciSténi a po
ném zajistéte dikladné vétrani.

- Béhem prvniho pouZiti pfi maximaini
teploté a po jeho dokonceni zajistéte
dobré vétrani.

Bé&hem chodu pyrolytického ¢isténi a
prvniho pouZiti pfi maximalni teploté a po
jejich dokonceni zajistéte, aby se viechna
domaci zvifata (zejména ptéci) nachazela
co nejdale od umisténi spotfebice. BEhem
pyrolytického cyklu a do doby, nez
spotrebi¢ opét vychladne na pokojovou
teplotu, by bylo vhodnéjsi uchovavat je

v jiné mistnosti. BEhem chodu
pyrolytického cyklu a prvniho pouZiti pfi
maximalni teploté a po jejich dokonceni
(aZ do vychladnuti spotfebice) musi byt
zajisténo dobré vétrani.

Vnit¥ni osvétleni

VAROVANI! Nebezpeti Grazu
elektrickym proudem!

Pokud jde o Zarovku (Zarovky) v tomto
spotrebici a samostatné prodavané
nahradni Zarovky: Tyto Zarovky jsou
navrzeny tak, aby odolaly extrémnim
fyzickym podminkam v domacich
spotrebicich, at'uz jde o teplotu, vibrace i
vlhkost, nebo jsou ur€eny k signalizaci
informaci o provoznim stavu spotrebice.
Nejsou urceny k pouZiti v jinych
spotrebicich a nejsou vhodné k osvétleni
mistnosti v domacnosti.

Tento vyrobek obsahuje svételny zdroj s
tfidou energetické ucinnosti G.
PouZivejte pouze Zarovky se stejnymi
vlastnostmi .
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Servis

+ Je-li nutna oprava spotfebice, obratte se
na autorizované servisni stfedisko.

+ PouZivejte pouze originalni nahradni dily.

Likvidace
VAROVANI! Hrozi nebezpeti
Urazu ¢i uduseni.

+ Odpojte spotrebic od elektrické sité.
+ OdFiznéte sitovy kabel v blizkosti
spotrebice a zlikvidujte jej.

Instalace

/\  VAROVANI! Viz kapitoly o
bezpeclnosti.

Montaz

@ Pfi instalaci se fidte Pokyny k
montazi.

Elektricka instalace

/\  VAROVANI! Elektrickou instalaci
smi provadét pouze kvalifikovana
osoba.

@ Vyrobce nenese odpovédnost za
Urazy i Skody zpUsobené
nedodrzenim bezpecnostnich
pokynt uvedenych v kapitolach o
bezpelnosti.

Trouba se dodava se sitovym kabelem.
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+ Odstrante dvifka, abyste zabranili
uvéznéni déti a domacich zvirat ve
spotrebici.

+ Obalovy material:

Obalovy materidl je recyklovatelny.
Plastové dily jsou oznaceny
mezinarodnimi zkratkami jako PE, PS
apod. VeSkery obalovy material zlikvidujte
ve vhodném kontejneru ve sbérném
dvore v misté svého bydlisté.

Kabel

Typy kabeld vhodné pro instalaci nebo
vyménu:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pratez kabelu viz celkovy prikon uvedeny na
typovém 3titku. MUZete rovnéz nahlédnout
do tabulky:

Celkovy vykon (W) |Prifez kabelu (mm?)
max. 1380 3x0.75

max. 2 300 3x1

max. 3 680 3x15

Zemnici vodi€ (Zlutozeleny) musi byt
pfiblizné o 2 cm delsi nez fazovy a nulovy
vodi¢ (modry a hnédy).
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Popis spotrebice

Celkovy pohled
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PFisluSenstvi

+ Tvarovany rost x 2
Pro nadoby na peceni, kola€ové formy,
pecené.

* Plech na pecenix 1
Pro kolace a suSenky.

* Hluboky pekac / plech x 1

Ovladaci panel

Pfehled ovladaciho panelu
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Ovladaci panel

Voli¢ pecicich funkci
Displej

Ovladaci voli¢

B Topné téleso

A Zasuvka pro petici sondu
Osvétleni

B ventilator

BY Vyryta ¢ast vnitFku trouby
8 zasouvaci mfizka, vyjimatelné
Polohy mizky

K peceni a opékani jidel nebo jako plech
na zachytavani tuku.
+ Pecicisonda x 1
SlouZi k méreni stupné pripravy jidla.
+ Teleskopické vysuvy x 1 sada
Pro rosty a plechy.

D 'S O A

OK _\I@ (

Osvé- | Pecici son-
tleni da

Rychlé

Casovac e
zahrati

Potvrzeni S Otocte ovlada-
. Stisknéte .
nastaveni cem

K zapnuti spotFebice zvolte pecici funkci.

Troubu vypnete otocenim ovladace pecicich funkci do polohy vypnuti spotfebice.
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Displej
@Cll e Displej s hlavnimi funkcemi.
[ Ll [ |
h:min:s

DQOPQ:::::' 8¢ /i

Ukazatele na displeji

Zakladni ukazatele

® ¥
Zadmek Podporované Vare-
ni

ol

Cisteni

5 >>

Nastaveni Rychlé zahrati

Ukazatele casovace

Q

STOP

S o)

Minutka Eas ukongeni Casovy odklad Casovat
Stavova lista - pro teplotu nebo cas.
Kdyz trouba dosahne nastavené teploty,
cely panel sviti Cervené.
Ukazatel peceni v pare (ﬂb
Petici sonda kontrolka A

Pfed prvnim pouZitim

VAROVANI! Viz kapitoly o
bezpelnosti.

Prvni CiSténi

Pfed prvnim pouZitim vycistéte prazdny spotfebic a nastavte ¢as:

=
S
2

(
00:00
Nastavte ¢as. Stisknéte tlagitko OK.
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Prvni predehrati

PFed prvnim pouZitim prazdnou troubu predehfiejte.
Krok 1 Z trouby odstrarite veSkeré pfisluSenstvi a vyjimatelné drazky na roSty.

Krok 2

Nastavte maximalni teplotu pro funkci a
Nechte troubu pracovat jednu hodinu.

Krok 3 Nastavte maximalni teplotu pro funkci @
Nechte troubu pracovat 15 minut.

®. B&hem predehfivani mlze z trouby vychazet zapach a kouf. Mistnost musi byt vétrana.

Pokyny k pouZiti: Mechanicka détska
bezpecnostni pojistka
V troubé je nainstalovana détska

bezpecnostni pojistka. Je umisténa pod
ovlddacim panelem na pravé strané trouby.

Otevreni dvifek trouby s détskou pojistkou:

Krok 1 ZatlaCte a podrzte détskou bezpecnostni po-
jistku.

Krok 2 Zatazenim za drzadlo dvirek dvirka otevrete.
Zavrete dvifka trouby bez stisknuti détské po-
jistky.

Odstranéni détské pojistky:

Krok 1 Otevrete dvirka a vyjméte détskou pojistku
pomoci kli¢e torx dodavaného s troubou.

Krok 2 Po odstranéni détské pojistky pFipevnéte
Sroub zpét.
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Denni pouZivani

VAROVANI! Viz kapitoly o
bezpecnosti.

Jak nastavit: Pecici funkce
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Krok 1 Pecici funkci zvolite oto€enim ovladace pecicich funkci a vybérem.
Krok 2 Nastavte teplotu oto¢enim ovladace.
P _stisknutim a podrzenim funkci zapnete: Rychlé zahrati. U nékterych funkci trouby neni
k dispozici.
Duseni
PFesvédcte se, Ze je trouba chladna.
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
N N Predehrejte prazd-
( \ ( \ nou troubu po do-
bu 10 minut k vy-
tvoreni vihkosti.
VloZte jidlo do
Naolf - . ; trouby.
aplnte vlis vnitfku trouby vodou z | Vyberte funkci | Nastavte te-
kohoutku. duseni. plotu.

Maximalni objem vlisu vnitrku trouby je 250 ml. Neplnte vlis vnitrku trouby vodou béhem
® imalni obj li itrk by j I Inte vii itrk by vodou béh
peceni, nebo kdyz je trouba horka.

Po dokonceni duseni:

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Troubu vypnete oto€enim
ovladace pecicich funkci do
polohy vypnuto.

Opatrné otevrete dvirka. Uvol-
néna vlhkost mdze zpUsobit
popaleniny.

Presvédcte se, Ze je trouba
chladna. Odstrarite zbyvajici
vodu z vlisu vnitfku trouby.

Pecici funkce

Pecici funkce

PouZiti

—

N7

Pravy horky vzduch

K peceni jidel na tfech Urovnich soucasné a k suSeni potravin. Nastav-
te teplotu 0 20-40 °C niz3i neZ pro Horni/spodni ohrev.
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funkce

—

Pecic

PouZiti

[

Horni/spodni ohfev

K peceni a opékani jidel na jedné Urovni trouby.

&

SteamBake

K dodani vihkosti béhem peceni. K ziskani spravné barvy a kfupavé
kdrky béhem peceni. K zajisténi vétsi Stavnatosti pfi opétovném ohfe-
vu. K zavafovani ovoce &i zeleniny.

B

2
N
N
o

K peceni pizzy. K intenzivnéjSimu opeceni dozlatova a dosazZeni kfupa-
vého korpusu.

(%]
-]
o
[=3
=]
=
o
=3
=
o
<

K peceni kolacd s kiupavym korpusem a zavarovani potravin.

<
<
<

MraZené potraviny

K pFipravé polotovar( do kfupava (napf. hranolek, americkych bram-
bor nebo jarnich zavitkd).

&

Vihky horkovzduch

Tato funkce slouZi k Uspore energie pFi peceni. PFi pouZiti této funkce
se teplota ve vnitrku trouby mize liSit od nastavené teploty. Je vyuZi-
to zbytkové teplo. MUzZe dojit ke snizeni tepelného vykonu. Dalsi in-
formace naleznete v kapitole ,Denni pouZzivani“, Poznamky: Vlhky
horkovzduch.

(3

Ke grilovani tenkych kus( potravin a opékani chleba.

Gril
vvv K peceni velkych kust masa nebo drlbeZe s kostmi na jedné Urovni.
K zapékani a peceni dozlatova.
Turbo gril
= Otevieni nabidky: Podporované Vareni, Cisténi, Nastaveni.
Nabidka

©)

Poznamky: Vlihky horkovzduch
Tato funkce byla pouZita ke spInéni

energetické tfidy a pozadavkd na ekodesign
(podle smérnice EU 65/2014 a EU 66/2014.)

Testy podle normy:
IEC/EN 60350-1

Pravy horky vzduch, Horni/spodni ohFev: KdyZ nastavite teplotu pod 80 °C,
osvétleni se po 30 sekundach automaticky vypne.

Dvirka trouby by méla byt béhem peceni
zaviena, aby nedoslo k prerusSeni funkce a
aby trouba fungovala co nejuspornéji.

Pokud pouZivate tuto funkci, osvétleni se
automaticky vypne po 30 sekundach.
Pokyny k peceni najdete v kapitole ,Tipy a
rady”, VIhky horkovzduch.
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Jak nastavit: Podporované Vareni

KaZzdy pokrm v této podnabidce ma doporucenou funkci ohfevu a teplotu. PouZijte tuto funkci
k rychlé pripravé pokrm s vychozim nastavenim. Cas a teplotu Ize upravovat rovnéz b&hem
peceni.

U nékterych pokrmi muiZete také péct po- | Uroven, na kterou je pokrm pFipraven:
moci:
+ Pecici sonda * Nepropecené
+ Strfedné velké
+ Dobre propecené
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
N,
= s P1- P45 OK
Otevrete nabidku. Zvolte Podporované | Zvolte pokrm. Stis- | VloZte jidlo do trouby.
vareni. Stisknéte OK. | knéte tlacitko OK. Potvrdte nastaveni.
Podporované Vareni
Legenda
Pecici sonda k dispozici. Umistéte Pecici sonda do nejsilnéjsi ¢asti po-

krmu.
Spotrebic se vypne, kdyz se dosahne nastavené teploty Pecici sonda.

MnozZstvi vody pro parni funkci.

PFed zapocetim peceni spotrebi¢ predehrejte.

Poloha rostu.

OEE] >

Na displeji se zobrazi P a €islo pokrmu, které Kdyz funkce skon¢i, zkontrolujte, zda je jidlo
mUZete zkontrolovat v tabulce. hotové.
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / pfisluSenstvi
Hovézi pecenég,
nepropecena
Hovézi pecené, 1-1.5kg; 4-5 VLd=F" plech na peéeni
st’redne propece- | siIn)’lcF} kusti | Maso pod dobu nékolika minut osmahnéte na
na horké panvi. VloZte do spotrebice.
Hovézi pecenég,
dobfe propecena
Steak, stfedné 180 - 220 g na 22 [3E 3; petici misa na tvarovaném rostu
propeceny kus; 3 cm silné | \aso pod dobu nékolika minut osmahnéte na
platky horké panvi. VioZte do spotFebice.
Hovézi pecené / 1.5-2kg A?[E)2; peici misa na tvarovaném rostu
dusena (kvalitni Maso pod dobu né&kolika minut osmahnéte na
ggbw!(a,’spodnl horké panvi. Pridejte tekutinu. VloZte do spo-
sal, silny bok) trebice.
Hovézi pecené,
6| nepropecena (ni-
zkoteplotni pece-
ni)
Hovézi peceng, /‘?!EI 2 pllech,na p,eEevnl’ . . «
stfedn& propete- | 1-1.5kg; 4-5 P&)uzuvte své oblibené korer}l nebo jednoduse
né (nizkoteplotni | cm silnych kust stﬂl a Cerstvou mletou palprlku. Masg p(?d QObu
peceni) nékolika minut osmahnéte na horké panvi.
VloZte do spotrebice.
Hovézi pecené,
A dobfre propecena
(nizkoteplotni pe-
ceni)
Filet, nepropece-
Bl | ny (nizkoteplotni
peceni)
- — Ld= 2; plech na peceni
Filet, stfedné 0,5-1,5kg; 5- | PouZijte své oblibené kofeni nebo jednodude
[10] propeceny (nizko- | 6 cmsilnych | siil a cerstvou mletou papriku. Maso pod dobu
teplotni peceni) kusu nékolika minut osmahnéte na horké panvi.
. . VloZte do spotfebice.
Filet, propeceny
(nizkoteplotni pe-
ceni)
Teleci petené (na- | 0.8-15kg;4 | #2[=]2; petici misa na tvarovaném rostu
pr. plecko) cmssilné kusy | poyzijte své oblibené kofeni. Pridejte tekutinu.

Peclte zakryté.
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / pfisluSenstvi
Pecené z veprové 1.5-2kg = 2 pecici misa na tvarovaném rostu
krkovice nebo V poloving doby pe¢eni maso obratte.
plecka
Trhané veprové 1.5-2kg VLd=P? plech na peéeni
4] (nizkoteplotni pe- Pouzijte své oblibené kofeni. V poloviné doby
14 ceni) Zont 4 A
peceni maso obratte, aby bylo rovnomérné
opecené.
Kyta, Cerstva 1-15kg;5-6 V=P pecici misa na tvarovaném rostu
cm silnych kust | poygijte své oblibené kofent.
Vepiova Zebirka | 2-3kg; pouzi- |[o] 3; hluboky pekag
jte syrova, 2-3 | pyidejte tekutinu k zakryti spodni sti po-
cm tenka ve- | krmu. V poloving doby peceni maso obratte.
prova Zebirka
Jehn&istehnos | 1.5-2kg;7-9 | #)[H2; pecici misa na plechu na peéeni
kostmi cm silnych kusl | pridejte tekutinu. V poloving doby peceni ma-
so obratte.
Celé kufe 1-1.5kg; cer- 2?5 2,1 200 mi; zapékaci misa na ple-
stva chu na peceni
B Pouzijte své oblibené koreni. V poloviné doby
peceni kufe obratte, aby bylo rovhomérné
opecené.
Palka kufete 05-08kg | A3 plech na peceni
PouZijte své oblibené koreni.
Kufeci prsa 180-200gna | A [s]H2; zapékaci misa na tvarovaném
DO kus rostu
PouZijte své oblibené koFeni. Maso pod dobu
nékolika minut osmahnéte na horké panvi.
KuFeci stehna, - A2 3; plech na peteni
cerstva Pokud jste kuFeci stehna nejprve marinovali,
nastavte niz3i teplotu a pecte je déle.
Kachna, cela 2-3kg V=P petici misa na tvarovaném rostu
D)) PoufZijte své oblibené koreni. VloZte maso do

pecici nddoby. V poloviné doby peceni kachnu
obratte.
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / pfisluSenstvi
Husa, cela 4-5kg | 2=l 2; hiuboky pekat
D3 PouZijte své oblibené koreni. VloZte maso do
hlubokého plechu na peceni. V poloviné doby
peceni husu obratte.
D Sekana Tkg VLd=P? tvarovany rost
Pouzijte své oblibené kofeni.
Cela ryba, grilo- | 0.5-1kgnary- VLI=P? plech na pegeni
a5 |vana bu Rybu napliite maslem a pouZijte své oblibené
koreni a bylinky.
D6 Rybi filé . =] 3; zapékaci misa na tvarovaném roStu
Pouzijte své oblibené koreni.
Tvarohovy kolac - Ha2 & 28cm rozkladaci forma na peceni
natvarovaném rostu
& |Jablecny kolac - = 2; 4 100-150 mi; plech na peéeni
& |Jablecny kolac - (=] 2; forma na kolaé na tvarovaném rostu
EE Jablecny kolac B E 2; l*_*J 100-150 ml; @ 22cm forma na ko-
|a¢ na tvarovaném rostu
Brownies - €oko- 2 kg tésta E 3: hiuboky pekaé
ladové susenky ' yp
32 Cokoladové muf- - (= 2; e 100-150 mi; plech na muffiny na tva-
finy rovaném rostu
33 Biskupsky chlebi- - (=1 2; forma na biskupsky chlebi€ek na tvaro-
cek vaném rostu
Pe&ené brambory 1kg =2 plech na pegeni
B4 VloZte celé brambory ve slupce na plech na pe-
eni.
Americké bram- Tkg = plech na peéeni vyloZeny pecicim papi-
35 bory rem
Pouzijte své oblibené koreni. Brambory nakra-
jejte na kousky.
Grilovana zeleni- 1-15kg Hs; plech na pe&eni vyloZeny peticim papi-
36 na rem

PouZijte své oblibené koreni. Zeleninu nakra-
jejte na kousky.
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / pfisluSenstvi
37 Krokety, zmraZe- 0.5 kg =k plech na peceni
né
B3 iB::glbory. zmra- 0.75 kg Hs; plech na peéeni
Maso / zelenino- 1-1.5kg =P zapékaci misa na tvarovaném rostu
39 vé lasagne, které
neni tfeba pred-
varovat
Zapecené bram- 1-15kg = zapékaci misa na tvarovaném rostu
40 Eory (guro)ve Po poloviné doby pfipravy jidlo otocte.
rambory
11 Cerstva pizza, 3 [1E 2; e 100 mi; plech na peéeni vyloZeny
tenka pecicim papirem
12 Cerstva pizza, sil- 3 =P plech na peéeni vyloZeny peticim pa-
na pirem
e |Slany kolac - = 2; forma na peceni na tvarovaném rostu
Ba?it,f‘,/ (r:lila't:)at- 0.8 kg [5]1H 2; laa 150 mi; plech na pegeni vylozeny
M |ta/bily chlé pecicim papirem
Pro bily chléb je tfeba vice ¢asu.
Celozrnny/zitny/ Tkg BE 2; b 150 mi; plech na peéeni vyloZeny
my |tmavy chléb ve peticim papirem / tvarovany rost
forma -
ormé na biskup-
sky chlebicek
Funkce hodin
Funkce hodin
Funkce hodiny PouzZiti
Q Po uplynuti ¢asu na ¢asovaci zazni zvukovy signal.
Minutka
Po uplynuti ¢asu na €asovaci zazni zvukovy signdl a pecici funkce
L P se ne.
Cas peceni P
& K odloZeni startu nebo konce pfipravy jidla.

Casovy odklad
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Funkce hodiny

PouZiti

@

Casovac

trouby.

Maximum je 23 h 59 minut. Tato funkce nema Zadny vliv na provoz

Pro zapnuti a vypnuti Casovat zvolte: Nabidka, Nastaveni.

Jak nastavit: Funkce hodin

Jak nastavit: Denni cas

Krok 1

Krok 2

Q%i B

9

Pro zménu denniho ¢asu otevrete nabid-
ku a zvolte Nastaveni, Denni ¢as. Viz ka-
pitolu ,Struktura nabidky".

Nastavte hodiny.

Jak nastavit: Minutka

Krok 1 Krok 2 Krok 3
N Na displeji se Ny
zobrazi: ( \
0:00
stisknate: . Nastavte Minutka stisknate: OK
® ¢asovat zatne okamzité odpocitavat.
Jak nastavit: Cas peceni
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
(' \ M Na displeji se ( \ M
zobrazi:
0:00

¥

Zvolte pecici funk-
Ci a nastavte te-
plotu.

Opakovaneé tis-
knéte: @,

STOP

Nastavte dobu
pripravy.

Stiskn&te: OK.

® Casovat zatne okamiité odpocitavat.
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Jak nastavit: Casovy odklad
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5 Krok 6
N NS E@j?i S o Na dis- (N Na
denni o
cas @
- N .
Zvolte | Opakova @ za- Nastavte | stisknate: PNOUT Nastavte | giicknste:
pedici nétiskné- | pNouT | &as spu- oK ¢as ukon- oK
funkci. | te:@. Stani. : gen. :

® Easovat zatne odpocitavat v nastaveny ¢as spusténi.

Pouziti pFislusenstvi

VAROVANI! Viz kapitoly o
bezpecnosti.

Vkladani prislusenstvi

Maly zafez nahofe zajiStuje vySsi bezpec€nost.
Tyto zafezy také funguji jako ochrana proti

preklopeni. Vysoky okraj kolem roStu slouzi
jako ochrana proti sklouznuti varnych nadob

Z rostu.

Tvarovany rost:
RoSt zasurite mezi vodici liSty drazek ro-
Std a ujistéte se, Ze noZicky sméruji dold.




CESKY

926

Plech na peceni / Hluboky pekac:

Zasunte plech mezi drazky zvolené Urov-
né roStu.

Pecici sonda

Pecici sonda - méfi teplotu uvnitf pokrmu.

Lze nastavit dvé teploty:

C

Teplota trouby.

”?

Teplota ve stfedu pokrmu.

Pro dosaZeni nejlepSich vysledku:
Prisady by mély mit pokojo- | NepouZivejte pro tekuté | V pribé&hu pfipravy musi zlstat
vou teplotu. pokrmy. v pokrmu.

Pokyny k pouZziti: Pecici sonda

Krok 1 Zapnéte troubu.

Krok 2 Nastavte pecici funkci a v pfipadé potfeby teplotu trouby.

Krok 3 Vlozte: Pecici sonda.

Maso, driubez a ryby Dusena/zapékana jidla

Zasunte Spicku Pecici sonda do stfedu ma- | Zasurite Spicku Pecici sonda presné do stfedu

sa nebo ryby, pokud mozZno do nejsilnéjsi misy. Béhem peceni musi Pecici sonda drzet

Casti. Ujistéte se, Ze alespon 3/4 Pecici son- | stabilné na jednom misté. Abyste toho dosahli,

da jsou vsunuty do pokrmu. pouZijte pevnou prisadu.Okraj zapékaci misy

pouZijte k podepfreni silikonové rukojeti Pecici

sonda. Spicka Peici sonda by se méla dotykat
dna zapékaci misy.
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Krok 4

Zapojte Pecici sonda do zasuvky na predni strané trouby.
Displej zobrazi aktudlni teplotu: Pecici sonda.

Krok 5

A stisknutim nastavite teplotu pecici sondy ve stfedu pokrmu.

Krok 6

OK _ stisknutim potvrdte.

Jakmile pokrm dosahne nastavené teploty, zazni zvukovy signal. MlZete se roz-
hodnout skoncit nebo pokracovat v pripravé jidla, abyste zajistili, Ze je pokrm do-
bre propeceny.

Krok 7

Zastrcku Pecici sonda vytahnéte ze zasuvky a pokrm vyjméte z trouby.
VAROVANI! Pe¢ici sonda miiZe byt velmi horky a hrozi nebezpeti po-
palenin. Pfi vytahovani zastrcky a vyjmuti sondy z pokrmu budte
opatrni.

PouZiti: teleskopické vysuvy /\ POZOR! Teleskopické vysuvy

Pokyny k instalaci teleskopickych
vysuvl uschovejte pro budouci

necistéte v mycce nadobi.
Teleskopické vysuvy nemazte.

pouZiti.

Teleskopické vysuvy usnadnuji vkladani nebo
vytahovani tvarovanych rostd a plecht.




CESKY

28

Krok 1

Vysunte pravy a levy teleskopicky vysuv.

Krok 2

do trouby.

Na teleskopické vysuvy poloZte tvarovany
rost a opatrné je zasunte do trouby.

PFed tim, neZ zavrete dvirka trouby, se ujisté-
te, Ze jste vysunovaci drazky zcela zasunuli

Doplrikové funkce

Zamek

Tato funkce brani nahodné zméné funkce spotrebice.

ci panel bude zablokovany.

de zablokovany.

Pokud ji zapnete, kdyZ spotrebic pracuje, nastavena pfiprava jidla bude pokracovat a ovlada-

Pokud ji zapnete, kdy? je spotfebic vypnuty, spotifebi¢ nepUjde zapnout a ovladaci panel bu-

OoK

nim funkci zapnete.
Zazni zvukovy signdl.

_\ﬂll_ OOK _ stisknutim a podrze-

OOK _ stisknutim a podrze-
nim funkci vypnete.

@ 3x @ - blika pfi zapnuti zamku.

Automatické vypnuti

Pokud je spusténa néjaka pecici funkce a vy
nezménite Zadné nastaveni, trouba se po

urcité dobé z bezpecnostnich dlivodud vypne.

(°C) @ (h)

(°C) @ (h)

120 -195 8.5
200 - 245 5.5
250 - maximalni 3

30-115 12.5

Automatické vypnuti nefunguje s funkcemi:
Osvétleni, Pecici sonda, Casovy odklad.
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Chladici ventilator spotrebic vypnete, chladici ventilator bude
dal pracovat az do Uplného ochlazeni

Kdyz je spotfebic v provozu, chladici spotrebice.

ventilator se automaticky zapne, aby
udrzoval povrch spotfebice chladny. Pokud

Tipy a rady

Doporuceni k peceni

®

Teploty a Casy pfipravy v tabulkach jsou pouze orientacni. Zavisi na receptu, kvalité a mnoz-
stvi pouZitych pfisad.

V&3 spotiebi¢ miZze péct jinak, neZ jak jste byli zvykli u starého spotfebice. Nize uvedené ra-
dy predstavuji doporucena nastaveni teploty, délky pripravy a polohy roStu pro specifické
druhy pokrm.

Jestlize nemUZete najit nastaveni pro konkrétni recept, snazte se vybrat podobny.

Vihky horkovzduch

Nejlepsich vysledkd dosahnete, budete-li se
fidit doporucenou dobou peceni v tabulce

nize.
¥ 1 = |8 [E]O
N\ Luru i il
(°C) (min)
Sladké pecivo, 16 | plech na peceni nebo 180 2 20-30
kust pekac na zachyceni tuku
Pecivo, 9 kust plech na peceni nebo 180 2 30-40
pekac na zachyceni tuku
MraZena pizza, tvarovany rost 220 2 10-15
0,35 kg
PiSkotova rolada | plech na peceni nebo 170 2 25-35
pekac na zachyceni tuku
SuSenka brownie | plech na peceni nebo 175 3 25-30
pekac na zachyceni tuku
Suflé, 6 kusu keramické pecici Salky 200 3 25-30
na tvarovany rost
Dort. korp., pisk. | dortovy korpus na tvaro- | 180 2 15-25
tésto vany rost
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lenina, 0,7 kg

pekac na zachyceni tuku

3 = | @ [ E
\ ru -—
(&9) (min)

PiSkotovy dort zapékaci misa na tvaro- |170 40 - 50
vany rost

PoSirovana ryba, | plech na peceni nebo 180 20-25

0,3 kg pekac na zachyceni tuku

Celaryba, 0,2 kg [ plech na peceni nebo 180 25-35
pekac na zachyceni tuku

Rybi filé, 0,3 kg plech na pizzu na tvaro- | 180 25-30
vany rost

PoSirované maso, | plech na peceni nebo 200 35-45

0,25 kg pekac na zachyceni tuku

Saslik, 0,5 kg plech na peceni nebo 200 25-30
pekac na zachyceni tuku

Susenky, 16 kus( | plech na peceni nebo 180 20-30
pekac na zachyceni tuku

Makronky, 24 ku- | plech na peceni nebo 180 25-35

su pekac na zachyceni tuku

Muffin, 12 kust plech na peceni nebo 170 30-40
pekac na zachyceni tuku

Slané pecivo, 20 | plech na peceni nebo 180 25-30

kust pekac na zachyceni tuku

SuSenky z kfehké- | plech na peceni nebo 150 25-35

ho tésta, 20 kust | peka¢ na zachyceni tuku

Ovocné dortiky, 8 | plech na peceni nebo 170 20-30

kust pekac na zachyceni tuku

Zelenina, posiro- | plech na peceni nebo 180 35-45

vana, 0,4 kg pekac na zachyceni tuku

Vegetarianska plech na pizzu na tvaro- | 200 25-30

omeleta vany rost

Stfedomorska ze- | plech na peceni nebo 180 25-30

Vihky horkovzduch - doporucena prisluSenstvi

PouZivejte formy a nadoby z tmavého kovu a s povrchovou vrstvou. Pohlcuji teplo 1épe nez

nadoby ze svétlého kovu a s reflexni Upravou.
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= == [
. — Pecici Salky -
Plech na pizzu Zapékaci forma Dortovy korpus
Tmavy, nereflexni Tmavy, nereflexni Eerémlka Tmavy, nereflexni
02’ o? Prdmér 8 cm, o0
Pramér 28 cm Pramér 26 cm B Pramér 28 cm
vySka 5 cm
Tabulky vareni pro zkuSebny
Informace pro zkuSebny
Testy podle normy IEC 60350-1.
¥TH = E[E
\ () L —
(°C) (min)
Malé ko- | Horni/ Plech na 3 170 20-35 -
lace, 20 | spodni peceni
kouskll | ohrev
na plech
Malé ko- | Pravy horky | Plechna |3 150-160 |[20-35 -
lace, 20 | vzduch peceni
kousku
na plech
Malé ko- | Pravy horky |Plechna |2a4 150-160 [20-35 -
lace, 20 | vzduch peceni
kouskd
na plech
Jable¢ny | Horni/ Tvarovany |2 180 70-90 -
kold¢, 2 | spodni rost
formy na | ohrev
peceni, @
20 cm
Jable¢ny | Pravy horky [ Tvarovany |2 160 70-90 -
kolag, 2 | vzduch rost
formy na
peceni, @
20 cm
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¥ B | =]k O ®
\ CJ Lo —
(°Q) (min)
Beztucny | Horni/ Tvarovany |2 170 40 - 50 Nechte troubu 10
piskotovy | spodni rost min predehrat.
kol&c, ohrev
dortova
forma @
26 cm
Beztu¢ny | Pravy horky | Tvarovany |2 160 40-50 Nechte troubu 10
piskotovy | vzduch rost min predehrat.
kolag,
dortova
forma @
26 cm
Beztucny | Pravy horky | Tvarovany |2 a4 160 40 - 60 Nechte troubu 10
piskotovy | vzduch rost min predehrat.
kolag,
dortova
forma @
26 cm
Méaslové | Pravy horky | Plechna |3 140-150 |20-40 -
suSenky [vzduch peceni
Maslové | Pravy horky [ Plech na 2a4 140-150 [25-45 -
suSenky [vzduch peceni
Méaslové | Horni/ Plech na 3 140-150 |25-45 -
suSenky [spodni peceni
ohrev
Topinky, | Gril Tvarovany |4 max. 1-5 Nechte troubu 10
4-6 kusU rost min predehrat.
Hovézi Gril Tvarovany |4 max. 20-30 Tvarovany rost
hambur- rost, odka- vloZte na Ctvrtou
ger, 6 ku- pavaci Uroven a odkapé-
sy, 0,6 kg plech vaci plech na treti
Uroven trouby.
V poloviné pfipra-
vy jidlo otocte.
Nechte troubu 10
min predehrat.
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Cisténi a udrzba

VAROVANI! Viz kapitoly o
bezpecnosti.

Poznamky k cisténi

<

Cistici pro-
stfedky

PFedni stranu spotrebice oCistéte pouze hadfikem z mikrovldkna namoce-
nym v roztoku teplé vody a Setrného myciho prostfedku.

Kovové plochy ocistéte pomoci Cisticiho roztoku.

Skvrny vycistéte pomoci Setrného Cisticiho prostredku.

Vnitfek trouby ocistéte po kazdém pouZiti. Hromadéni mastnoty ¢i zbytkd
jidel mGzZe zpUsobit poZar.

[l

Ve spotrebici nebo na sklenénych panelech dvifek se miZe srazet vihkost.
Chcete-li kondenzaci omezit, nechte spotfebic pred pfipravou jidla na
10 minut pfedehrat. Ve spotfebici neuchovavejte potraviny déle nez 20 mi-

£24

PrislusSenstvi

KaZdodenni . . oy 9 .~ N ” .
pouziti nut. Po kazdém poufziti vysuSte vnitfek spotfebice pouze hadfikem z mikro-
vldkna.
% VSechno prisluSenstvi vycistéte po kazdém poufZiti a nechte jej oschnout.

Pouzijte pouze hadfik z mikrovlakna namoceny v roztoku teplé vody a Se-
trného myciho prostfedku. PfisluSenstvi necistéte v mycce nadobi.

Nepfilnavé prislusenstvi necistéte pomoci abrazivnich Eisticich prostredk
nebo ostrych pfedméta.

Jak provadét ciSténi: Vyryta cast

vnitfku trouby

Po peceni v pare vycistéte vlis vnitfku trouby
a odstrarite usazeniny vodniho kamene.

Krok 1 Krok 2 Krok 3

Nalijte do vlisu vnitfku trouby [ Nechte ocet rozpustit usaze- | Vnitfek trouby umyjte vla-
250 ml bilého octa. Pouzijte | niny vodniho kamene pfi po- |Znou vodou a mékkym had-
maximalné 6% ocet bez ja- kojové teploté po dobu 30 rem.

kychkoliv pfisad.

minut.

V pripadé funkce: SteamBake Cistéte troubu kazdych 5-10 cykll peceni.

Jak vyjmout: RoStové drazky

K vyciSténi trouby vyjméte drazky na rosty.
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Krok 1 Vypnéte troubu a vyckejte, do-

kud nevychladne. '
Krok 2 Odtahnéte predni ¢ast kon-
strukce rostovych drazek od

postranni stény.

Krok 3 Odtahnéte zadni konec kon-
strukce roStovych drazek od
postranni stény a vyjméte ji.

Krok 4 Drazky na roSty nainstalujte
stejnym postupem v opacném
poradi.

Patky vysuvnych kolejnicek
musi smérovat dopredu.

Pokyny k pouZiti: Pyrolyticka Cistici /\  VAROVANI! B&éhem chodu
pyrolytického cisténi a prvniho

Vycistéte troubu pomoci Pyrolyticka Cistici. pouZitl pFi maximaln teploté a po

/\ VAROVANI! Hrozi nebezpeti jejich dokonceni zajistéte, aby se

popaleni. vSechna domaci zvifata (zejména
ptaci) nachazela co nejdale od

A POZOR! Jsou-li ve stejné skfini umisténi spotfebice. BEhem
instalovany dal3i spotrebice, pyrolytického cyklu a do doby, nez
nepouzivejte je sou€asné s touto spotrebic opét vychladne na
funkci. Trouba by se mohla pokojovou teplotu, by bylo
poskodit. vhodnéjsi uchovavat je v jiné

mistnosti. BEhem chodu
pyrolytického cyklu a prvniho
pouZziti pfi maximalni teploté a po
jejich dokonceni (az do
vychladnuti spotfebice) musi byt
zajisténo dobré vétrani.
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/A VAROVANI! Pfed pouzitim
samodistici pyrolytické funkce
nebo funkce prvniho pouZziti
odstrarfite z vnitfku trouby:

+ Jakékoliv zbytky jidel, oleje
nebo vyteklého/usazeného
tuku.

+ Jakékoliv vyjimatelné
predméty (vCetné rosta,
bocnich kolejnicek /
teleskopickych vysuv( apod.,
dodanych spolu se
spotfebi¢em), obzvlasté pak
hrnce, panve, plechy na pecenf
a jiné nacini s nepfilnavym
povrchem.

105

NezZ zapnete pyrolyzu:

+ vyjméte vSechno pfisluSenstvi a
vyjimatelné drazky.

+ ocistéte dno trouby teplou vodou a
jemnym mycim prostfedkem.

+ vnitfni sklo dvifek trouby umyjte teplou
vodou a mékkym hadrem.

+ zavfete dvifka trouby.

Pied Pyrolyticka Cistici:

Vypnéte troubu a vyckej- | Vyjméte vSechno pfisluSen- | Dno trouby a vnitini sklo dvifek

te, dokud nevychladne.

stvi. otfete mékkym hadfikem namo-

cenym v roztoku teplé vody a
Setrného myciho prostredku.

Pyrolyticka Cistici

Krok 1 Vstupte do nabidky: Cigténi m’ .
Funkce Délka
C1 - Lehké cisténi 1h

C2 - Normalni ¢isténi 1h 30 min

C3 - DUkladné ¢isténi 2 h 30 min
Krok 2 OK _ stisknutim vyberete &istici program.
Krok 3 OK _ stisknutim spustite ¢ist&ni.
Krok 4 Po ciSténi otocte ovladacem pecicich funkci do polohy vypnuto.

® KdyzZ se spusti ¢isténi, dvirka trouby se zablokuji a osvétleni je vypnuté. AZ do odemceni

dvifek je na displeji zobrazeno: 5

Po ukonceni CiSténi:

Vypnéte troubu a vyckej- | Vnitfek trouby vytfete mék- | Ze dna trouby odstrarite veske-
te, dokud nevychladne. kym hadrikem. ré zbytky.
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Pfipominka cisténi

Trouba vas upozorni, kdy je nutné ji vycCistit pomoci pyrolytického CiSténi.

of blika na displeji po kazdém peéeni po do- K vypnuti pripominky zadejte Nabidka a zvol-
bu 5 sekund. te Nastaveni, Pfipominka Cisténi.

Jak odstranit a nainstalovat: Dvirka

Dvitka trouby se skladaji ze tFi sklenénych paneld. Dvitka trouby a vnitfni sklenéné panely Ize
za Ucelem Cisténi demontovat. Pfed demontazi sklenénych paneld si prectéte celou kapitolu
,Odstranéni a instalace dvirek”.

/\ POZOR! Troubu bez sklenénych paneld nepouZzivejte.

Krok 1 Dvirka trouby zcela otevrete a pod-
rzte oba dverni zavésy.

Krok 2 Zvednéte zapadky a tdhnéte za nég,
dokud necvaknou.

Krok 3 Napdl priviete dvirka trouby do
prvni polohy otevreni. Pak dvirka
nadzdvihnéte a vytahnéte z jejich
umisténi.

Krok 4 Dvifka poloZte na mékkou latku na
rovné podloZce.
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Krok 5

Uchopte okrajovou liStu (B) na horni
strané dvifek na obou stranach a za-
tla¢enim smérem dovnitf uvolnéte
svorku tésnéni.

Krok 6

Vytédhnéte okrajovou listu dopfedu a
vyjméte ji.

Krok 7

Uchopte sklenéné panely dvirek za
horni okraj a opatrné je postupné
vytahnéte ven. Za¢néte hornim pan-
elem. Ujistéte se, Ze sklo zcela sklou-

zne z drzaka.

Krok 8 Sklenéné panely omyjte vodou s mycim prostfedkem. Sklenéné panely opatrné
osuste. Sklenéné panely nemyjte v mycce nadobi.

Krok 9 Po vyciSténi nasadte sklenéné panely, dverni liStu a dvirka trouby a zavrete za-
padky na obou zavésech.

Jsou-li dvifka spravné nainstalovana, uslySite pFi zavirani zapadek cvaknuti.

Davejte pozor, abyste sklenéné panely (A a
B) nasadili zpét ve sprdvném poradi. Zkon-
trolujte symbol / potisk na strané sklenéné-
ho panelu. KaZzdy panel vypada odlisng, aby
se usnadnila jejich demontdZz a montaz.
Potisk skla musi smé&Fovat k vnitfni strané
dvifek. Po instalaci se ujistéte, Ze povrch ra-
mu sklenéného panelu neni na potisku skla
na dotek drsny.

PFi sprévné instalaci dverni liSta zacvakne.
Davejte pozor, abyste prostfedni sklenény
panel nainstalovali spravné do jeho umisté-
ni.
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Jak vyménit: Osvétleni

VAROVANI! Nebezpeti Grazu

elektrickym proudem.

Zarovka mlze byt horka.

108

Halogenovou Zarovku vZdy drZte v kusu
latky, aby na jejim povrchu nedoslo k

pfipaleni mastnoty.

Pfed vyménou osvétleni:

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Vypnéte troubu. Pockejte, do-
kud trouba nevychladne.

Odpojte troubu od elektrické
sité.

Na dno vnitfku trouby poloz-
te utérku.

Zadni zarovka

Krok 1 Sklenénym krytem otocCte a sejméte jej.

Krok 2 Sklenény kryt vycistéte.

Krok 3 K vymeéné pouzijte vhodnou Zarovku odolnou proti teploté 300 °C.
Krok 4 Nasadte sklenény kryt.

Odstranovani zavad

VAROVANI! Viz kapitoly o

bezpecnosti.

Co délat, kdyz...

Ve vSech pripadech, které nejsou v této tabulce zahrnuty, se obratte na autorizované servisni

stredisko.

SpotFebic se nezapne nebo se neohfiva

Problém

Zkontrolujte, zda...

Spotrebic se neohfiva.

Funkce automatického vypnuti je vypnuta.

Spotrebic se neohfiva.

Dvifka spotFebice jsou zaviena.

Spotrebic se neohfiva.

Neni spalena pojistka.

Spotfebic se neohfiva.

Zamek je vypnuty.

Soucasti

Problém

Zkontrolujte, zda...

Osvétleni je vypnuté.

Vlhky horkovzduch - je zapnuté.
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Soucasti

Osvétleni nefunguje.

Spalena Zarovka.

Funkce Pecici sonda nefunguje.

Zastrcka Pedici sonda je zcela zasunutéa do
zasuvky.

Chybové kody

Na displeji se zobrazuje...

Zkontrolujte, zda...

Chyba C2 Vytahli jste zastrcku Pecici sonda ze zasuvky.

Chyba C3 Dvirka spotFebice jsou zaviena nebo neni
rozbity zdmek dveri.

Chyba F102 Dvirka spotFebice jsou zaviena.

Chyba F102 Zamek dvefi neni rozbity.

00:00 Doslo k vypadku proudu. Nastavte denni as.

Pokud se na displeji zspotrebi¢ obrazuje chybovy kéd, ktery neni obsazen v této tabulce, re-
startujte troubu vypnutim a opé&tovnym zapnutim domovni pojistky. Pokud se chybovy kéd
zobrazi znovu, kontaktujte autorizované servisni stfedisko.

Cisténi

Problém

Zkontrolujte, zda...

Z vlisu vnitFku trouby vytéka voda.

Ve vlisu vnitfku trouby je pFilis mnoho vody.

Servisni udaje

Pokud problém nemUZete vyresit sami, obratte se na autorizované servisni stfedisko.

Potfebné Udaje pro servisni stfedisko najdete na typovém Stitku. Typovy Stitek se nachazi na
prednim ramu vnitfku spotrebice. Nesundavejte typovy Stitek z vnitfni ¢asti spotrebice.

Doporucujeme vam zapsat si Udaje sem:

Model (Mod.)

Vyrobni €islo (PNC)

Sériové cislo (S.N.)
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Sitka 480 mm
Rozmeéry (vnitfni) Vyska 361 mm
Hloubka 416 mm
Plocha plechu na pecenf 1438 cm?
Horni topny clanek 2300 W
Dolni topny ¢lanek 1000 W
Gril 2300 W
Okruh 2400 W
Celkovy jmenovity vykon 3490 W
Napéti 220-240V
Frekvence 50 - 60 Hz
Pocet funkci 9
Energeticka ucinnost
Informace o vyrobku a list s tdaji o vyrobku
Jméno dodavatele IKEA

Oznaceni modelu

FORNEBY 305.568.99
FORNEBY 105.568.95

Index energetické Ucinnosti

81.2

Trida energetické ucinnosti

A+

Spotreba energie pri standardnim zatiZeni, konven¢ni
ohrev

0.93 kWh/cyklus

Spotfeba energie pfi standardnim zatizeni, rezim nu-
ceného vétraku

0.69 kWh/cyklus

Pocet dutin 1
Zdroj tepla Elektricka energie
Hlasitost 721

Typ trouby

Vestavna trouba
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Hmotnost

FORNEBY 34.5kg
305.568.99
FORNEBY 34.4 kg
105.568.95

rni trouby a grily - Metody méreni vykonu.

IEC/EN 60350-1 - Elektrické spotFebice na vafeni pro domacnost - ¢ast 1: Rozsahy, trouby, pa-

Uspora energie

@ Tento spotfebic je vybaven
funkcemi, které vam pomohou
usSetfit energii pfi kazdodennim
vareni.

Ujistéte se, Ze jsou dvirka spotrebice pfi jeho
provozu zaviena. BEhem peceni neotvirejte
dvifka spotfebice pFilis Casto. Tésnéni dvifek
udrZujte Cisté a kontrolujte, zda je na svém
misté Fadné uchyceno.

Pro U¢innéjsi Usporu energie pouZivejte
kovové nadobi.

Je-li to mozné, spotrebic pred pecenim
nepredehfivejte.

PFipravujete-li nékolik jidel najednou, snazte
se, aby prodlevy pfi peceni byly co nejkratsi.

Horkovzdu3Sné peceni

Je-li to mozné, pro Usporu energie pouzivejte
funkce peceni s ventilatorem.

Zbytkové teplo

Ventilator a osvétleni nadale pracuiji. Po
vypnuti spotrfebice se na displeji zobrazuje
zbytkové teplo. Toto teplo mUzZete vyuZit k
udrZeni teploty jidla.

Struktura nabidky

Nabidka

Je-li doba peceni delSi nez 30 minut, snizte
teplotu spotrebice na minimum 3-10 minut
pred koncem peceni. Peceni bude
pokracovat i nadale diky zbytkovému teplu
uvnitf spotrebice.

Zbytkové teplo mlzete vyuZit k ohfevu
jiného jidla.

Uchovani teploty jidla

Chcete-li vyuZzit zbytkové teplo k uchovani
nastaveni teploty. Na displeji se zobrazi
ukazatel zbytkového tepla nebo teplota.

Peceni s vypnutym osvétlenim
PFi peceni vypnéte osvétleni. Zapnéte ho
pouze tehdy, kdyZ ho skute¢né potfebujete.

Vihky horkovzduch

Tato funkce slouZi k Uspofe energie pfi
peceni.

Pokud pouZzivate tuto funkci, osvétleni se
automaticky vypne po 30 sekundach.
Osvétleni mlzete znovu zapnout, ale
omezite tim predpoklddanou Usporu
energie.

Krok 1 Krok 2

Krok 3

Krok 5

ﬁ%ﬁi Q%N

V6

Q
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= - zvolte pro
zadani Nabidka.

Vyberte funkci ze
struktury Nabid-
ka a stisknéte ni.

Zvolte nastave-

OK - stisknutim
potvrdte nasta-
veni.

Upravte hodnotu
a stisknéte OK.

oK.

Otocenim ovladace pecicich funkci do polohy vypnuto ukoncete Nabidka.

Nabidka struktura

Podporované Vareni ¥ Cigtenim Nastaveni 453
Nastaveni
01 [Denni¢as Zménit 02 | Displejjas 1-5
03 | Tony tlacitek 1 - Pipnuti 04 | Hlasitost zv. signali- |1-4
2 - Cvaknuti zace
3 - Zvuk vy-
pnuty
05 | Pedici sonda Krok 1-Alarma 06 |Casovat Zap/Vyp
vypnuti
2 - Alarm
07 | Osvétleni Zap/Vyp 08 | Rychlé zahrati Zap/Vyp
09 | Pfipominka cisténi Zap/Vyp 10 [ ReZim demo Aktivacni kod:
2468
1 | Verze software Kontrola 12 | ZruditvSechnana- [ Ano/Ne
staveni

e

Poznamky k ochrané Zivotniho prostredi

Recyklujte materidly oznacené symbolem t/:)
Obaly vyhodte do pfislusnych odpadnich
kontejnert k recyklaci. Pomahejte chranit
Zivotni prostredi a lidské zdravi a recyklovat

elektrické a elektronické spotrebice urcené k
likvidaci. Spotrebice oznacené prisluSnym

symbolem : nelikvidujte spolu s domovnim
odpadem. SpotFebic odevzdejte v mistnim
sbérném dvore nebo kontaktujte mistni
urad.
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/\ Ohutusinfo

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult [abi. Tootja ei vastuta vale
paigaldamise v&i ebadige kasutuse tdttu tekkinud vigastuste
ja kahju eest. Hoidke juhend alles, et saaksite seda ka edaspidi
kasutada.

Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

- Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud
fausiliste, sensoorsete vdi vaimsete vdimete vdi vaheste
kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet
kasutada jarelevalve all vdi kui neid on dpetatud seadet
ohutul viisil kasutama ja mdistma kaasnevaid ohte. Lapsed
vanuses kuni 8 aastat ning raske vdi vaga keerulise puudega
isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa pidevalt
silma peal hoida.

- Tuleb jalgida, et lapsed ei mangiks seadmega ega.

- Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
kdrvaldage see nduetekohaselt.

- HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad lahevad
kasutamise ajal kuumaks. Hoidke lapsed ning
lemmikloomad téo6tavast ja jahtuvast seadmest eemal.
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- Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
[Glitada.

- Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

Uldine ohutus

- Seadme paigaldamine ja toitekaabli vahetamine on lubatud
ainult kogemustega td6tajale.

- HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad lahevad
kasutamise ajal kuumaks. Olge ettevaatlik, et te
kutteelemente ei puutuks.

- Tarvikute vdi ahjundude eemaldamiseks vdi sisestamiseks
kasutage alati ahjukindaid.

- Enne hooldustoid eemaldage seade vooluvérgust.

- HOIATUS: Elektrilo6gi tekkimise valtimiseks veenduge, et
seade on enne lambi vahetamist valja lulitatud.

. Arge kasutage seadet enne, kui see on ké6gimédblisse sisse
ehitatud.

. Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.

. Arge kasutage klaasukse puhastamiseks
abrasiivpuhastusvahendid vdi teravad metallkaabitsad, sest
need vdivad klaasi pinda kriimustada, mille tagajarjel voib
see puruneda.

- Kui toitejuhe on vigastatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hoolduskeskuse vi vastavat kvalifikatsiooni omava isiku
poolt.

- Enne puroludtilist puhastamist eemaldage seadme
sisemusest kdik tarvikud ja Uleliigsed setted/valjavalgunud
vedelik.

- Ahjuriiuli tugede eemaldamiseks tdmmake esmalt riiulitoe
esiots ja seejarel tagumine ots kulgseina kuljest lahti.
Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises jarjekorras.
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- Kasutage ainult selle seadme jaoks soovitatud

toidutermomeetrit (sisetemperatuuri andurit).

Ohutusjuhised

Paigaldamine

HOIATUS! Seadet tohib
paigaldada ainult kvalifitseeritud

tehnik.

+ Eemaldage k&ik pakkematerjalid.

+ Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega

kasutada.

+ Jargige seadmega kaasasolevaid

paigaldusjuhiseid.

* Kuna seade on raske, olge selle
liigutamisel ettevaatlik. Kasutage
téokindaid ja kinnisi jalandusid.

+ Arge tdmmake seadet kiepidemest.

+ Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse

kohta, mis vastab paigaldusnduetele.
+ Tagage minimaalne kaugus muudest
seadmetest ja modbliesemetest.

* Enne seadme paigaldamist kontrollige,

kas ahjuuks avaneb takistusteta.
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Stgavus avatud ukse-
ga

1022 mm

Ventilatsiooniava mi-

nimaalne suurus. Ava
asub pdhja tagumises
0sas

560x20 mm

Toitejuhtme pikkus.

Juhe asub tagumisel
kuljel parempoolses
nurgas

1500 mm

Kinnituskruvid

4x25 mm

Kapi minimaalne kor-
gus (to6pinna all asu-
va kapi minimaalne
kdrgus)

580 (600) mm

Elektriiihendus

HOIATUS! Tulekahju- ja

elektrildogioht!

+ KOoik elektriihendused peab teostama

kvalifitseeritud elektrik.

+ Seade peab olema maandatud.
+ Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
elektriandmed vastavad teie kohaliku

vooluvdrgu nditajatele.

+ Kasutage alati nduetekohaselt
paigaldatud elektriohutut pistikupesa.
+ Arge kasutage mitmikpistikuid ega

pikenduskaableid.

+ Veenduge, et te ei vigastaks toitepistikut
ega -juhet. Kui seadme toitekaabel tuleb
valja vahetada, siis pdérduge meie

hoolduskeskusse.

+ Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu

sugavus

Kapi laius 560 mm
Kapi stigavus 550 (550) mm
Seadme esiosa kor- 589 mm
gus

Seadme tagumise osa 571 mm
kdrgus

Seadme esiosa laius 595 mm
Seadme tagumise osa 559 mm
laius

Seadme suigavus 569 mm
Sisseehitatud seadme 548 mm

seadme ust ega oleks uksele lahedal v3i
seadme all olevas nisis, eriti siis, kui seade
tootab v&i uks on kuum.

Isoleeritud ja isoleerimata osad peavad
olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
tooriistadeta eemaldada.

Uhendage toitepistik seinakontakti alles
parast paigalduse I8puleviimist.
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Veenduge, et parast paigaldamist sailib
juurdepaas toitepistikule.

Kui seinakontakt logiseb, arge pange
sinna toitepistikut.

Seadet vooluvdrgust eemaldades drge
tdmmake toitekaablist. Vdtke alati kinni
pistikust.

Kasutage ainult digeid
isolatsiooniseadiseid: kaitseluliteid,
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
pesast eemaldada), maalekkevoolu
kaitsmeid ja kontaktoreid.
Elektripaigaldisel peab olema
eraldusseade, mis vdimaldab teil seadme
kdigi pooluste kuljest lahti thendada.
Eraldusseadme kontaktiava laius peab
olema vahemalt 3 mm.

Enne toitejuhtme pistikusse sisestamist
sulgege korralikult seadme uks.

Kasutamine

HOIATUS! Vigastuse, pdletuse,
elektril66gi voi plahvatuse oht!

Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.
Veenduge, et ventilatsiooniavad pole
kinni.

Arge jatke to6tavat seadet jarelvalveta.
Deaktiveerige seade iga kord parast
kasutamist.

Olge seadme té6tamise ajal ukse
avamisega ettevaatlik. Kuum dhk v&ib
vabaneda.

Arge kasutage seadet mérgade kitega
ega veega kokku puutudes.

Arge avaldage avatud uksele survet.
Arge kasutage seadet t66- ega
hoiupinnana.

Avage seadme uks ettevaatlikult.
Koostisosade kasutamine koos alkoholiga
vdib tekitada alkoholi ja 6hu segu.

Arge laske ukse avamisel sidemetel ega
lahtisel leegil seadmega kokku puutuda.
Arge pange tuleohtlikke v8i tuleohtliku
ainega margunud esemeid seadmesse,
selle lahedusse ega peale.

/\ HOIATUS! Seadme vigastamise
vG8i kahjustamise oht!
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+ Emailkihi kahjustamise v&i varvimuutuse
arahoidmiseks:

- darge pange ahjundusid ega muid
esemeid otse seadme pdhjale.

- arge asetage alumiiniumfooliumit
vahetult seadme sisemuse pdhjale.

- darge pange vett vahetult kuuma
seadmesse.

- arge hoidke parast kiipsetamise
|6petamist seadmes niiskeid ndusid ja
toitu.

- olge lisavarustuse eemaldamisel voi
paigaldamisel ettevaatlik.

+ Emaili v6i roostevaba terase varvi
muutumine ei mojuta seadme t66d
kuidagi.

+ Mahlasemate kookide puhul kasutage
stigavat vormi. Puuviljamahlad tekitavad
plekke, mis v&ivad olla pusivad.

+ Valmistage toitu alati suletud ahjuuksega.

+ Kui seade paigaldatakse k66gimoobli
paneeli (nt ukse) taha, siis jalgige, et
seadme tdO6tamise ajal oleks uks alati
lahti. Vastasel korral vdib kinnise
modblipaneeli taha kogunev niiskus
kahjustada nii seadet, moédblit kui ka
pdrandat. Arge sulgege paneeli v&i ust,
enne kui seade pole parast kasutamist
taielikult maha jahtunud.

Hooldus ja puhastus

/\ HOIATUS! Vigastuse, tulekahju voi
seadme kahjustamise oht!

* Enne hooldust lulitage seade valja ja
Uhendage toitepistik pistikupesast lahti.

+ Veenduge, et seade on maha jahtunud.
Klaaspaneelid vbivad puruneda.

+ Kui ukse klaaspaneeli tekib mdra, tuleb
see kohe vdlja vahetada. P66rduge
volitatud hoolduskeskusse.

+ Olge ukse seadme kuljest eemaldamisel
ettevaatlik. Uks on raske!

+ Puhastage seadet regulaarselt, et valtida
pinnamaterjali kahjustumist.

* Rasv ja seadmesse kogunenud
toidujaanused vdivad pdhjustada
tulekahju.

* Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil
olevaid ohutusjuhiseid.
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Purolulispuhastamine

HOIATUS! Puroluitilise reziimiga
kaasneb vigastusoht / tuleoht /
kemikaalide (aurude) eraldumine.

Puroluutilisel puhastamisel eralduvad
aurud ei ole inimestele kahjulikud,
sealhulgas imikutele ega tervisehairete all
kannatavatele inimestele.

Erinevalt inimestest vdivad mdned linnud
ja roomajad puroludtilise puhastuse ajal
ahjust eralduvate aurude suhtes vdga
tundlikud olla. Vaikesed lemmikloomad
v@ivad puroludtilise
isepuhastusprogrammi tédtamise ajal
puroluutiliste ahjude 1dheduses tekkivate
temperatuurikdikumiste suhtes Usna
tundlikud olla.

Enne puroluutilise isepuhastusfunktsiooni
voi funktsiooni First Use (Esmakasutus)
rakendamist eemaldage ahjust:

- Mis tahes toidujaatmed, &li- voi
rasvajaagid/-setted.

- koik lahtivdetavad osad (sealhulgas
ahjurestid, kulgsiinid / teleskoopsiinid
jms ahju juurde kuuluvad esemed),
eriti aga mittekinnivtvad pannid,
potid, plaadid, s6dgiriistad jne.

Teflonkattega potid, pannid,
kUpsetusplaadid vdi muud kdogiriistad
v@ivad purolUdspuhastuse ajal kasutatava
kdrge temperatuuri tdttu kahjustuda;
samuti vdib neist selle kaigus eralduda
kahjulikke aure.

Lugege hoolikalt kdiki puroltdtilise
puhastamise juhiseid.

Hoidke lapsed piroluutilise puhastamise
ajal seadmest eemal. Seade ldheb vaga
kuumaks ja selle tagumistest
jahutusavadest eraldub kuuma &hku.
Pirolutspuhastamisel ja maksimaalse
temperatuuri esmakordsel kasutamisel
v@ivad toiduvalmistamisjaakidest ja
kasutatud materjalidest eralduda aurud,
mistdttu on kasutajatel tungivalt
soovitatav:

- Tagada hea ventilatsioon
puroliuspuhastamise ajal.
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- Tagada hea ventilatsioon enne ja
parast esmakasutust maksimaalsel
temperatuuril.

Viige kdik lemmikloomad (eriti linnud)
puroliispuhastamise ajaks ning
esmakordse maksimumtemperatuuriga
kasutamise ajal ja parast seda seadme
|ahedusest vdimalikult kaugele. Eelistatav
on hoida neid puroltusitsukli ajal teises
ruumis, kuni seade on taas
toatemperatuurini jahtunud.
Puroluustsukli ning esmakordse
maksimumtemperatuuriga kasutamise
tsukli ajal ja parast seda (kuni seadme
jahtumiseni) tuleb tagada hea
ventilatsioon.

Sisevalgustus

/A HOIATUS! Elektrilo6gi oht!

Teave selles seadmes olevate lampide ja
eraldi muddavate varulampide kohta:
Need lambid taluvad ka koduste
majapidamisseadmete aarmuslikumaid
tingimusi, naditeks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust v6i on mdeldud
edastama infot seadme té6oleku kohta.
Need pole m&eldud kasutamiseks
muudes rakendustes ega sobi ruumide
valgustamiseks.

Toode sisaldab energiatdhususe klassi G
valgusallikat.

Kasutage ainult samasuguste naitajatega
lampe .

Hooldus

Seadme parandamiseks v&tke Ghendust
volitatud teeninduskeskusega.
Kasutage ainult originaalvaruosi.

Korvaldamine

HOIATUS! Lambumis- voi
vigastusoht!

Eemaldage seade vooluvérgust.

Ldigake elektrijuhe seadme lahedalt labi
ja visake ara.

Eemaldage seadme uks, et valtida laste ja
loomade seadmesse |6ksujaamist.
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+ Pakkematerjal: pakkematerjal selleks ette ndhtud
Pakkematerjal on taaskasutatav. konteineritesse kohalikus jdatmehoidlas.
Plastikosad on tdhistatud rahvusvaheliste
lihenditega nagu PE, PS jne. Toimetage

Paigaldamine
HOIATUS! Vt ohutust kasitlevaid HO7 RN-F, HOS RN-F, HOS RRF, HOS VV-F, HOS
peatukke. V2V2-F (T90), HO5 BB-F
Teabe saamiseks kaabli ristldike kohta vt
Paigaldamine koguvdimsust (andmesildilt). Voite vaadata
. . . ka tabelit:
Napunaiteid tUhendamise kohta
leiate paigaldusjuhistest. Koguvdimsus (W) Kaabli ristldige
(mm?)
Elektriiihendus maksimaalne 1380 3x0.75
A HOIATUS! Elektrithendusi tohib maksimaalne 2300 3x1
teostada ainult kvalifitseeritud
elektrik. maksimaalne 3680 (3 x1.5
@ Tootja ei vastuta tagajargede Maandusjuhe (roheline/kollane kaabel) peab
eest, kui te ei jargi ohutust olema 2 cm pikem kui faasi- ja nullkaablid
kasitlevas jaotises toodud (sinine ja pruun kaabel).

ettevaatusabindusid.

Selle ahju juurde kuulub ainult toitejuhe.

Kaabel

Kaablitiubid, mis sobivad paigaldamiseks
vOi asendamiseks:
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Toote kirjeldus
Uldine tlevaade

Juhtpaneel
F? ? ? Klpsetusreziimide nupp

| |—O |—_|—| 5 Bl Ekraan
Juhtnupp
B Kuumutuselement

{ = '—,I» D 6]
,® / A Toidutermomeetri pesa
m @ %4\: Lamp
'@ & 8] B ventilaator
®%/ O — N\ B EY Veesivend
M Riiulitugi, eemaldatav
ifd Riiuli asendid
Lisatarvikud Kipsetamiseks ja rostimiseks v&i pannina
rasva kogumiseks.
* Traatrestx 2 , , - Toidusensor x 1
Kupsgtusnoudele, koogivormidele, Toidu klpsemisastme md&tmiseks.
praadidele. - Teleskoopsiinid x 1 komplekt
* Kipsetusplaat x 1 Restide ja plaatide jaoks.

Kookide ja klpsiste jaoks.
+  Grill- / kiipsetuspann x 1

Juhtpaneel

Juhtpaneeli Ulevaade

o | v | ol = oK @ (

Kiirkuu- | Siseval- | Toiduter- Kinnitage
mutus gustus | momeeter seaded

Taimer Vajutage P6orake nuppu

Valige kupsetusreZiim, et seade sisse lUlitada.

Keerake kiipsetusreziimide nupp valjas-asendisse, et seade valja lUlitada.
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Ekraan
Ekraan koos peamiste funktsioonidega.
-"BE-8E:EEER,
h:min:s - - - 9

DQOPQ:::::' 8¢ /i

Ekraani indikaatorid

Pohiindikaatorid

® ¥ wl ey >

Lukk Juhendatud klpse- | Puhastamine Seaded Kiirkuumutus
tamine

Taimeri indikaatorid

2 @ &

Minutilugeja Lopp Viivitusaeg Uptimer

Edenemisriba - temperatuuri vdi aja
jaoks. Kui seade saavutab seatud tempe-
ratuuri, on riba taielikult punane.

Aurukupsetuse indikaator (ﬂb
Toidusensor indikaator ¥

Enne esimest kasutamist

HOIATUS! Vt ohutust kasitlevaid
peatlkke.

Esmane puhastamine

Enne esimest kasutuskorda puhastage tiihi seade ja seadke aeg:

= ; )
— S =Y

Seadke kellaaeg. Vajutage nuppu
oK,
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Algne eelkuumutamine

Eelkuumutage ahju enne esimest kasutamist.

1. samm

Eemaldage ahjust kdik tarvikud ja eemaldatavad restitoed.

2.samm

Valige maksimumtemperatuur funktsioonile: c.
Laske ahjul 1 h tootada.

3.samm

Valige maksimumtemperatuur funktsioonile: .
Laske ahjul 15 min té6tada.

gut.

® Eelkuumutuse ajal vdib ahjust tulla I8hna ja suitsu. Tuulutage ruumi parast seda toimin-

Kuidas kasutada: Mehaaniline

lapselukk

Ahju juurde kuulub mehaaniline lapselukk.
See on ukselukk ahju paremal kuljel,
juhtpaneeli all.

Lapselukuga ahjuukse avamiseks:

1. samm

Vajutage ja hoidke lapselukku Uleval.

2.samm

Ukse avamiseks tdmmake selle kaepidet.
Sulgege ahjuuks ilma lapselukku lukkamata.

Lapseluku eemaldamiseks:

1.samm | avage ahjuuks ja eemaldage lapselukk ahju
komplekti kuuluva kruvikeeraja abil.
2.samm | Parast lapseluku eemaldamist keerake kruvi

tagasi.
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Igapdevane kasutamine

HOIATUS! Vt ohutust kasitlevaid
peattkke.

Kuidas seadistada: KiipsetusreZiimid

1. samm Keerake kipsetusfunktsioonide nuppu ja valige kiipsetusfunktsioon.

2.samm Temperatuuri seadmiseks keerake juhtnuppu.

b _ funktsiooni sisse lulitamiseks vajutage ja hoidke: Kiirkuumutus. See on saadaval ainult
ahju mdne funktsiooniga.

Aurukiipsetus

Veenduge, et ahi on jahtunud.

1. samm 2.samm 3.samm 4. samm

( \ ( \ Niiskuse tekitami-
seks eelkuumutage

tdhja ahju 10 minu-
tit.
Pange toit ahju.

Seadke auru-
kuumutuse
funktsioon.

Seadke tem-
peratuur.

Kallake ahjuddnsuse stuvendisse
kraanivett.

® Ahjuddnsuse stivendi maksimaalne maht on 250 ml. Kiipsetamise ajal vdi siis, kui ahi on
veel kuum, ei tohi ahjuddnsuse slivendisse vett valada.

Kui aurukiipsetus 16peb:

1. samm 2.samm 3.samm

Veenduge, et ahi on jahtu-
nud. Eemaldage ahjuddnsu-
se suvendist sinna jaanud

Keerake kupsetusreziimide | Avage ettevaatlikult uks. Eral-
nupp valjas-asendisse, et ahi | duv aur v8ib pdhjustada naha-

valja lulitada. pdletust. .
vesi.
KupsetusreZiimid
KlpsetusreZiim Kasutamine
= Klpsetamiseks korraga kuni kolmel tasandil ja toidu kuivatamiseks.
ﬁ?/ Seadke temperatuur 20 - 40 °C madalamaks kui funktsiooniga Ulemi-
P&6rddhk ne + alumine kuumutus.
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KipsetusreZiim

Kasutamine

[

Ulemine + alumine
kuumutus

Uhel ahjutasandil kiipsetamiseks ja réstimiseks.

&

SteamBake

Niiskuse lisamiseks kiipsetamise ajal. Oige vérvi ja krébeda kooriku
saavutamiseks. Toidu soojendamisel mahlasuse lisamiseks. Puu- ja
kodgiviljade sailitamiseks.

B)

Pitsa funktsioon

Pitsa kiipsetamiseks. Intensiivseks pruunistamiseks ja krdbeda p&hja
saavutamiseks.

D

Alumine kuumutus

Krébeda pdhjaga kookide kiipsetamiseks ja toidu hoidistamiseks.

<
<
<

Kilmutatud toi-
duained

Kiirtoidu (nt friikartulite, kartuliviilude, kevadrullide) krébestamiseks.

&

Niiske kiipsetus
p66rddhuga

Funktsioon kiipsetamise ajal energia sdastmiseks. Selle funktsiooni
kasutamisel v8ib ahju sisemine temperatuur erineda valitud tempe-
ratuurist. Kasutatakse jadkkuumust. Kuumutusv8imsus vdib vahene-
da. Lisateavet leiate jaotisest "Igapaevane kasutamine", Markused:
Niiske kupsetus p66rdéhuga.

(3

Ohemate toidupalade grillimiseks ja leiva réstimiseks.

Grill
vvv Suurte kondiga liha- v8i linnulihattikkide réstimiseks tGhel ahjutasan-
dil. Gratineerimiseks ja pruunistamiseks.
Turbogrill
= Menuusse sisenemiseks: Juhendatud kipsetamine, Puhastamine,
Meniiii Seaded.

P&6rddhk, Ulemine + alumine kuumutus: Kui seate temperatuuri alla 80 °C, kustub
lamp automaatselt 30 sekundi parast.

Markused: Niiske kiipsetus

poéordéhuga

Seda funktsiooni kasutati energiaklassi ja

65/2014 ja EU 66/2014). Testid vastavalt
standardile:

IEC/EN 60350-1

6kodisaini nduete jargimiseks (vastavalt EU
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Ahjuuks peab kiipsetamise ajal olema Toiduvalmistamisjuhised leiate jaotisest
suletud, et valtida kasutatava funktsiooni .NOuanded ja ndpunaited”, Niiske kipsetus
katkestamist ja tagada ahju té6tamine p6drddhuga.

vBimalikult suure energiatdhususega.

Kasutades seda funktsiooni, lUlitub lamp 30

sekundi parast automaatselt valja.

Kuidas seadistada: Juhendatud kiipsetamine

Iga selles alammentius oleva toidu juurde kuulub soovituslik funktsioon ja temperatuur.
Kasutage seda funktsiooni toidu kiireks valmistamiseks vaikesatetega. Saate reguleerida aega
ja temperatuuri kiipsetamise ajal.

Moningate roogade puhul vdite valmistami- Toidu kiipsetamiskraad:
seks kasutada ka jargmisi funktsioone.
+ Toidusensor + Vahekups
+ Keskmine
« Taisklps
1. samm 2.samm 3.samm 4. samm
N,
= W P1-P45 OK
Sisenege mendudusse. | Valige Juhendatud Valige toit. Vajutage Sisestage toit ahju.
kiipsetamine. Vajuta- nuppu OK Kinnitage satted.
ge OK

Juhendatud kiipsetamine

Selgitus

Toidusensor saadaval. Pange Toidusensor toidu kdige paksemasse
kohta.

Kui toit saavutab seatud Toidusensor temperatuuri, lUlitub seade val-
ja.

Vee kogus aurufunktsiooni jaoks.

Enne klpsetamist eelkuumutage seadet.

OEEl 3

Riiuli tasand.

Ekraanil kuvatakse P ja toidu number, mida Kui funktsioon 16peb, kontrollige, kas toit on
saate tabelist kontrollida. valmis.
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik
ﬁgstbuf, vahe-
tips
— 1-15kg; 4-5 | 22 kiipsetusplaat
Rostbiif, pool- cm paksused | Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Sise-
kiips takid stage seadmesse.
Rostbiif, taiskiips
Steik, poolkiips 15.30. -220 g ti- | A2 [1][H3; toidu rostimine traatrestil
kid; 3 cm”pak— Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Sise-
sused viilud | stage seadmesse.
Veiseliha rost- 15-2kg | A2 [ 2 toidu restimine traatrestil
biif / hautatud Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Lisa-
veiseliha (ribiliha, ge vedelikku. Sisestage seadmesse.
sisetukk, labikas-
vanud)
Rostbiif, vahe-
A | kips (aeglane
kipsetamine)
Rosthiif, pool- 1-15kg; 4-5 A2, kiipsetusplaat o
kiips (aeglane cm paksused Kasytage oma Iemmlk\(urtse voi Ilhtsaljc soola
- : a véarsket jahvatatud pipart. Praadige liha paar
kiipsetamine) tikid J ket jahvatatud pipart. Praadige liha p
minutit kuumal pannil. Sisestage seadmesse.
Rostbiif, taiskiips
Bl | (aeglane kiipseta-
mine)
Filee, vahekips
ﬂ LTC* (aeglane
kiipsetamine)
Filee, poolkiips 0,5-1,5kg; 5- s 2; ki]psetusp'laal_.t O
@0 |(aeglane kiipseta- | 6 cm paksused Kasgtage oma Iemmlkyurtse vOi Ilhtsalfc soola
mine) tikid ja varsket jahvatatud pipart. Praadige liha paar
minutit kuumal pannil. Sisestage seadmesse.
Filee, taiskiips
(aeglane kupseta-
mine)
Rostitud vasikali- | 0.8-1.5kg; 4 /25 2; toidu réstimine traatrestil
ha (nt abatiikk) cm Ft’?t%‘se‘j Kasutage oma lemmikviirtse. Lisage vedelikku.
uxi Rostpraad, kaetud.
Rii'sti;u:luskelfkael 1.5-2kg (=] 2; toidu réstimine traatrestil
voi abatii

Po&orake liha poole kupsetusaja méddudes.
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik
Rebitud sealiha 1.5-2kg 2?5 2; kapsetusplaat
(aeglane toiduval- Kasutage oma lemmikvirtse. Pé6rake liha
mistamine) poole kiipsetusaja méddudes, et saavutada
Uhtlane pruunistumine.
Seljatiikk, varske | 1-1.5kg;5-6 | #)[H2; toidu réstimine traatrestil
cm paksused | kasutage oma lemmikviirtse.
tokid
Searibid 2 -3 kg; kasuta- | [=] 3. ahjupann
ge tooreid, 2 - | | jsage vedelikku, et katta ndu p&hi. Péérake li-
3 cm paksuseid | b3 poole kiipsetusaja moéédudes.
searibisid
Tallekoot, luude- | 1.5-2kg;7-9 | #2[H] 2; toidu réstimine kiipsetusplaadil
ga cm paksused | | isage vedelikku. Péérake liha poole kiipsetu-
tukid saja mooddudes.
Kana, terve 1-1.5kg; vars- | #[5] 2: a4 200 mi; vormiroog kiipsetus-
ked plaadil
B Kasutage oma lemmikvirtse. Pé6rake kana
poole kipsetusaja méddudes, et saavutada
Uhtlane pruunistumine.
Pool kana 05-08kg | #2[=]s; kiipsetusplaat
Kasutage oma lemmikvurtse.
Kanarind 180-200 g ti- | #2 [1][=] 2; vormiroog traatrestil
DO kid Kasutage oma lemmikvirtse. Praadige liha
paar minutit kuumal pannil.
Kanakoivad, - VLA=E? kiipsetusplaat
vérsked Kui marineerisite kdigepealt kanakoivad, sead-
ke temperatuur madalamaks ja kipsetage
neid kauem.
Part, terve 2-3kg 2?5 2; toidu rostimine traatrestil
D)) Kasutage oma lemmikvirtse. Pange liha rosti-
mispannile. Podrake parti poole kipsetusaja
moodudes.
Hani, terve 4-5kg V=P ahjupann
D3 Kasutage oma lemmikvirtse. Pange liha stiga-

vale kiipsetusplaadile. P66rake hane poole
kUpsetusaja méddudes.
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik
o Pikkpoiss 1kg /7?52 traatrest
Kasutage oma lemmikvurtse.
Terve Kala, grilli- | 0.5-1kgkala | ]2 kiipsetusplaat
25 |tud kohta Taitke kala vdiga ning kasuta oma lemmikviirt-
se ja -urte.
D6 Kalafilee - (%] (=) 3; vormiroog traatrestil
Kasutage oma lemmikvurtse.
D7 Juustukook - 2. 28 cm lahtiksiv metallvorm traa-
trestil
7 |Ounakook - = 2: b 100 - 150 mi; kiipsetusplaat
& | Ounakook - (=] 2; koogivorm traatrestil
30 Ounapirukas - = 2; x4 100 - 150 m; & 22.m koogivorm
traatrestil
Brownie-koogid 2 kg tainast  |[—] 3; ahjupann
30| §c_>c||(o|aadimuffi- - (= 2; 44100 - 150 mI; muffinialus traatrestil
ni
g | Patsikook - [=]2; leivapann traatrestil
Kiipsetatud kar- Tkg (=] 2; kipsetusplaat
g% | tulid Pange terved koorimata kartulid kiipsetus-
plaadile.
Viilud 1kg = 3; kiipsetuspaberiga vooderdatud kipse-
35| tusplaat
Kasutage oma lemmikvurtse. L8igake kartulid
tukkideks.
Grillitud koogivil- 1-1.5kg =k kiipsetuspaberiga vooderdatud kiipse-
36 Jasegu tusplaat
Kasutage oma lemmikvurtse. L&igake kddgivil-
jad tukkideks.
Kroketid, kiilmu- 0.5kg [=13; kiipsetusplaat
| iatud HIpSETUSP
38 Kartulipallike- 0.75 kg = kiipsetusplaat

sed, kiilmutatud
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik
Liha/ko6égivilja 1-1.5kg =P vormiroog traatrestil
& |lasanje kuivade
nuudliplaatidega
40 Kartuligrataan 1-1.5kg (=] 1; vormiroog traatrestil
(toored kartulid) Pd6rake toitu poole kiipsetusaja moddudes.
11 Varske pitsa, 3 [1H 2; e 100 mi; kiipsetuspaberiga voo-
dhuke derdatud kiipsetusplaat
12 Varske pitsa, 3 =P kiipsetusplaat vooderdatud kipse-
paks tuspaberiga
& |Quiche - =P kiipsetusvorm traatrestil
Baguette/ciabat- 0.8 kg (51 2; laa) 150 m; kiipsetuspaberiga voo-
m |ta/sai derdatud kiipsetusplaat
Saia kiipsetamiseks on vaja rohkem aega.
Taisteraleib/ Tkg BHE 2; ) 150 mi; kiipsetuspaberiga voo-
15 rullfk'le'b/t:‘:S'fE' derdatud likiipsetusplaat/ traatrest
raline must lei
leivapannil

Kella funktsioonid

Kella funktsioonid

Kella funktsioon Kasutamine
Q Kui taimer jduab nulli, kblab signaal.
Minutilugeja

Kui taimer jouab nulli, kdlab signaal ja kiipsetusreZiim |8petab t96.
STOP

Kupsetusaeg
& Algusaja ja/vdi klipsetusaja 16pu edasilikkamiseks.
Viivitusaeg
@ Maksimumaeg on 23 h 59 min. See funktsioon ei mdjuta ahju t66d.

Uptimer Uptimer sisse ja valja lulitamiseks valige: MenU, Seaded.
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Kuidas seadistada: Kella funktsioonid
Kuidas seadistada: Kellaaeg
1.samm 2. samm 3.samm
Kellaaja muutmiseks sisenege menuusse
ja valige Satted, Kellaaeg. Vt jaotist "Me- Seadke kell. Vajutage: OK
nuu struktuur".
Kuidas seadistada: Minutilugeja
1.samm 2. samm 3. samm
NP Naidikul kuva- NP
1K takse: ( \ 1K
0:00
JA
Vajutage: Q) SeadkeMinutilugeja Vajutage: OK,
® Taimer alustab kohe podrdloendust.
Kuidas seadistada: Kiipsetusaeg
1.samm 2.samm 3.samm 4. samm
N g N,
[' \ -N= Naidikul kuva- ( \ Nz
< @ takse: < @
0:00

Valige kupsetusre-
Ziim ja seadke
temperatuur.

Vajutage kordu-
valt: .

STOP

Seadke kupse-
tusaeg.

Vajutage: oK.

® Taimer alustab kohe pdordloendust.
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Kuidas seadistada: Viivitusaeg
1.samm | 2. samm 3.samm |4.samm 5.samm |6.samm
e Ekraanil \ e Naidikul \ e
( \ kuvatak- ( \ kuvatak- ( \
se: kella- se:
aeg
Y Y
Seadke | yajutage & . ) S Vai ]
kipse- korduvalt: START | Seadke al- ajutage: STOPP Seadke ajutage:
tusre- o) gusaeg. OK. Idppaeg. OK .
Ziim. :

® Taimer alustab kindlal algusajal poordloendust.

Tarvikute kasutamine

HOIATUS! Vt ohutust kasitlevaid
peattikke.

Tarvikute sisestamine

Vaike Ulaosas asuv salk suurendab

turvalisust. Sdlgud kujutavad endast ka

libisemisvastast abindud. Kérged servad
aitavad ara hoida ahjundude restilt
mahalibisemist.

pool.

Traatrest:
LUkake rest ahjuriiuli toe juhtsoontele ja
jalgige, et restikumerused oleksid all-
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Kiipsetusplaat / Stigav pann:
Lukake ahjurest riiuliraami juhtsoonte
vahele.

Toidusensor

Toidusensor - mdddab toidu sisetemperatuuri.

Saadaval on kaks temperatuurisatet:

C

Ahju temperatuur.

”?

Toidu sisetemperatuur.

Parimateks kiipsetustulemusteks:

Toiduained peaksid olema | - mitte kasutada vedelate | - kipsetamise ajal peab see ole-
toatemperatuuril. toitude puhul. ma toidu sees.

Kuidas kasutada: Toidusensor

1. samm | Lulitage ahi sisse.

2.samm | Seadke kiUpsetusreziim ja ahju temperatuur, kui see on vajalik.

3. samm | Sisestamine: Toidusensor.

Liha, linnuliha ja kala

Vormiroog

Suruge Toidusensor ots liha vdi kala kes-
kossa, kbige paksemasse kohta. Jalgige, et
Toidusensor oleks vahemalt 3/4 ulatuses
toidu sees.

Sisestage.Toidusensor ots tapselt vormiroa
keskossa. Toidusensor peaks Upsemise ajal pu-
sima uhes kohas paigal. Kasutage selleks mdn-
da tahkemat koostisainet. Kasutage kupsetus-

ndu aarist Toidusensorsilikoonist kaepideme
kinnitamiseks. Toidusensor ots ei tohiks puu-
dutada kupsetusndu pdhja.
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4. samm | Lukake Toidusensor ahju esiosas olevasse pessa.
Naidiku kuvatakse praegune temperatuur: Toidusensor.

5.samm | #) _ vajutage, et seada sensori sisetemperatuur.

6.samm | OK _ vajutage kinnitamiseks.

Kui toit saavutab seatud temperatuuri, kostab helisignaal. Vdite toiduvalmistami-
se |dpetada voi seda jatkata, et veenduda toidu valmimises.

7.samm | Eemaldage Toidusensor pistik pesast ja tdstke toit ahjust valja.

HOIATUS! Pdletusoht: Toidusensor vdib olla vaga tuline. Olge ette-
vaatlik, kui selle valja votate ja toidu seest eemaldate.

Kasutamine: teleskoopsiinid /\ ETTEVAATUST! Arge peske

) i teleskoopsiine
@ Hoidke teleskoopsiinide ndudepesumasinas. Arge 6litage
paigaldusjuhised edaspidiseks

h teleskoopsiine.
kasutamiseks alles.

Teleskoopsiinid vGimaldavad traatresti ja
kUpsetusplaate hdlpsamalt sisestada.

1. samm tdmmake parem- ja vasakpoolne teleskoop-
siin valja.
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2.samm | Asetage traatrest teleskoopsiinidele ja lika-
ke siinid ettevaatlikult ahju sisse.

Enne ukse sulgemist peavad teleskoopsiinid
olema taielikult ahju sisse lukatud.

Lisafunktsioonid

Lukk

See funktsioon hoiab dra seadmefunktsiooni tahtmatu muutmise.

Lulitage see sisse, kui seade toéotab - seatud kipsetamine jatkub, juhtpaneel on lukustatud.
Lulitage see sisse, kui seade on véljas - seda ei saa sisse lUlitada, juhtpaneel on lukustatud.

Ra OOK _ funktsiooni sisse lili- | O OK _ funktsiooni vélja lulita-
tamiseks vajutage ja hoidke. miseks vajutage ja hoidke.
Kostab signaal.

oK

®3x6E- vilgub, kui lukustus on sisse ltlitatud.

Automaatne valjaliilitus

Turvakaalutlustel lUlitub seade mdne aja oC @ h
parast valja, kui kipsetusreziim té6tab ja te Q) (h)
Uhtegi satet ei muuda. 250 - maksimum 3
Automaatne valjalulitus ei to6ta
(°C) (h) funktsioonidega: Sisevalgustus, Toidusensor,
Viivitusaeg.
30-115 12.5
120-195 85 Jahutusventilaator
Seadme t60 ajal lulitub jahutusventilaator
200-245 > automaatselt sisse, et hoida seadme pinnad

jahedana. Kui lulitate seadme valja, siis
jatkab jahutusventilaator té6tamist kuni
seadme mahajahtumiseni.
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Vihjeid ja napunaiteid

Soovitused sédgivalmistamiseks

®

Tabelites esitatud temperatuurid ja kiipsetusajad on ainult soovituslikud. Need séltuvad ret-
septist ning kasutatava tooraine kvaliteedist ja kogusest.

Teie uus seade v8ib kipsetada erinevalt kui teie varasem seade. Alltoodud tabelitest leiate
igat thupi toitude temperatuuri ja valmistamisaja soovitatavad satted ja asukohad plaatidel.
Kui te ei leia mdne retsepti jaoks tapseid seadeid, kasutage sarnaste toitude omi.

Niiske kiipsetus po6rdéhuga

Parimate tulemuste saamiseks jargige
alltoodud tabelis olevaid soovitusi.

¥ = |B[E[O
N\ Ly i i
(°C) (min)

Magusad rullid, kUpsetusplaat vdi rasva- | 180 2 20-30

16 tukki pann

Rullid, 9 tukki kUpsetusplaat voi rasva- | 180 2 30-40
pann

Pitsa, kilmuta- ahjurest 220 2 10-15

tud, 0,35 kg

Rullbiskviit kUpsetusplaat voi rasva- | 170 2 25-35
pann

Sokolaadikook kUpsetusplaat voi rasva- | 175 3 25-30
pann

Suflee, 6 tukki keraamilised ahjuvormid | 200 3 25-30
traatrestil

Biskviittaignast pirukavorm traatrestil 180 2 15-25

pdohi

Victoria v&ileib ahjuvorm ahjurestil 170 2 40 - 50

PoSeeritud kala, | kupsetusplaat vdi rasva- [180 3 20-25

0,3 kg pann

Terve kala, 0,2 kg | kipsetusplaat v&i rasva- |180 3 25-35
pann

Kalafilee, 0,3 kg pitsaplaat traatrestil 180 3 25-30
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3 = | @ [ E
\ uu I i
(&9) (min)
PoSeeritud liha, kipsetusplaat vdi rasva- | 200 3 35-45
0,25 kg pann
Saslskk, 0,5 kg kiipsetusplaat v&i rasva- | 200 3 25-30
pann
Kupsised, 16 tukki | kipsetusplaat v8i rasva- | 180 2 20-30
pann
Makroonid, 24 kUpsetusplaat voi rasva- | 180 2 25-35
takki pann
Muffinid, 12 tikki | kipsetusplaat v&i rasva- |[170 2 30-40
pann
Soolased kondii- | kiipsetusplaat vdi rasva- | 180 2 25-30
tritooted, 20 tukki | pann
Muretaignakupsi- | kiipsetusplaat v3i rasva- | 150 2 25-35
sed, 20 tukki pann
Koogikesed, 8 kipsetusplaat vdi rasva- |170 2 20-30
takki pann
Kéogiviljad, po- kUpsetusplaat voi rasva- | 180 3 35-45
Seeritud, 0,4 kg pann
Vegan-omlett pitsaplaat traatrestil 200 3 25-30
Vahemerepara- kUpsetusplaat vdi rasva- | 180 4 25-30
sed kodgiviljad, pann
0,7 kg

Niiske kiipsetus poordéhuga - soovitatavad lisatarvikud

Kasutage tumedaid ja mittepeegeldava pinnaga ndusid. Need tdmbavad kuumust paremini
sisse kui heledad ja peegelduvad pinnad.

 ~

Pitsapann

Kiipsetusndu

Portsjonindu

Pirukavorm
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Tume, mittepeegelduv
28 cm labimd6duga

Tume, mittepeegelduv
26 cm labimd6duga

Keraamiline
8 cm labi-
mddduga, 5
cm kérged

Tume, mittepeegelduyv
28 cm labimd6duga

Kupsetustabelid testimisasutustele

Teave katseasutustele

Testid vastavalt standardile IEC 60350-1.

vorm

X[H [=[E[B[0] ©
\ ﬁ Lru I il
(°C) (min)
Viikesed |Ulemine + |Kipsetus- |3 170 20-35 -
koogid, |alumine plaat
20 tk kuumutus
plaadil
Vaikesed | P66rddhk | Kipsetus- |3 150-160 [20-35 -
koogid, plaat
20 tk
plaadil
Vaikesed | P66rddhk | Kiupsetus- |2ja4 150-160 [20-35 -
koogid, plaat
20 tk
plaadil
Ouna- Ulemine + |Traatrest |2 180 70 - 90 -
kook, 2 alumine
vormis @ | kuumutus
20 cm
Ouna- Po6rddhk | Traatrest |2 160 70-90 -
kook, 2
vormis @
20 cm
Rasvatu |Ulemine + |Traatrest |2 170 40 - 50 Eelkuumutage ah-
biskviit- | alumine ju 10 min.
kook, @ | kuumutus
26 cm
koogi-
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AN ] L —
(°0) (min)

Rasvatu |Poorddhk |[Traatrest |2 160 40 -50 Eelkuumutage ah-
biskviit- ju 10 min.
kook, @
26 cm
koogi-
vorm
Rasvatu | Po6rddhk |Traatrest |2ja4 160 40-60 Eelkuumutage ah-
biskviit- ju 10 min.
kook, @
26 cm
koogi-
vorm
Liivakup- | P66rdéhk | Kupsetus- |3 140-150 |20-40 -
sised plaat
Liivaklp- | P66rddhk | Kupsetus- |2ja4 140-150 |25-45 -
sised plaat
Liivakiip- | Ulemine + | Kupsetus- |3 140-150 [25-45 -
sised alumine plaat

kuumutus
Réstleib/- | Grill Traatrest |4 max 1-5 Eelkuumutage ah-
sai, 4-6 ju10 min.
tk
Veiseliha- | Grill Traatrest, |4 max 20-30 Pange ahjurest
burger, 6 rasvapann neljandale ahjuta-
tukki, 0,6 sandile ja rasva-
kg pann kolmandale

tasandile. Keerake
toitu poole kilipse-
tusaja moodumi-
sel.
Eelkuumutage ah-
ju 10 min.

Puhastus ja hooldus

HOIATUS! Vt ohutust kasitlevaid
peatlkke.
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Maérkused puhastamise kohta

< Puhastage seadme esikulge ainult mikrokiudlapi, sooja vee ning pehmetoi-
melise pesuvahendiga.

Metallpindadel kasutage puhastusvahendi lahust.

Puhastusva- | Plekkide eemaldamiseks kasutage pehmetoimelist puhastusvahendit.

hendid

=3
L]

Puhastage ahi parast igakordset kasutamist. Toidujaakide kogunemine
vdib kaasa tuua suttimise.

Niiskus v8ib kondenseeruda seadmesse v&i selle klaaspaneelidele. Konden-
seerumise vahendamiseks laske seadmel enne kipsetamist 10 minutit t66-

Igapadevane |tada. Arge jitke toitu seadmesse kauemaks seisma kui 20 minutit. Kuivata-
kasutamine | ge pirast kasutamist seadme sisemus ainult mikrokiudlapiga.

& Parast igat kasutuskorda puhastage koik ahju tarvikud ja laske neil kuivada.

,_¢/ Kasutage ainult mikrokiudlappi sooja vee ja 6rna puhastusvahendiga. Arge

224

Lisatarvikud

peske tarvikuid ndudepesumasinas.

Arge puhastage mittenakkuva pinnaga tarvikuid abrasiivse puhastusvahen-
di vdi teravate esemetega.

Kuidas puhastada: Veesiivend

Puhastage ahjuddnsuse siivendit, et
eemaldada lubjasettejadgid parast
aurukupsetust.

1. samm 2.samm 3.samm

Kallake 250 ml vett ahju p&h-
jas olevasse suvendisse. Ka-
sutage max 6%-list ilma lisan-
diteta aadikat.

Laske 30 minuti jooksul aadi-
kal lubjasettejaagid toatem-
peratuuril lahustada.

Puhastage ahjuddnsus sooja
vee ja lahja pesuvahendiga.

Funktsiooni seadmine: SteamBake puhastage ahju iga 5 - 10 kipsetustsukli jarel.

Kuidas eemaldada: restitoed

Ahju puhastamiseks eemaldage restitoed .
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1. samm | Lulitage ahi vélja ja oodake,
kuni see on jahtunud.

2.samm | Tommake ahjuriiuli tugede
esiosa kulgseina kuljest lahti.

3.samm | Tdmmake ahjuresti toe taga-
osa kulgseina kuljest lahti ja
eemaldage.

4. samm | Asetage ahjuresti toed tagasi

vastupidises jarjekorras.
Teleskoopsiinidel olevad kinni-
tustihtvtid peavad olema suu-
natud ettepoole.

Kuidas kasutada:
Purolulispuhastamine

Puhastage ahi, kasutades
PuroluUspuhastamine.

/\ HOIATUS! Eksisteerib pdletusoht.

A ETTEVAATUST! Kui samasse
kapiossa on paigaldatud ka teisi
seadmeid, arge kasutage neid
selle funktsiooniga samal ajal. See
v8ib ahju kahjustada.

HOIATUS! Viige koik
lemmikloomad (eriti linnud)
purolttspuhastamise ajaks ning
esmakordse
maksimumtemperatuuriga
kasutamise ajal ja parast seda
seadme lahedusest v8imalikult
kaugele. Eelistatav on hoida neid
puroltusitsukli ajal teises ruumis,
kuni seade on taas
toatemperatuurini jahtunud.
PurollGustsukli ning esmakordse
maksimumtemperatuuriga
kasutamise tsukli ajal ja parast
seda (kuni seadme jahtumiseni)
tuleb tagada hea ventilatsioon.
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/\ HOIATUS! Enne piroltdtilise
isepuhastusfunktsiooni voi

funktsiooni First Use

(Esmakasutus) rakendamist

eemaldage ahjust:

* Mis tahes toidujaatmed, &li- voi
rasvajaagid/-setted.

+ koik lahtivdetavad osad
(sealhulgas ahjurestid,
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Enne puroluitilise puhastamise
sisseltlitamist:

+ eemaldage kdik tarvikud ja eemaldatavad

restitoed.

+ puhastage ahju pdhja sooja vee ja

kulgsiinid / teleskoopsiinid jms
ahju juurde kuuluvad esemed),
eriti aga mittekinnivétvad
pannid, potid, plaadid,

soogiriistad jne.

neutraalse pesuvahendiga.

+ puhastage sisemist ukseklaasi sisepinda
sooja vee ja pehme lapiga.

+ sulgege ahjuuks.

Enne Piroliispuhastamine:

Lulitage ahi vélja ja ooda-
ke, kuni see on jahtunud.

Eemaldage kdik tarvikud.

Puhastage ahjupdhja ja sisemist
ukseklaasi sooja vee, pehmetoi-
melise ndudepesuvahendi ja
pehme lapiga.

Piiroliiispuhastamine

1. samm Sisenege menliisse: Puhastamine ol .
Funktsioon Kestus
C1- Kerge puhastamine 1h
C2 - Tavaline puhastamine 1h 30 min
C3 - Pohjalik puhastamine 2h30 min

disse.

2.samm OK _ vajutage, et valida puhastusprogramm.
3.samm OK - vajutage, et alustada puhastamist.
4. samm Parast puhastamist keerake kipsetusreziimide nupp valjas-asen-

kuvatakse ekraanil: E .

@Kui puhastamine algab, on ahjuuks lukustatud ja tuli on kustunud.Kuni ukse avanemiseni

Kui puhastamine I6peb:

Lalitage ahi vélja ja ooda-
ke, kuni see on jahtunud.

Puhastage ahju sisemust peh-
me lapiga.

Eemaldage jaagid ahju pdhjast.
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Puhastamise meeldetuletus
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Ahi tuletab teile meelde, millal seda tuleb puroliiutilise funktsiooniga puhastada:

ol vilgub ekraanil 5 sekundit parast iga toi-

duvalmistamisseanssi.

Meeldetuletuse valja ltlitamiseks sisenege
Menid ja valige Seaded, Puhastamise meel-
detuletus.

Kuidas eemaldada ja paigaldada: uks

Ahjuuksel on kolm klaaspaneeli. Puhastamiseks saate ukse ja seesmised klaaspaneelid
eemaldada. Enne klaaspaneelide eemaldamist lugege tahelepanelikult Iabi terve peatiikk
"Ukse eemaldamine ja paigaldamine".

/\ ETTEVAATUST! Arge kasutage ahju iima klaaspaneelideta.

1. samm

Avage uks taielikult ja hoidke mdle-
mast uksehingest kinni.

2.samm

Tostke ja tdmmake sulguritest, kuni
need lahti kldpsatavad.

3.samm

Sulgege ahjuuks poole peale esime-
ses avatud asendis. Seejdrel tdstke
ja tdbmmake ust, et see oma kohalt
eemaldada.

4. samm

Asetage uks pehmele ja tasasele
pinnale.




EESTI 142

5.samm | Vajutage ukse Ulemises servas ole-
vat ukseliistu (B) kummaltki kiljelt
sissepoole, et klamberkinnitus va-
bastada.

6. samm | Eemaldamiseks tdommake ukseliistu
ettepoole.

7.samm | Hoidke kinni ukse klaaspaneelide
Ulemisest servast ja tdmmake need
Ukshaaval ettevaatlikult valja. Alus-
tage ulemisest paneelist. Jalgige, et
klaas libiseks hoidikutest taielikult
valja.

8.samm | Puhastage klaaspaneele seebi ja veega. Kuivatage klaaspaneele ettevaatlikult.
Arge peske klaaspaneele ndudepesumasinas.

9. samm | Parast puhastamist paigutage klaaspaneel, ukseliist ja ahjuuks tagasi oma koha-
le ja sulgege mdlema uksehinge sulgurid.

Kui uks on &igesti paigaldatud, kuulete sulgurite kinnitamisel kipsatust.

Veenduge, et asetate klaaspaneelid (A ja B)
tagasi diges jarjekorras. Otsige klaaspaneeli
pinnalt tles simbol véi kiri; iga klaaspaneel
on eriney, et teha lahtivétmine ja tagasipa-
nek kergemaks. N
Tukimustriga piirkond peab asuma ukse si-
sekullje suunas. Parast paigaldamist veen-
duge, et klaaspaneeli raami pind ei oleks
trikimustriga piirkonnas puudutades kare.
Ukseliistu 8igel paigaldamisel kostab kldps.
Veenduge, et kesmised klaaspaneelid on
paigaldatud oma kohale digesti.
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Kuidas asendada: lamp Hoidke halogeenlampi alati riidelapiga, et

lambile ei sattuks rasvajadke.
A HOIATUS! Elektril66gi oht!
Lamp vdib olla kuum.

Enne lambi vahetamist:

1. samm 2.samm 3.samm

Lulitage ahi vélja. Oodake, | Eemaldage ahivooluvdrgust. Pange ahju pd&hjale riie.
kuni ahi on jahtunud.

Tagumine lamp

1.samm | Klaaskatte eemaldamiseks keerake seda.

2.samm | Puhastage klaaskate.

3.samm | Asendage lambipirn sobiva 300 °C taluva kuumakindla pirniga.

4. samm | Paigaldage klaaskate.

Veaotsing

A HOIATUS! Vt ohutust kasitlevaid
peattkke.

Mida teha, kui...

Tabelis loetlemata variantide puhul p66rduge volitatud teeninduskeskuse poole.

Seade ei lulitu sisse voi ei kuumene

Probleem Kontrollige, kas:

Seade on sisse |Ulitatud, kuid ei soojene. Valjalulitusautomaatika on deaktiveeritud.
Seade on sisse lUlitatud, kuid ei soojene. Seadme uks on suletud.

Seade on sisse |Ulitatud, kuid ei soojene. Kaitse ei ole vallandunud.

Seade on sisse lUlitatud, kuid ei soojene. Lukk on valjas.

Komponendid

Probleem Kontrollige, kas:
Lamp on vélja lulitatud. Niiske kipsetus pé6rddhuga - on sisse lulita-
tud.

Lamp ei toota. Lamp on labi pdlenud.
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Komponendid

Toidusensor ei toota.

Toidusensorpistik on taielikult pesasse lika-
tud.

Veakoodid

Ekraanil kuvatakse...

Kontrollige, kas:

Err C2 Olete Toidusensor pistiku pesast eemalda-
nud.

Err C3 Seadme uks on suletud voi ukselukk ei ole
katki.

Err F102 Seadme uks on suletud.

Err F102 Ukselukk ei ole katki.

0:00 Toimus elektrikatkestus. Seadke kellaaeg.

Kui ekraanil kuvatakse veakood, mida tabelis ei leidu, lUlitage kaitse vélja ja sisse, et seade
taaskaivitada. Kui veakood ilmub uuesti, pdérduge volitatud teeninduskeskuse poole.

Puhastamine

Probleem

Kontrollige, kas:

Vesi valgub ahjuddnsuse stvendist valja.

Ahjuddnsuse stvendis on liiga palju vett.

Hooldusandmed

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust leida, siis votke tihendust vdi teeninduskeskusega.

Vajalikud teeninduskeskuse andmed leiate andmesildilt. Andmesildi leiate seadme sisepinna
esiraamilt. Arge andmesilti seadme sisemusest eemaldage.

Soovitame kirjutada andmed siia:

Mudel (MOD.)

Tootenumber (PNC)

Seerianumber (S.N.)

Tehnilised andmed

Tehnilised andmed

M&6tmed (sisemised)

Laius 480 mm
Kdrgus 361 mm
Sugavus 416 mm
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Kipsetusplaadi ala 1438 cm?
Ulemine kuumutuselement 2300 W
Alumine kuumutuselement 1000 W
Grill 2300 W
Ring 2400 W
Summaarne nimivdimsus 3490 W
Pinge 220-240V
Sagedus 50 - 60 Hz
Funktsioonide arv 9
Energiatdhusus
Tooteinfo ja toote infoleht
Tarnija nimi IKEA

Mudeli tunnus

FORNEBY 305.568.99
FORNEBY 105.568.95

Energiatéhususe indeks

81.2

Energiatdhususe klass

A+

Energiatarve standardse koormusega, tavareziim

0.93 kWh/tsukkel

Energiatarve standardse koormusega, ventilaatoriga
reziim

0.69 kWh/tstkkel

Kambrite arv

1

Soojusallikas Elekter

Helitugevus 721

Ahju tuudp Integreeritud ahi
FORNEBY 34.5kg
305.568.99

Mass
FORNEBY 34.4 kg
105.568.95

IEC/EN 60350-1 - Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed - 1.
osa: Pliidid, ahjud, auruahjud ja grillid - Efektiivsuse mddtmise meetodid.
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Energia kokkuhoid

Seadmel on omadused, mis
aitavad saasta energiat
igapdevasel toiduvalmistamisel.

Veenduge, et seadme tdotamise ajal on
seadme uks korralikult kinni. Arge
kUpsetamise ajal seadme ust liiga tihti
avage. Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja
korralikult omal kohal.

Energia kokkuhoiu tagamiseks kasutage
metallndusid.

Kui vdimalik, arge eelkuumutage seadet
enne klipsetamist.

Kui valmistate jarjest mitu kupsetist, pitdke
need ahju panna v8imalikult lIGhikeste
vahedega.

Kiipsetamine péérdéhuga
Véimalusel kasutage energia kokkuhoiuks
pdorddhuga kipsetusrezZiime.

Jadkkuumus

Ventilaator ja valgusti jadvad sisselUlitatuks.
Ahju valjaltlitamisel kuvatakse ekraanil
jaakkuumuse nait. Seda soojust saab
kasutada toidu soojashoidmiseks.

Menuu struktuur
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Kui kiipsetusaeg on pikem kui 30 minutit,
vahendage vahemalt 3 -10 minutit enne
kipsetusaja I6ppu seadme temperatuuri.
Seadme sees oleva jadkkuumuse abil
kipsemine jatkub.

Muude toitude soojendamiseks kasutage
jaakkuumust.

Toidu soojashoidmine

Jaakkuumuse kasutamiseks ja toidu
soojashoidmiseks valige madalaim vdimalik
temperatuur. Ekraanile ilmub jadkkuumuse
indikaator voi temperatuurinait.

Kupsetamine valjalilitatud valgustiga
Lulitage kipsetamise ajaks valgusti valja.
Pange see p&lema ainult siis, kui vaja.

Niiske kiipsetus p66rdohuga
Funktsioon, mis sadstab kipsetamise ajal
energiat.

Selle funktsiooni kasutamisel lGlitub lamp
automaatselt 30 sekundi parast valja. Lambi
v8ib soovi korral sisse lilitada, kuid see
vahendab eeldatavat energiakokkuhoidu.

Menui
1. samm 2.samm 3.samm 4. samm 5.samm
|
_ Valige funktsioon . e
— -valige, et | Menu struktuu- L OK _ sjtte kinni- | Reguleerige vaar-
sisestada Me- | rist ja vajutage Valige séte. | tamiseks vajuta- | tustjavajutage
nuu. oK ge. nuppu OK.

Keerake kipsetusfunktsioonide nupp véljas-asendisse, et valjuda Menud.

Menuu struktuur

Juhendatud kiipsetamine ¥

Puhastamine rrrr/

Seaded @
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Seaded
01 | Kellaaeg Muuda 02 | Ekraani heledus 1-5
03 [ Nuputoonid 1 - Piiks 04 | Helitugevus 1-4
2 - Kléps
3 - Heli valjas
05 | Toidusensor Toiming [1-Alarm ja 06 | Uptimer Sisse/valja
stopp
2-Alarm
07 |Sisevalgustus Sisse/valja 08 | Kiirkuumutus Sisse/valja
09 | Puhastamise meelde- | Sisse/valja 10 [ DemoreZiim Aktiveerimis-
tuletus kood: 2468
11 | Tarkvaraversioon Kontrollida 12 | Taasta tehasesea- Jah/ei
ded
Jaatmekaitlus

Simboliga L/:‘-) tahistatud materjalid v&ib
ringlusse suunata. Selleks viige pakendid
vastavatesse konteineritesse. Aidake hoida
keskkonda ja inimeste tervist ja suunake
elektri- ja elektroonilised jaatmed ringlusse.

Arge visake simboliga E tahistatud

seadmeid muude majapidamisjaatmete
hulka. Viige seade kohalikku ringluspunkti
v8i pédrduge abi saamiseks kohalikku
omavalitsusse.
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Az Uzembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan olvassa el a
mellékelt utmutatét. A nem megfelel6 Gzembe helyezés vagy

hasznalat okozta karokért a gyarté nem vallal felel6sséget.
Tovabbi tajékozédas érdekében tartsa elérhetd helyen az

Utmutatot.

Gyermekek és fogyatékkal él6 személyek

biztonsaga

- Ezt a készuléket 8 év feletti gyermekek, csokkent fizikai,

érzékelési vagy szellemi képességekkel rendelkezd felnéttek,
illetve megfelel6 tudassal vagy gyakorlattal nem rendelkez6
személyek csak felugyelet mellett, vagy abban az esetben

hasznalhatjak, ha megfelel6 oktatast kaptak a készulék

biztonsagos hasznalatara, és megértik az esetleges

veszélyeket. A 8 évesnél fiatalabb gyermekek, illetve a
sulyos, komplex fogyatékossaggal él6 személyek allandé

fellgyelet nélkul nem tartézkodhatnak a készulék

kozelében.

- Gondoskodni kell a gyermekek fellgyeletérdl, hogy ne

jatsszanak a készulékkel.

- Minden csomagoldéanyagot tartson tavol a gyermekektdl, és

megfelel6en artalmatlanitsa.
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- FIGYELEM: Hasznalat kézben a készulék és hozzaférhetd
részei nagyon felforrosodhatnak. A gyermekeket és kedvenc
haziallatokat tartsa tavol a készulékt6l mikodés kdzben, és
mUkodés utan, lehdléskor.

- Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készulék, akkor
azt be kell kapcsolni.

- Gyermekek felugyelet nélkil nem végezhetnek tisztitasi
vagy karbantartasi tevékenységet a készuléken.

Altalanos biztonsag

- A készulék Uzembe helyezését és a haldzati kabel cseréjét
csak képesitett személy végezheti el.

- FIGYELEM: Hasznalat kdzben a készullék és hozzaférhetd
részei nagyon felforrésodhatnak. Legyen évatos, hogy ne
érjen a fit6elemekhez.

- Amikor a sutébdl kiveszi vagy behelyezi a tartozékokat vagy
edényeket, mindig hasznaljon konyhai edényfogd kesztydit.

- Barmilyen karbantartas megkezdése el6tt huzza ki a haldzati
dugaszt a fali aljzatbol.

- FIGYELEM: Az izz0 cseréje el6tt gy6z6djon meg arrol, hogy a
készulék ki van kapcsolva, hogy megel6zze aramutést.

- A butorba valo beépités el6tt ne hasznalja a készuléket.

- A készulék tisztitdasahoz ne hasznaljon nagy nyomasu gdézt.

- Ne hasznaljon surolészert vagy éles fém kapardeszkozt a
sut6ajtd Uvegének tisztitasara, mivel ezek megkarcolhatjak a
felUletet, ami az Uveg megrepedését eredményezheti.

- Ha a haldzati kabel megsérul, azt a gyarténak vagy a
markaszerviznek vagy mas hasonldan képzett személynek
kell kicserélnie, nehogy elektromos veszélyhelyzet alljon el&.

- A pirolitikus tisztitds megkezdése el6tt vegyen ki minden
tartozékot a sutétérbdl, és tavolitsa el onnan a
lerakodasokat/kiomlott anyagot.
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- A polctartédk eltavolitdasahoz el6szor a polctarté elejét, majd
a hatuljat huzza el az oldalfaltdl. A polctartdkat a
kiszereléssel ellentétes sorrendben helyezze vissza.

- Kizardlag a készulékhez ajanlott hushémér6 szenzort
(magh&mérséklet-érzékelSt) hasznalja.

Biztonsagi utasitasok

Uzembe helyezés

FIGYELMEZTETES! A késziiléket
csak képesitett személy helyezheti

Uzembe.

+ Tavolitsa el az 6sszes csomagoldéanyagot.
* Ne helyezzen Gizembe, és ne is hasznaljon

sérult készlléket.

+ Tartsa be a készllékhez mellékelt Gizembe

helyezési Utmutatéban foglaltakat.

+ Akészulék nehéz, ezért legyen
korultekinté a mozgatasakor. Mindig
hasznaljon munkavédelmi keszty(it és

zart labbelit.

* Soha ne hlzza a készUléket a

fogantyujanal fogva.

+  Akészuléket az Uzembe helyezési
kévetelményeknek megfeleld,
biztonsagos helyre telepitse.

+ Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tobbi
készuléktdl és egységtdl.
+  Akészulék felszerelése el6tt ellendrizze,

hogy a suté ajtaja akadalytalanul

nyithaté-e.

Konyhaszekrény mini-
malis magassaga
(konyhaszekrény mi-
nimalis magassaga a
munkalap alatt)

580 (600) mm

Készulék hatuljanak 571 mm
magassaga

Készllék elejének szé- 595 mm
lessége

Készulék hatuljanak 559 mm
szélessége

Készilék mélysége 569 mm
Készulék beépitett 548 mm
mélysége

Mélység nyitott ajto- 1022 mm
val

Szell6z8nyilas mini- 560x20 mm
malis mérete. A hatsé

oldal aljan elhelyezett

nyilas

Halézati tapkabel 1500 mm
hosszlsaga. A kdbel a

hatsé oldal jobb sar-

kanal helyezkedik el

Régzitécsavarok 4x25 mm

Konyhaszekrény szé- 560 mm
lessége

Konyhaszekrény 550 (550) mm
mélysége

Készilék elejének ma- 589 mm

gassaga

Elektromos csatlakozas

A FIGYELMEZTETES! T(iz- és
aramutésveszély.

* Minden elektromos csatlakoztatast
szakképzett villanyszerelének kell
elvégeznie.

+  Akésziléket kotelez6 foldelni.

+ Ellendrizze, hogy az adattablan szereplé
adatok megfelelnek-e a helyi elektromos
halézat paramétereinek.
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+ Mindig megfelelSen felszerelt, aramutés
ellen védett aljzatot hasznaljon.

+ Ne hasznéljon halézati elosztékat és
hosszabbité kabeleket.

+ Ugyeljen a hélézati csatlakozédugoé és a
halézati kdbel épségére. Amennyiben a
készulék halozati vezetékét ki kell
cserélni, a cserét markaszerviziinknél
végeztesse el.

+ Ugyeljen arra, hogy a halézati kdbelek ne

keruljenek kozel, illetve ne érjenek hozza

a készilék ajtajahoz vagy a készulék alatti
rekeszhez, kiilonosen akkor, ha a készulék

mikddik, vagy ajtaja forroé.
+ Afeszultség alatt all6 és szigetelt

alkatrészek érintésvédelmi részeit tgy kell

régziteni, hogy szerszam nélkal ne
lehessen eltavolitani azokat.

+ Csak az Uzembe helyezés befejezése utan
csatlakoztassa a halézati csatlakozédugét

a halézati csatlakozoaljzatba. Ugyeljen
arra, hogy a hélézati dugasz izembe

helyezés utan is konnyen elérhet6 legyen.

+ Amennyiben a halézati konnektor
rogzitése laza, ne csatlakoztassa a
csatlakozédugét hozza.

+ Akészilék csatlakozdsanak bontasara,

soha ne a haldzati kdbelnél fogva hizza ki

a csatlakozédugét. A kabelt mindig a
csatlakozédugénal fogva hdzza ki.

+ Kizarélag megfelel§ szigetel6berendezést

alkalmazzon: halézati tulterhelésvédé
megszakitdt, biztositékot (a tokbol
eltavolitott csavaros tipusu biztositékot),
foldzarlatkioldot és védérelét.

+ Az elektromos berendezésnek kell legyen
levalaszté eszkdze, amely lehet6vé teszi a
készuléknek a halézatrél minden péluson
torténd levalasztasat. Az szigeteld eszkdz
érintkezd nyilasszélességének legaldbb 3

mm-esnek kell lennie.
+ Teljesen csukja be a készulék ajtajat,

miel6tt csatlakoztatja a dugaszt a haldzati

aljzatba.

Hasznalat

/\ FIGYELMEZTETES! Sériilés-, égés-,
aramuités- és robbanasveszély.
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Ne valtoztassa meg a készulék mdszaki
jellemzdéit.

Ugyeljen arra, hogy a szell6zényildsokat
ne zérja el semmi.

MUkodés kdzben ne hagyja felugyelet
nélkul a készuléket.

Minden hasznélat utan kapcsolja ki a
készuléket.

Kérultekint6en jarjon el, ha mlkddés
kozben kinyitja a készulék ajtajat. Forré
levegd tavozhat a készilékbdl.

Ne mUkddtesse a készlléket nedves
kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.
Ne gyakoroljon nyomast a nyitott ajtéra.
Ne hasznalja a készuléket munka- vagy
tarolofellletként.

Ovatosan nyissa ki a kész(ilék ajtajat. Az
alkoholtartalmu alkotéelemek alkoholos
levegbelegyet hozhatnak létre.

Ugyeljen arra, hogy szikra vagy nyilt lang
ne legyen a készulék kdzelében, amikor
kinyitja az ajtot.

Ne tegyen gyulékony anyagot vagy
gyulékony anyaggal szennyezett targyat a
készllékbe, annak kozelébe, illetve annak
tetejére.

A FIGYELMEZTETES! A késziilék

karosodasanak veszélye all fenn.

A zomanc karosodasanak vagy
elszinez6désének megel&zéséhez:

- netegyen edényt vagy egyéb targyat
kozvetlenul a készulék stutéterének
aljara.

- ne tegyen aluféliat kézvetlenil a
készllék sutéterének aljara.

- neengedjen vizet a forré készulékbe.
- af6zés befejezése utan ne tarolja a
nedves edényeket vagy az ételt a

készllékben.

- atartozékok kivételekor vagy
berakasakor évatosan jarjon el.

A zomanc vagy rozsdamentes acél
elszinez6dése nincs hatassal a készulék
teljesitményére.

A nagy nedvességtartalmu sitemények
esetében mély tepsit hasznaljon a
sutéshez. A gyimolcsok leve maradandé
foltokat ejthet.
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F&zés kozben a készilék ajtajat mindig
tartsa csukva.

Ha a készlléket butorlap (pl. ajté) moégott
helyezi el, Ggyeljen arra, hogy az ajté soha
ne legyen becsukva, amikor a késziilék
mikddik. A h6 és a nedvesség
felhalmozédhat a zart batorlap mégott,
és ennek kovetkeztében karosodhat a
készulék, a készulék boritdsa vagy a
padld. Haszndlat utan ne csukja be addig
a butorlapot, mig a készulék teljesen le
nem hilt.

Apolas és tisztitas

FIGYELMEZTETES! Személyi
sérulés, tlz vagy a készulék
karosodasanak veszélye all fenn.

Karbantartas el6tt kapcsolja ki a
készuléket, és huzza ki a halézati
csatlakozédugét a csatlakozéaljzatbol.
Ellen6rizze, hogy lehilt-e a készulék.
Fennall a veszély, hogy az Uveglapok
eltérnek.

A sUtBajto sérult tveglapjat
haladéktalanul cserélje ki. Forduljon a
markaszervizhez.

Legyen évatos, amikor az ajtét leszereli a
készullékrél. Az ajté nehéz!

Rendszeresen tisztitsa meg a készulléket,
hogy elkertlje a feltlet karosodasat.

A készulékben maradt zsir vagy étel tizet
okozhat.

Amennyiben sutétisztitd aeroszolt
hasznal, tartsa be a tisztitészer
csomagolasan feltlintetett biztonsagi
utasitasokat.

Pirolitikus tisztitas

A FIGYELMEZTETES! Pirolitikus

Uzemmaddban sérulés/tlz/
vegyianyag-kibocsatas (gazok)
veszélye all fenn.

A pirolitikus tisztitas soran olyan fustok
szabadulnak fel, amelyek nem artalmasak
az emberekre, beleértve a csecsemdéket és
az egészségugyi problémakkal kuizdé
személyeket is.
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Az emberekkel ellentétben egyes
madarak és hull6k kivételesen érzékenyek
lehetnek a pirolitikus suték tisztitasi
folyamata soran kibocsatott gazokra. A
kistestl haziallatok szintén igen
érzékenyek lehetnek a pirolitikus stt6k
kozelében fellép6 h6mérséklet-
ingadozasokra, amikor a pirolitikus
ontisztitasi program mukodik.

A pirolitikus 6ntisztitas, illetve az elsé
hasznalat végrehajtasa el6tt tavolitsa el a
sutétérbdl az aldbbiakat:

- Minden ételmaradvanyt, olaj- vagy
zsircseppet/lerakédast.

- Minden eltavolithaté targyat
(beleértve a termékhez mellékelt
polcokat, oldalsineket/teleszképos
jaratokat stb.), kilénésen a
tapadasmentes feltlet( labasokat,
fazekakat, tepsiket, konyhai
eszkozoket stb.

A labasok, fazekak, tepsik, konyhai
eszkdzok stb. tapadasgatlé bevonata
karosodhat a pirolitikus stuték pirolitikus
tisztitdsanak magas h6mérséklete miatt,
és ezek kibocsathatnak kismértékben
karos, vegyi folyamatbdl felszabadult
gazokat.
Olvassa el a pirolitikus tisztitassal
kapcsolatos 0sszes utasitast.
A pirolitikus tisztitds mikodése kdzben
tartsa tavol a gyermekeket a készuléktdl.
A készulék nagyon felmelegszik, és forré
leveg6t bocsat ki az ellilsé
szell§zényilasain keresztil.
A pirolitikus tisztitas és az els§ amximalis
hémérséklet magas h6mérsékletli
funkcio, és mlkodése sordn gazok
szabadulhatnak fel az
ételmaradvanyokbdl és a készulék
szerkezeti anyagaibél igy a vasarlok
szamara erdsen ajanlottak az aldbbiak:
Minden pirolitikus tisztitas soran és
utan biztositson megfelel szell§zést.

- Az els6, maximalis h6mérsékleten
valé (izemeltetés kdzben és utan
biztositson megfelel szell§zést.

Gy6z6djon meg arrél, hogy a
haziallatokat (kilonosen a madarakat) a
készulék kdzelébdl a lehetd legtavolabb
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viszi a pirolitikus tisztitas és az els6
hasznalatd maximalis h6mérsékletd
mikddés soran és utan. A pirolitikus
ciklus alatt és addig, amig a készulék
vissza nem h(l szobahémérsékletre, egy
masik helyiségben tartasa lenne az
elényds megoldas. A pirolitikus ciklus és
az elsé maximalis h6mérsékletl
hasznalati ciklus mikodése alatt és utan
(a készulék lehdléséig) j6 szellzést kell
biztositani.

Belsé vilagitas

/\ FIGYELMEZTETES! Vigyazat!
Aramutés-veszély!
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+ Kizarélag az eredetivel megegyez6
mUszaki jellemz8kkel rendelkezé [ampat
hasznaljon.

Szolgaltatasok

+  AkészUlék javitasat bizza a
markaszervizre.
+ Mindig eredeti cserealkatrészt hasznéljon.

Artalmatlanitas

FIGYELMEZTETES! Sériilés- vagy
fulladasveszély.

» Valassza le a készliléket ez elektromos
halézatrél.
+ A készulék kozelében vagja at a halozati

+  Atermékben talalhatd izzé(k)ra és a kulon

kaphato poétizzékra vonatkozé tudnivalok:
Ezek az izzék arra készultek, hogy
megfeleljenek a haztartasi készuilékekben
fennallé széls6séges fizikai feltételeknek,
mint példaul h6mérséklet, rezgés, magas

kabelt, és tegye a hulladékba.

Szerelje le az ajtot, hogy megakadalyozza
a gyermekek és kedvenc allatok
készulékben rekedését.
Csomagoléanyagok:

paratartalom, illetve arra hasznalatosak,
hogy jelezzék a készulék mikodési
allapotat. Nem alkalmasak egyéb
felhasznalasra, valamint helyiségek
megvilagitasara.

+ Ezatermék egy G energiahatékonysagi
osztalyu fényforrast tartalmaz.

Uzembe helyezés

FIGYELMEZTETES! Lasd a
.Biztonsag” cim(i fejezetet.

Osszeszerelés

@ Az lzembe helyezéshez olvassa el
a Szerelési utasitasokat.

Elektromos bekotés

/\ FIGYELMEZTETES! Az elektromos
Uzembe helyezést csak képesitett
személy végezheti el.

A csomagoldanyag Ujrahasznosithaté. A
mUianyag alkatrészeket olyan nemzetkdzi
réviditések jeldlik, mint PE, PS stb. A
készUlék csomagolasat az erre kijelolt
konténerekbe dobja ki a helyi szelektiv
hulladékgydijté telepeken.

@ A gyart6 semmilyen felelGsséget
nem vallal, ha a biztonsagra
vonatkoz6 fejezetekben talalhaté
ovintézkedéseket nem tartja be.

A sUt8t csak egy tapvezetékkel szallitjuk.

Kabel

Az lzembe helyezéshez vagy cseréhez
hasznalhato vezetéktipusok:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

A vezeték szikséges keresztmetszete az
adattablan talalhato dsszteljesitmény
alapjan allapithaté meg. Az alabbi
tablazatbdl is tajékozédhat:
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Teljes teljesitmény

Vezeték keresztmet-

Teljes teljesitmény

Vezeték keresztmet-

(W) szet (mm?) (W) szet (mm?3)
maximum 1380 3x0.75 maximum 3680 3x15
maximum 2300 3x1

Termékleiras

Altalanos attekintés

R _BE

'l 5o
5
é il g
@‘ %ﬂ.
m_'@; & E
0= §

Tartozékok

Huzalpolc x 2

e N
0

Féz6edényekhez, tortaformakhoz,
valamint hdssutéshez.

Siit6 talca x 1

Tortakhoz és suteményekhez.

Mély tepsi x 1

Sutemények és husok sutéséhez, illetve
zsirfelfogé edényként.

A foldel6 (z6ld/sarga) vezeték 2 cm-rel

hosszabb legyen, mint a fazis és a nulla (kék

és barna vezeték).

Kezel&panel

Sutéfunkcidk szabalyozégombja
Kijelz6

Vezérlégomb

B Fitsbetét

E Hushédmérd szenzor csatlakozdja
Lampa

B ventilator

BY sutstér mélyedése

il Polctarts, eltévolithatd
Polcpoziciok

* Huashéméré szenzor x 1
Az ételek elkészitési folyamatanak
ellenérzéséhez.

+ Teleszkdpos siitdsinek x 1 készlet
Polcok és talcadk szamara.
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Kezel6panel

A kezel8panel attekintése

o | v | o| = oK @ (

A beallitas

« .. | Gyors fel- | SUtd vi- | Hish6mé- PR . Forgassa el a
Id6zit6 . P ,, megerdsité- [ Nyomja meg
flités lagitds | ré szenzor gombot

se

Valasszon ki egy sttéfunkciét a készulék bekapcsoldsahoz.

A készulék kikapcsoldsahoz forditsa a sutéfunkciék gombjat kikapcsolt helyzetbe.

Kijelzé

Kijelz6 a nyomégombfunkcidkkal.

.°B8:86:3088;
Q@ % /&

Kijelz6 visszajelzbi

Alapveté visszajelz6k

& ¥ wl oy >»>

Funkciézar El8re programozott Tisztitas Bedllitasok Gyors felf(ités
sutés

1dé6zité visszajelz6k

0 @ @

Percszamlalé Befejezési id6 Késleltetési idd Mikodésid6zitd

Folyamatjelz6 sav - a hémérséklet és az
id6 szdmara. Amikor a készulék eléri a
bedllitott h6mérsékletet, a sdv szine pi-

rosra valtozik.

Gézben f6zés visszajelzé (et

Huashéméré szenzor visszajelzd ¥4
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Az elsé hasznalat el6tt

FIGYELMEZTETES! Lasd a
.Biztonsag” cim( fejezetet.

Kezdeti tisztitas

Az els6 hasznalat eldtt tisztitsa meg az ures késziléket, majd allitsa be a pontos id6t:

T
= o =
5 o000

” s
Allitsa be az id6t. Nyomja meg ezt:
OK,

Kezdeti elé6melegités

Az elsé hasznalat el6tt hevitse fel az Ures sutoét.

1.1épés | Vegyen ki a sut6bdl minden tartozékot és kivehetd polctartét.

2.1épés | Ajiitsa be a maximalis hémérséklet ennél a funkcional: .
Hagyja egy 6raig miikoédni a sutét.

3.1épés | Allitsa be a maximalis hémérséklet ennél a funkcional: (&),
Hagyja 15 percig mékddni a sutét.

® Ei6fates kozben szagot és fiistét bocsathat ki a siité. Ugyeljen arra, hogy a helyiség szel-
|6ztetve legyen.

Hasznélata: Mechanikus gyermekzar

A stt6é mechanikus gyermekzarral van
felszerelve. Az ajt6zar a siit6 jobb oldalan, a
kezel6panel alatt talalhaté.

A siitd kinyitasa a gyerekzarral:
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1. 1épés Nyomja meg és tartsa fel a gyerekzarat.

2. 1épés Hlzza meg a fogantyut az ajté kinyitasahoz.
Csukja be a sUt6ajtét a gyerekzar megnyoma-
sa nélkul.

A gyerekzar eltavolitasa:

1. 1épés Nyissa ki az ajtot, és vegye ki a gyerekzarat a
sut6hoéz mellékelt torx kulccsal.

2. lépés A gyerekzar eltavolitasa utan szerelje vissza a
csavart.

Napi hasznalat

FIGYELMEZTETES! Lasd a
.Biztonsag” cim( fejezetet.

Sutéfunkcidk beallitasa

1. 1épés Forgassa el a sutéfunkciék gombjat és valassza ki a sitéfunkciét.

2. lépés A vezérl6gombbal allitsa be a kivant hémérsékletet.

b Nyomja meg és tartsa nyomva a funkcié bekapcsoldsahoz: Gyors felftités. Ez csak bizo-
nyos sutéfunkciéknal all rendelkezésre.

GG6zoléses f6zés

Ellendrizze, hogy lehdilt-e a stit6.

1. 1épés 2. 1épés 3.1épés 4. 1épés
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G6zoléses f6zés

Melegitse el6 az
Ures sutét 10 per-
cig, hogy parat
hozzon létre.

(' ('

dését.

Csapvizzel toltse fel a sutétér mélye-

Tegye az ételt suté-

Valasszakia | 4ica pe a hé- be.
g6z06lés suté- arsekl
funkaiot. mérsékletet.

@ A sutster mélyedésének maximalis Grtartalma 250 ml. Ne toltson vizet a sut6tér mélye-

désébe sutés kdzben, vagy amikor a sutd forré.

Amikor a g6zoléses f6zés véget ér:

1. 1épés

2. lépés 3. 1épés

A sut6 kikapcsolasahoz for-
ditsa a sutéfunkciok gombjat

Ellendrizze, hogy lehdlt-e a
sutd. Tavolitsa el a sttétér
bemélyedésébdl a maradék

Ovatosan nyissa ki az ajtét. A
kiszabadul6 para égési sérilést

kikapcsolt helyzetbe. eredményezhet. vizet.
Sutéfunkciok
Sutéfunkcié Alkalmazas

N\
Hélégbefuvas,
nagy héfok

Sutés egyszerre maximum harom sutészinten, illetve aszalas. 20 -
40 °C-kal alacsonyabbra allitsa be a h6mérsékletet, mint Alsé + fels6
stés esetén.

[

Also + felso sutés

Egy sutészinten torténd sitéshez, valamint porkdléshez.

&

SteamBake

Nedvesség hozzaadasa a sutés soran. Megfeleld szin és ropogos ké-
reg elérése sutés kdzben. Ujramelegitéskor szaftosabb allag elérése.
GyUmodlcsok vagy zoldségek tartésitasahoz.

B)

Pizza funkcié

Pizza sutéséhez. Intenziv piritdshoz és ropogds alju ételek készitésé-
hez.

D

Also siités

Ropogos alju sitemények készitéséhez és étel tartositasahoz.
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Stitéfunkcioé

Alkalmazas

Fagyasztott ételek

Készételek (pl. stlt burgonya, steak burgonya vagy tavaszi tekercs)
ropogossa tételéhez.

2

Konvekciés levegé

A funkciét arra tervezték, hogy energiat takaritson meg a fézés so-
ran. A funkcié hasznalatakor a stutétér h6mérséklete eltérhet a bealli-
tott h6mérséklettdl. A készllék a maradékhét hasznalja fel. A flitési
teljesitmény lecsdkkenhet. Tovabbi tudnivalokért olvassa el a ,,Napi

(nedves) ] . . . , L .
hasznalat” c. fejezetben ezt a részt; Megjegyzések: Konvekcioés levegd
(nedves) funkciot.
@ Vékony szelet élelmiszerek grillezéséhez és piritds készitéséhez.
Grill
vvv Nagy sult husdarabok vagy nem kicsontozott szarnyas sitéséhez egy
g polcszinten. Cs6ben sitéshez és piritashoz.
Infrasutés
= Belépés a Menube: El6re programozott sutés, Tisztitas, Bedllitasok.
Meni

©

Megjegyzések a Konvekciés levegé
(nedves) funkciéhoz

A funkcié megfelel a szabvanyok szerinti
energiahatékonysagi besorolasnak és az
okoldgiai kialakitasra vonatkozo
kovetelményeknek (EU 65/2014 és EU
66/2014). Vizsgalati mdédszerek az alabbi
szabvanyoknak megfeleléen:

IEC/EN 60350-1

Hélégbeflavas, nagy héfok, Alsé + felsé sttés: Ha a h6mérsékletet alacsonyabbra
allitja, mint 80 °C, a lampa 30 masodperc elteltével automatikusan kikapcsol.

suté a lehetd legnagyobb
energiahatékonysaggal mdkodjon.

A funkcié hasznalatakor a sutévilagitas 30
masodperc elteltével automatikusan
kikapcsol.

F6zési utmutatasokért olvassa el a ,Hasznos
tanacsok és javaslatok” cim( fejezetet,
Konvekcids leveg6 (nedves).

A sUt6ajtot sutés kdzben be kell csukni, hogy
a funkcié ne legyen megszakitva, és hogy a

El6re programozott siités beallitasa

Az almentiben szerepld 0sszes ételhez van javasolt stitési funkcié és hémérséklet. Hasznalja a
funkciot az ételek gyors elkészitéséhez az alapértelmezett beallitdsokkal. F6zés kdzben is
médosithatja az id6t és a h6mérsékletet.
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Egyes ételek f6zéséhez az aldbbiak is hasz-
nalhaték:

Az étel megfozottségének szintje:

* Hashémérd szenzor

+ Véres
+ Kozepes
« JOl atsltve

1. lépés 2. lépés 3. 1épés 4. |épés
ST I T IS B B
= ¥ P1- P45 oK

Lépjen be a menube.

Valassza a El6re prog-
ramozott sités funk-
ciét, majd nyomja
meg a OK gombot.

Valassza ki az ételt.
Nyomja meg ezt: OK.

Helyezze az ételt a
sutébe. Erdsitse meg
a beadllitast.

El6re programozott siités

Magyarazat

Hushémérd szenzor rendelkezésre all. Szurja a Hushémér6 szenzor
hegyét az étel legvastagabb részébe.
Amikor a Hishémérd szenzor a beallitott h6mérsékletet elérte, a ké-

szulék kikapcsol.

A
)

AA

A G8z6lés funkcidhoz szlikséges vizmennyiség.

[1]

A sutés megkezdése el6tt melegitse el6 a készuléket.

=

Polcszint.

A kijelzén P megjelenik egy sor étel, amelyet
a tablazatban ellendrizhet.

Amikor a funkcié véget ért, ellen6rizze, hogy

elkészUlt-e az étel.

Etel Tomeg Polcszint / tartozék

Marhasiilt, vére-

sen
| 1-15kg;4-5 | 2 2; suté talca

Marhasiilt, ko A 1 37 “ . .

zepes cmvastag da- | A hdst néhény percig sisse el6 serpenyében.
rab Helyezze be a késziilékbe.

Marhasiilt, jol at-

siitve
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Etel

Tomeg

Polcszint / tartozék

Steak, kozepes

180 - 220 g da-
rabonként; 3

dnl= 3; sutéedény a huzalpolcon

A hust néhany percig sisse el8 serpeny8ben.
cm Valstig 528 | Helyezze be a késziilékbe.
e
Marhahds siilt / 15-2kg | #?2[E2; siitéedény a huzalpolcon
parolt (minGsegi A hlst néhany percig sisse el serpeny6ben.
karaj, felsé kerek- Ontson hozza folyadékot. Helyezze be a készu-
pecsenye, vastag lékbe.
dagadd)
Marhasiilt, véres
A | (hslégbefavas, kis
héfok)
- - /‘? El 2; suté talca
Marhasilt, k- | 1-1.5kg;4-5 | Hasznalja kedvenc fiiszereit, vagy csak egysze-
zepes (hélegbefl- | cmvastag da- | r(ien s6zza, és szorja meg frissen 6rélt borssal.
vas, kis h6fok) rab A hust néhany percig sisse el6 serpenyében.
Marhasiilt, j6l at- Helyezze be a készulékbe.
sutve (hélégbefu-
E M (hél ,gb £
vas, kis héfok)
9] Filé, véres (h6lég-
beflavas, kis h6fok)
N2 L fd= 2; siit6 talca
Filé, kozepes (h6 . " . .
@ | égbefavas, kis hé- 0,5-1,5kg; 5- [ Hasznalja kedvenc fliszereit, vagy csak egysze-
fok) ' 6 cm vastag da- | r(jen sézza, és szérja meg frissen 6rélt borssal.
rab A hust néhany percig sisse el8 serpeny8ben.
Filé, jol atsutve Helyezze be a készllékbe.
(hélégbefavas, kis
héfok)
Borja siilt (pl. la- | 0.8-15kg;4 | [T 2; sutsedény a huzalpolcon
pocka) cmvastag da- | Hasznalja kedvenc fiiszereit. Ontsén hozza fo-
rab lyadékot. Lefedve siisse.
Sertés siilt tarja 1.5-2kg (=] 2; sutsedény a huzalpolcon
vagy lapocka A sltés félidejében forditsa meg a hdst.
Ropogésra piri- 15-2kg | [ 2; suts télca
tott sertés (G- Hasznalja kedvenc fiiszereit. A siités félidejé-
légbefavas, kis ho- ben forditsa meg a hust, hogy egyenletesen
fok) piruljon.
Karaj, friss 1-15kg;5-6 | #2[=]2; sutéedény a huzalpolcon
cm vastag da-

rab

Hasznalja kedvenc fliszereit.
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Etel Tomeg Polcszint / tartozék
Karaj 2-3kg; nyers, =k mély tepsi
2-3 cm vekony | adjon hozzé annyi folyadékot, hogy befedje az
karaj edény aljat. A stités félidejében forditsa meg a
hust.
Csontos barany- | 1.5-2kg;7-9 /‘? (B 2; sutsedeny a siité talcan
comb cmyvastag da- | Ontsn hozza folyadékot. A siités félidejében
rab forditsa meg a hust.
Egész csirke 1-15kg; friss | #2[=] 2; laa) 200 mi; taizall6 edény a siité tal-
can
B Hasznalja kedvenc fliszereit. A sutés félidejé-
ben forditsa meg a csirkét, hogy egyenletesen
piruljon.
Fél csirke 0.5-0.8 kg /? El 3: siité talca
Hasznalja kedvenc fliszereit.
Jércemell 180 - 200 g da- 2 E 2 tazane edény a huzalpolcon
DO rabonként | asznalja kedvenc fiiszereit. A hist néhany
percig susse el6 serpeny&ben.
Csirkecomb, friss - 225 3 siité talca
Ha a csirkecombokat marinalta el8szér, csok-
kentse a h6mérsékletet, és hosszabb ideig f&z-
ze Bket.
Kacsa egészben 2-3kg V= 2; sut6edény a huzalpolcon
D)) Hasznalja kedvenc fliszereit. Helyezze a hust a
sut6edénybe. A sutés félidejében forditsa meg
a kacsat.
Liba egészben 4-5kg V=P mély tepsi
D3 Hasznélja kedvenc fliszereit. Helyezze a hust a
mély hussuté tepsibe. A sutés félidejében for-
ditsa meg a libat.
D Fasirt 1kg VLiI=P? huzalpolc
Hasznalja kedvenc fliszereit.
Hal egészben, 0.5-1kg halan- | #?[E 2 siité talca
a3 |grillezve kent Toltse meg a halat vajjal, és hasznalja kedvenc
flszereit.
D6 Halfilé . [Al= 3; tlizall6 edény a huzalpolcon

Hasznalja kedvenc fliszereit.
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Etel Tomeg Polcszint / tartozék
D7 Sajttorta - = 2; D s cm-es, rugés sitéforma a huzal-
polcon
& |Almatorta - (= 2: b 100 - 150 m; siité télca
Zg |Almas pite - (=] 2; piteforma a huzalpolcon
30 Almaspite - = 2: .4 100 - 150 m; D 22 cmees pitefor-
ma a huzalpolcon
Csokoladés siitik 2kgtészta |[=]3. mély tepsi
32 (Esokolédés muf- - = 2; lsJ 100 - 150 ml; muffinsitd tepsi a hu-
fin zalpolcon
gE | Veknis siitemény - Ha2 kenyérsiité forma a huzalpolcon
Tepsis burgonya 1kg = 2; siitd talca
B4 Helyezze az egész, héjas burgonyakat a sutd
talcara.
Zoldsegek/ Tkg [ 3; siit6 talca sttépapirral bélelve
g |krokettek Hasznélja kedvenc flszereit. Darabolja fel a
burgonyakat.
Grillezett vegyes 1-15kg | [H3; siits talca sitspapirral bélelve
i |z6ldség Hasznélja kedvenc fliszereit. Darabolja fel a
z6ldségeket.
37 Krokett, gyorsfa- 0.5 kg (= 3: siité talca
gyasztott
38 Hasabburgonya, 0.75 kg [=3; siit6 talca
gyorsfagyasztott
Husos/z61dséges 1-1.5kg (=] 2; taizall6 edény a huzalpolcon
& |lasagne szaraz
tésztalapokkal
g |Burgonyafelfuje 1-15kg  |[H 1; t(izall6 edény a huzalpolcon
(nyers burgonya) A f6zés félidejében forditsa meg az ételt.
7 Pizza friss, vé- i ][ 2: b 100 mil: siits talca sutépapirral
kony bélelve
Pizza friss, vas-
42 tag - [Al= 2; sut6 talca sutdpapirral bélelve
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Etel Tomeg Polcszint / tartozék
: Quiche - [ 2; sutsforma a huzalpolcon
Bagett / Ciabat- 0.8 kg (4] 2; e 150 m; sité talea siitépapirral
) |ta/Fehér kenyér bélelve
A fehér kenyérhez tébb idd sziikséges.
Teljes kidrlésd / Tkg B1H 2; b 150 mi; suts talca sttépapirral
m | s/ barna ke- bélelve / huzalpolc
nyér kenyérsiité
formaban
Orafunkcidok
Orafunkciék
Orafunkcié Alkalmazas
A Amikor az id6zités véget ér, hangjelzés hallhaté.

Percszamlalo

Amikor az id8zités véget ér, hangjelzés hallhaté, és a sut6funkcié

Késleltetési id6

s leall.
F6zési id6
& Sutés elinditasanak és / vagy befejezésének késleltetése.

Mikédésidézité

O Legfeljebb 23 6 59 perc. Ez a funkcié nincs hatassal a suté mikodé-
sére.

A M(ikodésid6zitd funkcid be- és kikapcsolasahoz valassza az alab-
biakat: Menu, Beallitasok.

Orafunkciok beallitasa

Hogyan allitsa be: Pontos id6

1. lépés

2. 1épés

('_

9

Az id8 moédositasahoz Iépjen a menube,

majd valassza ki a Beallitdsokban a Pon-

tos id6 lehet8séget. Olvassa el ,A menu
felépitése” cimd fejezetet.

Allitsa be az 6rét.

Nyomja meg: OK funkci-
ot.
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Hogyan allitsa be: Percszamlalé
1. 1épés 2. lépés 3. 1épés
| Akijelzén a ( |

- kovetkez6 lat- \ \y -

haté:
0:00 érték lat-
haté.
Nyomija meg: O funk- Q Allitsa be Percszamlalé | Nyomja meg: OK funkci-
ciét. értékét. 6t.
A @ id6zits azonnal megkezdi a visszaszamlalast.
Hogyan allitsa be: Fézési id6é
1. 1épés

2. lépés

3. lépés 4. |épés
\ e Akijelz6n a , e
« Q kovetkez6 lat- ( \
haté:
0:00 érték lat-

haté.

Vélassza ki a sut6-
funkciot, majd al-
litsa be a hémér-

Nyomja meg
tébbszor a ko-

o A SUté’SI’Id(’J’ beal- Nyomja meg: OK
vetkezét: @ litasa. funkciot.
sékletet. funkciét.
A® idézits azonnal megkezdi a visszaszamlalast.

Hogyan allitsa be: Késleltetési idé
1. 1épés | 2.1épés 3. 1épés

4. lépés 5.1épés | 6. lépés
N N N
( \ | Ik Akijelz ( ‘ Th | Akijelzon ( \ | Jk
az Uj a kovet-
pontos kezé lat-
Nyomja id6t mu-

haté:
Vélassza | meg tobb- taetj; Allitsabe | Nvomia é-:“ | Allitsabe | Nyvomia
kiasu- | szorako- az elindi- y CJ)K LEA- | 3 befeje- yormy
téfunkci- vetkezbt: START tas id6- meqg: LLITAS
ot. @ funkci-

= zésids- | Meg: QK
pontjat. funkciot. pontjat. funkciot.
ot

A @ id6zits a kezdés beallitott idépontjaban megkezdi a visszaszamlalast.
Tartozékok hasznalata

A FIGYELMEZTETES! Lasd a
.Biztonsag” cimU fejezetet.
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Tartozékok behelyezése a megbillenést. A polc kérili magas perem
. , ., , ) i megakadalyozza a f6z6edény lecslszasat a
A fellil taldlhaté mélyedés a biztonsagot polcrél.

noveli. Ezek a mélyedések megakadalyozzak

Siitéracs:

Csusztassa be a polcot a polctarté veze-
tésinjei kozé, és ugyeljen arra, hogy labai
lefelé mutassanak.

Sutd talca / Mély tepsi:
Csusztassa be a talcat a polctarto vezetd-
sinjei kozé.

Hashémeéroé szenzor

Hushémérd szenzor - méri a hémérsékletet az étel belsejében.

Két hémérsékletet kell beallitani:

C P

A sitd hé6mérséklete. A maghdémérsékletet.

A legjobb siitési eredmény eléréséhez:

A hozzavalok legyenek szo- | Ne hasznalja folyékony al- | Sutés kézben az érzékelének vé-
bah&mérsékletlek. lagu ételekhez. gig az ételben kell maradnia.
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Hogyan hasznalja: Hishémérd szenzor

1. 1épés | Kapcsolja be a sutét.

2.1épés | Valasszon egy sutéfunkciot és, ha sziikséges, a sité h6mérsékletét.

3.1épés | Helyezze be: HUshémérd szenzor funkcidt.

Hus, szarnyas és hal Zo6ldség/hus felfajtak

Szlrja a Hish6mérd szenzor hegyét a his | Nyomja a Hish6mérd szenzor hegyét ponto-
vagy a hal kzepébe, lehetéleg a legvasta- | san a zéldség/hus felfujt kozepébe. A Hushém-

gabb résznél. Ugyeljen arra, hogy a HUs- ér6 szenzor maradjon a sutés alatt stabilan,
hé8mérd szenzor legaldbb 3/4 része az étel | ugyanabban a pozicidban. Ennek eléréséhez
belsejében legyen. hasznaljon egy szilard hozzavalot. A sutéedény

peremével tdmassza ald a Hish6mérd szenzor
szilikon fogantyujat. A Hish6mérd szenzor
hegye nem érintkezhet a sit6edény aljaval.

4.1épés | lllessze a HUshémérd szenzor dugaszat a suté elején 1évd aljzatba.
Akijelzén a pillanatnyi h6mérséklet jelenik meg ennél: Hishéméré szenzor funk-
ciot.

5.1épés | #)_, gomb megnyomaséval 4llitsa be a szenzor maghémérsékletét.

6.1épés | OK _ nyomja meg a megerésitéshez.
Amikor az étel eléri a beallitott hémérsékletet, hangjelzés hallhaté. Donthet a le-
allitas vagy a f6zés folytatasa mellett, hogy az étel jol at legyen sutve.

7.1épés | Huzza ki a Hush6mérd szenzor dugaszét a csatlakozdaljzatbél, majd vegye ki az
ételt a stt6bdl.
FIGYELMEZTETES! Egésveszély all fenn, mivel a Hish6méré szenzor
forré lehet. Legyen 6vatos, amikor kihlzza és eltavolitja azt az ételbdl.
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Hasznalat: teleszképos suitésinek /\  VIGYAZAT! Ne tisztitsa a
i teleszkopos sutdsineket a
@ T(?rt”sa] meg a telle,sz.kopozs C . mosogatdgépben. Ne olajozza a
sutdsinek telepitési utasitasait teleszk6pos sitdsineket.

kés6bbi hasznalatra.

A teleszképos sutdsinek segitségével
kénnyebben lehet behelyezni és eltavolitani
a huzalpolcokat és talcakat.

1. 1épés Huzza ki a jobb és bal oldali teleszképos si-
neket.

2. lépés Helyezze a huzalpolcot a teleszképos sutdsi-
nekre, majd évatosan tolja be a sité belsejé-
be.

Miel&tt becsukna a sit8ajtét, ellenbrizze,
hogy a teleszképos polctartdkat Gtkozésig a
helyukre tolta-e.

Tovabbi funkciok

Funkcioézar

Ez a funkcié megakadalyozza a beallitott funkcié véletlen médositasat.

Ha a készulék miikodése kdzben kapcsolja be, a bedllitott stités tovabb folytatédik, azonban
a kezel6panel lezar.

Ha kikapcsolt készuléknél kapcsolja be, a bekapcsoldsa nem lesz lehetséges, mivel a kezel6-
panel lezar.

N2 Nyomja meg és tartsa nyomva (V) OK . nyomja meg és tartsa

@ a OOK gombot a funkcié be- | nyomva a kikapcsolashoz.
kapcsolasahoz.

@OK Hangjelzés hallhato.

® 3 xDfewvillanas jelzi a lezaras bekapcsolasat.
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Automatikus kikapcsolas

Biztonsagi okokbdl a készulék bizonyos id6
elteltével kikapcsol, ha egy sitéfunkcid
muikodik, és a kezel§ nem valtoztat
semmilyen bedllitason.

(°Q)

Oy

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5

169

(°C) @ (6)

250 - maximum 3

Az Automatikus kikapcsolds nem mukédik az
alabbi funkcidkkal: Stté vilagitas,
Hash&mérd szenzor, Késleltetési idé.

Hdtéventilator

Amikor a készulék tzemel, a h(itéventilator
automatikusan bekapcsol, hogy hivésen
tartsa a készulék felletét. Amikor
kikapcsolja a készuléket, a h(itéventilator
tovabbra is mikoddhet, amig a készulék le
nem hil.

Hasznos tanacsok és javaslatok

Sitési javaslatok

®

gétdl figgenek.

A tablazatban szerepl6 hémérsékleti értékek és sutési id6tartamok csak tajékoztatasként
szolgalnak. Ezek a receptektdl, valamint a felhasznalt 6sszetev8k min6ségétdl és mennyisé-

Eléfordulhat, hogy az Uj késziilék az On korabbi késziilékétdl eltéréen fogja siitni a hiisokat
vagy a suteményeket. Az alabbi tanacsok a kulonféle ételekhez javasolt beallitdsokat mutat-
jak a h6mérséklet, f6zési id6tartam és polcszintek értékei vonatkozasaban.

Ha nem talalja a beallitasokat egy adott recepthez, akkor keressen hasonlo ételt.

Konvekcids levegé (nedves)

A legjobb eredmény érdekében hasznélja az
alabbi tablazatban szerepl6 ajanlasokat.

¥ = O
N\ ru _

(°C) (perc)
Edes roladok, 16 | siitStalca vagy csepptal- | 180 2 20-30
db ca
Péksiutemény, 9 | slt6talca vagy csepptdl- [ 180 2 30-40
db ca
Pizza, gyorsfa- huzalpolc 220 2 10-15
gyasztott, 0,35 kg
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¥ = | 8 [E
\ ru -—
(&9) (perc)

Keksztekercs sutétalca vagy csepptal- |170 25-35
ca

Csokoladés sute- | sutétalca vagy csepptal- | 175 25-30

mény ca

Szufflé, 6 db keramiapoharak huzal- |200 25-30
polcon

Piskéta tortaalap | tortaforma huzalpolcon |[180 15-25

Piskotatorta sutéforma huzalpolcon |170 40 - 50

Parolt hal, 0,3 kg | stt6talca vagy csepptél- [ 180 20-25
ca

Hal egészben, 0,2 | sttbtalca vagy csepptal- |180 25-35

kg ca

Halfilé, 0,3 kg pizzaserpeny6 huzalpol- |180 25-30
con

Parolt hus, 0,25 sutétalca vagy csepptal- | 200 35-45

kg ca

Saslik, 0,5 kg sutétélca vagy csepptdl- | 200 25-30
ca

Cookie (amerikai | sutétalca vagy csepptal- | 180 20-30

csokis keksz), 16 ca

db

Puszedli, 24 db sutétalca vagy csepptal- | 180 25-35
ca

Muffin, 12 db sutétalca vagy csepptal- | 170 30-40
ca

Sés aprosute- sutétalca vagy csepptal- | 180 25-30

mény, 20 db ca

Teasttemény om- | sttétalca vagy csepptdl- [ 150 25-35

|6s tésztabdl, 20 | ca

db

Kosarka, 8 db sutétalca vagy csepptal- |170 20-30
ca

Parolt zoldségek, |sut6talca vagy csepptdl- [ 180 35-45

0,4 kg

ca
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ségek, 0,7 kg ca

¥ = | @ [E
\ Ly i il

(&9) (perc)
Vegetarianus om- | pizzaserpenyé huzalpol- [200 3 25-30
lett con
Mediterrdn zold- | stt6talca vagy csepptdl- [ 180 4 25-30

Konvekciés leveg6 (nedves) - ajanlott tartozékok

Hasznaljon sotét, nem visszatukrozé fellletl tepsiket és edényeket. Ezek jobb héelnyerd
képességliek, mint a vildgos szin( és visszatikrozé felllet( edények.

 ~

Pizzaserpenyd

Sutéedény

Bogrés siite-
mény

Tortaslité forma

Sotét, nem visszatulk-
rozé felllettel
28 cm-es atmérdé

Sotét, nem visszatlikr6zé
felllettel
26 cm-es atméré

Keramia
8 cm-es atmé-
ré, 5 cm ma-
gassag

Sotét, nem visszatlk-
rozé felllettel
28 cm-es atmérdé

Etelkészitési tablazatok a bevizsgalé

intézetek szamara

Informacio a bevizsgald intézetek szamara

Tesztek az IEC 60350-1 szabvanynak megfelelSen.

tepsi

X 8| =k O @
\ ﬁ Lo _
(°0) (perc)
Aprésu- | Alsé + fels6 | Suté talca |3 170 20-35 -
temény, |[sutés
20 db/
tepsi
Aprésu- | H6légbefu- | Suté talca |3 150-160 |[20-35 -
temény, |vas, nagy
20 db/ hé&fok
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o=

¥ 8| =|E O ®
\ ] ru —
(°0) (perc)

Aprosu- | H8légbefu- [ Sutd talca |2 és4 150-160 [20-35 -
temény, |vas, nagy
20 db/ héfok
tepsi
Almaspi- | Alsé + fels6é | Sutéracs |2 180 70-90 -
te, 2 for- |sutés
ma, atm-
éré: 20
cm
Almaspi- | H8légbefu- | Sutéracs |2 160 70-90 -
te, 2 for- | vas, nagy
ma, atm- | héfok
ér6: 20
cm
Zsirtalan | Also +felsé | Sutéracs |2 170 40-50 Melegitse el6 a
piskéta- | sutés sutét 10 percig
tészta, 26
cm atmé-
réjd tor-
taforma
Zsirtalan | H6légbefu- | Sutéracs |2 160 40 - 50 Melegitse el a
piskéta- | vas, nagy sutét 10 percig
tészta, 26 | héfok
cm atmé-
réjd tor-
taforma
Zsirtalan | H6légbefu- |Sutéracs |[2és4 160 40 - 60 Melegitse el6 a
piskéta- | vas, nagy sutét 10 percig
tészta, 26 | héfok
cm atmé-
réjd tor-
taforma
Linzer Hélégbefu- | Suté talca |3 140-150 [20-40 -

vas, nagy

héfok
Linzer Hélégbefu- | Sut6 talca |2 és4 140-150 |25-45 -

vas, nagy
héfok
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AN ] L —
(°0) (perc)
Linzer Alsé + fels6 | Sut6 talca |3 140-150 |25-45 -
sutés
Toast ke- | Grill Sutéracs |4 max. 1-5 Melegitse el6 a
nyér, 4 - sutét 10 percig
6 db
Marha- Grill Sutéracs, |4 max. 20-30 Helyezze a huzal-
hds ham- csepptalca polcot a negyedik
burger, 6 szintre, mig a
darab, csepptalcat a har-
0,6 kg madik szintre. A

sttési id6 félidejé-
ben forditsa meg
az ételt.

Melegitse el8 a
sutét 10 percig

Apolas és tisztitas

FIGYELMEZTETES! Lasd a
.Biztonsag” cim( fejezetet.

Megjegyzések a tisztitassal kapcsolatban

<

Tisztitészerek

A készulék el6lapjat csak meleg vizzel és enyhe tisztitdszerrel, mikroszélas
ronggyal tisztitsa.

A fémfellleteket haztartasi tisztitdszerekkel tisztitsa meg.

A szennyez6déseket enyhe mosogatészerrel tavolitsa el.

A sUtéteret minden haszndlat utan tisztitsa meg. A lerakédott zsir vagy
egyéb maradvany tliizet okozhat.

=
]

lat

Napi haszna-

A nedvesség lecsapddhat a készilékben vagy az ajtd Uveglapjan. A parale-
csapodas csokkentése érdekében a slités megkezdése el6tt 10 percig Uze-
meltesse a készuléket. Ne tarolja az ételeket 20 percnél tovabb a késziilék-
ben. Hasznalat utan kizardélag mikroszalas torl6ronggyal tordlje szarazra a
készUllék belsejét.
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& Minden haszndlat utan tisztitsa és szaritsa meg a tartozékokat. Kizarélag
/_’*/ mikroszalas térléronggyal, langyos vizzel és enyhe mosogatdszerrel végez-
W ze a tisztitast. A tartozékokat tilos mosogatégépben tisztitani.

A tapaddsmentes edény tartozékokat ne tisztitsa surolé hatdsu tisztitésze-
Tartozékok | rekkel vagy éles targyakkal.

Hogyan tisztitsa: Stit6tér mélyedése

GO6zben sutés utan tisztitsa ki a sut6tér
bemélyedésébdl a lerakodott
vizkémaradvanyokat.

1. lépés 2. lépés 3. 1épés

Ontsén 250 mi fehér ecetet a | 30 percig hagyja kérnyezeti Egy puha kendd&vel és meleg
sutétér mélyedésébe. Legfel- | h6mérsékleten, hogy az ecet | vizzel tisztitsa meg a stt6te-
jebb 6%-o0s, adalékoktdl men- | feloldja a vizkémaradvanyo- | ret.

tes ecetet hasznaljon. kat.

Az alabbi funkciénal: SteamBake 5 - 10 sUtési ciklusonként takaritsa ki a sttét.

Hogyan tavolitsa el: Polctarték

A sUté tisztitdsdhoz vegye ki a polctartokat.

1. 1épés | Kapcsolja ki a sutdt, és varja
meg, hogy lehdiljon.

2.1épés | Huzza el a polctarté elllsd ré-
szét az oldalfaltol. 7\
gl

3.1épés | Huzza el a polctarté hatuljat az
oldalfaltél, majd vegye ki a
polctartoét.

4.1épés | A polctartdkat a kiszereléssel
ellentétes sorrendben helyez-
ze vissza.

A teleszkoépos sutésineken ta-
lalhaté végallas Utkozbk elbre
nézzenek.
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Hogyan hasznalja: Pirolitikus tisztitds A\ FIGYELMEZTETES! A pirolitikus

A sut6t a Pirolitikus tisztitas funkciéval
tisztitsa.

/\ FIGYELMEZTETES! Egés veszélye
all fenn.

/\ VIGYAZAT! Amennyiben a
készulék konyhaszekrényébe
egyéb berendezés is be van
épitve, ne haszndlja azt, amikor ez
a funkcié mikodik. Ez kart tehet a
sttében.

/\ FIGYELMEZTETES! Gy6z6djén
meg arrél, hogy a haziallatokat
(kGl6ndsen a madarakat) a
készulék kozelébdl a lehetd
legtavolabb viszi a pirolitikus
tisztitas és az els6 hasznalatu
maximalis h6mérsékletd
mUikddés soran és utan. A
pirolitikus ciklus alatt és addig,
amig a készulék vissza nem hiil
szobah6mérsékletre, egy masik
helyiségben tartasa lenne az
el6ny6s megoldas. A pirolitikus
ciklus és az elsé maximalis
hémérsékletd hasznalati ciklus
mUikddése alatt és utan (a
készulék lehliléséig) j6 szell6zést
kell biztositani.

Ontisztitas, illetve az elsé

hasznalat végrehajtasa eldtt

tavolitsa el a sutétérbdl az

alabbiakat:

* Minden ételmaradvanyt, olaj-
vagy zsircseppet/lerakédast.

* Minden eltavolithaté targyat
(beleértve a termékhez
mellékelt polcokat,
oldalsineket/teleszkdpos
jaratokat stb.), kiléndsen a
tapadasmentes feluletd
labasokat, fazekakat, tepsiket,
konyhai eszkdzoket stb.

Miel&tt bekapcsolja a Pirolitika funkcidt:

+ vegyen ki minden tartozékot és a
kivehet§ polcvezetd sineket.

+ tisztitsa meg a sutétér aljat kiméld
mosogatdszeres oldattal.

+ langyos vizzel és puha ruhaval tisztitsa
meg a belsd Uvegajtét.

+ csukja be a sutd ajtajat.

A Pirolitikus tisztitas el6tt:

Kapcsolja ki a st6t, és Vegyen ki minden tartozékot | Puha ruhaval, langyos vizzel és
varja meg, hogy lehdljon. a sutétérbdl is tavolitsa el. enyhe mosogatészerrel tisztitsa

meg a sut6tér aljat és a sutdajtoé
Uvegének belsé oldalat.

Pirolitikus tisztitas

1. 1épés Lépjen az aldbbi menibe: Tisztitas ol .
Kiegészité funkcié Idétartam
C1 - Enyhe tisztitas 16

C2 - Normal tisztitas

16 30 perc
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Pirolitikus tisztitas

C3 - Alapos tisztitas 2 6 30 perc
2. lépés OK - nyomja meg a tisztitéprogram kivalasztasahoz.
3. lépés OK - nyomja meg a tisztitas elinditasahoz.
4. 1épés Tisztitas utan forgassa a sutéfunkcidk szabalyozégombijat kikap-
csolt helyzetbe.

® Amikor megkezdddik a tisztitds, a sit6 ajtaja reteszelddik, és a sutbvilagitas kikapcsol. Az
ajtézar kioldasaig a kijelz6n az alabbiak lathatdk: & funkciot.

Amikor a tisztitas véget ér:

Kapcsolja ki a sutét, és Egy puha kenddvel tisztitsa A sUt6tér aljardl tavolitsa el az
varja meg, hogy lehdiljon. meg a sutGteret. ételmaradvanyokat.

Tisztitds emlékeztet6

A suité emlékezteti, ha a pirolitikus tisztitas esedékessé valik.

rrrr/Vi”Og a kijelz6n 5 masodpercig minden f6- Az emlékeztetd kikapcsoldsdhoz lépjen ide:
zési ciklus végén. Mend, majd vélassza ezt: Beallitdsok, Tiszti-

tas emlékeztetd.

Eltavolitas és visszaszerelés: Ajté

A sUt8 ajtajdba harom Uveglap van beépitve. Az ajté és belsd Gveglapjai a tisztitashoz
kivehetSek. Az tGveglapok kiszerelése elétt olvassa el ,Az ajté eltavolitasa és visszaszerelése” c.
rész 9sszes utasitasat.

/\  VIGYAZAT! Ne hasznalja a siitét az tiveglapok nélkil.

1.1épés | Nyissa ki teljesen az ajtét, és fogja
meg mindkét zsanért.
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2. lépés

Emelje fel és hlzza a reteszeket,
amig bekattannak.

3. lépés

Csukja vissza a sut6 ajtajat az elsé
nyitdsi pozicidig (félig). Ezutan emel-
je fel és hizza meg, majd vegye ki
az ajtét a helyérdl.

Helyezze a sit8ajtét egy puha ruha-
val letakart egyenletes fellletre.

5. 1épés

Tartsa az ajté burkolatat (B) az ajto
fels6 szélénél a két oldalan, és
nyomja befelé, hogy levalassza a za-
résint.

6. lépés

Huzza el6re a diszlécet az eltavoli-
tashoz.

7. 1épés

Egyenként fogja meg az ajté Uveg-
lapjait a fels6 széluknél fogva, és
6vatosan huzza azokat egyenként.
Az eljarast a felsé Uveglappal kezdje.
Ugyeljen arra, hogy az liveglap telje-
sen kicsusszon a sinbél.

8. 1épés

Tisztitsa meq az tiveglapokat mosogatdszeres vizzel. Ovatosan torélje szarazra
az Uveglapokat. Az Uveglapokat tilos mosogatégépben tisztitani.

9. lépés

Tisztitas utdn tegye vissza az Uveglapokat, a diszlécet és a sutd ajtajat, majd zarja
le mindkét zsanér reteszeit.

Ha az ajté helyesen van beszerelve, a reteszek zarasakor kattanas hallhaté.
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Ugyeljen arra, hogy az tiveglapokat (A és B)
megfeleld sorrendben tegye vissza. Ellen-
Orizze az Uveglapok szélénél [évE szimbolu-
mot / nyomatot. Mindegyiken kilénb6z6-
képpen néz ki, igy a szét- és dsszeszerelés
kénnyebb.

Az Uveglap filmnyomott oldalanak az ajté
belseje felé kell néznie. Gy6z6djon meg ar-
rél, hogy behelyezés utan az tveglap kerete
a filmnyomott részeken nem érdes felllet(-
e, amikor hozzaér.

Helyes felszereléskor az ajt6 diszléce katta-
né hangot ad.

Ellendrizze, hogy a kdzépsé Gveglapot meg-
felel6en helyezte-e az agyazatba.

178
A
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Hogyan cserélje: Lampa

/A FIGYELMEZTETES! Vigyazat!
Aramutés-veszély!
Az izz6 forr6 lehet.

A zsirmaradék rdégésének elkertlésére
mindig kendével fogja meg a halogénizzét.

A sutdvilagitas izzéjanak cseréje elétt:

1. 1épés

2. lépés

3. 1épés

Kapcsolja ki a sutét. Varja
meg, mig a suté lehdil.

Huzza ki a sut6t a haldzati alj-
zatbol.

Tegyen egy kendét a sut6tér
aljara.

Hatsé lampa

1. 1épés | Az Gvegbura eltavolitdsahoz forditsa azt az dramutatd jarasaval ellentétes irany-
ba.

2.lépés | Tisztitsa meg az Uvegburat.

3.1épés | Cserélje ki az izzét egy megfeleld, 300 °C-ig héallé izzéra.

4.1épés | Szerelje fel az Gvegburat.
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Hibaelharitas

FIGYELMEZTETES! Lasd a
.Biztonsag” cim( fejezetet.

Mi a teendd, ha...

179

A tdblazatban nem szerepl6 barmilyen mas esetben forduljon a méarkaszervizhez.

A készilék nem kapcsol be vagy nem melegszik fel

Probléma

Ellenérizze, ha...

A készulék nem melegszik fel.

Az automatikus kikapcsolds ki van kapcsolva.

A késziilék nem melegszik fel.

A készulék ajtaja zarva van.

A készulék nem melegszik fel.

Nem olvadt le a biztositék.

A készulék nem melegszik fel.

A funkciézar ki van kapcsolva.

Alkotéelemek

Probléma

Ellenérizze, ha...

A sUtdvilagitas ki van kapcsolva.

Konvekcids levegé (nedves) bekapcsolva.

Aldmpa nem mUikodik.

Kiégett az izz6.

Nem mikodik a Hishéméré szenzor funkcio.

A HUshéméré szenzor dugasza teljesen be
van nyomva az aljzatba.

Hibakédok

A kijelzén a kdvetkezd lathato:

Ellenérizze, ha...

Err C2 Kihdzta a Hish6méré szenzor dugaszat az
aljzatbdl.

Err C3 A készulék ajtaja be van zarva, vagy az ajté-
zar nincs feloldva.

Err F102 A készulék ajtaja zarva van.

Err F102 Az ajtézar nincs feloldva.

00:00 érték lathato

Aramkimaradés tértént. Allitsa be a pontos
idét.

megjelenik, forduljon a markaszervizhez.

Ha a kijelz6n olyan hibakdd lathat6, amely nem szerepel ebben a tablazatban, kapcsolja le
és vissza a lakasban lévé kismegszakitot a készilék Ujrainditasahoz. Ha a hibakéd ismét
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Tisztitas

Probléma

Ellenérizze, ha...

A viz kifolyik a stt6tér bemélyedésébdl.

Tul sok viz van a sutétér mélyedésében.

A szerviz szdmara sziikséges adatok

Ha nem taldl megoldast egyedil a problémara, forduljon a vagy a hivatalos markaszervizhez.

A markaszerviz szdmara sziikséges adatok az adattablan talalhatdak. Az adattabla a sutétér
eltls6 keretén talalhaté. Ne tavolitsa el az adattablat a készllék sttSterének keretérdl.

Javasoljuk, hogy irja ide az adatokat:

Modell (Mod.)

Termékszam (PNC)

Sorozatszam (S.N.)

Miszaki adatok

Mi(iszaki adatok

Szélesség 480 mm
Méretek (belsé) Magassag 361 mm
Mélység 416 mm
Sutétalca tertlete 1438 cm?
Felsé flit6elem 2300 W
Also flitéelem 1000 W
Grill 2300 W
Csengés 2400 W
Osszteljesitmény 3490 W
Feszlltség 220-240V
Frekvencia 50 - 60 Hz
Funkciék szama 9
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Energiahatékonysag

Termékismertetd és Termékismertetd adatlap

181

Gyarté neve

IKEA

Modellazonositd

FORNEBY 305.568.99
FORNEBY 105.568.95

Energiahatékonysagi szam

81.2

Energiahatékonysagi osztaly

A+

Villamosenergia-fogyasztas normal terhelés, alsé + fel-
s@ sltés mellett

0.93 kWh/ciklus

Energiafogyasztas normal terhelésnél, Iégkeveréses
Uzemmaéd mellett

0.69 kWh/ciklus

Sutéterek szama

1

Héforras Elektromossag

Hangeré 721

A sutd fajtaja Beépithetd sutd
FORNEBY 34.5 kg
305.568.99

Témeg
FORNEBY 34.4 kg
105.568.95

IEC/EN 60350-1 - Haztartasi elektromos f6z6készulékek - 1. rész: Tlizhelyek, sutbk, gézsuték
és grillez8k - A teljesitmény mérésére szolgalé moédszerek.

Energiatakarékossag

Ha egyszerre tobb ételt készit, a sutések

kozotti szlinet legyen a lehetd legrovidebb.

A készulék tobb funkcidval is segit
energiat megtakaritani a
mindennapos fézés soran.

Gondoskodjon arrél, hogy a késziilék
mikddése kdzben az ajtéd legyen becsukva.
Sutés kdzben ne nyissa ki tul gyakran a
készulék ajtajat. Tartsa tisztan az
ajtétomitést, és tgyeljen ra, hogy
megfeleléen legyen a helyére rogzitve.

Fém f6z6edényeket hasznaljon az
energiatakarékossag javitasa érdekében.

Amikor lehetséges, kertlje a készulék
el6melegitését.

Légkeveréses siités

Amikor csak lehetséges, a sutéfunkcidkat
|égkeveréssel hasznalja az
energiatakarékossag érdekében.

Maradékhé

A siitévilagitas és a légkeverés tovabbra is
mikodik. Amikor kikapcsolja a készuléket, a
kijelz6 megjeleniti a maradékhét. A
maradékhét hasznalhatja az étel melegen
tartasahoz.

A 30 percnél hosszabb ideig tarté stités
soran a befejezés el6tt 3 - 10 perccel
csokkentse a készllék hémérsékletét a
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minimum értékre. A készulékben levé
maradékhd tovabb folytatja a sutést.

A maradékhét mas ételek felmelegitéséhez
is hasznalhatja.

Etelek melegen tartasa

A maradékhét hasznalhatja az étel melegen
tartdsahoz. Ehhez valassza a lehet6
legalacsonyabb hémérséklet-bedllitast. A
maradékhd visszajelz6 vagy a h6mérséklet
megjelenik a kijelzdn.

Sutés kikapcsolt siitdvilagitassal

Sutés kozben kapcsolja ki a sutévilagitast.
Csak akkor kapcsolja be, amikor sziikség van
ra.

A meniu felépitése

182

Konvekciés levegd (nedves)
A funkciét arra tervezték, hogy energiat
takaritson meg a sutés soran.

E funkcié hasznalatakor a sttévilagitas 30
masodperc elteltével automatikusan
kikapcsol. A sut8vilagitast ismét
bekapcsolhatja, azonban ez a |épés
csokkenti a varhatd energiamegtakaritas
mértékeét.

Menii
1. 1épés 2. 1épés 3.1épés 4. l1épés 5. 1épés
N
Vélassza ki a kie- )

— gészité funkciot OK . nyomja Allitsa be az érté-
— - valas"sza a Menu struktd- | valassza ki a be- meg a beallitas ket, majd nyomja
eztaMenu-re | rabol, és nyomja allitast. megerésitésé- | meg a OK gom-

lépéshez. meg a kovetkezd hez. bot.

gombot: OK.

Forgassa a sut6funkcidk szabalyozégombjat kikapcsolt helyzetbe, és 1épjen ki innen: Menu.

A Menii felépitése

kapcsolva

Elére programozott sttés ¥ Tisztitas ol Bedllitasok {0
Beallitasok
01 | Pontosidé Moédositas 02 |Kijelzé fényerd 1-5
03 | Nyomégomb Hang 1-Hangjel- 04 | Figyelmeztetd hang- |1-4
zés eré
2 - Kattanas
3 - Hang ki-
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Beallitasok
05 | HUsh6mér6 szenzor - |1 - Riasztas 06 | Mlkodésidézitd Be/Ki
mveletek és ledllas
2 - Riasztas

07 | Suté vilagitas Be/Ki 08 | Gyors felftités Be/Ki

09 | Tisztitds emlékeztetd | Be/Ki 10 | Demo lGzemmdéd Aktivalo kod:
2468
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A%
A TP kdvetkezd jelzéssel ellatott anyagokat

hasznositsa Ujra. Ujrahasznositashoz tegye a

megfeleld konténerekbe a csomagolast.

Jaruljon hozza kérnyezetiink és egészséguink

védelméhez, és hasznositsa Ujra az

elektromos és elektronikus hulladékot. A :E

tilté szimbolummal ellatott készuléket ne
dobja a haztartasi hulladék kozé. Juttassa el
a késziléket a helyi Ujrahasznosito telepre,
vagy |épjen kapcsolatba a hulladékkezelésért
felels hivatallal.
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/\ DroSibas informacija

Pirms ierices uzstadisanas un lietoSanas rapigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par bojajumiem,
ko radijusi ierices nepareiza uzstadiSana vai lietoSana.
Saglabajiet Sos noradijumus ierices tuvuma turpmakam
uzzinam.

Bérnu un neaizsargatu personu droSiba

So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un cilvéki
ar ierobeZzotam fiziskam, sensoram vai garigam spéjam vai
pieredzes un zinasanu trakumu atbildigas personas
uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices droSu lietoSanu
un izprot potencialos riskus. Bérniem no [1dz 8 gadu
vecumam un personam ar loti plasu un sarezgrtu invaliditati
jaliedz piek|uve iericei, ja vien tos nepartraukti neuzrauga.
Mazi bérni jauzrauga, lai vini nerotalatos ar ierici.

Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un atbrivojieties no
ta pienaciga veida.

UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas laika
sakarst. Nelaujiet bérniem un majdzivniekiem atrasties
ierices tuvuma, kad ta tiek lietota vai atdziest.

Ja iericei ir bérnu droSibas ierice, ta jaaktivize.

Bérni nedrikst tirTt ierici un veikt tas apkopi bez uzraudzibas.
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Vispariga droSiba

- lerices uzstadiSanu un kabela nomainu drikst veikt tikai
kvalificéts specialists.

.- UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietosanas laika
sakarst. Nepieskarieties sildelementiem.

- Vienmér izmantojiet cimdus, lai iznemtu vai ievietotu
papildpiederumus vai gatavoSanas traukus.

- Atvienojiet stravas padevi pirms jebkada veida apkopes
veikSanas.

. UZMANIBU: Pirms spuldzes nomainas parliecinieties, ka
ierice ir izslégta, lai izvairitos no stravas trieciena
iespéjamibas.

- Nelietojiet ierici pirms tas iebdvéSanas.

- lerices tiriSanai neizmantojiet tvaika tiritaju.

- Plits virsmas stikla durvju tiriSanai neizmantojiet raupjus,
abrazivus tirisanas Ilidzek|us vai asus metala skrapjus, jo tie
var saskrapét virsmas, un tadéjadi stikls var saplist.

- Ja elektribas padeves vads ir bojats, lai izvairttos no
elektribas trieciena riska, tas janomaina razotajam,
autorizétajam servisa centram vai citam kvalificétam
specialistam.

- Pirms pirolitiskas tiriSanas iznemiet piederumus no
cepeskrasns un noslaukiet izlijusas vielas.

- Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet nost no sanu
sienam plauktu balsta priekSpusi, un tad aizmuguréjo dalu.
Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot iepriekSminétas darbibas
pretéja seciba.

- Lietojiet tikai Sai iericei paredzéto édiena sensoru
(temperatdras sensoru).
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DroSibas noradijumi

UzstadiSana

Ventilacijas atveres 560x20 mm

minimalais izmérs. At-

vere apak3gja aizmu-

+ Nonemiet visu iesainojumu. guréja daja

* Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.

» levérojiet kopa ar ierici piegadatas
uzstadisanas norades.

+ Vienmér uzmanigi parvietojiet ierici, jo ta

/\ BRIDINAJUMS! lerici drikst
uzstadrt tikai kvalificéta persona.

Stravas kabela ga- 1500 mm
rums. Kabelis tiek no-
vietots aizmugures la-

) ‘ I J o baja start
ir smaga. Vienmér izmantojiet drosibas
cimdus un slégtus apavus. Montazas skraves 4x25 mm
* Nevelciet ierici aiz roktura.
+ Uzstadiet ierici dro3a un atbilsto3a vieta, Elektrotikla savienojums
kas atbilst uzstadiSanas prasibam.
+ NodroSiniet starp blakus uzstaditam A BRIDINAJUMS! Var izraisit
iericém piemérotu attalumu. ugunsgréku un elektrosoku.
+ Pirms ierices uzstadiSanas parliecinieties, B L o
ka varés brivi atvért cepeskrasns durvis. * Elektribas padeves pieslégsana javeic
sertificetam elektrikim.
. + lericei jabat iezemétai.
Skapisa minimalais 580 (600) mm g . Al
P -v (600) + Parliecinieties, ka tehnisko datu plaksnité
augstums (skapisa noraditie parametri atbilst elektrotikla
zem darba virsmas arametr%m
minimalais augstums) P3 etem. - . .
+ Vienmér izmantojiet pareizi uzstaditu un
Skapisa platums 560 mm dro3u kontaktligzdu.
. - + Nelietojiet daudzkontaktu adapterus vai
Skapisa dzilums 550 (550) mm pagarinatajus.
lerices prieképuses 589 mm + Rikojieties uzmanigi, lai ngsabpja'fu
kontaktspraudni un kabeli. Ja iekartas
augstums . TS
elektropadeves kabeli nepiecieSams
lerices aizmugures 571 mm nomaintt, to javeic tuvakaja autorizétaja
augstums servisa centra.
~ — * Nelaujiet stravas kabeliem saskarties ar
lerices priek3puses 595 mm ierices durvim vai nisu zem ierices vai
platums atrasties to tuvuma, it 1pasi, ja ta darbojas
lerices aizmugures 559 mm vai durvis ir karstjls. . -
platums + Dalas, kas nodroSina aizsardzibu pret
elektroSoku no stravu vadoSiem un
lerices dzilums 569 mm izolétajiem elementiem, janostiprina ta,
X - lai tos nevarétu nonemt bez
lerices iebavéSanas 548 mm instrumentiem.
dzilums + Piesledziet kontaktspraudni
Dzilums ar atvertam 1022 mm kc_mtaktll.gzdal 't|k:an uzsta_dl_svanas beigas.
durvi Parbaudiet, vai péc uzstadiSanas
urvim - BN
kontaktspraudnim var brivi piek|at.

+ Jakontaktligzda ir valiga, neievietojiet
taja kontaktspraudni.
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Nekad neatslédziet ierici no tikla, velkot
aiz stravas kabela. Vienmér velciet aiz
kontaktspraudna.

Ir jaizmanto atbilsto3as izolacijas ierices:
automatslédzi, dro3inataji (no turétajiem
izskravéjami droSinataji), zemé&juma
noplddes automatslédzi un savienotaji.
Elektroinstalacijai ir jabat aprikotai ar
izolacijas ierici, kura lauj jums atvienot
ierTci no stravas padeves visos polos.
Izolacijas iericei ir jabat aprikotai ar
vismaz 3 mm platu atvérumu starp
kontaktiem.

PilnTba aizveriet ierices durvis pirms
kontaktspraudna ievietoSanas elektrotikla
kontaktligzda.

LietoSana

/\ BRIDINAJUMS! Pastav traumu,
apdegumu, elektroSoka vai
spradziena risks.

Nemainiet 3T produkta specifikaciju.
Parliecinieties, ka ierices ventilacijas
atveres nav nosprostotas.

LietoSanas laika neatstajiet ierici bez
uzraudzibas.

Izslédziet ierici péc katras lietoSanas
reizes.

levérojiet piesardzibu, atverot ierices
durvis, kamér ta darbojas. Var notikt
karsta gaisa izplaSana.

Nelietojiet ierTci ar mitram rokam, vai ja
ierice nonakusi saskaré ar adeni.
Nepielietojiet spiedienu uz cepeskrasns
durvim.

Nelietojiet ierici ka darba virsmu vai
uzglabasanai paredzétu virsmu.
Atveriet ierices durvis piesardzigi.
Izmantojot sastavdalas, kas satur spirtu,
var rasties spirta tvaiku un gaisa
maistjums.

Nelaujiet dzirkstelém vai atvértai liesmai
nonakt saskaré ar ierici, kad atverat
durvis.

Neievietojiet iericé un neglabajiet tas
tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojo3as
vielas vai ar viegli uzliesmojosam vielam
piesdcinatus priekSmetus.
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A BRIDINAJUMS! Pastav ierices
bojajumu risks.

+ Lai novérstu emaljas bojajumus vai krasas
mainu:

- neievietojiet cepeSkrasns traukus vai
citus priekSmetus nepastarpinati uz
ierices gridas.

- nenovietojiet aluminija foliju
nepastarpinati uz ierices gridas;

- nelejiet Gdeni karsta iericé.

- neatstajiet iericé mitrus traukus un
produktus péc gatavo3anas beigam.

- ievérojiet piesardzibu, iznemot vai
ievietojot papildaprikojumu.

+ Emaljas vai nertséjosa térauda krasas
maina neietekmé ierices darbibu.

* Mitram kdkam izmantojot dzilo pannu.
Auglu sulas var radtt palieko3us traipus.

+ Vienmér gatavojiet partiku ar aizvértam
ierices durvim.

+ Jaierice ir uzstadita aiz mébelu panela
(pieméram, aiz durvim), parliecinieties, ka
ierices darbibas laika 3is durvis nekad nav
aizvértas. Aiz aizvérta mébelu panela var
uzkraties siltums un mitrums un attiecigi
izraisit ierices, iebavétas mébeles vai
gridas bojajumus. Neaizveriet mébelu
paneli [1dz ierice péc lietoSanas nav pilnigi
atdzisusi.

—-

KopSana un tiriSana

BRIDINAJUMS! Pastav
savainojumu un ierices
aizdegSanas un bojajumu risks.

+ Pirms apkopes izslédziet ierici un
atvienojiet to no elektrotikla.

+ Parliecinieties, vai ierice ir auksta. Pastav
risks, ka stikla paneli var ieplist.

+ Jadurvju stikla paneli tiek bojati,
nomainiet tos nekavéjoties. Sazinieties ar
pilnvaroto servisa centru.

+ Nonemot durvis no ierices, rikojieties
uzmanigi. Durvis ir smagas!

+ Regqulari tiriet ierici, lai novérstu virsmas
materiala nolietoSanos.

+ lericé atlikusas taukvielas vai partikas
atliekas var izraistt ugunsgréku.
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Ja lietojat cepeSkrasns tirisanai
paredzétus aerosolus, ievérojiet raZzotaja
droSibas noradijumus, kas atrodami uz
iepakojuma.

Pirolitiska tiriSana

BRIDINAJUMS! Savainojumu /
aizdegSanas / Kimisko izmeSu
(damu) risks pirolttiskaja rezima.

Pirolttiskas tiriSanas laika izdalas dami,
kuri nav kaitigi cilvékiem, tostarp
zidainiem vai personam ar mediciniskam
saslimSanam.

Pretéji cilvékiem, daZi putni un rapuli var
bat arkartigi jutigi pret visu pirolitisko
cepedkrasnu tirisanas laika izdalitajiem
izgarojumiem. Mazie majdzivnieki var bat
arT |oti jutigi pret lokalam temperataras
izmainam pirolitisko cepeskrasnu tuvuma,
kad tiek izmantota pirolitiska tirisana.
Pirms izmantot pirolitiskas tirisanas
funkciju vai pirms pirmas lieto3anas
reizes, [0dzu, iznemiet no cepeSkrasns
dobuma talak minéto:

- Jebkurus parmérigus partikas
atlikumus, izlijuSo/ uzkrajusos ellu vai
taukvielas.

- visus iznemamos priekSmetus
(tostarp, plaukti, sanu vadotnes /
teleskopiskas vadotnes utt., kas
ietilpst ierices komplektacija), jo Tpasi
nepiedego3os katlus, pannas,
paplates, piederumus utt.

Nepiedegosas virsmas uz katliem,
pannam, paplatém utt. var tikt bojatas ar
pirolitiskas tiriSanas procesa augsto
temperatdru visas pirolitiskajas
cepedkrasnis un tas var bat arT neliela
daudzuma kaitigu izgarojumu avots.
Uzmanigi izlasiet visas norades par
pirolitisko tirisanu.

Nelaujiet bérniem tuvoties iericei, kamér
darbojas pirolitiska tiriSana. lerice klast
|oti karsta un no priek$&jam ventilacijas
atverém izplast karsts gaiss.

Pirolttiska tiriSana un maksimalas
temperatdras izmantoSana ir augstas
temperatdras process, kurs var izraisit
izgarojumu raSanos no gatavotas partikas
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atliekam un konstrukcijas materialiem,
tapéc patérétajiem tiek stingri ieteikts
turpmakais:
- nodroSinat labu ventilaciju katras
pirolitiskas tiriSanas laika un péc tas.
- Nodrosinat labu ventilaciju pirmas
lietoSanas ar maksimalu temperatdru
laika un péc tas.

+ Pirolttiskas tirisanas funkcijas un pirmas
lietoSana reizes maksimalas temperatdras
laika, ka arT péc tas, parvietot jebkadus
majdzivniekus (it Tpasi putnus) projam no
ierices uz labi védinatu vietu. leteicama to
novieto$ana cita telpa pirolitiskas
tiriSanas cikla laika un I1dz ierice ir
atdzisusi I1dz istabas temperatarai.
Pirolitiskas tiriSanas cikla un pirmas
lietoSanas reizes ar maksimalu
temperatdru laika un péc tam (I1dz ierice
ir atdzisusi) ir janodroSina laba ventilacija.

lekS&jais apgaismojums

/\ BRIDINAJUMS! Pastav risks
sanemt elektroSoku.

+ Informacija par 3aja produkta eso3o
lampu (lampam) un atseviski
nopérkamajam rezerves lampam: Sis
lampas ir paredzétas ekstremaliem
fiziskajiem apstakliem, pieméram,
temperatarai, vibracijai, mitrumam,
majsaimniecibas iericés vai paredzétas
informé&Sanai par ierices darbibas statusu.
Tas nav paredzétas citiem lietoSanas
veidiem un nav piemérotas
majsaimniecibas telpu apgaismojumam.

« Sis raZojums satur gaismas avotu, kura
energoefektivitates klase ir G.

* lzmantojiet tikai tadu pasu specifikaciju
spuldzes.

Serviss

+ Lai salabotu ierici, sazinieties ar
pilnvarotu servisa centru.
* lzmantojiet tikai originalas rezerves dalas.
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lerices utilizacija

A BRIDINAJUMS! Pastav
savainoSanas vai nosmaksanas
risks.

+ Atvienojiet ierici no elektropadeves.

+ Nogrieziet stravas kabeli netalu no ierices
un utilizéjiet to.

* Iznemiet durvju aizturi, lai novérstu bérnu
vai dzivnieku ieslég3anu iericé.

UzstadiSsana

/\ BRIDINAJUMS! Skatiet sadalu
"Drosiba".

Montaza

Skatiet montazas noradijumus
uzstadisanai.

Elektroinstalacija

A BRIDINAJUMS! Elektriskos
uzstadiSanas darbus var veikt
tikai kvalificétas personas.

@ RaZotajs neuznemas nekadu
atbildibu par bojajumiem, kas
radusies, neievérojot drosibas
noradijumus, kas minéti DroSibas
informacijas sadalas.

ST cepeskrasns ir aprikota tikai ar baro$anas
kabeli.
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+ lepakojuma materiali:
lepakojuma materials ir parstradajams.
Plastmasas dalas ir apzimétas ar
starptautiski pienemtiem apzimé&jumiem,
piem., PE, PS u.tml. lepakojuma
materialus ievietojiet Sim noltkam
paredzétajos konteineros sava atkritumu
savakSanas punkta.

Kabelis

Kabelu veidi, kas pieméroti uzstadiSanai vai
nomainai:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Attiectba uz kabelu Skérsgriezumu, skatiet

kopéjo jaudu uz tehnisko datu plaksnites.
Var arT atsaukties uz tabulu:

Kopéja jauda (W) Kabela Skérsgrie-

zums (mm?)

maksimums 1380 3x0.75

maksimums 2300 3x1

maksimums 3680 3x15

lezeméSanas vadam (zal$/dzeltens kabelis)
jabat par 2 cm garakam par fazes un neitralo
kabeli (zils un brans kabelis).
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Izstradajuma apraksts

Visparéjs parskats

R _HE

s 5 lo

0] o] HEE

®

Papildpiederumi

+ Restots plaukts x 2
Gatavo3anas traukiem, kaoku formam,
cepeSiem.

+ Cepama paplate x 1
Kdkam un biskvitiem.

* Pannax1

Vadibas panelis

Vadibas panela parskats
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Vadibas panelis
KarséSanas funkciju parslégs
Displejs

Vadibas regulators

H sildelements

A Termozondes kontaktligzda
Lampa

B ventilators

BEX Tilpnes reljefs

] Plaukta atbalsts, iznemams
Plauktu lTmeni

Paredzéts(-a) apbraninasanai un cep3anai
vai ka paliktnis tauku savaksanai.

+ Termozonde x 1
Ediena gatavibas pakapes noteik3anai.

+ Teleskopiskas vadotnes x 1 komplekts
Plauktiem un paplatém.

N (
iy \
@ E» 6 ﬁ? OK @ C@
. Apgai-
Taimers AFrva uz- smo- Termozon- Apstlr_)_rlnat Piespiediet Pagrieziet requ-
silSana jums de iestattjumu latoru
(lampa)

Atlasiet karséSanas funkciju, lai ieslégtu ierici.

Pagrieziet karséSanas funkciju regulatoru pozicija izslégts, lai izslégtu ierici.
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Displejs
e > e Displejs ar galvenajam funkcijam.
@Cll H:a8RE
| Ll L

h:min:s

DQOPQ:::::' 8¢ /i

Displeja indikatori

Galvenie indikatori

® ¥ ol 5 >

Blokésana GatavoSanas paligs Tirisana lestatijumi Atra uzsilsana

Taimera indikatori

2 @ &

Laika atgadinajums Beigu laiks Atliktais starts Laika skaitiSana

Progresa josla — temperatadrai vai lai-
kam. Kad ierice sasniedz iestatito tempe-
ratdru, josla visa deg sarkana krasa.

Gatavo3anas ar tvaiku indikators e}
Termozonde indikators A

Pirms pirmas lietoSanas reizes

/\ BRIDINAJUMS! Skatiet sadalu
"Drosiba".

Sakotnéja tiriSana

Pirms pirmreizéjas lietoSanas iztiriet ierici un iestatiet laiku:

(ON
=] ;L =
W 00:00

lestatiet laiku. Nospiediet OK.
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Sakotnéja uzkarsésana

192

leprieks uzkarséjiet tukSu cepesSkrasni pirms pirmas lietoSanas.

1. solis Iznemiet visus papildpiederumus un nonemamas plauktu balstus no cepes-
krasns.

2.solis | |estatiet maksimalo temperataru funkcijai: .
Laujiet cepeSkrasnij darboties 1 stundu.

3. solis

lestatiet maksimalo temperataru funkcijai: .
Laujiet cepeSkrasnij darboties 15 minates.

® lepriek3&jas uzkarsé3anas laika no cepeSkrasns var izdalities aromats un ddmi. Nodrosi-

niet telpa ventilaciju.

LietoSana Mehaniska bérnu droSibas

funkcija

Cepeskrasnij ir uzstadita mehaniska bérnu
droSibas slédzene. Durvju blokétajs atrodas
cepeskrasns labaja pusé zem vadibas panela.

Cepeskrasns durvju atvérSana ar bérnu droSibas slédzeni:

1. solis Nospiediet un turiet bérnu drosibas slédzeni
uz augsu.
2. solis Velciet durvju rokturi, lai atvértu durvis.

Aizveriet cepeSkrasns durvis, nespiezot bérnu
drosibas slédzeni.

Lai nonemtu bérnu droSibas slédzeni:

1. solis atveriet durvis un iznemiet bérnu drosibas
slédzeni ar torx atslégu, kas iek|auta cepes-
krasns komplektacija.

2. solis P&c bérnu droSibas slédzenes iznem3anas ie-

skravéjiet skravi atpakal. N




LATVIESU 193

IzmantoSana ikdiena

BRIDINAJUMS! Skatiet sadalu
"Dro3iba".

KarséSanas funkcijas iestatiSana

1. solis Pagrieziet karsé3anas funkciju parslégu un atlasiet karséSanas funkciju.

2. solis. Pagrieziet vadibas parslégu, lai iestatitu temperataru.

Nospiediet un turiet nospiestu P , lai ieslégtu funkciju: Atra uzsil3ana. Ta ir pieejama dazam
cepeskrasns funkcijam.

Gatavosana ar tvaiku
Parliecinieties, ka cepeskrasns ir atdzisusi.

1. solis. 2. solis 3. solis 4. solis

\ . lepriek3&ji uzkarse-
( \ ( \ jiet tukSu cepes-
krasni 10 minates,

lai taja rastos mi-

trums.
. : levietojiet &édienu
Uzpildiet cepeskrasns tilpnes reljefu Atk|a5|gtvtva|ka lestatiet tem- cepeskrasni.
ok arsésanas N
ar krana adeni. " peratdru.
funkciju.

@Tilpnes cepeskrasns tilpnes reljefa maksimala ietilpiba ir 250 ml. Neuzpildiet cepeskrasns
tilpnes reljefu gatavo3anas laika vai kamér cepeSkrasns ir karsta.

Kad gatavoSanas ar tvaiku beidzas:
1. solis 2. solis 3. solis.

pagrieziet karsé3anas funkci-
ju regulatoru pozicija iz-
slégts, lai izslégtu cepeskras-
ni.

Parliecinieties, ka cepes-

krasns ir atdzisusi. |zlejiet

atlikuSo ddeni no cepes-
krasns tilpnes reljefa.

Uzmanigi atveriet durvis. No
cepeskrasns izplastosais mi-
trums var izraisit apdegumus.
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Karsésanas funkcijas

KarséSanas funkcija

LietoSana

—

N7

Karsésana ar venti-

Ediena vienlaicigai cep$anai un kaltésanai Iidz pat tris plauktu [Tment.
lestatiet temperatdru par 20-40 °C zemak neka funkcijai Augs./
Apakskarsésana.

o
-+
D o
=
c

Augs./Apakskarsé-

w
QT
>

Q

Ediena gatavosana un cepsana viena plaukta liment.

&

ake

Steam

Mitruma pievienoSanai gatavoSanas laika. Pareizas krasas un krauks-
kigas virskartas iegSanai cep3anas laika. Suliguma pieskirSanai édie-
nam atkartotas uzsildiSanas laika. Auglu vai darzenu konservésanai.

B)

Picas funkcija

Picas cepSanai. Kartigai apbraninasanai, lai padaritu kraukskigu
apaksu.

>
]
[
F
W<
x
[
=
w
m!
W
]
>
[

Kdkas ar krauk3kigu pamatni cepSana un partikas konservésanu.

<
<
<

Saldéta partika

Pusfabrikatu kraukSkiguma (piem., kartupeli fr1, kartupelu daivinas
vai pilditas pankdcinas) panak3anai.

&

Ventilatora kars. ar

ST funkcija ir paredzéta energijas taupi$anai gatavosanas laika. Izman-
tojot 3o funkciju, temperatdra cepeskrasns iekSpusé var atskirties no
jestatitas temperatdras. Tiek izmantots atliku3ais siltums. SildiSanas
jaudu var samazinat. Plasaka informacija pieejama nodala “Ikdienas

mitrumu o e 2 LT . f
lieto3ana” sniegtajas piezimés par: Ventilatora kars. ar mitrumu.
@ Planu produktu grileé3anai un maizes grauzdé3anai.
Grils

Infratermiska grilé-
Sana

Lielakus cepeSa gabalu un majputnu galas ar kauliem cep3anai viena
plaukta lTment. Sacepumu pagatavo3ana un apbrdninasana.

Izvélne

Izvélnes atvérSana: GatavoSanas paligs, TiriSana, lestatfjumi.

KarséSana ar ventilatoru, Augs./ApakskarséSana: lestatot temperatdru, kas mazaka
par 80 °C, lampa automatiski izslédzas péc 30 sekundém.
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leslégtas piezimes. Ventilatora kars.
ar mitrumu

S1 funkcija tika izmantota, lai atbilstu
energoefektivitates klases un ekodizaina

prasibam (saskana ar standartu EU 65/2014
un EU 66/2014). Parbaudes saskana ar:

IEC/EN 60350-1
Cepeskrasns durvim jabat aizvértam
cep3anas laika, lai funkcija netiktu partraukta

GatavoSanas paligs iestatiSana

195

un cepeskrasns darbotos ar vislielako
iespéjamo energoefektivitati.

Izmantojot So funkciju, lampa automatiski
izsledzas péc 30 sekundém.

GatavoSanas noradijumus skatiet sadala
“leteikumi un padomi”, Ventilatora kars. ar
mitrumu.

Katram édienam 3aja apakSizvélné ir ieteikta karséSanas funkcija un temperatdra. Izmantojiet
funkciju, lai atri pagatavotu édienu, izmantojot nokluséjuma iestatifjumus. Gatavosanas laika

varat arT regulét laiku un temperataru.

DaZus &dienus var gatavot ari ar:

Ediena sagatavotibas pakape:

+ Termozonde

* Pusjéls
+ Vidgjs
+ Labiizcepts

1. solis 2. solis 3. solis 4. solis
I R I ) i
= ¥ P1- P45 oK

Atlasiet GatavoSanas
paligs. Nospiediet
OK.

Atveriet izvélni.

Atlasiet &diena veidu.
Nospiediet OK.

levietojiet &dienu ce-
peskrasni. Apstipri-
niet iestatijumu.

GatavoSanas paligs

Apziméjumi

temperattra.

pieejams Termozonde. levietojiet Termozonde &diena biezakaja dala.
lerice automatiski izslédzas, kad ir sasniegta iestatita Termozonde

Udens daudzums tvaika funkcijas darbinasanai.

Pirms &diena gatavo3anas uzsildiet ierici.

Plaukta ITmenis.

OEE] >
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Displeja redzams P un skaitlis, kas apzimé
édienu, kuru varat parbaudit tabula.
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Kad funkcija beidz darbibu, parbaudiet, vai
édiens ir gatavs.

vosana)

Ediena veids Svars Plaukta ITmenis / papildpiederumi
Liellopu galas ce-
petis, pusjéls
Liellopu galas ce- . = =
51 | cetis videli io. 1-15kg; 4- | #?2[H2; cepama paplate
p . ) o - - - -
cepts 5 cm biezi ga- | Paris minates apcepiet galu karsta panna. le-
bali vietojiet ierice.
Liellopu galas ce-
pug
petis, pilniba iz-
cepts
Steiks, vidgjiiz- | 180-220 gka- | #[5][=]3; cepamais trauks uz restota
cepts tram gapalam; plaukta
3cmbiezas | paris minates apcepiet galu karsta panna. le-
Skéles vietojiet ierice.
Cepta / sautéta 15-2kg | #?[=]2; cepamais trauks uz restota plaukta
gala (augstaka la- Paris mindtes apcepiet galu karsta panna. Pie-
buma ribinas, ci- vienojiet Skidrumu. levietojiet iericé.
ska, pavédere)
Liellopu galas ce-
A | petis, pusjéls (l&-
na gatavosana)
Liel'lopL_l g_alla_ls ce- Vld= 2; cepama paplate
petis, vidé&ji iz- 1-1.5kg; 4- | Izmantojiet savas iecienitakas garivielas vai
cepts (Iéna gata- | 5cm bieziga- | vienkar3i pievienojiet sali un svaigi maltus pi-
vosana) bali parus. Paris mindtes apcepiet galu karsta pan-
. na. levietojiet iericé.
Liellopu galas ce-
tis, pilniba iz-
B [P
cepts (Iéna gata-
vosana)
9] Fileja, pusjéla (l&-
na gatavosana)
— [ 2; cepama paplate
Fileja, vid&ji iz- Ka: ¥ e - - .
@8 | cepta (Iena gata- 0,5-1,5kg; 5- | Izmantojiet savas iecienitakas garivielas vai
vogana) 6cm b|e;| ga- | vienkarsi pievienojiet sali un svaigi maltus pi-
bali parus. Paris minGtes apcepiet galu karsta pan-
Fileja, pilniba iz- na. levietojiet iericé.
cepta (I&na gata-
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Ediena veids Svars Plaukta ITmenis / papildpiederumi
Tela galas cepetis | 0.8-1.5kg; V=P cepamais trauks uz restota plaukta

(pieméram, plecs) | 4 cm biezi ga- Izmantojiet savas iecienitakas gar3vielas. Pie-

bali vienojiet Skidrumu. Cepiet apklatu.

Cakas kakla vai 1.5-2kg = 2 cepamais trauks uz restota plaukta
pleca cepetis Gatavo3anas laika vidd apgrieziet galu otradi.
Cukgalas pléstas 15-2kg | #?[H2 cepama paplate

stremevles (lena Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. Gata-
gatavosana) vo3anas laika vida apgrieziet galu otradi, lai ta

iegdtu vienlidzigu branumu.
Mugura, svaiga 1-1.5kg; 5- VLd=P? cepamais trauks uz restota plaukta
6.cm E'T.Z' 92- | Izmantojiet savas iecienttakas garsvielas.
ali
Cikgalas ribinas | 2 -3 kg; izman- |[=] 3. cepama panna
tojiet jlas, 2- | pievienojiet tkidrumu, lai apklatu pannas
3cmplanas | 5paksu. Gatavosanas laika vida apgrieziet galu
cakgalas ribi- | 5tradi.
nas
Jéra kaja ar kau- 1.5-2kg; 7- V=P cepamais trauks uz cepamas papla-
lu 9 cm bieziga- | tes
bali Pievienojiet Skidrumu. Gatavo3anas laika vida
apgrieziet galu otradi.
Vesela vista 1-1.5kg; svaigi | #2 =] 2; lax) 200 m; sautgjamais trauks uz
cepamas paplates
B Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. Gata-
voSanas laika vidQ apgrieziet galu otradi, lai ta
iegQtu vienlidzigu branumu.

Vista, puse 05-08kg | #2[=s; cepama paplate

Izmantojiet savas iecienttakas garsvielas.
Vistas kratina 180 - 200 g ka- | 2 [%][=] 2; sautgjuma trauks uz restota
D0 tram gabalam plaukta._ o B .
Izmantojiet savas iecienitakas garivielas. Paris
mindtes apcepiet galu karsta panna.
Vistas stilbini, - ?[E)3; cepama paplate
svaigi Ja vistas kajinas ir iepriek$ marinétas, iestatiet

zemaku temperatdru un gatavojiet tas ilgak.




LATVIESU

198

Ediena veids Svars Plaukta ITmenis / papildpiederumi
Pile, vesela 2-3kg VLd=P? cepamais trauks uz restota plaukta
D)) Izmantojiet savas iecienttakas garsvielas. levie-
tojiet galu cepamaja trauka. Gatavo3anas laika
vidd apgrieziet pili otradi.
Zoss, vesela 4-5kg VLI=P? cepama panna
D3 Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. levie-
tojiet galu cepamaja paplaté. Gatavosanas lai-
ka vidd apgrieziet zosi otradi.
D] Galas rulete Tkg ?[E]2; restotais plaukts
Izmantojiet savas iecienttakas garsvielas.
Vesela zivs, grile- | 0.5-1kgkatrai | #9 [ 2; cepama paplate
& |ta zvy) Pildiet zivi ar sviestu un izmantojiet savas ie-
cienttakas gar3vielas un garSaugus.
D6 Zivs fileja - A=k saut&juma trauks uz restota plaukta
Izmantojiet savas iecienitakas gar3vielas.
b7 Siera kuka . = 2; %) 28 cm kiakas veidne uz restota
plaukta
& |Abolu kuka - (=] 2; e 100-150 mi; cepama paplate
& |Abolu tarte - =P piragu veidne uz restota plaukta
B0) Abolu pirags . E| 2; l+J 100-150 ml; @ 22 cm piragu veid-
ne uz restota plaukta
Braunijs 2kgmiklas [ 3. cepama panna
3] Sokolades mafini - (=] 2; ) 100-150 mi; mafinu veidne uz resto-
ta plaukta
g |Kekss - (5] 2; keksa veidne uz restota plaukta
Krasni cepti kar- 1kg =2 cepama paplate
g | tupeli Novietojiet veselus nemizotus kartupelus uz
cepamas paplates.
Daivinas Tkg Hs; cepama paplate parklata ar cepamo pa-
ﬁ piru

Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. Sa-
grieziet kartupelus gabalinos.
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Ediena veids Svars Plaukta ITmenis / papildpiederumi
Griléti jauktie T-15kg Hs; cepama paplate parklata ar cepamo pa-
darzeni Tru
B6 P " o
Izmantojiet savas iecienttakas garsvielas. Sa-
grieziet darzenus gabalinos.
37 :(;;)ketes, saldé- 0.5 kg =E cepama paplate
g} | Kartupeli, sald&ti 0.75 kg Hs cepama paplate
Galas/darzenu la- 1-1.5kg =P sautéjuma trauks uz restota plaukta
g |zanja ar sausas
pastas plaksném
Kartupelu sace- T-15kg =E? saut&juma trauks uz restota plaukta
M |pums (svaigikar- Gatavo3anas laika vidG apgrieziet édiena otra-
tupeli) di.
] S\faiga pica, pla- ) B 2; L) 100 ml; cepama paplate parklata
na ar cepamo papiru
12 Svaiga pica, bieza i B2 cepama paplate izklata ar cepamo
papiru
® |Kiss . = 2; cepama veidne uz restota plaukta
Bagete / Cabata / 0.8kg [81E 2; ) 150 mi; cepama paplate parkiata
M |baltmaize ar cepamo papiru
Baltmaizei nepiecieSams ilgaks laiks.
Visu veidu grau- Tkg BE 2; ) 150 mi; cepama paplate parklata
du/rudzu / tum- ar cepamo papiru / restotais plaukts
M |33 maize visu vei-
du graudu mai-
zes veidné
Pulkstena funkcijas
Pulkstena funkcijas
Pulkstena funkcija IzmantoSana
Q Beidzoties iestatitajam laikam, atskan skanas signals.
Laika atgadinajums
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Pulkstena funkcija

IzmantosSana

STOP
Gatavosanas laiks

Beidzoties iestatitajam laikam, atskan skanas signals un partrauc
darboties karséSanas funkcija.

@

Atliktais starts

Ediena gatavosanas sakuma un/vai beigu atlik3ana.

@

Laika skaitiSana

Maksimalais ilgums ir 23 st. 59 min. ST funkcija neietekmé cepes-
krasns darbibu.

Lai ieslégtu un izslégtu Laika skaitiSana, atlasiet: Izvélne, lestatiju-
mi kombinacija.

Pulkstena funkcijas iestatiSana

lestatiSana. Diennakts laiks

1. solis.

2. solis 3. solis.

9

_ D6

Lai mainttu diennakts laiku, atveriet izvél-
ni un atlasiet opciju lestatit diennakts lai-
ku. Skatiet sadalu “Izvélnes struktara”.

lestatiet pulksteni. Nospiediet OK,

lestatiSana. Laika atgadinajums

1. solis

N

¥,

Nospiediet: @

2. solis. 3. solis.

Displeja re- e
dzams (
0:00

Q

lestatiet Laika atgadina-

jums Nospiediet OK,

@ Taimeris nekavéjoties uzsak laika atskaiti.
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lestatiSana. Gatavosanas laiks

1. solis. 2. solis. 3. solis. 4. solis

f I f I
0:00

atlasiet karsesa- | - Nospiediet at- lestatiet gatavo-
nas funkciju un N > i Nospiediet OK.
kartoti @ anas laiku P
temperataru. : .

® Taimeris nekavéjoties uzsak laika atskaiti.

lestatiSana. Atliktais starts

1. solis. | 2. solis. Displeja 3. solis. 4. solis 5.solis. | 6. solis
. ir redza- | |
( \ Al ma jau- ( \ Al Displeja ( \ Al
na iesta- redzams
tita dien- -l
- nakts lai- @ PARr-
Atlasiet | Nospiediet | ka varti- | |estatiet lestatiet
kars&a- o -Staliet 1 Nospiediet | TRAUKT >tall€t 1 Nospie-
atkartoti ba. sakuma OK beigu lai- | . OK
nas @ @ s laiku . Ku diet UK,
funkciju. : SAKT ’ )

@ Taimeris uzsak laika atskaiti iestatitaja sakuma laika.

Piederumu lietoSana

/\  BRIDINAJUMS! Skatiet sadalu Augsta mala ap plauktu nelauj édiena
"Dro&iba". gatavosanas traukiem noslidét no plaukta.
Papildpiederumu ievietoSana

Neliela iedobe augSpusé palielina drosibu.
Sis iedobes arT palidz novérst sasvérsanos.
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Restots plaukts:

lebidiet plauktu starp cepeskrasns Iime-
na vadotnes stieniem ta, lai kajinas batu
Vérstas uz leju.

Cepama Paplate / Cepama panna:
lebidiet cepamo paplati starp plauktu at-
balsta rezga vadotném.

Termozonde

Termozonde — méra temperatdru édiena iekSiené.

lespéjams iestatit divu veidu temperatiras:

CepeSkrasns temperatara.

C

”?

Ediena iek3&jo temperataru.

Labakam gatavoSanas rezultatam:

édienu pagatavosanai.

édiena.

Ediena sastavdalam jabatis- | Neizmantojiet to 3kidru | Gatavo3anas laika tam ir japaliek
tabas temperatara.

Funkcijas Termozonde izmantoSana

1. solis

leslédziet cepeSkrasni.

2. solis

lestatiet karséSanas funkciju un, ja nepiecieSams, cepeskrasns temperatdru.

3. solis

levietoSana. Termozonde.
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Gala, putnu gala un zivis Sauté&jums teriné
levietojiet Termozonde galu galas, zivs cen- | levietojiet Termozonde galu pasa saut&uma
tra, vélams pa3a biezakaja tas vietad. Gada- | centra. CepSanas laika Termozonde jabdt stabi-
jiet, lai vismaz 3/4 Termozonde atrastos li novietotam viena vieta. Lai to panaktu, ievie-
édiena. tojiet to cieta édiena sastavdala. Lai nostiprina-

tu Termozonde silikona rokturi, atbalstiet uz
cepama trauka malas. Termozonde gals ne-
drikst pieskarties cepama trauka apak3ai.

4. solis lespraudiet Termozonde cepeSkrasns priekSpusé esosaja ligzda.
Displeja redzama paSreizéja temperatdra: Termozonde.
5.solis. | A7 nospiediet, lai iestatitu sensora iek3&jo temperataru.
6. solis Nospiediet OK, Iai apstiprinatu izvéli.
Edienam sasniedzot iestatito temperatdru, atskanés skanas signals. Jas varat iz-
Véléties partraukt vai turpinat gatavosanu, lai parliecinatos, ka &diens ir labi iz-
cepts.
7. solis Iznemiet Termozonde kontaktspraudni no ligzdas un iznemiet &dienu no cepes-
krasns.
A BRIDINAJUMS! Termozonde sakarstot, pastav apdegumu risks. Riko-
jieties uzmanigi, atvienojot to un iznemot to no &diena.
Ka lietot: teleskopiskas vadotnes /\ UZMANIBU! Nemazgajiet
» . teleskopiskas vadotnes trauku
@ Saglabajiet teleskopisko vadotnu mazgajama magina.
uzstadisanas pamacibu talakai Neiesméréjiet teleskopiskas
lietoSanai. vadotnes.

Izmantojot teleskopiskas vadotnes, restotos
plauktus un paplates var ielikt un iznemt

vieglak.
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1. solis izvelciet labo un kreiso teleskopisko vadotni.

2. solis Uzlieciet restoto plauktu uz teleskopiskajam
vadotném un uzmanigi iebidiet cepeSkrasnr.
Pirms cepeskrasns durvju aizvérsanas par-

baudiet, vai teleskopiskas vadotnes ir pilniba
iebiditas cepeSkrasni.

Papildfunkcijas

Blok&Sana

Siiespéja novérs nejausas izmainas ierices darbiba.

leslédziet to ierices darbibas laika — iestatita gatavoSanas programma turpina darboties,
vadibas panelis ir blokéts.

leslédziet to laika, kad ierice ir izsléegta — to nevar ieslégt, vadibas panelis ir blokéts.

N

¥

OOoK

Atskan signals.

Nospiediet un turiet nospiestu
@OK, lai ieslégtu funkciju.

Nospiediet un turiet nospiestu
@OK, lai izslégtu funkciju.

Mirgo @ 3 x@, kad ir ieslégta blokéSana.

Automatiska izsléegSanas

Drosibas noltika ierice izslédzas péc kada
laika, ja karsé3anas funkcija darbojas un
nemainat nekadus iestatfjumus.

(°Q)

(D (st.)

30-115

12.5

120 - 195

8.5

EE!PQ

@ (st.)

200 - 245

55

250 — maksimali

3

Automatiska izslégSanas nedarbojas ar
sadam funkcijam: Apgaismojums (lampa),

Termozonde, Atliktais starts.
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Dzesésanas ventilators

lerices darbibas laika dzesésanas ventilators
automatiski uztur ierices virsmas vésas.

Padomi un ieteikumi

GatavoSanas ieteikumi

205

Izslédzot ierici, dzesésanas ventilators var
turpinat darboties, I1dz ierice bas atdzisusi.

®

Tabulas uzradita temperatdra un cep3anas laiki ir tikai orient&josi. Tie ir atkarTgi no recep-
tém un izmantoto sastavdalu kvalitates un daudzuma.

padomos attéloti ieteicamie temperatdras, gatavosanas laika un plauktu poziciju iestattjumi
noteiktiem &dienu veidiem.
Ja nevarat atrast iestatljumus konkrétai receptei, meklgjiet tai lldzigu.

Ventilatora kars. ar mitrumu

Labaka rezultata gasanai ievérojiet laikus,

kas uzskaittti tabula.

dijumu

tota plaukta

¥ = |B[E[O
\ o -—
(°C) (min.)

Smalkmaizites, 16 | cepama paplate vai dzila | 180 20-30

gabali panna

Maizites, 9 gabali | cepama paplate vai dzila | 180 30-40
panna

Pica, saldéta, 0,35 | restots plaukts 220 10-15

kg

Rulete cepama paplate vai dzila |170 25-35
panna

Sok. kékss ar riek- | cepama paplate vai dzila |175 25-30

stiem panna

Suflg, 6 gabali keramikas ramekini uz 200 25-30
restota plaukta

Biskvitkdkas pira- | forma ar lidzenu pamat- | 180 15-25

ga pamatne ni uz restota plaukta

Biskvitkdka ar pil- | sacepuma forma uz res- [ 170 40-50




LATVIESU

206

¥ = | @ [E
\ ru -—
(°C) (min.)

VarTta zivs, 0,3 kg | cepama paplate vai dzila | 180 3 20-25
panna

Vesela zivs, 0,2 kg | cepama paplate vai dzila | 180 3 25-35
panna

Zivs fileja, 0,3 kg | picas paplate uz restota |180 3 25-30
plaukta

Varita gala, 0,25 | cepama paplate vai dzila | 200 3 35-45

kg panna

Sasliks, 0,5 kg cepama paplate vai dzila | 200 3 25-30
panna

Cepumi, 16 gabali | cepama paplate vai dzila | 180 2 20-30
panna

Makarani, 24 ga- | cepama paplate vai dzila [ 180 2 25-35

bali panna

Mufini, 12 gabali | cepama paplate vai dzila [ 170 2 30-40
panna

Sala mikla, 20 ga- | cepama paplate vai dzila | 180 2 25-30

bali panna

SmilSu miklas ce- | cepama paplate vai dzila | 150 2 25-35

pumi, 20 gabali panna

Tartletes, 8 gabali | cepama paplate vai dzila | 170 2 20-30
panna

Darzeni, varfti, 0,4 | cepama paplate vai dzila | 180 3 35-45

kg panna

Vegetara omlete | picas paplate uzrestota |200 3 25-30
plaukta

Vidusjaras darze- | cepama paplate vai dzila | 180 4 25-30

ni, 0,7 kg panna

Ventilatora kars.

ar mitrumu - ieteicamie piederumi

Lietojiet tum3as krasas un neatstarojoSas formas un traukus. Tiem ir labaka siltuma

absorbé3anas spéja neka gaisas krasas un atstarojoSiem traukiem.
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 ~

Picas panna

CepSanas trauks

Auglu piraga forma

Tum3a, neatstarojoSa
28 cm diametrs

Tum3a, neatstarojo3a
26 cm diametrs

Keramika
8 cm diametrs,
5 cm augstums

Tum3a, neatstarojo3a
28 cm diametrs

GatavoSanas tabulas parbaudes

iestadém

Informacija parbaudes iestadém

Parbaudes saskana ar standartu IEC 60350-1.

\/ =] ~ « E
\ LJ Lo —

(°Q) (min)
Kacinas, |Augs./ Cepama 3 170 20-35 -
20 papla- | Apakskar- [ Paplate
te séSana
Kdcinas, |KarséSana |Cepama 3 150-160 [20-35 -
20 papla- | ar ventila- | Paplate
té toru
Kdcinas, |KarséSana |Cepama 2un4 150-160 [20-35 -
20 papla- | ar ventila- | Paplate
té toru
Abolu pi- | Augs./ Restots 2 180 70 -90 -
rags, 2 Apakskar- | plaukts
veidnes |sé3ana
220 cm
Abolu pi- | Karsésana | Restots 2 160 70-90 -
rags, 2 ar ventila- | plaukts

veidnes |toru
@220 cm
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Biskvit- | Augs./ Restots 2 170 40-50 leprieks uzsildiet
koka bez | ApakSkar- [ plaukts cepeskrasni
taukvie- |sé3ana 10 min.
lam, ka-
kas veid-
ne @
26 cm
Biskvit- KarséSana [ Restots 2 160 40-50 lepriekS uzsildiet
kaka bez | ar ventila- | plaukts cepeskrasni
taukvie- | toru 10 min.
lam, ka-
kas veid-
ne @
26 cm
Biskvit- KarséSana | Restots 2un4 160 40 - 60 leprieksS uzsildiet
kaka bez | ar ventila- | plaukts cepeskrasni
taukvie- | toru 10 min.
lam, ka-
kas veid-
ne @
26 cm
SmilSu KarséSana |Cepama 3 140-150 |20-40 -
mikla ar ventila- | Paplate

toru
SmilSu KarséSana | Cepama 2un4 140-150 |[25-45 -
mikla ar ventila- | Paplate

toru
Smilsu Augs./ Cepama 3 140-150 |25-45 -
mikla Apakskar- | Paplate

séSana
Karst- Grils Restots 4 maks. 1-5 leprieks uzsildiet
maize, 4- plaukts cepeskrasni
6 gabali 10 min.
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Liellopa | Grils Restots 4 maks. 20-30 Novietojiet resto-
burgers, plaukts, to plauktu cepes-
6 gab., tauku uz- krasns ceturtaja I1-
0,6 kg tverSanas meni, bet dzilo ce-
panna pesSpannu — tre-
Saja lTmenr. Kad
pagajusi puse no
gatavoSanai atve-
|eta laika, apgrie-
ziet to uz otru
pusi.
leprieks uzsildiet
cepeskrasni
10 min.
KopSana un tiriSana
BRIDINAJUMS! Skatiet sadalu
"Dro3iba".
Piezimes par tiriSanu
< Tiriet ierices priek3dalu tikai ar mikroSkiedras dranu, kas iemérkta silta Gde-

nt ar saudzigu mazgasanas Iidzekli.

Metala virsmu tiriSanai izmantojiet tiriSanas Skidumu.

Tirisanas lidz- | Traipu tiriSanai izmantojiet saudzigu mazgasanas Iidzekli.
ekli

_¢_ Tiriet cepeskrasns iekSieni péc katras lietoSanas reizes. Tauku vai citu parti-
= kas palieku uzkrasanas var izraistt ugunsgréku.

| I lerices iekSpusé un uz stikla durvju paneliem var uzkraties kondensats. Lai
samazinatu kondensaciju, pirms gatavoSanas ieprieks uzkarsgjiet ierici
LietoSana ik- |10 minates. Neuzglabajiet &dienu iericé ilgak par 20 minatém. P&c katras
diena lietoSanas reizes nosusiniet ierices iekSieni tikai ar mikroSkiedras dranu.
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& Tiriet visus papildpiederumus péc katras lietoSanas un |aujiet tiem nozat.
/_’*/ Izmantojiet tikai mikroSkiedras dranu, kura iemérkta silta Gdent ar saudzigu
W mazgasanas Iidzekli. Nemazgajiet piederumus trauku mazgajamaja masi-
na.
Papildpiede- | Netiriet piedegumdro3os piederumus ar abraziviem tirianas lidzekliem vai
rumi asiem priekSmetiem.

Ka tirit? Tilpnes reljefs

Iztiriet cepeSkrasns tilpni, lai likvidétu
kalkakmens nogulsnes péc gatavo3anas ar

tvaiku.

1. solis.

2. solis

3. solis.

lelejiet cepeSkrasns tilpnes
reljefa 250 ml etika. Lietojiet
bezpiedevu etiki, kura kon-
centracijas fmenis nepars-
niedz 6 %.

kakmens nogulsnes 30 mina-
tes istabas temperatadra.

Tiriet cepeskrasns tilpni ar sil-
tu ddeni un mikstu dranu.

Funkcijai: SteamBake tiriet cepeSkrasni ik péc 5-10 gatavo3anas cikliem.

IznemSana. Plauktu balsti

Iznemiet plauktu balstus, lai iztTritu

cepeskrasni.

1. solis

I1zslédziet cepeSkrasni un uz-
gaidiet, I1dz ta atdziest.

2. solis

sienas.

Pavelciet plauktu atbalstu
priek3&jo dalu nost no sanu
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3. solis Pavelciet plauktu balstu aiz-
muguréjo dalu nost no sanu
sienas un iznemiet to.

4. solis Uzstadiet plauktu atbalstus,

veicot iepriekSminétas darbi-
bas pretéja seciba.
Teleskopiskas vadotnes atliku-
$ajam tapam jabat vérstiem uz
prieksu.

-—

Funkcijas Pirolitiska tiriSana
izmantoSana
Tiriet cepeskrasni ar Pirolitiska tiriSana.

A BRIDINAJUMS! Pastav
apdedzinasanas risks.

/\ UZMANIBU! Ja taja pasa virtuves
skapT ir uzstadrtas citas ierices,
nelietojiet tas, kad darbojas 31
funkcija. Tas var radit cepeSkrasns
bojajumus.

A BRIDINAJUMS! Pirolitiska
tirisanas funkcijas un pirmas
lietoSana reizes maksimalas
temperataras laika, ka arT péc tas,
parvietot jebkadus majdzivniekus
(it Jpasi putnus) projam no ierices
uz labi védinatu vietu. leteicama
to novietoSana cita telpa
pirolitiskas tirisanas cikla laika un
[1dz ierice ir atdzisusi [1dz istabas
temperatarai. Pirolitiskas tiriSanas
cikla un pirmas lietoSanas reizes
ar maksimalu temperatdru laika
un péc tam (I1dz ierice ir atdzisusi)
ir janodroSina laba ventilacija.

A BRIDINAJUMS! Pirms izmantot

pirolitiskas tiriSanas funkciju vai

pirms pirmas lietoSanas reizes,

IGdzu, iznemiet no cepeskrasns

dobuma talak minéto:

+ Jebkurus parmérigus partikas
atlikumus, izlijuso/ uzkrajuSos
ellu vai taukvielas.

+ visus iznemamos priekSmetus
(tostarp, plaukti, sanu
vadotnes / teleskopiskas
vadotnes utt., kas ietilpst
ierices komplektacija), jo Tpasi
nepiedegosos katlus, pannas,
paplates, piederumus utt.

Pirms pirolizes ieslégSanas:

iznemiet no ierices visus
papildpiederumus un nonemamas
plauktu vadotnes.

notiriet cepeskrasns apak3é&jo virsmu ar
siltu Gdeni un maigu mazgasanas Iidzekli.
notiriet durvju iek3gjo stiklu ar siltu Gdeni
un mikstu draninu.

aizveriet cepeskrasns durvis.

Pirms Pirolitiska tiriSana:

Izsleédziet cepeSkrasni un
uzgaidiet, I1dz ta atdziest.

Iznemiet no cepeskrasns visus
piederumus.

Notiriet cepeSkrasns iek3&jo
apakséjo virsmu un durvju stikla
iekSpusi ar siltu adeni, mikstu
dranu un maigu tirdanas lidzek-
li.
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Pirolitiska tiriSana

1. solis leejiet izvelné: Tirisana mf .
lespéja Darb. laiks
C1- Viegla tiriSana 1h
C2 - Vidgji intensiva tiriSana 1h 30 min
C3 - Padzilinata tirisana 2 h 30 min
2. solis. OK — nospiediet, lai atlasitu tirisanas programmu.
3. solis Nospiediet OK, lai uzsaktu tirisanu.
4. solis Péc tiriSanas pagrieziet karséSanas funkciju parslégu izslégta po-
zicija.

@Kad sakas tirisanas programma, cepedkrasns durvis ir blokétas, un lampa ir izslégta. Lidz
durvju blokéSanai displeja tiek radrts: 5

Kad tiriSana beidzas:

Izslédziet cepeSkrasni un | Iztiriet cepeSkrasns iekSieni ar | Notiriet atlikumus no cepes-
uzgaidiet, ITdz ta atdziest. mikstu dranu. krasns apaksgjas virsmas.

TiriSanas atgadinajums

Cepeskrasns atgadina jums, kad javeic pirolitiska tiriSana.

m mirgo displeja 5 sekundes pac katras ga- | L@l izslégtu atgadinajumu, ievadiet Izvélne
tavoZanas reizes. un atlasiet lestatijumi, Tiri$anas atgadina-
jums.

IznemSana un uzstadiSana: Durvis

Cepeskrasns durvim ir tris stikla paneli. Durvju un iek3gjos stikla panelus var iznemt, lai

notiritu. Izlasiet visus “Durvju nonems3anas un uzstadiSanas” noradijumus pirms stikla panelu
iznems3anas.

/\ UZMANIBU! Nelietojiet cepeskrasni, ja taja nav ielikti stikla paneli.
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1. solis

Atveriet durvis I1dz galam un turiet
abas enges.

2. solis

Paceliet un velciet aizslégus uz aiz-
muguri, I1dz tie nokliksk.

3. solis

Aizveriet cepeSkrasns durvis pusat-
vérta stavoklT I1dz pirmajai atvérsa-
nas pozicijai. Tad paceliet un pavel-
ciet, lai izceltu ara durvis.

4. solis

Novietojiet durvis uz cietas virsmas,
kas parklata ar mikstu dranu, ta, lai
to arpuse saskartos ar dranu.

5. solis

Turiet durvju aug3dala esoSo apmali
(B) no abam pusém un bidiet to
iekSup vérsta virziena, lai atbrivotu
spraudna blivi.

6. solis

Pavelciet durvju apmali uz priek3u,
lai to izceltu.

7. solis

Turiet durvju stikla panelus aiz to
augséjam malam un uzmanigi izvel-
ciet tos ara pa vienam. Saciet ar
augséjo paneli. Parliecinieties, lai
stikls izslidétu ara no balsta pilntba.
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8. solis Notiriet stikla panelus ar Gdeni un ziepém. Uzmanigi nosusiniet stikla panelus.
Nemazgajiet stikla panelus trauku mazgajamaja masina.

9. solis Péc tiriSanas uzstadiet stikla panelus, durvju apmali un cepeskrasns durvis, aiz-
veriet abu engu aizslégus.

Ja durvis ir uzstaditas pareizi, aizverot aizslégus, jas dzirdésiet klik3ki.

Parbaudiet, vai stikla paneli (A un B) ir ievie-
toti pareiza seciba. Skatiet simbolu/iespie-
dumu stikla panela mala; katrs no stikla pa-
neliem atskiras, lai to uzstadisana un iz-
nemsana batu vieglaka. N\
Zonai ar apdruku jabat vérstai uz durvju \
iekSpusi. Péc ievietoSanas parliecinieties,

vai stikla panela vietas, uz kuram atrodas h
drukata teksta zonas, nav raupjas.

Ja uzstadtta pareizi, durvju apmales stipri-
najumi nokliksk.

Parliecinieties, ka uzstadat vidéjo stikla pa-
neli pareizi ta vieta.

A B

Ka nomaintt: Lampa Vienmeér turiet halogéna lampu ar dranu, lai

o tauku atliekas nesadegtu uz lampas.
/\ BRIDINAJUMS! Elektro3oka risks.

Lampa var bat karsta.

Pirms nomainat lampu:

1. solis 2. solis 3. solis
Izslédziet cepeSkrasni. Uzgai- | Atslédziet cepeskrasnino | lekldjiet uz tilpnes gridas dra-
diet, IT1dz cepeskrasns ir atdzi- elektrotikla. nu.
susi.




LATVIESU 215

Aizmugures lampa

1. solis Pagrieziet stikla parsegu, lai to iznemtu.

2. solis Notiriet stikla parsegu.

3. solis Nomainiet cepeSkrasns lampu ar piemérotu 300 °C siltumizturigu cepeskrasns
lampu.

4. solis levietojiet stikla parsegu.

Problémrisinasana

BRIDINAJUMS! Skatiet sadalu
"Drosiba".

Ka rikoties, ja...

Tabula neieklautu problému gadijuma sazinieties ar pilnvarotu servisa centru.

lerice neieslédzas un/vai nesakarst

Probléma Parbaudiet, vai:

lerice neuzsilst. Deaktivizéta automatiskas izslégSanas funk-
cija.

lerice neuzsilst. lerices durvis ir aizvértas.

lerice neuzsilst. Izdedzis droSinatajs.

lerice neuzsilst. Bloké3ana ir atslégta.

Detalas

Probléma Parbaudiet, vai:

Apgaismojums ir izslégts. leslégta funkcija Ventilatora kars. ar mitru-
mu.

Nestrada lampina. Spuldze ir izdegusi.

Nedarbojas funkcija Termozonde. Termozonde spraudnis ir pilniba ievietots
ligzda.

Kladu kodi

Displeja redzams... Parbaudiet, vai:

Err C2 JUs iznémat Termozonde kontaktspraudni no
kontaktligzdas.
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Kladu kodi
Err C3 lerices durvis ir aizvértas vai durvju blokétajs
nav bojats.
Err F102 lerices durvis ir aizvértas.
Err F102 Durvju blokétajs nav bojats.
00:00 Noticis stravas padeves parravums. lestatiet
diennakts laiku.

Ja displeja redzams 3aja tabula neieklauts klGdas kods, izslédziet majokla elektrosistémas
droSinataju un atkartoti ieslédziet ierici. Ja kladas kods atkartoti paradas displeja, sazinieties
ar autorizéto servisa centru.

TiriSana
Probléma Parbaudiet, vai:
No cepeskrasns tilpnes reljefa tek Gdens. Cepeskrasns tilpnes reljefa ir parak daudz
adens.

Servisa dati
Ja nevarat rast risinajumu, sazinieties ar pilnvarotu servisa centru.

Servisa centram nepiecieSamie dati noraditi uz tehnisko datu plaksnites. Tehnisko datu

tehnisko datu plaksntti.

Modelis (MOD) e

Izstradajuma Nr. (PNC) e

Sérijasnumurs (S.N.) [

Tehniskie dati

Tehniskie dati

Platums 480 mm
Izméri (iek3gjie) Augstums 361 mm
Dzilums 416 mm
Cepamas paplates platiba 1438 cm?
Augséjais sildelements 2300 W
Apakségjais sildelements 1000 W
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Grils 2300 W
Zvans 2400 W
Kopéjais veérté&jums 3490 W
Spriegums 220-240V
Frekvence 50 - 60 Hz
Vairakas funkcijas 9

Energoefektivitate

Produkta informacija un Produkta informacijas lapa

Piegadataja nosaukums

IKEA

Modela identifikacija

FORNEBY 305.568.99
FORNEBY 105.568.95

Energoefektivitates indekss

81.2

Energoefektivitates klase

A+

Energopatérins pie standarta jaudas slodzes tradicio-
nalaja rezZima

0.93 kWh/cikla

Energopatérins pie standarta jaudas slodzes piespiedu
ventilatora reZima

0.69 kWh/cikla

Kameru skaits

1

Siltuma avots

Elektriba

Skalums

721

CepeSkrasns veids

lebOvéjama cepeskrasns

Svars

FORNEBY 34.5kg
305.568.99
FORNEBY 34.4kg
105.568.95

IEC/EN 60350-1 — Elektroierices gatavo$anai majsaimnieciba — 1. dala: Plitis, cepeSkrasnis,
tvaika cepeSkrasnis un grili — veiktsp&jas mérisanas metodes.

Elektroenergijas taupisana

Parbaudiet, vai ierices darbibas laika tas

durvis ir pareizi aizvértas. Gatavo3anas laika
lerice aprikota ar funkcijam, kas neviriniet ierices durvis parak bieZi.
lauj taupit energiju, gatavojot Raugieties, lai durvju blive batu tira, un

ikdiena.
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gadajiet, lai ta batu labi nofikséta sava
pozicija.

Izmantojiet metala traukus, lai uzlabotu
elektroenergijas taupi3anu.

Kad iesp&jams, nekarsgjiet ierici pirms
gatavoSanas.

Uzturiet péc iespéjas 1sakus partraukumus
starp cepSanas reizém, ja gatavojat vairakus
édienus viena piegajiena.

Gatavosana ar ventilatoru

Ja iespéjams, elektroenergijas taupisanas
noldka izmantojiet gatavo3anas funkcijas.

Atlikusais siltums

Ventilators un lampa turpina darboties.
Izslédzot ierici, displeja tiek attélots atlikusais
siltums. JOs varat izmantot atlikuso siltumu,
lai uzturétu édienu siltu.

Ja gatavoSanas ilgums parsniedz

30 mindtes, samaziniet ierices temperatdru
[fdz minimumam 3-10 minates pirms
gatavoSanas laika beigam. lericé atlikuSais
siltums turpinas gatavot taja ievietoto
édienu.

Izvélnes struktira
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Izmantojiet atlikuSo cepeskrasns siltumu, lai
uzsilditu édienu.

Ediena siltuma uzturé3ana

Izvélieties zemako iespéjamo temperataras
iestatljumu, lai izmantotu atliku3o siltumu un
saglabatu &dienu siltu. Atlikusa siltuma
indikators vai temperatdra tiek paradita
displeja.

Gatavo3ana ar izslégtu cepeSkrasns
apgaismojumu

GatavoSanas laika izsleédziet cepeSkrasns
apgaismojumu. leslédziet to tikai tad, kad
nepiecieSams.

Ventilatora kars. ar mitrumu
ST funkcija paredzéta energijas taupisanai
gatavo3anas laika.

Izmantojot So funkciju, apgaismojums
automatiski izslédzas péc 30 sekundém. Jas
varat to ieslégt atkartoti, tacu ST darbiba
samazinas paredzamo elektroenergijas
ietauptjumu.

Izvélne
1. solis 2. solis 3. solis 4. solis 5. solis
N
\ \ N A y
(« ) (« ) (« ) ﬂ « )
— Izvélieties iespé- e
— —atlasiet, | juno lzvelnekla- | Atlasiet iestat- | NOspiediet OK, | Pielagojiet vért:-
lai ievadTtu Izveél- | sta un nospiediet jumu. lai apstiprinatu bu un nospiediet
ne. oK iestatfjumu. oK.

Pagrieziet karséSanas funkciju parslégu pozicija Izslégts, lai izietu no Izvélne.

lzvélne struktiira

Gatavosanas paligs ¥

TiriSana rrrr/

lestattjumi {0}
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sija

tjumus

lestatijumi
01 [Diennakts laiks Maintt 02 | Displeja spilgtums |1-5
03 | Taustinu skana 1— pikstiens | 04 |Skanassignalaska- |1-4
2 — klikskis Jums
3 —skanaiz-
slégta
05 | Termozonde darbtba |1 — skanas 06 | Laika skaitiSana leslegt/izslégt
signals un
stop
2 — skanas
signals
07 | Apgaismojums (lam- leslégt/ 08 | Atra uzsil3ana leslégt/Izslégt
pa) Izslegt
09 | TirSanas atgadina- leslegt/ 10 [ Demonstracijas re- | Aktivizacijas
jums Izsleégt Zims kods: 2468
11 | Programmatdras ver- | Parbaude 12 | Nodzést visus iesta- |Ja/Né

Apsvérumi par vides aizsardzibu

Nododiet otrreizéjai parstradei materialus ar

simbolu C) levietojiet iepakojuma
materialus atbilstoSajos konteineros to
otrreiz&jai parstradei. Palidziet aizsargat
apkartéjo vidi un cilvéku veselibu, atkartoti
parstradajot elektrisko un elektronisko

iekartu atkritumus. Neizmetiet ierices, kas

apzimétas ar So simbolu E kopa ar
majsaimniecibas atkritumiem. Nododiet
izstradajumu viet&ja otrreizéjas parstrades
punkta vai sazinieties ar viet&jo pasvaldibu.
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Turinys

Saugos informacija 220 Papildomos funkcijos 240
Saugos instrukcijos 222 Patarimai 241
Irengimas 225 Valymas ir priezidra 245
Gaminio aprasymas 226 Trik€iy Salinimas 251
Valdymo skydelis 226 Techniniai duomenys 252
Prie$ naudodami pirma karta 227 Energijos efektyvumas 253
Kasdienis naudojimas 229 Meniu struktdra 254
Laikrodzio funkcijos 236 Aplinkos apsauga 255
Priedy naudojimas 237

Galimi pakeitimai.
/\ Saugos informacija

PrieS jrengdami ir naudodami $j prietaisg, atidZiai
perskaitykite pateiktg instrukcijg. Gamintojas neatsako uz
suzalojimus ir Zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso jrengimo ir
naudojimo. Visada laikykite Sig instrukcijg Salia prietaiso, kad
galétuméte ja pasinaudoti véliau.

Vaiky ir pazeidZiamy Zmoniy sauga

- Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, turintys fiziniy,
jutiminiy arba protiniy sutrikimy, arba asmenys, kuriems
traksta patirties ar Ziniy, $j prietaisg gali naudoti tik
priziGrimi kity arba gave nurodymus, kaip saugiai naudotis
prietaisu, jei jie supranta su prietaiso naudojimu susijusius
pavojus. MaZesniy nei 8 mety vaiky ir asmeny, turinciy labai
sunkig ir sudétingg negalig, negalima be prieZidros leisti bati
Salia prietaiso.
Batina visg laikg prizidaréti vaikus ir uztikrinti, kad jie nezaisty
su Siuo buitiniu prietaisu.

- Visas pakuotés medZiagas saugokite nuo vaiky ir tinkamai
pasalinkite.
DEMESIO! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo metu
jkaista. Neleiskite vaikams ir naminiams gyviinams bati Salia
prietaiso jam veikiant arba véstant.
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- Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

- Vaikai be priezidros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo priezidros darby.

Bendrieji saugos reikalavimai

. Sj prietaisg jrengti ir pakeisti jo laidg leidZiama tik
kvalifikuotiems specialistams.

. DEMESIO: Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo metu
jkaista. Bukite atsargus, kad neprisiliestuméte prie kaitinimo
elementy.

- Pagalbinius reikmenis arba indus i$ orkaités traukite ir j jg
dékite mavédami karsciui atsparias pirstines.

- PrieS vykdant techninés prieziaros darbus atjunkite
maitinima.

. DEMESIO: Pasirapinkite, kad pries kei¢iant lempute
prietaisas baty iSjungtas, kitaip galimas elektros smuagis.

- Nenaudokite prietaiso, pries jo jrengimg balduose.

- Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.

- Dureliy stiklo nevalykite Siurksciu Svei¢iamuoju valikliu ar
astriomis metalinémis grandyklémis, nes galite subraizyti
pavirsiy ir dél to stiklas gali suduZzti.

- Jei baty pazeistas maitinimo laidas, jj gali pakeisti tik
gamintojas, jo jgaliotasis techninés prieziaros centras arba
panasios kvalifikacijos asmenys- antraip gali kilti elektros
pavojus.

- PriesS pirolizinj valymg ISimkite iS orkaités visus priedus ir
pasalinkite didesnius kiekius maisto ar skysciy likuciy.

- Jei norite iSimti padékly laikiklius, pirmiausia i$ Soniniy
sieneliy istraukite laikiklio priekj, o po to galg. Padékly
laikiklius atgal sudékite prieSinga tvarka.

- Naudokite tik Siam prietaisui rekomenduojamg maisto
(kepimo) termometra.
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Saugos instrukcijos

Irengimas

/\ ISPEJIMAS! §; prietaisa jrengti
privalo tik kvalifikuotas asmuo.

+ Nuimkite visas pakavimo medZiagas.

* Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto
prietaiso.

» Vadovaukités su prietaisu pateiktomis
jrengimo instrukcijomis.

+ Visada bakite atsarggs, kai perkeliate
prietaisa, nes jis yra sunkus. Visada
maveékite apsaugines pirstines ir avékite
uzdarg avalyne.

+ Netraukite Sio prietaiso uz rankenos.

» |renkite prietaisg saugioje ir tinkamoje
vietoje, atitinkancioje jrengimo
reikalavimus.

+ Batina paisyti minimaliy atstumy iki kity
prietaisy ir spinteliy.

+ Prie$ montuodami prietaisg, patikrinkite,
ar orkaités durelés laisvai daringjasi.
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Ventiliavimo angos 560x20 mm
minimalus dydis.
Anga yra apatinéje
galingje puséje.

Maitinimo kabelio il- 1500 mm
gis. Kabelis yra desi-
niajame kampe, gali-
néje puséje

Montavimo varztai 4x25 mm

Minimalus spintelés 580 (600) mm
aukstis (spintelés po

darbastaliu minimalus

aukstis)

Spintelés plotis 560 mm
Spintelés gylis 550 (550) mm
Prietaiso priekio auks- 589 mm
tis

Prietaiso galo aukstis 571 mm
Prietaiso priekio plotis 595 mm
Prietaiso galo plotis 559 mm
Prietaiso gylis 569 mm
Prietaiso jmontavimo 548 mm
gylis

Gylis su atidarytomis 1022 mm
durelémis

Elektros prijungimas

/\ ISPEJIMAS! Gaisro ir elektros
smugio pavojus.

+ Visus elektros prijungimus privalo atlikti
kvalifikuotas elektrikas.

+ Prietaisg privaloma jZeminti.

+ |sitikinkite, kad parametrai techniniy
duomeny plokSteléje atitinka maitinimo
tinklo elektros vardinius duomenis.

+ Visada naudokite tinkamai jrengtg
jZemintg saugujj elektros lizda.

+ Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy ir
ilginamujy laidy.

+ Buokite atsargas, kad nesugadintuméte
elektros kistuko ir maitinimo laido. Jei
reikéty pakeisti maitinimo laidg, tai turi
padaryti masy jgaliotasis techninés
prieZidros centras.

+ Saugokite, kad maitinimo laidai neliesty ir
nebdty arti prietaiso dureliy arba niSos
po prietaisu, ypac kai jis veikia arba
durelés yra karstos.

+ Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy apsauga
nuo smuagiy turi bati pritvirtinta taip, kad
nebdty galima nuimti be jrankiy.

+ Elektros kiStuka j tinklo lizdg junkite tik
tuomet, kai visiSkai pabaigsite jrengima.
|sitikinkite, kad jrengus prietaisg, elektros
laido kiStuka baty lengva pasiekti.

+ Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines, nejunkite
kistuko.
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Norédami iSjungti prietaisg, netraukite uz
maitinimo laido. Visada traukite paéme uz
elektros kiStuko.

Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus:
linijg apsaugancius automatinius
jungiklius, saugiklius (jsukami saugikliai
turi bati iSimami is jy laikiklio), jZeminimo
nuotékio atjungiamuosius jtaisus ir
kontaktorius.

Sumontuokite izoliacinj jrenginj, leidZiantj
atjungti prietaisg nuo visy elektros
maitinimo tinklo poliy. MaZiausias
izoliacinio jrenginio kontakto tarpelio
plotis - 3 mm.

Iki galo uzdarykite prietaiso dureles, pries
jkiSdami maitinimo laido kistukg j elektros
tinklo lizda.

Naudojimas

/A ISPEJIMAS! Suzalojimo,
nudegimy ir elektros smagio arba
sprogimo pavojus.

Nebandykite pakeisti Sio prietaiso
techniniy savybiy.

PasirQpinkite, kad ventiliacinés angos
nebdty uzblokuotos.

Nepalikite jjungto prietaiso be prieZidros.
Po kiekvieno naudojimo prietaisg
iSvalykite.

Atidarydami veikiancio prietaiso dureles
badkite atsargas. IS vidaus gali iSsiverZzti
jkaitintas oras.

Nelieskite prietaiso drégnomis rankomis
arba jei prietaisas lie€iasi su vandeniu.
Nespauskite atidaryty dureliy.
Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio
pavirSiaus ar daiktams laikyti.

Atsargiai atidarykite prietaiso dureles.
Naudojant maisto produktus su alkoholiu,
gali susidaryti alkoholio ir oro misinys.
Atidarydami dureles pasirtpinkite, kad
Salimais nebaty kibirks¢iy ar atviros
ugnies Saltiniy.

Salia prietaiso, j prietaisg arba ant jo
nedekite degiy medziagy arba degiomis
medziagomis sudrekinty daikty.

/\  ISPEJIMAS! Pavojus sugadinti
prietaisa.
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Emalés apsauga nuo pazeidimy ir
iSblukimo:
- Nedékite orkaitéms skirty indy ar kity
objekty tiesiai ant prietaiso dugno.
- Nedékite aliuminio folijos tiesiai ant
prietaiso ertmés dugno;
- Nepilkite vandens tiesiai j jkaitusj
prietaisa.
- Nelaikykite prietaise paruosty drégny
patiekaly ir maisto produkty.
- Buakite atsargis montuodami arba
iSimdami prietaiso priedus.
Emalio ar nertadijanciojo plieno
iSblukimas neturi poveikio prietaiso
veikimui.
Drégniems pyragams kepti naudokite gily
kepimo inda. Vaisiy sultys palieka démes,
kurias sudeétinga pasalinti.
Maistg visuomet gaminkite uzdare
prietaiso dureles.
Jeigu prietaisas jrengtas uz baldo
ploksteés (pvz., dureliy), pasirapinkite, kad
prietaisui veikiant durelés visada baty
atidarytos. Uz dureliy gali kauptis karstis
ir dréegmé, kurie gali pakenkti prietaisui,
baldams ar grindims. NeuZdarykite
dureliy, kol po naudojimo prietaisas
visiSkai neataus.

Valymas ir prieZidra

/\ ISPEJIMAS! Suzalojimo, gaisro

arba prietaiso sugadinimo
pavojus.

Prie$ atlikdami prieZiaros darbus,
iSjunkite prietaisg ir iStraukite maitinimo
laido kiStuka i$ elektros tinklo lizdo.
Patikrinkite, ar prietaisas atvéses. Gali
sutrakti stiklo plokstes.

Nedelsdami pakeiskite dureliy stiklo
plokstes, jeigu jos paZeistos. Kreipkites |
igaliotajj techninés prieZitros centra.
Bakite atsargas, kai iSimate prietaiso
dureles. Durelés yra sunkios!
Reguliariai valykite prietaisg, kad
apsaugotumeéte pavirSiy nuo
nusidevéjimo.

Prietaise like riebalai ir maistas gali
sukelti gaisra.
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+ Jeigu naudojate orkaités purskiklj,
laikykités ant pakuotés pateikty saugumo
nurodymuy.

Pirolizinis valymas

/\  ISPEJIMAS! SuZalojimo / gaisro /
cheminiy emisijy (damuy) rizika
naudojant pirolizés rezima.

+ Per pirolizinj valyma i3siskiriantys garai
néra kenksmingi Zzmonéms, jskaitant
kadikius arba sveikatos sutrikimy
turin€ius asmenis.

+ Skirtingai nuo Zmoniy, kai kurie pauksciai
ir ropliai gali bati ypac jautras garams,
kurie gali iSsiskirti valant orkaites pirolizés
bddu. Smulkds augintiniai tai pat gali bati
labai jautrds temperatdros pokyciams,
kuriuos aplink prietaisg gali sukelti
pirolizinio valymo funkcija.

+ PrieS naudodamiesi pirolizinio valymo
arba pirmojo naudojimo funkcija i$
orkaités iSimkite:

- maisto likucius, iSsipylusj aliejy,
riebalus ir pan.

- bet kokius iSimamus elementus
(jskaitant lentynéles, Soninius
beégelius ir kt.), ypac nepridegancius
puodus, keptuves, skardas, indus ir
pan.

+ Pirolizinio valymo metu auksta
temperatdra gali paZeisti puody,
keptuviy, skardy ir kt. priemoniy
nepridegancius pavirSius ir gali iSsiskirti
nedidelis kiekis kenksmingy gary.

+ |démiai perskaitykite visg pirolizinio
valymo instrukcija.

+ Kol vyksta pirolizinis valymas, neprileiskite
prie prietaiso vaiky. Prietaisas pirolizinio
valymo metu labai jkaista, o i3 ventiliacijos
angy sklinda jkaites oras.

+ Piroliziniam valymui ir pirmasyk
naudojant auksc¢iausig temperatdrg
orkaité jkaitinama iki aukstos
temperataros ir tuomet gali issiskirti
sudegusiy maisto likuciy ir konstrukcijos
medZiagy garai, todél naudotojams
grieztai rekomenduojame:
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- kiekvienos pirolizinio valymo
proceddros metu ir jai pasibaigus
gerai iSvédinti patalpas.

- Pirma kartg jkaitinant orkaite iki
auksciausios temperatdros
pasirapinti, kad patalpa baty gerai
iSvedinta.

+ Per pirolizinio valymo proceddarg, po jos ir
pirma karta jkaitinant orkaite iki
auksciausios temperatdros pasirtpinkite,
kad visi naminiai gyvinai (ypa¢ pauksciai)
baty toliau nuo prietaiso. Geriausia
pasirapinti, kad vykstant piroliziniam
ciklui ir iki prietaisas vél atvésta iki
kambario temperataros, jie baty kitoje
patalpoje. Vykstant piroliziniam ciklui, jam
pasibaigus (iki prietaisas atvésta) ir pirma
kartg jkaitinant iki auksciausios
temperatdros batina uztikrinti tinkama
patalpy védinima.

Vidinis apSvietimas

A ISPEJIMAS! Pavojus gauti elektros

smugj.

+ Sio gaminio viduje esanti (-Cios) lemputeé (-
és) ir atskirai parduodamos atsargines
lemputés: Sios lemputeés turi atlaikyti
ekstremalias fizines sglygas buitiniuose
prietaisuose, pavyzdZziui, temperatdra,
vibracija, drégme, arba yra skirtos
informuoti apie prietaiso veikimo baseng.
Jos néra skirtos naudoti kitoms paskirtims
ir netinka patalpoms apSviesti.

+ Siame gaminyje yra Sviesos 3altinis, kurio
energijos vartojimo efektyvumo klasé G.

+ Naudokite tik ty paciy techniniy
duomeny lemputes.

Paslauga

+ Dél prietaiso remonto kreipkités j
igaliotajj techninés prieZitros centra.

* Naudokite tik originalias dalis.

Salinimas

/\ ISPEJIMAS! Pavojus susiZeisti
arba uzdusti.
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+ IStraukite maitinimo laido kistuka i$
maitinimo tinklo lizdo.

+ Nupjaukite maitinimo laidg arti prietaiso
ir pasalinkite jj.

+ Nuimkite dureles, kad vaikai ir naminiai
gyvinai neuZsidaryty prietaise.

+ Pakavimo medzZiaga:
Pakavimo medZiaga perdirbama.
Plastikinés dalys yra pazymétos

Irengimas
/\ ISPEJIMAS! Zr. saugos skyrius.

Irengimas

@ Kaip jrengti, Zr. surinkimo
instrukcija.

Elektros jrengimas

/\  ISPEJIMAS! Elektra prijungti
privalo tik kvalifikuotas elektrikas.

@ Gamintojas néra atsakingas, jeigu
jds nesiimate saugos skyriuose
nurodyty saugos priemoniy.

Sios orkaités komplekte yra tik pagrindinis
laidas.

Kabelis

Tinkami montuoti ar pakeisti kabeliai:
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tarptautinémis santrumpomis, pavyzdZiui,
PE, PS ir pan. ISmeskite pakavimo
medZiagas j atlieky tvarkymo punktuose
specialiai Siam tikslui skirtus atlieky
surinkimo konteinerius.

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Bendrajai galiai tinkamas kabelio skerspjavis
nurodytas techniniy duomeny ploksteléje.
Taip pat lenteléje nurodyta:

Bendroji galia (W) | Kabelio skerspjavis
(mm?)
1380 - didZiausias 3x0.75
2300 - didZiausias |3 x1
3680 - didZiausias [3x 1.5

|Zeminimo laidas (Zalias / geltonas kabelis)
turi bati 2 cm ilgesnis uz fazés ir neutraly
kabelius (mélyng ir ruda kabelius).
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Gaminio apraSymas

Bendroji apzvalga

R _HE

s 5 lo

0] o] HEE

®

Priedai

+ Grotelés x 2
Virtuvés reikmenims, pyragy formoms,
prikaistuviams.

+ Kepimo skarda x 1
Pyragams ir sausainiams kepti.

+ Grilio / kepinimo indas x 1

Valdymo skydelis

Valdymo skydelio apZvalga
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Valdymo skydelis
Kaitinimo funkcijy nustatymo rankenélé
Ekranas

Valdymo rankenéle

B Sildymo elementas

A Maisto termometro lizdas
Lempute

B Ventiliatorius

EY |duba vandeniui

m] Lentynos atrama, iSimama
Vietos lentynoje

Kepti ir skrudinti arba riebalams surinkti.
+ Maisto termometras x 1

Skirtas maisto iSkepimo lygio tikrinimui.
+ Teleskopiniai bégeliai x 1 komplektas

Lentynéléms ir skardoms.

N (
i \
@ E» 6 ﬁ? OK @ C@
Greitas | Orkar
Laikma- ikaitini- tés ap- | Maisto ter- | Patvirtinti | Laikykite nus- | Pasukite ranke-
tis ! mas Svieti- | mometras nuostata paude nele
mas

Norédami jjungti prietaisg pasirinkite kaitinimo funkcija.

Kad iSjungtumeéte prietaisg pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle j iSjungimo padet;.
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Rodinys
A Ekranas su pagrindinémis funkcijomis.
@C" C| -|'-'| © >> DEMO
| Ll L

h:min:s

DQOPQ:::::' 8¢ /i

Valdymo skydelio indikatoriai

Baziniai indikatoriai

® ¥ wl 5 >

UZraktas Kepimo vadovas Valymas Nustaty- | Greitas jkaitinimas
mai

Laikmacio indikatoriai

2 @ &

Laikmatis Pabaiga Atidétas paleidimas Laikmatis

Progreso juosta - temperatdrai arba lai-
kui. Prietaisui pasiekus nustatytg tempe-
ratdra, visa juosta tampa raudona.

Kepimo garuose indikatorius (ﬂb
Maisto termometras indikatorius ﬁ?

PrieS naudodami pirma karta

/A ISPEJIMAS! Zr. saugos skyrius.

Pirminis valymas

PrieS naudodami pirma karta, iSvalykite tuscig prietaisg ir nustatykite laika:

s e | 2| O
g 00:00

Nustatykite laikg. Paspauskite OK.
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Pirminis paSildymas
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PrieS pirmajj naudojima jkaitinkite tuscig orkaite.

1-as ISimkite i3 orkaités visus priedus ir iSimamas lentyny atramas.
veiks-

mas

2-as Nustatykite maksimalia temperatara funkcijai: 5.

veiks- Palikite orkaite veikti 1 val.

mas

3-ias Nustatykite maksimalig temperatrg funkcijai: @

veiks- Palikite orkaite veikti 15 min.

mas

® IS orkaités gali sklisti kvapas ir ddmai iSankstinio jkaitinimo metu. PasirGpinkite, kad pa-
talpa baty vedinama.

Kaip naudoti: Mechaninis vaiky
saugos uZraktas

Orkaitéje jmontuotas mechaninis uzraktas
nuo vaiky. Sis dureliy uzraktas yra Zemiau
valdymo skydelio, orkaités deSinéje puséje.

Norint atidaryti orkaités dureles su uZraktu nuo vaiky:

1-as Nuspauskite ir pakelkite uzrakta.

veiksmas

2-as Patraukite dury rankenéle, kad jas atidarytu-
veiksmas | méte.

UZdarydami orkaite uZrakto nespauskite.

UZrakto iSmontavimas:

veiksmas

1-as atidarykite orkaite ir naudodami su kartu tie-

veiksmas | kiama SeSiakampiy galvuciy raktg nusukite
uzrakta.

2-as ISmontave uZrakta, varzta jsukite atgal.
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Kasdienis naudojimas

/A ISPEJIMAS! Zr. saugos skyrius.

Kaip nustatyti Kaitinimo funkcijos
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1-as veiks- | Norédami pasirinkti kaitinimo funkcijg, pasukite kaitinimo valdymo rankenéle.
mas

2-as veiks- | Valdymo rankenéle nustatykite temperatara.

mas

tés funkcijomis.

Paspauskite [ , kad jjungtuméte funkcija: Greitas jkaitinimas. Veikia su kai kuriomis orkai-

Maisto gaminimas garuose

Patikrinkite, ar orkaité atvésusi.

funkcija.

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-|a:1\;(;|ks- 4-as veiksmas.
( \ (V \ I3 anksto pakaitin-
kite tuscig orkaite
10 min, kad padi-
dety dréegme.
|dékite maistg j or-
Pripildykite orkaités vidaus jdubg Pgs]rlnk|te k‘.m' Nustatykite kaite.
S tinimo garais _
vandeniu i$ ¢iaupo. temperatara.

(® Maksimali jdubos talpa - 250 ml. Nepildykite orkaités vidaus jdubos, kai gaminate maista
arba kai orkaité yra jkaitusi.

Pasibaigus maisto gaminimo garuose programai:

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-as veiksmas

pasukite kaitinimo funkcijy
rankenéle j iSjungimo padétj,
kad iSjungtuméte orkaite.

Atsargiai atidarykite dureles. 13-
siverzusi drégmé gali sukelti

nudegimus.

Patikrinkite, ar orkaité atve-
susi. Pa3alinkite likusj van-
denj i$ orkaités vidaus jdu-

bos.
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Kaitinimo funkcijos
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Kaitinimo funkcija

Paskirtis

—

N\

Karsto oro srautas

Skirta vienu metu kepti ir maistui dZiovinti trijuose lygiuose. Nustaty-
kite 20-40 °C maZesne temperatdrg nei Apatinis + virSutinis kaitini-
mas atveju.

[

Apatinis + virSuti-
nis kaitinimas

Kepti ir skrudinti maistg vienoje lentynos padétyje.

&

SteamBake

Drégmei padidinti ruoSiant maista. ISgauti tinkamga spalva ir traskig
plutele. Skirta paSildomiems patiekalams suteikti sultingumo. Vai-
siams ar darzovéms konservuoti.

B)

Picos programa

Kepti picg. Intensyviai skrudinti ir traSkiam pagrindui paruosti.

D

Apatinis kaitinimas

Kepti pyragus traskiu pagrindu ir konservuoti maista.

<
<
<

Saldytas maistas

TraSkiems pusfabrikaciams ruosti (pvz., gruzdintoms bulvytéms, kep-
toms bulvytéms ar rytietiSkiems suktinukams).

&

Drégnas konvek.
kepimas

Si funkcija ruosiant maistg padeda taupyti energijg. Naudojantis $ia
funkcija temperatdra orkaitéje gali skirtis nuo nustatytos. ISnaudoja-
mas perteklinis karstis. Kaitinimo galig galima sumaZinti. Daugiau in-
formacijos rasite skyriuje , Kasdienis naudojimas”, Pastabos apie:
Drégnas konvek. kepimas.

B

Ploniems maisto gabaléliams ir duonos skrebuciams kepti grilyje.

Grilis
vvv Skirta didesniems mésos arba paukstienos su kaulais gabalams ke-
\'g pinti viename lygyje. Tinka apkepams ir skrudinti.
Terminis kepintu-
vas
= Skirta atverti meniu: Kepimo vadovas, Valymas, Nustatymai.
Meniu

Karsto oro srautas, Apatinis + virSutinis kaitinimas: Nustacius Zemesne kaip 80 °C
temperatdrg, lemputé automatiskai iSsijungia pragjus 30 sek.
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Pastabos: Drégnas konvek. kepimas

Si funkcija naudojama vertinant energijos
sgnaudy efektyvumo klase ir atitikimg
ekologiniams reikalavimams, kaip numato
EU 65/2014 ir EU 66/2014. Patikros pagal:

IEC/EN 60350-1

Gaminant maistg orkaités durelés turi bati
uzdarytos, kad funkcija nebaty nutraukta ir
veikty efektyviausiai.

Kaip nustatyti Kepimo vadovas
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Naudojant Sig funkcija, lemputeé
automatiskai iSsijungs po 30 sekundziy.
Nurodymus dél maisto gaminimo rasite

skyriuje ,Patarimai”, Drégnas konvek.
kepimas.

Kiekvienam patiekalui Siame papildomame meniu rekomenduojama kaitinimo funkcija ir
temperatQra. Funkcijg naudokite greitai patiekalams paruosti taikant numatytuosius
nustatymus. Be to, gamindami maista galite keisti laikg ir temperatara.

minti naudodami:

Kai kuriuos patiekalus taip pat galite ga-

Laipsnis iki kurio patiekalas gaminamas:

Maisto termometras

+ Lengvai iSkeptas
+ VidutiniSkai iSkeptas
+ Gerai iSkeptas

1-as veiksmas 2-as veiksmas

3-ias veiksmas

4-as veiksmas.

N

%

9

0

P1- P45

N

@

OK

Atverkite meniu. Pasirinkite Kepimo
vadovas. Paspauskite

oK.

Pasirinkite patiekala.
Paspauskite OK,

| orkaite jdékite patie-
kalg. Patvirtinkite
nustatyma.

Kepimo vadovas

Paaiskinimas

patiekalo vietoje.

jungia.

Maisto termometras galima. |kiSkite Maisto termometras storiausioje

Pasiekus nustatyta Maisto termometras temperatdrg prietaisas iSsi-

Vandens kiekis gary funkcijai.

Prie$ pradédami gaminti maistg prietaisg jkaitinkite.

OEE|] 3

Lentynélés lygis.
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Ekrane rodomas P ir patiekalo numeris, kurj
rasite lenteléje.

232

Funkcijai pasibaigus patikrinkite, ar maistas
tinkamai paruostas.

taroje)

Jautienos keps-

nys, gerai iSkep-
tas (kepimas Ze-

moje temperatad-
roje)

Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai
Jautienos keps-
nys, lengvai is-
keptas
Jautienos keps- 1-1.5kg; 4-5 /‘? E' 2; kepimo skarda
nys, vidutiniskai | cm storio gaba- | Mésa kelias minutes pakepkite jkaitintoje kep-
iSkeptas lai tuvéje. dékite j prietaisa.
Jautienos keps-
nys, gerai iskep-
tas
Kepsnys, viduti- | 180 - 220 g vie- A2 [51H 3; patiekalo kepimas ant vielines
niskai iSkeptas nam gabal'w, lentynélés
3cmstorio | Mmesa kelias minutes pakepkite jkaitintoje kep-
grieziniai tuvéje. |dékite j prietaisa.
Jaut/iinovskl'(epS- 15-2kg | #?[H 2 patiekalo kepimas ant vielinés len-
nys / troskinys tynélés
(antrekotas, slau- Mésg kelias minutes pakepkite jkaitintoje kep-
nies keﬁ)vsnys_, ?to' tuvéje. Pridéti skyscio. |dékite j prietaisa.
ras paslépsnis
Jautienos keps-
nys, lengvai is-
A | keptas (kepimas
Zemoje tempera-
taroje)
Jautienos keps- »? EI 2 kepimo §karda_ . ’ .
nys, vidutiniskai 1-1.5 kg; 4-5 Naudokite savo mégstamiausius prieskonius
i¥keptas (kepimas | cm storio gaba- §r.bav_p<_apraséi.aus_ia.i pfasﬂdykite ir.paba.rstykite
emoje tempera- lai SvieZiai maltais pipirais. Mésg kelias minutes

pakepkite jkaitintoje keptuveje. Jdékite j prie-
taisa.
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai
Filé, lengvai is-
9] kepta (kepimas
Zemoje tempera-
taroje) V=P kepimo skarda
Filé, vidutiniskai 0,5-1,5 kg; 5- Naudokite savo mé.gstar_niau.siu.s prieskoniu.s
10 iSkepta (kepimas | 6 cm storio ga- «?rp%.pgprasa'aus.la.l pgsudyklte |r'paba'rstyk|te
Yemoje tempera- balai SV|e2|a|.ma.Ita.|§ pipirais. Mes.q. kellqs minutes
taroje) pgkepklte jkaitintoje keptuvéje. |dekite j prie-
taisa.
Filé, gerai iSkep-
ta (kepimas Zemo-
je temperatdroje)
Versienos keps- 0.8-1.5kg; 4 VLd=P? patiekalo kepimas ant vielinés len-
nys (pvz., nugari- | cm storio gaba- | tyneales
ne) lai Naudokite savo meégstamiausius prieskonius.
Prideti skyscio. Uzdengtas kepsnys.
Kiaulienos spran- 1.5-2kg (=] 2; skrudinimas ant vielinés lentynélés
dinés arba nuga- Praéjus pusei maisto gaminimo trukmeés, me-
rinés kepsnys sg apverskite.
PléSytai kiaulie- 1.5-2kg /? El 2; kepimo skarda
nai (ruosimas ze- Naudokite savo mégstamiausius prieskonius.
moje temperatd- Praéjus pusei maisto gaminimo trukmes, mé-
roje) sg apverskite, kad vienodai paskrusty.
Nugaring, Sviezia | 1-1.5kg; 5-6 VLd=P? patiekalo kepimas ant vielinés len-
cm storio gaba- tynélés
lai Naudokite savo mégstamiausius prieskonius.
Sonkauliukai 2 -3 kg; naudo- | [ 3; gili keptuve
kite Sviezius, 2- | hilkite skys€io, kad padengty patiekalo apatia.
_3cmsstorio | pragjus pusei maisto gaminimo trukmés, mé-
Sonkauliukus s apverskite.
Erienos koja su 1.5-2kg; 7-9 Vtd= 2; patiekalo kepimas ant kepimo skar-
kaulu cm storio gaba- | gos
lai Pridéti skyscio. Praéjus pusei maisto gaminimo
trukmés, mesg apverskite.
Visas vis€iukas 1-1.5kg; Sviezi | 2[5 2; a4 200 mi; kepkite patiekalg kepi-
mo skardoje
B Naudokite savo mégstamiausius prieskonius.

Praéjus pusei maisto gaminimo trukmes,
paukstieng apverskite, kad vienodai paskrusty.
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai
Vis€iukas, pusé 05-08kg | #2[=]s kepimo skarda
Naudokite savo mégstamiausius prieskonius.
Vistiuko kratiné- | 180 - 200 g ga- M E 2 kepkite patiekalg ant vielinés
le balui lentynélés
DO) Naudokite savo mégstamiausius prieskonius.
Mésg kelias minutes pakepkite jkaitintoje kep-
tuvéje.
Vis€iuky Slaune- - VLA=E? kepimo skarda
lés, atves. Jei vis€iuko 3launelés uzmarinavote, pasirinki-
te Zemesne temperatarg ir kepkite ilgiau.
Visa antis 2-3kg VLd=P? patiekalo kepimas ant vielinés len-
tynélés
D) Naudokite savo mégstamiausius prieskonius.
|dékite mésa j kepimo inda. Praéjus pusei
maisto gaminimo trukmés, antj apverskite.
Visa Zasis 4-5kg | #2H2; gili keptuve
D3 Naudokite savo mégstamiausius prieskonius.
|dékite mésa j gilig kepimo skarda. Praéjus pu-
sei maisto gaminimo trukmeés, Z3sj apverskite.
.| Mésos vyniotinis Tkg A?[E)2; vieline lentynele
Naudokite savo mégstamiausius prieskonius.
Zuvis, kepta ant | 0.5 - 1kg vienai | 2[5 2. kepimo skarda
a5 |grot. zuvial | Zuvj jdékite sviesto ir pagardinkite savo
mégstamiausiais prieskoniais ir Zolelémis.
Zuvies file - A=k kepkite patiekalg ant vielinés lenty-
D6 nélés
Naudokite savo mégstamiausius prieskonius.
D7 Sario pyragas - B2 28 cm usversiama kepimo forma
ant vielinés lentynélés
2 |Obuoliy pyragas - = 2; laa) 100-150 ml; kepimo skarda
& |Obuoliy tortas - (5] 2; pyrago forma ant vielinés lentynéles
B0 Obuoliy pyragas . = 2; lx+J 100-150 ml; @ 22 cm pyrago for-
ma ant vielinés lentynélés
Sokoladiniai sau- 2kgteslos |[]3. gili keptuve

sainéliai
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai
Sokoladiniai kek- . (=] 2; s 100-150 ml; keksiuky padeklas ant
@ siukai T L
vielinés lentynélés
B3 Zy_ragas su prie- - =P kepimo skarda ant vielinés lentynélés
ais
Keptos bulvés 1kg =2 kepimo skarda
B4 Sudékite neluptas ir nepjaustytas bulves ant
kepimo skardos.
Keptos bulvytes Tkg (=] 3; kepimo skardoje su kepimo popieriumi
3| Naudokite savo mégstamiausius prieskonius.
Supjaustykite bulves skiltelémis.
Ant grilio kepin- T-15kg Hs; kepimo skardoje su kepimo popieriumi
gff |tosdarZoves Naudokite savo mégstamiausius prieskonius.
Supjaustykite darZoves.
Y |Saldyti kroketai 0.5 kg (=] 3; kepimo skarda
EE | Saldytos bulvytés 0.75 kg H s kepimo skarda
Meésos / darZoviy 1-1.5kg [=] 2; kepkite patiekala ant vielinés lentynélés
39 lazanija i§ nevir-
ty makarony
laksty
Bulviy plokstai- T-15kg = kepkite patiekalg ant vielinés lentyné-
m nis (Zalios bulvés) lés
Praéjus pusei maisto gaminimo trukmes, pa-
tiekalg apverskite.
m SvieZia pica, plo- 3 1E 2; ) 100 mi; kepimo skardoje su kepi-
na mo popieriumi
5 Sviezia pica, sto- i (][] 2; kepimo skardoje su kepimo popie-
ra riumi
e |Pyragas.Quiche” - =P kepimo skarda ant vielinés lentynélés
Prancuziskasis 0.8 kg 1E 2; ) 150 m; kepimo skardoje su kepi-
¥ |batonas/ Ciaba- mo popieriumi
ta/ balta duona Baltai duonai kepti reikia daugiau laiko.
Viso grado /jug- 1kg = 2; L 150 ml; kepimo skardoje su ke-
M8 |da duona su prie-

dais

pimo popieriumi / ant vielinés lentynélés
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LaikrodZio funkcijos

Laikrodzio funkcijos

LaikrodZio funkcija

Paskirtis

Q

Laikmatis

Laikui pasibaigus iSgirsite signala.

STOP

Kepimo laikas

Laikmaciu nustatytam laikui pasibaigus isgirsite signalg ir kaitini-
mo funkcija i$sijungs.

@

Atidétas paleidimas

Nustatyti jjungimo ir (arba) gaminimo pabaigos laika.

©)

Laikmatis

Daugiausiai 23 val. 59 min Si funkcija neturi jtakos orkaités veiki-
mui.
Jei norite jjungti ir iSjungti Laikmatis, pasirinkite: Meniu, Nustaty-
mai.

Kaip nustatyti LaikrodZio funkcijos

Kaip nustatyti: Paros laikas

1-as veiksmas

2-as veiksmas 3-as veiksmas

9

N

_ NI

Jei norite pakeisti paros laika, atsidaryki-
te meniu ir pasirinkite: ,Nustatymai”,
«Paros laikas”. Zr. skyriy ,Meniu struktd-

ra”.

Nustatykite laikrodj. Paspauskite OK.

Kaip nustatyti: Laikmatis

1-as veiksmas

'

U

Paspauskite: Q)

2-as veiksmas 3-as veiksmas
Valdymo sky-
delyje matysi- [' \ Ra
te: <) @
0:00
A
Nustatykite Laikmatis Paspauskite OK_

® Laikmatis iSkart paleistas atskaitai.
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Kaip nustatyti: Kepimo laikas

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-as veiksmas 4-as veiksmas.
[' \ N Valdymo sky- ( \ A
< @ delyje matysi- < @
te:
0:00
Pasirinkite kaitini- Nustatvkit
mo funkcijg ir nus- | Spauskite pakar- <o _ui atykite - OK
tatykite tempera- totinai: . maz;lgﬁ\(mml- Paspauskite R
tara. &
® Laikmatis iskart paleistas atskaitai.
Kaip nustatyti: Atidétas paleidimas
1-as 2-as veiks- 3-as 4-as veiks- 5-as 6-as
veiks- |mas Valdymo | veiksmas | mas. veiks- veiks-
mas skydely- mas. mas
je maty- Valdymo
‘ e site nau- \ e skydelyje \ e
( jai nus- ( \ matysite: ( \
tatytg
paros & su-
Pasirin- ; laika . STABDYTI | Nustaty-
kite kai- Spauskite @ prA- Nustatyki- | paspauski- kite pa- | Paspaus-
e pakartoti- i te paleidi- ;
tinimo . DETI - te OK baigos | kite OK,
: mo laika
funkcijg. | Na" : laika.

@ Laikmatis paleidZziamas atskaitai nustatytu paleidimo laiku.

Priedy naudojimas

/A ISPEJIMAS! Zr. saugos skyrius.

Priedy naudojimas

Aukstas lentynos krastelis neleis prikaistuviui
nuo jos nuslysti.

Mazas jdubimas virSuje padidina sauguma.
Jlinkiai taip pat apsaugo nuo apvirtimo.
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Vieliné lentynélé:
|]stumkite groteles tarp lentynos laikikliy

ir jsitikinkite, kad kojelés yra nukreiptos
Zemyn.

Kepimo padéklas / Gilus prikaistuvis:
|stumkite skardg tarp lentynos laikikliy.

Maisto termometras

Maisto termometras - vidinei maisto temperatdrai matuoti.

Reikia nustatyti dvi temperatiiry reikSmes.
C Vs
Orkaités temperatdra. Temperatdra patiekalo viduje.

Geriausiems kepimo rezultatams uztikrinti:
Maisto produktai turi bati Nenaudokite skystiems
kambario temperatdros. patiekalams.

Gaminant jis turi bati patiekalo vi-
duje.

Kaip naudoti: Maisto termometras

1-as Jjunkite orkaite.
veiks-

mas
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2-as Nustatykite kaitinimo funkcijg ir, jeigu reikia, orkaités temperatara.
veiks-
mas

3-ias |dékite: Maisto termometras.
veiks-
mas

meésg, paukstieng ar Zuvj UZkepélés

Jeigu jmanoma, jkiskite Maisto termomet- | |kiSkite Maisto termometras galg tiksliai j tros-
ras galg storiausioje mésos gabalo ar Zu- | kinio vidurj. Kepimo metu Maisto termometras
vies dalyje. PasirGpinkite, kad bent 3/4 turi islikti vienoje vietoje. Todél tam naudokite
Maisto termometras baty patiekalo viduje. | tvirtg patiekalo dalj. Silikonine Maisto termo-
metras rankenéle atremkite j kepimo indo
kraStelj. Maisto termometras galas neturi liesti
kepimo indo dugno.

R

4-as |kiSkite Maisto termometras j lizdg, esantj orkaités priekyje.

veiks- Valdymo pultelyje matysite dabartine temperatlra: Maisto termometras.
mas.

5'?& M- paspauskite, kad nustatytuméte pageidaujama kepimo temperatadra.
veiks-

mas.

6-as OK - paspauskite, kad patvirtintumete.

veiks- Pasiekus nustatytg temperatdrg pasigirs signalas. Galite sustabdyti arba testi
mas maisto ruo3img priklausomai nuo aplinkybiy.

7-as IStraukite Maisto termometras kiStuka i$ lizdo ir iSimkite patiekalg i$ orkaités.
veiks- A JSPEJIMAS! Galima nusideginti, nes Maisto termometras bus jkaites.
mas

Termometro kiStukg traukdami i$ lizdo ir jutiklj traukdami i$ patiekalo
badkite atsargas.
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Kaip naudoti iStraukiamuosius /\ DEMESIO Neplaukite
bégelius iStraukiamuyjy begeliy
indaplovéje. Netepkite
@ Pasilikite iStraukiamuyjy bégeliy istraukiamy begeliy jokiais
montavimo instrukcijg ateiciai. tepalais.

Naudodami teleskopinius bégelius, galite
lengvai jdéti ir iStraukti groteles ir skardas.

1-as veiks- | IStraukite kairés ir deSinés pusés bégelius.
mas

2-as veiks- | Ant iStraukiamy bégeliy padékite groteles ir
mas atsargiai juos jstumkite j orkaite.

PrieS uzdarydami orkaités dureles, batinai iki
galo atgal j orkaite jstumkite iStraukiamus
bégelius.

Papildomos funkcijos

UZraktas

Si funkcija apsaugo nuo atsitiktinio prietaiso funkcijos pakeitimo.

Jjunkite prietaisui veikiant - nustatyta maisto gaminimo funkcija toliau veiks, valdymo skyde-
lis bus uzrakintas.
Jjunkite, kai prietaisas iSjungtas - jjungti negalésite, valdymo skydelis bus uzZrakintas.

A Paspauskite @OK, kad jjung- OOK - paspauskite ir palaiky-
tuméte funkcija. kite, kad iSjungtumeéte.
Suveiks garsinis signalas.

OK

® 3x B- mirkseés, kai uZraktas bus jjungtas.
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Automatinis iSsijungimas

Siekiant uZtikrinti sauguma, jei kaitinimo
funkcija veikia, o nustatymy nekeiciate, po
tam tikro laiko prietaisas iSsijungia.

(°Q)

@ (val.)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
Patarimai

Gaminimo rekomendacijos

241

(W)

@(val.)

iki 250

3

Automatinis iSsijungimas neveiks, jei
naudosite Sias funkcijas: Orkaités
apsSvietimas, Maisto termometras, Atidétas

paleidimas.

Ventiliatorius

Kai prietaisas veikia, ausinimo ventiliatorius
isijungia automatiskai, kad prietaiso pavirsiai
iSlikty veésas. Jei prietaisg iSjungsite,
ausinimo ventiliatorius veiks toliau, kol

prietaisas neatves.

®

Lentelése nurodyta temperatdra ir ruoSimo laikas yra tik orientaciniai. Jie priklauso nuo re-
cepty, naudojamy produkty kokybeés ir kiekio.

Sis prietaisas gali kepti ir skrudinti kitaip, nei esate jprate su ankstesniu prietaisu. Toliau pa-
teikiamos rekomenduojamos temperatdros, gaminimo trukmes ir lentynos padéties nuosta-
tos konkretiems patiekalams.
Jei nerandate nuostaty konkre¢iam receptui, vadovaukités panasiais receptais.

Drégnas konvek. kepimas

Laikykités toliau lenteléje nurodyty
rekomendacijy, kad gautuméte geriausius

rezultatus.
¥ = |0 [E
N\ ru _
(°C) (min.)
Kavos bandelés, | kepamoji skarda ar su- [180 2 20-30
16 vnt. renkamoji skarda
Bandelés, 9 vnt. kepamoji skarda ar su- | 180 2 30-40
renkamoji skarda
Pica, Saldyta, 0,35 | grotelés 220 2 10-15
kg
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¥ = | @ [E
\ ru -—
(°C) (min.)

Biskvitinis vynioti- | kepamoji skarda ar su- 170 25-35

nis renkamoji skarda

Sokoladiniai sau- | kepamoiji skarda ar su- | 175 25-30

sainéliai renkamoji skarda

Suflé, 6 vnt. keraminiai indeliai ant 200 25-30
groteliy

Biskvitinis pagrin- | apkepo skarda ant gro- [ 180 15-25

das teliy

Viktorijos sumus- | kepimo indas ant grote- | 170 40-50

tinis liy

Zuvis, virta ant kepamoji skarda ar su- | 180 20-25

nedidelés ugnies, | renkamoji skarda

0,3 kg

Visa Zuvis, 0,2 kg | kepamoji skarda ar su- [ 180 25-35
renkamoji skarda

Zuvies filé, 0,3 kg | picos kepimo indas ant {180 25-30
groteliy

Mésa virta ant ne- | kepamoji skarda ar su- | 200 35-45

didelés ugnies, renkamoji skarda

0,25 kg

Saglykas, 0,5 kg kepamoji skarda ar su- | 200 25-30
renkamoji skarda

Sausainiai, 16 vnt. | kepamoji skarda ar su- | 180 20-30
renkamoji skarda

Migdoly sausai- kepamoji skarda ar su- | 180 25-35

niai, 24 vnt. renkamoji skarda

Keksiukai, 12 vnt. | kepamoji skarda ar su- [ 170 30-40
renkamoji skarda

Pikantiski teslai- | kepamoji skarda ar su- [ 180 25-30

niai, 20 vnt. renkamoji skarda

Sméliniai sausai- | kepamoji skarda ar su- | 150 25-35

niai, 20 vnt. renkamoji skarda

Tarteletés, 8 vnt. | kepamoji skarda ar su- [ 170 20-30

renkamoji skarda
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3 = | 8 | E
\ Ly _

(°C) (min.)
Darzoveés, virtos | kepamoji skarda ar su- [ 180 3 35-45
ant nedidelés ug- | renkamoji skarda
nies, 0,4 kg
Vegetariskas om- | picos kepimo indas ant | 200 3 25-30
letas groteliy
VidurZemio jaros | kepamoji skarda ar su- [ 180 4 25-30
darzoves, 0,7 kg | renkamoji skarda

Drégnas konvek. kepimas - rekomenduojami priedai

Naudokite tamsias ir neatspindincias skardas ir indus. Jie geriau sugeria karstj, nei Sviesiy
spalvy ir atspindintys indai.

 ~

Picos kepimo skarda

Kepimo indas

Indeliai atski-
roms valgio
porcijoms pa-
ruosti

Apkepo skarda

Tamsi, neatspindinti
28 cm skersmens

Tamsi, neatspindinti
26 cm skersmens

Keramineé
8 cm skers-
mens, 5cm

aukscio

Tamsi, neatspindinti
28 cm skersmens

Maisto gaminimo lentelés patikros

jstaigoms

Informacija bandymy laboratorijoms

Bandymai atlikti vadovaujantis IEC 60350-1 standarto reikalavimais.

¥ = | O ®
AN ﬁ Ly —
(°C) (min)
Pyragai- |Apatinis+ [ Kepimo 3 170 20-35 -
Ciai, 20 virSutinis padéklas
vienety | kaitinimas
padékle
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%

o=
—]

L

e
—
ru

i+

(°C)

(min)

Pyragai-
Ciai, 20

vienety
padekle

Karsto oro
srautas

Kepimo
padeklas

150 - 160

20-35

Pyragai-
Ciai, 20

vienety
padékle

Karsto oro
srautas

Kepimo
padéklas

2ir4

150 - 160

20-35

Obuoliy
pyragas,
2 kepimo
formos @
20 cm

Apatinis +
virSutinis
kaitinimas

Vieliné
lentynélé

180

70-90

Obuoliy
pyragas,
2 kepimo
formos @
20cm

Karsto oro
srautas

Vieliné
lentynélé

160

70-90

Biskviti-
nis pyra-
gas be
riebaly,
@26 cm
pyrago
forma

Apatinis +
virSutinis
kaitinimas

Vieliné
lentynélé

170

40-50

Pakaitinkite orkai-
te 10 min.

Biskviti-
nis pyra-
gas be
riebaly,
@26cm
pyrago
forma

Karsto oro
srautas

Vieliné
lentynélé

160

40 -50

Pakaitinkite orkai-
te 10 min.

Biskviti-
nis pyra-
gas be
riebaly,
@26 cm
pyrago
forma

Karsto oro
srautas

Vieliné
lentynélé

2ir4

160

40 -60

Pakaitinkite orkai-
te 10 min.
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\/ = ~ « [E
AN ] L —
(°C) (min)
Trapios Karsto oro | Kepimo 3 140-150 [20-40 -
teSlos ke- | srautas padeklas
piniai
Trapios Karsto oro | Kepimo 2ir4 140-150 |[25-45 -
teSlos ke- | srautas padéklas
piniai
Trapios | Apatinis+ [ Kepimo 3 140-150 [25-45 -
teSlos ke- | virutinis padéklas
piniai kaitinimas
Skrebu- [ Grilis Vieliné 4 maks. 1-5 Pakaitinkite orkai-
tis, 4-6 lentynélé te 10 min.
vienetai
Mésainis | Grilis Vieliné 4 maks. 20-30 Vieline lentynéle
su jautie- lentynéle, jdekite ketvirtame
na, 6 vie- skarda lygyje, o skyscius
netai, 0,6 varvan- surenkantj indg -
kg tiems rie- treCiame. Praéjus
balams pusei gaminimo
surinkti laiko apverskite.
Pakaitinkite orkai-
te 10 min.
Valymas ir prieZitira
/\  ISPEJIMAS! Zr. saugos skyrius.
Pastabos dél valymo
< Prietaiso priekj valykite mikropluosto Sluoste, suvilgyta Silto vandens ir

Svelnaus ploviklio tirpale.

Metalinius pavirsius valykite valymo tirpalu.

moneés

Valymo prie- | Démes valykite Svelniu plovikliu.
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Ertme valykite po kiekvieno naudojimo. Riebaly kaupimasis ar kiti likuciai
gali sukelti gaisra.

L]

Kasdienis
naudojimas

Drégmé gali kondensuotis prietaiso viduje arba ant dureliy stiklo ploks¢iy.

Norédami sumazinti kondensacija, pries gamindami maistg leiskite prietai-
sui veikti apie 10 minuciy. Maisto prietaise nelaikykite ilgiau nei 20 minuciy.
Po kiekvieno naudojimo ertme Sluostykite tik mikropluo3to Sluoste.

e,
Z24

Priedai

Visus priedus valykite kiekvieng kartg panaudoje ir palikite juos iSdziati. Va-
lykite tik mikropluosto Sluoste, suvilgyta Silto vandens bei Svelnaus ploviklio
tirpale. Priedy indaplovéje plauti negalima.

Priedy su neprikimbancia danga nevalykite SveiCiamaisiais valikliais ar ast-
riais daiktais.

Kaip valyti Jduba vandeniui

Po maisto ruoSimo garais iSvalykite orkaités
vidaus jduba, kad paSalintumeéte kalkiy

likucius.

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-as veiksmas

] jduba jpilkite 250 ml baltojo | Palaukite 30 min., kol actas ISvalykite jdubg Siltu vande-
acto. Naudokite ne stipresnj | iStirpdys likusias kalkiy nuo- | niu sudrékinta minksta Sluos-
nei 6 % actg be priedy. sédas jprastos temperatdros | te.

aplinkoje.

Naudojant funkcijg SteamBake, valykite orkaite kas 5-10 maisto gaminimo cikly.

Kaip iSimti: Lentyny atramos

ISimkite lentyny atramas ir iSvalykite orkaite.

1-as ISjunkite orkaite ir palaukite,

veiks- kol ji atvés.

mas

2-as Atitraukite lentynos atramos 0 7\

veiks- priekj nuo Soninés sienelés. -
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3-as Lentynos atramos galine dalj

veiks- patraukite nuo Soninés siene-

mas lés ir iStraukite ja.

4-as Padekly laikiklius atgal sudéki-

veiks- te prieSinga tvarka.

mas IStraukiamy bégeliy atraminiai

kaiSciai turi bati atsukti j priekj.

Kaip naudoti: Pirolizinis valymas

ISvalykite orkaite naudodamiesi Pirolizinis
valymas funkcija.

/\ ISPEJIMAS! Atsargiai, galite
nusideginti.

/\ DEMESIO Jeigu toje pacioje
spinteléje jrengti kiti prietaisai,
nenaudokite jy kol nesibaigs Sios
funkcijos programa. Atsargiai,
galite sugadinti orkaite.

A ISPEJIMAS! Per pirolizinio valymo
procedadrg, po jos ir pirma karta
ikaitinant orkaite iki aukSciausios
temperatdros pasirdpinkite, kad
visi naminiai gyvanai (ypac
pauksciai) baty toliau nuo
prietaiso. Geriausia pasirapinti,
kad vykstant piroliziniam ciklui ir
iki prietaisas vél atvesta iki
kambario temperataros, jie baty
kitoje patalpoje. Vykstant
piroliziniam ciklui, jam pasibaigus
(iki prietaisas atvesta) ir pirma
kartg jkaitinant iki aukS¢iausios
temperatdros batina uztikrinti
tinkama patalpy védinima.

/\ ISPEJIMAS! Prie3 naudodamiesi

pirolizinio valymo arba pirmojo

naudojimo funkcija i$ orkaités

iSimkite:

+ maisto likucius, iSsipylusj
aliejy, riebalus ir pan.

+ bet kokius iSimamus
elementus (jskaitant
lentynéles, Soninius bégelius ir
kt.), ypa¢ nepridegancius
puodus, keptuves, skardas,
indus ir pan.

Prles jjungiant pirolizés funkcuq

iSimkite visus priedus ir iSimamasias
lentyny atramas;

nuplaukite orkaités apacia Siltu vandeniu
ir Svelniu plovikliu;

nuplaukite vidinj dureliy stiklg Siltu
vandeniu ir minksta Sluoste.

UZdarykite orkaités dureles.

Pries Pirolizinis valymas:

ISjunkite orkaite ir palau-
kite, kol atveés.

ISimkite visus priedus .

ISvalykite orkaités dugng ir vi-
dinj dureliy stiklg minksta Sluos-
te ir Siltu Svelniu plovikliu skies-

tu vandeniu.
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Pirolizinis valymas

1-as veiksmas Atidarykite meniu: Valymas ol .

Parinktis Trukmeé
C1- Lengvas valymas 1h
C2 - |prastas valymas 1h 30 min
C3 - Intensyvus valymas 2h30 min

2-as veiksmas OK _ paspauskite valymo programai pasirinkti.

3-ias veiksmas OK - paspauskite valymui pradéti.

4-as veiksmas. Pasibaigus valymo programai, nustatykite kaitinimo funkcijy val-
dymo rankenéle j iSjungimo padeét;j.

@ Prasidéjus valymo programai orkaités durelés uZsirakina, o lemputé iSsijungia. Iki dure-
lés atsirakins, ekrane matysite: 8.

Valymo programai pasibaigus:

ISjunkite orkaite ir palau- ISvalykite vidines sieneles Pasalinkite nuo orkaités dugno
kite, kol atves. Svelnia Sluoste. visus neSvarumy likucius.

Priminimas apie valyma

Orkaité primena, kada reikia valyti orkaite, naudojant pirolizinj valyma.
ml mirksi valdymo skydelyje 5 sek. po kiek- | J&i norite i3jungti priminima, atverkite Meniu
vieno kepimo. ir pasirinkite Nustatymai, Priminimas apie
valyma.

Kaip iSimti ir jdéti: Durelés
Orkaités durelés yra trijy stiklo daliy. Galite iSimti orkaités dureles ir vidines stiklo dalis, kad

iSvalytuméte. PrieS nuimdami stiklo dalis, perskaitykite visg instrukcijg ,,Dureliy iS$¢émimas ir
jdéjimas*”.

/\ DEMESIO Nenaudokite orkaités be stiklo plok3ciy.
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1-as Visiskai atidarykite dureles ir prilai-

veiks- kykite abu lankstus.

mas

2-as Pakelkite ir patraukite sklgstis, kol

veiks- iSgirsite spragteléjima.

mas

3-ias Praverkite orkaités dureles iki pir-

veiks- mosios padéties (pusiau). Tada kils-

mas telékite dureles ir patraukite j save,
kad iSimtuméte.

4-as Padékite dureles iSorine puse ant

veiks- tvirto pagrindo pakloto minksto au-

mas dinio.

5-as Laikydami dureliy apdailg (B) abie-

veiks- juose krastuose paspauskite jg j vi-

mas. dy, kad atsilaisvinty tarpine.

6-as Patraukite dureliy apdailg j save,

veiks- kad nuimtuméte.

mas

7-as Laikydami uz virSutinio krasto atsar-

veiks- giai, vieng po kitos, istraukite stiklo

mas dalis. Pradékite nuo virSutinés ploks-

tes. |sitikinkite, kad stiklas baty visis-
kai iStrauktas iS atramy.
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8-as Nuplaukite stiklo plok3tes vandeniu ir muilu. Atsargiai jas nusausinkite. Neplau-
veiks- kite stiklo plok3¢iy indaplovéje.

mas

9-as Baige valyti, jdékite stiklo plokstes, dureliy apdailg ir orkaités dureles, uzdarykite
veiks- abiejy lanksty fiksatorius.

mas

Jei dureles jstatéte tinkamai, uzdare sklastis iSgirsite spragteléjima.

Stiklo dalis (A ir B) atgal sudékite tinkama
eilés tvarka. Patikrinkite, ar simbolis / spau-
dinys ant kiekvienos stiklo dalies Sono yra
kitoks, kad baty lengviau ardyti ir vél su-
rinkti.

Spaudiniai ant stiklo turi bati nukreipti j du-
reliy vidy. |sitikinkite, kad jdéjus stiklo dalj
rémo pavirSius padengtoje vietoje nebaty
SiurkStus liesti.

Tinkamai jdéjus dureliy apdaila uZsifiksuoja.

Pasirapinkite, kad viduriné stiklo dalis toly-
giai atsiremty j atramas.

Kaip pakeisti: Lemputé

/\ ISPEJIMAS! Pavojus gauti elektros
smuagj.
Lemputé gali bati karsta.

Halogenine lempute visada suimkite
skuduréliu, kad ant lemputés neprisvilty
riebaly likuciai.

Prie$ keisdami lempute:

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-ias veiksmas

ISjunkite orkaite. Palaukite,
kol orkaité atves.

Atjunkite orkaite nuo maitini-
mo tinklo.

Ertmés apacioje patieskite
skudureélj.
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Galiné lempute

1-as Pasukite stiklinj gaubtelj ir nuimkite jj.
veiks-
mas

2-as I3valykite stiklinj gaubtelj.
veiks-
mas

3-as Orkaités lempute pakeiskite atitinkama 300 °C temperatQrai atsparia lempute.
veiks-
mas

4-as Atgal prisukite stiklinj gaubtelj.
veiks-
mas

Trik€iy Salinimas
/\  ISPEJIMAS! Zr. saugos skyrius.

K3 daryti, jeigu...

Sioje lenteléje nenumatytais atvejais kreipkités j jgaliotajj aptarnavimo centra.

Prietaisas nejsijungia arba nekaista

Sutrikimas Patikrinkite, ar...
Prietaisas nejkaista. ISjungta automatinio iSsijungimo funkcija.
Prietaisas nejkaista. Prietaiso durelés uzdarytos.
Prietaisas nejkaista. Perdegé saugiklis.
Prietaisas nejkaista. UZraktas iSjungtas.
Komponentai
Triktis Patikrinkite, ar...
Lempute iSjungta. Dreégnas konvek. kepimas - jjungta.
Lemputé neveikia. Perdegé lemputé.
Maisto termometras neveikia. Mais;co(;cermometras kiStukas yra iki galo jkis-
tas j lizda.
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Klaidy kodai

Ekrane rodomas... Patikrinkite, ar...

Err C2 JUs iStraukéte Maisto termometras kistukg is
lizdo.

Err C3 Prietaiso durelés uZzdarytos ir nesulauzytas
dureliy uZraktas.

Err F102 Prietaiso durelés uzdarytos.

Err F102 Dureliy uZraktas nesugadintas.

00:00 Buvo dinges elektros maitinimas. Nustatykite
paros laika.

Jeigu valdymo skydelyje rodomas klaidos kodas, kurio néra Sioje lenteléje, iSjunkite ir vél
jjunkite namy saugiklj, kad vel jjungtumeéte prietaisg. Jeigu klaidos kodas kartojasi, kreipki-
tés j jgaliotajj aptarnavimo centra.

Valymas
Triktis Patikrinkite, ar...
IS vidinés jdubos iSteka vanduo. Vidinéje jduboje per daug vandens.

Naudojimo informacija

Jeigu patiems problemos pa3alinti nepavyksta, kreipkités j jgaliotajj techninés priezidros
centra.
Duomenys, kuriuos batina pateikti techninés priezZiaros centrui, nurodyti techniniy duomeny

lenteléje. Techniniy duomeny lentele rasite ant priekinio prietaiso ertmés remo. Nebandykite
nuimti prie prietaiso pritvirtintos duomeny lentelés.

Rekomenduojame duomenis uZsiraSyti €ia:
Modelis (MOD.) e

Prekés numeris (PNC) e

Serijos numeris (S.N.) e

Techniniai duomenys

Techniniai duomenys

Plotis 480 mm
Matmenys (vidiniai) Aukstis 361 mm
Gylis 416 mm
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Kepimo padéklo sritis 1438 cm?
VirSutinis Sildymo elementas 2300 W
Apatinis Sildymo elementas 1000 W
Grilis 2300W
Ziedas 2400 W
Bendras vertinimas 3490 W
Jtampa 220-240V
Daznis 50 - 60 Hz
Funkcijy skaicius 9

Energijos efektyvumas

Informacija apie gaminj ir informacinis gaminio lapas

Tiekéjo pavadinimas

IKEA

Modelio identifikatorius

FORNEBY 305.568.99
FORNEBY 105.568.95

Energijos efektyvumo rodyklé

81.2

Energijos vartojimo efektyvumo klasé

A+

Suvartojamos energijos kiekis taikant standartine ap-
krovg ir rezima

0.93 kWh/ciklas

Suvartojamos energijos kiekis taikant standartine ap-
krova ir ventiliatoriaus rezimag

0.69 kWh/ciklas

Angy skaicius

1

Silumos Zaltinis Elektra

Signalo garsumas 721

Orkaités tipas Integruotoji orkaite
FORNEBY 34.5kg
305.568.99

Masé
FORNEBY 34.4 kg
105.568.95

IEC/EN 60350-1 Buitiniai elektriniai virimo ir maisto gaminimo prietaisai. 1 dalis: |prastos ir

garinés orkaités ir griliai. - Eksploataciniy charakteristiky matavimo metodai.
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Energijos taupymas

Prietaise yra savybiy, kurios
padeda taupyti energijg kasdien
ruosSiant maista.

Prie$ jjungdami prietaisg patikrinkite, ar
prietaiso durelés yra tinkamai uzdarytos.
Gamindami maistg be reikalo neatidarinékite
prietaiso dureliy. Dureliy sandariklis privalo
bati Svarus ir tinkamai uZfiksuotas.

Naudokite metalinius prikaistuvius, taip
taupiau naudosite energija.

Jei jmanoma, prie$ gamindami maista
prietaiso i3 anksto nekaitinkite.

Jei vienu metu ruosiate kelis patiekalus, tarp
kepimy darykite kuo trumpesnes pertraukas.

Maisto gaminimas naudojant ventiliatoriy
Jei jmanoma, gamindami maistg naudokite
ventiliatoriy, taip taupysite energija.

Liekamasis karstis

Ventiliatorius ir apSvietimas veiks toliau. Jei
iSjungsite prietaisg, valdymo skydelyje
matysite likusiojo karscio reikSme. Likusj
karstj galite naudoti, kad maistas neatvésty.

Meniu struktira

Meniu

254

Jei maisto gaminimo trukmé ilgesné nei

30 min., likus 3-10 min. iki gaminimo
pabaigos prietaiso temperatirg sumaZzinkite
iki minimumo. Maisto gaminimo procesas ir
toliau tesis dél likusiojo prietaiso kar3¢io.

Naudokite likusjjj karstj kitiems patiekalams
pasildyti.

Patiekaly laikymas Silumoje
Pasirinkite Zemiausios temperatdros
nustatyma ir panaudokite likusjjj karstj
patiekaly Silumai palaikyti. Valdymo
skydelyje matysite likusiojo karscio
indikatoriy arba temperatara.

Maisto gaminimas iSjungus ap3vietimag
Gamindami maistg ap3vietima iSjunkite.
Jjunkite jj tik tuomet, kai to reikés.

Drégnas konvek. kepimas
Funkcija skirta taupyti energijg gaminant
maista.

Jei naudosite Sig funkcija, lemputé
automatiskai iSsijungs po 30 sek. Galite vel
jungti lempute, taciau taip sunaudosite
daugiau energijos.

1-as veiksmas 2-as veiksmas

3-ias veiksmas

4-as veiksmas 5-as veiksmas.

(' ('

NI

9

= _ pasirinkite, Pasirinkite pa-
kad atvertume- rinktj i$ Meniu ir
te Meniu. paspauskite OK.

Pasirinkite nus-
tatyma.

Noredami patvir- | Pasirinkite reiks-
tinti nustatyma, | me ir paspauskite
paspauskite OK. OK.

Pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle j iSjungimo padeétj ir iSeikite i$ Meniu.

Meniu struktira

Kepimo vadovas ¥

Valymas rrrr/

Nustatymai @
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Nustatymai
01 | Paros laikas Pakeisti 02 | Ekrano rySkumas 1-5
03 | Mygtuky tonai 1 - Pypséji- 04 ||spéjamo signalo 1-4
mas garsas
2 - spragtele-
jimas
3 -garsas is-
jungtas
05 | Maisto termometras |1-signalasir | 06 | Laikmatis Jjungta / is-
veiksmas sustabdymas jungta
2 - signalas
07 | Orkaités apSvietimas | J[jungta/is- 08 | Greitas jkaitinimas | ]jungta/ is-
jungta jungta
09 | Priminimas apie valy- [ Jjungta/is- 10 [ Demonstracinis rezi- | Aktyvavimo ko-
ma jungta mas das: 2468
1 Programineés jrangos | Tikrinti 12 | Atkurti visus nusta- | Taip / ne

versija

tymus

Aplinkos apsauga

Atiduokite perdirbti medZiagas, pazymetas

Siuo Zenklu t/:‘-) ISmeskite pakuote j
atitinkama atlieky surinkimo konteinerj, kad
ji baty perdirbta. Padekite saugoti aplinka
bei Zmoniy sveikata ir surinkti bei perdirbti
elektros ir elektronikos prietaisy atliekas.

Neigmeskite $iuo zenklu & pazymeéty

prietaisy kartu su kitomis buitinémis
atliekomis. Atiduokite §j gaminj j vietos
atlieky surinkimo punktg arba susisiekite su
vietos savivaldybe dél papildomos
informacijos.
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Spis tresci

Informacje dotyczace bezpieczenstwa 256 Dodatkowe funkcje 277

Wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa 258 Wskazéwki i porady 278
Instalacja 262 Konserwacja i czyszczenie 282
Opis urzadzenia 263 Rozwigzywanie probleméw 288
Panel sterowania 263 Dane techniczne 289
Przed pierwszym uzyciem 264 Efektywnos$¢ energetyczna 290
Codzienne uzytkowanie 266 Struktura menu 291

Funkcje zegara 272 Ochrona $rodowiska 292
Korzystanie z akcesoriow 274

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wcze$niejszego
powiadomienia.

/\ Informacje dotyczgce bezpieczenstwa

Przed przystapieniem do instalacji i rozpoczeciem eksploatac;ji
urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z dotgczong instrukcjg
obstugi. Producent nie odpowiada za uszkodzenia i obrazenia
ciata spowodowane nieprawidtowg instalacjg i eksploatacja.
Nalezy zachowac instrukcje wraz z urzgdzeniem do
wykorzystania w przysztosci.

Bezpieczenstwo dzieci i 0s6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

Urzgdzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu ésmego
roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia, jesli
bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzadzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnosci nie powinny zblizac sie urzgdzenia, jesli
nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

Dzieci nalezy pilnowad, aby nie bawity sie urzagdzeniem.
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- Przechowywac opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposéb.

. OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzadzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Dzieci i zwierzeta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzgdzenia.

- Jesli urzadzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wigczenie.

- Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzadzenia bez odpowiedniego nadzoru.

Ogélne zasady bezpieczenistwa

- Instalacji urzadzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego
moze dokonad wytgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

. OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy zachowac ostroznosé¢, aby nie dotkngc
elementow grzejnych.

- Do wyjmowania lub wktadania akcesoriéw i naczynh nalezy
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

- Przed przystgpieniem do konserwacji urzgdzenia nalezy
odtgczyc je od zasilania.

. OSTRZEZENIE: Przed przystagpieniem do wymiany zaréwki
nalezy upewnic sie, ze urzadzenie jest wytgczone, aby
unikng¢ porazenia prgdem elektrycznym.

- Nie uruchamiac urzadzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.

- Do czyszczenia urzgdzenia nie wolno uzywacd sprzetow
czyszczacych para.

- Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac Sciernych
Srodkow czyszczacych ani ostrych, metalowych myjek,
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poniewaz mogg one porysowac powierzchnie, co moze
skutkowac peknieciem szkta.

Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi go wymienic
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifikowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia
pragdem.

Przed czyszczeniem pirolitycznym nalezy wyja¢ z komory
urzgdzenia wszystkie akcesoria i usung¢ osady/rozlane
Ciecze.

Aby wymontowac prowadnice blach, nalezy najpierw
pociggnac ich przednig czes¢, a nastepnie odciggngc tylng
od Scianek bocznych. Zamontowac prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.

Nalezy stosowac wytgcznie termosonde zalecang do danego
modelu urzadzenia.

Wskazowki dotyczgce bezpieczenstwa

Przed zamontowaniem urzadzenia nalezy
sprawdzi¢, czy jego drzwi otwierajg sie
bez oporu.

Instalacja
. . . Minimalna wysokos$¢ 580 (600) mm
OSTRZEZENIE! Urzgdzenie moze szafki (minimalna wy-
zainstalowac wytacznie sokoé¢ szafki pod bla-
wykwalifikowana osoba. tem)
Usung¢ wszystkie elementy opakowania. Szerokosé szafki 560 mm
Nie instalowac¢ ani nie uzywac
uszkodzonego urzadzenia. Gtebokos¢ szafki 550 (550) mm
Nalezy postepowac zgodnie z instrukcja — —
instalacji dotagczong do urzadzenia. Wysokos¢ przedniej 589 mm
Zachowac ostrozno$¢ podczas czesci urzadzenia
przenoszenia urzgdzenia, poniewaz jest Wysoko$¢ tylnej czedci 571 mm
ono ciezkie. Nalezy zawsze stosowac urzadzenia
rekawice ochronne i mie¢ na stopach
petne obuwie. Szeroko$¢ przedniej 595 mm
Nigdy nie ciggna¢ urzadzenia za uchwyt. czesci urzadzenia
Zainstalowac urzadzenie w odpowiednim — - -
i bezpiecznym miejscu, ktére spetnia Szerokos¢ tylnej czgs- 559 mm
wymagania instalacyjne. ci urzadzenia
Zachowa¢ minimalne odstepy od innych Glebokoé¢ urzadzenia 569 mm
urzadzen i mebli.
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Glebokos¢ czesci
urzadzenia do zabu-
dowy

548 mm

Gteboko$¢ z otwarty-
mi drzwiami

1022 mm

Minimalna wielkos¢
otworu wentylacyjne-
go. Otwor umiejsco-
wiony w tylnej dolnej
czesci szafki

560x20 mm

Dtugos¢ przewodu za-
silajgcego Przewdd
jest umiejscowiony w
prawym tylnym rogu

1500 mm

Wkrety mocujace

4x25 mm

Podtaczenie elektryczne

/\  OSTRZEZENIE! Zagrozenie
pozarem i porazeniem pragdem

elektrycznym.

+  Wszystkie potaczenia elektryczne
powinien wykonac¢ wykwalifikowany

elektryk.

+ Urzadzenie musi by¢ uziemione.

+ Upewnic sie, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédta zasilania.

+ Nalezy uzywac wytacznie prawidtowo
zamontowanego gniazda elektrycznego z

uziemieniem.

* Nie stosowac rozgateznikdw ani

przedtuzaczy.

* Nalezy zwrdci¢ uwage, aby nie uszkodzic¢
wtyczki ani przewodu zasilajgcego.
Wymiany przewodu zasilajgcego mozna
dokona¢ wytgcznie w naszym
autoryzowanym centrum serwisowym.

* Przewody zasilajgce nie moga dotykac ani
przebiega¢ w poblizu drzwi urzgdzenia
lub wneki pod urzadzeniem, zwtaszcza
gdy urzadzenie dziata i drzwi s mocno

rozgrzane.

+ Zaréwno dla elementéw znajdujacych sie
pod napieciem, jak i zaizolowanych czesci,
zabezpieczenie przed porazeniem
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pradem nalezy zamocowa¢ w taki sposéb,
aby nie mozna go byto odtgczy¢ bez
uzycia narzedzi.

Podtaczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakonczeniu
instalacji. Nalezy zadba¢ o to, aby po
zakonczeniu instalacji urzadzenia wtyczka
przewodu zasilajgcego byta tatwo
dostepna.

Jedli gniazdo elektryczne jest obluzowane,
nie wolno podtgcza¢ do niego wtyczki.
Odtaczajac urzadzenie, nie nalezy ciggnag¢
za przewdd zasilajgcy. Nalezy zawsze
ciggnac za wtyczke sieciowa.

Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikéw obwodu
zasilania: wytacznikdw automatycznych,
bezpiecznikéw topikowych (typu
wykrecanego - wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikéw réznicowopradowych oraz
stycznikdw.

Instalacja elektryczna musi by¢
wyposazona w urzgdzenie odcinajace
zasilanie wszystkich biegunéw.
Urzadzenie odcinajgce zasilanie musi
zapewnia¢ odlegtos¢ izolacyjng
roztgczonych biegundw co najmniej 3
mm.

Przed podtgczeniem wtyczki przewodu
zasilajgcego do gniazda elektrycznego
nalezy catkowicie zamkna¢ drzwi
urzadzenia.

Sposéb uzywania

/\  OSTRZEZENIE! Zagrozenie

odniesieniem obrazen,
oparzeniem, porazeniem prgdem
lub wybuchem.

Nie zmienia¢ parametréw technicznych
urzadzenia.

Upewnic sie, ze otwory wentylacyjne sg
drozne.

Nie pozostawia¢ urzgdzenia bez nadzoru
podczas pracy.

Wytagczy¢ urzadzenie po kazdym uzyciu.
Zachowac ostrozno$¢ podczas otwierania
drzwi, gdy urzadzenie pracuje. Moze dojs¢
do uwolnienia gorgcego powietrza.
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+ Nie wolno obstugiwa¢ urzadzenia
mokrymi rekami lub gdy ma ono kontakt
zwoda.

+ Nie naciska¢ na otworzone drzwi.

+ Nie uzywac urzadzenia jako powierzchni
roboczej ani miejsca do przechowywania.

+ Ostroznie otworzy¢ drzwi urzadzenia.
Stosowanie sktadnikéw zawierajacych
alkohol moze powodowac zmieszanie
alkoholu i powietrza.

* Podczas otwierania drzwi urzadzenia nie
wolno dopuszczac do kontaktu iskier lub
otwartego ptomienia z urzadzeniem.

+ Nie umieszczac¢ produktéw tatwopalnych
ani przedmiotéw nasaczonych
tatwopalnymi produktami w poblizu lub
na urzadzeniu.

A OSTRZEZENIE! Zagrozenie

uszkodzeniem urzadzenia.

+ Aby zapobiec uszkodzeniu lub
przebarwieniu sie emalii:

- Nie umieszczac naczyn ani innych
przedmiotéw bezpos$rednio na dnie
urzadzenia.

- Nie nalezy kfas¢ folii aluminiowej
bezposrednio na dnie komory
urzadzenia.

- Nie wlewa¢ wody bezpos$rednio do
gorgcego urzadzenia.

- Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych
naczyn ani potraw w urzgdzeniu po
zakonczeniu pieczenia.

- Podczas wyjmowania lub wyjmowania
akcesoridw nalezy zachowac
ostroznosc.

* Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej
nie ma wptywu na dziatanie urzadzenia.

+ Do pieczenia wilgotnych ciast uzy¢
gtebokiej blachy. Soki owocowe powodujg
trwate plamy.

+ Nalezy zawsze gotowac z zamknietymi
drzwiczkami urzgdzenia.

+ Jesli urzadzenie zainstalowano za $cianka
meblowa (np. za drzwiami szafki), nie
wolno zamyka¢ drzwi podczas pracy
urzadzenia. Potgczenie wysokiej
temperatury i wilgoci wewnatrz
zamknietego mebla moze doprowadzic¢
do uszkodzenia urzadzenia, mebla lub
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podtogi. Nie zamyka¢ drzwi szafki do
czasu catkowitego ostygniecia urzadzenia.

Konserwacja i czyszczenie

/\  OSTRZEZENIE! Zagrozenie

odniesieniem obrazen, pozarem
lub uszkodzeniem urzadzenia.

Przed przystapieniem do konserwacji
nalezy wytaczy¢ urzadzenie i wyjgc
wtyczke przewodu zasilajgcego z gniazda
elektrycznego.

Upewnic¢ sig, ze urzadzenie ostygto.
Wystepuje zagrozenie pekniecia szyb
urzadzenia.

Jedli szyba peknie, nalezy jg niezwtocznie
wymieni¢. Nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.
Przy zdejmowaniu drzwi urzadzenia
nalezy zachowac ostroznos$¢. Drzwi sg
ciezkie!

Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni
urzadzenia, nalezy regularnie jg czyscic.
Pozostatosci ttuszczu lub potraw w
urzadzeniu moga stac sie przyczyna
pozaru.

Stosujac aerozol do piekarnikéw, nalezy
przestrzegac wskazéwek dotyczacych
bezpieczenstwa umieszczonych na
opakowaniu.

Czyszczenie pirolityczne

/\  OSTRZEZENIE! W trybie pirolizy

wystepuje ryzyko odniesienia
obrazen ciata/wystgpienia pozaru/
wydzielania substancji
chemicznych (oparéw).

Podczas czyszczenia pirolitycznego
uwalniane sg opary, ktére nie sg
szkodliwe dla ludzi, w tym niemowlat lub
0s6b cierpigcych na schorzenia.

W odrdéznieniu od ludzi niektére ptaki i
gady moga by¢ bardzo wrazliwe na opary
powstate podczas czyszczenia wszystkich
piekarnikéw pirolitycznych. Mate
zwierzeta domowe moga by¢ réwniez
bardzo wrazliwe na miejscowe zmiany
temperatury w poblizu piekarnikéw
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pirolitycznych wystepujace podczas
trwania programu czyszczenia
pirolitycznego.

Przed wigczeniem funkgji czyszczenia
pirolitycznego lub pierwszym uzyciem
nalezy wyja¢ z komory piekarnika:

- Wszelkie pozostatosci zywnosci,
rozlany olej lub ttuszcz.

- Wszystkie wyjmowane przedmioty (w
tym potki, prowadnice boczne/
teleskopowe itp. dostarczone wraz z
urzadzeniem), w szczegdlnosci garnki
nieprzywierajace, patelnie, tace,
przybory kuchenne itp.

Powierzchnie zapobiegajace przywieraniu
garnkoéw, patelni, tac, przyboréw
kuchennych itp. mogg uszkodzic sie
podczas czyszczenia pirolitycznego i
mogg stanowi¢ zrédto szkodliwych
oparéw.

Nalezy uwaznie przeczyta¢ wszystkie
instrukcje czyszczenia pirolitycznego.
Gdy dziata funkcja czyszczenia
pirolitycznego, dzieci nie powinny zbliza¢
sie do urzadzenia. Urzadzenie staje sie
bardzo gorace i gorgce powietrze jest
uwalniane z otworéw wentylacyjnych z
przodu.

Czyszczenie pirolityczne i pierwsze uzycie
w maksymalnej temperaturze to operacje
w wysokiej temperaturze, ktére moga
uwalnia¢ opary z resztek potraw i
materiatéw konstrukcyjnych, w zwigzku z
czym zaleca sie, aby konsumenci:

- Podczas czyszczenia pirolitycznego i
po nim zapewniali wtasciwg
wentylacje.

- Zapewni¢ dobrg wentylacje podczas
pierwszego uzycia przy maksymalnej
temperaturze i po nim.

Podczas i po czyszczeniu pirolitycznym
oraz podczas i po pierwszym uzyciu w
maksymalnej temperaturze nalezy
trzymac zwierzeta domowe (zwtaszcza
ptaki) jak najdalej od miejsca, w ktérym
znajduje sie urzadzenie. Zalecamy
trzymanie ich w innym pomieszczeniu
podczas cyklu pirolitycznego i do
momentu ponownego ostygniecia
urzadzenia do temperatury pokojowej. W
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trakcie i po cyklu czyszczenia
pirolitycznego oraz w trakcie i po
pierwszym cyklu pracy w maksymailnej
temperaturze nalezy zapewnic
odpowiednig wentylacje.

Oswietlenie wewnetrzne

/\  OSTRZEZENIE! Zagrozenie

porazeniem pradem.

Informacja dotyczaca oswietlenia w
urzadzeniu i elementéw oswietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci
zamienne: Zastosowane elementy
oswietleniowe sg przystosowane do pracy
w wymagajgcych warunkach fizycznych
(temperatura, drgania, wilgotnos¢) w
urzgdzeniach domowych lub s3
przeznaczone do sygnalizacji stanu
dziatania urzadzenia. Nie sg one
przeznaczone do innych zastosowan i nie
nadajg sie do o$wietlania pomieszczen
domowych.

W ten produkt wbudowano Zrédto Swiatta
o klasie efektywnosci energetycznej G.
Uzywac wytgcznie zaréwek tego samego
typu.

Serwis

Aby naprawic urzadzenie, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

Nalezy stosowaé wytgcznie oryginalne
czesci zamienne.

Utylizacja

/\  OSTRZEZENIE! Zagrozenie

odniesieniem obrazen lub
uduszeniem.

Odtaczy¢ urzadzenie od Zrédta zasilania.
Odcig¢ przewdd zasilajacy blisko
urzadzenia i oddac¢ do utylizacji.
Wymontowac drzwi, aby uniemozliwi¢
zamkniecie sie dziecka lub zwierzecia w
urzadzeniu.

Materiaty opakowaniowe:

Materiaty opakowaniowe nadajg sie do
recyklingu. Elementy z tworzyw
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sztucznych oznaczono
miedzynarodowymi skrétami, takimi jak
PE, PS itp. Materiaty opakowaniowe
nalezy utylizowa¢, wyrzucajac je do

Instalacja

OSTRZEZENIE! Patrz rozdziat
dotyczacy bezpieczenstwa.

Montaz

Przed zainstalowaniem
urzadzenia nalezy zapoznac sie z
instrukcjg montazu.

Instalacja elektryczna

/\ OSTRZEZENIE! Instalacje
elektryczng musi wykonac
wykwalifikowana osoba.

@ Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za
nieprzestrzeganie zalecen
dotyczacych bezpieczenstwa,
ktére zawarto w rozdziatach
poswieconych bezpieczenstwu.

Piekarnik jest wyposazony tylko w przewdéd
zasilajacy.
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odpowiedniego pojemnika
udostepnionego przez komunalny zaktad
utylizacji odpaddw.

Przewody

Rodzaje przewodoéw przeznaczonych do
montazu lub wymiany:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Dobdr przekroju przewodu nalezy
przeprowadzi¢ na podstawie mocy catkowitej
podanej na tabliczce znamionowej. Mozna
réwniez skorzystac z informacji zawartych w
tabeli:

Moc catkowita (W) | Przekréj przewodu
(mm?)

maksymalnie 1380 3x0.75

maksymalnie 2300 |3 x1

maksymalnie 3680 |3 x1.5

Przewdd ochronny (z6tto-zielony) musi by¢ o
2 cm dtuzszy od przewodu fazowego i
neutralnego (niebieski i brgzowy).
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Opis urzadzenia

0gélne informacje
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Do naczyn, form do ciast, pieczeni.
+ Blacha do pieczenia ciasta x 1

Do ciast i ciasteczek.
+ Gieboka blacha x 1

Do pieczenia cista i miesa lub do zbierania

ttuszczu.

Panel sterowania

Widok panelu sterowania

Panel sterowania

Pokretto wyboru funkcji pieczenia
Wyswietlacz

Pokretto sterowania

H Grzatka

A Gniazdo termosondy

Lampa

Bl wentylator

Bl Wneka komory

8 Prowadnice blach, wyjmowane
Poziomy umieszczania potraw

+ Termosonda x 1
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Do pomiaru stopnia upieczenia potrawy.
* Prowadnice teleskopowe x 1 zestaw

Do pétek i blach.

N (
iy \
o | ¢ | o] 2 oK @ C@
Szybkie | OSWiet:
. y lenie | Termoson- | Potwierdz S Obréci¢ pokret-
Timer nagrze- ) S Nacisngc
) piekar- da ustawienie to
wanie nika

Wybra¢ funkcje pieczenia, aby wigczy¢ urzadzenie.

Obrécic pokretto wyboru funkgji pieczenia w potozenie wytgczenia, aby wytgczy¢ urzadzenie.
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Wyswietlacz
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Wyswietlacz z kluczowymi funkcjami.

Wskazniki na wyswietlaczu

Wskazniki podstawowe

® ¥ wl © >>
Blokada Gotowanie wspo- Czyszczenie | Ustawienia | Szybkie nagrzewa-
magane nie
Wskazniki timera
Ty
D STOP C/ @
Minutnik Koniec Opodznienie Stoper

Pasek postepu - dla temperatury lub
czasu. Pasek jest w petni czerwony, gdy
urzadzenie osiggnie ustawiong tempera-

Termosonda Wskaznik

ture.
Wskaznik pieczenia parowego aw
ﬁ?

Przed pierwszym uzyciem

OSTRZEZENIE! Patrz rozdziat
dotyczacy bezpieczenstwa.

Czyszczenie wstepne

Przed pierwszym uzyciem nalezy wyczysci¢ puste urzadzenie i ustawi¢ czas:

=

©Y
Z2/4

Ustawi¢ czas. Nacisng¢ przycisk

Y

00:00

oK.
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Wstepne

nagrzewanie
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Przed pierwszym uzyciem nalezy wstepnie nagrza¢ pusty piekarnik.

Krok 1 Wyjac z piekarnika wszystkie akcesoria i prowadnice blach.

Krok2 | ystawi¢ maksymalng temperature dla funkcji: 5.
Pozostawi¢ wtgczony piekarnik na 1 godz.

Krok 3

Ustawi¢ maksymalng temperature dla funkgji: @

Pozostawi¢ wtgczony piekarnik na 15 min.

® podczas nagrzewania z piekarnika moze wydobywac sie nieprzyjemny zapach i dym. Na-
lezy zapewni¢ odpowiednig wentylacje w pomieszczeniu.

Obstuga urzadzenia: Mechaniczna

blokada przed dzie¢mi panelem sterowania.

Piekarnik wyposazono w blokade
uruchomienia przed dzie¢mi. Znajduje sie

ona po prawej stronie piekarnika, pod

Aby otworzy¢ drzwi przy wigczonej blokadzie uruchomienia:

Krok 1 Nacisng¢ i przytrzymac blokade przed dzie¢-
mi.

Krok 2 Pociggna¢ za uchwyt drzwi, aby je otworzy¢.
Zamkna¢ drzwi piekarnika bez naciskania blo-
kady przed dzie¢mi.

Aby wyltaczy¢ blokade przed dzieé¢mi:

Krok 1 Otworzy¢ drzwi i wyjg¢ blokade przed dzie¢mi
za pomocg klucza TORX dostarczonego z pie-
karnikiem.

Krok 2 Zamocowac Srube po usunieciu blokady

przed dzie¢mi.
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Codzienne uzytkowanie

OSTRZEZENIE! Patrz rozdziat
dotyczacy bezpieczenstwa.

Jak ustawi¢: Funkcje pieczenia

Krok 1 Obrécic pokretto wyboru funkcji pieczenia w celu wybrania funkgcji pieczenia.

Krok 2 Obrécic pokretto regulacyjne, aby ustawi¢ temperature.

b nacisnac i przytrzymac, aby wiaczy¢ funkcje. Szybkie nagrzewanie. Funkcja nie jest do-
stepna w niektdrych funkcjach piekarnika.

Gotowanie na parze

Upewnic sie, ze piekarnik ostygt.
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4

( \ ( \ Nagrzewac pusty
piekarnik przez 10
minut w celu wy-

tworzenia wilgoci.
Umiesci¢ potrawe
w piekarniku.

Napetni¢ wneke komory wodg z kra- V\(ybrac'funkqe Ustawic¢ tem-
pieczenia paro-
nu. wego. perature

® Maksymalna pojemnos$¢ wneki komory wynosi 250 ml. Wneki komory nie nalezy napet-
nia¢ podczas trwania pieczenia lub gdy piekarnik jest goracy.

Po zakonczeniu pieczenia parowego:

Krok 1 Krok 2 Krok 3

Obr_gc[c pokr_et}o wybqru .| Ostroznie otworzy¢ drzwi. Wy- Upewnic sie, ze piekarnik
funkcji pieczenia w potozenie ) - . )
; . dostajgca sie para moze wywo- | ostygt. Usungc¢ pozostaty
wytgczenia, aby wytgczy¢ , ; .
urzadzenie ta¢ poparzenia. wode z wneki komory.

Funkcje pieczenia

Funkcja pieczenia Zastosowanie
= Do jednoczesnego pieczenia na trzech poziomach i do suszenia zyw-
ﬁ?/ nosci. Ustawi¢ temperature o 20-40°C nizszg niz dla funkcji Gérna/
Termoobieg dolna grzatka.
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Funkcja pieczenia

Zastosowanie

[

Gérna/dolna grzat-
ka

Do pieczenia ciasta na jednym poziomie oraz do suszenia zywnosci.

&

SteamBake

Do zwiekszenia wilgotnosci podczas pieczenia. Do uzyskania odpo-
wiedniego koloru i chrupigcej skérki podczas pieczenia. Do zapewnie-
nia soczystosci podczas odgrzewania. Do pasteryzowania owocow i
warzyw.

B)

cja
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m
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Do wypieku pizzy. Do intensywnego przyrumieniania i pieczenia po-
traw z chrupigcym spodem.

D

Grzatka dolna

Do pieczenia ciast o chrupigcym spodzie oraz do pasteryzowania zyw-
nosci.

<
<

v

Potrawy mrozone

Do przyrzadzania produktéw gotowych (np. frytek, pieczonych ziem-
niakéw w ¢wiartkach, sajgonek itp.), tak aby nadac¢ im chrupkos¢.

Termoobieg wilgot-

Funkcja zapewnia oszczedno$¢ energii podczas pieczenia. Podczas

uzywania tej funkcji temperatura w komorze moze sie rézni¢ od tem-
peratury ustawionej. Wykorzystywane jest ciepto resztkowe. Moze na-
stapi¢ zmniejszenie mocy grzania. Wiecej informacji mozna znalez¢ w

n
y rozdziale ,Codzienne uzytkowanie”, Uwagi dotyczgce funkgji: Termoo-
bieg wilgotny.
@ Do grillowania cienkich porcji potraw i opiekania chleba.
Grill
vvv Do pieczenia duzych kawatkéw miesa lub drobiu z kos¢mi na jednym
' poziomie. Do przyrzadzania zapiekanek i przyrumieniania.
Turbo grill
= Aby przej$¢ do menu: Gotowanie wspomagane, Czyszczenie, Ustawie-
Menu nia.

©

Uwagi dotyczace funkcji: Termoobieg

wilgotny

Funkgji tej uzyto w celu potwierdzenia
zgodnosci z wymogami rozporzadzen w

Termoobieg, Gérna/dolna grzatka: Po ustawieniu temperatury ponizej 80°C
oswietlenie wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.

zakresie efektywnosci energetyczne i
ekoprojektu (zgodnie z EU 65/2014 i EU
66/2014). Testy zgodnie z norma:

IEC/EN 60350-1
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Drzwi piekarnika powinny by¢ zamkniete
podczas pieczenia, tak aby dziatanie funkgji
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Wskazoéwki dotyczace pieczenia znajduja sie
w rozdziale ,Wskazéwki i porady”,

nie byto zaktdcane, a piekarnik dziatat z
najwyzszg mozliwg wydajnosciag
energetyczna.

Termoobieg wilgotny.

Podczas korzystania z tej funkcji oswietlenie
wylgcza sie automatycznie po 30 sekundach.

Jak ustawié: Gotowanie wspomagane

Kazda potrawa w tym podmenu ma przypisang zalecang funkcje pieczenia piekarnika i
temperature. Za pomoca tej funkcji mozna szybko przygotowa¢ potrawe, korzystajac z
domysinych ustawien. Czas i temperature mozna réwniez regulowac podczas pieczenia.

Do przygotowania niektérych potraw moz-
na réwniez uzy¢ funkgji:

Stopienh wypieczenia potrawy:

+ Termosonda + Lekko wypieczone
+ Srednio wypieczone
+ Dobrze wypieczone

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
U I ) @"U
— W P1-P45 OK

Otworzy¢ menu. Wybra¢ Gotowanie
wspomagane. Nacis-

nac oK.

Wybra¢ danie. Nacis-
nac¢ przycisk oK,

Wtozy¢ naczynie do
piekarnika. Potwier-
dzi¢ ustawienie.

Gotowanie wspomagane

Legenda

Termosonda dostepne. Ustawi¢ Termosonda w najgrubszej czesci po-
trawy.

Urzadzenie wytgcza sie po osiggnieciu ustawionej temperatury Termo-
sonda.

llo$¢ wody na funkcje wytwarzania pary.

Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy wstepnie nagrza¢ urzadzenie.

OEEl 3

Poziom umieszczania potraw.

Na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie P oraz
numer dania, ktére mozna sprawdzi¢ w
tabeli.

Po zakonczeniu funkgji sprawdzi¢, czy
potrawa jest gotowa.
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Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria
Pieczen wotowa,
krwista
Pieczen wotowa,
érednio wypie- 1-15kg; 4-5 | #?[E2blacha do pieczenia ciasta
czona c¢m grubych ka- | Podsmazy¢ mieso na patelni przez kilka minut.
watkow Umiesci¢ w urzadzeniu.
Pieczen wotowa,
dobrze wypieczo-
na
Stek, srednio wy- | 180-220g na 2 [8][=13; brytfanna na ruszcie
pieczony sztuke; 3 Podsmazy¢ mieso na patelni przez kilka minut.
cmgrube plas- | ymiesci¢ w urzadzeniu.
try
Pieczer wotowa/ 15-2kg | #?[H2 brytfanna na ruszcie
duszona (zeberka, Podsmazy¢ migso na patelni przez kilka minut.
okragta, gruba po- Doda¢ ptyn. Umiesci¢ w urzadzeniu.
wierzchnia)
Pieczen wotowa,
a lekko wypieczo-
na (wolne gotowa-
nie)
Pieczen wotowa, . /?B 2; })Iacha do pieczenia ciasta N
- - L 1-1.5kg; 4-5 [ Uzy¢ ulubionych przypraw lub po prostu soli i
Srednio wypie ST ) ! o
czona (woine go- cm grubych ka- | $wiezo zmielonego pieprzu. Podsmazy¢ mieso
towanie) watkéw na patelni przez kilka minut. Umiescic w urza-
dzeniu.
Pieczen wotowa,
a dobrze wypieczo-
na (wolne gotowa-
nie)
Filet, lekko wy-
E pieczony (wolne
gotowanie) #?[El2 blacha do pieczenia ciasta
Filet, érednio wy- c?f-lhsbk%ﬁ(-s- Uzy¢ ulubionych przypraw lub po prostu solii
@ | pieczony (wolne gwa+k)é’>w swiezo zrr_ueloneg_o pieprzu. Pod;rrja_z,yc mieso
gotowanie) na pgtelnl przez kilka minut. Umiesci¢ w urzg-
dzeniu.
Filet, gotowy
(wolne gotowanie)
Pieczen cieleca 0.8-15kg; 4 | =2 brytfanna na ruszcie
(np. topatka) cm gr“ﬁ’f ka- | Mozna wykorzysta¢ ulubione przyprawy. Do-
watki

dac ptyn. Pieczen przykryta.
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Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria
Karczek wieprzo- 1.5-2kg = 2 brytfanna na ruszcie
wy lub topatka Obréci¢é mieso po uptywie potowy czasu pie-
czenia.
Wieprzowina 1.5-2kg Z?El 2 blacha do pieczenia ciasta
rwana (powolne Mozna wykorzystac ulubione przyprawy. Obro-
gotowanie) ci¢ mieso po uptywie potowy czasu pieczenia,
aby uzyskac rownomierne przyrumienienie.
Schab, Swiezy 1-15kg; 56 | #2[H2; brytfanna na ruszcie
cm grubych ka- | \ozna wykorzystaé ulubione przyprawy.
watkow
Zeberka 2-3kg; uzyc =E gteboka blacha
surowych zebe- | podaé ptyn, aby zakry¢ dno naczynia. Obréci¢
rek o grubosci | mieso po uptywie potowy czasu pieczenia.
2-3cm
Udziec jagniecy z | 1.5-2kg; 7-9 VLd=P? brytfanna na blasze do pieczenia
koscig cm grubych ka- | poda¢ ptyn. Obréci¢ mieso po uptywie potowy
watkéw czasu pieczenia.
Caly kurczak 1-1.5kg; $wie- | #2[=] 2; 144 200 ml; naczynie zaroodporne
ze na blasze do pieczenia
B Mozna wykorzystac ulubione przyprawy. Obré-
ci¢ kurczaka po uptywie potowy czasu piecze-
nia, aby uzyska¢ rownomierne przyrumienie-
nie.
Potéwki kurczaka | 0.5-0.8kg | _#?[=]3 blacha do pieczenia
Mozna wykorzysta¢ ulubione przyprawy.
Piers kurczaka 180-200gna | A [s]H2; naczynie zaroodporne na ruszcie
DO) sztuke Mozna wykorzysta¢ ulubione przyprawy. Pod-
smazy¢ mieso na patelni przez kilka minut.
Udka kurczaka, - ?[E13 blacha do pieczenia
swieze Jesli najpierw zamarynowano udka z kurczaka,
ustawic¢ nizszg temperature i smazy¢ je dtuzej.
Kaczka, cata 2-3kg V=P brytfanna na ruszcie
D)) Mozna wykorzystac ulubione przyprawy.

Umiesci¢ mieso na brytfannie. Obroéci¢ kaczke
po uptywie potowy czasu pieczenia.
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Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria
Ges, cata 4-5kg VLd=P? gteboka blacha
Mozna wykorzysta¢ ulubione przyprawy.

D3 Umiesci¢ mieso na gtebokiej blasze do piecze-
nia. Obréci¢ ges po uptywie potowy czasu pie-
czenia.

Pieczen miesna 1kg 225 2 ruszt
Mozna wykorzystac ulubione przyprawy.
Cataryba, grillo- | 0.5-1kgnary- | #2[=]2 placha do pieczenia ciasta

A5 |wana be Napehi¢ rybe mastem i uzy¢ swoich ulubio-
nych przypraw i zi6t.

D6 Filet z ryby - A=k naczynie zaroodporne na ruszcie
Mozna wykorzystac ulubione przyprawy.

Sernik - B2 Tortownicao $rednicy 28 cm na
ruszcie

& |Szarlotka - (=] 2124) 100-150 mi blacha do pieczenia

& |Tartajabtkowa - (5] 2; forma do ciasta na ruszcie

30 Szarlotka . B 2, 100-150 mi; & forma do ciasta 22
cm na ruszcie

Brownies 2kgciasta |[=]3 gteboka blacha

Babeczki czekola- - (=] 2; 14100 - 150 ml; taca na muffinki na
32 dowe i
ruszcie
B3] Ciasto bochenko- - (5] 2; blacha do chleba na ruszcie
we

¥ Pieczone ziem- Tkg [=12; blacha do pieczenia
niaki Cate ziemniaki potozy¢ na blasze do pieczenia.
Cwiartki Tkg [=]3; blacha do pieczenia wytozona papierem

B5| do pieczenia
Mozna wykorzystac ulubione przyprawy. Po-
kroi¢ ziemniaki na kawatki.

Grillowane mie- 1-15kg (=1 3; blacha do pieczenia wytozona papierem

ﬁ Szane warzywa do pieczenia

Mozna wykorzysta¢ ulubione przyprawy. Po-
kroi¢ warzywa na kawatki.
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Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria
R7 Krokiety, mrozo- 0.5kg (=13 blacha do pieczenia
ne
B3 Pommes, mrozo- 0.75 kg (=] 3; blacha do pieczenia
ne
Migsna / warzyw- T-15kg =P naczynie zaroodporne na ruszcie
39 na lasagna z su-
szonym makaro-
nem w ptatach
Zapiekanka ziem- 1-15kg = naczynie zaroodporne na ruszcie
M |niaczana (surowe Obrécié naczynie po uptywie potowy czasu pie-
ziemniaki) czenia.
11 Pizza Swieza, 3 [1H 24 100 mi blacha do pieczenia cias-
cienka ta wytozony papierem do pieczenia
12 Pizza Swieza, gru- 3 [(*]=) 2; blacha do pieczenia wytozona papie-
ba rem do pieczenia
& |Quiche - = 2; forma do pieczenia na ruszcie
Bagietka / Cia- 0.8 kg (51 2; laaJ 150 m; blacha do pieczenia wy-
M |batta/Bialy tozona papierem do pieczenia
chleb Na biaty chleb potrzeba wiecej czasu.
Chleb petnoziar- Tkg (]E 2; ) 150 mi; blacha do pieczenia wy-
nisty / zytni / tozona papierem do pieczenia / ruszt
M | ciemny petno-
ziarnisty w for-
mie chleba
Funkcje zegara
Funkcje zegara
Funkcja zegara Zastosowanie
Q Gdy timer zakonczy odliczanie czasu, emitowany jest sygnat dzwie-
Minutnik kowy.
Gdy timer zakonczy odliczanie czasu, rozlegnie sie sygnat dzwieko-
STOP wy i funkcja pieczenia wytaczy sie.

Czas pieczenia

& Opéznienie rozpoczecia i/lub zakoAczenia pieczenia.

Opéznienie
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Funkcja zegara

Zastosowanie

@

Stoper

Maksymalna wartos¢: 23 godz. i 59 min. Funkcja ta nie ma wptywu
na dziatanie piekarnika.
Aby wigczy¢ i wytgczy¢ Stoper, wybrac: Menu, Ustawienia.

Jak ustawi¢: Funkcje zegara

Jak ustawi¢: Aktualna godzina

Krok 1 Krok 2 Krok 3
N |
{ Q~ ( Q\ ﬁ
Aby zmieni¢ aktualng godzing, nalezy
przej$¢ do menu i wybrac Ustawienia, Ak- Ustawianie zeqara 2. OK
tualna godzina. Patrz rozdziat ,Struktura 9 Nacisnac:
menu”.
Jak ustawié: Minutnik
Krok 1 Krok 2 Krok 3
Na wyswietla-
e czu widoczne e
jest wskaza- ( \
nie:
00:00
Ustawianie funkgcji Mi-
Nacisng¢: @ L nutnik ] Nacisnac: OK.
® Timer natychmiast rozpocznie odliczanie czasu.
Jak ustawié: Czas pieczenia
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
\ Na wyswietla- |
(' \ - czu widoczne ( \ =
@ jest wskaza- @
nie:
- : 00:00
Wybrac funkcje Nacisngc kilka- Ustawi¢ czas pie- o
pieczenia i usta- o @ stoe zenia Nacisnac: OK.
wi¢ temperature. krotnie: . :

@ Timer natychmiast rozpocznie odliczanie czasu.
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Jak ustawi¢: OpézZnienie
Krok 1 Krok 2 Na wy- | Krok 3 Krok 4 Krok 5 Krok 6
| Swietla- | Na wy- |
[' \ - czu poja- ( \ - Swietla- ( \ I
< @ wi sie < @ czu wi- < @
wskaza- doczne
nie aktu- jest wska-
Wybra¢ | Nacisnac | @nej 9o- g ~ | zanier | Ustawi¢ o
funkcie | yilkak a _ dziny Ustawic Nacisngc: -l czas za- | Nacisngc:
. Ilkakrot v zas roz- o .
piecze- ) & ; OK @ stop | koncze- OK
. nie: poczegcia. .
nia. START nia.
@ Timer rozpocznie odliczanie ustawionego czasu rozpoczecia programu.

Korzystanie z akcesoriow

A OSTRZEZENIE! Patrz rozdziat
dotyczacy bezpieczenstwa.

Wktadanie akcesoriow

Niewielki wystep na gérze ma na celu
zapewnienie wiekszego bezpieczenstwa.

Wgtebienia zapobiegajg réwniez

przewréceniu. Wysoka krawedZ wokét rusztu

zapobiega zsuwaniu sie naczyn z rusztu.

Ruszt:

Wsuna¢ ruszt miedzy prowadnice jedne-
go z pozioméw umieszczania potraw i
upewnic sie, ze nézki sg skierowane

w dot.

= =
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Blacha do pieczenia ciasta / Gleboka
blacha:

Wsunga¢ blache miedzy prowadnice bla-
chy.

Termosonda

Termosonda — mierzy temperature wewngtrz potrawy.

Dostepne sg dwa ustawienia temperatury:

C

Temperatura piekarnika.

”?

Temperatura wewnatrz produktu

Aby uzyska¢€ najlepsze efekty pieczenia:

Sktadniki powinny mie¢ tem-

Nie uzywac do potraw
perature pokojowa. ptynnych.

Podczas pieczenia musi pozosta¢
w potrawie.

Obstuga urzadzenia: Termosonda

Krok 1 Wiaczy¢ piekarnik.

Krok 2

Ustawi¢ funkcje pieczenia i w razie potrzeby temperature piekarnika.

Krok 3 Umiesci¢: Termosonda.

Mieso, dréb i ryby

Zapiekanki

Wiozy¢ koncédwke Termosonda w $rodek
miesa lub ryby; jesli to mozliwe - w naj-

grubszg cze$¢. Upewnic sie, ze co najmniej
3/4 Termosonda znajduje sie w potrawie.

Umiesci¢ korncéwke Termosonda doktadnie w
Srodkowej czesci casserole. Termosonda po-
winna by¢ stabilna podczas pieczenia. Mozna w
tym celu wykorzystac¢ sktadnik potrawy o statej
konsystencji.Za pomocg krawedzi naczynia do
pieczenia podpierac silikonowy uchwyt Termo-
sonda. Koricéwka Termosonda nie powinna
dotyka¢ dna naczynia.
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Krok 4 Podtaczy¢ Termosonda do gniazda znajdujgcego sie z przodu piekarnika.
Na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie obecnej temperatury: Termosonda.

Krok 5 0 — nacisng¢, aby ustawi¢ temperature wewnatrz produktu dla termosondy.

Krok 6 | OK _ nacisna¢, aby potwierdzic.

Gdy potrawa osiggnie ustawiong temperature, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.
Mozna wytgczy¢ piekarnik lub kontynuowac pieczenie, aby uzyska¢ odpowiedni
stopien wypieczenia potrawy.

Krok 7 Wyciggna¢ wtyczke Termosonda z gniazda i wyjg¢ potrawe z piekarnika.
OSTRZEZENIE! Wystepuje zagrozenie poparzeniem, poniewaz Termo-
sonda staje sie gorgca. Nalezy zachowa¢ ostroznos$¢ podczas wyjmo-
wania jej z gniazda i z potrawy.

Korzystanie z prowadnic Prowadnice teleskopowe utatwiajg
teleskopowych wktadanie i wyjmowanie rusztéw i blach.

/\ UWAGA! Nie my¢ prowadnic
teleskopowych w zmywarce. Nie
smarowac prowadnic
teleskopowych.

@ Nalezy zachowac instrukcje
instalacji prowadnic
teleskopowych do wykorzystania
w przysztosci.
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karnika.

to do wnetrza piekarnika.

Krok 1 Wyciggnac prawg i lewg prowadnice telesko-
powa.
Krok 2 Umiesci¢ ruszt na prowadnicach teleskopo-

wych i ostroznie wsunac je do wnetrza pie-

Przed zamknieciem drzwi upewni¢ sie, ze
prowadnice teleskopowe catkowicie wsunie-

Dodatkowe funkcje

Blokada

Funkcja zapobiega przypadkowej zmianie funkcji urzagdzenia.

sterowania jest zablokowany.

kowany.

Wiacz funkcje, gdy urzadzenie dziata - kontynuowany jest ustawiony czas pieczenia, a panel

Wiacz, gdy urzadzenie jest wytgczone - nie mozna go witgczy¢, panel sterowania jest zablo-

N

©OOK wy.

mac¢, aby wiaczy¢ funkcje.
Rozlegnie sie sygnat dZzwieko-

_ﬂ_ OOK. nacisnac i przytrzy-

OOK. nacisnac i przytrzymac,
aby ja wytaczyc.

@ 3x @ - miga, gdy wigczona jest blokada.

Automatyczne wylaczanie

Ze wzgledu na bezpieczenstwo urzadzenie
wylgcza sie po uptywie pewnego czasu, jesli
dziata funkcja pieczenia i nie zostang
zmienione zadne ustawienia.

(°C)

@ (godz.)

30-115 12.5
120 -195 8.5
200 - 245 55

250 - maksimum

3




POLSKI

Funkcja samoczynnego wytgczenia nie dziata
z funkcjami: Oswietlenie piekarnika,
Termosonda, Opéznienie.

Wentylator chtodzacy

Podczas pracy urzagdzenia wentylator
chtodzacy wiacza sie automatycznie, aby

Wskazoéwki i porady

Zalecenia dotyczace pieczenia

278

utrzymac niska temperature powierzchni
urzadzenia. Po wytgczeniu urzadzenia
wentylator chtodzacy moze nadal pracowac
do momentu ostygniecia urzadzenia.

®

nej potrawy.

Temperatury i czasy gotowania podane w tabelach majg wytgcznie charakter orientacyjny.
Zalezg one od przepiséw oraz jakosci i ilosci uzytych sktadnikdw.

Nowy piekarnik moze piec inaczej niz dotychczas uzywane urzgdzenie. W ponizszych wska-
zéwkach podano zalecane ustawienia temperatury, czasu pieczenia i poziomu piekarnika dla
okreslonych rodzajéw potraw.
W przypadku braku ustawien dla specjalnego przepisu nalezy znalez¢ ustawienia dla podob-

Termoobieg wilgotny

Aby uzyskac najlepsze efekty, nalezy
przestrzegac zalecen z ponizszej tabeli.

ruszcie

¥ = c | @
AN Ly —_
(°C) (min)

Stodkie butki, 16 | blacha do pieczenia cias- | 180 20-30
szt. ta lub gteboka blacha
Buiki, 9 szt. blacha do pieczenia cias- | 180 30-40

ta lub gteboka blacha
Pizza, mrozona, ruszt 220 10-15
0,35 kg
Rolada biszkopto- | blacha do pieczenia cias- | 170 25-35
wa ta lub gteboka blacha
Brownie blacha do pieczenia cias- | 175 25-30

ta lub gteboka blacha
Suflet, 6 szt. ceramiczne kokilki na 200 25-30
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3 = | 8 | E
\ Ly —
(°C) (min)

Biszkoptowy spéd | forma do tarty narusz- |180 15-25

tarty cie

Biszkopt krélowej | naczynie do pieczenia na [ 170 40-50

Wiktorii ruszcie

Gotowana ryba, blacha do pieczenia cias- | 180 20-25

0,3 kg ta lub gteboka blacha

Cataryba, 0,2kg | blacha do pieczenia cias- | 180 25-35
ta lub gteboka blacha

Filet z ryby, 0,3 kg | blacha do pieczenia piz- |180 25-30
zy na ruszcie

Mieso z wody, blacha do pieczenia cias- | 200 35-45

0,25 kg ta lub gteboka blacha

Szasziyk, 0,5 kg blacha do pieczenia cias- | 200 25-30
ta lub gteboka blacha

Ciastka, 16 szt. blacha do pieczenia cias- | 180 20-30
ta lub gteboka blacha

Makaroniki, 24 blacha do pieczenia cias- | 180 25-35

szt. ta lub gteboka blacha

Babeczki, 12 szt. | blacha do pieczenia cias- | 170 30-40
ta lub gteboka blacha

Ciasto pikantne, | blacha do pieczenia cias- | 180 25-30

20 szt. ta lub gteboka blacha

Kruche ciastecz- | blacha do pieczenia cias- | 150 25-35

ka, 20 szt. ta lub gteboka blacha

Tartletki, 8 szt. blacha do pieczenia cias- | 170 20-30
ta lub gteboka blacha

Warzywa, z wody, | blacha do pieczenia cias- | 180 35-45

0,4 kg ta lub gteboka blacha

Omlet wegeta- blacha do pieczenia piz- | 200 25-30

rianski zy na ruszcie

Warzywa $ré- blacha do pieczenia cias- | 180 25-30

dziemnomorskie,
0,7 kg

ta lub gteboka blacha
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Termoobieg wilgotny - zalecane akcesoria
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Nalezy uzywac uzywac naczyn i pojemnikédw w ciemnym kolorze o matowej powierzchni.
Pochtaniajg one lepiej ciepto niz naczynia w jasnym kolorze o btyszczacej powierzchni.

 _~

Blacha do pizzy

Forma do pieczenia

Forma do tarty

W ciemnym kolorze,
matowa
Srednica: 28 cm

W ciemnym kolorze, ma-
towa
Srednica: 26 cm

Ceramiczne
$rednica: 8 cm,
wysokos$¢: 5
cm

W ciemnym kolorze,
matowa
Srednica: 28 cm

Tabele pieczenia na potrzeby
osrodkoéw przeprowadzajgcych testy

Informacja dla instytucji wykonujgcych testy

Testy zgodne z normg IEC 60350-1.

—

¥TH|=[E[E]O
AN ) L —

(°C) (min)
Ciastka, |Gérna/ Blachado |3 170 20-35 -
20 sztuk | dolna grzat- | pieczenia
na blasze | ka ciasta
Ciastka, |Termoo- Blachado |3 150-160 [20-35 -
20 sztuk | bieg pieczenia
na blasze ciasta
Ciastka, | Termoo- Blachado (2i4 150-160 |20-35 -
20 sztuk | bieg pieczenia
na blasze ciasta
Szarlot- | Gérna/ Ruszt 2 180 70-90 -
ka, 2 fo- |dolna grzat-
remki ka
@220 cm
Szarlot- | Termoo- Ruszt 2 160 70 -90 -
ka, 2 fo- |bieg
remki
@220 cm
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\/ == ~ e [E
AN ] L —
(°C) (min)
Bezttusz- | Gérna/ Ruszt 2 170 40-50 Nagrzewac wstep-
czowy dolna grzat- nie piekarnik
biszkopt, | ka przez 10 min
foremka
do ciasta
@26 cm
Bezttusz- | Termoo- Ruszt 2 160 40-50 Nagrzewac wstep-
czowy bieg nie piekarnik
biszkopt, przez 10 min
foremka
do ciasta
@26cm
Bezttusz- | Termoo- Ruszt 2i4 160 40 - 60 Nagrzewac wstep-
czowy bieg nie piekarnik
biszkopt, przez 10 min
foremka
do ciasta
@26 cm
Butka Termoo- Blachado (3 140-150 |20-40 -
maslana | bieg pieczenia
ciasta
Butka Termoo- Blachado |2i4 140-150 [25-45 -
maslana | bieg pieczenia
ciasta
Butka Goérna/ Blachado (3 140-150 |25-45 -
maslana | dolna grzat- | pieczenia
ka ciasta
Tosty, 4-6 | Grill Ruszt 4 maks. 1-5 Nagrzewac wstep-
szt. nie piekarnik
przez 10 min
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Burger Grill Ruszt, 4 maks. 20-30 Umiescic ruszt na
wotowy, ociekacz czwartym pozio-
6 sztuk, mie, a ociekacz na
0,6 kg trzecim poziomie
piekarnika. Obro-
ci¢ produkt w po-
towie czasu goto-
wania.
Nagrzewac wstep-
nie piekarnik
przez 10 min
Konserwacja i czyszczenie
OSTRZEZENIE! Patrz rozdziat
dotyczacy bezpieczenstwa.
Uwagi dotyczace czyszczenia
< Przéd urzadzenia nalezy czyscic tylko Sciereczkg z mikrofibry zwilzong ciep-

ta woda z tagodnym detergentem.
Uzy¢ roztworu czyszczgcego, aby wyczysci¢ metalowe powierzchnie.
Srodki czy- | Usunac plamy za pomoca tagodnego detergentu.
szczace

Czysci¢ komore po kazdym uzyciu. Nagromadzenie sie ttuszczu lub innych
- zabrudzen moze skutkowa¢ pozarem.

Wewnatrz urzgdzenia lub na szybach drzwi moze skrapla¢ sie para wodna.
Aby ograniczy¢ zjawisko skraplania sie pary wodnej, nalezy uruchamiac
urzadzenie na 10 minut przed rozpoczeciem pieczenia. Nie pozostawiac go-
towych potraw w urzadzeniu na dtuzej niz 20 minut. Po kazdym uzyciu na-
lezy osuszy¢ komore tylko Sciereczkg z mikrofibry.

[l

Codzienne
uzytkowanie

Po kazdym uzyciu nalezy wyczysci¢ wszystkie akcesoria i pozostawi¢ do wy-
e schniecia. Do czyszczenia nalezy uzyc tylko Sciereczki zwilzonej cieptg wodg
/?7/’ z dodatkiem tagodnego detergentu. Nie myc¢ akcesoriéw w zmywarce.

Do czyszczenia akcesoriéw z powtoka zapobiegajgcg przywieraniunie nale-
zy uzywac sciernych $rodkéw czyszczacych ani przedmiotéw o ostrych kra-

Akcesoria
: wedziach.
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Sposéb czyszczenia: Wneka komory

Oczys¢ wneke komory, aby usung¢ osad z
kamienia po gotowaniu na parze.

Krok 1 Krok 2 Krok 3

Wlaé: 250 ml octu spirytuso- | Pozostawic ocet w tempera- | Wyczys$ci¢ komore cieptg wo-
wego do wneki komory. Uzy¢ | turze pokojowej na 30 minut, | dg z miekka szmatka.

octu maks. 6%, bez zadnych | aby rozpuscit osad z kamie-
dodatkéw. nia.

W przypadku funkgji: SteamBake czysci¢ piekarnik co 5-10 cykli pieczenia.

Sposéb wyjmowania: Prowadnice
blach

Wyja¢ prowadnice blach, aby wyczysci¢
piekarnik.

Krok 1 Wytgczy¢ piekarnik i zaczekag,
az ostygnie.

Krok 2 Odciggna¢ przednig cze$¢ pro-
wadnic blach od bocznej $cian- 0 7\
ki.

L]

Krok 3 Odciggnac tylng czes¢ prowad-
nic blach od bocznej Scianki
i wyjac je w catosci.

Krok 4 Zamontowac prowadnice
blach w odwrotnej kolejnosci.
Kotki ustalajgce na prowadni-
cach teleskopowych musza
by¢ skierowane do przodu.

Obstuga urzadzenia: Czyszczenie /\ UWAGA! Jesdli w tej samej szafce
pirolityczne zainstalowano inne urzadzenia,
nie nalezy uzywac ich podczas
dziatania tej funkcji. Mogtoby to
spowodowac uszkodzenie
/\ OSTRZEZENIE! Wystepuje piekarnika.

zagrozenie poparzeniem.

Wyczysci¢ piekarnik za pomocg Czyszczenie
pirolityczne.
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/\  OSTRZEZENIE! Podczas i po
czyszczeniu pirolitycznym oraz
podczas i po pierwszym uzyciu w
maksymalnej temperaturze
nalezy trzymac zwierzeta domowe
(zwtaszcza ptaki) jak najdalej od
miejsca, w ktérym znajduje sie
urzadzenie. Zalecamy trzymanie
ich w innym pomieszczeniu
podczas cyklu pirolitycznego i do
momentu ponownego
ostygniecia urzadzenia do
temperatury pokojowej. W trakcie
i po cyklu czyszczenia
pirolitycznego oraz w trakcie i po
pierwszym cyklu pracy w
maksymalnej temperaturze
nalezy zapewni¢ odpowiednig
wentylacje.
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/\  OSTRZEZENIE! Przed wtaczeniem

funkcji czyszczenia pirolitycznego

lub pierwszym uzyciem nalezy

wyjg¢ z komory piekarnika:

* Wszelkie pozostatosci
zywnosci, rozlany olej lub
thuszcz.

+  Wszystkie wyjmowane
przedmioty (w tym potki,
prowadnice boczne/
teleskopowe itp. dostarczone
wraz z urzadzeniem), w
szczegoélnosci garnki
nieprzywierajace, patelnie,
tace, przybory kuchenne itp.

Przed wigczeniem funkgji Piroliza:

Wyja¢ wszystkie akcesoria i wyjmowane
prowadnice blach.

Umy¢ dno piekarnika cieptg wodg z
dodatkiem tagodnego detergentu.
Wyczysci¢ wewnetrzng szybe drzwi
delikatng szmatkg zwilzong w cieptej
wodzie.

Zamkng¢ drzwi piekarnika.

Przed Czyszczenie pirolityczne:

Wytaczy¢ piekarnik i za-
czeka¢, az ostygnie.

Wyjac¢ z piekarnika wszystkie
akcesoria .

Umy¢ dno piekarnika i wew-
netrzng szybe drzwi miekka
Sciereczky zwilzong wodg z do-
datkiem tagodnego detergentu.

Czyszczenie pirolityczne

Krok 1 Wejé¢ do menu: Czyszczenie e
Opcja Czas trwania
C1 - Lekkie czyszczenie 1h
C2 - Standardowe czyszczenie 1h 30 min
C3 - Doktadne czyszczenie 2 h 30 min
Krok 2 OK . nacisna¢, aby wybrac program czyszczenia.
Krok 3 OK - nacisnac¢, aby rozpocza¢ czyszczenie.
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Czyszczenie pirolityczne

Krok 4 Po zakohczeniu czyszczenia obréci¢ pokretto wyboru funkgji pie-
czenia w potozenie wytgczenia.

@ Po rozpoczeciu czyszczenia drzwi piekarnika zostajg zablokowane, a o$wietlenie wytacza
sie. Do czasu odblokowania drzwi bedzie pokazywat: &.

Po zakonczeniu czyszczenia:

Wytgczyc piekarnik i za- Wyczysci¢ komore miekka Usungc¢ zanieczyszczenia z dna
czeka¢, az ostygnie. Sciereczka. komory.

Przypomnienie o czyszcz.

Piekarnik przypomina o konieczno$ci czyszczenia pirolitycznego.

ml - miga na wyswietlaczu przez 5 sekund po | APY Wytaczy¢ przypomnienie, nalezy przejs¢
kazdej sesji gotowania. do Menu i wybra¢ Ustawienia, Przypomnie-
nie o czyszcz..

Spos6b demontazu i montazu: Drzwi

W drzwiach piekarnika sg trzy szyby. Drzwi i wewnetrzne szyby mozna wymontowa¢ w celu ich
wyczyszczenia. Przed przystapieniem do demontazu szyb nalezy zapoznac sie z instrukcja
.Zdejmowanie i zaktadanie drzwi".

/A UWAGA! Nie uzywac piekarnika bez szyb.

Krok 1 Catkowicie otworzy¢ drzwi i chwycic
oba zawiasy.

Krok 2 Podnie$¢ i pociggnac zatrzaski, az
styszalne bedzie klikniecie.
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Krok 3

Przymkna¢ drzwi piekarnika, usta-
wiajac je w pierwszej pozycji otwo-
rzenia. Nastepnie unoszac i pocigga-
jac drzwi do siebie, wyja¢ je z moco-
wania.

Krok 4

Potozy¢ drzwi na stabilnej powierz-
chni.

Krok 5

Chwyci¢ listwe drzwi (B) za gérna
krawedz drzwi po obu stronach i na-
cisng¢ do $rodka, aby zwolni¢ za-
trzaski.

Krok 6

Pociggnac¢ listwe drzwi do przodu,
aby ja zdjac.

Krok 7

Chwyci¢ szyby drzwi za gérne kra-
wedzie i ostroznie wyjmowac kolej-
no. Rozpoczac od szyby wierzchniej.
Upewnic sig, ze szyba catkowicie wy-
sunie sie z prowadnic.

Krok 8

Umy¢ szyby wodg z ptynem do mycia naczyn. Ostroznie osuszy¢ szyby. Nie nalezy

my¢ szyb w zmywarce.

Krok 9

Po wyczyszczeniu zamontowac szyby, listwe drzwi i drzwi piekarnika, a nastepnie

zamkna¢ dzwignie przy obu zawiasach.

Jesli drzwi sg zainstalowane prawidtowo, podczas zamykania zatrzaskéw stychac klikniecie.
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Umiesci¢ szyby (A i B) z powrotem we wias-
ciwych miejscach w odpowiedniej kolejnos-
ci. Sprawdzi¢ symbol/nadruk na boku szyby.
Kazda z szyb wyglada inaczej, aby utatwic
procedure demontazu i montazu. N\
Strefa pokryta sitodrukiem musi by¢ zwré-
cona w kierunku wewnetrznej strony drzwi.
Nalezy sprawdzi¢, czy po zamontowaniu po-
wierzchnia obramowania szyby w miejscach
nadruku nie jest szorstka w dotyku.
Zamontowac prawidtowo listwe drzwi (po-
winno byto styszalne klikniecie).

Upewnic sie, ze sSrodkowa szyba jest pra-
widtowo zamontowana w gniazdach.

Sposdéb wymiany: Oswietlenie
/\ OSTRZEZENIE! Zagrozenie

porazeniem pradem.

Aby unikna¢ zabrudzenia zaréwki

halogenowej ttuszczem, nalezy chwytac ja
przez szmatke.

Zaréwka moze by¢ goraca.

Przed wymiang zaréwki o$wietlenia:

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Wytaczy¢ piekarnik. Odcze-
ka¢, az piekarnik ostygnie.

Odtgczy¢ piekarnik od zasila-
nia.

Umiescic $ciereczke na dnie
komory.

Tylne oswietlenie

Krok 1 Obréci¢ szklany klosz, aby go zdjac.

Krok 2 Wyczysci¢ szklany klosz.

Krok 3 Wymieni¢ zarbwke na nowg, odporng na temperature 300°C.
Krok 4 Zatozy¢ szklany klosz.
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Rozwigzywanie probleméw

OSTRZEZENIE! Patrz rozdziat
dotyczacy bezpieczenstwa.

Co zrobi¢, gdy...

288

W przypadkach nieuwzglednionych w tabeli nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym

centrum serwisowym.

Urzadzenie nie wiacza sie lub nie nagrzewa sie

Problem

Sprawdzi¢, czy...

Urzadzenie nie nagrzewa sie.

Wytaczono funkcje samoczynnego wytacze-
nia.

Urzadzenie nie nagrzewa sie.

Drzwi urzadzenia sg zamkniete.

Urzadzenie nie nagrzewa sie.

Zadziatat bezpiecznik.

Urzadzenie nie nagrzewa sie.

Blokada jest wytaczona.

Podzespoty

Problem

Sprawdzi¢, czy...

Nie dziata oSwietlenie.

Termoobieg wilgotny - jest wt.

Oswietlenie nie dziata.

Zaréwka oéwietlenia jest przepalona.

Termosonda nie dziata.

Wtyczka Termosonda jest catkowicie wtozona
do gniazda.

Kody btedéw

Na wyswietlaczu widoczne jest wskaza-
nie...

Sprawdzi¢, czy...

Err C2 Wyjeto wtyczke Termosonda z gniazda.

Err C3 Drzwi urzadzenia sg zamkniete lub czy nie
jest uszkodzony zamek drzwi.

Err F102 Drzwi urzadzenia sg zamkniete.

Err F102 Nie jest uszkodzona blokada drzwi.

00:00 Nastgpita przerwa w zasilaniu. Ustawianie

aktualnej godziny

Jesli wyswietlacz pokazuje kod btedu, ktérego nie uwzgledniono w tabeli, nalezy wytgczyc¢ i
ponownie wigczy¢ bezpiecznik domowy, aby ponownie uruchomi¢ urzadzenie. Jesli kod bte-
du pojawi sie ponownie, nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym centrum serwisowym.
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Czyszczenie

Problem

Sprawdzi¢, czy...

Woda wyptywa z wneki komory.

Do wneki komory wlano za duzo wody.

Dane serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wtasnym zakresie nie jest mozliwe, nalezy skontaktowac sie z

autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajduja sie na tabliczce znamionowej. Tabliczka znamionowa
znajduje sie na przedniej ramie komory urzadzenia. Nie usuwaj tabliczki znamionowej

z komory piekarnika.

Zalecamy zapisanie w tym miejscu danych:

Model (MOD.)

Numer produktu (PNC)

Numer seryjny (S.N.)

Dane techniczne

Dane techniczne

Szerokos$¢ 480 mm
Wymiary (wewnetrzne) Wysokos¢ 361 mm
Gtebokos¢ 416 mm
Obszar blachy do pieczenia ciasta 1438 cm?
Goérna grzatka 2300 W
Dolna grzatka 1000 W
Grill 2300 W
Rozszerzenie pola grzejnego 2400 W
taczna moc 3490 W
Napiecie 220-240V
Czestotliwos$¢ 50 - 60 Hz
Liczba funkcji 9
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Efektywnos¢ energetyczna
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Informacje o produkcie i karta informacyjna produktu

Nazwa dostawcy

IKEA

Dane identyfikacyjne modelu

FORNEBY 305.568.99
FORNEBY 105.568.95

Wskaznik efektywnosci energetycznej

81.2

Klasa sprawnosci energetycznej

A+

konwencjonalny

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb

0.93 kWh/cykl

wymuszonej wentylacji

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb

0.69 kWh/cykl

Liczba komér

1

Zrédia ciepta

Elektrycznos¢

Pojemnos¢

Rodzaj piekarnika

Masa

721

Piekarnik do zabudowy
FORNEBY 34.5 kg
305.568.99

FORNEBY 34.4 kg
105.568.95

IEC/EN 60350-1 - Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego - Cze$¢ 1: Gamy,
piekarniki, piekarniki parowe i grille - Metody pomiaru wydajnosci.

Oszczedzanie energii

@ Urzadzenie wyposazono w
funkcje umozliwiajace
oszczedzanie energii podczas
codziennego pieczenia.

Upewnij sie, ze drzwi urzadzenia sg
zamkniete podczas jego pracy. Nie otwieraj
zbyt czesto drzwi podczas pieczenia. Dbac,
aby uszczelka drzwi byta czysta i prawidtowo
umieszczona.

Korzystanie z metalowych naczyn pozwala
oszczedzac energie.

Gdy nie jest to konieczne, nie nalezy
wstepnie nagrzewac urzadzenia przed
rozpoczeciem pieczenia.

Przygotowujac kilka potraw, nalezy w miare
mozliwosci skracac przerwy miedzy ich
pieczeniem.

Pieczenie z termoobiegiem
Jedli to mozliwe, w celu oszczedzania energii
nalezy korzystac z funkcji termoobiegu.

Ciepto resztkowe

Wentylator i o$wietlenie bedg nadal dziata¢.
Po wylaczeniu urzadzenia na wyswietlaczu
pojawia sie informacja o cieple resztkowym.
Ciepto resztkowe mozna wykorzystac do
utrzymania temperatury potrawy.
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Gdy pieczenie przekracza 30 min, nalezy
zmniejszy¢ temperature urzadzenia do
minimum na 3-10 min przed zakohczeniem
pieczenia. Dzieki cieptu resztkowemu
wewnatrz urzagdzenia potrawy beda sie nadal
piec.

Uzywac ciepta resztkowego do
podgrzewania innych potraw.

Podtrzymywanie temperatury potraw
Wybrac¢ najnizsze mozliwe ustawienie
temperatury, aby wykorzystac ciepto
resztkowe i podtrzymac temperature
potrawy. Na wyswietlaczu pojawi sie
wskaznik ciepta resztkowego lub
temperatura.

Struktura menu
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Pieczenie z wytagczonym oswietleniem
Wytgczy¢ o$wietlenie podczas pieczenia.
Oswietlenie nalezy wigczac tylko wtedy, gdy
jest potrzebne.

Termoobieg wilgotny
Funkcja zapewnia oszczednos¢ energii
podczas pieczenia.

Podczas korzystania z tej funkcji oswietlenie
wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.
Oswietlenie mozna ponownie wigczy¢, ale
wptynie to niekorzystnie na oszczednos¢
energii.

Menu
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5
= _ g Wybrac opcje ze i ) OK _ hacisna¢ | Ustawic¢ wartos¢ i
wybra¢, - : nacisng¢, AWIC A >
aby przejéé do | struktury Menu i Wybrarcﬂzstane aby potwierdzi¢ | nacisnac przycisk
Menu. nacisngc OK. ' ustawienie. OK.

Obréci¢ pokretto wyboru funkgji pieczenia w potozenie wytgczenia, aby wyj$¢ z Menu.

Struktura Menu

Gotowanie wspomagane % Czyszczenie ol Ustawienia {0
Ustawienia
01 [Aktualna godzina Zmien 02 | Jasnos¢ wyswietla- |1-5
cza

03 | Dzwieki przyciskow 1-Sygnat 04 | Gtosnos¢ sygnatu 1-4
dzwiekowy
2 - Klikniecie
3 - Dzwiek
wytgczony
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Ustawienia
05 | Termosonda Dziatanie |[1-Alarmii 06 | Stoper Wi / Wyt
zatrzymanie
2 - Alarm
07 | Oswietlenie piekarnika | Wk / Wyt. 08 | Szybkie nagrzewa- | Wt/ Wyt

nie

09 [Przypomnienie o
czyszcz.

Wi, / Wyt.

10 [ Tryb demonstracyj- | Kod aktywacji:
ny 2468

11 | Wersja oprogramowa-
nia

Sprawdzanie

12 | Wyzeruj wszystkie Tak / Nie

ustawienia

Ochrona srodowiska

Materiaty oznaczone symbolem L/:) nalezy
poddac utylizacji. Opakowanie urzadzenia
wtozy¢ do odpowiedniego pojemnika w celu
przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadba¢
0 ponowne przetwarzanie odpadow
urzadzen elektrycznych i elektronicznych,
aby chroni¢ sSrodowisko naturalne oraz

ludzkie zdrowie. Nie wolno wyrzucac

urzgdzen oznaczonych symbolem E razem
z odpadami domowymi. Nalezy zwr6cic
produkt do miejscowego punktu ponownego
przetwarzania lub skontaktowac sie z
odpowiednimi wtadzami miejskimi.
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Cuprins

Informatii privind siguranta 293 Functii suplimentare 313
Instructiuni de siguranta 295 Informatii si sfaturi 314
Instalarea 298 ingrijirea si curatarea 318
Descrierea produsului 299 Depanare 324
Panoul de comanda 300 Date tehnice 325
inainte de prima utilizare 301 Eficienta energetica 326
Utilizarea zilnica 302 Structura meniului 327
Functiile ceasului 309 Informatii privind mediul 328
Utilizarea accesoriilor 310

Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari.

/N Informatii privind siguranta

inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil daca

instalarea si utilizarea incorecta a aparatului provoaca
vatamari si daune. Pastrati intotdeauna instructiunile
impreuna cu aparatul pentru consultare ulterioara.

Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

- Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele ne-experimentate doar
sub supraveghere sau dupa o scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita sa inteleaga pericolele la care se
expun. Copiii cu varsta mai mica de 8 ani si persoanele cu
dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheate permanent.
Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

- AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Nu lasati copiii si
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animalele de companie in apropierea aparatului atunci cand
functioneaza si se raceste.
Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.

- Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

Informatii generale privind siguranta

Doar o persoana calificata poate sa instaleze acest aparat si
sa inlocuiasca cablul.

- AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Aveti grija sa nu atingeti
elementele de incalzire.

- Utilizati intotdeauna manusi de cuptor pentru a scoate sau a
pune in aparat vase sau accesorii.

. Intrerupeti alimentarea cu electricitate nainte de a efectua
orice operatie de intretinere.

- AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte de
a inlocui becul pentru a evita o posibila electrocutare.

Nu folositi aparatul Thainte de a-l instala in structura
incastrata.

Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata
aparatul.

Nu folositi substante abrazive dure sau raclete ascutite de
metal pentru a curata sticla usii deoarece acestea pot zgaria
suprafata, ceea ce poate avea drept consecinta spargerea
sticlei.

. In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta
trebuie Tnlocuit de producator, de centrul de service
autorizat al acestuia sau de persoane cu o calificare similara
pentru a se evita electrocutarea.
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Inainte de curatarea pirolitica, scoateti toate accesoriile si
depunerile/deversarile excesive din cavitatea aparatului.
Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa trageti mai

intai de partea din fata a suportului, dupa care sa

indepartati capatul din spate de peretii laterali. Instalati
suporturile pentru raft in ordine inversa.
Utilizati doar senzorul alimentar (senzorul) recomandat

pentru acest aparat.

Instructiuni de siguranta

Instalarea

AVERTISMENT! Doar o persoana
calificata trebuie sa instaleze
acest aparat.

indepartati toate ambalajele.

Daca aparatul este deteriorat, nu il
instalati sau utilizati.

Urmati instructiunile de instalare
furnizate impreuna cu aparatul.
Aveti intotdeauna grija cdnd mutati
aparatul deoarece acesta este greu.

Folositi intotdeauna manusi de protectie

si ncaltaminte Inchisa.

Nu trageti aparatul de maner.

Instalati aparatul intr-un loc sigur si
adecvat care satisface cerintele privind
instalarea.

Respectati distantele minime fata de alte

aparate si corpuri de mobilier.
inainte de a monta aparatul, verificati
daca usa cuptorului se deschide fara
oprelisti.

in&ltimea fetei apara-
tului

589 mm

inaltimea spatelui
aparatului

571 mm

Latimea fetei aparatu-

lui

595 mm

Latimea spatelui apa-
ratului

559 mm

Adancimea aparatului

569 mm

Adancimea de incor-
porare a aparatului

548 mm

Adancimea cu usa
deschisa

1022 mm

Dimensiunea minima
a deschiderii de venti-
latie. Deschiderea es-
te pozitionata pe par-
tea din spate jos

560x20 mm

inaltimea minima a
cabinetului (inaltimea
minima a cabinetului
sub blatul de lucru)

580 (600) mm

Latimea cabinetului 560 mm

Lungimea cablului de
alimentare electrica.
Cablul este pozitionat
in coltul dreapta al
partii din spate

1500 mm

Adancimea cabinetu- 550 (550) mm

lui

Suruburile de montaj

4x25 mm
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Conexiunea la reteaua electrica

AVERTISMENT! Pericol de
incendiu si electrocutare.

Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician calificat.
Aparatul trebuie legat la o priza cu
impamantare.

Asigurati-va ca parametrii de pe placuta
cu date tehnice sunt compatibili cu
valorile nominale ale sursei de
alimentare.

Utilizati intotdeauna o priza cu protectie
(fmpamantare) contra electrocutarii,
montata corect.

Nu folositi prize multiple si cabluri
prelungitoare.

Procedati cu atentie pentru a nu deteriora
stecherul si cablul de alimentare electrica.
Daca este necesara nlocuirea cablului de
alimentare, acesta trebuie Tnlocuit numai
de catre Centrul de service autorizat.

Nu lasati cablurile de alimentare electrica
sa atinga sau sa se afle in apropierea usii
aparatului sau a nisei de sub aparat, in
special atunci cand acesta functioneaza
sau usa este fierbinte.

Protectia la electrocutare a pieselor aflate
sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel
fncat sa nu permita scoaterea ei fara
folosirea unor unelte.

Introduceti stecherul in priza numai dupa
incheierea procedurii de instalare.
Asigurati accesul la priza dupa instalare.
Daca priza de curent prezinta jocuri, nu
conectati stecherul.

Nu trageti de cablul de alimentare pentru
a scoate din priza aparatul. Trageti
intotdeauna de stecher.

Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupdtoare pentru protectia
liniei, sigurante (sigurante infiletabile
scoase din suport), contactori si
declansatori la protectia de impamantare.
Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta
cu un dispozitiv de izolare care sa va
permita sa deconectati aparatul de la
retea la toti polii. Dispozitivul izolator
trebuie sa aiba o deschidere intre
contacte de cel putin 3 mm.
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+ inchideti complet usa aparatului inainte
de a conecta stecherul la priza.

Utilizarea

A AVERTISMENT! Pericol de ranire,
arsuri si electrocutare sau
explozie.

* Nu modificati specificatiile acestui aparat.

+ Verificati daca orificiile de ventilatie nu
sunt blocate.

* Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

+ Dezactivati aparatul dupa fiecare
intrebuintare.

* Procedati cu atentie la deschiderea usii
aparatului atunci cand aparatul este in
functiune. Se poate degaja aer fierbinte.

* Nu actionati aparatul avand mainile
umede sau cand acesta este in contact cu
apa.

+ Nu aplicati presiune asupra usii deschise.

* Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru
sau ca loc de depozitare.

+ Deschideti usa aparatului cu atentie.
Utilizarea unor ingrediente cu continut de
alcool poate determina prezenta aburilor
de alcool in aer.

* Nu lasati scanteile sau flacarile deschise
sa intre in contact cu aparatul atunci cand
deschideti usa.

* Produsele inflamabile sau obiectele
umezite cu produse inflamabile nu
trebuie introduse in aparat, nici puse
alaturi sau deasupra acestuia.

/\ AVERTISMENT! Pericol de
deteriorare a aparatului.

+ Pentru a preveni deteriorarea sau
decolorarea emailului:

- nu puneti vase sau alte obiecte in
aparat direct pe baza acestuia.

- nu puneti folie din aluminiu direct pe
baza cavitatii aparatului.

- nu puneti apa direct in aparatul
fierbinte.

- nutineti vase umede si alimente Tn
interior dupa incheierea gatirii.

- procedati cu atentie la demontarea
sau instalarea accesoriilor.
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+ Decolorarea emailului sau a otelului
inoxidabil nu are niciun efect asupra
functionarii aparatului.

+ Folositi o cratita adanca pentru prdjiturile
insiropate. Sucurile de fructe lasa pete
care pot fi permanente.

+ Gatiti intotdeauna cu usa inchisa a
aparatului.

+ Dacd aparatul este instalat in spatele unui
panou de mobild (de ex. o usa), asigurati-
va ca usa nu se inchide niciodata atunci
cand aparatul functioneaza. Caldura si
umezeala se pot acumula n spatele
panoului inchis de mobila ceea ce
produce daune aparatului, unitatii
carcasei sau podelei. Nu inchideti panoul
de mobild daca aparatul nu s-a racit
complet dupa utilizare.

intretinerea si curdtarea

A AVERTISMENT! Pericol de ranire,
incendiu sau de deteriorare a
aparatului.

+ Tinainte de a efectua operatiile de
intretinere, dezactivati aparatul si scoateti
stecherul din priza.

+ Verificati daca aparatul s-a racit. Exista
riscul de spargere a panourilor de sticla.

« Inlocuiti imediat panourile de sticl3 ale
usii daca acestea sunt deteriorate.
Contactati Centrul de service autorizat.

+ Aveti grija atunci cand indepartati usa
aparatului. Usa este grea!

+ Curatati regulat aparatul pentru a preveni
deteriorarea materialului de la suprafata.

* Resturile de grasimi sau de alimente din
aparat pot duce la aparitia unui incendiu.

+ Daca folositi un spray pentru cuptor,
respectati instructiunile de siguranta de
pe ambalaj.

Curatare pirolitica

A AVERTISMENT! Pericol de
vatamare / Incendiere / Emisii de
substante chimice (fumuri) in
modul pirolitic.
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« Intimpul curatarii pirolitice, sunt eliberati

vapori care nu sunt ddunatori pentru
oameni, inclusiv sugari sau persoane cu
afectiuni medicale.

Spre deosebire de oameni, unele pasari si
reptile pot fi foarte sensibile la fumul
potential emis pe durata procesului de
curatare Tn cazul tuturor cuptoarelor
pirolitice. Animalele mici de companie pot
fi, de asemenea, foarte sensibile la
modificdrile de temperaturd punctuale
din vecindtatea cuptoarelor pirolitice
atunci cand programul de auto-curdtare
pirolitica este activ.

Inainte de a efectua o functie de auto-
curatare pirolitica sau Prima utilizare va
rugam sa scoateti din interiorul
cuptorului:

- Toate reziduurile de alimente, petele
de ulei sau grasimi / depuneri.

- Toate obiectele detasabile (inclusiv
rafturile, sinele laterale / ghidajele
telescopice etc., furnizate impreuna
cu produsul) in special tigdile
neaderente, cratitele, tavile,
ustensilele etc.

Suprafetele neaderente de pe oale,
cratite, tavi, ustensile etc. se pot deteriora
la temperatura nalta de curatare
pirolitica a tuturor cuptoarelor pirolitice si
pot fi de asemenea o sursa de fum nociv
de nivel redus.

Cititi cu atentie toate instructiunile pentru
curatarea pirolitica.

Nu permiteti accesul copiilor la aparat in
timpul functionarii curatarii pirolitice.
Aparatul se incinge foarte tare, iar aerul
fierbinte este degajat din orificiile frontale
de racire.

Curatarea pirolitica si prima utilizare a
temperaturii maxime sunt operatii
efectuate la temperaturi Tnalte care pot
degaja fum de la reziduurile alimentare si
materialele componente. Prin urmare,
consumatorii sunt sfatuiti:

- Sa asigure o ventilare buna Tn timpul
si dupa fiecare curatare pirolitica.

- Asigurati o ventilare buna in timpul si
dupa prima utilizare la functionarea
maxima a temperaturii.
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+ Asigurati-va ca toate animalele de
companie (in special pasarile) se afla cat
mai departe posibil de aparat in timpul si
dupa curatarea pirolitica si prima utilizare
a temperaturii maxime. Va recomandam
sa le tineti Tntr-o alta camera in timpul
ciclului pirolitic si pana cand aparatul s-a
racit din nou la temperatura camerei.
Trebuie asigurata o buna ventilare in
timpul si dupa (pana la racirea aparatului)
operatiile ciclului pirolitic si ciclului primei
utilizari a temperaturii maxime.

lluminare interioara

A AVERTISMENT! Pericol de
electrocutare.

+ Referitor la becul (becurile) din acest
produs si becurile de schimb vandute
separat: Aceste becuri sunt concepute
pentru a suporta situatiile fizice extreme
din aparatele electrocasnice, cum ar fi
cele de temperatura, vibratie, umiditate
sau au rolul de a semnaliza informatii
privitoare la starea operationala a
aparatului. Acestea nu sunt destinate
utilizarii n alte aplicatii si nu sunt
adecvate pentru iluminarea camerelor din
locuinta.

* Acest produs contine o sursa de lumina
cu clasa de eficienta energetica G.

Instalarea

AVERTISMENT! Consultati
capitolele privind siguranta.

Asamblarea

Pentru instalare consultati
instructiunile de montare.

Conectarea la alimentarea electrica

/\ AVERTISMENT! Instalatia electrica
trebuie realizatd numai de catre o
persoana calificata.
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+ Folositi exclusiv becuri cu aceleasi
specificatii.

Serviciul de asistenta tehnica

* Pentru a repara aparatul contactati
Centrul de service autorizat.
+ Utilizati doar piese de schimb originale.

Gestionarea deseurilor dupa
incheierea ciclului de viata al
aparatului

A AVERTISMENT! Pericol de
vatamare sau sufocare.

+ Deconectati aparatul de la sursa de
alimentare electrica.

+ Taiati cablul de alimentare electrica chiar
de langa aparat si aruncati-I.

+ Scoateti usa pentru a preveni inchiderea
copiilor sau a animalelor de companie in
aparat.

+ Materialele de ambalare:

Materialul folosit la ambalare este
reciclabil. Componentele din plastic sunt
marcate cu abrevieri internationale
precum PE, PS, etc. Aruncati ambalajele in
containerele corespunzatoare din locurile
amenajate special pentru colectarea
deseurilor.

@ Producatorul nu este responsabil
daca nu respectati masurile de
siguranta descrise Tn capitolele
privind Siguranta.

Acest cuptor este furnizat doar cu un cablu
electric.
Cablul

Tipurile de cabluri adecvate pentru instalare
sau Tnlocuire:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F
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Pentru sectiunea cablului consultati puterea
totald consumata de pe placuta cu date
tehnice. De asemenea, puteti consulta
tabelul:
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Putere totala (W)

Sectiunea cablului
(mm?)

maxim 2300

3x1

Putere totala (W)

Sectiunea cablului

maxim 3680

3x15

(mm?)

maxim 1380 3x0.75

Descrierea produsului

Prezentare generala

R _BE

s olo

Eé HE&

Accesorii

+ Raft de sarma x 2
Pentru vesela, forme pentru prajituri,
fripturi.

+ Tava de gatit x 1
Pentru prajituri si biscuiti.

+ Cratita adanca x1
Pentru coacere si frigere sau ca tava
pentru grasime.

Cablul de masa (cablul verde/galben) va fi cu
2 cm mai lung decat cele de faza si de nul
(cablurile albastru si maro).

Panou de comand3

Buton de selectare pentru functii de
gatire

Afisaj

Buton de comanda

Element de incalzire

B Priza pentru senzorul de gatire

Bec

Kl ventilator

B Adancitura cavitate

8 Suport pentru raft, detasabil

Pozitii raft

+ Senzor de gatire x 1
Pentru a mdsura cat de bine este gatita
mancarea.

+ Ghidaje telescopice x 1 set
Pentru rafturi si tavi.
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Panoul de comanda

Prezentarea panoului de comanda

300

e (' Y
@ H)) 6 /02 OK @
Crono- | incalzire | llumi- | Senzorde | Confirmare | Apasati buto- .
s o Rotiti butonul
metru rapida nare gdtire setare nul

Selectati o functie de gatire pentru a porni aparatul.

Rotiti butonul de selectare pentru functiile de gatire la pozitia oprit pentru a opri aparatul.

Afisaj

Afisaj cu functiile cheie.

Indicatorii afisajului

Indicatori de baza

5

Blocare

\/\'r

Gatire asistata

wl

Curatare

e

Setari

>»>

incélzire rapida

Indicatoare cronometru

Q

Cronometru

STOP

Timp de terminare

@

Temporizare

o)

Cronometru nu-
maratoare directa

Bara de progres - pentru temperatura
sau timp. Bara este complet rosie atunci
cand aparatul atinge temperatura setata.

Indicator pentru gatirea cu abur

Senzor de gatire Indicator
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Inainte de prima utilizare

AVERTISMENT! Consultati
capitolele privind siguranta.

Curatarea initiala

Inainte de prima utilizare curatati cuptorul gol si setati timpul:

2| 9
Z24 >
00:00

Setarea timpului. Apasati OK.

%

Preincalzirea initiala

Preincalziti cuptorul gol ihainte de a-l folosi prima data.

Etapa1 | Scoateti din cuptor toate accesoriile si suporturile pentru raftul mobil.

Etapa 2 | setati temperatura maxima a functiei: c.
Lasati cuptorul sa functioneze timp de 1 ora.

Etapa 3 | setati temperatura maxima a functiei: @
Lasati cuptorul sa functioneze timp de 15 min.

® Cuptorul poate emite un miros si fum Tn timpul pre-incalzirii. Asigurati-va ca incaperea
este ventilata.

Modul de utilizare: Dispozitiv
mecanic de siguranta pentru copii

Cuptorul are siguranta pentru copii instalata.
Acesta se afla pe partea dreaptd a
cuptorului, sub panoul de comanda.

Pentru a deschide usa cuptorului cu siguranta pentru copii:




ROMANA 302

Pasul 1 Apadsati si tineti apasata siguranta pentru co-
pii.
Pasul 2 Trageti de méanerul usii pentru a deschide

usa.
inchideti usa cuptorului fird a tmpinge sigu-
ranta pentru copii.

Pentru a indeparta siguranta pentru copii:

Pasul 1 Deschideti usa si indepartati siguranta pen-
tru copii cu cheia torx furnizata impreuna cu
cuptorul.

Pasul 2 Fixati surubul la loc dupa ce indepartati sigu-

ranta pentru copii. T

Utilizarea zilnica

AVERTISMENT! Consultati
capitolele privind siguranta.

Modul de setare: Functii de ncalzire

Pasul 1 Rotiti butonul de selectare pentru functiile de gatire pentru a selecta o functie
de gatire.
Pasul 2 Rotiti butonul de selectare pentru a seta temperatura.

b apasd lung pentru a activa functia: incélzire rapida. Este disponibild pentru anumite
functii ale cuptorului.

Gatire la abur

Verificati daca cuptorul s-a racit.

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4
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Gatire la abur

Preincalziti cupto-

rul timp de 10 min

pentru a crea umi-
ditate.

(%N LQN

Introduceti manca-

Umpleti adancitura cavitatii cu apa
de la robinet.

Selectati func- rea n cuptor.
tia de gatire cu

abur.

Setati tempe-
ratura.

® Capacitatea maxima a adanciturii cavitatii este de 250 ml. Nu reumpleti adancitura cavi-
tatii in timpul gatirii sau atunci cand cuptorul este fierbinte.

La terminarea gatirii cu abur:

Pasul 1

Pasul 2 Pasul 3

cuptorul.

Rotiti butonul de selectare
pentru functiile de gatire la
pozitia oprit pentru a opri

Verificati daca cuptorul s-a
racit. Indepartati apa rama-
sa din adancitura cavitatii.

Deschideti usa cu atentie. Umi-
ditatea eliberata poate produce
arsuri.

Functii de Tncalzire

Functia de Tncalzire

Utilizare

—

N\

Aer cald cu ventila-
tie

Pentru a coace simultan pe trei rafturi si pentru a deshidrata alimen-
tele. Seteaza temperatura cu 20 - 40 °C mai jos decat pentru Incalzire
sus si jos.

[

Incalzire sus si jos

Pentru a coace si rumeni alimentele fara sa schimbi pozitia raftului.

&

SteamBake

Pentru a adauga umiditate in timpul gatirii. Pentru a obtine culoarea
adecvata si crusta crocanta in timpul coacerii. Pentru ca preparatele
sa nu se usuce in timpul reincalzirii. Pentru conservarea fructelor sau
legumelor.

B)

Functie Pizza

Pentru a coace pizza. Pentru rumenire intensiva si blaturi crocante.

D

incalzire jos

Pentru a coace prdjituri cu blat crocant si pentru a conserva alimente-
le.
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Functia de incalzire

Utilizare

AAAL

Preparate congela-
te

Pentru a gati mancaruri semipreparate crocante, cum ar fi cartofi
prajiti, cartofi wedge sau rulouri crocante.

2

Aer cald umed

Aceasta functie este conceputa sa economiseasca energia in timpul
gatitului. Atunci cand folosesti aceasta functie, temperatura din cavi-
tate poate fi diferita de temperatura setata. Este folosita caldura rezi-
duala. Nivelul de caldura poate fi redus. Pentru mai multe informatii,
consulta capitolul ,Utilizarea zilnica”, note cu privire la: Aer cald
umed.

Pentru gadtirea la gratar a feliilor subtiri de alimente si pentru paine
prajita.

Gatire intensiva

Pentru a rumeni bucati mari de carne sau carne de pasdre nedezosa-
ta pe un singur raft. Pentru gratinare si rumenire.

Meniu

Pentru a intra Tn meniu: Gatire asistata, Curatare, Setari.

©

Note cu privire la: Aer cald umed

Aceasta functie a fost folosita pentru
conformarea cu clasa de eficienta energetica
si cerintele de ecodesign ( Tn conformitate cu
EU 65/2014 si EU 66/2014). Teste conforme

cu:
IEC/EN 60350-1

Aer cald cu ventilatie, incalzire sus si jos: Atunci cand setati temperatura sub 80 °C,
becul se stinge automat dupa 30 de secunde.

fncat cuptorul sa functioneze cu cea mai
ridicata eficienta energetica posibila.

Atunci cand folositi aceasta functie, becul se
stinge automat dupa 30 de sec.

Pentru instructiuni de gatire consultati
capitolul ,Informatii si sfaturi”, Aer cald
umed.

Usa cuptorului trebuie Tnchisa pe durata
gatirii pentru a nu Intrerupe functia astfel

Modul de setare: Gatire asistata

Fiecare preparat din acest submeniu are o functie de gatire si temperatura recomandate.
Utilizati functia pentru a pregati rapid un preparat cu setarile implicite. Puteti, de asemenea,
regla timpul si temperatura.

Pentru anumite preparate, puteti gati si cu:

Gradul pana la care este gatit un preparat:

+ Senzor de gatire

+ Tnsange
* Mediu
+ Bine facut
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Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4
S R I ) i
= s P1- P45 oK

Intrati Tn Meniu.

Selectati Gatire asis-

tata. Apasati oK,

Selectati preparatul.
Apasati oK,

Introduceti prepara-
tul in cuptor. Confir-
mati setarea.

Gatire asistata

Legenda

Senzor de gatire disponibil. Puneti Senzor de gatire in cea mai groasa
parte a preparatului.
Aparatul se opreste cand temperatura setata de Senzor de gatire este
atinsa.

Cantitatea de apa pentru functia abur.

Preincalziti aparatul Tnainte de a Tncepe sa gatiti.

OEEl 3

Nivel raft.

Afisajul indica P si un numar al preparatului
pe care il puteti verifica in tabel.

Cand functia se termina, verificati daca

mancarea este gata.

Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii
Friptura de vita,
n sdnge
Frioturs de vits, | |~ 12 Kgi4-5 A?[E)2 tava de gatit
ptura de vita, et e h R . N
mediu cm bucati groa- | Prijiti carnea timp de cateva minute intr-o cra-
se tita fierbinte. Introduceti in aparat.
Friptura de vita,
bine facut
Fripturd, medie | 180 - 220 g per M3 tava pentru coacere raft de sar-
bucatd; 3cm | 3
feliigroase | prsjiti carnea timp de cateva minute intr-o cra-
tita fierbinte. Introduceti in aparat.
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii
Friptura de vita / 1.5-2kg A 2tavs pentru coacere raft de sirma
fierbere inabusit Pré&jiti carnea timp de cateva minute ntr-o cra-
(coasta superioa- tita fierbinte. Adaugati lichid. Introduceti in
ra, pulpa supe- aparat.
rioara, groasa)
Friptura de vita,
A |insange (gatirela
temp. scazuta)
Friptura de Vité, /P B 2 tava de gétlt
mer:iiu (gatire la 1-1.5kg; 4-5 | Folositi mirodeniile preferate sau doar sare si
temp. scazuta) ¢m bucati groa- piper pro.aspéthmécinat. Pl:éj!'gi carnea timp de
se cateva minute intr-o cratita fierbinte. Introdu-
Friptura de vita, ceti in aparat.
m bine facuta (gati-
re la temp. scazu-
ta)
@ File, Tn sdnge (ga-
tire la temp. sca-
Zutd) V=P tava de gatit
- — 0,5-1,5kg; 5- | Folositi mirodeniile preferate sau doar sare si
0| File, mediu (gdtire | 6 cm bucati | piper proaspat macinat. Prajiti carnea timp de
la temp. scazuta) groase cateva minute intr-o cratita fierbinte. Introdu-
File, facut (gatire cetiin aparat.
la temp. scazutd)
Fripturd de vitel | 0.8-15kg;4 | #P[]2tava pentru coacere raft de sarmé
(de ex. spatd) cm bucati groa- | ytilizati mirodeniile favorite. Adsugati lichid.
se Friptura acoperita.
Friptura de ceafa 1.5-2kg = 2 preparat pentru coacere pe raft de sar-
de porc sau pul- ma
P La jumatatea duratei de gétire, intoarceti car-
nea.
Carne de porc 1.5-2kg 2252 tava de gatit
(gatire la tempera- Utilizati mirodeniile favorite. Pentru a obtine o
turd scazuta) rumenire uniformd, intoarceti carnea dupa ju-
matate din durata de gatit.
File, proaspat 1-1.5kg;5-6 M2 tava pentru coacere raft de sdrma
c¢m bucati groa-

se

Utilizati mirodeniile favorite.
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Preparat

Greutate

Nivel raft / Accesorii

Coaste de porc

2 - 3 kg; utilizati
crud,2-3cm

= 3 cratita adanca

. Adaugati lichid pentru a acoperi baza unui
nervuridere- | 5repnarat. La jumatatea duratei de gétire, in-
zerva subtiri | toarceti carnea.

Pulpa de mielcu | 1.5-2kg;7-9 VLd=P? friptura la tava de gatit
os c¢m bucati groa- | adsugati lichid. La jumatatea duratei de gatire,
se intoarceti carnea.
Puiintreg 1-15kg; | 22 2124 200 mi preparat caserole tava
Proaspat de gatit
B Utilizati mirodeniile favorite. Intoarceti puiul
dupa jumatate din durata de gatit pentru a ru-
meni uniform.
Jumatate de pui 05-08kg | #?[=]3 tava de gatit
Utilizati mirodeniile favorite.
Piept de pui 180 - 200 g per M E 2 preparat caserole raft de sarma

D) bucata Utilizati mirodeniile favorite. Prajiti carnea

timp de cateva minute Intr-o cratita fierbinte.
Pulpe de pui, - M [El3tava de gatit
proaspete Daca ati marinat mai intai pulpele de pui, seta-
ti o temperatura mai redusa si gatiti-le mai
mult timp.
Raté intreaga 2-3kg 7?5 2 tava pentru coacere raft de sarma

Dol Utilizati mirodeniile favorite. Puneti carnea pe

friptura. Intoarceti rata la jumatatea duratei de
gatire.

Gasca intreaga 4-5kg ?EH 2 cratita adanca

D3 Utilizati mirodeniile favorite. Puneti carnea in

tava de gatit. Intoarceti gasca dupad jumatate
din durata de gatire.

Bucata de carne 1kg 2252 raft de sarms
Utilizati mirodeniile favorite.

Peste intreg, la 0.5-1kgper | #2[=)2 tavi de gatit

a3 |gratar peste Umpleti pestele cu unt si folositi mirodenii si

ierburi aromate favorite.

D6 File de peste - A=E preparat caserole raft de sarma

Utilizati mirodeniile favorite.
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii
m Pféjituré cu bran- - E| 2; @ tava demontabila de 28 cm pe raft
za de sarma
& | Prajitura cu mere - (=] 2124100 - 150 ml tav de gatit
& |Tarta cumere - H2; forma pentru placinta pe raft de sarma
gy | Placintd cumere - B 2l 100-150 D Forma de 22 cm pe
raft de sarma
Negresa 2kg dealuat | [=]3 cratits adanca
Briose cu ciocola- - = 2144100 - 150 ml tava pentru briose pe
EE ta a =
raft de sdrma
R3] tBl:‘r%ata de praji- - (5] 2; tava pentru paine pe raft de sarma
3| Cartofi copti Tkg (=] 2; tava de gatit
Puneti cartofii Intregi cu pielea n tava de gatit.
Cartofi wedges Tkg (3 tava de gatit tapetatd cu hartie de copt
3| Utilizati mirodeniile favorite. Taiati cartofii in
bucati.
Legume mixte la T-15kg (=] 3 tava de gatit tapetatd cu hartie de copt
&g |gratar Utilizati mirodeniile favorite. Taiati legumele Tn
bucati.
37 Crochete, conge- 0.5 kg = 3: tava de gatit
late
g} | Cartofi, congelati 0.75 kg H 3 tavs de gatit
Lasagna cu car- 1-1.5kg = 2; preparat caserole raft de sarma
& |ne/legumecu
taitei uscati
Cartofi gratinati 1-1.5kg (=] 1; preparat caserole raft de sarma
M | (cartofii cruzi) Rotiti preparatul la jumatatea duratei de gati-

re.

N

Pizza proaspata,
subtire

=] 2; l+J 100 ml; tava de gatit tapetata cu
hartie de copt

Pizza proaspata,
groasa

[Al= 2; tava de gatit tapetatd cu hartie de
copt
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii
: Quiche - = 2; forma pentru copt raft de sdrma
Bagheta / Ciabat- 0.8 kg [1H 2; ) 150 mi; tava de gatit tapetata cu

ta / Paine alba

AN
N

hartie de copt

Mai mult timp necesar pentru painea alba.

Paine integrala /
M |secari/neagra
in tava de paine

Tkg B1H 2; ) 150 mi; tava de gatit tapetata cu
hartie de copt/ raft de sarma

Functiile ceasului

v

Functiile ceasului

Functia ceas

Aplicatie

Q

Cronometru

La incheierea duratei este emis semnalul sonor.

STOP
Durata gatire

Cand cronometrul ajunge la final, este emis un sunet si functia de

gatire se opreste.

@

Temporizare

Pentru a amana pornirea si/sau terminarea gatirii.

@

Cronometru numara-
toare directa

Maximul este 23 h 59 min. Aceasta functie nu are niciun efect asu-

pra operarii cuptorului.

Pornirea si oprirea Cronometru numaratoare directa selectati: Me-

niu, Setari.

Modul de setare: Func

tiile ceasului

Modul de setare Timpul

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3
|
Pentru a modifica ora curenta, intrati in
meniu si selectati Setari, setare timp . Setati ceasul. Apésati: OK

Consultati capitolul ,,Structura meniului”.
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Modul de setare Cronometru
Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3
NP2 TSR P N\
=~ Afisajul indica: [’ )\ S~
I 0
Apasati: @ Setati Cronometru Apasati: OK.
@ Cronometrul porneste imediat numadratoarea inversa.
Modul de setare Durata gatire
Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4
N4 N AN
( ‘ Afisajul indica: ( \
0:00
. . STOP
dAIeg:eg o functie Apasati in mod Setati timpul de o
e gatire si setati .@ stire Apésati: OK.
temperatura. repetat: . gatire.
@ Cronometrul porneste imediat numaratoarea inversa.
Modul de setare Temporizare
Pasul1 | Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4 Pasul 5 Pasul 6
N N NV
R Ty o | R | Ty | w0 |
arata: e
- indica:
timpul .
Selectati S cati D
11 Apasatiin . STOP .
functia mF())d repe- START | setatiora | Apasati: Setati ora | Apasati:
<. pe S
de gati- 0 de start. OK. de sfarsit. OK.
re. tat:
@ cronometrul incepe numaratoarea inversa la ora de start setata.

Utilizarea accesoriilor

AVERTISMENT! Consultati
capitolele privind siguranta.

Introducerea accesoriilor

O mica adancitura in partea de sus sporeste
siguranta. Adanciturile sunt si dispozitive
anti-rasturnare. Marginea ridicata a raftului
Tmpiedica alunecarea vaselor de pe raft.
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Raft sarma:

impinge raftul pe sinele de ghidare ale
suportului pentru rafturi si asigura-te ca
piciorusele sunt indreptate in jos.

Tava de gatit / Cratita adanca:
Impinge tava pe sinele de ghidare.

Senzor de gatire

Senzor de gdtire - masoara temperatura din interiorul alimentului.

Exista doua temperaturi care trebuie setate:

C

Temperatura cuptorului.

”?

Temperatura zonei de mijloc.

Pentru rezultate optime de gatire:

Ingredientele trebuie sa fie
la temperatura camerei.

Nu se va utiliza pentru
preparate lichide.

in timpul gatirii trebuie s& rsmana
n preparat.

Modul de utilizare: Senzor de gatire

Pasul 1 Porniti cuptorul.
Pasul 2 | Setati o functie de Incalzire si, daca este necesar, temperatura cuptorului.
Pasul 3 | Introduceti: Senzor de gatire.
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Carne, pasare si peste Caserola

Introduceti varful Senzor de gatire in mijlo- | Introduceti varful Senzor de gatire exact in mij-
cul bucdtii de carne, peste, in cea mai groa- | locul caserolei. Senzor de gatire trebuie sd ra-
sa parte, daca este posibil. Asigurati-va ca | mana intr-un loc fix in timpul gatirii. Folositi un
cel putin 3/4 din Senzor de gatire se aflain | ingredient solid pentru a realiza acest lucru.
interiorul preparatului. Utilizati marginea vasului de copt pentru a sus-

tine manerul din silicon al Senzor de gatire.
Varful Senzor de gatire nu trebuie sa atinga
fundul vasului de copt.

Pasul 4 | Introduceti Senzor de gatire in priza din partea frontala a cuptorului.
Afisajul indica temperatura curentd a: Senzor de gatire.

Pasul 5 /‘? - apasati pentru a seta temperatura zonei de mijloc a senzorului.

Pasul 6 | OK . apssati pentru a confirma.
Cand alimentul atinge temperatura setatd, este emis semnalul sonor. Puteti ale-
ge sa opriti sau sa continuati gatirea pentru a va asigura ca mancarea este bine
facuta.

Pasul 7 | Scoateti conectorul Senzor de gatire din priza si preparatul din cuptor.

A AVERTISMENT! Pericol de arsuri deoarece Senzor de gdtire devine
fierbinte. Aveti grija atunci cand il deconectati si il scoateti din manca-
re.

Cum se utilizeaza: ghidaje telescopice  Cu ajutorul ghidajelor telescopice puteti

monta sau scoate rafturile de sarma si tavile

Pastrati instructiunile de instalare cu usurinta.
pentru ghidajele telescopice o
pentru utilizare ulterioara. /\ ATENTIE! Nu curatati ghidajele

telescopice in masina de spalat
vase. Nu lubrifiati ghidajele
telescopice.
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Pasul 1 Scoateti ghidajele telescopice din partea
stanga si din partea dreapta.

Pasul 2 Puneti gratarul pe ghidajele telescopice, apoi
impingeti-l cu atentie Tn interiorul cuptorului.
Tnainte de a inchide usa cuptorului, verificati
daca ati iTmpins ghidajele telescopice com-
pletin cuptor.

Functii suplimentare

Blocare

Aceasta functie impiedica modificarea accidentala a functiei aparatului.

cat.

Activare atunci cand aparatul este in functiune - modul de gatire setat va continua, dar pa-
noul de comanda va fi blocat.

Activare atunci cand aparatul este oprit - nu poate fi activata, panoul de comanda este blo-

N

¥,

OoK

OOoK. apasa lung pentru a

activa functia.

Va fi emis un semnal sonor.

@OK - apasa lung pentru a o
dezactiva.

@ 3x @ - va lumina intermitent atunci cand functia de blocare este activata.

Oprirea automata

Din motive de siguranta, aparatul se opreste
dupa o perioada daca o functie de gatire
este activa si nu modificati nicio setare.

(°C)

O

(°Q)

O

30-115

12.5

120 -195 8.5
200 - 245 5.5
250 - maxim 3
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Oprirea automata nu functioneaza cu aceste
functii: luminare, Senzor de gatire,
Temporizare.

Ventilator de racire

Atunci cand aparatul este in functiune,
ventilatorul de racire porneste automat

Informatii si sfaturi

Recomandari pentru gatit

314

pentru a mentine reci suprafetele aparatului.
Daca opresti cuptorul, ventilatorul de racire
va continua sa functioneze pana cand
aparatul s-a racit.

Temperatura si duratele de gatire din tabele sunt doar orientative. Acestea depind de retete-
le si de calitatea si cantitatea ingredientelor utilizate.

Aparatul tau poate sa se comporte diferit la coacere sau rumenire fata de aparatul tau ante-
rior. Sfaturile de mai jos prezinta setarile recomandate pentru temperaturd, durata gatirii si
pozitia raftului pentru anumite tipuri de alimente.

Daca nu gasesti setarile pentru o anumita reteta, cauta alta similara.

Aer cald umed

Pentru cele mai bune rezultate, respectati
sugestiile din tabelul de mai jos.

¥ = | @ [ E
\ ru -—
(°C) (min)

Rulouri dulci, 16 | tava de gatit sau tava de [ 180 20-30

bucati colectare

Rulouri, 9 bucati | tava de gatit sau tava de [ 180 30-40
colectare

Pizza congelata, |raftsarma 220 10-15

0,35 kg

Rulada tava de gatit sau tava de | 170 25-35
colectare

Negresa tava de gatit sau tava de [175 25-30
colectare

Soufflg, 6 bucati | vas ceramic ramekin pe | 200 25-30
raft de sdrma

Blat de pandispan | forma pentru aluat fra- | 180 15-25
ged pe raft de sarma
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raneene, 0,7 kg

colectare

3 = | @ [ E
\ ru -—
(&9) (min)

Sandvis Victoria | vas de copt pe raft de 170 40 - 50
sarma

Peste fiert, 0,3 kg | tava de gatit sau tava de [180 20-25
colectare

Pesteintreg, 0,2 |tava de gatit sau tava de [180 25-35

kg colectare

File de peste, 0,3 | tavad de pizza pe raftde [180 25-30

kg sarma

Carne fiarta, 0,25 [tava de gatit sau tava de | 200 35-45

kg colectare

Saslac, 0,5 kg tava de gatit sau tava de | 200 25-30
colectare

Prajituri, 16 bucati | tava de gatit sau tava de [180 20-30
colectare

Pricomigdale, 24 | tava de gatit sau tava de [180 25-35

bucati colectare

Briose, 12 bucati | tava de gatit sau tava de [170 30-40
colectare

Pateuri sarate, 20 | tava de gatit sau tava de |180 25-30

bucati colectare

Fursecuri, 20 bu- | tava de gatit sau tava de [ 150 25-35

cati colectare

Mini tarte, 8 bu- | tava de gatit sau tava de |170 20-30

cati colectare

Legume, fierte, tava de gatit sau tava de | 180 35-45

0,4 kg colectare

Omleta vegetaria- | tava de pizza pe raft de | 200 25-30

na sarma

Legume medite- |tava de gatit sau tava de [180 25-30

Aer cald umed - accesorii recomandate

Folositi forme si recipiente n culori inchise, fara reflexie. Acestea absorb mai bine cdldura

decat vasele deschise la culoare si cu reflexie.
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Tigaie de pizza

Tava de copt

Ramekin-uri

Tava rotunda pentru
tarte

Culoare inchisa, fara
reflexie
Diametru de 28 cm

Culoare inchisa, fara re-
flexie
Diametru de 26 cm

Ceramica
Diametru de 8
c¢m, indltime de

5cm

Culoare inchisa, fara
reflexie
Diametru de 28 cm

Tabelele de gatit pentru institutele

de testare

Informatii pentru institutele de testare
Teste conform cu IEC 60350-1.

2 forme
@220 cm

\/ =] ~ Te E
AN ] L —
(°0) (min)
Prajituri | incalzire Tava de 3 170 20-35 -
mici, 20 [ sus si jos gatit
bucati pe
tava
Prajituri | Aer cald cu | Tava de 3 150-160 |[20-35 -
mici, 20 | ventilatie gatit
bucati pe
tava
Prajituri | Aer cald cu | Tava de 2si4 150-160 [20-35 -
mici, 20 | ventilatie gatit
bucati pe
tava
Placinta |incalzire Raft sar- |2 180 70 - 90 -
cu mere, [sussijos ma
2 forme
220 cm
Placinta |Aercald cu | Raftsar- 2 160 70-90 -
cu mere, |ventilatie ma
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%

o=
—]

L

e
—
ru

i+

(°0)

(min)

®

Pan-
dispan
fara gra-
simi, for-
ma pen-
tru tort
@226 cm

ncalzire
sus si jos

Raft sar-
ma

170

40-50

Preincalziti cupto-
rul timp de 10
min.

Pan-
dispan
fara gra-
simi, for-
ma pen-
tru tort
©26 cm

Aer cald cu
ventilatie

Raft sar-
ma

160

40 - 50

Preincalziti cupto-
rul timp de 10
min.

Pan-
dispan
fara gra-
simi, for-
ma pen-
tru tort
226 cm

Aer cald cu
ventilatie

Raft sar-
ma

2si4

160

40 -60

Preincalziti cupto-
rul timp de 10
min.

Biscuit
sfarami-
cios

Aer cald cu
ventilatie

Tava de
gatit

140 -150

20-40

Biscuit
sfarami-
cios

Aer cald cu
ventilatie

Tava de
gatit

2si4

140 -150

25-45

Biscuit
sfarami-
cios

Tncalzire
Sus si jos

Tava de
gatit

140 -150

25-45

Paine
prajita, 4
-6 bucati

Grill

Raft sar-
ma

maxim

Preincalziti cupto-
rul timp de 10
min.
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¥ 8 =k O ®
\ ) o —
(°0) (min)
Burger Grill Raft sar- 4 maxim 20-30 Puneti raftul de
de vita, 6 ma, tava sarma pe al patru-
bucati, de scurge- lea nivel si tava de
0,6 kg re colectare pe al

treilea nivel al
cuptorului. intoar-
ceti alimentele la
jumatatea duratei
de gatire.
Preincalziti cupto-
rul timp de 10
min.

Ingrijirea si curatarea

AVERTISMENT! Consultati

capitolele

privind siguranta.

Observatii privind curatarea

<

Agenti de cu-
ratare

Curata partea din fata a aparatului doar cu o laveta din microfibra, cu apa
calda si un detergent neagresiv.

Foloseste o solutie de curatare dedicata pentru suprafete metalice.

Curata petele cu un detergent neagresiv.

Curata cavitatea dupa fiecare utilizare. Depunerile de grasime sau de orice
alte reziduuri pot provoca un incendiu.

[l

Umezeala poate produce condens in aparat sau pe panourile de sticla ale
usii. Pentru a reduce condensul, lasa aparatul sa functioneze timp de 10 mi-
nute Tnainte de gatire. Nu depozita preparatele in aparat pentru mai mult

Utilizarea zil- - N ) o . <
nics de 20 de minute. Usuca cavitatea dupa fiecare utilizare doar cu o laveta din
microfibra.

& Curata toate accesoriile dupa fiecare utilizare si lasa-le sa se usuce. Folo-
,_¢/ seste doar o laveta din microfibra, apa calda si un detergent neagresiv. Nu
W curata accesoriile Tn masina de spalat vase.

Nu curata accesoriile anti-aderente folosind un agent de curatare abraziv
Accesorii sau obiecte cu margini ascutite.
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Cum se curata: Adancitura cavitate

Curatati adancitura cavitatii pentru a
indeparta reziduurile de calcar dupa ce gatiti

cu abur.

319

Pasul 1

Pasul 2

Pasul 3

Turnati: 250 ml de otet din
vin alb Tn adancitura cavitatii.
Folositi un otet de maxim 6%,
fara niciun aditiv.

Lasati otetul sa dizolve rezi-
duurile de calcar la tempera-
tura mediului ambiant timp
de 30 de minute.

Curatati cavitatea cu apa cal-
da si o laveta moale.

Pentru functia: SteamBake curatati cuptorul la fiecare 5 - 10 cicluri de gatire.

Cum se scot: Suporturile pentru raft

Scoateti suporturile raftului pentru a curata

cuptorul.

Pasul 1
se raceasca.

Opriti cuptorul si asteptati sa

Pasul 2

Trageti partea din fata a su-
portului pentru rafturi si inde-
partati-o de peretele lateral.

Pasul 3

departati.

Trageti partea din spate a su-
portului pentru raft si indepar-
tati-o de peretele lateral si in-

Pasul 4

Instalati suporturile pentru
raft in ordine inversa.

Stifturile de fixare de pe ghida-
jele telescopice trebuie sa fie
indreptate spre fata.

Modul de utilizare: Curatare pirolitica
Curatati cuptorul cu Curatare pirolitica.

/\ AVERTISMENT! Existd pericolul de

arsuri.

ATENTIE! Daca sunt instalate alte
aparate n acelasi compartiment,
nu le utilizati simultan cu aceasta
functie. Acest lucru poate

deteriora cuptorul.
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/\  AVERTISMENT! Asigurati-va ca inainte de a porni Pirolitica: .
toate animalele de companie (Tn . Scoatetl toate accesoriile Sl Suporturlle
special pasérile) se afla cat mai rafturilor detasabile. .
departe posibil de aparat in + curatati baza cuptorului cu apa calda si
timpul si dupa curatarea pirolitica detergent neutru. i
si prima utilizare a temperaturii + curatati sticla de la interior a usii cu apa
maxime. V& recomandam s& le calda si o laveta moale.
tineti intr-o alta camera in timpul * finchideti usa cuptorului.

ciclului pirolitic si pana cand
aparatul s-a racit din nou la
temperatura camerei. Trebuie
asigurata o buna ventilare in
timpul si dupa (pana la racirea
aparatului) operatiile ciclului
pirolitic si ciclului primei utilizari a
temperaturii maxime.

/\ AVERTISMENT! inainte de a
efectua o functie de auto-curatare
pirolitica sau Prima utilizare va
rugam sa scoateti din interiorul
cuptorului:

+ Toate reziduurile de alimente,
petele de ulei sau grasimi /
depuneri.

+ Toate obiectele detasabile
(inclusiv rafturile, sinele
laterale / ghidajele telescopice
etc., furnizate impreuna cu
produsul) Tn special tigadile
neaderente, cratitele, tavile,
ustensilele etc.

Inainte de Curitare pirolitic:

Opriti cuptorul si astepta- Scoateti toate accesoriile. Curatati podeaua cuptorului si
ti sa se raceasca. geamul de la interior al usii folo-
sind apa calda, o laveta moale si
un detergent neutru.

Curatare pirolitica

Pasul 1 Intrati Tn meniul: Curatare ol .
OPtiune Durata
C1 - Curatare usoara 1h

C2 - Curatare normala 1h 30 min
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Curatare pirolitica

C3 - Curatare profunda 2h30 min
Pasul 2 OK . apasati pentru a selecta programul de curatare.
Pasul 3 OK - apasati pentru a porni curatarea.
Pasul 4 Dupa curatare, rotiti butonul de selectare pentru functiile de gati-
re la pozitia oprit.

®cand fncepe curdtarea, usa cuptorului se blocheaza si becul se stinge.Pana la deblocarea
usii, afisajul prezinta: &.

La terminarea curatarii:

Opriti cuptorul si asteptati | Curatati cavitatea cu o lavetd | indepartati reziduurile de la ba-
sa se raceasca. moale. za cavitatii.

Semnal De Reamintire La Curatare

Cuptorul va reaminteste cand sa-l curatati folosind curatarea pirolitica.

m/ se aprinde intermitent pe afisaj timp de 5 Pentru aopri semn‘alul de reamintire, intro-
sec dup fiecare sesiune de gtire. duceti butonul Meniu si selectati Setari, Sem-
nal De Reamintire La Curatare.

Cum se scoate si se monteaza: Usa

Usa cuptorului are trei panouri de sticla. Puteti sa scoateti usa si panourile de sticla de la
interior pentru a le curata. Cititi toate instructiunile de la ,Scoaterea si instalarea usii” inainte
de a scoate panourile de sticla.

/\ ATENTIE! Nu utilizati cuptorul faré panourile de sticla.

Pasul 1 Deschideti usa complet si tineti am-
bele balamale.
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Pasul 2 | Ridicati si trageti incuietorile pana
cand se aude un clic.

Pasul 3 |inchideti usa cuptorului pana la ju-
matate Tn prima pozitie de deschide-
re. Dupa aceea, ridicati si trageti
pentru a scoate usa din locas.

Pasul 4 | Puneti usa pe o laveta moale pe o
suprafata stabila.

Pasul 5 | Tineti garnitura usii (B) pe partea su-
perioara a usii de ambele parti si
apasati-o catre interior pentru a eli-
bera clema.

Pasul 6 | Trageti garnitura usii spre fata pen-
tru a o scoate.

Pasul 7 | Tineti panourile de sticla ale usii de
partea superioara si scoateti-le cu
atentie unul cate unul. incepeti de la
panoul superior. Asigurati-va ca sti-
cla iese complet din suporturi.

Pasul 8 Curatati panourile de sticla cu apa calda si sapun. Uscati cu atentie panourile de
sticla. Nu curatati panourile de sticla in masina de spalat vase.

Pasul 9 Dupa curatare, instalati panourile de sticla, garnitura usii si usa cuptorului, inchi-
deti clemele de la ambele balamale.

Daca usa este instalata corect, veti auzi un clic la inchiderea clemelor.
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Verificati daca ati pus la loc panourile din
sticla (A si B) Tn ordinea corecta. Verificati A
simbolul / modelul de pe lateralul panoului
de sticla, fiecare panou de sticla arata dife-
rit pentru a usura dezasamblarea si asam- N
blarea.

Zona imprimata trebuie sa fie orientata
spre partea interioara a usii. Dupa instalare,
asigurati-va ca suprafata cadrului panoului
din sticla din zonele serigrafiate nu prezinta
asperitati la atingere.

Daca este instalata corect, garnitura usii fa-
ce clic.

Asigurati-va ca ati montat corect in locasul
sau panoul din sticla din mijloc.

— A
T SN
—= it
Cum se inlocuieste: Bec intotdeauna tineti becul halogen cu ajutorul
) unei carpe pentru a preveni arderea
AVERTISMENT! Pericol de reziduurilor de grasime pe bec.
electrocutare.
Becul poate fi fierbinte.
Inainte de a schimba becul:
Etapa1 Etapa 2 Etapa 3

Opriti cuptorul. Asteptati pa- | Deconectati cuptorul dela | Puneti o laveta pe fundul ca-
na cand cuptorul este rece. | sursa de alimentare electrica. vitatii.

Becul din spate

Pasul 1 Rotiti capacul de sticla si scoateti-I.

Pasul 2 | Curatati capacul de sticla.

Pasul 3 |Tnlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent la o temperatura de 300 °C.

Pasul 4 | Montati capacul de sticla.




ROMANA 324

Depanare

AVERTISMENT! Consultati
capitolele privind siguranta.
Ce trebuie facut daca...

in orice situatie care nu este prevazuta in acest tabel, contactati un Centru de service
autorizat.

Aparatul nu porneste sau nu se incalzeste

Problema Verificati daca...

Aparatul nu se incalzeste. Oprirea automata este dezactivata.

Aparatul nu se incalzeste. Usa aparatului este inchisa.

Aparatul nu se incalzeste. Siguranta nu este arsa.

Aparatul nu se incalzeste. Blocarea este dezactivata.
Componente

Problema Verificati daca...

Becul este stins. Aer cald umed - se aprinde.

Becul nu functioneaza. Becul este ars.

Senzor de gatire nu functioneaza. Fisa Senzor de gatire este introdusa complet

in priza.

Coduri de eroare

Afisajul indica... Verificati daca...

Err C2 Ati scos fisa Senzor de gatire din priza.

Err C3 Usa aparatului este inchisa sau Incuietoarea
usii nu este stricata.

Err F102 Usa aparatului este inchisa.

Err F102 Tncuietoarea usii nu este stricata.

00:00 A fost o pana de curent. Setati timpul.

Daca afisajul prezinta un cod de eroare care nu se regaseste Tn acest tabel, opriti si porniti
siguranta pentru a reporni aparatul. In cazul in care codul de eroare apare din nou, contac-
tati un Centru de service autorizat.
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Curatare

Problema

Verificati daca...

Apa se scurge din adancitura cavitatii.

Este prea multd apa in adancitura cavitatii.

Date pentru service

Daca nu poti remedia problema de unul singur, contacteaza un centru de service autorizat.

Datele necesare solicitate de centrul de service se gasesc pe placuta cu date tehnice. Placuta
cu datele tehnice se afla pe cadrul frontal al cavitatii aparatului. Nu scoate placuta cu date

tehnice din interiorul aparatului.

1ti recomandam sa notezi datele aici:

Model (MOD.)

Numarul produsului (PNC)

Numarul de serie (S.N.)

Date tehnice

Date tehnice

Latime 480 mm
Dimensiuni (interne) Inaltime 361 mm
Adancime 416 mm
Suprafata tavii de gatit 1438 cm?
Element incalzire sus 2300 W
Element incalzire jos 1000 W
Grill 2300 W
Inel 2400 W
Evaluare totala 3490 W
Tensiunea electrica 220-240V
Frecventa 50 - 60 Hz
Numarul de functii 9
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Eficienta energetica
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Informatii produs si Fisa de informatii despre produs

Denumirea furnizorului

IKEA

Identificarea modelului

FORNEBY 305.568.99
FORNEBY 105.568.95

Index de eficienta energetica

81.2

Clasa de eficienta energetica

A+

Consum de energie cu o incdrcatura standard, modul

conventional

0.93 kWh/ciclu

Consum de energie cu o incdrcare standard, in modul

ventilatie

0.69 kWh/ciclu

Numar de cavitati

1

Sursa de caldura

Energie electrica

Volumul 721

Tip cuptor Cuptor incorporabil
FORNEBY 34.5 kg
305.568.99

Masa
FORNEBY 34.4 kg
105.568.95

IEC/EN 60350-1 - Aparate de gatit electrocasnice - Partea 1: Gamd, cuptoare, cuptoare cu
abur si grill-uri - Metode pentru masurarea performantei.

Economisirea de energie

Aparatul este prevazut cu unele
functii care ajuta la economisirea
de energie in timpul procesului
zilnic de gatire.

Asigura-te ca usa aparatului este inchisa in
timpul functionarii. Nu deschide usa
aparatului prea des in timpul gatirii. Mentine
garnitura usii curata si asigura-te ca este
bine fixata in pozitie.

Foloseste vase metalice pentru o economie
optimizata de energie.

Atunci cand este posibil, nu preincalzi
aparatul Thainte de gatire.

Ai grija ca pauzele sa fie cat mai mici intre
doua coaceri, atunci cand pregatesti mai
multe preparate o data.

Gatitul cu ventilator

Atunci cand este posibil, foloseste functiile
de gatit cu ventilator pentru a economisi
energie.

Caldura reziduala

Ventilatorul si lumina vor fi in continuare
active. Atunci cand opresti aparatul, pe afisaj
va fi aparea valoarea caldurii reziduale.
Caldura poate fi utilizata pentru mentinerea
preparatelor calde.

Atunci cand durata de gdtire este mai mare
de 30 de min, redu temperatura aparatului
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cu cel putin 3 - 10 min Tnainte de incheierea
gatirii. Caldura reziduala din interiorul
aparatului va continua sa gateasca
preparatul.

Foloseste cdldura reziduala pentru a Incalzi
alte preparate.

Mentinerea calda a alimentelor

Alege setarea pentru cea mai mica
temperatura posibila pentru a folosi caldura
reziduala si mentine preparatele calde.
Indicatorul de caldura reziduala sau al
temperaturii va apdrea pe afisaj.

Structura meniului
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Gatire cu lumina stinsa
Opreste lumina pe durata gatirii. Aprinde-o
doar atunci cand este necesar.

Aer cald umed
Functie conceputa pentru a economisi
energie in timpul gatirii.

Atunci cand folosesti aceasta functie, lumina
se stinge automat dupa 30 de sec. Poti
aprinde din nou lumina, insa aceasta actiune
va reduce economia de energie estimata.

Meniu
Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4 Pasul 5
1
— ) Selectati optiu- oK L
— -selectati nea din Meniu Selectati seta- - apasatl Reglati valoarea
pent,r\;l a !ntra N | structura si apa- rea. pentru a confir- si apasati oK
eniu. sati OK ma setarea.

Rotiti butonul de selectare pentru functiile de gatire la pozitia oprit pentru a iesi din Meniu.

Meniu structura

Gatire asistatd ¥ Curatare mr/ Setari 5@’
Setari
01 |[Timpul Modificare 02 | Luminozitate dis- 1-5
play
03 | Tonul de la taste 1-Bip 04 | Volum la apasare 1-4
2 - Clic taste
3 - Sunet
oprit
05 | Senzor de gdtire Actiu- | 1- Alarma si 06 |Cronometru numa- |Pornit/Oprit
ne oprire ratoare directa
2-Alarma
07 | lluminare Pornit/Oprit 08 |incilzire rapida Pornit/Oprit
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Setari
09 |Semnal De Reamintire | Pornit/Oprit 10 [ Modul demo Codul de acti-
La Curatare vare: 2468

1 Versiunea software Verificare

12 | Resetati toate optiu- | Da/ Nu

nile

Informatii privind mediul

Reciclati materialele marcate cu simbolul C/:)
Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie
puse in containerele corespunzatoare.
Ajutati la protejarea mediului si a sanatatii
umane si la reciclarea deseurilor din
aparatele electrice si electrocasnice. Nu

aruncati aparatele marcate cu acest simbol

g impreund cu deseurile menajere.
Returnati produsul la centrul local de
reciclare sau contactati administratia
orasului dvs.
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Coaep>xaHue

CBejieHNs NO TexHMKe 6e30MacHoOCTU
YKasaHusi no 6esonacHocTu
YcTaHoBKa

OnucaHwne nprnbopa

MaHenb ynpasneHus

Mepep nepBbIM NCMONL30BaHNEM
ExxeHeBHOe ncnosb3oBaHme
DYHKLNM YacoB

Mcnonb3oBaHMe JONOMHUTENBHbIX
NpUHaAexXHoCcTeln

I'IpaBo Ha N3MEHEHUA COXPaHAETCA.

329
331
335
336
337
338
339
347
348

JononHuTtensHble GyHKLNN
MonesHble coBeThbl

YXoA4 1 ouncTka

Mounck n yctpaHeHune
HencnpaBHoOCTel

TexHn4yeckne faHHble
SHepreTunyeckas 3¢PeKTUBHOCTb
CTpyKTypa MeHto

OXPAHA OKPYXXAIOLLIE CPEABI

A\ CBepeHUs No TeXHUKe 6e3onacHoCcTU

329

351
352
356
363

364
365
366
367

Mepes yCTaHOBKOW 1 3KCMAyaTaumen npmbopa BHUMATENbHO
03HaKOMbTeCb C JaHHOW UHCTPYKUMen. [pon3soanTenb He

HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a TPaBMbl/yLLEep6, NonyyYeHHble/
Bbl3BaHHble HENPAaBU/IbHOW YCTAHOBKOW U 3KCryaTaumen.

Ob6s3aTenbHO XpaHUTe AaHHY MHCTPYKLMIO BMeCTe C
NpM6OPOM ANA NCMONB30BaHUA B ByayLLeM.

be3onacHOCTb AGTEVI n nny C orpdHNYeHHbIMA

BO3MOXXHOCTAMMU

- 3TOT NpMBOpP MOXET MCMOMb30BaTLCS AeTbMU CTapLue
BOCbMW N€T U INLLAMW C OFPaHUYEHHbIMY GU3NYECKMMY,

CEHCOPHbLIMU MW YMCTBEHHbLIMU CMOCOBHOCTAMMU U C
HeA0CTaTOYHbIM OMbITOM UV 3HAHUSIMU TOIbKO MpU
YCNIOBUM HAXOXAEHUS Mo NPUCMOTPOM NMLLa,
OTBeuYatoLLLero 3a Mx 6e30nacHOCTb, UKW NOoC/1e NOoyYeHNUs
COOTBETCTBYHOLLNX UHCTPYKLMIA, MO3BONAIOLLNX UM
6e30MacHO 3KCMyaTMPOBaTb M3Aenne 1 AatLWnX UM
npeAcTaBneHVie 06 ONacHOCTK, CBA3aHHOM C ero

akcnayaTaumeit. letam mnagiie 8 neT 1 ArLam ¢ pko

BblpaXeHHbIMW 1 KOMMNNEKCHbIMW HapyLlleHNAMN 340Pp0BbA
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3anpeLuaeTcs HaXoAUTbLCS PAAOM C Npubopom 6es
NOCTOAHHOIO NMPUCMOTPA.

AeTn JONKHBI HAXOAUTBLCS MO MPUCMOTPOM ANS
HeAOoNnyLLLEeHNs Urp C Nprubopom.

XpaHuTe BCe ynakoBOYHbIE MaTepuranbl BHE OCATraeMoCTu
AeTen N yTUAN3nNpynTe Nx Hagaexatym obpasom.
BHVMAHWE! MNMpunbop v ero oTKpbITble 3/ieMeHTbl CUIBHO
HarpeBatoTCs BO BpeMs 3KcrnyaTtaummn. He nognyckarvite
AeTein N AOMAaLLHNX XUBOTHbIX K Np1bopy BO Bpems ero
MNCMONIb30BaHMSA, a TakXke Korga npnoop eLle He ycnern
OCTbIThb.

Ecnm npmnbop ocHalleH yCTPOMCTBOM 3aLUNThI AeTel, ero
cneayet BKIKOUYNTD.

OuuncTka 1 JOCTYNHOE NoJib30BaTelo TeXHYecKoe
06CNyXMBaHMe Nprbopa He J0MKHbI BbINONHATLCS AeTbMU
6e3 npucmoTpa.

O6wasn 6e30NacHOCTb

YcTaHoBKa nNpnbopa 1 3aMeHa Kabenst MoXeT BbIMOJIHATHLCA
TONbKO KBaNUPULMPOBAHHBLIM CreLaniCToM.
BHVMAHWE! MNMpunbop v ero oTKpbITble 3/1IeMeHTbI CUJIbHO
HarpeBarTCA BO BpeMs 3KCrnayataunmn. byaste oCTOPOXKHbI!
He npukacantecb K HarpesaTe/ibHbIM 3/1IeMEHTaM.

Bcerga ncnonb3yrite KyXOHHbIE pyKaBULbl A1 YCTAHOBKM
NNV N3BJIEYEHNA aKCeccyapoB UK Nnocyabl U3 npubopa.
Mepes BbINONHEHVIEM /TH0OLIX OMepaLnii Mo OUNCTKE U
yxoAy OTKArUnTe Nprubop OT CeTU 31EeKTPONMUTAHNS.
BHUMAHWE! MNpexae yeM NpucTynnTb K 3aMeHe 1aMMNoYKN,
BbIK/OUUTE MPUOOP, UTO6LI N36eXaTb MopaxeHUs
3NeKTPUYECKMM TOKOM.

He skcnnyatmpyite npnbop 40 ero ycTaHOBKW BO
BCTPOEHHYIO Mebesb.

He ncnonb3yinte ans 04NCTKM Nprbopa napoouncTmuTeb.
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He ncnonb3yinte ansi 0O4NCTKU CTEKNSAHHOW ABepLbl XecTKue
abpasvBHble YnCTALLME CpeaCcTBa UM OCTpble
MeTanamyeckme ckpebku, Tak Kak MMM MOXHO nouapanaTtb
NOBEPXHOCTb CTeK/a, B pe3ynbTaTe Yero OHO MOXeT
NONHYTb.

Bo n3bexaHve HecyacTHOro cayyas, 3aMmeHy
NoBpeXAeHHOro kabens NUTaHNA L0JIKEH BbINONHATb
N3roTOBUTENb, aBTOPU30BAHHbIN CEPBUCHbBIN LIEHTP UK
CNeumanmncT ¢ aHalorMyYHom kBannpukaumen.

Mepes npoBeseHVEM MUPOANTUNYECKON OUNCTKN N3BNEKUTE
BCE NPUHAANEXHOCTU 13 AyXOBOro Wkada 1 yganute Bce
OCTaTKW NPOAYKTOB M 3arpsA3HEeHnst C NOBEPXHOCTN
BHYTpeHHe Kamepbl npnbopa.

UT06bI N3BNIeYb HanpaBAskoLWMe NPOTUBHSA, CHavana
NOTAHWTE NepeAHIO YacTb HaNpaBAoLen, a 3aTeM
3a/JHIOK0 YaCTb OT HOKOBbIX CTEHOK. YCTaHOBKA
HanpaBAAOLLMX BbINONHAETCA B 06paTHOM Mopsake.
Ncnonb3yinTe TONbKO TepMOLLYN (4aTYMK TemnepaTypbl
BHYTpY Nprbopa), peKoOMeHA0BaHHbIV A1 JaHHOro
npunbéopa.

YKasaHuA no 6e3onacHOCTU

YcTaHoBKa + [pw nepemelleHnn Npnbopa He TAHMTE

3a ero pyuKy.

A BHUMAHMWE! YcTaHoBKa + Pa3smecTute npnbop B 6e30nacHoOm
npubopa AoskHa MecTe, oTBeyatoLeM TpeboBaHUAM
OCYLLLeCTBAATLCS TONIbKO YCTaHOBKM.

KBaNUPMLMPOBaHHBLIM + O6ecreybTe HanNYMe MUHUMAIbLHO
cneymanmcrom! JOMYCTVMbIX 3a30POB MeXAY COCeAHUMU

npuéopamu 1 npegmeTamm meéenu.
MNepea ycTraHoBKOW Npubopa ybeantecs,
uTO ABepLa AyxoBoro wkadpa cBo60aHO
OTKpbIBaeTCs.

Yaanute BCHO yrakoBKy.

He ycTraHaBanBalite 1 He noakntoyarite
npunéop, MMeLLMI NOBPeXAeHNUS.
Cnepyiite NHCTPYKLUMSIM MO YCTaHOBKe,
BXOASALLMM B KOMMIEKT npnbopa.

Bceraa 6ysbTe 0CTOPOXHbI Npu
nepemMeLLleHN Npmnbopa, MOCKOAbKY OH
TSXenblin. Bceraa ncnonbsynite
3alMTHbIE NepYaTKN 1 3aKpbITyo 06yBb.
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MwuHMManbHas BbICO-
Ta Wwkada (MUHK-
MasibHasi BbICOTa
WwKkada nog croneLu-
HULEeR)

580 (600) mm

LLnpnHa wkada 560 Mm

TnybuHa wkada 550 (550) mm

BbicoTa nepegHeit 589 mm
CTOpPOHbI Npubopa

BbicoTa 3agHel cTo- 571 Mm
POHbI Nprbopa

LLnpunHa nepegHeri 595 Mm
CTOpPOHbI Npubopa

LLnpuHa 3agHew cTo- 559 mm
POHbI Nprbopa

Iny6buHa npmnbopa 569 Mm
FnybrHa BcTpanBa- 548 mm
HVs Nnpubopa

Iny6buHa c OTKpbITOM 1022 mm
ABepLeri

MwWHUManbHbIN pas- 560x20 MM

Mep OoTBepCTnA ANA
BEHTUNALNN. OTBep-
CTne csagn B HIDKHEN
4Yactn

[AnnHa kabens snek- 1500 mm
TponutaHus. Kabenb
HaXoAMTCs B NMPaBoOM
yray c3aau

BuHTLI KpenneHns 4x25 mm

MoaknouyeHue K 31eKTpoceTn

BHUMAHMWE! CyuiectByeT puck
noxapa v nopaxeHus
3/1eKTPUYECKMM TOKOM.

+  Bce anekTpuyeckmne NoakIOHeHNs
JO/MKHBI MPOV3BOANTLCA
KBaNMPULMPOBAHHBIM 3/1EKTPUKOM.

+ [purbop AomkeH 6bITb 3a3eMJIeH.
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Y6eanTteck, UTO NapamMeTpbl, ykazaHHble
Ha Tabnnuke ¢ TeXHNYECKUMN AaHHbIMNA,
COOTBETCTBYIOT XapaKTepuCcTUKam
3N1eKTpOCeTu.

BksitovaiiTe Nnprbop TONBKO B NMPaBUIbHO
YCTaHOB/IEHHYIO 31eKTPUYECKYH PO3eTKy
C KOHTaKTOM 3a3eMJIeHNs.

He none3ylitecb TpOViHNKaMK 1
YANVMHUTENAMU.

CnepunTe 3a TeM, YTO6bI He MOBPeAUTL
BIW/IKY CETEBOro LUHypa 1 CeTeBOl
Kabenb. B cnyyae HeobxoaMMOCTH
3aMeHbl CeTeBOro LUHypa obpatuTech B
Hall aBTOPV30BaHHbI CEPBUCHbIA
LeHTp.

He ponyckalite KOHTaKTa ceTeBbIX
Kabene v nx NpUbANXeHNs K aBepLie
npuéopa UM HULwe nog npubopom,
0CO6eHHO ecnn ABepLa CUIbHO HarpeTa.
JeTanu, 3almLatoLLie TokoBegyllme
VI N30/IMPOBaHHbIe YacTu npunbopa,
[OJKHBI 6bITh 3aKperieHbl Tak, YTO6bI X
6b1710 HEBO3MOXHO yAanuTb 6e3
cneymanbHbIX MHCTPYMEHTOB.
BcTaBnaiiTe BUKY ceTeBOro Kabens B
pO3eTKy TO/IbKO B KOHLIe YCTaHOBKM
npubopa. Yéeauntecsb, 4To nocne
YCTaHOBKM Npubopa K BU/IKe CeTEBOro
LLHypa eCTb CBOBOAHBI AOCTYM.

He nogkntouarite npnbop Kk poseTke
3N1eKTPONNTaHNSA, eCN OHa M10X0
3aKpernieHa Uav ecnu BuaKa HemaoTHoO
BXOJMNT B PO3eTKY.

Ansa oTknoueHns npubopa ot
3N1eKTPOCeTN He TaHUTe 3a Kabesb
anekTponuTanHus. Bceraa 6eputeck 3a
BW/IKY CETeBOro LUHypa.

CnepyeTt ncnonb30BaTh NOAXOASALLME
pa3MblKatoLLe YyCTPOINCTBa:
aBTOMaTMYecKue Bblk/itoyaTenu,
npegoxpaHuTenu (pes3bboBble niaBkune
npefoXpaHUTeNn cnesyeT BbIKpyUnMBaTh
13 rHesga), Y30 1 KOHTaKTopbl.

Mpnbop foNKeH 6bITb MOAKIHOYEH K
3N1eKTPOCeTN Yepes N30MpytoLee
YCTPOWCTBO, MO3BONAOLLEE OTCOANHATD
OT CETW BCe KOHTaKTbl. YCTPOMCTBO AN
13019UMN AOKHO obecrneunBaTh 3a30p
MeXAy Pa3OMKHYTbIMN KOHTaKTaMu He
MeHee 3 MM.
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+ llepea Tem, Kak BCTaBUTb BUJIKY Nprbopa
B PO3ETKY /1eKTPONUTAHUS, MOIHOCTbIO
3akpoiiTe ABepLy npu6opa.

Ncnonb3oBaHue

/\ BHVIMAHWUE! CyuiecTsyeT puck
TPaBMbl, OXOra U MopaxeHus
3NEeKTPUYECKM TOKOM WK
B3pblBa.

* He BHOCKTE N3MEHEHMS B KOHCTPYKLNIO
JaHHoOro npubopa.

+ Y6eanTech, UTO BEHTUAALMNOHHbIE
OTBEPCTUS HE 3a6/I0KMPOBAHbI.

* He octaBnsiite npnbop 6e3 npucmoTpa
BO BpeMs ero pabortbl.

*  BblktouaiiTe npnbop nocse Kaxzaoro
NCMONb30BaHUS.

+ CobntogalriTe 0OCTOPOXHOCTL NpW
OTKpbIBaHUN ABepLbl Mpr6opa BO Bpemsi
ero pa6otbl. MoXeT Npoun3oriTK BbIGPOC
ropsiyero Bosgyxa.

+ [puv ncnonb3oBaHUn Npruéopa He
KacaliTecb ero MoKpbIMu pykamu. He
KacanTecb Npubopa, ecin Ha Hero
nonana Boja.

* He HagaBnuBaliTe Ha OTKPLITYHO ABEpLY.

* He ncnonbk3yrite Nnprbop Kak
CTONELLHNLY WUAW NOACTaBKY A5 KaKNX-
nmbo npesMeToB.

+  OTkpblBaiiTe gBepLy Nprbopa, cobntosas
OCTOPOXHOCTb. Vcnosb3oBaHne
CANPTOCOAEPXKALLNX UHFPEANEHTOB
MOXeT NPUBECTN K 06pa3oBaHIIo
CNNPTOBLIX MNAPOB B BO3AYXe.

* He gonyckaiTe KOHTaKTa UCKP U
OTKPLITOrO NMiamMeHu ¢ NPUGOPOM Mpun
OTKpbIBaHUN ABEpLbI.

+ He cTaBbTe Ha NPMBOP UK PSZOM C HUM
NerkoBocCrniaMeHsoLLmecs MatTepmanb
WA NPOMUTAHHbIE UMW NPeAMEThI.

BHUMAHWE! CyLiectByeT pucK
nospexgeHns npnbopa.

« [ns npeAynpexaeHvs MoBpexXaeHNs 1
N3MeHeHWs LBeTa aManu.
- He knagnte B npuéop nocyay
Apyrvie npeameTbl HEMOCPeACTBEHHO
Ha AHO.
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- He knagute HenocpeACTBEHHO Ha
[HO npurbopa antoMHNeBYHO Gonbry.

- He 3anusaiite Bogy
HemnocpeACTBEHHO B ropsauunii
npuéop.

- He xpaHuTe BRaxHyto nocyay v eay B
npubope nocsie OKOHYaHMA
NpUroToBIEHUS.

- CobntojariTe 0OCTOPOXHOCTb NP
CHATUM NN YCTaHOBKE aKceccyapos.

M3meHeHwe LiBeTa aManu nam
HepXaBetoLLel CTanun He BANSET Ha

3¢ PekTNBHOCTL paboThl Nprbopa.

[ANa NpUroToBAEHNS KOHANTEPCKNX
N3JenniA 1 BbiNeYKHN, CogepKaLLimx
60nbLLOe KONNYeCTBO BAary,
MCNONb3YyIiTe ry60oKMIA IMaNNPOBaHHbI
NpoTBeHb. PPYKTOBbIE COKM OCTaBASAIOT
NATHA, KOTOPbIe CIOXHO YAANUTb.
Bceraa rotoBbTe Npu 3aKpbITOW ABepLie
npubopa.

B cnyuae yctaHoBKM npubopa 3a
Meb6elbHOW NaHesbo (Hanpumep,
ABepLeli) No3aboTbTecb 0 TOM, UTO6bI BO
BpeMs paboTbl npnbopa ABepua HU B
KOeM Cny4vae He OKasblBaiacb 3aKPbITON.
Tenno v Bnara, obpasytoLymecs 3a
3aKpbITON ABepLeli niu mebenbHom
naHesbto, MOTyT MPUBECTU K
nocneaytoLLemMy NoBpexaeHno Nprbopa,
MecTa ero ycTaHOBKM 1Uau nona. He
3aKkpblBaiiTe ABepLly Mebenu A0 NOJHOro
oCTbIBaHWSA Npubopa nocne
NCMOb30BaHNS.

Yxop n ouncrtka

/\ BHVIMAHME! CyuiectyeT puck

TpaBMbl, MoXxapa i
nospexgaeHuns npmubopa.

Mepey BbINONHEHVEM onepaLuii No
OUNCTKE N YXOAY BbIKNOUMTE NPUGOP U
M3B/IEKMTE BUJIKY CETEBOr0 Kabens 13
po3eTKu.

Y6eantech, 4TO NPUGOP OCTbIN.
CTeKNsIHHbIE NaHeNn MOryT pas3buTbCes.
MoBpexaeHHble CTeKNSAHHbIe NaHenn
cnefyeT 3aMeHsATb He3aMeAINTeNbHO.
ObpaTtuTecb B aBTOPU30BAHHbIN
CepPBUCHBIN LieHTp.
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ByabTe 0CTOPOXHbI NPV CHATUM ABepLibl C
npuéopa. Asepua - Tsxenas!

Bo nsbexaHve noBpexzaeHVs NoKpbITHSA
nprbopa NPon3BOANTE ero perynsipHyto
OYUNCTKY.

OcTaBLUVEeCcs BHYTPW Nprbopa Xup nam
OCTaTKN MULLM MOTYT CTaTb NPUYNHON
noxapa.

B cnyyae ncnonb3oBaHua cnpes Ansi
OYMCTKM AyX0BOro LWiKada cneayrite
yKasaHusM no 6e30MacHoCTU Ha ero
yrnakoBke.

n mponmnTnyeckas oumcTkKa

A

BHMUMAHWE! B pexunme
MUPOANTNYECKOM YNCTKN
CyLLecTByeT onacHoCTb
nosyyeHus TpaBmMbl/
BO3HWKHOBEHMS noxapa/
BblAENEHUNSA XUMNYECKMX
coefHeHW (Mapos.).

Bo Bpems NMPONNTUYECKON OUNCTKN
BbIAENAOTCA MCNapeHs, KoTopble He
BpPeAHbI AN YesioBeKa, BKAOYas
MAaZAeHLEeB AN NH0Aei C
3aboneBaHAMN.

B oTanume ot ntogeri HekoTopble NTULLbI U
penTuAUM MOTyT BbITb 0COBEHHO
YYBCTBUTENIbHBIMU K MCMapeHnsM,
NCXOAALLMM OT AYXOBbIX LLKadOB C
byHKUMER NUPOANTUNYECKO OYNCTKN.
Hebonblune fOMaLLHME XNBOTHbIE TakKe
MOTyT 6bITb KpaHe BOCAPUUMUYNBBLIMA K
NoKanbHbIM MNepenajam TemnepaTypbl
B6113M AyXOBbIX LUKaPOB C PyHKLMEN
NUPONNTUNYECKON OYMNCTKN BO Bpemsi
BbINONHEHUA MUPOANTUYHECKON OUNCTKMN.
Mepes BbINOAHEHNEM GYHKLNN
NUPONNTNYECKON CAMOOUNCTKN NN
«[epBoe ncnonb3oBaHve» yaanure ns
Kamepbl JyX0BOro LKkada:

- 0CTaTKV NULLNX, 6PbI3rN/0TA0XEHNS
Macaa Unm xmpa;

- Ntobble n3BaeKaemble npejmeTsbl
(BkNItOYAsA NONKK, 6OKOBbIE
HanpasfsaoLLMe/Teneckonmyeckme
HanpasaswoLWme N T. 4.,
nocTaBfsieMble BMeCTe C U3jenrem),
0COBEHHO KacTproan ¢

334

aHTUMPUrapHbIM NOKPbITUEM,

CKOBOPOJbI, MPOTUBHM, KYXOHHbIE

NPUHaANEXHOCTU U T. 4.
Beicokas TemnepaTypa B XoAe
MUPONTNYECKON OUMNCTKI JyXOBbIX
wkapoB ¢ PyHKLMEr MMPOANTUYECKO
OUNCTKM MOXET CTaTb MPUUNHON
NoBpeXAeHNsA aHTUMPUrapHbIX
MOKPLITUIA KaCTPHO/b, CKOBOPO,
NPOTUBHEN, KyXOHHbIX
NPUHaANeXHOCTE U T. A., @ TakKe
npeBpaTUTb NX B UCTOUHWKN BPEAHbIX
VicnapeHuii.
BHMMaTenbHO npounTaiiTe Bce
VIHCTPYKLW MO MUPOANTUNYECKON
ouncTKe.
He nognyckalite geteii K npnbopy B xoAe
NMUPOANTNYECKO o4nCTKI. [prnbop
CUJIbHO HarpeBaeTcs, a U3 nepeAHnX
BEHTUIALMOHHBIX OTBEPCTUA BbIXOANT
ropsAYnNin BO3AYX.
MuponnTnyeckas oumncTka 1 nepsoe
1CMOb30BaHMe NMpu BbICOKON
TemnepaType — onepauuu,
BbIMOJ/IHAEMbIe NPV BbICOKOIA
TemnepaType, UTO MOXeT MPUBOANTL K
BblZle/IeHUNIO NCMapeHnii N3 0CTaTKOB
NULLM 1 MaTepranos. MNosTomy
noTpebuTeNnsiM HacToATeIbHO
pekoMeHzayeTcs:

- obecneyunTb XOPOLLYHO BEHTUAALMIO
BO BpeMs 11 Moc/e Kaxzomn
NMUPONUTNYECKOW OUNCTKMN.

- 0O6ecneynTb XOPOLLYI BEHTUNALMIO
BO BpeMs 11 Moc/e nepBoro
NCMoNb30BaHMA NPY MakCMManbHOM
TemnepaType.

Y6eanTech, YTo Nobble AoMaLlHMEe
XMBOTHbIE (0CO6EHHO NTULbI) HAXOAATCA
KaK MOXHO Jlanblule OT yCTPOCTBa BO
BpeMs 1 Moc/e NMpoaNTNYECKON
OUNCTKM N CHavana UCcnosnb3yinTe
MaKCMManbHyH TemnepaTtypy.
PekomeHayeTcs AepXaTb UX B A4PYrom
NMoMeLLeH1 BO BPEMS BbIMONHEHNSA
NMUPONTNYECKOrO LKA 1 A0 Tex nop,
rnoka npunbop He OCTbIHET 40 KOMHATHON
TemnepaTypbl. Bo Bpems uukna
MUPONTNYECKON OYNCTKM 1 NEPBOro
LMKIa MakcManbHOM TemnepaTypsbl (40
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Tex nop, noka npréop He OCTbIHET), a
Tak>Xe nocse HUX Heo6XOANMO
06eCrneynTb XOPOLLYH BEHTUAALMIO.

BHyTpeHHee ocBeLleHue

BHUMAHMWE! CywiecTtByeT
0MacHOCTb NopaxeHns
3NeKTPUYECKNM TOKOM.

O namnax BHyTpv npubopa v namnax,
npojaBaeMblX OTAeNbHO B KayecTse
3anacHbIX YacTel: AaHHble naMnbl
paccumTaHbl Ha paboTy B 6bITOBbLIX
npunbéopax B NCKIOUNTENBHO CIOXKHbIX
TemnepaTypHbIX, BUBPALIMOHHbIX 1
BNAXHOCTHbIX YCIOBUAX NN
npeAHasHayeHbl A1 nepejaym
nHdopmMaLmm o paboyem CoOCTOAHUMN
npubopa. OHW He NpejHa3HaYeHbl ANs
NCMOABb30BaHNSA B APYr1X Npubopax 1 He
NOAXOAAT A5 OCBELLEHNS BbITOBbIX
nomeLL.eHuA.

JaHHbIV NPOAYKT COAEPXNUT NCTOUHUK
cBeTa ks1iacca aHeproapPpekTBHOCTU G.
Mcnonb3yrite ToNbKO amMnbl TOV e
cneundurkaumn.

CepBuc

[ns pemoHTa npubopa obpaTuTech B
ABTOPM30BaHHbIV CEPBUCHBIV LLEHTP.

YcTaHOBKa

BHUMAHWE! Cm. rnaBbl,
cogepxatyme CeefeHunsa no
TexHuKe 6e30macHoCTu.

C6opka

@ Mpw ycTaHOBKe CM. yKaszaHWsi Mo
cbopke.
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* MCHOﬂbByIZTe TONIbKO OpUrnHaibHble
3anacHble YacTn.

YTnnusauyua

/\ BHVMAHME! Cyujecteyet
OMacHOCTb TPaBMbl UL yayLLIbS.

+  OTkAo4MTE NpMbOpP OT CeTn
3NeKTPONUTaHNS.

+  Ob6pexbTe Kabenb 31eKTponuUTaHns Kak
MOXHO 6/11Xe K Nprnbopy 1
YTUNN3NPYIATE ero.

*  YaanuTe ABepLy, YTObbl NPesoTBPaATUTL
puvCK ee 3anMpaHns Npy nonajaHunmn
BHYTPb Npubopa AgeTel 1 AoMaLLHUNX
KNBOTHbIX.

* YnakoBOYHble MaTepuanbl:
YNakoBOYHbIe MaTepuasbl NPUroAHbI AN
BTOPUYHOW NepepaboTKu.
Mnactmaccosble geTany 0b603HayeHbl
MeXAyHapPOAHbIMU COKPALLEHNAMMU,
Takumm, Kak PE (nonnatunen), PS
(monncTnpon) n T.N. YnakoBoYHble
mMaTepuanbl cnegyeT cknajbiBaTb B
COOTBETCTBYHLLME KOHTENHEPbLI MECTHbIX
CNyx6 Mo yTuAn3aLmm oTXo40B.

3neKpr-|eCKoe noagksn4vyeHme

/\ BHVMAHME! SnekTpnyeckoe
NOAK/MOUEHMNE JOMKHO
BbIMNONHATLCS
KBaNMGVLMPOBaHHBLIM
CreLyancTom.

@ Mpov3BoANTENb He HeceT
OTBETCTBEHHOCTU MpU
HecobntoaeHUN Mep
NpPeAoCTOPOXHOCTH,
npuBeseHHbIX B M1aBax,
cogepxalumx CeegeHns rno
TexHVKe 6e30MacHOCTU.
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B KomniekT nocraBku AYyXOBOro LLlKa(ba
BXO4AUT TONBKO ceTeBoli kabenb.

CeTeBoli Kabenb

Tunbl Kabenew, NPUroAHbIE /19 YCTaHOBKM
NN 3aMeHbI:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5

V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Mpw BbI6Ope ceyveHUss Kabens Ncnonb3ymnTe
3HayeHue NOSIHOM MOLLHOCTY (CM. Tabanuky

C TeXHUYECKMMU AaHHbIMU). Tak)ke MOXHO
BOCNO/1b30BaTbCsA Tabnuuein:

OnucaHwue npubopa

o6wwmin 0630p
We '%’%’
'L calo
—\—E
é)\ I» 6|
@j Ef E

o)

Akceccyapbl

* Pewetkax?2
[na ncnonb30BaHMA € NOCYA0N,
dopmamMu 414 BbIMeYKM, a Takxke npu
MPUroTOBAIEHNN XapKOoro.

+ CTaH[ApPTHbLIV 3MaIMpPOBaHHbI
MPOTUBEHD X 1
[na NpUroToBAEHUS KOHANTEPCKNX
V3AEeNNV U NMeYeHbs.

+ Tny6oknii amannpoBaHHbIVi
NPOTUBEHb ANA rpuns x 1
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MonHasa mowHocTb | CeyeHne ceTeBOro

(BT1) Ka6ens (Mm?)
Makcrmym 1380 3x0.75
Makcvmym 2300 3x1
Makcmym 3680 3x15

MpoBoyg 3a3eMeHNs (KenTo-3eneHoro
LiBeTa) A0/MKeH 6bITb Ha 2 CM A/IHHee
npoBozoB $asbl N HEATPANU (CUHNIA N
KOPUYHEBbI MPOBOAA).

MaHenb ynpasneHus

Pyuka Bblbopa pexmnmoB Harpesa
Ancnnei

Pyuka ynpasneHus
HarpeBaTe/bHbIN 31emMeHT
FHe340 AN NOAKNOUEHNS TepMoLLyna
Jlamna ocselleHns

BeHTumnatop

Bblemka kamepbl

CbemHas ornopa npoTuBHSA
MonoxeHWss NPOTUBHS

SaaSauanuNa

[Ans BbiNekaHWsa 1 NPUroTOBAEHNS
>KapKoro, a Takxe B KayecTse NogAoHa
ans céopa xupa.

* TepmoLyyn x 1
[Ans n3mepeHuns cTerneHn roToBHOCTH
6ntoaa.

+ Teneckonu4yeckue HanpasastoLme x 1
KOMMIEeKT
[Ans NonoK 1 NpoTUBHeENR.




PYCCKNI

MaHenb ynpaBneHus

O6LWWuiA BUA NaHenu ynpasneHus
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D 'y O 2

= &

9

BbicTpbii | OcBe- foarsep- MoBepHUTE pyy-
Taimep P Tepmolyn | ATk BbIGOP HaxmuTe P 24
nporpes | LieHne napamerpa Ky

BbibepuTe pexurmM Harpesa, YTobbl BKIOUNTL Nprbop.

[Ans BbIKIOYEHWS NPU60opa NOBEPHMTE PYUKY BbI6OpA PEXVMOB Harpesa B MoJIOXeHne

«BblIK/1.».
Avicnnen
P |: 33 oemo [ncnnen c HA6OPOM KHOMOK.
-"B8-0H:8HEE,
RLTH Yo &

MHAMKaTOpr, 0T06pa>KaeMb|e Ha guncnnee

basoBsas nHgukauus
& ¥ ol © >»>
Bnokup. kHonok Momoup B Mpuro- Ouwucrka Hactpoliku | BeicTpbI nporpes
TOBJ/IEHUM

MHauKaTopbl TalimepoB

Q

Tanmep

STOP

OKOHYaHue

@

OTcpouyka nycka

o)

Tarimep npsimMoro
oTcyeTa

MHpamMKaTop BbINOSIHEHUNS — ANS TEM-

nepaTypbl Ui BpeMeHu. Korga npnéop

JLOCTUraeT 3aZlaHHO TeMnepaTypbl, UH-

AVKATOPHAasi MO0CKa CTAHOBUTCS MOJ-
HOCTbH KPaCHOM.

NHAMKaTOpP NPUroTOB/IEHUS HA Napy

Tepmolyyn HAMKaTOP
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I'Iepep, nepebiM NCMNOJIb3OBAHUNEM

BHUMAHWE! Cm. rnaBbl,
cogepxatme CeefeHunsa no
TexHuKe 6e30macHoCTu.

I'IepBOHaqaanaﬂ OYUCTKaA

Mepea nepebIM UCMO/Ib30BaHNEM BbINO/HUTE OUMCTKY MYCTOro Npuéopa v yctaHoBUTE
Bpems:

= ( \
| =
g j 00:00

YctaHoBUTe BpeMs. Haxmute OK,

MepBbIii pasorpes

Mepepn nepBbIM UCMO/IL30BaHVEM NYCTON AYXOBOA LIKag crieayeT nNpeaBapUTENbHO pa-
30rpethb.

MyHKT 1 | /13BNekuTe 13 AyxoBOro Lukada Bce akceccyapbl M CbeMHbIe HanpasBastoLLme 415
NPOTUBHEN.

MyHKT 2 | B i6epute dyHkumio (3 1 3apaiite ans Hee MakcManbHylo TemnepaTypy.
[Jlante ayxosomy Lwikady nopaboTaTb 1 vac.

MYHKT 3 | BLi6epuTe dyrkumio (&) v 3agaiite ans Hee MakcumanbHyto Temneparypy.
[Jlainte ayxosoMmy Lwikady nopabotaTb 15 MUH.

®Bo BpeMms NpejBapuTe/IbHOro pasorpesa 13 AyxoBoro Lkada MoryT NosABUTLCS HeNnpu-
ATHbIE 3anaxy UAn AbiM. M03a60TbTeC 0 BEHTUIVPOBAaHMM MOMELLEHNS.

MprmeHeHune: MexaHn4yeckas 3aLLUThI OT geTei. 3To 6/10KMPOBKaA ABEpLbl,

¢yHK|J‘|/|ﬂ 3awWumThbl OT AeTeﬁ pacnoioXeHHada Noj naHenbro ynpasneHnsa
. C NPaBO CTOPOHbI AYXOBOrO LLKada.
[lyxoBon LLIKa(b nocTaBnsaeTcs

YCTaHOB/IEHHbIM MeXaHN4YeCKM 3aMKOM

3aKkpoiiTe ABepLy AyX0BoOro wkada Tak, UTo6bl 3aMOK OT eTeld NPUHAN creaytoluee
nosioXXeHue:
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Wwar1

Haxxmute 1 yaep>xmBaite 3aMoK 3aLLUThl OT
AeTel.

Lar 2

MoTAHWTE 3a pyYyKy ABepLibl, YTO6bI OTKPbITH
ee.

3akpoiiTe ABepLly AyXOBoOro Likada, He Haxu-
Masi Ha 3aMOK 3aLLUMTbI OT AeTeiA.

YT06bI CHS

Tb 3aMOK 3alinTbl OT AETeVII

War 1

OTKpownTe ABepLY VN CHAMUTE 3aMOK 3aLLUMUThbI
OT AeTell C MOMOLLIbIO 3Be34006pa3HOro K-
4a, BXOAALLEro B KOMMAEKT MOCTaBKU JyX0-
BOro wkada.

Liar 2

3aTAHUTE BMHT NOC/Ie CHATUS 3aMKa 3aLLMThl
oT AeTel.

E>xeagHeBHOE McCMoJib30BaHMe

BHUMAHWE! Cm. rnaBbl,
cogepxatyme CeefeHunsa no
TexHuke 6e30nacHoCTu.

Cnoco6 HacTpoliku: PeXkumbl HarpeBa

Wwar1

MoBepHMTe pyuKy BbIbOpa PeXNMOB Harpesa v BbibepurTe pexrM Harpesa.

Lar 2

3agaliTe TemnepaTypy Npv NOMOLLM PYYKW YpaBIeHMs.

CTynHa Ans

HeKOTOPbIX PEXMMOB ZlyX0BOro LuKada.

P —vaxmunre n yAep>KumBariTe, YTo6bl BKIOUUTL GYHKLMIO: BbICTPLIA nporpes. OHa Hejo-

NMpuroToBsieHne Ha napy

YbepmnTech, 4TO AyXOBOW LWKad OCTbII.

War1 Llar 2
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MpuroToBneHve Ha napy

MNepes Hauanom
( (v nNpUroToBAEHUS
Q \ Q \ nporperTe NycTown
AyxoBsoi wkad B
TeyeHne npumep-
HO 10 MUHYT Ans

CO34aHNA BNAXHO-

BribepuTe pe- cTn.
HanonHuTe BbieMKy kamepbl BOAO- KM HArDeBa ¢ YcTraHoBUTe NOCTaBLTE NALLY B
NPOBOAHOW BOZOW. p TemnepaTypy. € Nty
napom. AyxoBoW wKkad.

@ MakcrManbHas eMKOCTb BbleMKM /151 Kamepbl AyxoBoro wwkada coctasnset 250 ma. He
HamnosnHsANTe BbleMKy KaMepbl lyXoBOro Likada BO Bpems MpUroToBNeHUS UV Korga npu-

60p ropsunii.

Mo OKOHYaHMW NPUTOTOB/IEHMS Ha Napy:

Lar 1 Lar 2 Lar 3
[insa BbIktOYeHMSA ayxoBoro | OCTOPOXHO OTKPOWTe ABepLly. Y6eanTech, UTO AyXOBOWA
Lwkada NoBepHUTE pyUKy BbicBO60OXAaemas Bnara Mo- wkad ocTbiN. YaanuTe n3
Bbl6Opa PeXVMOB B MOJIOXe- [ >XeT NpUBEeCTU K MONyYeHUIo BbleMKW KaMepbl 0CTaB-
Hune «BbIkn». OXOrOB. LLYHOCS BOAY.

Pe>xumbl HarpeBa

Pe)>xum HarpeBa

NMprmeHeHune

N\

Fopsuuii Bo3gyx

OgHOBpeMeHHOoe BbiNeKkaHue, XXapka 1 BbiCyLLUMBaHMeE NMPOAYKTOB Ha
Tpex ypoBHsaX. YcTaHOoBMTe TemnepaTtypy Ha 20-40 °C HuxXe, yem Ans
pexunma TpaguunoHHOE NPpUroToBieHMe.

[

TpaanuMoHHOe
npuroToBneHne

N5t BbINeKaHWs Y >KapKkun NPoAyKTOB Ha OAHOM ypPOBHe.

&

3anekaHue c na-
pom

MoBbILLIEHWE BNAXHOCTU B XOAE NPUrOTOBEHMS. YTOBbI 406UTLCS
HY>KHOTO LiBeTa 1 XPYCTsiLLeli KOPOYKM BO BPeMsi Bbineyku. MoBbiLle-
HMe COYHOCTM Mpu pasorpeBe. KOHCepBNpPOBaHMe GPyKTOB UL OBO-

Len.

Bbineuka nuyubl. MHTeHCMBHOE nogpymMaHmMBaHMe 1 Xpycrawiasa
HWXKHAA KOpPOYKa.
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Pe)>Xxum HarpeBa

NMpumeHeHne

n

Hw>KHWIA HarpeB

BbinekaHne NMPOroB C XPYCTALLEN HUXKHEN KOPOUKOM 1N KOHCePBUPO-
BaHWe NpoAyKTOB.

3aMopo)KeHHble
nNpoAyKTbI

MpurotoBneHne nonypabpukaTos (Hanpumep, kaptodens ppu, kap-
Todens No-AepeBeHCKN UK CNIPUHT-POJIIOB) C 06pa3oBaHKeM Xpy-
CTALLEN KOPOYKM.

2

Bna>xHass KOHBeK-
umn

[JaHHas yHKLUMSA cneymanbHoO paspaboTaHa Ast obecriedeHust 3Ko-
HOMUW 3N1eKTPO3HepPrn. Mpu NCNoNb30BaHNN AaHHOW GYHKLIAN
TemnepaTypa BHYTPY Kamepbl MOXET OT/INYaTbCs OT 3a4aHHO Tem-
nepatypsbl. icnonb3yeTcst 0CTaTOYHOE Teno. YpoBeHb MOLLHOCTY
MOXeT 6bITb CHUKeH. MogpobHee CM. yKa3aHWs Ha TeMy: B I1aBe
«ExkeAHEBHOE MCMONb30BaHMe». BraxHas KOHBeKLS.

MpuroToB/ieHVE Ha rpuie TOHKMX NPOAYKTOB 1 TOCTOB.

Typ6o-rpunb

>Kap|<a KPYMHBbIX KYCKOB MfACa Uan NTlbl C KOCTAMW Ha O4HOM YypOB-
He. anIFOTOBIleHI/Ie rpaTeHoB n 06)KapVIBaHVIe.

MeHro

[Ans Bxoga B MeHto: MNomolwp B MpurotosneHnmn, Ouncrtka, Hactpoi-
KW.

©

MpumeyvaHusa K yHKLMN: BnarkHas

KOHBeKUuna

JaHHasa GyHKLMSA ncnonb3oBanach B
COOTBETCTBMM C TPE6OBAHUAMM MO
3HeproapPpeKTUBHOCTY N 3KONOTM3aLMK (B
cooTBeTCTBUK C EU 65/2014 1 EU 66/2014).

McnbITaHWsA cornacHo:
IEC/EN 60350-1

Fopsunii Bo3ayx, TpagnUMoHHOe npurotoBneHve: Ecnm yctaHosneHa
TemnepaTypa Huxe 80 °C, namna aBToMaTU4eckn BbikatovaeTcs Yepes 30 cekyHA.

He npepbiBaeTca 1 AyxoBOl Wkadp paboTaeT
C MaKCManbHOM 3Hepro3pPpeKTUBHOCTbLIO.

Mpy NCNonb30BaHUM AAHHOW GYHKLMN
NlaMna aBToMaTU4eckun BbIK/IoUaeTcs Yepes
30 cekyHa.

NHCTPpYKLMY MO NPUTOTOBIEHMIO
npusefeHbl B Mnase «YkasaHua n
pekomMeHAaunm», BnaxHas KOHBEKLUS.

Bo Bpema NpuroToBieHnA N1 Asepua
AYyXOBOro UJKaq)a AO0JIKHa 6bITb 3aKpbITa, 4TO

Cnoco6 HacTpoiiku: MomoLb B MpUrotTosaeHNn

[Ansi kaxgoro 61t04a B JAHHOM NMOAMEHLO NMpejycMOoTpeHa peKoMeHZA0BaHHas GyHKLUNA
HarpeBa 1 TemnepaTtypa. Vicnonb3yiite GyHKLUMIO ANt 6bICTPOrO MPUTOTOBIEHMS YaLLIKW C
HacTpolikaMu Mo yMonyaHuto. Bpemsi 1 TemnepaTypy Takke MOXHO U3MEHUTL BO Bpems

npuroToBneHuA.
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s paaa 61104 Tak)Ke MOXHO BbIGpaTh Me-

TOA4 NPUroToB/IEHUA:

CTeneHb rOTOBHOCTU 6/1104a:

+ Tepmotuyn + CKpoBbto
* CpeaHssa
*  XopoLulo npoxapeHHas
War 1 LWar 2 LWar 3 LWar 4
N
N Y N v
o il P1- P45 OK

OTKpoOWTE MeHH0.

BbibepuTe MomoLLs B
MpurotoBneHnwn. Ha-

XKMute OK

BbibepuTe 6at040.
Haxwmure OK,

MomecTtnTe 611040 B
AyxoBow wkaod. Mog-
TBEPAUTE HACTPOIiKY.

Momolub B MpurotoBneHnn

YcnoBHble 0603HaYeHUs

TepmMoLLyn AOCTYNHO. YcTaHOBUTe TepMOLLYN B CAMOW TONCTOM YacTn

6ntoaa.

Mpubop BbIK/OYAETCS MPU AOCTUXEHUN YCTAHOBIEHHON TemnepaTy-

pbl TepmMolLLyn.

A
)

AA

KonnyecTBo Bogbl AN GYHKLMYW MPUFOTOBNEHUNS Ha Mapy.

[1]

Mepes Ha4anoM NPUroTOBNEHNS BbIMONHWUTE NPeABapUTeNbHBIV pa-

30rpeB npubopa.

=

YpoBeHb MoJOK.

Ha ancnnee otobpasuntcs P n Homep 611043,
KOTOPBbI MOXHO NPOBEpPUTL MO TabauLe.

Mo okoHYaHWK paboTbl GyHKLMN ybeanTecs,
4TO H6/1OA0 rOTOBO.
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bntoao

Bec

YpoBeHb NoJsioK / akceccyapbl

Poct61no, c Kpo-
BblO

PocTt6uo, cpep-
HeilA npo>kapeH-
HOCTM

1-1.5kr; kycou-
KW TONLUMHOM

fl= 2; 3ManMpoBaHHbI NPOTMBEHDb
O6>apbTe MsICO Ha ropsiyei CkoBopoJe B Te-
YeHre HeckoNbKUX MUHYT. BcTaBbTe B Mpu-

4-5cm 6
PocT61no, xopo- o
LU0 NpoXKapeH-
HbIVi
Creiix, cpepneit | 180-220rHa | #[1][=]3: emkocts [J151 KapKu Ha peLueTke

MPOXAPEHHOCTN | KAKABIN KYCO- | OFyapkTe MACO Ha ropsveli CKoBOPOAE B Te-
HEK; KyCOUKM | yeHme HeCKONbKMX MUHYT. BcTaBbTe B Npu-
TONLLMHOW 3 CM 6op
losapunHa / 1.5-2kr V= 2; eMKOCTb A/151 )XapKW Ha pelueTke

TywieHas (Bepx-
HWI py6UnK,
BEPXHWIA KPYrAbIiA,
TOJICThIN)

O6xapbTe MsCO Ha ropsiyein CkoBopoje B Te-
YeHre HeCKoNbKUX MUHYT. JlobaBbTe Xnj-
KocTb. BcTaBbTe B nprbop.

Poct6uo c

KPOBbO (H/3KO-
TemnepaTtypHoe
NpUroToBEHNE)

Poct6uno, cpeaH.
(Hu3KoTEMMepa-
TypHOe NpuroTo-
B/IEHME)

PocTt6u, xopo-
wo
npo>KapeHHbIV
(HM3KoTemnepa-
TypHOe npuroTo-
BNEHWEe)

1-1.5kr; Kycou-
KN TONLWHOM
4-5cm

Vfl= 2; IManMpoBaHHbI NPOTUBEHb
Mcnonb3yiTte ntobumble crieLumn uam npocto
CONb 1 CBEXMIA MONOThIN Nepel,. ObxapbTe
MSICO Ha ropsiyeil CkoBopoJe B TeYeHue He-
CKONBKMX MUHYT. BcTaBbTe B Npr6op.
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bntoao Bec YpoBeHb NoJsioK / akceccyapbl
dune, ¢ KPOBbIO
9] (Hu3KOoTEMMeEpa-
TypHOEe npuroTo-
B/IeHMeE)
dune cpepHein /‘? El 2; 3MaNIMpoBaHHbIV NPOTUBEHb
npo>xxapeHHocT | 0,5-1,5Kr; Ky- | Micnonb3yiite Nto6MMble CreLmm WA npocTo
im (HU3KoTemnepa- COYUKWN TONLWN- | conb 1 CBEXMIA MONOThIN Nepel,. O6XapbTe
TypHOE NpuroTo- HoWi 5-6 cm MSICO Ha ropsiver CKOBOpoZe B Te4eHune He-
B/IEHNE) CKONIbKMX MUHYT. BcTaBbTe B nprbop.
dune, rotoBoe
(Hu3KOoTEMMEpa-
TypHOEe npuroTo-
B/iIeHMeE)
)apeHas 0.8-1.5«r; ky- | A2 2; eMKOCTb /151 KapKW Ha peLueTke
TenATuHa (Ha- COYKM TONLW- | cnonb3yliTe ntobuMble cneuun. JobassTe
npviMep, nonaTka) Hon 4 cm XNAKOCTb. Kapka HakpbITa.
)XapeHas cBUHU- 1.5-2kr = 2; eMKOCTb AJ151 )XapKu Ha pelueTke
Ha, e nnu nne- Mo UCTEeUYEHMI MOTOBUHbI CPOKA MPUTOTOB/NE-
vo HUSA NepeBepHUTE MACO.
TomneHas 1.5-2kr VLd=P? 3ManvpoBaHHbIV NPOTUBEHb
CBUHUMHA (HN3KO- Vicnonb3yiite ntobumble cneumn. Mo npotue-
TemnepatypHoe CTBM MONOBUHbI BPEMEHV NPUroTOBAEHNS
npuroToBfieHNe)

repeBepHUTE MSCO A/ PaBHOMEPHOTO MoJ-
PYMSIHVBaHUS.

BbipesuHa, cBex.

1-1.5kr; Kycou-
KW TONLUMHOM
5-6 cm

fi= 2; eMKOCTb A1 MPUrOTOBNEH WS XKap-
KOro Ha peLueTke
Vicnonb3yrite ntobnmble cneummn.

CBWVH. rpyAnHKa

2 - 3 Kr; nc-
nosb3yWTe Cbl-
PYtO 1 TOHKO
Hape3aHHyo
CBUVIH. FPYANHKY
TONLLMHOM 2-3

= 3; NpoTMBEHb ANS XKapKun

HakporiTe gHO 611043 XNAKOCTLIO. o ncTeye-
HWUW NOIOBUHbI CPOKA NMPUroTOB/IEHNS Nnepe-
BEpPHUTE MSICO.

™
Hoxa arHenkac | 1.5-2«kr ky- | #2 = 2; emcocts gns NPUrOTOB/IEHNS XapKO-
KocTAMA COYKN TONLW- | 1o ya smanMpoBaHHOM NPOTUBHE
HOW 7-9 cm

Jlo6aBbTe XMAKOCTb. [0 UCTeUeHN NONoBU-
Hbl CPOKA NPUrOTOB/IEHNS NEPEBEPHUTE MSCO.
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bntoao

Bec

YpoBeHb NoJsioK / akceccyapbl

LibInneHoK, Le-
NNKOM

1-1.5 kr; cBex.

2?5 21 200 MJ1; 3aMneKaHKa € ropkoi am-
a/IMpoBaHHbIV NPOTMBEHb

Vcnonbayrite ntobumele cneyumm. Mo npotue-
CTBUW NMOJIOBVHbBI BpEMEHW NPUroTOBNEHNS
nepeBepHUTE KypULYy AN PABHOMEPHOTIO MOA-
PYMSIH/BaHWS.

MonoBuHa Ubl-
nsieHKa

0.5-0.8 r

/‘? El 3; aManupoBaHHbIA NPOTUBEHb
Vicnonb3yrite ntobumble cneumu.

KypuHas rpyaka

180 - 200 1 Ha
Kaxaplli Kyco-
yek

Ao = 2; 3arnekaHKa C ropkoli Ha pelueTke
Vcnonbayrite ntobumele cneumm. O6xapsTe
MSICO Ha ropsiyeil CkoBopoJe B TeUYeHe He-
CKONBKNX MUHYT.

Kyp. okopouka,
cBeX.

Ld= 3; aManMpoBaHHbIA NPOTUBEHb

Ecnv KypuHble OKOpoYKa CHavana MaprHOBa-
Hbl, yCTaHOBWTe 60/iee HN3KYHO TemnepaTypy v
rOTOBbTE JObLLE.

]

YTKa, uenmKom

2-3«kr

L= 2; eMKOCTb /151 XapKu Ha peLueTke
Wcnonb3yiiTte ntobumble cnieuymn. Monoxute
MSICO Ha 611040 A/151 XapKu. Mo npoLLecTBUn
MOJIOBUHbLI BPEMEHW NMPUTroTOB/EHNS nepe-
BEPHUTE YTKY.

0]

Fycb, uennkom

4-5kr

fd= 2; NPOTUBEHb A5 )KapKu
Vcnonbayrite ntobumele cneuymmn. Momectute
MSACO Ha 3MaNMPOBaHHbIA NPoTUBEHB. 10
MPOLLECTBUN NONOBUHbBI BPEMEHW NPUTroTO-
B/IEHVISt MepeBepHYThb rycb.

MwuTtnog

1«kr

/‘? El 2; pewieTKa

Vicnonb3yrite ntobumble cneumu.

Pbi6a Ha rpune,
LenmKom

0.5-1kr Ha
pbIby

fl= 2; IManMpoBaHHbI NPOTUBEHb
HanonHwuTte pbiby Macnom v BbibepuTte Nobu-
Mble CreLnn 1 Tpassbl.

S|

Pbi6HOE pune

(1= 3; 3anekaHKa C ropkoil Ha peLueTke
Vicnonb3yrite ntobuMble cneumu.

N

Yunskenk

E 2; @ PasbemMHasa dopma Ansi BbINeykm
AvameTpoMm 28 CM Ha pelueTke

o |

AGNOYHBbIV NU-
por

= 24 100-150 MJ1; 3MasiupoBaHHbIV Npo-
TUBEHb
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bntoao Bec YpoBeHb NoJsioK / akceccyapbl
7 |A6nouHeIli TapT - = 2; bopMma Ans nupora Ha pelueTke
30 A6104HBINA NK- - (=] 2; e 100-150 mn; %) dopma ans nupora
por 22 CM Ha pelueTke
31 LLokonaaHbIi 2 kr TecTa Bs NPOTUBEHB ANs XKapkn
31 T ;
opT
32 LokonagHble - (=] 2l 100-150 MJT; NPOTUBEHB A1 Maddu-
MappUHBbI HOB Ha pelueTKe
g |Kexc - =P2 npsiMoyro/ibHas Gopma Ha peLueTke
3aneueHbIi Kap- Tkr = 2; 3MaNIMpPOBaHHbIA NPOTUBEHb
g |Todens BbINIOXUTb Ha MPOTVIBEHb Lie/IbHbI KapTo-
denb c Koxein.
Kaptodens, nom- Tkr = 3Ma/INPOBaHHbIV NPOTUBEHb BLITOXEH
35 TMKU 6ymaroi Ans BbINeUKM
Wcnonb3yiite ntobumble cnieumn. Hapesats
KapTodens Ha Kycouku.
OBowu Ha rpune 1-1.5«r = 3; 3MaNINPOBaHHbIi NPOTUBEHb BbINOXEH
B6 6ymarow Anst BbINeYKuM
Vicnonb3yliTe niobuMsle crneuun. Hapesatb
OBOLLM Ha KYCOUKY.
B KpokeTbl, 3amo- 0.5 kr Hs; 3MaINPOBaHHbIN NPOTUBEHb
po>keHHble
B3 KapTodens ¢pu, 0.75 kr Els; 3ManvpoBaHHbI NPOTUBEHb
3aMOpPOXXEHHBbI
MscHas/oBoLy- T-1.5kr (=] 2; popma gns 3anexarus Ha pewuetke
g | Has nasaHbs c
CyXymu nucra-
MU TecTa
KaptodensHas T-1.5kr = dbopma N5 3arnekaHVs Ha pelueTke

3aneKaHka (cbl-
poii kapTodesnb)

Mo NCTeYeHNN NONOBUHbLI BpEeMEHU NPUTrOTO-
B/IEHNSA NOBepHUTEe 611040.

Ceexkasa nuuua,
TOHKaA

A= 2; 1) 100 mn 3MasIMpoBaHHbI
NPOTMBEHb, 3aCTeNeHHbIN Bymaroli Ans Bbl-
neyKu

CBexkas nmuua,
TosCTas

&H 2; 3ManupoBaHHbIV NPOTUBEHb, 3a-
CTeNeHHbI bymaroli Anst Bbineyku
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bntoao Bec YpoBeHb NoJsioK / akceccyapbl
: Kuw - =P dopmMa 419 BbINEeUKM Ha pelueTke
Barer/una6arra/ 0.8 kr B 2l 150 mn; 3ManMpoBaHHbIl
M | Genbiii xne6 NPOTMBEHb BLIIOXeH 6yMaroii 415 BbINeukm
Ha 6enbiin xneb TpebyeTcs 60nbLUE BPEMEHM.
Bce 3epHa / pxa- Tkr B1E 2l 150 wn; 3ManvpoBaHHbI
m | Hov / HepHbIA NPoOTUBEHb C 6GyMaroii Ans Bbineuky / peLueT-
xne6 B popme Ka
Ansa xneéa

PYHKL N YacoB

DYHKLUN YacoB

PYHKLMA HacoB

NMpumeHeHue

Q

Tavimep

Mo 3aBepLUeHNK oTcYeTa TaliMepa NPO3BYy4YMT 3BYKOBOW CUrHas.

STOP
Bpems npurortosne-
HUSA

Mo 3aBepLUEHUN OTCYeTa TaliMepa NPO3BYYMNT 3BYKOBOV CUrHan, n
peXvM Harpesa BblK/THOYNTCA.

@

OTcpoyKa nycKa

Ans OTCPOYKNM BpEMEHWN Ha4dalla /NN OKOHYaHUSA npurortosne-

HUA.

@

TaiAimep npsimoro oT-
cuyeta

MakcrmyM 23 4 59 MUH. [laHHaa GyHKLMSA He BANSIeT Ha paboTy
ZAyxoBoro wkada.

Ana BKAOYEHNSA 1 BbIKIOYeHNS GyHKLMN TalriMep NpsMoro
oTcyeTa BblbepuTe: MeHto, HacTpoiiku.

Cnoco6 HacTpoiikn: PYHKLUU YacoB

Cnoco6 HacTpouKku: YcTtaHoBKa BpemeHu CyTok

War1

LWar 2 LWar 3

Q~

ON @

YT06bl NI3MEHUTL BPEMS CYTOK, BOAMTE
B MeHIo 1 BblbepuTte «HacTpoiiku, YcTa-

HoBKa BpemeHn cyTok». CMm. rnasy
«CTpyKTypa MeHo».

YcTtaHoBKa BpeMeHn

OK
Ha uacax. Haxmute .
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Cnoco6 HacTpoviku: Tanmep

N

N

U

BbibepuTe pexuvm
Harpesa v 3agaii-
Te TemnepaTypy.

Heckonbko pa3
HaxMure: @

Ha gucnnee
oTobpasnTcs:
0:00

STOP

LWar 1 LWar 2 LWar 3
N Ha ancnnee N N
oTo6pasuTcs: ( \
0:00
Hasxvnte D). HacTpotika Talimep. HaxmuTe OK,
® Cpasy HauHeTCst 06PATHLIV OTCUET BPEMEHN.
Cnoco6 HacTPoiku: Bpems npuroTosneHus
War1 LWar 2 War 3 War 4

9

3agalite Bpems
NPUroTOB/EHNS.

Haxwmurte OK

® Cpasy HauHeTcs 06paTHbIA OTCHET BPEMEHN.

Cnoco6 HacTporiku: OTcpouKa nycka

War 1 Llar 2 LWar 3 War 4 Llar 5 Llar 6
Ha anc-
AN rnnee oT- AN Ha auc- AN
( \ obpa- ( \ njiee oT- ( \
Xaetcs: obpasnt-
Bpems s
Bbi6epu- CyTOK o =i 3apante
Te pe- Heckonkko @ 3apante | paymure @y Bpems | Haxmute
p pas Ha- Bpemsi cTon p
XVM Ha- ) CTAPT nycka OK. OKOHYa- OK.
rpesa. |XMWTE . : HUS.

® Taimep HauMHaeT 0bpaTHbIN OTCYeT 3aAaHHOMO BPeMeHM nycka.

Mcnonb3oBaHMe A0ONOJIHUTENIbHbIX anHaAHE)I(HOCTeﬁ

BHUMAHWE! Cm. rnaBbl,
cofepxatme CeefeHunsa no
TexHuKe 6e30MmacHoOCTu.

YcTaHOBKa NpUHaANe)XHOCTelA

He60bLLUOW BbICTYN HaBepXy NMoBbILLaeT
6e30MacHOCTb. BbICTyrbl TakXe cyxaT
3aLLMTOW OT OMPOKUAbIBaHS. Bbicoknii
060/,0K MO NEPUMETPY PeLLETKM CIYXUT ANs
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PeweTkKa:

BHU3.

BcTaBbTe peLleTKky Mexay Hanpas/sito-
LWMMN y6eAVBLUNCE, YTO OMOPbI CMOTPST

BeHb ANA XXapKwu:

3ManunpoBaHHbI NpoTUBeEHb / MpoTun-

BcTaBbTe NPoTVBEHb MeXAY Hamnpas-
NAOWMMY NAAHKaMU JyXOBOro LuKada.

Tepmoluyn

TepmolLyn — 3MepsieT TeMnepaTypy BHYTPU NMPOAYKTa.

Heo6x04MMO YCTAaHOBUTH fiBa 3HaYeHUsi TeMnepaTypbl:

C

TemnepaTypa AyxoBoro Lkada.

TemnepaTypa BHYTPU NPOAYKTa.

”?

[ns nonyyeHUsi HAWIYYLIMX pe3y/IbTaToB:

NHrpeAreHTbI JOMIKHbI
MMeTb KOMHATHYH Temre-

patypy.

He ncnone3syiite npu
NPUroTOBNEHUU XUAKNX
6ntog.

Bo Bpemsi npuroToBieHVs Ao-
XKEH 0CTaBaTbCs B NMPOAYKTE.

MprmeHeHne: TepmoLuyn

| LWar 1 | BkntounTe gyxoBori wkad.
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LWar 2 3ajalite pexuM Harpesa 1 Npy HEObXOAMMOCTM TeMMepaTypy AyXOBOro Likada.

LWar 3 BcrasbTe: Tepmoluyn.

Msco, nTmua v pbiba 3aneKaHku

BcTaBbTe HakOHeUHVK TepMOLLyn B LIeHTP BcTaBbTe HakKOHeUYHVK TepMOLLyn TOYHO B

KyCKa Msica Uaun pblbbl, MO BO3MOXHOCTY LIeHTp 3anekaHku. Bo Bpems 3anekaHus

Bbl6paB camyto TOCTYHO ero YacTb. Ybean- | TepMoLLyn He A0JIXKeH MeHATb CBOero rnoaoxe-

TeCb, YTO KaKk MUHUMYM 3/4 TepMOLLIyn Ha- HUA B 6atoge. [ins aToro 3apukcupyrite ero
XOAUTCA BHYTpUY 6atoga. npv NOMOLL OAHOro 13 6onee TBEPAbIX UH-

rpeAveHToB. [Insg dpukcaumm cManKoHoBoM
pyuku Tepmouyn. KoHel, TepmoLyn He gon-
XKHa KacaTbCs AHNLA NOCYAbl A/191 3arneKaHus.

N
y,

Vet

War 4 BcTaBbTe BU/IKY CeTeBOro LLHYpa TepMOLLYN B FHE3/0, PacrofioxXeHHoe crepean
[yXOBOro LKada.

Ha ancnnee otobpa3snTcs TekyLlas Temnepatypa: TepMoLLyn.

LWar 5 [Ina ycTaHOBKW TemrnepaTypbl BHYTPU MPOAyKTa HaxmuTe /'?

LWar 6 Haxwmute OK gns NoATBEPXAEHMS.
Koraa npoayKT AOCTUrHeT 3aZaHHON TeMnepaTtypsbl, byAeT BblgaH curHan. MNocne
3TOro Bbl CMOXeTe 3aBepLUNTbL NPUIrOTOB/IEHME W MPOAO/IKUTL €ro, J0Bejs
NPOAYKTbI A0 MOSHOV NPOXapeHHOCTN/NponeKkaHus.

War7 BbIHbTE LITekep TepMOLLYN 13 rHe34a 1 AoCTaHbTe 611040 M3 yXOBOro Lukada.

BHUMAHME! CyLecTByeT onacHOCTb oXora TepMOLLyn HarpeBaeTcs.
ByabTe 0CTOPOXHbI NPV U3BJIEUEHWM LUTEKEPA M3 FHe3ja U HaKoHeY-
HVKa 13 NpoAyKTa.
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Kak ncnonbsoBaThb: A NPEAYNPEXAEHWUE He moiiTe
Teneckonmnyeckme HanpasnsoLwme Teneckonuyeckne
HanpasnsawLme B
@ CoxpaHuTe UHCTPYKLMK Mo MOCYA0MOEYUHO MaLnHe. He
yCTaHOBKe Teneckonn4ecknx CMasblBaliTe Tefieckonmyeckre
HanpasAALWNX AN HanpasasoLme.

Aal’leEVILIJeI'O MCNosib30BaHMA.

Teneckonuyeckre HanpaensioLye
06/1eryatoT YCTaHOBKY U CHATME pPeLLeToK U

NPOTUBHE.

LWar 1 BbITAHWTE MpaByto 1 NI€BYIO TesiecKonumye-
CKVe HanpasfstoLLme.

War 2 YcTaHoBUWTE Ha Teneckonuyeckne Harnpas-

NSAOLLME peLleTKy U akkypaTHO 3a4BUHbTE
VX BHYTPb LyXOBOro LuKada.

06513aTeNbHO MOMIHOCTLIO 3a/BUHbLTE Tene-

CKOMMYeckre HanpasAsitoLme BHYTPb AyX0-
BOro wkada nepes TeMm, Kak 3aKpbITb ABep-

Ly AyxoBoro Lkada.

AononHnTenbHble GyHKLUMN

Bnokup. KHOoNoK

3Ta pyHKLMSA NPeAoTBpALLAET CyyaiiHoe M3MeHeHNe peXxmma npméopa.

Ee MOXHO BK/IOUNTE BO BPeMs paboTbl Nprbopa. 9T He MOBAVSET Ha BbIOPaHHbIV peXxumM
1 BpeMSs NPUroTOBNEHNSA, HO NMO3BOANT 3a6/10KMPOBaTL NaHeb yrpaBaeHus.

DYHKLMIO MOXHO BK/IOYNTL 1 TOTAa, KOrja cam nprbop BbIK/IOYeH. 3TO He NpuBejeT K
BKIHOYEH IO MpMbopa, HO NaHenb ynpasneHus byaeT 3abaokMpoBaHa.

AT OOK _ naxmure 1 YAEPXU- OOK _ naxmure yAepXu-

@ BaliTe, YTO6bI BK/IOUNTL PYHK- | BariTe, UTOOBI BbIKNHOUNTL
LMo, byHKUMIO.

oK PasgacTcs 3ByKoBOW curHann.

®3xE— MWraer, Koraa BK/to4eHa 6710KMpoBKa.
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B Lensx 6esonacHocTy npubop
BbIK/IOYAETCS Yepes onpejesieHHoe Bpems
B C/ly4ae, eCn Kakom-n1mbo pexmnm Harpesa
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(W)

@ (4)

250 - Makcmym

3

npoAo/HKaeT BbIMONHATLCA, @ USMEHEHNA
KaKnNX-nn6o HacTpoekK noJsib3oBaTenem He

npPon3BOANTCA.
(°C) @ (v)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5

ABTOMaTMUecKoe BbIK/l0YeHMe He paboTaeT
co cnegyrommmn dyHKUmaMN: OcelLLeHne,
Tepmolyn, OTcpouka nycka.

BEHTVIHHTOP oxnaxkgeHums

Bo Bpems pa6oTbl Npr6opa BEHTUASTOP
aBTOMaTUYECKM BKIKOYAETCS, YTOBbI
oxnaxzaaTb NoBepxXHOCTU npubopa. Mpu
BbIK/IOUYEHVV MPU6Gopa BEHTUISTOP
npogzo/mkaeT paboTaTk 40 TeX Nop, noka
npr6op He OCTbIHET.

Mone3Hble coBeTbI

PekomMeHAaLMM Mo NPpUroToBJ€HNIO

®

3yeMbIX NHIFpeANEHTOB.

npl/lBep,eHHble B Ta6n|/||_|,ax 3Ha4YeHua TeMnepaTypbl U BpeMEHU NMPUroToBeHUA ABNAKOTCA
OPUNEHTMPOBOYHBLIMNU. OHwW 3aBUCAT OT peuenTa, a Takxke OT KayvecTBa 1 KosinyecTBa NCnosb-

Baw I'Ipl/l60p MOXET OT/INYATbCA XapakKTepoM NPUroToOBNEHNA BbINEYKN N XKapKoro oT npea-
blAyLero. B peKoMeHAaUuMAaAxX H1Xe NpnBoAATCA peKoMeH4yeMble HaCTpOI7IKI/I TemMmnepaTtypsbl,
BpeMeHWN NpUroToBieHNA N MNOJTIOXEHNA I'IpOTI/IBHeIZ ANA onpejeneHHbIX BUA0B NPOAYKTOB.
Ecnu HaliTn YCTaHOBKW A1 KOHKPETHOro peuenTa He yaaeTcd, nonwnTe MOXOXWNIA peuent.

Bna>kHasi KOHBeKLUUs

ANs fOCTUKEHMS ONTUMabHBIX
pe3ynbTaToB BOCMONbL3YliTeCh

pekomMeHAaunamMmun, npneegeHHbIMUN B

Tabnuue Hnxe.

3 = § [ E
\ Lru I i
(°C) (MUH)
Cnagkue 6ynoy- | amMannpoBaHHbIA NpoTtu- | 180 2 20-30
K1, 16 WT. BEHb WAN MOAA0H
Pynetsl, 9 wr. 3MannpoBaHHbIl NpoTu- | 180 2 30-40
BEeHb WM NOALOH
Mnuya, 3amo- peLueTka 220 2 10-15
pox., 0,35 kr
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\ ru -—
(&9) (MUH)
LliBenuapcknit 3ManMpoBaHHbIli NpoTu- | 170 25-35
pynet BEHb WM NOAJOH
LLlokonagHbIvi 3ManMpoBaHHbIi NpoTu- | 175 25-30
TopT BEeHb WM NOALOH
Cydne, 6 . Kepamuyeckune ¢popmou- | 200 25-30
K1 Ha peLueTke
BuckB. ocH. ans dopma ans ocHoBbl dpna- | 180 15-25
OTKp. nup. Ha Ha peLueTke
BUCKBUTHBIN TOPT | eMKOCTb AN AneTnye- 170 40-50
CKOro MpUroToBAeHNs
Ha peLleTke
OTBapHas pblba, |3ManMpoBaHHbIV NpoTu- | 180 20-25
0,3 kr BeHb VI MNOAA0H
Pbiba, uenvkom, | aMannpoBaHHbIl npoTu- | 180 25-35
0,2 kr BeHb WM NOAAOH
Pei6HOe dune, CKOBOPOAA A5 NULLLbI 180 25-30
0,3 kr Ha peLueTke
TyweHoe MAco, 3ManMpoBaHHbIi NpoTu- | 200 35-45
0,25 kr BeHb WM NOAAO0H
Wawnelk, 0,5 kr | aMannpoBaHHbI npoTu- | 200 25-30
BEeHb WM NOALOH
MeyeHbe, 16 WIT. | 3ManMpoBaHHbIV NpoTu- | 180 20-30
BEeHb WM NOALOH
MakapoHu, 24 3MannpoBaHHbIl NnpoTu- | 180 25-35
LT, BEeHb WM NOALOH
MadpPuHebl, 12 WT. | sSManmpoBaHHbIi NnpoTu- | 170 30-40
BEeHb WM NOALOH
Hecnagkue nsge- | smanmpoBaHHbIli npoTu- | 180 25-30
nvs, 20 wrt. BE€Hb UV NOALOH
MeyeHbe n3 ne- 3ManMpoBaHHbIi NnpoTu- | 150 25-35
COYHoro Ttecta, 20 | BeHb 1AW NO440H
LT,
TapTaneTku, 8 WT. | SMannpoBaHHbI npoTtu- | 170 20-30

BEHb N NOAAOH
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AVN3EMHOMOPCKMY,
0,7 kr

BEHb VN NOAAOH

K = (& <
\ Lru I i

(°C) (MuH)
Osowyy, TyLue- 3ManMpoBaHHbIli NpoTu- | 180 3 35-45
Hble, 0,4 kr BE€Hb NIV NOALOH
BereTtapmaHckuii | ckoBopoga Ans NLLbl 200 3 25-30
omset Ha peLleTke
Osowu no-cpe- 3ManMpoBaHHbIli NpoTu- | 180 4 25-30

Bna>kHasi KOHBeKUUs — pekomMeHAayeMble aKkcecCcyapbl

Mcnonb3yriTe TeMHble 1 HeoTpaxatoLLme GopMbl 1 KOHTeHepbl. OHK lyyLle NOoroLWwatoT
Tenno, Yem eMKOCTU CBET/IbIX LIBETOB 1 OTpaXkatoLLas nocysaa.

.~

CkoBopopga Ans nuu-
ubl

EMKOCTb ANA 3aneKa-
HUA

FopLioyukn

dopma ana pnaHa

TeMHas, HeoTpaxato-

as
Avametp 28 cMm

TemHasi, HeoTpaxatoLas
AnameTp 26 cm

Kepamuika
AnameTp 8 cm,
BblcoTa 5 cM

TeMHas, HeoTpaxato-

as
AvameTp 28 cMm

Ta6nunubl NPUroToBNEHNSA ANA
TEeCTUPYIOLLNX OpraHU3aLuii.

VHpopmaums Ansa ncnbiTaTenbHbIX OpraHm3auuni
McnbiTaHms cornacHo IEC 60350-1.

\/0 =] ~r e [E
\ LJ Lo —
(°0) (MuH)
Menkoe | Tpaan- Smanupo- |3 170 20-35 -
neyeHoe | LMOHHOE BaHHbIN
(20 wr npuroTo- npoTu-
Ha npo- | BfeHne BeHb
TUBHeE)
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¥ B8 =|E O ®

\ ] ru —
(°C) (MUH)

Menkoe | Fopsaunia Smanupo- |3 150-160 [20-35 -
neyeHbe | BO3JyX BaHHbIV
(20 wt npoTu-
Ha npo- BeHb
TUBHE)
Menkoe | Fopsaunia dmanunpo- |2n4 150-160 [20-35 -
neyeHbe |BO3AyX BaHHbIV
(20 wt npoTu-
Ha npo- BeHb
TUBHE)
A6nou- Tpaan- Pewetka |2 180 70-90 -
HbIA M- | UMOHHOEe
por, ABe | NpuroTo-
dopmbl | BNeHMne
220 c™m
s16nou- Fopsunii Pewetka |2 160 70-90 -
HbI M- | BO34yX
por, Ase
dopmb
220 c™m
bucksut | Tpaan- Pewetka |2 170 40-50 MpeaBapuTebHO
6e3xu- | uynoHHoe pasorperite gyxo-
pa, dop- | npuroTo- BOW LWKad B Teye-
Ma ans B/lIeHNe Hue 10 MUH.
BbIMeyYKn
226 cm
Buckeut | lopsuunia Pewetka |2 160 40-50 MpeaBapuTenbHO
6e3xu- | Bo3gyx pasorperite gyxo-
pa, dop- BOV WKad B Teye-
Ma Ans Hue 10 MUH.
BbIMeYKy
226 cm
BuckBut | lopsiunin Pewetka |2un4 160 40 - 60 MpepBaputensHo
6e3xu- | BO3ayx pasorperite gyxo-
pa, dop- BOW LWKad B Teye-
Ma Ans Hue 10 MUH.
BbIMeyKy

@226 c™m
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AN ) L —
(°C) (MrH)
Mecou- Fopsuni Smanupo- |3 140-150 (20-40 -
Hoe ne- | BO34yx BaHHbIN
yeHbe npotu-
BeHb
Mecou- Fopsunii dmanupo- |2n4 140-150 (25-45 -
Hoe ne- | BO34yX BaHHbIV
yeHbe npoTu-
BeHb
Mecou- Tpaan- Smanupo- |3 140-150 [25-45 -
Hoe Me- | UMOHHOE BaHHbIN
yeHbe npuroTo- npotu-
BNneHve BeHb
TocThl, 4- | Tpynb Pewertka |4 Makc. 1-5 MpeaBapuTenbHO
6 LWT. pasorperiTe Agyxo-
BOV WKad B Teye-
Hue 10 MuH.
Byprep c |lpunb PeweTtka, |4 Makc. 20-30 YctaHoBUTE pe-
rosaau- noAAoH LLeTKy Ha YeTBep-
How, 6 Ansa céopa ThbIl ypOBEHb 1
wTyK, 0,6 Kanenb NnoAAOH Ha Tpe-
Kr TUIA ypOBeHb Jy-

X0BOro wkada.
Mo ncreveHnu no-
JIOBUHbI BpEMEHU
NPUroToBNEHNS
nepesepHuTe
NpOAYKThI.
MpeaBapuTenbHO
pasorperite gyxo-
BO LWKad B Teye-
Hue 10 MUH.

Yxopa vi ouncTka

BHWUMAHMWE! Cwm. rnassl,
cozepxatune CeegeHns No
TexHuKe 6e30mnacHoCTu.
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MprmeyaHue No ouUncTKe
< JInueByto NOBEPXHOCTb NpUbopa cedyeT NPoTUPaThb TONIbKO TKAHbIO U3

MUKPOPUNOPBI, CMOYEHHOI B TEMJION BOAE C MOKOLLMM CPeACTBOM.

CTBO.
Yucrawme

[ONa YncTknm MeTannnyecknx I'IOBerHOCTeVI I/ICI'IOﬂb3yI7ITe yncTdllee cpea-

cpeacTBa

OuuLLaiiTe NATHA MATKUM MOKOLLM CPesCTBOM.

HUH.

BHyTpeHHI0t0 Kamepy HEOGXOAI/IMO MbITb NMOC/1e KaXXA0ro Mcnosib30BaHWA.
3 HakonneHwne xupa nav gpyrmux OT/IOXKEHWNIA MOXeT npuneecTn K BO3ropa-

i\

BHYTpY Nprbopa nav Ha CTeKNSIHHBIX MaHensx ABepLbl Npr6opa MoXeT
KOHZEHCMPOBaThLCA Bnara. [/ yMeHbLLIEHVs KOHAeHCaLum nporperite

E>xxepHeBHOe
NCMONL30Ba- npuéop B TeveHne 10 MUHYT Nepes HayanoM NpuUroTosneHus. He gepxumre
Hne NpoAyKTbl B Nprbope gosnblue 20 MUHYT. MNocae KaXAoro Ncrnosib3oBaHms
Kamepy cnegyeT HacyXxo NPOTUPaThb TONBKO TKaHbH U3 MUKPOPUEPLI.
OuncTnTe BCe akceccyapbl MOCAE KaxX0ro NCNoab30BaHWs 1 JaliTe UM Bbl-
P COXHYTb. Icnonb3yiTe TONbKO TKaHb 13 MUKPOPUBPLI, CMOYEHHYHO B Tem-
W’ Noli BoZie C MAMKM MOILLMM CpesCcTBOM. He MoliTe akceccyapbl B MoCyAo-
MOEYHOW MaLluHe.
Axceccyapsi He ncnonb3yiiTe An19 MbITbst akcecCyapoB C aHTUMPUTapHbIM NOKPbITUEM

abpasuBHble YNCTALLME CPeACTBA UV NPeMeTbl C OCTPLIMU KPasMU.

OuucTtka: Bbiemka Kamepbl

OquaﬁTe BbleéMKY OT N3BECTKOBOIo

HaneTta, oCTarLierocd nocne

NnpuUroToBneHnA C NCNoJsib30BaHEM napa.

War1

LWar 2

LWar 3

Hanerite 250 mn 6enoro ykcy-
Ca B BbleMKYy BHYTpeHHel ka-
Mepbl. Vicmonb3yiiTe ykcyc
KOHLeHTpaLumn He Bblille 6%
1 6e3 Kakmx-nmbo fo6aBoK.

OcTaBbTe yKcyc Ha 30 MUHYT
npv KOMHaTHOW Temnepary-
pe, NO3BONINB €My PacTBO-
pWTb N3BECTKOBLIN Hanert.

OunCTNTE BHYTPEHHIOO Ka-
Mepy MATKOWN TPSANKOW, CMO-
UeHHOW B Tenion Boje.

BneHuaA.

[na dyHKUmn: 3anekaHvie ¢ NapoM BbIMOViTe AyX0Bol Wkad Kaxable 5-10 LmMknoB npuroto-

CHaTume: Hanpasnswowme ans

NpPoTUBHEN

,ﬂ,ﬂﬂ OYNCTKN AyXOBOro LUKaq)a n3BneknTe
HanpasadawLwine Anqa I'IpOTI/IBHeI‘/JI.



PYCCKNI

358

Wwar1

BbIkntounTe AyxoBoW LWkadp n
faviTe eMy OCTbITb.

Lar 2

MoTAHUTE NepesHIo YacTb
HanpasnsaLeli 418 NPoTUB-
HS B CTOPOHY OT 60KOBO
CTEHKN.

|

Llar 3

BbITAHWTE 3a/HIO0 YacCTb Ha-
npasnstoLLeli B CTOPOHY OT
60KOBOW CTEHKM U CHAMUTE
ee.

Lar 4

YcTaHOBKa HanpasAstoLwmx
BbINO/IHAETCS B 06paTHOM Mo-
psake.

YaepxuBatoLme ynopbl Ha Te-
NleckonmnyecKnx Hanpasnsto-

LLNX AO/MKHbI 6bITh 06paLLeHbl

Brepea.

—

MprmeHeHwme: MuponnTmnyeckas

OYUNCTKa

MpouncTuTe AyxoBoli wkad ¢
1cnonb3oBaHMeMm lMNuponntTuyeckas

Oo4nCTKa.

/\ BHUMAHME! Cyuiectsyet
0MacHOCTb MONYUYEHVSt OKOTOB.

A NPEAYNPEXXAEHWE Ecnn B TOM
e MmebenbHOM HuLe nan wrkadpy
yCTaHOB/IEHbI ApYrie npubopsl,
He NCMNoNb3yNTe NX
O/ZlHOBPEMEHHO C BbIMOIHEHNEM
AAHHOM GYHKLUMN. ITO MOXeT
NpUBECTN K NOBPEXAEHNIO
ZAyxoBoro LKkada.

BHUMAHME! Y6eanTech, 4to
Ntobble AoMallHMe XUBOTHbIE
(0COB6EHHO MTULbI) HAXOAATCS Kak
MOXHO Aa/ibLLe OT YCTPOMCTBa BO
Bpemsi 1 nocae NMpPoaNTUYECKO
OUMNCTKM 1 CHayana Ncnosb3yiTe
MaKCUManbHY TemmnepaTypy.
PekoMeHAyeTCs fepxaTb UX B
LpYyroM nomeLLeHN BO BpeMs
BbINOJIHEHUSI MUPONTUYECKOTO
L1Kna n 4o Tex nop, noka npméop
He OCTbIHET 0 KOMHATHO
TemMnepaTypbl. Bo Bpems yukia
NUPOINTNYECKO OUYNUCTKI U
nepBOro Lukaa MakcMManbHOM
TemMnepaTypbl (40 TeX nop, noka
nNpUBOpP He OCTLIHET), @ Takxke
nocsie HNX Heob6XxoANMO
obecrneynTb XOPOLLYHO
BEHTUNSALNIO.
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A BHUMAHMUE! Mepea
BbINOJIHEHNEM PYHKLN
NUPONNTNYECKO CAMOOYNCTKN
nnu «lNepBoe 1NCnosib30BaHmne»
yAanuTe 13 Kamepbl 2yxoBOro
wkada:

*  OCTaTKM NULLK, 6pbI3rn/
OTNIOXEHUSI Macsia Uan Xnpa;

+  Nntobble n3BneKaeMble
npeameTsl (BKOYasn MoK,
60KOBble HanpasatoLne/
Teneckonuyeckme
HanpasaswoLne N T. 4.,
nocTaBfisieMble BMecTe C
nsgennem), ocobeHHo
KaCTPHOAN C aHTUMNPUrapHbIM
NOKPbLITUEM, CKOBOPOAHI,
NPOTUBHU, KyXOHHblE
NPUHAANEXHOCTU U T. 4.
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I'Iepe,a, 3anyckom I'II/IpO}'II/ITVI‘-IECKOIZ OYUNCTKW:
M3BNeKnTe BCe akCcecCyapbl 1 CbeMHbIe

Hanpasngawwme and noaok.

BbIMOWiTe AHO AyXOBOro LKada Ternnoi

BOZOU C MOIOLLM CPEACTBOM.

OUNCTUTE BHYTPEHHee CTek/10 ABepLibl
MArKOM TPAMNKOW, CMOYEHHOW B Teniomn

BOJE.

3aKpoiiTe ABepLly AyXOBOro Lwkada.

Mepea MuponuTUyeckasl oMNCTKa:

BbikntounTe AyxoBor
wkadp n gante emy oc-
ThITh.

Vi3BnekuTe BCe npuHagiex-
HOCTW .

OuncTtnTe AHO AyX0BOrO LKada
1 BHYTPEHHee CTek/10 ABepLibl
MSIrKOV TPSIMKOW C Tenaoi Bo-
A0V 1 MATKMM MOILLMM Cpeg-

CTBOM.

MuponuTnyeckas o4mnCcTKa

War1 BoiiguTte B MeHto: OumcTka .
Oonuwun Mpoaonx.
C1 - lerkast o4mcTka 1h

C2 - HopmasnbHas ounctka 1h 30 min

C3 - TwaTtenbHas o4ncTka 2 h 30 min
War 2 Haxwmute OK gns BIGopa NporpamMmel ouncTku.
LWar 3 Haxxmute Ha OK st Hauana ouncrn.
LWar 4 Mocne oUnCTKN yCTaHOBUTE pyUky BbIBOpa pexrMOoB Harpesa B

nosioxXeHue «BbIk».

® B momenT Hauana npoLiesypbl 0UNCTKN ABepLia AyX0BOro LiKadpa 610KMpyeTcs, a 1amna
ocBeLLleHus He paboTaeT. [lo Tex Mop rnoka ABepLa He pa3biokMpyeTcs, Ha Ancriee 0To6-

paxaeTca: E .
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Mo ncre4eHM BpeMeHU OUYNCTKU:

BblikntounTe AyxoBoii OuncTVTe BHYTPEHHIOW Ka- | YAanuTe ocTaTku €O AHa BHYT-
wkad 1 gante emy oc- Mepy MArKOWn TPANKON. peHHe Kamepsbl.
ThITb.

HanomuHaHune O YuncTtke

AyxoBoi WwKa¢p HaNOMHUT 0 HEO6XOAMMOCTU OUNCTKM C NOMOLLbIO NMNPONINTNYECKOV
OUMCTKM.

of Ha AvCTnee ByeT MUraThb 5 cekyHz noce YT06bI BLIK/IOYNTE HaNOMVHaHWe, BBeAnTe
KaXAOr0 LKA MPUrOTOBNEHS. MeHto v BblbepuTe HacTpolikm, HanomuHa-
Hue O Yncrke.

M3BneyeHwue n yctaHoBKa: iBepua

B ABepLie Ayx0BOro LKada MMerTCs TpW CTEeKsHHbIE NaHenwu. iBepua AyxXoBoro Lwkada u
BHYTPEHHME CTEK/ITHHbIE MaHeV CHUMAITCA AN YACTKU. Nepes n3BreYeHneM CTeKNISIHHbIX

naHenemn I'IpOHVITaVITe NHCTPYKLUNHO «M3BneyeHne n YCTaHOBKa CTeKNAHHbIX naHenem»
LeNnNKoM.

A NPEAYNPEXAEHWME He ncnonb3yiite fyxoBon LwKad 6e3 cTekNAHHbIX NaHenern.

LWar1 OTkpowTe ABepLy A0 KOHLA 1 BO3b-
MUTeChb 3a 0be neTnu.

Lar 2 MogHUMNTE U NOTAHUTE 3aLLenkn
[0 Wwenyka.
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Liar 3

MpurKpoiiTe ABepLY HaNoNOBUHY,
T.e. ;O NepBOro $puKCMpyemoro no-
NOXEHWS. 3aTeM BbITAHUTE ABepLyYy
BBEpPX U Brepes, YTobbl BbICBO6O-
ANTb ee 13 rHe3ja.

Lar 4

MonoxwTe ABepLY Ha POBHYHO Mo-
BEPXHOCTb, MOA/OXMB MOJ Hee Msir-
KYH TKaHb.

lar 5

Bo3bmuTeCck 3a ABEPHYIO NiaHKy (B)
Ha BepxHe KpoMmKe ABepLibl C ABYX
CTOPOH U HaXMUTE BHYTPb, YTO6bI
0CBO6OANTL 3aLLesiKy.

Llar 6

UTO6bI CHSATb ABEPHYIO MaaHKY, Mno-
TAHWUTe ee BNepes,.

Wwar 7

YaepxuvBas cTekNsiHHbIE NaHenn
ABepLbl 38 BEPXHWNI Kpaii, OCTOPOXK-
HO BbITaLLWTe 1X MO OAHON. HauHu-
Te C BepxHel naHenn. Yéeantecs,
YTO CTEK/I0 NONHOCTLIO BbIABUHYTO
13 Hanpas/IAOLLMX.

Lar 8

BbiMoliTe CTEK/IAHHbBIE NaHEeNn BOAOVI C Mbl/IOM. OCTOpO)KHO BbITPUTE CTEKNAH-
Hble NMaHenn Aocyxa. He moliTe cTekNsiHHbIE MaHenn B nocy,qomoeHHon MallnHe.

Lar 9

Mocne 0UNCTKM YCTaHOBWTE CTEKNSIHHbIE MaHenu, pamMky ABepLibl 1 ABepLYy AyXo-

BOro LwKkada 1 3aKporiTe 3aLLeNiKM Ha 06enx NeTasx.

Ecnn ABepLUa yCTaHOBN1€Ha NPaBUIbHO, NMPW 3aKpPbITVW 3alle/ioK pa3jacTcs Wes4qok.
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Y6epuTtech, uto cTekna (A n B) BcTaBneHbl B
npasuibHOM nopsjke. MposepbTe CMBO-
Nbl / HAANWCK Ha CTEKASAHHON NaHenu; Ka-
XAas CTEeKNSIHHasA NaHesb MeeT CBOK Map-
KNPOBKY A9 YNPOLLieHNst pa3bopku 1 cbop-
K.

CTopoHa C HagNNCAMK JOKHA bbITb 06pa-
LLleHa K BHYTpeHHel cTopoHe ABepLibl. Ybe-
ANTECh, UTO MOC/e YCTaHOBKM MOBEPXHOCTb
paMKu CTEKISHHOM NaHenn B 061acTu Ha-
ANuceli He ABNSIETCA rPyOO Ha OLLYTMb.
Ecnun yctaHoBKa npousBejeHa NpaBuibHO,
pamka ABepLibl 3aLleKHeTCs.

Y6eanTech, UTO CPeAHAs CTeKNsAHHAsA na-
He/lb MPaBWNbLHO YCTaHOB/IEHA B COOTBeT-
CTBYIOLLME HanpasasoLme.

362
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3ameHa namnbl oCcBeLLeHuA

/\ BHVMAHME! Cyujecteyet
OMacHOCTb MOPaxeHUs
3N1eKTPUHECKM TOKOM.
NTamna MoxeT 6bITb ropsiveit.

Bcerga AEPXNTe ranoreHoByr namny B
nep4yaTtkax nanm TKaHbHo, UYTOBbI He OCTaBUTb
Ha namne XumnpoBble cnefbl, KOTOpble MOryT
BbIrOPETb N OCTaBUTb MATHA.

Mepep 3ameHoii Namnbi:

War1

LWar 2

Lar 3

BbIk/tounTe AyxoBOW LKad.
JloXANTeCh OCTbIBAHWS AyXO-
Boro wkada.

OTKNtOYMTE AyXOBOI LWKad
OT CeTUV 3N1eKTPONMTaHWS.

MonoxwTe TKaHb Ha AHO
BHYTPeHHeli kamepbl.

3agHa4a naMmna

Lar 1 YT06bI CHATL N1IAaPOH, MOBEPHUTE €ero.

LWar 2 OuuncTuTe CTEKNSAHHYHO KPbILLKY.

LWar 3 3ameHunTe nammny OCBeLLeHNs JyX0BOro Lkada Ha aHaNorMyHYHo, € XXapoCTOMKO-
cTbto 300 °C.
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| Lar 4 | YcTaHOBUTE CTEK/IAHHYHO KPbILLKY.

Mouck u ycTpaHeHue HeucnpaBHOCTEN

BHMUMAHMWE! Cm. rnassl,
cofepxatme CeefeHunsa no
TexHuKe 6e30nacHoCTu.

YTto penatb, ecnu...

B cnyyasnx, He ykasaHHbIX B faHHOW Tabnvue, obpallaiTecb B aBTOPU30BaHHbIV CEPBUCHbIN
LeHTp.

Mpu6op He BKJOYAETCSA MU HE HarpeBaeTcs

Mpo6nema Y6eauTecs, 4yTo...
Mpr60op He BbINOMHSET Harpes. BbIkNtoueHO aBTOMaTUYeCcKoe OTK/I0UeHMe.
Mpnbop He BbIMOMHSET Harpes. [lBepua npubopa 3akpbiTa.
Mpr60op He BbINOMHSET Harpes. CpaboTan npegoxpaHutens.
Mpnbop He BbIMNOMHSET Harpes. BnoknpoBka oTKAtOUaeTCs.
KoMMoHeHTbI
Mpo6nema Y6eauTecs, 4yTo...
He roput namna ocselleHus. BnaxxkHas KOHBeKLNSA BKAHOYEHO.
He roput namna ocseLleHus. Jlamna neperopena.
®dyHKuUms TepmoLyn He paboTaer. LLITekep TepmoLLyn NONHOCTLIO BCTaB/ieHa B
rHesfo.

Kogb! oLLn60K

Ha gncnnee oto6paxaeTrcs... Y6epunTtecs, uTo...

Owwmbka C2 Bbl cHSAIM TepMOLLyn BUJIKY CETEBOTO LUHY-
pa.

Owwmbka C3 [lBepua npubopa 3akpbiTa, a 610KMpoBKa
ABepLbl PYHKLMOHMPYET Hagexallmnm 06-
pasom.

Owwmbka F102 [lBepua nprbopa 3akpbITa.

Owwnbka F102 BnokupoBka AsepLbl MCrpaBHa.
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Koabl oLLn60K

00:00 C6oW anekTponmTaHus. YcTaHoBka BpemeHu
CyTok.

Ecnv Ha ancnnee oTobpaxaeTcst Ko onGKI, He MpUBEAEHHbIV B TabviLe, BbIKIUKTE 1
BK/IOYMTE NPeAOXpaHNTE b Ha JOMALLHEM pacrpesenvTelbHOM LMTKe 415 nepesanycka
npuéopa. Ecnuv ko ownbKm NosiBUTCS CHOBa, 06paTUTECh B CEPBUCHbIN LIEHTP.

Ouuncrtka
Mpo6nema Y6eauTecs, 4To...

V13 BbleMKIM Kamepbl fyXOBOTO LLIKad)a BblAN- | CAMLLIKOM MHOIO BOZbl B BbleMKe Kamepbl 4y-
BaeTCA Boja. XOBOro L|.|Ka¢a.

AaHHble 0 TeXHN4YeCcKom 06CJ1y)KI/IBaHI/II/I

Ecnn camocTosiTenbHO CnpaBUTLCS C MPo61eMoli He yaaeTcsi, 0bpaTUTecb aBTOPM30BaHHBbIN
CepPBUCHbIA LEeHTP.

JaHHble Ans CePBUCHBIX LLIEHTPOB HAaXoAATCs Ha TabnyKe C TEXHUYECKMMN AaHHBIMU.
Tabnnuka ¢ TEXHNYECKUMU JaHHBIMU HAaXOAMTCSA Ha NepejHei pamke kamepbl npuéopa. He
yAananTe Tabanuky ¢ TeXHUYECKMMU AaHHBIMUN U3 BHYTPEHHE KaMmepbl npréopa.

PekoMeHAyeM 3anucaTthb UX 3[€ecChb:

HasBaHve mogenn (MOD.) |

MpoaykToBbIA HOMEP (PNC) | e

CepuiiHbli HOMEP (S.N.) e

TexHun4yeckme gaHHble

TexHnyeckue gaHHbIe

LnpurHa 480 MM
Pa3mepsbl (BHyTpeHHME) BbicoTa 361 Mm
rnybuHa 416 mm
Miowazb NpoOTMBHS 1438 cm?
BepxHuii HarpeBaTenbHbI 31eMeHT 2300 Bt
HWXHWIA HarpeBaTenbHbI 31eMeHT 1000 Bt
lpnnb 2300 Bt
KonbLeBon HarpeBaTeibHbIVi 31eMeHT 2400 Bt
O6uyasi oueHKa 3490 Bt




PYCCKNI

365

Hanps>eHune 220-2408B
YacroTa 50-60Ty
Konnuectso $yHKLMIA 9

DHepreTuyeckas 3pPeKTUBHOCTb

NHdopmauus 06 usgenum n nncT ¢ nHpopmauumeli 06 usgenuu

ToproBbI 3HaK

IKEA

FORNEBY 305.568.99

Moaene FORNEBY 105.568.95
VHzekc aHepreTuyeckor appekTmBHOCTM (EElIcavity) 81.2
Knacc sHepreTuyeckon 3¢pPpekTMBHOCTM A+

MoTpebneHne sHeprim B CTaHAAPTHOM pexrmMe
(ECelectric cavity)

0.93 kBT-u/umkn

MoTpebneHne sHepriv B pexvmMe ¢ NpUHYANTENBHON
Lmpkynsumern Bosgyxa, ecam nmeetcs (ECelectric
cavity)

0.69 kBT-u/umkn

KonnyecTtBo kamep

1

McTouHnk Harpesa SNIeKTpMYeCcTBO

O6bém kamepbl (V) 72 n

Tun ayxoBoro wkada BcTpoeHHbI Ayx0oBOW LKad
FORNEBY 34.5 kr
305.568.99

Macca (M)
FORNEBY 34.4«r
105.568.95

IEC/EN 60350-1 — BbITOBbIE 3n1€KTpUYecKe NPUGOPLI AN1A MPUrOTOBAEHUSA NULLM — YacTb
1: Cepun, pyxoBble LLKadbl, MapoBapku 1 rpuan - MeToabl onpeseneHns nokasaTenen.

JKoHOMMUA 3JIEKTPO3HEpPrun

OTKpbIBaiiTe ABEPLY NPY6Opa CNLLKOM

yacto. Cheaute 3a UncToTOM ynnoTHUTENA

JaHHbI Npnbop nmeet GyHKLMN
A9 SKOHOMUW 3NeKTPO3IHEepPrm
BO BPeMs MPUroToB/IeHNS.

Mo3aboTbTeck 0 TOM, YTOObI ABEpLIa BO
BpemMs paboTbl Nprbopa bbiia NA0THO
3aKpbiTa. Bo Bpemsi npurotosieHns He

ABepLUbl 1 3a TEM, UTO6bI OH BbIN Kak
cnejyet 3akpensieH Ha CBoeM MecTe.

N5t NOBbILLIEHWNSI SHeprocbepexeHus
NCMONb3yiiTe MeTaNINYeCcKyto Nocyay.
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MpY BO3MOXHOCTM He NMPOun3BOAMTE
npeABapviTeNbHbIM pa3orpes nprbopa
nepes NpuUroToB/eHVEM.

Bo Bpems NpUroToBieHVst HECKONTbKIMX 61104,
3a pas CBOAMTE nepepbiBbl MEXAY
BbINEYKOWN/XapKol K MUHUMYMY.

MpuroToBneHne c Ucnonb3oBaHUEM
BeHTUAATOPA

Mo BO3MOXHOCTW Bblbuparite pyHKLUN
NPUroTOB/IEHWS, B KOTOPbIX NCMOAbL3YeTcs
BEHTUASATOP, YTO6LI cbepeub
3N1EKTPO3HEPTrUHO.

OcTaTo4yHoOe Tenno

BeHTUnATOp 1 namna oceeLleHns
NpoAo/MKatoT paboTaTk. MNocne BbIk/OYeHNS
npubopa Ha gncniee oTobpaxaeTtcs
ocTaToYyHOe Ternso. 3TO TeMN10 MOXHO
1NCNoNb30BaTh ANIA NOAAEPXaHNSA 61104 B
TenaoM COCTOSIHUN.

Ecnv AnnTenbHOCTL NPUTrOTOBEHA
npesbiwaet 30 MUHYT, yMeHbLUNTE
TemnepaTypy Nprnbopa A0 MUHUMaNbHOMN 3a
3-10 MUHYT 40 OKOHYaHWSA NMPUrOTOBIEHMS.
MpoAo/IKMNTCA MPUrOTOB/IEHNE OCTAaTOYHOrO
Tenna BHyTpW npubopa.

CTpyKTypa MeHIo
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Mcnonb3yiiTe octaTouHOE Ternio Ans
pasorpeBa Apyrux 6104,

CoxpaHeHVe NULLM B TEMJIOM COCTOAHUN
AN NCNoNb30BaHMA OCTaTOYHOrO Tenaa Ans
COXPaHEeHWs MULLM B TEM/I0M COCTOSHUN
BblbMpariTe MakcMManbHO HU3KOe 3HaYeHne
TemMnepaTypbl U COXpaHANTe 61040 B Tenne.
Ha gncnnee byaet oTobpaxaTbcs
VHAMKALWSA 0CTaTOYHOro Tenaa uam
TekyLLas Temneparypa.

MpuroToBneHne ¢ BbIK/IDYEHHO N1amMMnoi
BbikntounTe namny Ha Bpemst
npuroToBneHus. Bkaoualite ee TONbKO Npu
HeobXxoA4MMOCTN.

Bna)kHasi KOHBeKLUA

JaHHas yHKUMA crneymanbHO pa3paboTaHa
Ans obecneyveHns SKOHOMUN
3NeKTPO3HEepPrum.

Mpn NCNONb30BaHWM AaHHOW GYHKLMN
namna BblktovaeTcst vyepes 30 cekyHa,.
JNlamny MOXHO BK/IOUMTL CHOBA, HO jaHHOe
JecTBMe COKPATUT OXMAaeMblli 3pdekT oT
3KOHOMMW 3N1EKTPOIHEPT M.

MeHtI0
LWar 1 War 2 War 3 War 4 War 5
1

(' \ (V \ (V \ 0% ( \
_ BbibepuTe napa- OK - hasxxmure
—_ YcTaHoBUTe 3Ha-
f—— BbIGEPVITE, meTp B MeHto BbibepuTe Ha- ANa noATBep- YeHVe U HaXXMU-
HTOG'\;I BOVTW B | cTpyKType 1 Ha- CTPOVAKY. XAEHUS Ha- oK

€HIO. smute OK, CTPOVAKY. Te

HIO.

YcTaHOBUWTE pyyKy BbIbOpa PeXIMOB HarpeBsa B MoJIoXeHne «Bbiki», 4TobbI BbIATY 13 Me-
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MeHIo CTpYKTYypa
MomotLb B I'IferTOBneHmm Ouncrka mf Hactpoiikn &0
N
HacTpoiikmn
01 |YcTaHoBka BpemeHn M3mMeHnTb 02 | dApkocTb gucnnes 1-5
CyToK
03 | ToHbl KHOMOK 1 — CurHan 04 |lpomkocTb curHana |1-4
2 — Wenyok
3 — 3BYK BblI-
K/oueH
05 | Tepmollyn [Jleiictene |1 — 3ByKo- 06 | Tatimep NpsMoro Bk / Bblkn
BOW CUrHan oTcyeta
1 npekpate-
Hne paboTbl
2 — 3ByKO-
BOW CcUrHan
07 | OcBelueHwne Bkn / Bbikn 08 | BbbICTpbI Nporpes Bk / Bbikn
09 |HanomuHaHue O Bkn / Bbikn 10 | Aemopexum Kog 3anycka:
Yncrke 2468
1 Bepcwusa MO (npo- MpoBepbTe 12 | 3aBojckue YcTaHos- | [la/HeT

rpamMHoro obecneye-
HUS)

KW

OXPAHA OKPY)XAIOLLLEV CPEAbI

MaTepuasbl C CUMBOJIOM O cnegyet
cAaBatb Ha nepepaboTky. Monoxute
YMakoBKY B COOTBETCTBYHOLLME KOHTEHEPbI
4ns c6opa BTOPUUHOTO Cbipbsi. MpUHYMan
yyacTue B nepepaboTKe CTaporo
3N1eKTPO6LITOBOrO 060pyA0BaHYs, Bbl
nomMoraeTe 3aLLUMTUTb OKPY>XKAIOLLYIO Cpesy 1

BMecTe C 6bITOBbIMY OTXO4aMU 6bITOBYHO
TEXHUKY, MOMEYEHHY CUMBOIOM E
Mpubop cnegyeTt AOCTaBUTL B MECTO
pa3zenbHOro HakomnaeHWs 1 cbopa OTXOA0B

notpe6aeHVs Uan B NyHKT cbopa

340poBbe YenoBeka. He BbibpackiBaliTe

1CMOJIb30BaHHOWM BbITOBOWM TEXHUKN AN
nocneaytoLLer yTmamsaumm.
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be3zdegHocHa ynyTcTBa 370 KopwucHn caBeTn 390
MHcTanaunja 373 Hera v unwhemne 394
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3agp>kaHo NpaBo M3MeHa.

/N UHdopmauumje o Se3depHoCTH

Mpe nHcrtanayyje n kopuwhema ypehaja, naxmwsneo
npoynTajTe NPUIOXKeEHO ynyTcTBO. [pon3Bohay Huje
OArOBOPaH YKOJINKO yc/ie, HenpaBuiHe MHCTanaumje v
ynoTpede ypehaja gohe fo noBpega n owTehera. Yysajte
ynyTCTBO 3a ynoTpedy nopes ypehaja pagu pamnx
noJeLuaBaha.

Be35e4HOCT AeLe M 0CeT/bUBUX 0C0da

OBaj ypehaj mory fa KkopucTe geua ctapuja o4 8 rogviHa v
0code ca CMakeHUM GUBUYKUM, YYTHUM UIN MEHTANHUM
CNOCOSHOCTNMA, KAao 0Code KojuMa HefoCTajy UCKYCTBO
3Hakbe, YKONVKO UM ce ode3deamn Haa30p Uav UM ce Aajy
ynyTCTBa y Be3un ca ynotpedom ypehaja Ha de3desaH HauunH
1 YKONMKO cxBaTajy Moryhe onacHocTtu. Jeuy mnaha oz 8
roAVHa, Kao 1 0code ca BeoOMa TeLLKUM W CJIOKEHUM
NHBaNUANTETOM, Tpeda ApxaTu gasbe o4 ypehaja, ocmm ako
Cy Noj CTaNHNUM HaA30POM.

- [Jeuy Tpeda KOHTPONMCATW KaKo ce He du nrpana ca
ypehajem.

- ApXuTe cBY amdanaxy fasbe of, AeLe N OANIOKUTE je Ha
oarosapajyhu HauumH.
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- YMO3OPEHE: Ypehaj 1 verosu 4OCTYNHU Ae10BUN MOTY
d1Tn Bpenu Tokom kopuwhemna. pxuvte geuy n kyhHe
bydnmue aase of ypehaja kaga ypehaj paan v kaga ce
xnagu.

- AKO oBaj anapaT nma ypehaj 3a 6e3defHOCT aeue, Tpeda ra
aKTVBMpaTH.

- [eua He cmejy aa odaBsbajy umwhere  KOPUCHNYKO
oApXaBare ypehaja 6e3 Hag3opa.

OonwTe Mepe de3deaHOCTUN

- Camo kBannérkoBaHa ocoda Moxe Aa MOHTMPa 0Baj ypehaj
N 3aMeHUn Kad.

- YNO3OPEHE: Ypehaj 1 voerosm AOCTYNHN AeN0BU MOTY
dUTK Bpenn Tokom Kopuwhera. Tpeda dUTK Naxs/bUB Kako
dU ce n3derno JoAnNpuBaK-Ee rpejHNX efieMeHara.

- Kaga Bagute npndop nam nocyhe ns pepHe nam nx
CTaB/baTe y pepHy, yBeK HOCUTe 3aLlUTUTHE pyKaBuLie.

- [pe pasoBa Ha ofp>KaBaky VCK/bYUUTe Hanajake CTPYjoM.

- YINO3O0OPEHE: YBepuTe ce sa je ypehaj Nck/byyeH npe Hero
LLITO 3aMeHW1Te CnjanmLy Kako ducte nsdernv MoryhHocT aa
Aohe 0 enekTpUYHOr LWoKa.

- He kopucTtuTe oBaj ypehaj npe Hero wTo ra yrpagure.

- HemojTe kopnctntn Nnapoymncray 3a ynwhemre ypehaja.

- HemojTe kopuctutn rpyda adpasvneHa cpescTBa 3a
ywhere Uam owTpe MeTasHe cyHhepe 3a unwhere
CTakJIeHVX BpaTa jep OHU MOry nsrpedaTu noBpLUVHY 360r
yera Moxe gohu A0 pacnpckaBaHa CTaka.

- YKONVKO je kadn 3a Hanajake owTeheH, kera Mmopa Aa
3amMeHwu npown3sohay, ogrosapajyhv osnawheHmn cepBUCHU
LeHTap WAy nuua canyHe keannukaumje, Kako du ce
n3derna enekTpmMyHa ornacHoCT.
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Mpe nuponnTrnYkor Ynwhemna, yKNoHMUTe caB Npudop 13
pepHe, Kao 1 ocTaTke XxpaHe nam macHohe Koje cy npocyte/
HaTanoxeHe yHyTap ypehaja.

[la d1cTe YKNOHUAW LLUMHE KOoje ApXKe peLleTke, NpBO
NoBYLIUTE NPeAHN A0 LWMHA, a 3aTUM 334+ Aeo Aa ducte
NX OABOjUNIN O SOUHUX 31A0BA. [ocTaB/bakbe WIHA 3a
NOAPLLKY peLueTKe BPLUM Ce OSPHYTUM pesoc/iefoM.
KopuctuTte camo TemnepaTypHU CeH30p (CeH30p
TemnepaTtype y CpeanHN NeyeHor Mmeca) Koju je npenopy4yeH
3a 0Baj ypehaj.

be3deaHoCHa ynyTcTBa

NHcTannpamwe
. MwuHVManHa BUCMHa 580 (600) mm
YNO3OPEE! Camo KyXUHsCKOT efleMeHTa
KBanndunkKoBaHa ocoda Moxe Aa (MVHWAMaNHa BUCMHaA
VHCTanmpa oBaj ypehaj. eNnemeHTa MCMOZ Pas-
YKAOHUTE KOMMAETHY am&anaxy. He nnoye)
HemojTe fa MHCTanmpaTe UM KopuctTuTe LLIMpUHa KyX1HbCKOT 560 mm
owrteheH ypeha;j. enemMenTa
Mpuap>xxasajTe ce yrnyTcraBa 3a
MOHTMpakse Koje cTe Jodunu y3 ypehaj. [yS&rHa KyXnHCcKor 550 (550) mm
Y
YBek BOAUTE pavyHa Npuankom efnemeHTa
rnomMepaka ypehaja 3aTo LUITO je Texak. 5 =89
YBeK KOpUCTUTE 3alUTUTHE pyKaBuLe U ncnHa Mpeafse cTpa- mm
3aTBOpEHy 08yhy. He ypehaja
He ByuuTe ypehaj 3a py4muly. BucnHa 3agme ctpa- 571 mm
WHcTanupajte ypehaj Ha curypHo u He ypehaja
NpVKNaZHO MeCTO Koje 1CnyHaBa
3axTeBe 3a NHCTanauujy. LLinprHa npeare 595 mm
HeonxozHo je npuapxasatu ce cTpaHe ypehaja
MUHUMATHOT pacTojakba og APYruxX " .
ypehaja 1 KyxukCkux enemeHara. “pnHa 3ajkbe cTpa- mm
Mpe MoHTaxe ypefjaja NnposepuTe Aa Nt He ypefaja
Ce BpaTa pepHe oTBapajy de3 [JySuHa ypehaja 569 mm
orpaHuyersa.
,Cl,ySMHa yrpaheHor 548 mm
ypehaja
JydunHa ca oTBOpe- 1022 mm
HUM BpaTUMa




CPMNCKW

MwnHnmanHa se- 560x20 mm
NINYNHa BeHTMAALMO-
Hor oTBopa. OTBOpP

NnocTaB/beH Ha A0H0j

33/lH0j CTPaHU

[JyxunHa kadna 3a Ha- 1500 mm
najare. Kadn je no-
CTaB/beH Y JeCHOM

yry ca 3agHbe cTpaHe

MOHTaXHW 3aBpTH:U 4x25 mm

MpuK/byUere Ha eNeKTPUUHY MPeXy

/\ YNO3OPEHE! Pri3vik o noxapa
W CTPyjHOTr yaapa.

+ CBa Npuk/byymnBara CTpyje Tpeda aa
0daBu KBaNNdUKOBaH enekTpuyap.
* Ypehaj mopa aa dyae y3eM/beH.

Ca TeXHUYKMM KapakTepucTnkama
KoMMnaTUdUAHW ca ogrosapajyhvm
napameTprMa enekTpruyHe mpexe 3a
Hanajame.

*  YBeK KOpUCTUTe NPOMNUCHO yrpahery
YTUYHMLY Ca 3aLUTUTOM OZ CTPYjHOr

yaapa.

YyTUUHMLA 1 NPOAYXHe Kadnose.

+ [poBepuTe Aa HUCTE OLUTETUN FNIABHO
Hanajare 1 Kadn 3a Hanajake. YKONINKO
CTPYjHU Kadn Tpeda fga ce 3aMeHu, TO
Tpeda fa odaBu Haw oBnawwheHn
CepBUCHM LieHTap.

* He pgo3BonuTe ga kadn 3a Hanajakbe
aoavpyje nnn pohe dansy BpatrmMa
ypehaja nnu Huwu ncnog ypehaja,
Hapo4nTo Kaja ypehaj paau nam kaga cy
BpaTa Bpena.

* 3awTunTa 04 yAapa AenoBa nog HanoHOM
1 N30/10BaHMX AeNoBa Mopa ja ce
NPUYBPCTM TaKko fa He MOXe Ja ce
yKnoHW &e3 anara.

+  [MpuKk/byunTe rnaBHU Kadn 3a Hanajake
Ha 3UAHY YTUUYHWLY TeK Ha Kpajy
MHCTanaumje. Bogute payyHa ga nocroju
NPUCTYN MPEXHOM YTUKauy HakoH
MHCTanauumje.

yBepuTe ce Aa Cy NapameTpu Ha naounLm

HemojTe aa kopuctuTe ajanTepe ca BuLLe
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AKO je 3uAHa yTUYHMLa nadasa, HeMojTe
[a NpUK/byyyjeTe MpexHU yTu1Kau.

He ByuMTe Kabn 3a Hanajarbe Kako ducte
nckpyunnm ypehaj. Kadn nckwyumnte Tako
wro heTe n3Byhu yTnkau 13 yTuyHuLe.
Kopuctute camo ncnpasHe pacTaBHe
npekugaye: 3alUTUTHE Npeknjaye,
ocurypaye (ocmrypaye ca HaBojeM Tpeda
CKMHYTW Ca HOocaya), ayTomaTcke
3aLUTUTHE NpeKnjaye N KOHTaKTope.

Y enekTpnYHOj MHCTanaumjn Mopa
nocTojaTn pacTaBHM Npekungay Kojui Bam
omoryhaBa fa nck/byumnTe cBe dpase
Hanajarba ypehaja. LUnprHa KoHTakTHOr
oTBOpa Ha n3onaunju ypehaja Mmopa aa
WN3HOCK HajMakbe 3 mm.

MoTnyHo 3aTBOPUTE BpaTa Ha ypehajy
rpe Hero LUTO NnoBexeTe MPeXHU yTrkay
Y 3VAHY YTUYHNLLY.

Ynotpeda

YMO3O0PEE! MNMocToju pn3uvk of,
nospefrBarba, ONEKOTUHA U
CTPYyjHOr yapa uam ekcnaosuje.

HemojTe aa menate cneundukalmjy oBor
ypehaja.

BoanTe pauyHa fa oTBOpY 3a
BeHTUNaUMjy He Syay 3anyLUeHW.

He octaBmajTe ypehaj 6e3 Hag30pa TOKOM
paja.

Ypehaj Tpeda Nck/byunT HaKOH CBake
ynotpede.

byanTe onpesHun kajg oTBapaTe BpaTa
ypehaja gok oH paan. Moxe ce gecuTtu ga
n3ahe Bpeo Basayx.

HemojTe pykoBaTtu ypehajem kaga cy Bam
MOKpe pyKe Wn Kaja je OH Y KOHTaKTy ca
BO/IOM.

HemojTe n3naratn oTBopeHa BpaTa
Be/INKOM onTepehekby.

HemojTte kopucTtnth ypehaj Kao pagHy
NOBPLUMNHY AN NPOCTOP 3a OA/laramkse.
Max/bMBO OTBOpPUTE BpaTa ypehaja.
Kopuwhere cactojaka koju cagpxe
a/IkOX01 MOXe J0BEeCTU /10 MCnapaBaka
afikoxona 1 MeLliarba ca Ba3zyxoM.
BapHuiLie nan 0TBOPeEHU NiaMeH He cMejy
Ja dyay y dnmsnHm ypehaja kaga
oTBapare Bpara.
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3anasbrBe MaTepuje v npeagmeTe
HaTorn/beHe 3anasbMBMM MaTepujaMa
HemojTe CTaB/baTu YHyTap 1 Nopes
ypehaja nnu Ha wera.

YMNO3OPEE! [MocToju pr3vik o4
owTeherba ypehaja.

[Ja éucte cnpeunnm owtehere nan
rydutak doje Ha eMajanpaHm
nospLUNHama:

- Hemojte cTaBmaTy nocyhe 13 pepHe
Unun apyre npeamete y ypehajy
AVPEKTHO Ha AHO.

- He cTaBmajte anymuHumjymcky ponunjy
AVPEKTHO Ha AHO YHYTPaLUH0CTU
ypehaja.

- HemojTte cnnaTtn BoAy AMPEKTHO Y
Bpyh ypehaj.

- Hewmojte gpxaTn y ypehajy BaaxxHo
nocyhe 1 xpaHy HakoH 3aBpLueTka
KyBatba.

- BbyauTe NaxubMBK Kaja ckuaate nam
nocrae/baTe Npudop.

l'yéutak &0je Ha emMajnmpaHm
nospLUMHamMa uan Hephajyhem yennky He
yTu4e Ha cam pag ypehaja.

KopucTtute aydokun nnex 3a 3anneeHe
Konaye. BoNHM COK MOXe Aa ocTaBu
TpajHe MpJbe.

[Jlok cnpemarTe jeno, Bpata ypehaja Tpeda
yBek Aa dysy 3aTBOpeHa.

AKo je ypehjaj MOHTMpaH 13a naHena
HameLluTaja (HNp. BpaTa), o6e3deanTe fa
NPUAVKOM paja BpaTta HuKaga He dyay
3aTBopeHa. V3a 3aTBopeHor naHena
HaMeLLTaja MOry Jia ce Hakyne TonsioTa u
BAara 1 nNpoy3pokyjy HakHagHoO
owrTehere ypehaja, kyhuwita nav noga.
He 3aTBapajTe naHen HamelUTaja cBe 0K
ce ypehaj y NoTnyHOCTM He ox1aAn HakoH
Kopuwhema.

Hera n unwhemwe

A

YMNO3OPEE! [MocToju pr3nk oa
o3nehuBakrsa, Noxapa nam
owrTehetrba ypehaja.

Mpe ynwhera nckpyunte ypehaj n
N3BYLMTE YTMKAY U3 3UAHE YTUYHNLE.
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MpoBepuTe ga N je ypehaj xnagaH.
MocToju pU3NK Aa CTakeHe rnaoye MykHy.
OAmax 3ameHUnTe CTak/1eHe njoye Ha
BpaTMMa ako ce owuteTe. OdpaTtute ce
OenawheHOM CepBMICHOM LIeHTpy.
ByanTe nax/bMBK Kaja cknjaTe BpaTa ca
ypehaja. BpaTa cy TeLukal!

PepoBHO unctuTe ypehaj ga ducrte
cnpeyunnu nponajare NoBpLUNHCKOT
mMaTepwjana.

MacHoha 1 xpaHa Koja ocTaje y ypeRajy
MOXe 13a3BaTu noxap.

YKONVIKO KOPUCTUTE Cripej 3a pepHy,
npuapxaBsajTe ce yrnyTcTaBa o
5e35eAHOCTI Ha ambanaxu.

MuponuTnuko unwhemwe

YMO3O0PEWE! Pusnk oa nospeae/
rnoxapa/xemujcke emucumje
(ncnapemsa) y NUpoanTNYKOM
pexumy.

ToKOM MUPOANTMYKOT YMLhera
ocnodahajy ce ncnapena Koja HUCY
LUTeTHa 3a Jbyje, ykbyuyyjyhu geuy nam
Nnvua ca 34paBCcTBEHMM NpodneMmnma.

3a pasnuky of /byAun, Heke ATuLe 1
rMU3aBLY MOTy SUTK N3Y3eTHO OCeT/bMBU
Ha noTeHUMjanHa ncnapema kaksa ce
nenyLwTajy npuankom ymwhera cemnx
nupoanTnykux nehHunua. Mann kyhHm
Jby&uMLM Takohe Mory SUTK OCceT/bUBK
Ha SloKanHe NpoMeHe TemnepaType y
SAN3MHN NUPOANTUUKMX NehHnLa Kaaa je
nporpam camoumiuhera NnMpoanN3om y
TOKY.

Mpe odaB/barba GyHKLMje MMPONUTNYKOT
camounwhera nan npe npee ynotpede,
13 YHYTPaLLHOCTV NefHuLe YKIoHNUTE:

- CBe OoCTaTke XpaHe, y/be UM MacHohe
KOje cy npocyTe/HaTanoxeHe;

- CBe npegmerte Koje je moryhe
YKNOHUTY (YK/by4yjyhn nonve,
S04He LWnHe/Teneckoncke BofuLe
WTA. UCMOPYyYeHe C NPON3BOAOM), a
HapounTO NoCyze, NNexoBe, TaLHe,
npudop, UTA. Koje UMajy Henensbuse
NoBpLUNHe.

HenensbrBe NoBpLUVHE NOCYAQ, NJIEX0BA,
TauHW, Npndopa UTA. MOry ce OLITEeTUTK
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ycnej, BUCOKNX TeMrepaTypa TOKOM
NUPOANTUYKOT UnLhera y CBUM
NMUPONNTUYKMM pepHaMa, a Mory Sutu n
N3BOP MarUX LUTETHUX UCMapehsa.
Max/b1BO NpoYnNTajTe CBa yNyTCTBa 3a
NMUPONNTUYKO YnLherse.

ApxuTe feuy nogame o ypehaja TokoM
nuponuTtuykor unwhemna. Ypehaj nocraje
BPEeO 1 Bpeo Ba3gyx ce ocnodaha ns
npearVx oTBOpa 3a x1ahekse.
MuponnTtnyko unwhere 1 Npea
yrnoTpeda Makc1masnHe Temneparype cy
onepauuje BUCOKe TemnepaType 360r
Kojux Moxe gohu go ocnodaharsa
ncnapexa HacTanmx og octataka xpaHe u
MaTepujana o4 Kojux je ypehaj
HanpasJ/beH, Te npenopy4yjemo cnegehe:

- 0b&e3beaunTe fJ06pYy BeHTUNALM]Y
TOKOM 1 HaKOH CBaKOT MVPOANTUYKOT
unwhetsa.

- 0Ob&e3beamnTe fJ06pYy BeHTUNALM]Y
TOKOM 1 HaKOH MpBe yrnoTpede Ha
MaKCMManHoj pajHoj TemMnepaTypu.

Mo&puHuTe ce aa ce cBM KyhHW /bySumum
(HapouunTO NTKLE) dyay LITO Jasbe 04
mecTa ypehaja TOKOM 1 HakoH
NMpoOAUTUYKOr Ynwhera 1 npsor
kopuwherwa MakcManHe TemnepaType
paga. ipxarse y Apyroj npoctopuju duna
S1 noxesbHa orumja TOKoM
NMUPONUTUYKOT LMKTyCa U JOK ce ypehaj
MOHOBO He OXN1aAN Ha COSHY
TemnepaTypy. lodpa BeHTUAaLUMja MOpa
Aa ce 06e36ea1 TOKOM U HakoH
onepauuja MMPONNTUYKOT LMKITyca 1
npBor uuknyca kopuiwherwa MakcmanHe
TemnepaType (40K ce ypehaj He oxnaan).

YHyTpallke OCBET/bEeHE

YMNO3O0PEWE! Pusunk og cTpyjHOT
yAapa.

Kaga ce pagn o cujanvuama yHytap
Npon3Boja N pe3epBHUX AeN0Ba,

MHcTanaymja

YMNO3OPEE! Mornesajte
rnornae/ba 0 5e36eHOCTU.
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cnjanuvue Koje ce npoaajy 3acedHo: Ose
cnjanuue cy HamereHe Ja n3apxe
ekcTpeMHe pu3nyke ycnose y KyhHUM
anapaTtuma, Kao LUTO cy TemnepaTtypa,
BMSpaLmje, Bnara, Uam cy HameheHe ja
CUrHanusunpajy nHdopmauuje o pagHoM
cTamy ypehaja. Hucy npegsuheHe 3a
yrnotpedy y Apyrum ypehajuma 1 Hucy
rnorojHe 3a oCBeT/baBarbe MpocTopuja y
ZLoMaRMHCTBY.

+ OBaj MPOM3BOA CaZpXn N3BOP CBET/IOCTA
unja je klaca eHepreTcke eprkacHoctu G.

+ KopucTtute camo cmjanuvue Koje nmajy
ncTy cneumurkaumjy.

CepBucupame

+ Pagw onpaBke ypehaja odpaTtute ce
oBnalwheHOM CepBUCHOM LIEHTPY.

+ Kopuctute camo opurnmHanHe pesepsHe
fenose.

Opnaramwe

A YMO3O0PEKE! Pusuik og nospese
VNN TyLLIeHsa.

* WckbyunTte yTrkad kadna 3a Hanajare
ypehaja 13 mpexHe yTuyHuLe.

* VceunTte MpexHu enekTpUYHMN kadn Ha
MecTy Koje je &nu13y ypehaja n ognoxmTe
ra.

+  YKnoHWTe BpaTa Aa ducTe cnpeynamn ga
ce geua v KyhHW JbyduMLM 3aTBOpe Y
ypehajy.

+ TpaHcnopTHa am&anaxa:

OBa TpaHcnopTHa amdanaxa Moxe ja ce
peumnknunpa. MaactnyHm genosu
odenexeHn cy MefyHapoaHUM
ckpaheHunuama kao wTo cy PE, PS nta,.
OpnoxmTe amdanaxy y KOHTejHepe Koju
cy o6e3deheHn y Ty CBPXY Ha N0KaIHOM
MecCTy 3a oAflarake oTnaga.
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MoHTaXa

@ Paav nHcTanauuje, nornegajte
ofe/bak ca ynyTcTBMMa 3a
MOHTaXYy.

MHcTanaumnja Ha eneKTPpUYHY Mpexxy

A YMNO3OPEE! Camo
KBanndrKoBaHa ocoda Moxe Aa
npuK/by4n oBaj ypehaj Ha
eNeKTPUYHY Mpexy.

@ Mpown3sofRay Hnje ogroBopaH
YKOJNIMKO He MoLLTyjeTe oBe
Se3bejHOCHe Mepe 13 Nornae/ba
.besdegHocT”.

PepHa ce ncnopyuyje ca kadnom 3a
Hanajame.

Kadn

JoCTynHW TMNOBW KadnoBa 3a UHCTanaumjy
NN 3aMeHy:

Onuc nponsBoja

onuwTn nprnkas

‘H’ =

Lo alo

(

@
7%

0] o] Hﬂg

Mpudop

* PeweTKka x 2
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HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

3a npecek kadna nornegajte nogartke o
YKYMHOj CHa3n Ha N0YMLM ca TEXHUYKNM
KapakTepucTukama: MoxeTe Takohe
nornegatn y Tadenu cnegehe nogare:

Mpecek Kadna (Mm?)
3x0.75

YKynHa cHara (W)
MakcmmanHo 1380

MakcmmasHo 2300 3x1

MakcmmanHo 3680 3x15

Xuvua 3a y3em/berse (3eneHa/l>xyTa xuua)
Mopa d1TK 3a 2 UM gyxa og Xuua 3a pasy u
Hyny (MnaBa 1 SpaoH Xumua).

KomaHaHa Tadna

KomaHgaHo ayrme 3a dyHKLmje
3arpeBatba

Bl avcnnej

KomaHgHo ayrme

lpejHn enemeHT

B Yrvunnua TemnepatypHor ceHsopa
Jlamna

B Bentunatop

BY Yaysmera y yHyTpatoctu

Ml Hocau pelueTke, nokpeTHU
Monoxaju petuetke

3a nocyhe 3a KyBakbe, N1exoBe 3a TopTe,
nevemse.
* MNnex 3a neyewe x 1
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3a Konaue u Kekce.

+ Tpun/pydoku Tramw x 1
3a neyerse TecTa 1 Meca UM Kao NocyAa
3a CKyrn/bake macHohe.

* TemnepaTypHU ceH30p X 1

KomaHpHa Tadna

Mperneg KomaHgHe Tadne
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3a Mepere KOMKO je XpaHa ncneveHa.
+ Teneckoncke Bohjuue x 1 komnnet
3a nonuue v nnexose.

N ('
i \
©) S e 2 oK @ @
. bp3o 3a- Temnepa- | forspante MpuTnckajre OkpeHunTe Ko-
Tajmep CBeT/10 | TypHU CeH- | nopeluasa-
rpeBame 30p e ayrme MaHZHO ayrme

M3adepuTe PyHKUMjy 3arpeBarba ga ducte ykbyumnam ypehaj.

NCKbyunnu ypenaj.

OKpeHuTe KOMaHAHO AyrMe 3a GpyHKLMje 3arpeBatba y MoioxXaj 3a CK/byunBatbe fa Sucte

Awncnnej

_BE:AR:EREE;
STOPQSIAR'

=

imin:s

W oul &

[lncnnej ca kbyYHUM yHKLMjaMa.

WHavkaTopw gucnneja

OCHOBHU NnokKasaTtesbu

© 3¢
AN

KoHTponHa 6paBa MoTnomorHyTa

npunpemMa

>»>

Bbp3o 3arpeBame

o e

Ynwhere Moagewa-
Bakba

NHanKaTopuy BpemeHa

= &

Tajmep Kpaj

& @
Tajmep TOKOM pa-

Bpeme ognarama 4

Tpaka HanpeTKa - 3a TemnepaTtypy Wi
Bpeme. Tpaka je MoTnyHo LpBeHa Kaja
nefhHMLUa AOCTUrHE NojeLleHy Temrnepa-

Typy.
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MHpankaTop 3a KyBake Ha napwu aw
TemMnepaTypHU CeH30p UHAMKATOP A

Mpe npBe ynotpesde

YMNO3OPEE! Mornesajte
rnornae/ba o 6e36e4HOCTH.

Mpeo unwhemwe

Mpe npBe ynotpesde, ouncTmTe npasaH ypehaj n nogecurte speme:

ST
=] i =
S o000

MNopecuTte Tajmep. MputucHUTE

oK.

WHuuujanHo npearpeBamwe

MpeTxoAHO 3arpejTe pepHy npe npBe ynorpese.
Kopak 1 | Yk/ioHUTe caB Npudop 1 NOAPLLKE PeLLeTKN U3 pepHe.

Kopak 2 | ropecure makcmanty Temnepatypy 3a dyHkumjy: 5.
OcTtaBuTe pepHy ja pagamn 1 caT.

Kopak 3 | mojecute makcumanty Temnepartypy 3a dyHKUpjy: @
OcTaBuTe pepHy fa paaun 15 MUHyTa.

® PepHa Moxe Aa 1cnyLuTa MYPUC 1 4UM TOKOM MNpeArpeBarsa. YBepuTe ce 4a je NpocTo-
pvija nposeTpeHa.

Kako ga kopuctute: MexaHmnuka BpaTa Ha AecHoj cTpaHu nehHuue, ncnog
&nok. 3a 6e36. geue KOMaHAHe Tadne.

Y nehHMUM je MHCTanMpaHa MexaHunyka
dnok. 3a 6e38. gele. To je 3ak/byyaBake

[la ducTe oBopnIn BpaTa pepHe Koja MMa dnokajay 3a de3defHoOCT aeLie:
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Kopak 1 TypHUTE 1 NoAUrHNTe S10K. 3a de38. AeLle.

Kopak 2 Mosyuwmpe pyuky dpase fa d1CTe OTBOPUAN
Bpata.

3aTtBopuTe BpaTa nehHuue He rypajyhu npum
TOM &n0K. 3a 6e36. geLe.

Aa dncTe yKoHMAM &n0K. 3a de38. AeLie:

Kopak 1 OTBOpUTe BpaTa 1 YKIOHUTe d/10K. 3a 6e36.
JeLle. 38e34acTUM K/by4YeM Koju je ncropyyeH
ca nehHwuLOM.

Kopak 2 MpnuBpcTnTe 3aBpTaks Ha3aj HakoH yKnama-
Ha &10K. 3a 6e35. fele.

CBakogHeBHa ynoTpeda

YMNO3OPEE! Mornesajte
rnornae/ba o0 6e36eHOCTU.

Kako ga nogecute: PyHKLMje 3arpeBatba

Kopak 1 OKpeHnTe KOMaHAHO Ayrme 3a GyHKLMje 3arpeBarba 1 n3adepute GyHKLUN]Y.

Kopak 2 OKpeHWTe KOMaHAHO Ayrme Aa S1CTe Nojecunv TemnepaTypy.

L NPUTUCHUTE 1 3aApXI1Te Aa dUcTe ykbyunnu ¢yHKuUMjy: bp3o 3arpesamse. Huje goctyn-
Ha 3a Heke ¢yHKLMje nehHuLe.

KyBawe Ha napu

MposepuTe Aa N je nehHMLa xnagHa.

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4
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KyBakwe Ha napu

’[ﬂ ( \ (v \ 3arpejte npasHy
ﬁ nehHunuy Tokom 10

MWH A3 &u ce CTBO-

pwna snara.
VisasepuTe CTaBI/I;’]e XpaHy y
NcnyHnte yaydbera y yHyTpallho- | GyHKUMjy 3a- Mopecute nenHmuy.
CTV BOJOM Ca Yecme. rpeBaka Ha | Temnepatypy.
napu.

® MakcrMManHu kanaumTeT yayd/berba Yy YHYTpaLLH0CTV pepHe je 250 ml. HemojTte ga gony-
HaBaTe yayd/bera y yHYTpaLlHOCTV TOKOM KyBaka Uan kaga je nehHuua spyha.

Kaga ce KyBake Ha napuv 3aBpLum:

Kopak 1

Kopak 2 Kopak 3

OKpeH1Te KOMaHAHO Ayrme
3a PyHKUMje 3arpeBarba y
Noaoxaj ,MCcK/byyeHo" ga du-

cTe NcKbyunam nehHuuy. YHYTPaLLHOCTH.

MposepuTe Aa nn je nehHn-
La xnagHa. YKIoHuTe npeo-
cTany BoAy 13 yayd/bera y

MNaxbrBo oTsopuTe BpaTa. OT-
nyLiTeHa Bnara Moxe Ja vsa-
30Be OMNeKoTuHe.

dyHKLUMje 3arpeBatba

dyHKUMja 3arpeBa-
Hba

MpnmeHa

—

N\

Meyewe y3 paBHU
BEHTU.

3a neyere Ha HajBuLLIe TPY MON0XKaja peLleTke MCTOBPEMEHO U 33
cylierbe xpaHe. Mogecnte Temnepatypy Aa dyae Huxa 3a 20-40°C
Hero 3a 3arpeBatse 0403ro/040340.

O

3arpesate 0/103-

3a neyere Ha jeJHOM MOJIOXKAjy peLLeTKe.

ro/opo3pno
| 3a fojAaBatbe Bnare TOKOM KyBaha. 3a fodujarbe npase doje 1 Xp-
d b CKaBe KopuLe TOKOM neyera. 3a Befly COUHOCT Npy MOHOBHOM 3a-
SteamBake rpeBakby. 3a ouyBakse Boha nnu nospha.

dyHKUMja 3a nuuy

3a neuerse nuLe. 3a MHTEH3MBHO 3aneLame 1 JoSrjatbe XpckaBor
AHa.
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®yHKUMja 3arpesa-
ba

MpnmeHa

a

3arpeBate 040340

3a neuetbe KoJIaya ca XPCKaByM AHOM 1 3a KOH3epBHCatbe XpaHe.

Yvvy

CMp3HyTa XpaHa

3a npunpemMy nonycrnpem/beHe XpaHe (HMp. NoM$puTa, NceyeHor
Kpomnupa vnu nponehHWX poaHMLA), Tako Aa dyAe XpckaBsa.

2

Bna>kHo neuewe y3

OBa ¢pyHKUMja je NpeaBrheHa 3a yluTedy eHepruje TokOM KyBakba.
Kaga kopuctute oBy GpyHKLMjy, TeMnepaTypa yHyTap pepHe Moxe ja
ce pasnivikyje og 3aAaTe TemnepaType. KopucTu ce 3aoctana TonaoTa.
CHara 3arpeBatba MOXe SUTK yMakeHa. 3a BuLle nHdopMaLmja rno-

BeHTUNaTop , !
rnefajTe nornaesbe ,CBaKOAHEBHA yroTpesa”, HaroMeHe y Besu ca:
BaXKHO rneyerbe y3 BEHTUIATOP.
@ 3a rpuioBakbe TaHKMX KOMaga XpaHe 1 TocTuparse x1eda.
Fpunosawe

Typ&o rpunoBsame

3a neyerse BENNKMX KOMaZa Meca UK XUBMHE ca KOCTUMA Ha jefjHOj
peLueTKku. 3a cripeMakbe rpaTUHVIPaHNX jena 1 3a 3aneLakse.

MeHun

[a ducte ywnn y MeHun: MNotnomorHyTa npunpema, Yuwheme, Mog-
ellaBaHa.

©

HanomeHe y Be3u ca: Bna)xHo
neyemwe y3 BeHTUNaTOP

OBa ¢yHKUMja je kopuLheHa 3a
ycknahyvBarse ca Klacom eHepreTcke

Meyere y3 paBHM BeHTWA., 3arpeBare 0403ro/0A0340: Kaja nogecmte
TemnepaTypy ncnog 80 °C namna ce ayToMaTcku UcK/bydyje nocne 30 cek.

npeknjaHa n kako éu nehHunua pagmna Ha
HajsMLweM Moryhem cTeneHy eHepreTcke
edukacHocTn.

Kaga kopuctute oBy GyHKLMjY, NlamnmLa ce

edMKaCHOCTM 1 3axTeBMMa eKoAM3ajHa (y
cKnagy ca ctaHaapanma EU 65/2014 v EU
66/2014). TecToBW y CKNagy ca:

IEC/EN 60350-1

BpaTta nehHuue Tpeda ga dyay 3aTBopeHa
TOKOM KyBahba Kako yHKLMja He du dmna

ayTOMaTCKM UCK/by4yje HakoH 30 cek.

3a ynyTcTBa 3a KyBarbe rnornejajre ofesbak
»,HanomeHe n casetn”, BnaxHo nevere ys
BEHTUNATOP.

Kako pa nogecuTe: |-|0TI'IOM0rHyTa npunpema

CBako jeso y 0BOM NOAMeHMjy Ma rnpenopydeHy GyHKLM]y 3arpeBara 1 Temneparypy.
KopucTtute dyHKUMjy 3a 6p30 nNpunpemamse jena ca nogpasyMeBaHM nojellaBarnma.
Takohe moxeTe Aa nojecnte Bpeme 1 TeMrepaTypy TOKOM KyBaka.
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Mpunukom KyBaka HEKUX jena, MoxeTe Aa
KOpUCTUTE U:

CTeneH f0 KOT Ce jesno KyBa:

+ TemnepaTypHu ceH30p .

Cnado neveHo
+ Cpeama
+ [lodpo neyeHo

MOTrHyTa npunpema.

MputncHute oK.

MputncHute oK.

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4
N
o il P1- P45 OK
Yhute y meHu. V3adepuTte MNoTtno- M3adepuTe jeno. CraBuTe nocyay y

nehHuuy. MoTBpanTe
noZeLlaBatbe.

MoTnomorHyTa npunpema

JlereHpa

TemnepaTypHU CceH30p je AocTynHo. [ocTaBuTe TemnepaTtypHu
CeH30p Y Hajaed/bL feo jena.

AnapaT ce UCK/byuyje Kajia ce JOCTUIHe nojelleHa TemnepaTypHU
ceH3op Temneparypa.

KonnuunHa Boge 3a dyHKUMjy Ha napw.

3arpejTe anapaTt npe Hero LUTO MoYHeTe Aa KyBaTe.

OEEl 3

HuBo pelueTke.

[Jwncnnej npukasyje P n 8poj jena koja
MOXeTe Aa NpoBepuTe y Tadenu.

Kaga ce dpyHKUWja 3aBpLUK, MpOBepuTe a An
je xpaHa cnpemMHa.

Jeno Te>xuHa HwuBo pewetke/Mpudop

FoBehe nevewe,

cnado neyeHo

Fosehe neuete 1-1.5 kg; koma- V= 2; nniex 3a neyewe
" | A fedibuHe 4- | MpximTe MEeCo HEeKONMKO MUHYTa Ha Bpyhem

cpegme neueHo p y py

5cm Turawy. CTaBuTe y anapar.

loBehe nevemwe,

[08po neyeHo




CPMNCKW

381

Jeno Te>XXnHa HuBo peweTke/Mpudop
Kotner, cpepwe | 180-220gno | #2[4][H] 3. nocysa 3a neverbe Ha pelueTka-
neuveH KOMaay; KpU- | croj nonmnum
LWke AS/BUHE | MpyiTe Meco HEKONMKO MIHYTA Ha Bpyhem
3cm Turamy. CTaBuTe y anapar.
Fosehe nevere/ 1.5-2kg V= 2; NocyAa 3a nevere Ha peLLeTKacToj
AVHCTaHO (pedpa nonvum
NpBE K/ace, okpy- MpXK1Te Meco HeKONVKO MUHYTa Ha Bpyhem
v ojpesak, Ae- Turawy. logajte TeyHoct. CTaBuTe y anapar.
Sdenn naydnek)
loBehe neyemwe,
A |cnaso neueno
(cnopo nevemse)
/‘? E| 2; nnex 3a neyemwe
losehe nevewe, |1-1.5Kkg; KOMa- | KopucTuTe CBOje OMU/bEHE 3aUMHe VU jeHO-
cpefHe neveHo | An ied/biHe 4- | cTaBHO CO 1 CBEXY M/IeBeHy nanpuky. MpxuTe
(cropo neyetbe) 5cm MeCo HEeKOIMKO MUHYTa Ha BpyheM Turamy.
CraBuTe y anapar.
FoBehe neuvemwe, y P
Bl | aospo neueno
(cnopo neveme)
dune, cnado
El | neueHo (cropo
nederse) 2?2, nnex za neuemwe
0,5-1,5 kg; ko- i i -
dune, cpepwe oo eSgrbMHe Kopuctute cBoje oMU/beHE 3a4LHE UK jeAHO
im neueH (cnopo AS—A6 o CTaBHO CO 1 CBEXY MJIeBEHY naFr:leKy. Mpxwnte
Hedetse) MeCo HeKO/IMKO MVHYTa Ha BpyheM Turamy.
CTaBuTe y anapar.
dune, neyeH
(cnopo nevemse)
MeuveHa 0.8-1.5kg; ko- | P[] 2, nocy/a 3a neverse Ha peLLeTKacToj
TeneTuHa (Hnp. Maau AedbnHe nonuum
nnehka) 4cm Kopuctute oMubeHe 3aunHe. Jogajte
TEUHOCT. [Meyere NOKPUBEHO.
Ceucko 1.5-2kg = 2; Mocy4a 3a rneyetse Ha peLLeTKacToj no-
neyeme, BpaT avum
nnun nnehka OKpeHUTe Meco HakoH MoJIoBUHE BpeMeHa Ky-
Bakba.
ByueHa 1.5-2kg VL= 2; nnex 3a neyewe
CBUHETUHA (Cro- KopucTrTe oMubeHe 3aunHe. OKpeHUTe Meco
PO KyBakse) HaKOH MO/IOBUHE BpeMeHa kyBatba Aa ducte

NOCTUIIN PaBHOMEPHO 3aneuame.
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Jeno Te>XXnHa HuBo pewetke/Mpudop
Kape, ceex 1-1.5kg; koma- | D[] 2, MoCyAa 3a nevere Ha peLueTKacToj
AV AedbuHe 5- nonvum
6cm KopurcTute oMubeHe 3aunHe.
Pedpa 2-3kg; kopu- | [H]3; gySokm Turam

CTUTe CMPOBaA

TaHka pedpa,

nedbunHe 2-3
cm

[JlozajTe TeUHOCT fa SMCTe NMOKPUAY LHO NMOCy-
ae. OKpeHnTe Meco HakoH NoI0BMHE BpEMEHA
KyBahba.

Jarwehu dyT ca
KoCTUMa

1.5 - 2 kg; koma-
AN fedbnHe 7-
9cm

fd= 2; nocyAa 3a neyere Ha niexy sa
neyewe

JlopajTe TeyHocT. OKpeHMTe Meco HakoH Mono-
BVIHE BpeMeHa KyBatba.

Lleno nune

1-1.5kg; cBe-
xe

/'? El 2; &J 200 ml; nocyaa 3a kacepony Ha
nnexy 3a neyemwe

Kopuctute omubeHe 3aunHe. OKpeHUTe nune
HaKOH MOJI0BUHE BpeMeHa KyBatba Aa ducte
NOCTUINY PaBHOMEPHO 3aneLame.

Mona nuneta

0.5-0.8 kg

/‘? E| 3; nnex 3a neyewe
Kopuctnte omubeHe 3aumHe.

MNwunehe rpyau

180 - 200 g no
Komaay

dn = 2; nocyza 3a Kaceposny Ha peLueT-
KacToj nonnuun

Kopuctute omubeHe 3advHe. MNpxmTe meco
HeKONMKO MUHYTa Ha BpyheMm Turamy.

Munehwn daTtauyn,
CBEXMU

L= 3; nnex 3a neyewe

AKO CTe NpBO MapuHupanu nunehe daTake,
MoAeCUTe HUXXY TeMMepaTypy 1 KyBajTe X Ay-
xe.

MaTtka, uena

2-3kg

/? B 2; nocyza 3a neyere Ha peLLeTKacToj
nonvun

Kopuctute omnbeHe 3adnHe. CTaBute Meco
Ha rnocygy 3a neyere. OkpeHnUTe NaTky HakoH
NOMI0BVIHE BpeMeHa KyBahba.

lycka, yena

4-5kg

/'? El 2; ByS0KN TUramw

Kopuctute omubeHe 3aunHe. CTaBuTe Meco
Ha Ay&oKu nnex 3a neyere. OKpeHnTe rycky
HaKOH MONOBMHE BpeMeHa KyBakba.

BekHa op, meca

1kg

/‘? E| 2; pelueTKacTa noauvua
Kopuctnte omusbeHe 3aumHe.
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Jeno Te>XXnHa HuBo peweTke/Mpudop
Uena puda, rpu- | 0.5-1kgno pu- | #2[=]2; nnex za neuere
a5 |nosaHa 1 VicnyHuTe pudy Macnauem 1 KopucTuTe oMu-
JbeHe 3a4MHe 1 3a4NHCKO Sube.
Pnénu ¢punetn - m|=E? nocyzaa 3a kaceposy Ha peLleTKacToj
Do) nonvum
KopurcTute oMubeHe 3aunHe.
D7 Konau op cupa - B2 Kanyn 3a neyerbe oz 28 LM Ha pe-
LeTKacToj nonnumn
& |Konauogajadyka - (=] 2; 144 100-150 mi; nnex za neuere
& | TapT oA jadyka - =P Kanyn 3a nuTy Ha peLueTKacToj moanum
30 Mura c jadykama - & 2; s 100-150 mi; Kanyn 3a nuTy oj
22 cm Ha pelueTKacToj nonuum
BpayHu Konaun 2 kg Tecta = 3; pySoKu TUraks
YokonagHu ma- - = 2; lsJ 100-150 ml; nnex 3a MmadurHe Ha pe-
32) $uHNM :
LeTKacToj nonvum
33 Cysu konau - = 2; nocyaa 3a Kosad Ha pelueTkacToj nonu-
um
NeyeHun Kpom- Tkg (5] 2; nnex 3a neuere
& | nvp CTaBuWTe LLe0 KPOMMMpP ca KOPOM Ha riex 3a
nevuerse.
ViceueH Kpom- Tkg = 3; nniex 3a neyere 08/10XeH NanvpoMm 3a
35 nup nevetrbe
KopucTrTe oMu/beHe 3aumHe. ceumTte Kpom-
nvpe Ha Komage.
FpunogaHo me- 1-1.5kg (=] 3; nnex 3a neueme osnoxen nanvpoM 3a
36 waHo nosphe neuerbe
KopuvcTute oMubeHe 3aumnHe. Miceuute no-
Bphe Ha komage.
37 KpokeTn, samp- 0.5kg [=13; nnex 3a neuemwe
3HYTU
MomepuT, 3amp- 0.75kg [=13; nnex a neuemwe

3HYT
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Tajmep Han.

Jeno Te>XXnHa HuBo peweTke/Mpudop
Nasame ca me- 1-1.5kg (=] 2; nocyaa 3a kacepony Ha pewerkacroj
39 com / nosphem nonvum
ca CyBUM KHef-
nama
FpaTuHMpanm 1-1.5kg =R? nocyaa 3a kaceposy Ha peLleTKacToj
m Kpomnup (cnpo- noavum
BU KpOMMMp) OKpeHuTe Nocyay nocse NoNoBUHE BpeMeHa
KyBakba.
/ Ceexa nuua, ) (5] 2; e 100 mi; nnex 3a neuerse osno-
TaHka XEH ManMpoMm 3a neyerse
r Ceexa nuua, Ae- 3 [*][E) 2; nnex 3a neueme osnoxen nanupom
bena 3a neverse
r Kuw - (5] 2; nnex 3a neverse Ha peLueTKacToj nonu-
um
Baret/hadara/ 0.8 kg (4] =) 2; a) 150 mi; nnex sa neuese osno-
M |Benu xnes XEH ManMpoMm 3a neyerbe
3a den xned je NOTPeSHO BuLLIE BpeMeHa.
Xneb ca yenum Tkg [1H 2; e 150 mi; nnex 3a neuere osno-
3pHOM/paxkeHn XeH NanvpoM 3a neyere/peLueTkacta noiu-
M | xne&/upHu xnes ua
ca Luennm 3pHoMm
y nocyawu 3a xend
dyHKUMje caTa
PyHKLUMje caTa
®dyHKumja caTa NprmMeHa
Q Kapa Tajmep 3aBpLum ca oadpojaBarbeM, OriallaBa ce 3ByYHU CUr-

Kaaa TajMep 3aBpLUM ca 0ASpOjaBar-eM, Yyje ce 3By4HU CUrHan 1

sTop dyHKUMja 3arpeBarba Ce 3aycTaB/ba.
Bpeme KyBaka

@ 3a oanararbe cTapTa W/uamn Kpaja KyBarba.
Bpeme ognarama
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dyHKUMja caTa

NMpumeHa

@

Tajmep Tokom paaa

He.

MakcrmanHo je 23 h 59 min. OBa ¢yHKUMja He yTUYe Ha paj pep-

3a yk/byunBake 1 NCK/byUBake TajMep TOKOM paja nsadepure:
MeHwu, MNogelaBama.

Kako ga nogecute: dyHKLMje caTa

Kako aa no

aecute: floda faHa

Kopak 1

Kopak 2

9

9

[Ja éucte npomeHunn foda aaHa, yhute

y MeHn 1 nsadepute onuuje Mogellasa-

Ha, [loda aaHa. Norneaajte ogemsak
,CTPYKTYypa MeHunja".

MopecuTe cart.

Kako ga nogecute: Tajmep

Kopak 1

N

¥

[Ancnnej npu-
Kasyje:
0:00

Q

MpuTtncHuTe: @

Kopak 2

9

MopecnTte Tajmep

@ Tajmep ogmax noynrse ga oadpojasa.

Kako aa nogecure: Bpeme KyBaka

Kopak 1 Kopak 2
( _\SI’_]
N3adepute pyHK-
Uwjy 3arpeBatrba 1 | Y3acTonHo npu-
nopecute Temne- | tuckajre: @.
patypy.

Awvcnnej npn-
Kasyje:
0:00

STOP

Kopak 3

9

3a nogellaBame
BpemeHa KyBa-
Ha.

MputncHure: oK.

@ Tajmep ogMax noymke fa oadpojasa.
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Kako aa nogecure: Bpeme ognarawa
Kopak 1 | Kopak 2 Kopak 3 | Kopak 4 Kopak 5 |Kopak 6
e Ancnnej - e Ouncnnej - e
(' \ npuka- ( \ npukasy- ( \
3yje: go- je:
Sa faHa -—i--
- Ny Y
Vsade Y3acTonHo @ no- n D3ny- Mogecute | npyrp-
puTe N KPETA- ojecnte MpUTUCHK- CTABJ/bA- Bpeme .
q)yHKLI,I/I- npuTnckaj- HE Bpeme HE CHUTE!
) te: OK. 3aBpLueT-
jy 3arpe- | Te: royetka. <A OK .
Batba. .
® Tajmep nouurkse fa o46pojaBa y NojeLleHo BpeMe noyeTka.

Kopuwherwe npndopa

/\ YNO3OPEHGE! Mornesajre

rnornae/ba 0 5e36e4HOCTU.

YéauumBame npmndopa

Mano yayd/berse ca ropte cTpaHe nosehaBa
de3desHoOCT. Yaydmena Takohe cnpeyaBajy

npeBpTak-e. Y34UrHyTa usmLa oko noavue
crnpeyaBa kav3atrbe nocyha Ha noavuum.

PeweTkacTa nonuua:
YrypajTte noavuy n3mehy Bohuua Ha Ho-
cauy peLueTKe 1 BOAUTE payyHa Aa Ho-

Xuue SyAy OKpeHyTe Hajone.
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Mnex 3a neyewe / [lySokn TUram:

l'ypHuTe nNnex namehy BoAnua Ha Hocauy
peLueTke.

TemnepaTypHU ceH30p

TemnepaTypHU CEH30p - Mepy TeMMepaTypy yHyTap XxpaHe.

Tpeda fa ce nogece ABe TeMnepaType:

C

Temnepatypa nehHuue.

”?

TemnepaTypa y cpeanHu.

3a HajSosbe pe3ynTaTe KyBakba:

CacTojum Tpeda ga dyay Ha

He kopwucTnTe 3a TeUHa
CO8HOj TemnepaTypu.

jena.

Tokom KyBaH-a MOpa Ja ocTaHe
yHyTap xpaHe.

Kako ga kopuctute: TemnepaTtypHu CeH30p

Kopak 1 [Yk/byuunte pepHy.

Kopak 2 | Moagecnte PpyHKLMjy 3arpeBarba 1 Mo NoTpedu TeMnepaTtypy pepHe.

Kopak 3

MocTtaBuTe: TemnepaTypHU CEH30pP.

Meco, >xuBuHa n puda Kacepona

Y&auuTe Bpx TemnepaTypHu ceH30p y LieH- | YdauunTe Bpx TeMnepaTypHU CEH30P Ta4HO Yy
Tap Meca, pude, ako je moryhe y Hajaed/bu | LieHTap kacepone. TemnepaTypHU CeH30p Tpe-
feo. Boante pauyHa aa dapewm 3/4 Temne-

ba Aa cToju CTadUNHO Ha jeiHOM MecCTy TOKOM
paTypHW ceH30p dyae yHyTap jena. neyerba. la S1CTe TO NOCTUIMN, KOPUCTUTE

uBpcTe cactojke. Kopuctute 0604 nocyse 3a
neyere Kao MoApPLLKY 3a CUINKOHCKY py4mLly
TemnepaTtypHu ceH3op. Bpx TemnepaTypHu
ceH30p He Tpeda Aa AoAMpYje A4HO rocy/e 3a
neyeme.
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Kopak 4 | MpukmbyunTe TemnepaTypHU CEH30P Y YTUYHULY C NpeArse cTpaHe nehHuue.
[lvcnnej npukasyje TpeHyTHY TeMrepaTypy: TemnepatypHu ceH30p.
Kopak5 | #9. NPUTUCHUTE A SKCTe NOAECUNIN TEMMEPaTypy CEH30pa YHyTap XpaHe.
Kopak 6 | OK - npurichute ga dncte notepanau.
Kaga xpaHa focTurHe rnojeLleHy Temneparypy, yyje ce 3By4Hu curHan. Moxere
n3adpatu Aa NpeknHeTe UK Ja HacTaBUTe ca KyBakbeM Kako S1ucte Suam curyp-
HW Aa je xpaHa f08po cKyBaHa.
Kopak 7 | M3ByuuTe yTnkay TemnepaTypHU CEH30pP U3 YTUYHULE 1 13BaAMTeE jeno 13 neh-
HuLe.
YNO3O0PEME! MNocTojn pnsnk og onekoTnHa jep TemnepaTtypHu
CeH30p nocTaje Bpeo. byanTe nNax/bnBm Kaja ra Nck/byyyjete 1 Bagu-
Te 13 jena.
Kako ce kopucTu: Teneckorncke A OIMPE3 He nepuTte Teneckoricke
Bofjuue BofjuLLe y MaLlLMHM 3a nparbe
) nocyha. He nogmasyjte
@ ynyTcTBa 3a nHcTanaumjy Teneckorcke Tpkave.

Tesieckonckmx Bofuua cauysajte
3a dyayhe kopuwhekmse.

Ca Teneckoncknum BOF]I/ILJ.aMa MOXeTe 1ako
Aa NoCTaB/baTe N yK/akbaTe peLleTkacte
nonnue n niaexose.
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Kopak 1

uy.

M3ByLMTE AecHy 1 NeBy Teneckoncky Bofu-

Kopak 2

MocTaBuUTe peLleTKacTy NoAuULYy Ha Tene-
ckorcke BofMLE, @ 3aTUM MX NaXJbMBO ryp-
HUTE Y PEPHY.

MpoBepwTe Aa N1 CTe A0 Kpaja rypHy/u Te-
Neckoricke BofuLie y pepHy MNpe Hero LwTo
3aTBOpVTe BpaTa pepHe.

AopatHe pyHKUMje

KoHTponHa &paBa

OBa ¢yHKUMja cnpeyvaBa ciy4ajHy npomeHy ¢pyHKUuje ypehaja.

K/by4aHa.

K/by4aHa.

YK/byuuTe je Kaja anapat paAu - MoAeLLIeHO KyBatbe ce HacTaBHa, KOMaHAHa Tadna je 3a-

YK/byunTe ra Kaja je anapat UCK/byUeH - He MOXe Jia Ce YK/byuu, KOHTpOIHa Tadna je 3a-

N

¥,

OoK

@OK = NMPUTUCHUTE N APXKNTE @OK = NPUTUCHUTE N APXKNTE

Ja ducTe ykbyumnm GyHKUMjy. | Aa SUCTe je NCKbYUNIN.

3BYYHW CUTHaN.

®3xE- Tpenepu Kaja je KOHTPOJIHa SpaBa yk/byyeHa.

AyTOMaTCKO NCK/byunBak€

M3 Se3deaHoCHMX pasnora ypehaj ce °0)

NCK/byYyje HaKOH HeKkor BpeMeHa ako

@ (4)

dyHKUMja 3arpeBarba paau, a BU He 30-115

npomMeHNTE NojellaBatsa.

12.5
120 -195 8.5
200 - 245 55

250 - MmakcmanHo

3




AyTOMATCKO UCK/byYBak-e He paju ca MoBpLUMHe anapaTta. AKO NCK/byuunTe anapart,
dyHKuUmjama: CeTno, TemnepaTypHu BEHTWNaTop 3a xnafere MoXe Aa HacTaBn

ceH30p, Bpeme ognaratba. [la paju JoK ce anapaT He oxlaau.

BeHTunaTop 3a xnahemwe

Kaga anapat paaw, BeHTUnaTop 3a xnaheme
Ce ayTOMaTCKM YK/byuyje Kako &1 xnagmo

KopwucHu caBeTn

Mpenopyke y Be3u ca nevewem

®

O/ peuenaTa, KBaamTeTa 1 KoJinynHe yn0Tpe6n>eH|/|x CaCTOjaKa.

1 nosoxaj peLueTke 3a ogpefheHe BpcTe XpaHe.

TemnepaTypa v BpeMe KyBatba HaBefeHW y Tadeniama cy caMo opujeHTaumoHn. OHK 3aBuce

Balu anapat Moxaa neve Ha Apyradnjy HauvH y ogHocCy Ha ypehaj Koju cTe paHwuje noceso-
Banu. CaBeTu UCMOA NprKasyjy NpenopyyeHa nojeLlaBarba 3a TeMrnepaTypy, Bpeme KyBarba

AKO He moxeTe Aa npOHaF]eTe nojellaBama 3a OApeF]eHI/I peuenT, NOTpaXXnTe 3a CJInYaH.

Bna)kHo neyewe y3 BeHTUNaTOp

3a nocTmsame Hajdos/bLX pe3ynTaTa,
npuap>KaBajTe ce caBeTa HaBeAeHUX y
Tadenun y HacTaBky.

¥ = [@[E
\ Lru | i
(°C) (MWH)

Cnatke 3eMunyKe, | naex 3a nedvere nau no- | 180 2 20-30
16 Komaga CyAa 3a CKyr/bakbe Ma-

cHohe
PonHuue, 9 koma- | nnex 3a neyvexse wam no- | 180 2 30-40
aa Cyfia 3a CKyrn/barbe Ma-

cHohe
Muua, 3aMp3HyTa, | pelleTkacrta noanLa 220 2 10-15
0,35 kg
LlIBajuapcku po- | niex 3a neyerse U no- | 170 2 25-35
nar Cyfia 3a CKyrn/barbe Ma-

cHohe
BpayHu konau njex 3a neyewe nau no- | 175 3 25-30

CyAa 3a CKyr/bakbe Ma-

CHohe
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K = & <
\ ru -—
(&9) (MUH)
Cydne, 6 komaga |kepamuuke nocyae Ha 200 25-30
peLueTkacToj NoanLm
Kopwuua 3a pnaH | nnex 3a ¢naH Ha peLueT- [ 180 15-25
KacToj noamum
CeHgBuY-TOpTA nocyAa 3a rneyere Ha 170 40-50
BukTopuja peLueTkacToj NoanLm
MowwpaHa prda, | nnex 3a neyverbe vau no- | 180 20-25
0,3 kg CyAa 3a CKyl/barbe Ma-
cHohe
Llena pnéa, 0,2 kg | nnex 3a neyewe v no- | 180 25-35
Cyfa 3a CKyrn/bare Ma-
CHohe
Pnémun dunetn, | nnexsa nuuy Ha peluet- [ 180 25-30
0,3 kg KacToj nonmum
MowwmpaHo Meco, | nsiex 3a neyexe v no- [ 200 35-45
0,25 kg CyAa 3a CKyrn/bakbe Ma-
cHohe
Wawnwk, 0,5kg | nnex 3a neyerse v no- [ 200 25-30
CyAa 3a CKyrn/bake Ma-
cHohe
Konauw, 16 koma- | nnex 3a neverbe wan no- [ 180 20-30
Aa CyAa 3a CKyr/bake Ma-
CHohe
Konaun-makapo- | nnex 3a nedewe nam no- | 180 25-35
HW, 24 KOMaja CyAa 3a CKyr/barbe Ma-
cHohe
MaduHwu, 12 ko- njex 3a neyerse U no- | 170 30-40
Maja CyAa 3a CKyr/bake Ma-
CHohe
CnaHo neuuBso, nnaex 3a neyere nam no- | 180 25-30
20 komaga CyAa 3a CKyr/bakbe Ma-
cHohe
Kekc o cmnkaBor | naex 3a nedvexse wuam no- | 150 25-35

TecTa, 20 komaga

CyAa 3a CKyn/bakbe Ma-
cHohe
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¥ | = | B[k
\ Lru I i
(&9) (MUH)

TopTuue, 8 KoMa- | naex 3a nevewe nam no- | 170 2 20-30
aa Cyfa 3a CKyrn/barbe Ma-

cHohe
Mosphe, naex 3a nevexe nam no- | 180 3 35-45
dnaHwwmpaHo, 0,4 | cyaa 3a ckyn/barbe Ma-
kg cHohe
BeretapumjaHckn | nniex 3a nuuy Ha peweTt- 200 3 25-30
omner KacToj noimum
MegantepaHcko naex 3a nevewe nam no- | 180 4 25-30
nosphe, 0,7 kg Cyfa 3a CKyrn/bakbe Ma-

cHohe

Bna)kHO neyeke y3 BEHTUI1aToOp - NpenopyyeHr npnsdop

KopucTtute TamHe 1 HepednekTyjyhe numeHke v nocyge. OHe §0/by ancopdyjy TOMIOTY Hero
cseTne doje n pednekTyjyhe nocyge.

.~

MNMnex 3a nuuy

Mocyna 3a neyemwe

Mana nocyaa
3a neuewe

MNnex 3a ¢pnaH

TamaH, HepednekTyjy-
hn
MpeyHnk 28 cm

TamaH, HepednekTyjyhn
MpeyHnk 26 cm

Kepamnukn
MpeuHnk 8 cm,
BNCMHaA 5 cm

TamaH, HepednekTyjy-
hn
MpeyHnk 28 cm

TaSene KyBatba 3a MHCTUTYTe 3a

TecTnpamwe

MHbopmMaLmje 3a MHCTUTYTe 3a TecTnpame

TecToBn Npema ctaHaapay IEC 60350-1.
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¥ 8| =k O ®
\ ] ru —
(°C) (MuH)
CnTHM 3arpeBamne | [nex3a 3 170 20-35 -
Konaun, |oposro/ neyere
20 no 04,0340
nnexy
CnTHK Meverse ys |lnex 3a 3 150-160 [20-35 -
Konauv, |paBHU BeH- | Meyere
20 no TN,
niexy
CnTHN Meveneys |lnex3a 2n4 150-160 [20-35 -
Koslauw, | paBHW BeH- [ neyene
20 no TN,
naexy
Muta c 3arpeBarse | Pewetka- |2 180 70-90 -
jadyxka- oaosro/ cTa nonu-
Mma, 2 040340 ua
niexa
220 cm
MuTa c MNeverse y3 | Pewetka- |2 160 70-90 -
jadyka- paBHW BeH- | cTa nonu-
Ma, 2 TUN. ua
njaexa
©20 cm
HemacHa | 3arpeBame | Pewetka- |2 170 40-50 MpeTxoAHO 3a-
dunckBuT | opo3sro/ cTa nonu- rpejte pepHy y
TopTa, 04,0340 ua Tpajary o4 10
Kanyn 3a MVH.
TopTy @
26 cm
HemacHa | Meuvere y3 | Pewetka- |2 160 40-50 MpeTxoAHO 3a-
SMCKBUT | paBHM BeH- | CTa Nonu- rpejte pepHy y
TopTa, TN, ua Tpajarby o4 10
Kanyr 3a MUH.
TopTy @
26 cm
HemacHa | lMeuerweys |Pewetka- |21 4 160 40 - 60 MpeTxoAHO 3a-
SUCKBUT | paBHU BeH- | CTa NOAN- rpejte pepHy y
TopTa, Tn. ua Tpajamy o4 10
Kanyn 3a MUH.
TopTy @
26 cm
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¥ B8 =|E O @
\ ] ru —
(°C) (MUH)
LLkoTckn | Meverse y3 |lMnex 3a 3 140-150 (20-40 -
Konauvh | paBHM BeH- | Neyere
T"n.
LLikoTcku | Meverse ys |lnex 3a 2n4 140-150 (25-45 -
Konayvh | paBHU BeH- | Neyere
NN,
LLikoTcku | 3arpeBame | lnex 3a 3 140-150 [25-45 -
Konauvh | ogosro/ neyene
04,0370
Toct, 4-6 |lpunosamwse | Pewetka- |4 Makc. 1-5 MpeTxoAHO 3a-
Komaga CTa nonu- rpejte pepHyy
ua Tpajary o4 10
MUH.
[oBeRa lpnnoBare | Pewwetka- |4 Makc. 20-30 CraBuTe peLueT-
n/becka- cTa nonu- KacTy nonunLy Ha
BULa, 6 ua, nocyga YeTBPTU HNBO "
Komaga, 3a cKyn- nocyAy 3a ckyn-
0,6 kg Jbatbe Ma- Jbakbe MacHohe
cHohe Ha ApPYrv HNBO
pepHe. OkpeHuTe
XpaHy Ha nona
neversa.
MpeTxoAHO 3a-
rpejte pepHy y
Tpajary o4 10
MUH.

Hera n unwhemwe

/\ YNO3OPEHE! Mornesajre
rnornae/ba o0 5e36e4HOCTW.

HanomeHe y Beé3n ca ynwherwem

<

CpepctBa 3a
unwhemwe

Mpeary feo ypehaja ouncTHTe NCK/bYUMBO KPIIOM O/ MUKpodudepa Ha-
TOM/bEHOM MJIAKOM BOAOM 1 &/1arm AeTepLIEHTOM.

KOpI/ICTI/ITe pPacTBop 3a unwhere MeTanHmx noBpLUnHa.

dneke ouncTuTe dnarum AETePLIEHTOM.
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YHYTpaLUHOCT anapaTta Tpeda YMCTUTU HaKoH cBake yrnoTpede. Haromuna-
- Ha MacHoha nnn Apyru ocTaLy Mory npoy3pokoBaTy noxap.

Y anapaty Wav Ha CTak/1eHMM rniodamMa Ha BpaTrMa Moxe fohu 40 KOH-
AeH30Batba Bnare. [la ducte cMawbUAN KOHAEH3aLMjy, NycTuTe anapart Aa
paan 10 MnHyTa npe KyBaha. He vyBajTe xpaHy y anapaty gyxe o 20 Mu-

i\

CBakofHeBHa .
ynoTpesa HyTa. MNocse cBake yrnoTpede, yHyTpaLlHOCT ypehaja ocylumnTe NCK/by4mnso
KpNom of mukpodundepa.
% HakoH cBake ynoTtpede, ouncTuTe caB NMdop 1 OCTaBUTE ra Aa ce OCyLUN.
/_"/ Kopuctute nck/by4rBo Kpny o4 MUKpodpudepa ca Miakom BOAOM U dnarmm

W AeTeplieHToM. He nepuTe fogaTHY onpemy y MaLUUHW 3a npakbe nocyha.

He unctnte goaatHy onpemy ca Helen/bMBOM MNOBPLUMHOM adpasnBHUM
Npusdop CPeACTBOM 3a Ynlihere 1 OWTPUM NpegmeTrma.

Kako ga ouncrure: Yayémemwa y
YHYTpaLIHOCTU
OuncTnTe yaydibera y yHyTpaLllH0oCTK Aa

ducte YKNOHWAW NpeocTane Haciare
KaMeHUa HakKoOH KyBaHa Ha napw.

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3

Cuinajte: 250 ml &enor cup- | OctaBuTe Aa cuphe pactBo- | O4MCTUTE YHYTPALLHOCT TO-
heTay yayd/betbe y yHyTpall- | pu Hacnare KameHLa Ha Te- | NJIOM BOAOM 11 MEKOM KPTOM.
HOCTU. KopncTute pactBop | MenpaTtypu npoctopuje y
04 6% cnpheta de3 nkakBux | Tpajakby 04 30 MUHyTa.
Aojaraka.

3a ¢yHKkunjy: SteamBake unctute nehHuuy Ha cBakmx 5-10 Lmkyca KyBaa.

Kako aa nssagurte: Hocaum pelwuetke

M3BaamTe NoapLuKe peleTaka Aa Sucte
OUNCTUAN PEPHY.
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Kopak 1 | VckbyumnTe pepHy 1 cayekajte
Aa ce oxnagun.

Kopak 2 | V3ByuuTe npegHu Aeo rnoj-
pLUKe peLueTke 13 S0YHOr 3U-
aa.

()

Kopak 3 | VisByuwuTe 3aHu1 feo noa-

pLUIKe peLleTke 13 S0YHOr 31-
Aa N YKIOHUTE Ta.

Kopak 4 | lNocTaB/bamse LWKHa 3a Noj-

PLLKY peLleTKe BpLUMX ce 0dp-
HYTUM pefociesom.
KnnHoBW Ha Teneckonckmm
BofhumLama Mopajy 1Tt okpe-
HYTW Ka NpeAH-0j CTPaHW.

Kako aa kopuctute: NMnponntmnyko
ynwhemwe

OunctnTe NevHuULy kopuctehu
MuponuTtnyko unwherse.

A
A

YMNO3OPEE! [MocToju pr3vk o4
oneKoTUHa.

ONPE3 Ako cy apyru ypehaju
VHCTaNIPaHU Yy UCTU KyXUHCKI
eNleMeHT, He KOPUCTUTE X
NCTOBPEMEeHO Kaj 1 0By
dyHKUMjy. To MOXe fa n3asoBe
owTehere pepHe.

YMNO3O0PEHE! ModpuHuTe ce ga
ce cBY KyRHW bydumum
(HapounTo NTULE) Syay LWITO Aalbe
oA MecTa ypehaja TOKOM 1 HaKoH
NUPOANTNYKOT YnLhera 1 NpBor
Kopuwhera MakcmanHe
TemnepaType paja. ipxare y
Apyroj npoctopuju duna éu
noXesbHa onuyja TOKOM
NMUPOAUTUNYKOT LIMK/YCa U JOK Ce
ypehaj noHoBo He oxnajn Ha
codHy TemnepaTtypy. Jodpa
BeHTWMaLWja Mopa Aa ce
o0be35eA/ TOKOM N HAKOH
onepaumja NIMPOAUTUYKOT
LMKyca 1 NpBor LMKyca
Kopuwhera MakcmanHe
TemnepaType (40K ce ypehaj He
oxnagn).
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dyHKLMje MUPOANTUYKOT

O3O0PEHME! Mpe odaBmara

camoumnwhera nnum npe rnpee

yrnotpede, U3 yHyTpaLUHOCTH

I'IehHI/ILI,e YKNOHUTE!

CBe oCTaTKe XpaHe, y/be uin
MacHohe koje cy npocyte/
HaTanoxeHe;

Ce npegmMeTe Koje je moryhe
YKNOHUTY (YK/bYyu4yjyhu
nonve, do4He LWnHe/
Teneckoncke Bofhuue UTA.
ncropyyeHe € NponsBoAoM), a
HapounTO MNocyze, Nnexose,
TalHe, npndop, UTA. Koje
1IMajy HenernbnBe NoBpLUNHE.
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Mpe Hero wTo yk/by4unTe MNMuponnsy:

YKJIOHWTE CaB Npu&op 1 NojpLuke
petLueTke.

OYNCTUTE AHO PEPHE TOM/IOM BOZAOM
Snarmm AeTepLieHToM.

OYMCTUTE YHYTPALLHe CTak/Io BpaTa
pepHe TOrM/I0M BOZOM Y MEKOM KPFOM.
3aTBOpUTE BpaTa nehHuue.

Mpe Muponutnuko Ynwheme:

Vick/byuunte pepHy n

cavekaj

Te Aa ce oxnaau.

YKNoHWTe caB npudop.

OuncTnTe AHO pepHe 1 yHy-
Tpallke CTak/10 BpaTa pepHe
TOM/I0M BOJOM 1 MEKOM KPMOM.

MuponuTnyko ynwhemwe

Kopak 1 YHuTe y MeHu: Ynwherse ol .
onumja Tpajawe
C1 - bnaro unwhere 1h

C2 - HopmanHo unihemne 1h 30 min

C3 - Teme/bHO unwhere 2h 30 min
Kopak 2 OK - nputncHuTe aa nsasepete nporpam uniihera.
Kopak 3 OK - nputucHuTe ga nokpeHete unihetse.
Kopak 4 HakoH unwherba, okpeHuTe gyrMe GpyHKLYje 3arpeBara Ha fno-

N0Xaj ,UCK/bYYeHo".

@Kaga unwherbe NoyHe,

BpaTa nehHuLe ce 3ak/byyaBajy 1 namnumua ce nckbyudyje.Jok ce

BpaTa He 3ak/byyajy, Aucnnej npukasyje cnegehe: L.

Kapa ce unwheme 3aBpLum:

NckbyurTe pepHy 1
cayekajTe Aa ce oxnagu.

OdpuLLMTe YHYTPaLLHOCT Me-
KOM KpPrOM.

YK/IOHUTe oCTaTKe ca AHa pep-
He.
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NopceTHUK 3a unwhewe

MNehHuua Bac nogceha Kaga Aa je ouncTtuTe nomohy NnMponuUTMYKOr Ynwhemwa.

ol Tpenepw Ha aucnnejy 5 cek HakoH ceakor | Ad SUCTE UCKIBYUNIN NOACETHIK, yhnTe y
MHTepBana KyBatba. MeHrun 1 nsadepute onuuje MNogellaBamsa,

MoAceTHUK 3a uniiherse.

Kako ga ckuHeTe n MOHTUpaTe: BpaTa

BpaTta nehHuue nmajy Tpu cTakneHe nnoye. Bpata nehHunue 1 yHyTpallhe cTakieHe njoye
MOXeTe Aa YKIOHUTE Aa SnCTe NX 04NCTUAN. Mpe Hero LTO yKNOHWTe CTak/eHe naoye
npo4YnTajTe Lies1o yNyTCTBO ,YKNakake 1 NocTaB/bake BpaTa”.

/\ OrPE3 Hewmojre Aa pepHy ypehaj &e3 cTakneHux nnova.

Kopak 1 [[lloTnyHo oTBOpUTE BpaTa 1 yxBaTu-
Te ode LIapke.

Kopak 2 | MogurHuTe n nosyLmTe SpasuLie
JIOK He KNNKHY.

Kopak 3 | 3aTtBopuTe BpaTa nehHuue g0 nona,
[0 MPBOr OTBOPEHOr NoJioxaja. 3a-
TUM NOANTHUTE 1 NoByLUuTe Aa du-
CTe YKJIOHUAW BpaTa 13 exuiuTa.

Kopak 4 | Bparta nocraBute Ha MeKy Kpry Ha
CTadWNHOj NOBPLUNHN.
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Kopak 5 | MputucHuTe okBMp Bpata (B) ca ode
CTpaHe ropke nBULEe Ka yHyTpa Aa
ducTe OTNYCTUNN CTE3HY 3aMNTUBKY.

ducrtera YKAoHUAW.

Kopak 6 | lMoByuLuTe OKBMp BpaTa Hanpes Aa

NCKIN3HYNe A0 Kpaja U3 Hocauya.

Kopak 7 |YxBaTuTe CcTak/ieHe rnjo4e 3a ropky
MBULY 1 NaXJbWBO NU3BAaUNTE jeHY
no jeAHy. MoYHNTe OZ ropke rnaoye.
YBepuTe ce Aa Cy CTak/ieHe naoye

Kopak 8 | OuncTuTe cTakaeHy nao4dy BOAOM U CanyHULOM. Max/b1BO OCyLUWTe CTak/eHe
nnodye. He nepuTe cTakaeHe naoye y MallMHW 3a Npakse CyA0Ba.

Kopak 9 | HakoH umwhemsa, yrpejTe cTak/ieHe nio4ye, okBUp BpaTa 1 BpaTa nehHue, 3a-
TBOpUTe SpaBuLie Ha 0de Luapke.

AKO Cy BpaTa UcnpaBHO MocTaB/beHa, YyheTe KUK NPUAMKOM 3aTBapaka SpaBumua.

Bogute pavyHa ga ctaknieHe niode (A v B)
BpaTuUTe oarosapajyhum pegocnezgom. lMo-
TpaxuTte cumdon / ojLuTaMnaHy 30Hy Ha
S0YHOj CTpaHW CTak/IeHe naoye, jep cBaka
CTak/ieHa naoYya nsrneja apyravvije aa om
onakLlana AeMOHTaXy 1 MOHTaXy.
OgliTamnaHa 30Ha Tpeda fa dyae oKpeHy-
Ta Ka yHyTpallik0j CTpaHu BpaTa. HakoH
noctas/barba MpoBepUTe Aa NOBPLUNHA
OKBMpa CTakneHe naoye Ha oALTaMnaHoj
30HW HKje rpyda Ha Joamp.

Kaga ce ncnpasHo nocrtasu, OKBMp BpaTa
KNVKHe.

MpoBepunTe Aa An CTe Cpeary CTakneHy
nao4y NPaBUAHO NOCTaBUAN Ha NeXNLUTA.
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Kako ga 3ameHuTe: Jlamnuua XanoreHy namny ysek ApXuTe yMoTaHy y
. Kpry Kako SVCTe Cpeynmn caropeBare
/\ YMO3OPEHE! Pusvik o4 cTpyjHOr ocTaTaka MacHohe Ha namnu.
yaapa.

Namnuua moxe duTn Bpyha.

lMpe 3ameHe namnuue:

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3
NckmyunTe pepHy. Cauekajte | ckbyumnTe yTrkay kadna 3a | [JHO yHYTpaLLHOCTU pepHe
fa ce pepHa oxnaau. Hanajarbe pepHe 13 MpexHe npekpujTe Kprom.
YyTUYHNLE.

3agma cnjanuua

Kopak 1 OKpeHuTe cTakeHn nokaonay, ja ductera YKNOHWUAW.

Kopak 2 | OuucTtuTe cTakieHn nokaonadw,.

Kopak 3 | 3ameHuTe crjanuuy ogroeapajyhom crjannuom Koja je oTnopHa Ha Temnepatype
40 300°C.

Kopak 4 |locraBuTe cTakieHn nokaonad,

PewsaBare npodnema

/\ YNO3OPEHE! Mornesajre
rnornae/ba o0 6e36eHOCTU.

WTa yumHmnTn ako...

Y €BMM cny4vajeBrMa Koju HMUCYy 0dyxBaheH 0BOM TadesioM, KOHTakTMpajTe ca oBnawheHnm
CEePBUCHVM LIEHTPOM.

AnaparT ce He yK/bydyje UM He 3arpeBa
Mpodnem MposepurTe...
Ypehaj ce He 3arpeBa. PyHKLMja ayTOMATCKOT NCK/byYMBakba je
JeakTBMpaHa.
Ypehaj ce He 3arpeBa. Bpata ypehaja cy 3aTBOpEHa.
Ypehaj ce He 3arpeBa. Ocurypay Huje nperopeo.
Ypehaj ce He 3arpesa. Bpasa je nckby4yeHa.
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KomMmnoHeHTe
Mpodnem MposepwuTe...
Namnuua je nckbyyeHa. BnaxxHo neuerse y3 BEHTUATOP - je YK-
JbyuyeH.
Nlamna He paawn. Namnuua je nperopena.
TemnepaTypHu CEH30p He paan. YTukay TemnepaTypHM CeH30p je NOTAyHO

ydaueH y yTUuHMLYy.

Lingpe rpeLuke

Awncnnej npukasyje... MpoBepure...

Err C2 YKNOHWUAN CTe yTrKay TemnepaTypHU CeH30p
13 yTUYHNLE.

Err C3 Bpata ypehaja cy 3aTBOpeHa nau 3a-
K/by4aBarbe BpaTa Huje nokeBapeHo.

Err F102 Bpata ypehaja cy 3aTBOpeHa.

Err F102 3ak/by4aBahe BpaTa Huje NokBapeHo.

00:00 [Jlowno je go HectaHka cTpyje. MogecuTe go-
ba faHa.

AKO ce Ha fucnejy NprKaxe Kog rpeLuke Koju Huje y OBOj Tadenn, NCK/byunTe N yK/by4uTe
KyhHM ocurypay ga ducte NnoHOBO NokpeHynn ypehaj. AKo ce Kog rpeLuke NoHOBO Mojasy,
odpatuTe ce oBnawheHOM CepPBNCHOM LIEHTpY.

Ynwhemwe

Mpodnem Mposepure...

Llypetbe Boge 13 yAyd/bera y YHYTpallko- | Y yayS/berby y YHYTPaLLH0CTV MMa NpeBuLLe
cTn. BOZE.

Mopauu o cepBUcUpakby

YKONNKO He MoxeTe caMu fa NpoHaheTe peluere npodnema, odpatuTe ce oBnalheHoM
CEPBMICHOM LIeHTpY.

Moaaum NoTpesHY CEPBUCHOM LLeHTPY Haslase Ce Ha NIoYMLM Ca TEXHNUYKUM
KapakTepucTikama. MNaounua ca TeXHUYKMM KapakTepucTnkama Hanasm ce Ha Npeamoj
CTPaHM OKBMPA YHYTPALLUHOCTY anapaTta. HemojTe ykaarbaTi MaoUnLy ca TEXHUUKAM
KapakTepucTKama 13 yHyTpaLlkOoCTy anapaTa.

MpenopyyyjemMo Bam fja oBAe 3anuLUeTe NogaTke:

Mogen (MOD.) | .........................................
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Mpenopyyyjemo Bam fa oBAe 3anuLUeTe nogaTke:

Bbpoj npoussoga (PNC) |

Cepujckm &poj(S.N)

TexHNUYKM nogaun

TexHUYKM nogaun

WrpwrHa 480 MM
[nmeHsnje (yHyTpaLLHe) BucuHa 361 Mm
[ydnHa 416 Mm
MoBpLuMHa riexa 3a nevewe 1438 cm?
lopHun rpejay 2300 W
[Jlorwu rpejay 1000 W
lpun 2300 W
MpcTeH 2400 W
YKynHa cHara 3490 W
HanoH 220-240V
PpekBeHUMja 50 - 60 Hz
Bpoj dyHKLMja 9

EHepreTcka epuKacHOCT

NHdopmanumje o nponssoay U NUCT ca MHGopMaLUjama o NpousBoay

Ha3vB godaBbaya

IKEA

MaeHTndukauymnja mogena

FORNEBY 305.568.99
FORNEBY 105.568.95

MHAeKc eHepreTcke edurKacHOCTY

81.2

Knaca eHepreTcke eprkacHOCTA

A+

MoTpoLUHa eHepruje ca CTaHAAPAHUM MyHEeHeM, Yo-
SunyajeH pexmum

0.93 kWh/umknyc

MoTpoLUHa eHepruje ca CTaHAAPAHUM MyHeHeM, pe-
XXMM ca popcrparem BeHTMIaTopa

0.69 kWh/umknyc
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Bpoj Wwyn/brHa y pepHun

1

Vi3Bop TonnoTte

EnexkTpuyHa cTpyja

JaunHa 3ByKa 721

Tvn pepHe YrpagHa pepHa
FORNEBY 34.5 kg
305.568.99

Maca
FORNEBY 34.4 kg
105.568.95

IEC/EN 60350-1 - EnekTpm4Hn ypehaju 3a kyBarbe y gomahuHcTBy - leo 1: LLinopeTw, pepHe,
pepHe Ha napy v rpuioBn - MNOCTYMNLM 38 Mepere YUNHKa.

YuwTtepna eHepruje

OBaj ypehaj cagpxu Heke
dyHKLMje Koje BaM MOMaxy Aa
ywteanTe eNekTUpYHy eHeprujy
TOKOM CBaKO/ZHEBHe npunpeme
XpaHe.

YBepuTe ce fja cy BpaTa anapaTta 3aTBOpeHa
KaZa anapaT paau. He oteapajte BpaTa
anapara CyBuLLe YecTo TOKOM KyBakba.
Ogzp>aBajTe 3aMTVBKY BpaTa YNCTOM ”
noctapajte ce ga dyae fodpo npuuspLuhieHa
Ha CBOM MecTy.

Kopuctute metanHo nocyhe 3a KyBake Aa
ducte nosehanu ywitedy eHepruje.

Kag je To moryhe, HemojTe aa 3arpeBaTte
nehHuWLy Npe KyBakba.

MpasuTe WTO Kpahe pa3make n3mehy
neyetrba Kajla UICTOBPEeMeHO npunpemMare
HEeKONKO jena.

KyBawe ca BeHTUNnaTopom

Kaga je moryhe, kopuctute dpyHKUMje
KyBarba ca BEHTUIAaTOPOM fa ducte
ywitesenn eHeprujy.

MpeocTana TonnoTa

BeHTunaTop 1 NaMnuLa HacTaB/bajy Aa
page. Kaga nckbyunte anapar, gucnnej
npukasyje npeoctany Tonnoty. MoxeTe Aa

KOPUCTUTE Ty TOMOTY Kako SMcTe XpaHy
oZpXanv TOMaoMm.

Kaga kyBane Tpaje gyxe o 30 MUH.,
CMamUTe TeMnepaTtypy anapaTa Ha
MUHUMYM 3-10 MUHYTa Npe Kpaja KyBama.
KyBame he ce HacTaBuTK kopuctehu
npeocrany TOMNA0TY y anapary.

Kopwvctute npeoctany TonioTy 3a
3arpeBatbe Jpyre xpaHe.

Oap>kaBate XpaHe TonJom

N3adepuTe HajHWXe Moryhe nogellaBake
TemnepaType Aa ducte nomohy npeocrane
TonnoTe oApXanu TonnoTty odpoka. Ha
AVCrnejy ce npukasyje nHAnKaTop
npeocrtane TonaoTe AN TemMnepaTypa.

KyBame ca nckby4eHoM 1aMnmLom
NckbyumTe namnuLy TOKOM KyBakba.
YKk/byunTe je camo Kaja BaM je moTpedHa.

Bna>kHo neyeme y3 BEHTUATOP
PyHKUWMja je npeaBufieHa 3a ywiTesy
eHepruje ToKoM KyBaHa.

Kaga kopucTtute oBy GyHKLM]Y, NlamnmLa ce
ayTOMaTCKM UCK/by4yje HakoH 30 cek.
MoxxeTe MOHOBO Aa ynanuTte namnuuy, anm
he oBa akTMBHOCT CMakbUTN OYEKMBaHY
ylwiTegy eHepruje.
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CprKTypa MEHVIja
MeHn
Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4 Kopak 5
— W3adepure on- OK - npuructu- Mpunarogute
= - unzadepute | HAIY 13 CTOYKTY | N3adepuTe NoA- | te pa ducte no- | gpearoct 1 npu-
3aynasy Menn. | Py Meru v npun- ellaBarse.

TNCHUTE OK

TBPAWUAW MOA-

ellaBaka.

TUCHUTE OK

OkpeHuTe gyrme ¢yHKLMje 3arpeBatba Ha MoIoXaj 3a UCK/byurBatkbe Aa dUCTe U3aluamv 13

MeHwn.

MeHu cTpyKTypa

MoTnomorHyTa npunpema ¥ Ynwhere m'r/ MosewaBara @
MoaewaBaka
01 [oba gaHa MpomeHn 02 | OcBeT/bEHOCT Anc- 1-5
nneja
03 |3BykoBw TacTepa 1-3By4HM 04 |JaumHa 3ByuHOr 1-4
curHan curHana
2 - Knnk
3-3ByKje
NCK/byYeH
05 | TemnepatypHwu ceHsop |1-AnapMmun 06 |Tajmep TOkOM paja | Ykmwyuwn/
Pagra 3acyTaB/ba- Mckmbyun
He
2 - Anapm
07 |Csetno Ykbyun/ 08 | bBbp30 3arpeBame Ykwyun/
ckmyun Nekmyun
09 |MoaceTHMK 3a umwhe- | Yimwyun/ 10 | Aemo pexum AKTMBaLMNOHN
e Nckmwyum KoA: 2468
" Bep3uja copTBepa [MpoBepa 12 | NoHwnwTn cBa noa- | fla/He
ellaBaha
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Ekonowika nutamwa

A%
Peuukavpajte MaTepujane ca cumdonom T,

MakoBak-e 04/10KUTe y ogroBapajyhe
KOHTejHepe paau peuukvpara. lomosnte
Y 3aLUTUTU XUBOTHE CPeANHE U JbYACKOT
34paB/ba Kao Uy peLyKkanpatby oTnagHor
MaTepujana of eNeKTPOHCKUX U

405

enekTpnuHmx ypehaja. Ypehaje odenexeHe

CMME0/IOM = HeMojTe daLaTti 3ajeHo ca
cmehewm. Mpounssog Bpatute y 0KaaHN
LieHTap 3a peuukavpare uim ce odpatmre
OMLUTUHCKO] KaHLUenapuju.
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Pred inStalaciou a pouZzivanim spotrebica si pozorne precitajte
priloZzeny navod na pouzivanie. Vyrobca nie je zodpovedny za

Skody a zranenia spdsobené nespravnou instalaciou a

pouzivanim. Navod na pouZzivanie uchovavaijte vzdy v blizkosti

spotrebica, aby ste don mohli v buducnosti nahliadnut.

Bezpecnost' deti a zranitelhych osob

- Tento spotrebi¢ smu pouZivat deti starSie ako 8 rokov

a osoby so zniZzenou fyzickou, zmyslovou alebo psychickou
spbsobilostou alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, iba

ak su pod dozorom zodpovednej osoby alebo ak boli
zodpovednou osobou poucené o bezpe¢nom pouzivani

spotrebica a rozumeju pripadnym rizikdm. Deti do 8 rokov
a osoby s vysokou mierou postihnutia nesmu mat pristup

k spotrebicu, pokial nie su pod nepretrzitym dozorom.

Deti by mali byt' pod dozorom, aby sa zabezpedilo, Ze sa so
spotrebi¢om nebudu hrat.

Obaly vZdy uschovajte mimo dosah deti a naleZite ich

zlikvidujte.

UPOZORNENIE: Spotrebic a jeho pristupné casti sa pocas
pouZzivania mézu znacne zahriat. Nedovolte detom ani
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domacim zvieratam priblizit'sa k spotrebiCu pocas prevadzky
alebo ked sa ochladzuje.

- Ak ma spotrebic detsku poistku, mala by byt zapnuta.

- Deti nesmu spotrebic¢ bez dozoru Cistit' ani vykonavat Ziadnu
udrzbu na spotrebici.

VSeobecna bezpecnost’

- NainStalovat'tento spotrebic a vymenit kabel smie iba na to
kvalifikovana osoba.

- UPOZORNENIE: Spotrebic a jeho pristupné Casti sa pocas
pouzivania mézu znacne zahriat. Nedotykajte sa ohrevnych
clankov.

- VZdy pouZivajte na vyberanie a vkladanie prisluSenstva alebo
riadu kuchynské rukavice.

- Pred akoukolvek udrzbou odpojte spotrebic¢ od elektrickej
Siete.

- UPOZORNENIE: Uistite sa, Ze je pred vymenou osvetlenia
spotrebi¢ vypnuty, aby ste sa vyhli riziku elektrického Soku.

- Spotrebi¢ nepouZivajte pred jeho nainstalovanim do nabytku
ur¢eného na zabudovanie.

- Na distenie spotrebica nepouzivajte parné Cistice.

- Na distenie skla dvierok nepouzivajte abrazivne prostriedky
ani ostré kovové Skrabky, pretoze by mohli poskrabat’
povrch, o mdze spbsobit rozbitie skla.

- Ak je poSkodeny elektricky napajaci kabel, musite ho dat
vymenit'u vyrobcu, v autorizovanom servisnom stredisku
alebo u kvalifikovanej osoby, aby sa predislo
nebezpecenstvu.

- Pred Cistenim pyrolyzou vyberte z vnutra spotrebica vSetko
prisluSenstvo a odstrante nadmerné usadeniny/rozliate
necistoty.
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- Privyberani zasuvacej liSty najskér potiahnite jej prednu cast

408

a potom zadnu Cast'smerom od bocnych stien spotrebica.
Zasuvacie listy nainStalujte v opacnom poradi.

- PouZivajte iba teplotnu sondu (sondu vnutornej teploty)
odporucanu pre tento spotrebic.

Bezpecnostné pokyny

Instalacia

VAROVANIE! Tento spotrebi¢ smie
nainstalovatiba kvalifikovana
osoba.

+ Odstrante vSetky obaly.

* PoSkodeny spotrebi¢ neinstalujte ani
nepouZzivajte.

+ DodrZiavajte pokyny na in3talaciu dodané
so spotrebicom.

« Vzdy davajte pozor, ak prestvate
spotrebic, pretoze je tazky. Vzdy
pouzivajte ochranné rukavice a uzavretu
obuv.

* Spotrebi¢ netahajte za rukovat.

* Spotrebic nainstalujte na bezpecné a
vhodné miesto, ktoré splfa poziadavky na
inStalaciu.

* Dodrziavajte poZzadovand minimalnu
vzdialenost od inych spotrebicov a
nabytku.

* Pred namontovanim spotrebica sa uistite,
Ci sa dvierka rary otvaraju bez odporu.

Sirka prednej casti 595 mm
spotrebica

Sirka zadnej ¢asti spo- 559 mm
trebica

Hibka spotrebi¢a 569 mm
Zabudovana hibka 548 mm
spotrebica

Hibka s otvorenymi 1022 mm
dvierkami

Minimalna velkost ve- 560x20 mm

tracieho otvoru. Otvor
poloZeny na spodnej
zadnej strane

Di%ka hlavného napa- 1500 mm
jacieho kabla. Kabel
sa nachadza v pravom
rohu zadnej strany

Montazne skrutky 4x25 mm

Minimalna vyska linky 580 (600) mm
(linka pod minimal-

nou vyskou pracovnej

plochy)

Sirka linky 560 mm
Hibka linky 550 (550) mm
Vyska prednej asti 589 mm
spotrebica

Vyska zadnej Casti 571 mm
spotrebica

Zapojenie do elektrickej siete

/\ VAROVANIE! Nebezpetenstvo
poZiaru a zasahu elektrickym
pradom.

+ VSetky elektrické zapojenia by mal
vykonat kvalifikovany elektroinstalatér.

+ Spotrebi¢ musi byt uzemneny.

+ Uistite sa, Ze parametre na typovom
Stitku sU kompatibilné s elektrickym
napatim zdroja napajania.

+ Vidy pouZivajte spravne nainStalovanu
zasuvku odolnu proti ndrazom.
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+ NepoufZivajte viaczasuvkové adaptéry ani
predlZovacie kable.

+ Uistite sa, Ze zastrcka a privodny
elektricky kabel nie su poSkodené. Ak

privodny elektricky kabel spotrebica treba

vymenit, tlto operaciu smie urobit'iba
pracovnik autorizovaného servisného
strediska.

+ Nedovolte, aby sa napéjacie elektrické
kable dotkli alebo dostali do blizkosti
dvierok spotrebica alebo vyklenku pod
spotrebi¢om najma vtedy, ked su dvierka
hortce.

+ Zariadenie na ochranu pred dotykom
elektrickych Casti pod napatim a
izolovanych casti treba namontovat tak,
aby sa nedalo odstranit bez nastrojov.

+ Sietovu zastrcku pripojte do sietovej
zasuvky az po dokonceni inStalacie. Po
inStaldcii sa uistite, Ze mate pristup k
sietovej zastrcke.

+ Ak je sietova zasuvka uvolnend,
nezapajajte do nej sietovu zastrcku.

+ Spotrebi¢ neodpéjajte tahanim za
napajaci kdbel. VZdy tahajte za sietovu
zastreku.

+ PouZite iba spravne odpéjacie zariadenia:

ochranné istice alebo poistky
(skrutkovacie poistky treba vybrat'z
drZiaka), uzemnenia a stykace.

+ Elektrické pripojenie musi zahfnat
odpdjacie zariadenie, ktoré umoziiuje
odpojenie spotrebica od elektrickej siete
na vsetkych péloch. Odpéjacie zariadenie
musi mat rozstup kontaktov najmenej
3 mm.

+ Skor ako zapojite sietovu zastrcku do
sietovej zasuvky, Uplne zavrite dvierka
spotrebica.

PouzZitie

A VAROVANIE! Hrozi
nebezpelenstvo poranenia,
popalenin, zasahu elektrickym
prudom alebo vybuchu.

*  Nemerite technické parametre tohto
spotrebica.

+ Uistite sa, Ze nie su otvory vetrania
zablokované.
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Spotrebi¢ pocas prevadzky nenechdvajte
bez dozoru.

Spotrebi¢ po kazdom pouZiti vypnite.

Pri otvarani dvierok spotrebica pocas jeho
prevadzky budte opatrni. M6Ze z neho
uniknudt horuci vzduch.

Spotrebi¢ neobsluhujte s mokrymi rukami
alebo ked je v kontakte s vodou.

Na otvorené dvierka nevyvijate tlak.
Spotrebi¢ nepouZzivajte ako pracovny
alebo skladovaci povrch.

Dvierka spotrebica otvarajte opatrne.
PouZivanie prisad s alkoholom méze
spbsobit zmieSanie alkoholu a vzduchu.
Pri otvarani dvierok zabrarite kontaktu
iskier alebo otvoreného plamenfia so
spotrebi¢om.

Horlavé latky ani predmety, ktoré su
nasiaknuté horlavymi latkami, nekladte
do spotrebica, do jeho blizkosti ani nan.

A VAROVANIE! Hrozi

nebezpelenstvo poSkodenia
spotrebica.

Aby sa prediSlo Skode alebo zmene farby
povrchovej Upravy:
- Nedavajte priamo do spodnej Casti
spotrebica riad alebo iné objekty.
- Nedavajte priamo na dno dutiny
spotrebica alobal.
- Nedavajte priamo do horuceho
spotrebica vodu.
- Po ukonceni pripravy pokrmu v rdre
nenechavajte vlhky riad ani potraviny.
- Pri odstrafiovani alebo inStalacii
prisluSenstva budte opatrni.
Zmena farby smaltu alebo uSlachtilej
ocele nema Ziadny vplyv na vykon
spotrebica.
Na vihké kolace pouzite hlboky pekac.
Ovocné Stavy sposobuju Skvrny, ktoré
mozu byt trvalé.
Pri vareni musia byt dvierka spotrebica
vzdy zatvorené.
Pri inStalacii spotrebica za nabytkovy
panel (napr. dvere) zabezpecte, aby dvere
neboli pocas prevadzky spotrebica nikdy
zatvorené. Za zatvorenym nabytkovym
panelom sa moze vytvorit'teplo a vlhkost'
a mbzu sposobit nasledné poskodenie
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spotrebica, nabytku alebo podlahy.
Nabytkovy panel nezatvarajte, kym
spotrebi¢ po pouziti Uplne nevychladne.

OSetrovanie a Cistenie

A

VAROVANIE! Hrozi
nebezpelenstvo poranenia,
poziaru alebo poSkodenia
spotrebica.

Pred vykonavanim udrzby spotrebic
vypnite a vytiahnite jeho zastr¢ku zo
sietovej zasuvky.

Skontrolujte, ¢i je spotrebic studeny.
Existuje riziko, Ze sklenené panely mézu
prasknut.

Ak su sklenené panely dvierok
poSkodené, bezodkladne ich nechajte
vymenit. Obratte sa na autorizované
servisné stredisko.

Pri vyberani dvierok zo spotrebica
postupujte opatrne. Dvierka su tazké!
Spotrebic pravidelne Cistite, aby ste
predisli znehodnoteniu povrchového
materialu.

Zvysky tuku alebo potravin v spotrebici
moZu spdsobit poZiar.

Ak pouZzivate sprej na Cistenie rur,
dodrZiavajte bezpecnostné pokyny na
obale.

Cistenie pyrolyzou

A VAROVANIE! Hrozi

nebezpecenstvo poranenia/
poZiaru/chemickych emisii
(vyparov) v reZzime pyrolyzy.

Pocas Cistenia pyrolyzou sa uvolfiuju
vypary, ktoré nie su Skodlivé pre ludi
vratane dojCiat alebo 0s6b so
zdravotnymi problémami.

Na rozdiel od ludi m&Zu byt niektoré vtaky
a plazy extrémne citlivé na mozné vypary
vylu€ované pocas procesu Cistenia
vSetkych pyrolytickych rdr. Malé zvierata
tieZ mdzu byt velmi citlivé na lokalne
zmeny teploty v blizkosti vietkych
pyrolytickych rdr pocas prevadzky
programu Cistenia pyrolyzou.
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Predtym, ako vykonate funkciu
samocistenia pyrolyzou alebo funkciu
Prvé pouZitie, z vnitorného priestoru rury
odstrante:

- Akékolvek zostatky jedla, oleja alebo
pozostatky/usadeniny mastnoty.

- VSetky vyberatelné predmety (vratane
roStov, bo¢nych kolajniciek/
teleskopickych list atd. dodanych
s produktom), predovsetkym vSak
hrnce s nelepivou povrchovou
Upravou, panvice, plechy na pecenie,
nastroje a pod.

Nelepivé povrchové Upravy na hrncoch,
panviciach, plechoch, kuchynskych
poméckach atd. sa m6zu poskodit pri
vysokych teplotach prevadzky cistenia
pyrolyzou vSetkych pyrolytickych rar

a mdzu byt zdrojom nizkeho mnoZstva
Skodlivych vyparov.

Doékladne si precitajte vetky pokyny pre
Cistenie pyrolyzou.

Ked je spustené Cistenie pyrolyzou,
nepustajte k spotrebicu deti. Spotrebic sa
velmi zohreje a z prednych
ochladzovacich vyduchov vychadza hortci
vzduch.

Cistenie pyrolyzou a prvé poutitie pri
maximalnej teplote su operacie pri
vysokej teplote, pri ktorych sa mézu
uvolfiovat vypary zo zvySkov jedla a
kon3truk&nych materidlov, preto sa
spotrebitelom dbérazne odporucaju
nasledujlce opatrenia:

- Pocas a po kazdom cisteni pyrolyzou
zabezpecte dostato¢né vetranie.

- Pocas a po prvom poufiti pri
maximalnej teplote zabezpelte
dostatocné vetranie.

Dbajte na to, aby sa pocas Cistenia
pyrolyzou a pri prvej prevadzke pri
maximalnej teplote (a po takomto poufZiti)
nachadzali zvierata (hlavne vtaky) ¢o
najdalej od spotrebica. Preferovanou
moznostou je drzatich v inej miestnosti
pocas pyrolytického cyklu a dovtedy, kym
spotrebi¢ znovu nevychladne na izbovu
teplotu. Pocas pyrolytického cyklu a
prvého cyklu pouZivania pri maximalnej
teplote (a po takomto pouziti, az kym
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spotrebi¢ nevychladne) musi byt
zabezpecené dobré vetranie.

Vnutorné osvetlenie

A VAROVANIE! Hrozi
nebezpecenstvo zasahu
elektrickym pridom.

* Informacie o Ziarovke/Ziarovkach vnutri
tohto vyrobku a ndhradnych dieloch
osvetlenia, ktoré sa predavaju
samostatne: Tieto Ziarovky su navrhnuté
tak, aby odolali extrémnym podmienkam
v domacich spotrebicoch, ako napr.
teplota, vibracie, vihkost, alebo slGzia ako
ukazovatele prevadzkového stavu
spotrebica. Nie su urfené na pouzivanie
inym spésobom a nie st vhodné na
osvetlenie priestorov v domacnosti.

+ Tento vyrobok obsahuje svetelny zdroj
triedy energetickej G¢innosti G.

+ PouZivajte iba Ziarovky s rovnakymi
technickymi parametrami .

Servis

+ Ak treba dat spotrebic opravit, obratte sa
na autorizované servisné stredisko.

InStalacia

VAROVANIE! Pozrite si kapitoly
ohladne bezpecnosti.

Montaz

@ Pri intalacii postupujte podia
pokynov na inStaldciu.

Elektricka inStalacia

/\  VAROVANIE! Elektrickd in3talaciu
smie vykonat'iba kvalifikovana
osoba.

@ Ak nedodrzite bezpeZnostné
pokyny uvedené v prislusnych
kapitolach, vyrobca nenesie
Ziadnu zodpovednost.
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+ PouZivajte iba origindlne ndhradné diely.
Likvidacia

A VAROVANIE! Hrozi
nebezpelenstvo poranenia alebo
udusenia.

+ Spotrebic odpojte od elektrickej siete.

* Privodny elektricky kabel odrezte blizko
pri spotrebici a zlikvidujte ho.

+ Odstrante dvierka, aby ste zabranili
uviaznutiu deti a domacich zvierat v
spotrebici.

+ Obalovy material:

Obalovy material je recyklovatelny.
Plastové Casti s oznacené
medzinarodnymi skratkami ako PE, PS,
atd. Obalovy material vyhadzujte do
kontajnerov ur¢enych na tento ucel v
zariadeniach na spracovanie odpadu vo
vasom okoli.

Tato rura sa doddva iba s napajacim kablom.

Kabel

Typy kéblov pouzitelnych pre inStalaciu alebo
vymenu:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Prierez kabla urcite podla celkového vykonu
uvedeného na typovom Stitku. MdZete si tiez
pozriet' idaje uvedené v tabulke:

Celkovy vykon (W) | Prierez kabla (mm?)

maximalne 1380 3x0.75

maximalne 2 300 3x1
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Uzemnovaci kabel (zeleno/ZIty kabel) musi
Celkovy vykon (W) | Prierez kabla (mm?) byt o 2 cm dlhsi ako fazovy a nulovy kabel
(modry a hnedy kabel).

maximalne 3 680 3x1.5

Popis vyrobku
VSeobecny prehlad

Ovladaci panel
IF? ? ? Ovladat funkii ohrevu

| |—O |__|_I o El Displej

Otocny ovladac
@%@P Ohrevny prvok
-2 @ +
% I=

B zasuvka pre teplotnt sondu
Osvetlenie
/_| N
u( "X

%

Eé HHE

Bl ventilator

BEY Reliéf dutiny

M) zasuvacia lidta, odstranitelna
Urovne ro&tu v rare

Prislusenstvo Na pecenie alebo ako pekat na zber tuku.
~ L + Teplotna sonda x 1
* Droteny rost x 2 e Na meranie toho, ako sa jedlo pripravuje.
Pr’e kuchynskyv rla'd, kolacové formy, . Teleskopické listy x 1 stprava
nadoby na pecenie. Pre police a plechy.

+ Plech na pecenie x 1
Pre kolace a pisSkotové kolace.
+ Pekac na grilovanie/pecenie x 1

Ovladaci panel

Prehlad ovladacieho panela

o | v | o] = oK @ (

Rychle Osve-
Casovac | zohrieva- | tlenie
nie rary

Teplotna | Potvrdte na-
sonda stavenia

Otocte otocny

Stlacajte ovlada¢
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Vyberom funkcie ohrevu zapnite spotrebic.

Ak chcete spotrebi¢ vypnut, otocte ovladac funkcii ohrevu do polohy Vyp.

Displej
_ o gy = £ =) 0 35 pEMO Displej s klu¢ovymi funkciami.
E’ - h:min-:s I

QD @yme se /&

sTOP

Ukazovatele na displeji

Zakladné ukazovatele

® ¥ ol 5 >»>

Blokovanie Sprievodca pece- Cistenie Nastavenia | Rychle zohrievanie
nim

Ukazovatele casovaca

a @ 9

Casomer Koniec Odklad nastavenia ¢asu Casovat

LiSta priebehu - pre teplotu alebo ¢as.
Ked spotrebi¢ dosiahne nastavenu teplo-
tu, Ciarovy ukazovatel bude Uplne Cerve-

ny.
Ukazovatel pecenia s parou (ﬂb
Teplotna sonda ukazovatel A

Pred prvym pouZitim

VAROVANIE! Pozrite si kapitoly
ohladne bezpecnosti.
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Prvé Cistenie
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Pred prvym pouZitim vycistite prazdny spotrebic a nastavte cas:

g

+ =<
3

N

0:00
Nastavte €as. Stlacte tlacidlo: OK.

Pociatocny predohrev

Pred prvym pouZitim prazdnu ruru predhrejte.

Krok €. 1 | Vyberte z rdry vyberatelné zasuvacie listy a prislusenstvo.

Krok €.2 | Nastavte maximalnu teplotu pre funkciu: O
Ruru nechajte spustenu jednu hodinu.

Krok €. 3

Nastavte maximalnu teplotu pre funkciu: @
RUru nechajte spustend 15 minut.

trana.

® Rara moze pocas predohrevu produkovat zapach a dym. Skontrolujte, ¢i je miestnost ve-

Spo6sob pouZivania: Mechanicka
detska poistka

V rdre je nainstalovand mechanicka detska
poistka. [de o zdmok dveri na pravej strane
rdry pod ovladacim panelom.

Na otvorenie dvierok riry s detskou poistkou:

Krok €. 1

Stlacte a podrzte detsku poistku.

Krok €. 2

Potiahnutim rukovati dveri otvorte dvere.
Zatvorte dvere rury bez stlacenia detskej po-
istky.

Odstranenie detskej poistky:
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Krok €.1 | Otvorte dvere a vyberte detsku poistku po-
mocou kltuca torx dodaného s rarou.

Krok €.2 | Po vybrati detskej poistky znova pripevnite
skrutku.

KaZdodenné pouZivanie

VAROVANIE! Pozrite si kapitoly
ohladne bezpecnosti.

Ako nastavit: Funkcie ohrevu

Krok €. 1 Otocte ovladac funkcii ohrevu a vyberte funkciu ohrevu.

Krok €. 2 Otocenim ovladaca nastavte teplotu.

§ _stlacenim a podrzanim zapnete funkciu: Rychle zohrievanie. Je k dispozicii pre niektoré

funkcie rary.

Pecenie s parou

Skontrolujte, ¢i je rdra studena.

Krok €. 1 Krok €. 2

Krok €. 3

Krok €. 4

Nd

N)

Priehlbinu dutiny rdry naplfite vodou | Zvolte funkciu
z vodovodu. ohrevu parou.

Nastavte te-
plotu.

Prazdnu rdru pred-
hrievajte 10 minut,
aby sa vytvorila
vlihkost.
VlozZte jedlo do ru-

ry.

® Maximalna kapacita priehlbiny dutiny je 250 ml. Priehlbinu dutiny rary nenapifiajte vo-

dou pocas pecenia, ani ked je rdra horuca.

Po skon€eni pecenia s parou:

Krok €. 1 Krok €. 2

Krok €. 3
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Po skon¢€eni pecenia s parou:

Skontrolujte, i je rdra stu-
dena. Odstrante zvySkovu
vodu z priehlbiny dutiny rd-

rdru vypnete otoCenim ovla- | Dvierka opatrne otvorte. Uvol-
daca funkcii ohrevu do polo- | nena vihkost mdZe spbsobit’
hy Vyp. popaleniny.

ry.
Funkcie ohrevu
Funkcia ohrevu Aplikacia
= Na pecenie na 3 Urovniach sticasne a na susenie potravin. Nastavte o
® 20 - 40 °C nizSiu teplotu nez pre Tradi¢né pecenie.

TeplovzduSné Pece-
nie

Na pecenie a opekanie na jednej Urovni rostu.

1

Tradicné pecenie

Na pridanie vlhkosti pocas pripravy jedal. Na ziskanie spravnej farby a
chrumkavej kérky pocas pecenia. Na zvy3enie Stavnatosti pocas opa-
SteamBake tovného zohrievania. Na zavaranie ovocia a zeleniny.

&

Na pripravu pizze. Na intenzivnejSie zhnednutie povrchu a chrumkavy

B

korpus.
Pizza
Na pecenie kolacov s chrumkavym korpusom a na zavaranie potra-
vin.
Dolny ohrev
vyvvy

Na pripravu chrumkavych polotovarov (napr. zemiakovych hranolce-
kov, americkych zemiakov alebo jarnych zavitkov).

Mrazené pokrmy

Tato funkcia je urcena na Usporu energie pocas pripravy jedal. Ked
pouZzijete tuto funkciu, teplota v dutine sa méze liSit od nastavenej te-
Vihky horiici ploty. PouZzije sa zvySkové teplo. Vykon ohrevu moze byt znizeny. Viac
informacii najdete v kapitole ,Kazdodenné pouzivanie”, poznamky k:
VIhky hortci vzduch.

&

vzduch

Na grilovanie tenkych kuskov jedla a na pripravu hrianok.

&

Gril
Yy Na pecenie velkych kusov masa alebo hydiny s kostami na jednej
' urovni. Na gratinovanie a zapekanie.

Turbo gril
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Funkcia ohrevu

Aplikacia

Ponuka

Vstup do ponuky: Sprievodca pe¢enim, Cistenie, Nastavenia.

0]

Poznamky k: Vlhky horuci vzduch

Tato funkcia bola pouZita na splnenie
poziadaviek triedy energetickej Gcinnosti

a poziadaviek na ekodizajn (podla predpisov
EU 65/2014 a EU 66/2014). Skusky podla:
IEC/EN 60350-1

Dvierka rury maju byt pocas pecenia
zatvorené, aby nedoslo k preruSeniu funkcie

Ako nastavit: Sprievodca pecenim

Teplovzdudné Pecenie, Tradiné pecenie: Ked nastavite teplotu pod 80 °C,
osvetlenie sa po 30 sekundach automaticky vypne.

a aby bola zabezpecena o najefektivnejSia
prevadzka rury.

Ked pouZijete tuto funkciu, osvetlenie sa po
30 sekundach automaticky vypne.

Pokyny ohladom varenia najdete v kapitole
»Rady a tipy", Vlhky hortci vzduch.

KaZdy pokrm v tejto podponuke méa odportcanu funkciu ohrevu a teplotu. PouZzite funkciu na
rychlu pripravu jedla s predvolenymi nastaveniami. Pocas varenia mdZete upravit aj ¢as a

teplotu.

Na pripravu niektorych pokrmov mozZete
pouzit aj:

Uroveii uvarenia pokrmu:

+ Teplotna sonda

* Neprepeceny
+ Stredne
* Prepeleny

Krok €. 1 Krok €. 2 Krok €. 3 Krok €. 4
R RS I ) U
= i P1- P45 OK

Vyberte Sprievodca
pecenim. Stlacte OK.

Vstlpte do ponuky.

VloZte pokrm do rury.
Potvrdte nastavenia.

Vyberte pokrm. Stlac-
te tlagidlo OK.

Sprievodca pecenim

Legenda

”?

Casti pokrmu.

Teplotna sonda dostupné. Teplotna sonda umiestnite do najhrub3ej

Po dosiahnuti nastavenej Teplotna sonda teploty sa spotrebic vypne.
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Legenda

L)

MnozZstvo vody na parnu funkciu.

[

Pred pecenim spotrebic predhrejte.

=

Urover rodtu.

Na displeji sa zobrazi P a €islo jedla, ktoré
mdZzete skontrolovat'v tabulke.

Ked funkcia skondi, skontrolujte, ¢i je pokrm
hotovy.

Pokrm Hmotnost’ Urovei ro$tu/prislu$enstvo
Pecené hovadzie,
neprepecené
Hovadzie pefej'lé, 1-15 kg;,4 - |22 2; plech na peéenie
stredne prepece- | 5 cm hrubé ku- | Méso niekolko mindt smazte na hordcej panvi-
ne sy ci. VloZte do spotrebica.
Hovéadzie pecené,
prepecené
Steak, stredne 180-220gna | #?[%][=3: nadoba na petenie na drétenom
prepeceny kus; 3 cm hru- | vogte
bé platky Maso niekolko mindt smaZte na horucej panvi-
ci. Vlozte do spotrebica.
Hovadzie pece- 1.5-2kg #?[E)2; nadoba na petenie na drétenom ro-
né/dusené (prvo- ite
triedne hovadzie Maso niekolko minut smazte na horucej panvi-
rebro, méso z hor- ci. Dolejte tekutinu. VloZzte do spotrebica.
ného stehna, hru-
by bok)
Hovadzie pecené,
@ | neprepecené (po-
malé pecenie)
Hovédzie pecené, . /‘?!EI 2 p!ech na pec?enie . )
stredne prepete- 1-1.5 kg,,4 - | PouZzite svoje obltbené koreniny alebo jedno-
né ( 6 pece. | 2 €M hrubé ku- | ducho sola Eerstvo namleté korenie. Mdso
pomalé pece S L . o o
sy niekolko mindt smazte na horucej panvici.

nie)

Hovadzie pecené,
dobre prepecené
(pomalé pecenie)

VloZte do spotrebica.
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Pokrm Hmotnost’ Uroven rostu/prislusenstvo
Filety, neprepe-
Bl |¢ené (pomalé pe-
cenie) V=P plech na petenie
Filety, stredne 0,5-1,5kg; 5 - | Pouzite svoje obltbené koreniny alebo jedno-
@ | prepecené (po- 6 cm hrubé ku- [ ducho sol a ¢erstvo namleté korenie. Maso
malé pecenie) sy nielfol'ko minut smvaite na horucej panvici.
VloZte do spotrebica.
Filety, prepecené
(pomalé pecenie)
Telacie peCené 0.8-1.5kg; A?E2; nadoba na pelenie na drétenom ro-
(napr. plece) 4 cm hrubé ku- ite
sy PouZite svoje obltbené koreniny. Dolejte teku-
tinu. Pecte prikryté.
Pecena bravcova 1.5-2kg (=] 2; nadoba na pelenie na roste
krkovicka alebo Po polovici doby pripravy méso obrétte.
plece
Tahané bravéové 1.5-2kg VLl=P? plech na petenie
(pomalé pecenie) PouZite svoje oblubené koreniny. Pre rovno-
merné opecenie po polovici doby pripravy ma-
so obratte.
Cerstvé karé 1-15kg; 5 - 2?5 2; nadoba na pelenie na drétenom ro-
6 cm hrubé ku- | gte
sy PouZite svoje oblubené koreniny.
Rebierka 2- 3 kg; pouzite | [] 3: hiboka panvica
surove, 2- | pojejte tekutinu tak, aby pokryla dno nadoby.
3cmtenké re- | pg polovici doby pripravy maso obratte.
bierka
Jahiacie stehno | 1.5-2kg;7- 2?5 2; nadoba na pecenie na plechu na pe-
s kostami 9 cm hrubé ku- | zenie
sy Dolejte tekutinu. Po polovici doby pripravy ma-
so obrétte.
Celé kuréa 1-1.5kg; cer- =] 2; 14 200 mi; nadoba na zapekanie na
stve plechu na peéenie
B PouZite svoje obltibené koreniny. Pre rovno-
merné opecenie po polovici doby pripravy kur-
a obratte.
:::Ioviéka kuréa- 05-08kg | M3 plech na petenie

PouZite svoje oblibené koreniny.
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Pokrm Hmotnost’ Urover rotu/prislu$enstvo
Kuracie prsia 180-200gna | A [s]H2; zapekacia nadoba na drétenom
DO kus roste
PouZite svoje oblibené koreniny. Maso niekol-
ko minut smaZte na horucej panvici.
Kuracie stehna, - /2 3; plech na petenie
cerstve Ak ste kuracie stehn4 najskér marinovali, na-
stavte niZSiu teplotu a pecte ich dlh3ie.
Cela kacka 2-3kg A?[E)2; nadoba na pelenie na drétenom ro-
Ste
D) PouZite svoje oblibené koreniny. PoloZzte ma-
so na nadobu na pecenie. Po polovici doby pri-
pravy kacku obratte.
Cela hus 4-5kg VLl= 2; hiboka panvica
D3 PouZite svoje oblibené koreniny. PoloZte ma-
so na hlboky plech na pecenie. Po polovici do-
by pripravy hus obratte.
D/ Sekana Tkg VLd=P? dréteny rost
PouZite svoje oblibené koreniny.
Celd ryba, grilo- | 0.5-1kgnary- VL=V plech na petenie
a5 |vana bu Naplfite rybu maslom a poufZite svoje obltbe-
né koreniny a bylinky.
Rybie filé - A=k zapekacia nddoba na drétenom ro-
Do) Ste
PouZite svoje oblibené koreniny.
b7 Tvarohovy kolac . E| 2; @ 28 cm rozkladacia forma na tortu na
drotenom roste
& |Jablkovy kolat - = 2; 4100 - 150 mi; plech na pecenie
Do) Jablkova torta - (=] 2; okrahla forma na kola¢ na drétenom ro-
Ste
;E Jablkovy kolat B E| 2; lﬁ] 100 - 150 ml; @ 22 cm okruhla for-
ma na kolac na drétenom roste
Brownies - ¢ok. 2 kg cesta = 3: hiboka panvica
susienky ' P
32 Cokoladové muf- - (=] 2; b 100 - 150 mi; plech na muffiny na

finy

drétenom roste
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Pokrm Hmotnost’ Urovei ro$tu/prislu$enstvo
g |Bochnikovy kolat - [=] 2; forma na bochnik na drétenom roste
Pe&ené zemiaky 1kg =Py plech na petenie
B4 Na plech na pecenie poloZte celé zemianky so
Supkou.
Americké zemia- Tkg Hs; plech na pe€enie vystlany papierom na
35 ky pecenie
PouZite svoje oblibené koreniny. Nakrajajte
zemiaky na kusky.
Grilovana miesa- 1-1.5kg = plech na peéenie vystlany papierom na
36 na zelenina pecenie
PouZite svoje oblibené koreniny. Zeleninu na-
krajajte na kusky.
g | Krokety, mraze- 0.5kg (=] 3; plech na petenie
né
38 Hranol&eky, mra- 0.75 kg =k plech na petenie
zené
Mésové/zelenino- 1-1.5kg =P zapekacia naddoba na drétenom roste
g |vé lasagne so su-
chymi rezancami
Zapecené zemia- 1-1.5kg = zapekacia nddoba na drétenom roste
M |ky (surové zemia- Po uplynuti polovice €asu pripravy pokrm
ky) otocte.
Cerstva pizza, i [8]H 2; a4 100 mi; plech na pegenie vystia-
| o
tenka ny papierom na pecenie
1)) ﬁer;tyé pizza, i (5] 2; plech na petenie vystiany papierom
ruba na pecenie
7 |Slany kolac - =P plech na pecenie na drétenom roste
Bageta/ciabatta/ 0.8 kg (5] 2; a4 150 m; plech na pegenie vystla-
M | biely chlieb ny papierom na pecenie
Biely chlieb si vyZaduje viac €asu.
Celozrnny/razny/ Tkg B1H 2; b 150 mi; plech na peéenie vystla-
5 tmavy celozrnny ny papierom na pecenie/dréteny rost

chlieb vo forme
na bochnik
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Casové funkcie

Casové funkcie

Funkcia casovaca Aplikacia
Q Po uplynuti &asu zaznie zvukovy signal.
Casomer

Po uplynuti ¢asu ¢asovaca zaznie zvukovy signal a funkcia ohrevu

L SoP sa zastavi.
Cas pripravy

& OdloZenie za&iatku alebo konca varenia.
Odklad nastavenia
Casu
@ Maximalne 23 h 59 min. Tato funkcia nema vplyv na &innostrary.
Casovaé Casovac zapnete a vypnete tak, Ze zvolite: Ponuka, Nastavenia.

Ako nastavit: Casové funkcie

Nastavenie: Presny cas
Krok €. 1 Krok €. 2 Krok €. 3

9. [ ® | &

Presny ¢as zmenite v ponuke volbou Na-
stavenia, Presny Cas. Pozrite kapitolu Nastavte hodiny. Stlacte tlacidlo: OK,
LStruktdra ponuky”.

Nastavenie: Casomer
Krok €. 1 Krok €. 2 Krok €. 3

AT Na displeji sa \ Mo
zobrazi: (
0:00

Q

Nastavte funkciu Caso-

mer Stlatte tlagidlo: OK.

Stlacte tlacidlo: .

® Casova¢ za¢ne ihned odpoc¢itavat.
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Nastavenie: Cas pripravy
Krok €. 1 Krok €. 2 Krok €. 3 Krok €. 4
[' \ N Na displeji sa ( \ A
< @ zobrazi: < @
0:00
Vyberte funkciu | 5pakovane stlag- sTo? Nastavte &asva- | Stlacte tlacidlo:
ohrevu a nastavte @ . OK
teplotu. te: . renia. :
® ¢asovat zatne ihned odpocitavat.
Nastavenie: Odklad nastavenia casu
Krok €. 1 | Krok €. 2 Krok €. 3 |Krok¢. 4 Krok €. 5 | Krok €. 6
Na di-
NP2 m N\ : N\
( \ il spleji sa ( ) N Nn- Na di- (' "\ e
zobrazi: Q spleji sa Q
presny zobrazi:
cas
Vyberte Opakoya-. ) & Nastavte | ctazte tia- @ stop Nastavte St|v6}Cte.
funkciu | nestlacte: | &rapt | casspu- | . oK ¢as skon- | tlacidlo:
ohrevu. stenia. | Cidlo: ™% Zenia. OK.
® Casovat za¢ne odpo¢itavat' v nastavenom ¢ase spustenia.

PouzZivanie prislusenstva

VAROVANIE! Pozrite si kapitoly

Vysoky okraj okolo roStu zabranuje
ohladne bezpecnosti.

zoSmyknutiu kuchynského riadu z rostu.

VloZenie prisluSenstva

Malé zarazky na vrchu zvy3uju bezpecnost.
Tieto odsadenia tieZ zabranuju prevrateniu.
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nadol.

Dré6teny rost:
RoSt zasurite medzi vodiace tyCe zasuva-
cich list a uistite sa, Ze nozi¢ky smeruju

Plech na pecenie / Hiboky pekac:
Plech na pecenie zasurite medzi vodiace
liSty zvolenej Urovne rury.

Teplotna sonda

Teplotna sonda - meria teplotu vnutri jedla.

Nastavuju sa dve teploty:

C A

Teplota v rare. Teplota vo vnutri.

Pre najlepSie vysledky varenia:

Prisady by mali mat'izbovd | NepouZivajte s tekutymi Pocas varenia musi zostat'v po-

teplotu. pokrmami. krme.

Spbsob pouzivania: Teplotna sonda

Krok €. 1

Zapnite raru.

Krok €. 2

Nastavte funkciu ohrevu a v pripade potreby zmerite teplotu rury.

Krok €. 3

VloZte: Teplotna sonda.
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Maso, hydinu a rybu Zapekaciu nadobu
Spicku Teplotna sonda vloZte do stredu Spicku Teplotna sonda zapichnite presne do
masa alebo ryby, podla moZnosti do naj- stredu zapekacej nadoby. Teplotnd sonda ma
hrub3ej Casti. Uistite sa, Ze minimalne 3/4 | byt pocas pecenia stabilne na jednom mieste.
Teplotna sonda su vnutri pokrmu. Dosiahnete to pouZitim pevnej prisady. Na

podoprenie silikdnovej rukovéte Teplotna son-
da poutzite okraj zapekacej formy. Spicka Te-
plotna sonda by sa nemala dotykat dna zape-
kacej nadoby.

R

*@7
'

\

Lﬁxg/ze\;\;\‘g\\_\\\‘&}\x,

Krok €. 4

Teplotna sonda zasurite do zasuvky v prednej asti rary.
Na displeji sa zobrazi aktualna teplota: Teplotna sonda.

Krok €. 5

Stlacte /‘? aby ste nastavili teplotu vnutri pokrmu.

Krok €. 6

OK _ stlatenim potvrdte.

Ked dosiahne potravina nastavenu teplotu, zaznie zvukovy signal. MéZete si vy-
brat, ¢i budete v vareni pokracovat alebo prestanete, aby bola potravina spravne
prepecena.

Krok €. 7

Vytiahnite zastr¢ku Teplotna sonda z prisluSnej zasuvky a vyberte pokrm z rury.
A VAROVANIE! PretoZe sa Teplotna sonda zohreje, hrozi nebezpecen-
stvo popélenia. Pri odpdjani a vyberani teplotnej sondy z potraviny
budte opatrni.

Navod na poutzitie: teleskopické listy /\ UPOZORNENIE! Teleskopické listy

neumyvajte v umyvacke riadu.

@ Pokyny nainstalaciu Teleskopické listy nemaZte.
teleskopickych liSt si odloZte na
budlce poufzitie.

Pomocou teleskopickych 1ist mbézete lahko
zasUvat a vyberat'roSty a plechy.
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Krok €. 1 Vytiahnite pravu a lavu teleskopickd listu.

Krok €. 2 | Droteny rost poloZte na teleskopické listy a
opatrne ich zasurite do rury.
Pred zatvorenim dvierok rury zatlacte tele-
skopické liSty tplne do rary.

Doplinkové funkcie

Blokovanie

Tato funkcia zabranuje nahodnej zmene funkcie spotrebica.

je zablokovany.

Zapnite ju, ked je spotrebi¢ zapnuty - nastavena priprava pokrmu pokracuje, ovladaci panel

Zapnite ju, ked je spotrebi€ vypnuty - neda sa zapnut, ovladaci panel je zablokovany.

N

¥

OOoK

OOK _ siatte a podrzte, ak OOK _ siatte a podrzte, ak to
chcete zapnut funkciu. chcete vypnut.
Zaznie zvukovy signal.

@ 3x @ - zablika, ked sa blokovanie zapne.

Automatické vypinanie

Ak pracuje funkcia ohrevu a nezmenite
Ziadne nastavenia, z bezpecnostnych

dévodov sa spotrebi¢ po urcitom Case vypne.

(S

O

30-115

12.5

120 - 195

8.5

°C @ (h)

200 - 245 55

250 - maximum 3

Funkcia automatického vypnutia nebude
fungovat pri tychto funkcidch: Osvetlenie
rary, Teplotna sonda, Odklad nastavenia
Casu.
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Chladiaci ventilator

Ked je spotrebic v prevadzke, automaticky sa
zapne chladiaci ventilator, aby udrzal povrch

Tipy a rady

Odporuicania pre varenie

427

spotrebica chladny. Ak spotrebic vypnete,
chladiaci ventilator mdze pokracovat
v ¢innosti, kym sa spotrebi¢ neochladi.

®

druhy jedal.

cept.

Teploty a Casy pripravy jedal uvedené v tabulkach su iba orientacné. Zavisia od konkrétneho
receptu a mnozstva a kvality pouZitych prisad.
Vas spotrebi¢ mdze pri peceni fungovat inak ako spotrebic, ktory ste pouzivali doteraz. Rady
nizSie zobrazuju odporucané nastavenia teploty, ¢asu pecenia a Urovne v rure pre konkrétne

Ak nie je k dispozicii nastavenie pre konkrétny recept, vyhladajte nastavenie pre podobny re-

Vihky horuci vzduch

V zdujme ¢o najlepsich vysledkov sa riadte
tipmi v tabulke niZ3ie.

¥ = |@[E[O
\ o -—
(Y] (min)
Sladké pecivo, 16 | plech na pecenie alebo 180 20-30
kusov pekac na zachytavanie
tuku
Pecivo, 9 kusov plech na pecenie alebo |180 30-40
pekac na zachytavanie
tuku
Pizza, mrazena, Dréteny rost 220 10-15
0,35 kg
PiSkétova rolada | plech na pecenie alebo [ 170 25-35
pekac na zachytavanie
tuku
Brownies - ¢ok. plech na pecenie alebo | 175 25-30
suSienky pekac na zachytavanie
tuku
Nakyp, 6 kusov keramické zapekacie for- | 200 25-30
my na drétenom roSte
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¥ = | 8 [E
\ ru -—
(W)} (min)
PiSkotovy korpus | forma na korpus na dro- | 180 15-25
tenom roste
Viktériin kolac forma na pecenie na 170 40-50
drétenom roste
PoSirovana ryba, | plech na pecenie alebo |[180 20-25
0,3 kg pekac na zachytavanie
tuku
Celd ryba, 0,2kg | plech na pecenie alebo |180 25-35
pekac na zachytavanie
tuku
Rybie filé, 0,3 kg | forma na pizzu na drbte- | 180 25-30
nom roste
PoSirované maso, | plech na pecenie alebo | 200 35-45
0,25 kg pekac na zachytavanie
tuku
Saslik, 0,5 kg plech na pecenie alebo | 200 25-30
pekac na zachytavanie
tuku
SusSienky, 16 ku- | plech na pecenie alebo 180 20-30
sov pekac na zachytavanie
tuku
Mandlové susien- | plech na pecenie alebo [ 180 25-35
ky, 24 kusov pekac na zachytavanie
tuku
Muffiny, 12 kusov | plech na pecenie alebo [ 170 30-40
pekac na zachytdvanie
tuku
Slané pecivo, 20 | plech na pecenie alebo | 180 25-30
kusov pekac na zachytavanie
tuku
SuSienky z kreh- | plech na pecenie alebo | 150 25-35
kého cesta, 20 ku- | pekac na zachytavanie
sov tuku
Malé torticky, 8 plech na pecenie alebo | 170 20-30

kusov

pekac na zachytavanie
tuku
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¥ T = | B[k
\ uu I i
(W) (min)

Zelenina, poSiro- | plech na pecenie alebo |180 3 35-45
vana, 0,4 kg pekac na zachytavanie

tuku
Vegetarianska forma na pizzu na drbte- | 200 3 25-30
omeleta nom roste
Stredomorska ze- | plech na pecenie alebo | 180 4 25-30
lenina, 0,7 kg pekac na zachytavanie

tuku

Vihky horuci vzduch - odporicané prislusenstvo

PouZite tmavé a matné formy a nadoby. Absorbuju teplo lepSie ako svetly a leskly riad.

 ~

Nadobky na
Forma na pizzu Forma na pecenie suflé Forma na korpus
Tmava, matna Tmava, matna Keram_|cka Tmava, matna
. . 8 cm priemer, .
priemer 28 cm priemer 26 cm oy priemer 28 cm
5 cm vyska

Tabulky pecenia pre skiSobné

inStitaty

Informacie pre skiSobné Ustavy
Testy podla normy IEC 60350-1.

ks/plech

\/ =] ~— « [E
AN (] L —

(°C) (min)
Malé ko- [ Tradi¢né Plech na 3 170 20-35 -
laciky, 20 | pecenie pecenie

ks/plech

Malé ko- | Teplovzdu$- | Plechna |3
laciky, 20 | né PeCenie | pecenie

150-160 [20-35
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\/ = ~ e [E
AN ] L —
(°C) (min)
Malé ko- | Teplovzdus- | Plech na 2a4 150-160 [20-35 -
laciky, 20 | né PeCenie | pecenie
ks/plech
Jablkovy | Tradi¢né Dréteny 2 180 70-90 -
kold¢, 2 | pecenie rost
formy
@20 cm
Jablkovy | Teplovzdus- | Dréteny 2 160 70-90 -
kold¢,2 | né Peenie |rost
formy
©20 cm
Piskdtovy | Tradicné Dréteny 2 170 40-50 Ruru predhrejte
kol&c bez | pecenie rost na 10 min
tuku, for-
ma na
kolace @
26 cm
PiSkotovy | Teplovzdus- | Droteny 2 160 40 - 50 Raru predhrejte
kolac¢ bez | né Peenie |rost na 10 min
tuku, for-
ma na
kolace @
26 cm
Piskétovy | Teplovzdus$- | Droteny 2a4 160 40 - 60 Ruru predhrejte
kolac¢ bez | né Pecenie |rost na 10 min
tuku, for-
ma na
kolace @
26 cm
Linecké | Teplovzdus$- | Plech na 3 140-150 [20-40 -
kolaciky | né PeCenie |pecenie
Linecké |Teplovzdu$- |Plechna |2a4 140-150 |25-45 -
kolaciky | né Pecenie |pecenie
Linecké |Tradicné Plechna |3 140-150 |25-45 -
kolaciky | pecenie pelenie
Hrianky, | Gril Dréteny 4 Max. 1-5 Ruru predhrejte
4 -6 ku- rost na 10 min
sov
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XH [ =|E[B[0] ©
\ ] ru —
(°C) (min)

Hovadzi | Gril Droteny 4 Max. 20-30 Dréteny rost vloz-
burger, rost, pe- te do Stvrtej a pe-
6 kusov, kac na od- kac na zachytava-
0,6 kg kvapkava- nie tuku do tretej

nie tuku Urovne rary. V po-

lovici varenia
otocte pokrm na
druht stranu.
Raru predhrejte
na 10 min

OsSetrovanie a Cistenie

VAROVANIE! Pozrite si kapitoly
ohladne bezpecnosti.

Poznamky k Cisteniu

<

Cistiace pro-
striedky

Prednu stranu spotrebica ocistite iba handrickou z mikrovladkien namoce-
nou v teplej vode s jemnym Cistiacim prostriedkom.

Na Cistenie kovovych povrchov pouZite Cistiaci roztok.

Skvrny vy¢istite s miernym €istiacim prostriedkom.

—<r

Dutinu odistite po kazdom pouZziti. Hromadenie tuku alebo inych zvySkov
mdZe mat na nasledok vznik poZziaru.

L

Vnutri spotrebica alebo na sklenenych paneloch dvierok sa méze konden-
zovat vlhkost. V zaujme zniZenia kondenzacie nechajte spotrebic zapnuty

224

Prislusenstvo

Kazdodenné |10 mint pred pripravou pokrmu. Jedlo v spotrebiti neskladujte dihsie ako

pouzivanie |20 minut. Dutinu osusSte po kazdom pouZiti iba handri¢kou z mikrovlakien.
& Vycistite vSetko prisluSenstvo po kazdom pouziti a nechajte ho vyschnut.

,_¢/ Pouzite iba handricku z mikrovldkien namocenu v teplej vode s jemnym ci-

stiacim prostriedkom. PrisluSenstvo sa nesmie umyvat'v umyvacke riadu.

PrisluSenstvo s nelepivou povrchovo Upravou necistite abrazivnymi Cistiaci-
mi prostriedkami ani predmetmi s ostrymi hranami.
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Cistenie: Reliéf dutiny
Vy¢istite priehlbinu dutiny, aby ste odstran

zvySky vodného kamena po peceni s parou.

432

Krok €. 1

Krok €. 2

Krok €. 3

pridavnych latok.

Do priehlbiny dutiny nalejte [ Pockajte 30 minuat, kym ocot | Dutinu vycistite teplou vodou
250 ml bieleho octu. PouZite | nerozpusti zvySky vodného a makkou handrickou.
maximalne 6 %-ny ocot bez kamena pri teplote okolia.

Pre funkciu: SteamBake vycistite rdru po kazdych 5 - 10 cykloch pecenia.

Vybratie: Zastvacie liSty

Vyberte zasuvacie listy, aby ste mohli odistit’

rdru.

Krok €. 1 | RUru vypnite a pockajte, kym
nevychladne.

Krok €. 2 | Odtiahnite prednu cast zasu-
vacich list od bo¢nej steny.

Krok €. 3 | Zadnu cast'list odtiahnite od
bocnej steny a liSty vyberte.

Krok €. 4 | Zasuvacie listy nainStalujte

v opacnom poradi.
Pridrziavacie koliky na telesko-
pickych listdch musia smero-
vat dopredu.

Spodsob pouZivania: Cistenie
pyrolyzou

Cistenie rury pomocou Cistenie pyrolyzou.

A VAROVANIE! Hrozi riziko
popalenin.

UPOZORNENIE! Ak su v tej istej
kuchynskej skrinke nainStalované
dalSie spotrebice, nepouZzivajte
ich sucasne s touto funkciou.
Mohlo by to spdsobit poSkodenie
rary.
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/\ VAROVANIE! Dbajte na to, aby sa
pocas Cistenia pyrolyzou a pri
prvej prevadzke pri maximalnej
teplote (a po takomto pouziti)
nachadzali zvierata (hlavne vtaky)
¢o najdalej od spotrebica.
Preferovanou moznostou je drZat
ich v inej miestnosti pocas
pyrolytického cyklu a dovtedy,
kym spotrebi¢ znovu nevychladne
na izbovu teplotu. Pocas
pyrolytického cyklu a prvého cyklu
pouZzivania pri maximalnej teplote
(a po takomto pouziti, az kym
spotrebi¢ nevychladne) musi byt
zabezpelené dobré vetranie.

/\ VAROVANIE! Predtym, ako
vykonate funkciu samocistenia
pyrolyzou alebo funkciu Prvé
pouZitie, z vnutorného priestoru
rdry odstrante:

+ Akékolvek zostatky jedla, oleja
alebo pozostatky/usadeniny
mastnoty.

+ VSetky vyberatelné predmety
(vratane rostov, bo¢nych
kolajniciek/teleskopickych list
atd. dodanych s produktom),
predovSetkym v3ak hrnce s
nelepivou povrchovou
Upravou, panvice, plechy na
pecenie, nastroje a pod.
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Skér ako zapnete pyrolyzu:

vyberte vietko prisluSenstvo a
vyberatelné zasivacie mriezky alebo
drZiaky rostov.

dno rury vycistite vlaznou vodou a
jemnym Ccistiacim prostriedkom.
vnutorny skleneny panel dvierok
poutierajte makkou handri¢kou a teplou
vodou.

zatvorte dvierka rary.

Pred Cistenie pyrolyzou:

RUru vypnite a pockajte,
kym nevychladne.

Odstrante vSetko prislusen-

Dno rary a vnatorny skleneny

panel dvierok vycistite teplou

vodou, makkou handritkou a

miernym Cistiacim prostried-
kom.

Cistenie pyrolyzou

Krok €. 1

Vstupna ponuka: Cistenie al .

Volitelha funkcia

Doba trvania

C1 - Lahké cistenie

1h
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Cistenie pyrolyzou

C2 - Normalne Cistenie 1h 30 min
C3 - D6kladné cistenie 2h 30 min
Krok €. 2 OK _ stlatenim vyberte program istenia.
Krok €.3 OK _ stlagenim spustite Eistenie.
Krok €. 4 Po Cisteni otocte ovladac funkcii ohrevu do polohy Vypnuté.

® Po spusteni Cistenia sa dvere rury zablokuju a osvetlenie zhasne. Kym sa dvierka neod-
blokuju, na displeji st zobrazené: &.

Po skonceni Cistenia:

Raru vypnite a pockajte, Vnutro vycistite makkou Z dna rury odstrante zvysky po
kym nevychladne. handrickou. Cisteni.

Pripomienka Cistenia

Rura vam pripomenie, Ze ju treba vycistit pyrolyzou.

ol blika na displeji 5 sekiind po kazdom pe- Na vypnutie pripomienky vstlpte do Ponuka
geni. a vyberte Nastavenia, Pripomienka Cistenia.

Vybratie a inStalacia: Dvierka

Dvierka rury maju tri sklenené panely. Dvierka a vnutorné sklenené panely rdry moZete vybrat
a vycistit. Pred odstranenim sklenenych panelov si precitajte cely pokyn ,Odstranenie a
montdz dvierok”.

/\ UPOZORNENIE! Riru nepouZivajte bez sklenenych panelov.

Krok €. 1 | Uplne otvorte dvierka a uchopte oba
zavesy.
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Krok €.

Z3apadky nadvihnite a potiahnite,
kym nezacvaknu.

Krok ¢.

Dvierka rury privrite do polovice,

aby zostali v prvej otvorenej polohe.

Potom ich nadvihnite a potiahnite
vpred a vyberte z |6Zka.

Krok €.

Dvierka poloZte na makku tkaninu
na rovny povrch.

Krok €.

Uchopte ram dvierok (B) po stra-
nach v hornej Casti a zatlacte ich
smerom dnu, aby sa uvolnila upev-
fovacia zapadka.

Krok ¢.

Ram dvierok vyberte potiahnutim
smerom dopredu.

Krok €.

Sklenené panely dvierok uchopte za
horny okraj a opatrne ich vytiahnite
jeden za druhym. Za¢nite od horné-
ho panela. Uistite sa, Ze skleneny
panel sa Uplne vysunie z podpier.

Krok €.

Sklenené panely umyte vodou s pridavkom saponatu. Sklenené panely dékladne

osuste. Sklenené panely neumyvajte v umyvacke riadu.

Krok €.

9

Po Cisteni nainStalujte sklenené panely, rdm dvierok a dvierka rury, zatvorte pri-

chytky na oboch zavesoch.

Ak st dvierka namontované spravne, pri zatvarani prichytiek budete poc€ut cvaknutie.
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Dbajte na to, aby ste sklenené panely (A a
B) namontovali spat'v spravnom poradi.
Skontrolujte symbol/potlac na bo¢nej stra-
ne skleneného panela, kazdy zo sklenenych
panelov vyzerd odliSne, aby boli demontaz
a montaz jednoduchsie.

Zbna s potlatou musi smerovat k vnutornej
strane dvierok. Po inStalacii skontrolujte, €i
nie je povrch skleného panela na miestach
potlace na dotyk drsny.

Pri sprdvnej montazi ram dvierok zacvakne.
Uistite sa, Ze ste namontovali stredny skle-
neny panel spravne do 16Zok.

L.
P =i

Vymena: Osvetlenie

A VAROVANIE! Hrozi
nebezpecenstvo zasahu
elektrickym prudom.
Ziarovka moZe byt hortca.

Halogénovu Ziarovku vzdy drzte cez tkaninu,
aby ste predisli pripaleniu zvySkov mastnoty
na ziarovke.

Pred vymenou Ziarovky v osvetleni:

Krok €. 1

Krok €. 2

Krok €. 3

Vypnite rdru. Pockajte, kym
nebude rdra studena.

Rdru odpojte zo siete.

Na dno dutiny poloZte hand-
ricku.

Zadné osvetlenie

Krok €. 1

Otocte skleneny kryt a vyberte ho.

Krok €. 2 | Vycistite skleneny kryt.

Krok €. 3 | Vymerite Ziarovku za vhodnu Ziarovku s tepelnou odolnostou do 300 °C.

Krok €. 4 | NainStalujte skleneny kryt.
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RieSenie problémov

VAROVANIE! Pozrite si kapitoly
ohladne bezpecnosti.
Co robit, ak...

V pripadoch, ktoré nie su uvedené v tejto tabulke, sa obratte na autorizované servisné
stredisko.

Spotrebic sa nezapne ani sa nezohrieva

Problém Skontrolujte, €i...

Spotrebic sa nezohrieva. Deaktivovalo sa automatické vypinanie.

Spotrebic sa nezohrieva. Dvere spotrebica su zatvorené.

Spotrebic sa nezohrieva. Nie je vypélena poistka.

Spotrebic¢ sa nezohrieva. Blokovanie je vypnuté.

Komponenty

Problém Skontrolujte, €i...

Osvetlenie je vypnuté. Vlhky hortci vzduch - je zapnuté.

Ziarovka nefunguje. Ziarovka je vypélena.

Teplotna sonda nefunguje. Konektor Teplotna sonda je plne zasunuty do
zasuvky.

Chybové kédy

Displej zobrazuje... Skontrolujte, Ci...

Err C2 Vytiahli ste zastrcku Teplotna sonda zo za-
suvky.

Err C3 Dvere spotrebica su zatvorené alebo nie je
pokazeny zdmok dveri.

Err F102 Dvere spotrebica su zatvorené.

Err F102 Blokovanie dvierok nie je pokazené.

0:00 I?oélo k vypadku napajania. Nastavte presny
cas.

Ak sa na displeji zobrazi chybovy kod, ktory nie je uvedeny v tejto tabulke, vypnutim a za-
pnutim domovej poistky restartujte spotrebic. Ak sa chybovy kéd objavi znova, obratte sa na
autorizované servisné stredisko.
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Cistenie

Problém

Skontrolujte, €i...

Z priehlbiny dutiny rdry vytekd voda.

V priehlbine dutiny rudry je privela vody.

Servisné udaje

Ak problém nedokaZete odstranit sami, kontaktujte autorizované servisné stredisko.

Udaije potrebné pre autorizované servisné stredisko najdete na typovom Stitku. Typovy Stitok
sa nachadza na prednom rame dutiny spotrebica. Neodstranujte typovy Stitok z dutiny

spotrebica.

Odporicame vam, aby ste vyplnili nasledujuce udaje:

Model (MOD.)

Cislo produktu (PNC)

Sériové Cislo (S.N.)

Technické udaje

Technické udaje

Sirka 480 mm
Rozmery (vnutorné) VySka 361 mm
Hibka 416 mm
Oblast plechu na pecenie 1438 cm?
Horny ohrevny ¢lanok 2300 W
Dolny ohrevny ¢lanok 1000 W
Gril 2300 W
Kruhové ohrevné teleso 2400 W
Celkovy prikon 3490 W
Napatie 220-240V
Frekvencia 50 - 60 Hz
Pocet funkcii 9
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Energeticka ucinnost’
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Informacie o vyrobku a harok s informaciami o vyrobku

Néazov dodavatela

IKEA

Identifikacia modelu

FORNEBY 305.568.99
FORNEBY 105.568.95

Index energetickej ucinnosti

81.2

Trieda energetickej Gc¢innosti

A+

rezim

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, tradi¢ny

0.93 kWh/cyklus

ntildtorovej ndtenej konvekcie

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, rezim ve-

0.69 kWh/cyklus

Pocet vykurovacich casti

1

Zdroj tepla Elektrina

Hlasitost’ 721

Typ rary Zabudovana rara
FORNEBY 34.5 kg
305.568.99

Hmotnost’
FORNEBY 34.4 kg
105.568.95

rary a grily - metédy merania vykonu.

IEC/EN 60350-1 - Elektrické varné spotrebice pre domacnost - Cast 1: Sporéky, rury, parné

Uspora energie

Spotrebi¢ ma funkcie, ktoré vam
pom&Zzu usporit energiu pri
kazdodennom vareni a peceni.

Uistite sa, Ze su dvierka spotrebita pocas
prevadzky zatvorené. Pocas pripravy pokrmu
neotvarajte dvierka spotrebica prilis ¢asto.
Tesnenie dvierok udrZiavajte Cisté a uistite
sa, Ze je upevnené na svojom mieste.

V zadujme vy3Sej Uspory energie pouzite
kovovy riad.

Ak je to mozné, spotrebic¢ pred samotnou
pripravou pokrmu nepredhrievajte.

Ked pripravujete niekolko pokrmov naraz,
zachovajte €o najkratSie prestavky medzi
pecenim.

Pecenie s ventilatorom

Ak je to mozZné, pouZite funkcie pecenia s
ventildtorom, aby ste dosiahli Usporu
energie.

Zvyskové teplo

Ventilator a osvetlenie budu nadalej v
¢innosti. Ked spotrebic vypnete, na displeji
sa zobrazi zvySkové teplo. Teplo moZete
pouZit'na udrzZanie teploty jedla.

Ak priprava pokrmu trva dlhSie ako
30 minut, zniZte teplotu spotrebica na
minimalne 3 - 10 mindt pred koncom
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pripravy. Pomocou

zvySkového tepla

v spotrebici bude priprava pokrmu

pokracovat.

ZvySkové teplo pouZite na ohrev ostatnych

pokrmov.

Uchovanie teploty jedla
Ak chcete jedlo uchovat teplé pomocou

nastavenie teploty.

Na displeji sa zobrazi

ukazovatel zvySkového tepla alebo teplota.

Pecenie s vypnutym osvetlenim
Pocas pecenia vypnite osvetlenie. Zapnite ho
iba v pripade potreby.

Struktidra ponuky

Vihky hortci vzduch
Funkcia ur€ena na Usporu energie pocas
pecenia.
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Ked pouZzivate tuto funkciu, osvetlenie sa po
30 sekundach automaticky vypne. Osvetlenie
modZete opat zapnut, ale tento Ukon zniZi
oCakavanu Usporu energie.

Ponuka
Krok €. 1 Krok €. 2 Krok €. 3 Krok €. 4 Krok €. 5
— Vyberte volitelnu oK .
— -vyberte | funkciu zo $truk- Vyberte nasta- -stlacenim | Upravte hodnoty
pre vsr:lLJJEado Po-| tdry Ponuka a venie. potv:/(ltsigasta— a stlacte OK.
’ stlagte OK, ’

Ovladac funkcii ohrevu otocte do polohy vypnutia na ukoncenie Ponuka.

Ponuka Struktura

Sprievodca pecenim ¥ Cistenie ol Nastavenia {0
Nastavenia

01 | Presny cas Zmenit’ 02 |Jasdispleja 1-5

03 | Tony tlacidiel 1 - Pipnutie 04 | Hlasitost zvuku 1-4
2 - Cvaknutie
3 - Vypnuty
zvuk

05 |Teplotna sonda Akcia |1-Signala 06 | Casovac Zap./Vyp.
stop
2 - Signal
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Nastavenia
07 | Osvetlenie rary Zap./Vyp. 08 | Rychle zohrievanie | Zap./Vyp.
09 | Pripomienka Cistenia | Zap./Vyp. 10 [ ReZim Demo Aktivacny kéd:
2468
11 | Verzia softvéru Kontrola 12 Zru§it’v§etky nasta- |Ano/nie
venia

Ochrana Zivotného prostredia

2%
Materialy oznacené symbolom TO
odovzdajte na recyklaciu. Obal hodte do
prislusnych kontajnerov na recyklaciu.

Chrarite Zivotné prostredie a zdravie [udi a

recyklujte odpad z elektrickych a
elektronickych spotrebicov. Nelikvidujte

spotrebice oznacené symbolom i spolu s
odpadom z domacnosti. Vyrobok odovzdajte
v miestnom recyklatnom zariadeni alebo sa

obratte na obecny alebo mestsky drad.
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Varnostne informacije 442 Dodatne funkcije 462
Varnostna navodila 444 Namigi in nasveti 463
Namestitev 447 VzdrZevanje in ¢iSCenje 467
Opis izdelka 448 Odpravljanje tezav 473
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Vsakodnevna uporaba 451 Struktura menija 476
Casovne funkcije 457 Skrb za okolje 477
Uporaba dodatne opreme 459

Pridrzujemo si pravico do sprememb.
/\ Varnostne informacije

Pred namestitvijo in uporabo naprave natancno preberite

priloZzena navodila. Proizvajalec ni odgovoren za posSkodbe in

Skodo, nastalo zaradi napacne namestitve in uporabe.
Navodila shranite skupaj z napravo za poznejSo uporabo.

Varnost otrok in ranljivih oseb

- To napravo lahko otroci od osmega leta naprej ter osebe z
zmanjSanimi telesnimi, cutnimi ali razumskimi
sposobnostmi ali s pomanjkanjem izkusenj ter znanja
uporabljajo le pod nadzorom ali ¢e so dobile ustrezna
navodila glede varne uporabe naprave in Ce se zavedajo
nevarnosti, ki obstajajo. Otroci, mlajSi od osem (8) let, ter
osebe z visoko stopnjo invalidnosti se ne smejo pribliZzevati
napravi, e niso pod nenehnim nadzorom.

Otroci morajo biti pod nadzorom, da se ne igrajo z napravo.
- Vso embalaZzo hranite zunaj dosega otrok in jo ustrezno
zavrzite.

OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vroCi. Med uporabo in hlajenjem naprave naj bo
naprava izven dosega otrok in hisnih ljubljenckov.

Ce je naprava opremljena z za3¢ito za otroke, mora biti
zascita vklopljena.
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e wew v

vzdrZevanja naprave, Ce ni zagotovljen nadzor.

SploSna varnost

- Namescanje naprave in zamenjavo kabla lahko opravi le
strokovno usposobljena oseba.

- OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vroci. Pazite, da se ne dotaknete grelcev.

- Vedno si nadenite zascitne rokavice, ko opremo in pekace
jemljete iz ali jih namesScate v pecico.

- Pred vzdrzevalnimi deli prekinite napajanje.

- OPOZORILO: Zagotovite, da je naprava izkljuena, preden
zamenjate Zarnico, da preprecite moznost elektricnega
udara.

- Ne uporabljajte, preden jo namestite v vgrajeno strukturo.

- Za CiSCenje naprave ne uporabljajte parnega Cistilnika.

- Za CiSCenje steklenih vrat ne uporabljajte grobih Cistilnih
sredstev ali ostrega kovinskega strgala, da ne poskodujete
stekla.

. Ce je napajalni kabel poskodovan, ga mora zamenijati
proizvajalec, pooblasceni servisni center ali druga strokovno
usposobljena oseba, da se izognete nevarnosti elektricnega
udara.

- Pred piroliticnim ¢iS¢enjem iz notranjosti naprave odstranite
vso opremo in odvecno razlito olje ali mascobne obloge.

. Ce Zelite odstraniti nosilce za re3etke, najprej potegnite
sprednji del nosilca reSetke, nato pa Se zadnji del, stran od
bocnih sten. Nosilce reSetk namestite v obratnem zaporedju.

- Uporabite samo tipalo za jedi (sondo za meso), priporocljivo
za to napravo.
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Varnostna navodila

Namestitev

/\ OPOZORILO! To napravo lahko
namesti le strokovno
usposobljena oseba.

+ Odstranite vso embalazo.

+ Ne nameS3cajte ali uporabljajte
poskodovane naprave.

+ UpoStevajte navodila za namestitev,
priloZena napravi.

* Pri premikanju naprave bodite pazljivi, ker
je tezka. Vedno uporabljajte zas¢itne
rokavice in priloZzeno obutev.

+ Naprave ne vlecite za rocaj.

* Napravo namestite na varno in primerno
mesto, ki ustreza zahtevam za
namestitev.

+ UpoStevajte predpisano najmanjso
razdaljo do drugih naprav in enot.

+ Pred namestitvijo pecice preverite, ali se
vrata neovirano odpirajo.
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Globina ob odprtih
vratih

1022 mm

Najmanjsa velikost
prezracevalne odprti-
ne. Odprtina na dnu
hrbtne strani

560x20 mm

DolZina napajalnega
kabla. Kabel v desnem
vogalu na hrbtni stra-
ni

1500 mm

Pritrdilni vijaki

4x25 mm

Najmanjsa visina 580 (600) mm
omarice (najmanjsa

viina omarice pod

delovno povrsino)

Sirina omarice 560 mm
Globina omarice 550 (550) mm
Visina sprednjega de- 589 mm

la naprave

Visina hrbtnega dela 571 mm
naprave

Sirina sprednjega dela 595 mm
naprave

Sirina hrbtnega dela 559 mm
naprave

Globina naprave 569 mm
Vgradna globina na- 548 mm
prave

Elektricne povezave

OPOZORILO! Nevarnost poZara in

elektri¢nega udara.

+ Elektri¢no prikljucitev mora opraviti

usposobljen elektricar.

* Naprava mora biti ozemljena.
+ Preverite, ali so parametri s plos¢ice za
tehni¢ne navedbe zdruZljivi z elektri¢no

napetostjo omreZzja.

+ Vedno uporabite pravilno namesceno

varnostno vticnico.

* Ne uporabljajte razdelilnikov in

podaljSkov.

* Pazite, da ne poskodujete vtica in kabla.
Ce je treba kabel zamenjati, mora to
storiti osebje pooblas¢enega servisnega

centra.

+  Priklju¢ni kabli ne smejo priti v stik ali
blizino vrat naprave ali odprtine pod
napravo, Se posebej, ko naprava deluje ali

so vrata vroca.

+ Zasdita pred udarom elektri¢nega toka
izoliranih delov in delov pod elektri¢no
napetostjo mora biti pritrjena tako, da je
ni mogoce odstraniti brez orodja.

+ Vti¢ vtaknite v vti¢nico Sele ob koncu
namescanja. Poskrbite, da bo vti¢
dosegljiv tudi po namestitvi.

+ (e je omreZna vti¢nica zrahljana, ne

vtikajte vtica.
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Ne vlecite za elektri¢ni priklju¢ni kabel, ¢e
Zelite izkljuciti napravo. Vedno povlecite
za vtic.

Uporabite le prave izolacijske naprave:
odklopnike, varovalke (talilne varovalke
odvijte iz nosilca), zas¢itne naprave na
diferencni tok in kontaktorje.

Elektricna napeljava mora vkljucevati
izolacijsko napravo, ki omogoca odklop
naprave iz omrezja na vseh stikalih.
Izolacijska naprava mora imeti kontaktno
odprtino s premerom vsaj 3 mm.

Preden vtaknete vti¢ v vti¢nico, povsem
zaprite vrata naprave.

Uporaba

A OPOZORILO! Nevarnost

poskodbe, opeklin in elektricnega
udara ali eksplozije.

Ne spreminjajte specifikacij te naprave.

Prepricajte se, da prezracevalne odprtine

niso ovirane.

Naprave med delovanjem ne puscajte

brez nadzora.

Po vsaki uporabi izklopite napravo.

Pri odpiranju vrat naprave, medtem ko je

naprava v uporabi, bodite previdni. Lahko

pride do izpusta vroCega zraka.

Naprave se ne dotikajte z mokrimi

rokami, ali kadar je v stiku z vodo.

Ne pritiskajte odprtih vrat.

Naprave ne uporabljajte kot delovno

povrsino ali povrSino za odlaganje.

Previdno odprite vrata naprave. Uporaba

sestavin z alkoholom lahko povzroci

mes3anico alkohola in zraka.

Ne dovolite, da bi iskre ali odprti plameni

prisli v stik z napravo, ko odprete vrata.

Ne postavljajte vnetljivih izdelkov ali

predmetov, ki so prepojeni z vnetljivimi

izdelki, v napravo, blizu nje ali nanjo.
OPOZORILO! Obstaja nevarnost
Skode na napravi.

Za preprecevanje poskodb ali razbarvanja
emajla:
- Ne smete postaviti pekacev ali drugih
predmetov neposredno na dno
naprave.

445

- Ne smete postaviti aluminijaste folije
neposredno na dno naprave.

- Ne smete postaviti vode neposredno
v vro€o napravo.

- Ne smete hraniti vlaznih jedi in hrane
v napravi, potem ko nehate kuhati.

- Priodstranjevanju ali name3¢anju
opreme bodite previdni.

+ Sprememba barve emajla ali
nerjavnega jekla ne vpliva na zmogljivost
naprave.

+ ZavlaZzno pecivo uporabite globok pekac.
Sadni sokovi povzrocijo madeze, ki so
lahko trajni.

+ Vedno kuhajte z zaprtimi vrati naprave.

+ Ce napravo namestite za plo§¢o
pohistvenega elementa (npr. vrata),
poskrbite, da vrata med delovanjem
naprave ne bodo nikoli zaprta. Za zaprto
plo3¢o pohiStvenega elementa se lahko
nakopicita toplota in vlaga ter povzrocita
nadaljnje poskodbe naprave, ohisja ali tal.
PloS¢e omarice ne zapirajte, dokler se po
uporabi naprava popolnoma ne ohladi.

Nega in ¢iS€enje

OPOZORILO! Nevarnost telesnih
poskodb, pozara ali poSkodb
naprave.

+ Pred vzdrzevanjem izklopite napravo in
iztaknite vtic iz vticnice.

* Prepricajte se, da je naprava hladna.
Vroce steklene plosce lahko pocijo.

+ Ko se steklene plo3ce v vratih
poskodujejo, jih takoj zamenjajte. Obrnite
se na pooblasZeni servisni center.

+ Ob odstranjevanju vrat z naprave bodite
previdni. Vrata so tezka!

* Napravo redno Cistite, da preprecite
poSkodbe materiala na povrsini.

* Preostala mascoba ali hrana v napravi
lahko povzroci pozar.

« Ce uporabljate razprsilo za ¢is¢enje
pecice, upostevajte varnostna navodila z
embalaze.
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Piroliti€no ciScenje

OPOZORILO! Nevarnost poskodb/
poZara/kemicnih emisij (hlapov) v
nacinu pirolize.

Med piroliticnim ¢iS¢enjem se sproscajo
hlapi, ki niso Skodljivi za ljudi, vklju¢no z
dojencki ali osebami z zdravstvenimi
tezavami.

Za razliko od vseh ljudi so lahko nekatere
ptice in plazilci izjemno obcutljivi na
morebitne hlape, izpuS¢ene med Eistilnim
procesom vseh piroliti¢nih pecic. Manjsi
hisni ljubljencki so lahko zelo obcutljivi na
lokalne spremembe temperature v bliZini
vseh piroliti¢nih pecic, ko se izvaja
piroliti€no ciscenje.

Pred izvedbo funkcije piroliticnega
samodejnega €iScenja ali funkcije prve
uporabe iz pecice odstranite:

- vse ostanke hrane, razlita olja ali
mascobne obloge,

- vse odstranljive predmete (vklju¢no z
reSetkami, stranskimi vodili itd., ki so
priloZeni izdelku), $e posebej lonce,
ponve, pekace, pripomocke s
prevleko proti prijemanju itd.

Visokotemperaturno piroliticno ¢is¢enje
vseh piroliti¢nih pecic lahko poSkoduje
povrsine s prevleko proti prijemanju na
loncih, ponvah, pekacih, podstavkih,
kuhinjskih posodah in podobno, in je
lahko tudi vir nizke emisije Skodljivih
hlapov.

Skrbno preberite vsa navodila za
piroliti€no ciscenje.

Med piroliticnim ¢iS¢enjem naj se otroci
ne zadrZujejo v bliZini naprave. Naprava
postane zelo vroc€a, iz sprednjih hladilnih
reZ pa se sprosca vroc zrak.

Piroliti€no cis¢enje in prva uporaba pri
visokotemperaturna postopka, ki lahko
sproscata hlape iz ostankov kuhanja in
konstrukcijskih materialov, zato
potroSnikom moc¢no priporo¢amo, da:

- Zagotovijo dobro prezracevanje med
vsakim piroliti¢nim ¢iS¢enjem in po
njem
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- zagotovijo dobro prezracevanje med
prvo uporabo in po njej pri najvisji
temperaturi.

Poskrbijo, da bodo vsi hisni ljubljencki (Se
posebej ptice) med piroliticnim ¢iS¢enjem
in po njem ter med prvo uporabo najvisje
temperature, ¢im dlje od naprave.
NajprimernejSa moznost med piroliticnim
ciklom in dokler se naprava ne ohladi na
sobno temperaturo je, da se nahajajo v
drugem prostoru. Med postopkom
piroliticnega cikla in po njem (ohlajanje
naprave) in prvim ciklom uporabe pri
najvisji temperaturi je treba zagotoviti
dobro prezracevanje.

Notranja osvetlitev

OPOZORILO! Nevarnost
elektricnega udara.

O Zarnicah v izdelku in nadomestnih
Zarnicah, ki se prodajajo loceno: Te
Zarnice so zasnovane za ekstremne
pogoje v gospodinjskih aparatih, kot so
izjemne temperature, vibracije in
vlaznosti, ali za sporocanje informacij o
delovanju aparata. Niso namenjene za
uporabo drugje in niso primerne za
sobno razsvetljavo v gospodinjstvu

Ta izdelek vsebuje svetlobni vir razreda
energijske ucinkovitosti G.

Uporabite le Zarnice z istimi
specifikacijami.

Servis

Za popravilo naprave se obrnite na
pooblasc¢eni servisni center.
Uporabite samo originalne rezervne dele.

Odstranjevanje

OPOZORILO! Nevarnost
poskodbe ali zadusitve.

Napravo izkljucite iz napajanja.

OdreZite elektri¢ni priklju¢ni kabel tik ob
napravi in napravo zavrzite.

Odstranite vrata in na ta nacin preprecite,
da bi se otroci in Zivali zaprli v napravo.
Embalazni material:
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Embalazo lahko reciklirate. Plasti¢ni deli
so oznaceni z mednarodnimi oznakami,
kot so PE, PS itd. Embalazni material
odloZite v posode za lo¢eno zbiranje

Namestitev

OPOZORILO! Oglejte si poglavja o
varnosti.

MontaZa

@ Za namestitev si oglejte navodila
za montazo.

Elektricna namestitev

/\ OPOZORILO! Prikljucitev na
elektricno omreZje mora izvesti
strokovno usposobljena oseba.

@ Ce ne upostevate varnostnih
navodil iz poglavij o varnosti,
proizvajalec ne prevzema
odgovornosti.

Pecica ima namescen le priklju¢ni kabel.

Kabel

Vrste kablov, ki so primerni za prikljucitev ali
zamenjavo:
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odpadkov na krajevnem zbiralis¢u
odpadkov.

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Za presek kabla si oglejte skupno moc¢ na
plo&¢ici za tehni¢ne navedbe. Ogledate si
lahko tudi razpredelnico:

Skupna moc (W) Presek kabla (mm?)
najvec 1380 3x0.75
najvec 2300 3x1
najvec 3680 3x1.5

Ozemljitveni vodnik (zeleno-rumen kabel)
mora biti 2 cm daljSi od faznega in
nevtralnega vodnika (moder in rjav kabel).
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Opis izdelka
Splo3ni pregled
Upravljalna plo3¢a
F? ? ? Gumb za funkcije pecice
| |—O |—_|—| I} Prikazovalnik
Upravljalni gumb
T B B Grelnik
re2 6 R o
v 7~ A vticnica za tipalo za jedi
g =
— =l | |
&= @ = E B ventilator
D i N EY izboklina pecice
¥ _ i Nosilec police, snemljiv

Polozaji polic

Dodatna oprema Za peko in prazZenje ali kot posoda za
. I zbiranje mascobe.
* Mreza za pecenje x 2 + Sonda za hrano x 1
Za posode za kuhanje, pekate za pecivo, Za merjenje stopnje kuhanosti hrane.

pecenke. + Teleskopska vodila x 1 komplet
* Pekac za pecivo x 1 Za reetke in pekace.
Za pecivo in biskvit.

+ Posoda za Zar/pekac x 1
Upravljalna plosca

Pregled upravljalne plosce

o | v | ol = oK @ (

Casov- | Hitrose- | Osvetli-| Sondaza Potrditev
nik grevanje tev hrano nastavitve

Pritiskajte Obrnite gumb

Za vklop naprave izberite funkcijo pecice.

Gumb za funkcije pecice obrnite v poloZzaj za izklop, da izklopite pecico.
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Prikazovalnik
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.©BA:AE:AABE,
DQOPQ:::::' % /5

Prikazovalnik s klju€¢nimi funkcijami.

Indikatoriji prikazovalnika

Osnovni indikatorji

G

Klju€avnica

%

Kuharski pomoc¢nik

Ciscenje

wl 5

Nastavitve

>

Hitro segrevanje
pecice

Prikazovalniki programske ure

Q

Odstevalna ura

STOP
Konec

@

Zamik vklopa

o)

Cas delovanja

Vrstica napredovanja - za temperaturo
ali uro. Ko pecica doseZe nastavljeno
temperaturo, je vrstica povsem rdeca.

Indikator pecenja s paro aw
Sonda za hrano indikator ¥

Pred prvo uporabo

OPOZORILO! Oglejte si poglavja o
varnosti.

Zacetno CiS€enje

Pred prvo uporabo ocistite prazno pecico in nastavite cas:

Y

00:00
Nastavite programsko uro. Pritisni-
te OK,
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Zacetno predgrevanje

Pred prvo uporabo prazno pecico predhodno ogrevajte.

1. korak: |1z pecice odstranite vso opremo in odstranljive nosilce reSetk.

2. korak: | Nastavite najvijo temperaturo za funkcijo: 5.
Pecica naj deluje eno uro.

3. korak: | Nastavite najvigjo temperaturo za funkcijo: @
Pecica naj deluje 15 minut.

® pecica lahko med predgrevanjem oddaja neprijetne vonjave in dim. Poskrbite za prezra-
Cevanje prostora.

Uporaba: Mehansko varovalo za
otroke
Pecica ima namesceno mehansko varovalo

za otroke. To je zapora vrat na desni strani
pecice, pod upravljalno plos¢o.

Ce Zelite odpreti vrata pecice ob names€enem varovalu za otroke:

1. korak Pritisnite in drzite varovalo za otroke.

2. korak | Povlecite rocaj vrat, da odprete vrata.
Zaprite vrata pecice, ne da bi pritisnili varova-
lo za otroke.

Za odstranitev varovala za otroke:

1. korak | Odprite vrata in odstranite varovalo za otroke
z izvjiatem torx, ki je priloZen pecici.

2. korak | Po odstranitvi varovala za otroke pritrdite vi-
jak nazaj.
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Vsakodnevna uporaba

OPOZORILO! Oglejte si poglavja o
varnosti.

Nastavitev: Funkcije pecice

1. korak Obrnite gumb za funkcije pecice, da izberete funkcijo pecice.

2. korak Obrnite upravljalni gumb, da nastavite temperaturo.

b pritisnite in drZite za vklop funkcije: Hitro segrevanje pecice. Na voljo je samo za neka-
tere funkcije pecice.

Priprava jedi s paro

Prepricajte se, da je pecica hladna.

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
N N Predhodno segre-
( (' vajte prazno pegEico
10 minut, da ustva-
rite vlago.
Postavite hrano v
pecico.

Vboklino pecice napolnite zvodo iz | Izberite funkci- | Nastavite tem-
pipe. jo gretja s paro. peraturo.

@ v vboklino pecice lahko natocite najve¢ 250 ml. Vbokline pecice ne polnite ponovno med
peko ali ko je pecica vroca.

Ko se kuhanje v pari konca:

1. korak 2. korak 3. korak
Gumb za funkcije pecice obr- [ Previdno odprite vrata. Spro- Prepricajte se, da je pecica
nite v poloZaj za izklop za iz- S¢ena vlaga lahko povzroci hladna. Iz vbokline pecice
klop pecice. opekline. odstranite preostalo vodo.

Funkcije pecice

Funkcija pecice Aplikacija
= Za socasno pecenje na do treh viSinah pecice in sudenje Zivil. Tempe-
ﬁ?/ raturo nastavite za 20-40 °C nizje kot pri funkciji Gretje zgoraj/spodaj.
Vroci zrak
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Funkcija pecice

Aplikacija

[

Gretje zgoraj/

o

Za peko in pecenje mesa na enem poloZaju reSetke.

wn

-]
3}
&

SteamBake

Za dodajanje vlage med pripravo hrane. Zagotovite pravo barvo in
hrustljavo skorjo med pecenjem. Za vecjo so¢nost med pogrevanjem.
Za ohranjanje sadja ali zelenjave.

B)

Pizza funkcija

Za peko pizze. Za mocno zapecenost in hrustljavo dno.

D

Gretje spodaj

Za peko tort s hrustljavim dnom in da se hrana ne pokvari.

<
<

v

Zamrznjene jedi

Za hrustljave pripravljene jedi (npr. ocvrti krompir, pe¢en krompir v
oblicah ali spomladanski zvitki).

&

VlaZno pecenje

Ta funkcija je zasnovana za varcevanje z energijo med pe¢enjem. Ko
uporabljate to funkcijo, se lahko temperatura v pecici razlikuje od na-
stavljene. Uporabljena je akumulirana toplota. Mo¢ segrevanja se lah-
ko zmanjSa. Za dodatne informacije si oglejte poglavje »Dnevna upo-
raba«, Opombe: Vlazno pecenje.

NK¢
7]
=

Za pecenje tankih Zivil na Zaru in popekanje kruha.

«
«
«

Infra pecenje

Za pecenje velikih kosov mesa ali perutnine s kostmi na eni visini. Za
gratiniranje in dodatno zapecenost.

Meni

Za vstop v meni: Kuharski pomo¢nik, Cié¢enje, Nastavitve.

©

Opombe v zvezi s: VlaZzno pecenje

Ta funkcija je bila uporabljena za skladnost z
razredom energijske ucinkovitosti in
zahtevami glede okoljske primernosti (v
skladu z EU 65/2014 in EU 66/2014). Preizkusi

v skladu z:

Vroc€i zrak, Gretje zgoraj/spodaj: Ko nastavite temperaturo pod 80 °C, lu¢ po 30
sekundah samodejno ugasne.

IEC/EN 60350-1

Med pecenjem morajo biti vrata pecice
zaprta, da se funkcija ne prekine in pecica
deluje z najvecjo energijsko ucinkovitostjo.

Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30
sekundah samodejno ugasne.
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Navodila za pripravo jedi

lahko najdete v

poglavju »Namigi in nasvetik, funkcija

Nastavitev: Kuharski

pomocnik
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»Pecenje z ventilatorjem in zadrzevanjem

vlage« Vlazno pecenje.

Vsaka jed v tem podmeniju ima priporogeno funkcijo pecice in temperaturo. Uporabite
funkcijo za hitro pripravo jedi s privzetimi nastavitvami. Cas in temperaturo lahko nastavite

tudi med kuhanjem.

jo:

Nekatere jedi lahko pripravite tudi s funkci-

Stopnja zapecenosti jedi:

* Sonda za hrano

* Manj peCeno
* Srednja
+ Bolj peceno

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
I R I ) i
= s P1- P45 oK

Vstopite v meni.

Izberite Kuharski po-
mocnik. Pritisnite

oK.

Izberite jed. Pritisnite
OK

Vstavite jed v pecico.
Potrdite nastavitev.

Kuharski pomocnik

Legenda

Sonda za hrano na voljo. Postavite Sonda za hrano v najdebelejsi del
jedi.
Ko jed doseZe nastavljeno temperaturo Sonda za hrano, se aparat iz-
klopi.

AA

A
)

Koli¢ina vode za funkcijo s paro.

[

Preden zacnete peci, predhodno ogrejte aparat.

=

ViSina reSetke.

Na prikazovalniku se prikaZe P in Stevilka

jedi, ki jo lahko preverite

v razpredelnici.

Ko se funkcija konca, preverite, ali je hrana

pripravljena.
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File, dobro pecen
(pecenje z nizko
temp.)

Jed TeZa ViSina reSetke / dodatna oprema
Goveja pecenka,
manj pecena
Goveja petenka, 1-15kg; 4-5 /?EI 2, pekat zapecivo )
srednje pecena | <™ debelih ko- | Nekaj minut praZite meso v vroéi posodi. Vsta-
sov vite v aparat.
Goveja pecenka,
dobro pecena
Zrezek, srednje 180-220gna | A [8][E3; posoda za petenje na mrei za
pecen kos; 3 cm debe- petenje
le rezine Nekaj minut prazite meso v vro¢i posodi. Vsta-
vite v aparat.
Pecena/dusena 1.5-2kg ?[E)2; posoda za pecenje na mrezi za pe-
goyedlna (brzolna enje
pecenka, notranje Nekaj minut praZite meso v vro¢i posodi. Do-
stegno, debela po- dajte teko€ino. Vstavite v aparat.
trebusina)
Goveja pecenka,
6| manj pecena (pe-
Cenje z nizko
temp.)
Goveja pe¢enka, | | ;o kg 4-5 VLd=F" pekat za pecivo
sregnjg pecena cm debelih ko- | Uporabite vase priljubljene zacimbe ali prepro-
(pecenje z nizko sov sto sol in sveZe mleti poper. Nekaj minut prazi-
temp.) te meso v vroti posodi. Vstavite v aparat.
Goveja pecenka,
a bolj pecena (pe-
Cenje z nizko
temp.)
File, manj pecen
Bl | (pecenje z nizko
temp.)
File, srednjepe- | 0,5-1,5kg; 5- o= 2; pekac za pecivo ,
i |cen (pecenjezniz- | 6 cm debelih Uporabite vasSe priljubljene za¢imbe ali prepro-
ko temp.) Kosov sto sol in sveZe mleti poper. Nekaj minut prazi-

te meso v vroci posodi. Vstavite v aparat.
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Jed TeZa ViSina reSetke / dodatna oprema
Teletja peenka | 0.8-15kg;4 | #2[2: posoda za pecenje na mrei za pe-
npr. plece cm debeli kosi | gani

(PP' ) debeli k Eenje

Uporabite vaSe priljubljene za¢imbe. Dodajte
tekocino. Pecite pokrito.

Pecen svinjski 1.5-2kg = 2 posoda za peenje na mreZi za pe€enje
vrat ali plece Po polovici ¢asa pegenja meso obrnite.
Svinjina (pecenje 1.5-2kg VL=V pekat za pecivo

z nizko temp.) Uporabite va3e priljubljene zagimbe. Po polovi-

ci Casa pecenja meso obrnite, da se enakomer-
no zapece.
Ledvena peten- | 1-1.5kg;5-6 | #)=]2: posoda za pecenje na mreti za pete-
ka, sveZa cm debelih ko- | pie
sov Uporabite va3e priljubljene za¢imbe.
Rebrca 2 -3 kg; upora- H s globok pekat
bite surova, 2 - | podajte tekotino, da prekrijete spodnji del je-
3 cm tank ~ el or :
cmtanka | dj, Po polovici ¢asa pe€enja meso obrnite.
rebrca
Jagnjecje stegno | 1.5-2kg;7-9 VL =P posoda za pecenje na peka€u za pe-
s kostmi cm debelih ko- | civo
sov Dodajte tekogino. Po polovici €asa peenja me-
so obrnite.
Cel piscanec 1-1.5kg; sveZe | #2[H] 2;|4) 200 ml; kozica na pekaéu za pe-
civo
B Uporabite vaSe priljubljene za¢imbe. Po polovi-
ci Casa pecenja piS€anca obrnite, da se enako-
merno zapece.

Pis€anec, polovi- 05-08kg | A3 pekat za pecivo
ca Uporabite va3e priljubljene zagimbe.

Pis€ancje prsi 180-200gna | 22 [%]H 2 kozica na mrezi za peéenje
DO kos Uporabite va3e priljubljene za¢imbe. Nekaj mi-
nut prazite meso v vro€i posodi.
PiS€antja bedra, - {‘? (5] 3; pekat za pecivo
sveia Ce ste pis¢andja bedra marinirali, nastavite niz-

jo temperaturo in jih pecite dlje.
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Jed TeZa ViSina reSetke / dodatna oprema
Raca, cela 2-3kg VLd=P? posoda za pecenje na mreZi za pe-
cenje
D) Uporabite vaSe priljubljene za¢imbe. Postavite
meso v posodo za pecenje. Po polovici Casa
pecenja raco obrnite.
Gos, cela 4-5kg VLd=P? globok pekaé
D3] Uporabite vaSe priljubljene zacimbe. Postavite
meso na globok pekac. Po polovici ¢asa pece-
nja gos obrnite.
D Mesna Struca Tkg /5] 2; mreza za petenije
Uporabite vase priljubljene za¢imbe.
Celariba, pe€ena | 0.5-1kgnari- | #[=] 2; pekat za pecivo
g5 |nazaru bo Napolnite ribo z maslom in uporabite vase pri-
ljubljene za¢imbe in zeliS¢a.
D6 Ribji file - (2] 3; kozica na mrezi za pecenje
Uporabite vase priljubljene za¢imbe.
b7 Skutna torta . = 2; %) 28 cm model za pecenje s snemlji-
vim obodom na mreZi za pe€enje
& |Jabolcni kolat - (=] 2; e 100-150 mi; pekat za pecivo
& |Jabolcna pita - (= 2; model za pito na mreZi za pe€enje
B0) Jabolcna pita . E| 2; la+J 100-150 ml; @ 22 cm model za pi-
to na mreZi za pecenje
Cokoladni kolat z 2 kg testa =k globok pekat
leSniki
32 Cokoladni muffi- - = 2; e 100-150 m; pekat za muffine na
n mreZi za pecenje
gE |Biskvitno pecivo - (=] 2; model za kruh na mre#i za peéenje
Peéen krompir 1kg = 2; pekat za pecivo
B4 Postavite cele neolupljene krompirje na pekac
za pecivo.
Peceni krompir v Tkg Hs; pekat za pecivo, obdan s papirjem za
35 oblicah peko

Uporabite vase priljubljene za¢imbe. NareZite
krompir na kose.
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Jed TeZa ViSina reSetke / dodatna oprema
Mesana zelenja- T-15kg Hs; pekat za pecivo, obdan s papirjem za
T va na Zaru peko
Uporabite vaSe priljubljene za¢imbe. NareZite
zelenjavo na kose.
37 Kroketi, zamrz- 0.5 kg =E pekat za pecivo
njeni
38 Ocvrt krompir, 0.75 kg =ES pekat za pecivo
zamrznjen
Mesna/zelenjav- T-15kg (=1 2; kozica na mrezi za pecenje
E na lazanja s suhi-
mi rezanci
Gratiniran krom- T-15kg (=] 1; kozica na mrei za pegenije
40 p!r)(surov krom- Po polovici ¢asa priprave jedi le-to obrnite.
pir
m SveZa pizza, tan- ) H=| 2; L) 100 ml; pekac za pecivo, obdan s
ka papirjem za peko
12 SveZa pizza, de- i b= 2; pekat za pecivo, obdan s papirjem za
bela peko
®’ |Kis - = 2; model za pe€enje na mrezi za pecenje
Francoske Struc- 0.8 kg B1E 2; ) 150 m; pekat za pecivo, obdan s
M |ke/ciabatta/ be- papirjem za peko
li kruh Vec Casa, potrebnega za beli kruh.
Polnozrnati/ 1kg (1= 2; ) 150 mi; pekat za pecivo, obdan s
M | rzeni/Ernikruh v papirjem za peko / mreZa za peenje
modelu za kruh
Casovne funkcije
Casovne funkcije
Casovna funkcija Aplikacija
A Ko se programska ura iztece, se oglasi zvocni signal.

Odstevalna ura

Ko se programska ura izteCe, se oglasi zvocni signal, funkcija peci-

L SToP ce pa se izklopi.
Cas priprave
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Casovna funkcija Aplikacija
& Za zamik zacetka in/ali konca pecenja.
Zamik vklopa
@ Najvec je 23 ur in 59 minut. Ta funkcija ne vpliva na delovanje peci-
Cas delovanja ce. o L o ) ]
Za vklop in izklop Cas delovanja izberite: Meni, Nastavitve.
Nastavitev: Casovne funkcije
Nastavitev: Ura
1. korak 2. korak 3. korak
N,
Za spremembo ure vstopite v meni in iz-
berite Nastavitve, Ura. Glejte poglavje Nastavite uro. Pritisnite: OK.
»Struktura menijax.
Nastavitev: OdStevalna ura
1. korak 2. korak 3. korak
P Na prikazoval- P
e niku se prika- ( \ als
Ze:
0:00
Q Nastavite OdStevalna
Pritisnite: @ ura Pritisnite: OK.
® Programska ura zacne takoj odStevati as.
Nastavitev: Cas priprave
1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
N Na prikazoval- N
( \ niku se prika- ( \
Ze:
0:00
|zberite funkcijo | ponayijajote pri- = Nastavite ¢as ku- o
pecice in nastavite i i @ hania Pritisnite: OK
temperaturo. tiskajte. . ja.

® Programska ura zacne takoj od3tevati cas.
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Nastavitev: Zamik vklopa
1. korak | 2. korak Na pri- 3. korak |4. korak Na prika- 5. korak | 6. korak
NP NP zovalniku Ny
[' \ = kazoval- ( \ W\ -n- ; ( \ W\ =
@ niku se Q € ggl.ka— Q
prikaze: T
ura ~
- R : @ za- -
Izbenp_e Pcinavl!qjo @ ZA- Nas:cawt_e Pritisnite: | LoTayl- Nastaver Pritisnite:
funkcijo | Ce priti- CETEK zacetni konéni
o ) . OK TEV Y OK
pecice. | skajte. . Cas. : ¢as. :
® Programska ura zacne odStevati ¢as ob nastavljenem zacetnem casu.

Uporaba dodatne opreme

okrog mreZe preprecuje zdrs posode s

OPOZORILO! Oglejte si poglavja o
police.

varnosti.

Vstavljanje opreme

Mala zareza na vrhu poveca varnost. Zareze
so tudi varovala proti prevracanju. Visoki rob

MreZa za pecenje:
MreZo potisnite med vodili nosilca reSetk
in poskrbite, da bodo noZice obrnjene

navzdol.
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Pekac za pecivo / Globok pekac:
Pekac¢ potisnite med vodili nosilca reSetk.

Sonda za hrano

Sonda za hrano - meri temperaturo znotraj hrane.

Nastaviti je mogoce dve temperaturi:
C Vs

Temperatura pecice. Temperaturo jedra.

Za najboljSe rezultate kuhanja:

Sestavine morajo imeti sob- | Ne uporabljajte za tekoCe | Med pefenjem mora ostati v jedi.
no temperaturo. jedi.

Uporaba: Sonda za hrano

1. korak | Vklopite pecico.

2. korak | Nastavite funkcijo pec€ice in po potrebi temperaturo pecice.

3. korak | Vstavite: Sonda za hrano.

Meso, perutnina in ribe ZloZenka

Konico Sonda za hrano potisnite v sredino | Konico Sonda za hrano vstavite to¢no v sredino
mesa ali ribe, Ce je moZno, v najdebelejsi | zloZzenke. Sonda za hrano med pecenjem mora
del. Poskrbite, da bo v jedi vsaj 3/4 konice | biti trdno na enem mestu. Za to uporabite trd-
Sonda za hrano. no sestavino. Z robom posode za pecenje pod-
prite silikonski ro€aj Sonda za hrano. Konica
Sonda za hrano se ne sme dotikati dna posode
za pecenje.




SLOVENSCINA 461

4. korak | Vkljucite Sonda za hrano v vti¢nico na sprednji strani pecice.
Na prikazovalniku se prikaze trenutna temperatura: Sonda za hrano.

5. korak | #7 _ pritisnite, da nastavite temperaturo jedra sonde za meso.

6. korak | OK _ pritisnite za potrditev.

Ko hrana doseZe nastavljeno temperaturo, se oglasi zvocni signal. Izberete lahko
prekinitev delovanja ali nadaljevanje pecenja, da preverite, ali je jed dobro pece-
na.

7. korak | Iztaknite vti¢ Sonda za hrano iz vti¢nice ter vzemite jed iz pecice.

OPOZORILO! Ker se Sonda za hrano segreje, obstaja nevarnost ope-
klin. Ob izklju€itvi in odstranjevanju iz jedi bodite previdni.

Uporaba: teleskopska vodila /\ POZOR! Teleskopskih vodil ne

Cistite v pomivalnem stroju.

Navodila za namestitev Teleskopskih vodil ne maZite.

teleskopskih vodil shranite za
poznejSo uporabo.

Teleskopski vodili omogocata lazje
vstavljanje in odstranjevanje reSetk in
pekacev.
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1. korak Izvlecite desno in levo teleskopsko vodilo.

2. korak Na teleskopski vodili namestite mreZo za pe-
Cenje ter ju previdno potisnite v pecico.
Preden zaprete vrata pecice, preverite, ali ste
teleskopski vodili popolnoma potisnili v no-
tranjost pecice.

Dodatne funkcije

Klju€avnica

Ta funkcija preprecuje nenamerno spremembo funkcije naprave.

Vklopite jo, ko naprava deluje - nastavljeno pecenje se nadaljuje, nadzorna plosca je zakle-
njena.
Vklopite jo, ko je naprava izklopljena - ni je mogoce vklopiti, upravljalna plosca je zaklenjena.

A OOK. pritisnite in drZzite za OOK. pritisnite in drZite, da
vklop funkcije. jo izklopite.
Oglasi se zvocni signal.

OOoK

@ 3x @ - utripne, ko je zapora vklopljena.

Samodejni izklop

Iz varnostnih razlogov se pecica po @

dolo¢enem casu izklopi, ¢e deluje funkcija

pecice in ne spremenite nastavitev. 200 - 245 5.5
@ 250 - maksimalno 3
Q) (h) Samodejni izklop ne deluje pri naslednjih
30-115 12.5 funkcijah: Osvetlitev, Sonda za hrano, Zamik
vklopa.
120 - 195 8.5
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naprave hladne. Ce napravo izklopite, lahko
ventilator za hlajenje deluje, dokler se
naprava ne ohladi.

Ventilator za hlajenje

Ko naprava deluje, se samodejno vklopi
ventilator za hlajenje, da ostanejo povrSine

Namigi in nasveti

Priporocila za pecenje

®

Temperature in Casi pe€enja v razpredelnicah so le smernice. Odvisni so od receptov ter ka-
kovosti in koli¢ine uporabljenih sestavin.

Lastnosti vaSe naprave so lahko drugacne, kot so bile lastnosti prejSnje. V spodnjih namigih
so prikazane priporocene nastavitve za temperaturo, ¢as pecenja in poloZaj reSetk za dolo-
Cene vrste hrane.

Ce za dologen recept ne najdete nastavitev, pois¢ite podobne.

VlaZno pecenje

Za najboljSe rezultate upoStevajte
priporocila, navedena v spodniji

razpredelnici.

¥ T = | @ [E]O
\ o -—
(°C) (min.)
Buhtlji, 16 kosov | Pekac ali prestrezna po- |[180 20-30
soda
Zemlje, 9 kosov Pekac ali prestrezna po- |180 30-40
soda
Pizza, zamrznje- | mreZa za pecenje 220 10-15
na, 0,35 kg
Rulada Pekac ali prestrezna po- |170 25-35
soda
Cokoladni kola¢ z | Peka¢ ali prestrezna po- | 175 25-30
leSniki soda
Soufflé/Narastek, |Keramicni ramekini na 200 25-30
6 kosov mreZzi za pecenje
Testo za kolac Model za testo za kola¢ | 180 15-25
na mreZi za pe€enje
Viktorijin kola¢ Posoda za peko na mrezZi | 170 40-50
za pelenje
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lenjava, 0,7 kg

soda

¥ = | 8 [E
\ ru -—
(°C) (min.)

PoSirana riba, 0,3 | Pekac ali prestrezna po- |[180 20-25

kg soda

Celariba, 0,2kg | Pekac ali prestrezna po- |180 25-35
soda

Ribji file, 0,3 kg Posoda za pico na mrezi |180 25-30
za pecenje

PoSirano meso, Pekac ali prestrezna po- | 200 35-45

0,25 kg soda

Saslik, 0,5 kg Pekac ali prestrezna po- | 200 25-30
soda

Piskotki, 16 kosov | Pekac ali prestrezna po- [ 180 20-30
soda

Makaroni, 24 ko- | Pekac ali prestrezna po- |[180 25-35

sov soda

Muffini, 12 kosov | Pekac ali prestrezna po- |[170 30-40
soda

Slano pecivo, 20 | Pekac ali prestrezna po- |180 25-30

kosov soda

Piskoti iz krhkega | Pekac ali prestrezna po- |[150 25-35

testa, 20 kosov soda

Kolacki, 8 kosov | Pekac ali prestrezna po- |[170 20-30
soda

Zelenjava, poSira- | Pekac ali prestrezna po- | 180 35-45

na, 0,4 kg soda

Vegetarijanska Posoda za pico na mrezi | 200 25-30

omleta za pelenje

Mediteranska ze- | Pekac ali prestrezna po- |[180 25-30

VlaZno pecenje - priporoceni pripomocki

Uporabite temne in neodbojne pekace in posode. Bolje vsrkavajo toploto od svetlih barvnih in

odbojnih posod.
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Majhne poso-

.~

dice za pece-
Posoda za pico Pekat za peko nje in servira- | Model za testo za ko-
nje lac
Temen, neodbojen Temen, neodbojen Keramika Temen, neodbojen
premer 8 cm,
premer 28 cm premer 26 cm vigina 5 cm premer 28 cm

Razpredelnice za pecenje za
preizkuSevalne inStitute

Informacije za testne inStitute
Preizkusi v skladu z IEC 60350-1.

\/0 =] ~r e [E
AN ) L —
(°C) (min)
Drobno | Gretje zgo- |Pekacza |3 170 20-35 -
pecivo raj/spodaj | pecivo
(20 kosov
na pekac)
Drobno |Vrocizrak |[Pekacza |3 150-160 |20-35 -
pecivo pecivo
(20 kosov
na pekag)
Drobno |VroCizrak |Pekacza |2in4 150-160 |[20-35 -
pecivo pecivo
(20 kosov
na pekac)
Jabol¢na | Gretje zgo- |Mrezaza |2 180 70-90 -
pita, 2 raj/spodaj | pecenje
modela
za pece-
nje @ 20
cm
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\/ = —r ¢« @
AN ) L —
(°C) (min)
Jabol¢na |Vrocizrak |[Mrezaza |2 160 70-90 -
pita, 2 pecenje
modela
za pece-
nje @ 20
cm
Biskvit Gretje zgo- |Mrezaza |2 170 40-50 Pecico predhodno
brez ma- |raj/spodaj | pecenje segrejte za 10
Scob, min.
model
peciva @
26 cm
Biskvit VroCizrak |[Mrezaza |2 160 40 - 50 Pecico predhodno
brez ma- pecenje segrejte za 10
Scob, min.
model
peciva @
26 cm
Biskvit VroCizrak |Mrezaza |2in4 160 40-60 Pecico predhodno
brez ma- pecenje segrejte za 10
Scob, min.
model
peciva @
26 cm
Masleni | Vrodi zrak Pekac za 3 140-150 [20-40 -
piskoti pecivo
Masleni |Vrocizrak |Pekacza |2in4 140-150 |25-45 -
piskoti pecivo
Masleni | Gretje zgo- |Pekacza |3 140-150 |25-45 -
piskoti raj/spodaj | pecivo
Toast, 4- | Zar MreZaza |4 Najvecje [1-5 Pecico predhodno
6 kosov pecenje segrejte za 10

min.
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XH [ =|E[B[0] ©
\ ) o —
(°0) (min)

Goveji Zar Mrezaza |4 Najvecje |20-30 MreZo za pecenje

burger, 6 pecenje, postavite na Cetr-

kosov, prestrezna ti, prestrezno po-

0,6 kg ponev nev pa na tretji ni-
vo pecice. Hrano
obrnite po polovi-
ci Casa pecenja.
Pecico predhodno
segrejte za 10
min.

VzdrZevanje in CiS€enje

/\ OPOZORILO! Oglejte si poglavja o

varnosti.
Opombe o ¢iS€enju
< Sprednji del naprave Cistite samo s krpo iz mikrovlaken, toplo vodo in bla-

gim Cistilom.

Za Cisenje kovinskih povrsin uporabite namensko Cistilno sredstvo

Cistilna sred- | MadeZe oistite z blagim Cistilnim sredstvom.
stva

_¢_ Pecico odistite po vsaki uporabi. Nakopic¢ena ma3¢oba ali drugi ostanki lah-
= ko povzrocijo pozar.

| I Vlaga lahko v napravi ali na steklenih vratih kondenzira. Ce Zelite zmanj3ati

kondenzacijo, naj aparat deluje 10 minut pred zaCetkom pecenja. Hrane ne

Vsakodnevna | shranjujte v aparatu dlje kot 20 minut. Po vsaki uporabi notranjost osusite
uporaba samo s krpo iz mikrovlaken.

& Vso dodatno opremo ocistite po vsaki uporabi in pustite, da se posusi. Upo-
,_"/ rabite samo krpo iz mikrovlaken, toplo vodo in blago Cistilno sredstvo. Pri-
W pomockov ne pomivajte v pomivalnem stroju .

Pripomockov s premazom proti prijemanju in ne istite z abrazivnimi istil-
Pripomocki | nimi sredstvi ali ostrimi predmeti.
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Postopek Cis€enja: Izboklina pecice

Po peki s paro ocistite vboklino pecice, da
odstranite ostanke apnenca.

468

1. korak

2. korak

3. korak

Vlijte: 250 ml belega kisa v
vboklino pecice. Uporabite
najvec 6-odstotni kis brez do-
datkov.

apnenca.

Kis naj 30 minut pri tempera-
turi okolja raztaplja ostanke

Notranjost pecice ocistite s
toplo vodo in mehko krpo.

Za funkcijo: SteamBake ocistite pecico vsakih 5 - 10 ciklov peke.

Odstranjevanje: nosilcev reSetk

Pred zacetkom ¢iScenja pecice odstranite
nosilce resetk.

1. korak | Izklopite pecico in pocakaijte,
da se ohladi.
2. korak | Sprednji del nosilca reSetke

povlecite stran od stranske
stene.

3. korak | Zadnji del nosilca reSetke po-
tegnite s stranskih sten in ga

odstranite.

4. korak | Nosilce reSetk namestite v ob-
ratnem zaporedju.

ZadrZevalni zatici na teleskop-
skih vodilih morajo biti obrnje-

ni napre;j.

wenrw

Uporaba: Piroliti¢no CiS¢enje
Za CiSCenje pecice uporabite Piroliticno
CiScenje.

/\ OPOZORILO! Obstaja tveganje
opeklin.

POZOR! Ce v isti kuhinjski
element namestite druge
naprave, jih ne uporabljajte
socasno s to funkcijo. To lahko
poskoduje pecico.
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/\ OPOZORILO! Poskrbite, da bodo
vsi hisni ljubljencki (Se posebej
ptice) med piroliti¢nim ¢iS€enjem
in po njem ter med prvo uporabo
najvisje temperature, ¢im dlje od
naprave. NajprimernejSa moznost
med piroliticnim ciklom in dokler
se naprava ne ohladi na sobno
temperaturo je, da se nahajajo v
drugem prostoru. Med
postopkom piroliticnega cikla in
po njem (ohlajanje naprave) in
prvim ciklom uporabe pri najvisji
temperaturi je treba zagotoviti
dobro prezracevanje.

/\ OPOZORILO! Pred izvedbo
funkcije piroliticnega
samodejnega CiS¢enja ali funkcije
prve uporabe iz pecice odstranite:
+ vse ostanke hrane, razlita olja

ali mascobne obloge,

+ vse odstranljive predmete
(vklju€no z reSetkami,
stranskimi vodili itd., ki so
priloZeni izdelku), Se posebej
lonce, ponve, pekace,
pripomocke s prevleko proti
prijemaniju itd.
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Pred vklopom pirolize:

Odstranite vse pripomocke in odstranljive
nosilce reSetk.

Dno pecice o€istite s toplo vodo in blagim
Cistilnim sredstvom.

Notranje steklo vrat o€istite s toplo vodo
in mehko krpo.

Zaprite vrata pecice.

Pred Piroliticno CiScenje:

Izklopite pecico in poca-
kajte, da se ohladi.

Odstranite pripomocke.

Dno pecice in notranje steklo
vrat ocistite s toplo vodo, meh-
ko krpo in blagim Cistilnim sred-

stvom.
Piroliticno CiSCenje
1. korak Odprite meni: Cigtenje mf .
MoZnost Trajanje
C1 - Rahlo ¢is¢enje 1h
C2 - Obicajno ¢iS¢enje 1h 30 min
C3 - Temeljito cis¢enje 2h 30 min
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Piroliticno CiS€enje

2. korak OK _ pritisnite za izbiro programa ¢is¢enja.
3. korak OK _ pritisnite za zacetek ¢id¢enja.
4. korak Po cis€enju obrnite gumb za funkcije pecice v polozaj za izklop.

@Ko se zazene CiSCenje, so vrata pecice zaklenjena in lu¢ je ugasnjena.Dokler se vrata
ne odklenejo, prikazovalnik prikazuje: &.

Ko se €iScenje konca:

Izklopite pecico in poca- Notranjost pe€ice odistite z | Z dna pecice odstranite ostanke.
kajte, da se ohladi. mehko krpo.

Opomnik za €iS€enje

Pecica vas opomni, kdaj jo morate ocistiti s pomocjo pirolitiCnega €iS€enja.

Za izklop opomnika vnesite Meni in izberite
Nastavitve, Opomnik za iS€enje.

5 sekund utripa na prikazovalniku po vsa-
kem postopku priprave jedi.

Odstranjevanje in nameS3canje: Vrat

Vrata pecice imajo tri steklene plosce. Za ciS€enje lahko snamete vrata pecice in notranje
steklene ploSce. Preden odstranite steklene plo3ce, preberite celotna navodila
»QOdstranjevanje in namesc&anje vratx.

/\ POZOR! Petice ne uporabljajte brez steklenih plosc.

1. korak | Odprite vrata do konca in primite te-
caja.
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2. korak | Dvignite in vlecite zapahe, dokler se
ne zaskodijo.
3. korak | Zaprite vrata pecice do polovice do

prvega poloZaja odpiranja. Potem
jih dvignite in povlecite, da jih sna-
mete s tecajev.

4. korak

PoloZite vrata na mehko krpo na
stabilni povrSini.

5. korak

Okvir vrat (B) pridrzite na njihovem
zgornjem robu na obeh straneh in
potisnete navznoter, da sprostite
tesnilo sponke.

6. korak

Okvir vrat potegnite k sebi in ga od-
stranite.

7. korak

Drzite steklene plosce vrat za zgornji
rob in jih previdno izvlecite eno za
drugo. Zacnite z zgornjo plosco. Po-
skrbite, da steklene plo3¢e povsem
zdrsnejo iz nosilcev.

8. korak

Steklene ploSce ocistite z vodo in milom. Steklene plo3ce temeljito posusite. Ste-

klenih ploS¢ ne pomivajte v pomivalnem stroju.

9. korak

Po ciS€enju namestite steklene plosce, okvir vrat in vrata pecice, zaprite zapaha

na obeh tecajih.

Ce so vrata pravilno name$¢ena, boste pri zapiranju zapahov zaslidali klik.
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Pazite, da stekleni plo3¢i (A in B) namestite
nazaj v pravem zaporedju. Preverite simbol/
natis na strani steklene plo3ce; vsaka ste-
klena plo3¢a je drugacna, da je razstavljanje
in sestavljanje preprostejSe.

Povrsina natisa mora biti obrnjena proti no-
tranjosti vrat. Po namestitvi se prepricajte,
da povrsine natisa na okvirju steklene plo-
$Ce niso hrapave na dotik.

Ko je okvir vrat pravilno namescen, se zasli-
Si klik.

Poskrbite, da bo srednja steklena plo3¢a
vstavljena na pravo mesto.

L.
P =i

Zamenjava: Luci

OPOZORILO! Nevarnost
elektricnega udara.
Zarnica je lahko vroca.

Halogensko Zarnico vedno prijemajte s krpo,
da se ostanki mas¢obe ne bi zapekli nanjo.

Pred zamenjavo Zarnice:

1. korak:

2. korak:

3. korak:

Izklopite pecico. Pocakajte,
da se pecica ohladi.

Pecico izkljucite iz napajanja.

Na dno pecice poloZite krpo.

Zarnica na zadniji steni

1. korak | Obrnite steklen pokrov in ga odstranite.

2. korak | Ocistite stekleni pokrov.

3. korak |Zarnico zamenjajte z ustrezno Zarnico, odporno proti visoki temperaturi 300 °C.
4. korak | Namestite stekleni pokrov.
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Odpravljanje teZzav

OPOZORILO! Oglejte si poglavja o

varnosti.

Kaj storite v primeru ...

473

V vseh primerih, ki niso vklju€eni v to razpredelnico, se obrnite na pooblas¢eni servisni center.

Naprava se ne vklopi ali se ne segreje

Problem

Preverite naslednje:

Naprava se ne segreje.

Samodejni izklop je onemogocen.

Naprava se ne segreje.

Vrata naprave so zaprta.

Naprava se ne segreje.

Varovalka ni pregorela.

Naprava se ne segreje.

Zaklepanije je izklopljeno.

Komponente

Problem

Preverite naslednje:

Luc ne sveti.

VlaZno pecenje - je vklopljeno.

Lu€ ne deluje.

Luc je pregorela.

Sonda za hrano ne deluje.

Vti¢ Sonda za hrano je povsem vtaknjen v
vti¢nico.

Kode napak

Na prikazovalniku se prikaZze ...

Preverite naslednje:

Err C2 Izvlekli ste vti¢ Sonda za hrano iz vti¢nice.

Err C3 Vrata naprave so zaprta ali pa zapora vrat ni
pokvarjena.

Err F102 Vrata naprave so zaprta.

Err F102 Zapora vrat ni pokvarjena.

00:00 PriSlo je do izpada napajanja. Nastavite uro.

pooblasceni servisni center.

Ce se na prikazovalniku prikaZe koda napake, ki je ni v razpredelnici, izklopite in vklopite va-
rovalko, da ponovno zaZenete napravo. Ce se koda napake pojavi ponovno, se obrnite na

Cis€enje

Problem

Preverite naslednje:
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Ciscenje

Voda izteka iz vbokline pecice. V vboklini pecice je prevec vode.

Servisni podatki
Ce teZave ne morete razresiti sami, se obrnite na pooblas&en servisni center.

Potrebni podatki za servisni center se nahajajo na plos¢ici za tehni¢ne navedbe. PloSCica za
tehni¢ne navedbe se nahaja na sprednjem okvirju notranjosti naprave. PloScice za tehni¢ne
navedbe ne odstranjujte iz notranjosti naprave.

Priporo€amo, da podatke vpiSete sem:
Model (MOD.) e

Produktna Stevilka (PNC) | e

Serijska Stevilka (S.N.) e

Tehnicni podatki

Tehnicni podatki

Sirina 480 mm
Dimenzije (notranje) Visina 361 mm
Globina 416 mm
Podrogje pekaca 1438 cm?
Zgorniji grelnik 2300 W
Spodniji grelnik 1000 W
Zar 2300 W
Grelec 2400 W
Skupna nazivna mo¢ 3490 W
Napetost 220-240V
Frekvenca 50 - 60 Hz
Stevilo funkcij 9
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Energijska uc€inkovitost
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Podatki o izdelku in Podatkovni list za izdelek

Ime dobavitelja

IKEA

Identifikacija modela

FORNEBY 305.568.99
FORNEBY 105.568.95

Indeks energijske uc¢inkovitosti

81.2

Razred energijske ucinkovitosti

A+

nacin

Poraba energije pri standardni obremenitvi, obicajni

0.93 kWh/cikel

ventilatorjem

Poraba energije pri standardni obremenitvi, nacin z

0.69 kWh/cikel

Stevilo votlin pecice

1

Toplotni vir

Elektri¢na energija

Prostornina

Vrsta pecice

Masa

721

Pecica, v vgrajenem Stedilniku
FORNEBY 34.5 kg
305.568.99

FORNEBY 34.4 kg
105.568.95

IEC/EN 60350-1 - Gospodinjski elektri¢ni aparati za pripravo jedi - 1. del: Stedilniki, pecice,
parne pecice in Zari - Metode za merjenje obnasanja.

Varcevanje z energijo

Ta naprava ima funkcije, ki vam
pomagajo varcevati z energijo
med vsakodnevnim pecenjem.

Poskrbite, da bodo vrata naprave med
delovanjem zaprta. Vrat med pripravo
obroka ne odpirajte prepogosto. Poskrbite,
da bo tesnilo vrat €isto, in preverite, da je
dobro names¢eno.

Uporabljajte kovinsko posodo za boljse
varCevanje z energijo.

Ko je mogoce, naprave ne segrevajte pred
pecenjem.

Presledki med pecenjem vec jedi naj bodo
¢im krajsi.

Pecenje z ventilatorjem

Ko je mogoce, uporabljajte funkcije pecenja z
ventilatorjem, da prihranite energijo.

Akumulirana toplota

Ventilator in lu¢ Se naprej delujeta. Ko
izklopite napravo, se na prikazovalniku
prikaZe akumulirana toplota. To toploto
lahko uporabite za ohranjanje toplote hrane.
Pri pecenju, daljSem od 30 minut, tri do 10
minut pred potekom ¢asa pecenja zniZajte
temperaturo naprave na najnizjo stopnjo.
Akumulirana toplota v napravi pece naprej.

Z akumulirano toploto pogrejte ostale jedi.
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Ohranjanje jedi toplih

Ce Zelite uporabiti akumulirano toploto in
ohraniti topel obrok, izberite najnizjo mozno
nastavitev temperature. Na prikazovalniku
se prikaZe indikator akumulirane toplote ali
temperatura.

Pecenje ob izklopljeni luci
Med pecenjem izklopite lu¢. Vklopite jo
samo, ko jo potrebujete.

Struktura menija

476

VlaZno pecenje
Funkcija je zasnovana za var€evanje z
energijo med pecenjem.

Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30
sekundah samodejno ugasne. Lu¢ lahko
ponovno vklopite, a to dejanje bo zmanjsalo
pri¢akovani prihranek energije.

Meni
1. korak 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak
N,
— ) Izberite funkcijo . . | OK _ pritisnite za | Prilagodite vred-
_vn;si?::wltgh?a iz strukture Meni IZberlt;aeC.astaw- potrdFi)tev nasta- | nostin pritisnite
* | in pritisnite oK. vitve. OK.

Gumb za funkcije pecice obrnite v poloZaj za izklop, e Zelite izhod iz Meni.

Meni struktura

Kuharski pomocnik ¥ Ciscenje ol Nastavitve &
Nastavitve
01 |Ura Spremeni 02 | Osvetlitev 1-5
03 |Zvok tipk 1- Pisk 04 | Glasnost 1-4
2 - Klik
3-2Zvokiz-
klopljen
05 |[Sondazahrano Deja- |[1-Alarmin 06 | Cas delovanja Vklop/Izklop
nje zaustavitev
2 - Alarm
07 | Osvetlitev Vklop/Izklop 08 | Hitro segrevanje pe- | Vklop/Izklop
Cice
09 | Opomnik za ¢iScenje | Vklop/Izklop 10 [ Predstavitveni nacin | Aktivacijska ko-
da: 2468
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Nastavitve
11 | RazliCica programske | Preverjanje 12 | Ponastavi vse nasta- | Da/ne
opreme vitve
Skrb za okolje

Reciklirajte materiale, ki jih oznac€uje simbol

C/:‘). EmbalaZo odloZite v ustrezne zabojnike
za reciklaZzo. Pomagajte zascititi okolje in
zdravje ljudi ter reciklirati odpadke
elektri¢nih in elektronskih naprav. Naprav,

oznacenih s simbolom g ne odstranjujte z
gospodinjskimi odpadki. I1zdelek vrnite na

krajevno zbiralisce za recikliranje ali se

obrnite na obcinski urad.
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Onceden haber verilmeksizin degisiklik yapma hakki sakhdir.
/\ Guvenlik Bilgileri

Cihazin montaj ve kullanimindan 6nce, verilen talimatlari
dikkatlice okuyun. Uretici, yanhs bir montajin ve kullanimin
hasara neden olmasi durumunda sorumluluk kabul etmez.
Talimatlari daha sonra da kullanmak icin daima saklayin.

Cocuklarin ve savunmasiz kisilerin guvenligi

Bu cihaz, gézetim altinda bulunmalari veya cihazin guvenli
sekilde kullanimi ve olusabilecek tehlikeler hakkinda bilgi
verilmesi kaydiyla 8 yas ve Uzeri ¢cocuklar ile fiziksel, duyusal
veya zihinsel kapasitesi dusuk ya da bilgi ve deneyimi
olmayan kisiler tarafindan kullanilabilir. 8 yasindan kug¢uk
cocuklar ve ileri duzey zihinsel ile fiziksel engellere sahip
kisiler gdzetim altinda bulunmadiklari middetce bu Grinu
tek basina kullanmamalidir.

- Cihazlaoynamamalarini saglamak icin ¢ocuklarin gézetim
altinda bulundurulmasi gerekmektedir.

- Tum ambalajlari cocuklardan uzak tutun ve uygun sekilde
bertaraf edin.

- UYARI: Cihaz ve erisilebilir parcalari kullanim sirasinda
Isinabilir. Cihaz kullanilirken ve sogurken, ¢ocuklari ve
hayvanlari cihazdan uzak tutun.

- Ocagin cocuk emniyet sistemi varsa etkinlestirilmelidir.
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- Temizlik ve kullanici tarafindan gerceklestirilen bakim
islemleri, gbzetim altinda olmadiklari surece ¢ocuklar
tarafindan gerceklestiriimemelidir.

Genel Guvenlik

- Cihazin montaji ve kablo degisimi yalnizca teknik yeterlilige
sahip bir kisi tarafindan yapilmalidir.

- UYARI: Cihaz ve erisilebilir parcalari kullanim sirasinda isinir.
Isitma elemanlarina dokunmaktan kaginin.

- Aksesuarlari veya firin kaplarini cikarirken veya yerine
koyarken mutlaka firin eldiveni kullanin.

- Her turli bakimdan 6nce cihaza gelen gtcu kesin.

- UYARI: Elektrik carpmasi olasiligini ortadan kaldirmak igin,
lambayi degistirmeden 6nce cihazi mutlaka kapayin.

- Cihazi, yerlesik yapiya kurmadan kullanmayin.

- Cihazi temizlemek icin buharli temizleyici kullanmayin.

- Cam kapiyi silmek icin sert, asindirici temizleyiciler veya
keskin metal kaziyicilar kullanmayin. Bu tip malzemeler
yuzeyi cizebilir ve bunun neticesinde cam kirilabilir.

- Elektrik kablosunun zarar gérmesi durumunda elektrik
nedeniyle bir tehlike olugsmasina engel olmak i¢in bu kablo;
uretici, Yetkili Servis veya benzer nitelikteki kalifiye bir kisi
tarafindan degistirilmelidir.

- Pirolitik temizleme 6ncesinde tum aksesuarlari ¢ikarin ve
fazla kalintilari/dékilmeleri cihaz boslugundan temizleyin.

- Raf desteklerini ¢cilkarmak icin dnce raf desteklerinin 6n
kismini, sonra arka uglarini yan duvarlardan cekin. Raf
desteklerini islemin tersini uygulayarak takin.

- Yalnizca bu cihaz i¢in dnerilen yemek dlcer sensérinu
(merkez sicakhk sensoru) kullanin.
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Guvenlik talimatlari

Montaj

480

UYARI! Cihazin montaji yalnizca
kalifiye bir kisi tarafindan
yapilmahdir.

Tam ambalajlari ¢ikarin.

Hasarl bir cihazi monte etmeyin ya da
kullanmayin.

Cihazla birlikte verilen montaj
talimatlarini takip edin.

Cihazi hareket ettirdiginizde dikkatli olun,
cihaz agirdir. Her zaman koruyucu eldiven
ve koruyuculu ayakkabi kullanin.

Cihazi kulpundan tutarak ¢cekmeyin.
Cihazi, kurulum gerekliliklerini karsilayan
guvenli ve uygun bir yere yerlestirin.
Diger cihazlar ve uniteler arasinda olmasi

Havalandirma agikhgi
minimum boyutu. Alt
arka tarafta bulunan
acikhk

560x20 mm

Sebeke besleme kab- 1500 mm
losu uzunlugu. Kablo

arka tarafta sag kose-

de bulunur

Montaj vidalari 4x25 mm

Elektrik baglantisi

/\ UYARI! Yangin ve elektrik

garpmasi riski.

gereken minimum mesafeyi koruyun.
+ Cihazi monte etmeden 6nce, firin
kapaginin engelsiz acilip agilmadigini

kontrol edin.

Kabin minimum yuk-
sekligi (Tezgah mini-
mum yuksekliginin al-

580 (600) mm

tinda kabin)

Kabin genisligi 560 mm
Kabin derinligi 550 (550) mm
Cihazin 6n yUksekligi 589 mm
Cihazin arkasinin yuk- 571 mm
sekligi

Cihazin 6n genisligi 595 mm
Cihazin arka genisligi 559 mm
Cihazin derinligi 569 mm
Cihazin ankastre de- 548 mm
rinligi

Acik kapt ile derinlik 1022 mm

+ Tum elektrik baglantilari kalifiye bir

elektrik teknisyeni tarafindan yapilmalidir.
Cihaz topraklanmalidir.

Anma degeri plakasindaki
parametrelerinin ana gug kaynaginin
elektrik gliciine uygun oldugundan emin
olun.

Daima dizgun takilmis, elektrik
¢arpmasina karsi korumali bir priz
kullaniniz.

Priz cogalticilarini ve uzatma kablolarini
kullanmayin.

Elektrik fisine ve kablosuna zarar
vermemeye 6zen gosterin. Cihazin ana
kablosunun degistirilmesi gerekirse, bu
islem Yetkili Servis tarafindan yapiimalidir.
Sebeke kablolarinin, 6zellikle ¢alisirken
veya kapi sicak oldugunda, cihazin
kapagina veya cihazin altindaki yuvanin
yakinina temas etmesine veya yanmasina
izin vermeyin.

Akim tasiyan ve izole edilmis pargalarin
darbe korumasi arag kullanilmaksizin
¢ikarilamayacak sekilde takilmalhdir.

Fisi prize sadece montaj tamamlandiktan
sonra takin. Kurulumdan sonra elektrik
fisine erisilebildiginden emin olun.

Priz gevsemisse fisi takmayin.
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Cihazin fisini prizden c¢ikarmak icin
elektrik kablosunu ¢ekmeyin. Her zaman
fisten tutarak cekin.

Sadece dogru yalitim malzemelerini
kullanin: Hat koruyucu devre kesiciler,
sigortalar (yuvasindan cikarilan vida tipi
sigortalar), toprak kacgagi kesicileri ve
kontaktorler.

Elektrik tesisati, cihazi tim kutuplarda
elektrik sebekesinden kesebilmenize
olanak saglayan bir yalitim malzemesine
sahip olmalidir. Yalitim cihazi en az 3 mm
temas acikligina sahip olmalidir.

Elektrik fisini prize takmadan 6nce cihazin
kapagini sikica kapatin.

Kullanin

UYARI! Yaralanma, yanma ve
elektrik carpmasi veya patlama
riski vardir.

Cihazin teknik 6zelliklerini kesinlikle
degistirmeyin.
Havalandirma deliklerinin kapali
olmadigindan emin olun.
Calisir durumdayken cihazi denetimsiz
birakmayin.
Her kullanimdan sonra cihazi kapayin.
Cihaz calisiyorsa cihazin kapagini agarken
dikkatli olun. Sicak hava cikisi olabilir.
Cihazi islak ellerle veya cihaz suyla temas
ettiginde calistirmayin.
Acik kapagin tzerine baski uygulamayin.
Cihazinizi bir ¢alisma yUzeyi veya saklama
yuzeyi olarak kullanmayin.
Cihazin kapagini dikkatlice acin. AlkollU
iceriklerin kullaniimasi alkol ve havanin
karismasina neden olabilir.
Kapagi a¢tiginizda kivilcim veya ciplak
alevlerin cihaza temas etmemesine dikkat
edin.
Yanici veya yanici Urtnlerle islanan
nesneleri cihazin i¢ine, yanina veya
Ustine koymayin.
UYARI! Cihazin zarar gérme riski
vardir.

Emaye kaplamanin zarar gérmesini veya
renginin solmasini énlemek igin:
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- finn kabini veya diger esyalari
dogrudan cihazin alt kismina
koymayin.

- cihazin alt bosluguna dogrudan
aliminyum folyo koymayin.

- cihaz sicakken icine dogrudan su
koymayin.

- pisirme bitirdikten sonra nemli
yemekleri ve yiyecekleri cihazin icinde
tutmayin.

- aksesuarlari ¢ikarirken veya takarken
dikkatli olun.

+ Emaye ya da paslanmaz celik kismin
renginin solmasi cihazin performansini
etkilemez.

+ Nemli kekler igin derin bir kap kullanin.
Meyve sulari kalici lekelere neden olabilir.

+ Pisirme sirasinda cihazin kapagi daima
kapal olmalidir.

+ Cihaz bir mobilya panelinin (¢r. bir
kapagin) arkasina monte edilmisse, cihaz
calisirken bu kapagin kesinlikle kapal
olmamasina dikkat edin. Kapali mobilya
panelinin arkasinda sicaklik ve nem
olusabilir ve cihaza, muhafaza Unitesine
veya zemine zarar verebilir. Cihazi
kullandiktan sonra cihaz tamamen
soguyana kadar mobilya panelini
kapatmayin.

Bakim ve Temizlik

A UYARI! Yaralanma, yangin veya
cihazin zarar gérme riski s6z
konusudur.

+ Bakim isleminden 6nce, cihazi devre disi
birakin ve elektrik baglantisini kesin.

+ Cihazin sogudugundan emin olun. Cam
panellerin kirilma riski vardir.

+ Hasar gordiklerinde kapagin cam
panellerini hemen degistirin. Yetkili Servis
Merkezini arayin.

+ Kapagi cihazdan ¢ikarirken dikkatli olun.
Kapak agirdir!

+ YlUzey malzemesinin bozulmasini énlemek
icin cihazi duzenli olarak temizleyin.

+ Cihaz icerisindeki yag veya yiyecek
kalintilari yangina neden olabilir.
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+ Firin spreyi kullaniyorsaniz deterjan
Uzerinde belirtilen glvenlik talimatlarina
uyun.

Pirolitik temizleme

UYARI! Pirolitik mod esnasinda
Yaralanma / Yangin / Kimyasal
Salim (Duman) Riski.

+ Pirolitik temizleme esnasinda ¢ocuklar ve
saglik sorunu olan kisiler de dahil

insanlara zarari olmayan dumanlar salnir.

+ insanlarin aksine bazi kuslar ve
surungenler, pirolitik firinlarin
temizlenmesi esnasinda ortaya
¢ikabilecek dumanlara karsi asiri hassas
olabilirler. Pirolitik kendi kendine temizlik
programi calisirken pirolitik firinlarin
etrafinda olusan boélgesel sicaklk
degisimlerine karsi, kiicuk evcil hayvanlar
da asiri hassas olabilirler.

+ Pirolitik kendi kendine temizleme
ézelligini calistirmadan énce veya ilk
Kullanimdan 6nce lutfen firinin iginden
sunlari ¢ikarin:

- Her tirll yiyecek artiklari, dokulmus /
birikmis yaglar.

- Cikarilabilir tim pargalar (Grtnle
birlikte verilen raflar, yan raylar /
teleskobik raylar vb. dahil), 6zellikle
de yapismaz tencereler, tavalar,
tepsiler, aletler vb.

+ Tencere, tava, tepsi, alet vb. Uzerindeki
yapismaz ylzeyler tim pirolitik firinlarin
pirolitik temizleme islemi sirasinda ortaya
ctkan yuksek sicakliktan zarar gérebilir ve
disuk seviyede saglhga zararli duman
cikisina neden olabilir.

+ Pirolitik temizleme ile ilgili tum talimatlari
dikkatlice okuyun.

+ Pirolitik temizleme yapilirken ¢ocuklarin
cihaza yaklagsmasina izin vermeyin. Cihaz
asiri isinir ve havalandirma kanallarindan
sicak hava cikar.

+ Pirolitik temizleme ve ilk maksimum
sicaklik kullanimi, pisirme sirasinda
olusan kalintilardan ve cihazin yapildigi
malzemelerden duman ¢ikmasina neden
olabilecek derecede yuksek sicaklik
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gerektiren islemlerdir; bu nedenle
tuketicilere sunlar dnerilir:

- Her pirolitik temizleme sirasinda ve
sonrasinda cihazin bulundugu yer
iyice havalandiriimahdir.

- Maksimum sicaklikta ¢alistirilarak
gergeklestirilen ilk kullanim sirasinda
ve sonrasinda cihazin bulundugu yer
iyice havalandiriimahdir.

+ Pirolitik temizleme ve ilk maksimum
sicaklik kullanimi esnasinda ve sonrasinda
evcil hayvanlarin (6zellikle kuslar) cihazin
cevresinden olabildigince uzakta
olduklarindan emin olun. Pirolitik islem
sirasinda ve cihaz tekrar oda sicakhigina
soguyana kadar hayvanlarin baska bir
odada tutulmasi tercih edilmelidir.
Pirolitik islem ve ilk maksimum sicaklk
kullanimi esnasinda ve cihaz soguyana
kadar iyi bir havalandirma saglanmalidir.

Dahili is1k
/\ UYARI! Elektrik carpmasi riski.

* Bu Urunin icindeki lamba(lar) ve ayri
satilan yedek parca lambalar ile ilgili
olarak: Bu lambalarin sicaklik, titresim,
nem gibi ev aletlerindeki asiri fiziksel
kosullara dayanmasi ya da cihazin ¢alisma
durumu hakkinda bilgi vermesi
amaclanmistir. Diger uygulamalarda
kullanilmak Uzere tasarlanmamislardir ve
ev odas! aydinlatmasi igin uygun
degillerdir.

+ Bu Urun, enerji verimliligi sinifi G olan bir
1sik kaynagi icerir.

+ Sadece ayni 6zelliklerdeki lambalari
kullanin.

Servis

+ Cihazi onarmak igin yetkili bir Servis
Merkezine bagvurun.
+ Yalnizca orijinal yedek parcalari kullanin.

Eski Grinu elden ¢ikarma

UYARI! Yaralanma ya da bogulma
riski.

+ Cihazin fisini prizden ¢ekin.
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+ Cihazi yakin ana elektrik kablosunun
baglantisini kesin ve atin.

+ Cocuklarin ve hayvanlarin cihazda kapal
kalmasini 6nlemek icin kapag ¢ikarin.

+ Ambalaj malzemesi:
Ambalaj malzemesi geri
doénusturulebilirdir. Plastik parcalar PE, PS

Montaj

UYARI! Glvenlik bolimlerine
bakin.

Montaj

@ Kurulum i¢in Montaj Talimatlarina
bakin.

Elektrik tesisati

/\ UYARI! Elektrik baglantisi sadece
kalifiye bir kisi tarafindan
yaptimahdir.

@ "Guvenlik" bélimiinde aciklanan
glvenlik énlemlerine uymamaniz
halinde Uretici firma sorumluluk
kabul etmez.

Bu firin ile birlikte sadece bir ana elektrik
kablosu verilir.
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vb. uluslararasi kisaltmalarla
tanimlanmistir. Ambalaj malzemesini
yerel atik ydnetimi tesisinde bu amag icin
sunulan konteynerlere atin.

Kablo
Montaj veya degisime uygun kablo tipleri:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kablo ile ilgili bélime bakmak icin bilgi
etiketindeki toplam glice bakin. Tabloya da
bakabilirsiniz:

Toplam giic (W) [Kablo béliimii (mm?)

maksimum 1380 3x0.75

maksimum 2300 3x1

maksimum 3680 3x15

Firin kablosu (yesil / sari kablo) faz
kablolarindan ve notr baglanti kablolarindan
(mavi ve kahverengi kablolar) 2 cm uzun
olmahdir.
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Uriin tanimi

Genel bakis
e '%‘ﬁ’
Lo abo
e

®

E":IHINE

Aksesuarlar
« Telrafx2

Pisirme kaplari, kek kaliplari, kizartmalar

icin.
+ Pisirme tepsisi x 1
Kekler ve biskuviler igin.
+ Tava-/ Pisirme kabi x 1

Kontrol paneli

Kontrol paneline genel bakis

Kontrol paneli
Isitma fonksiyonlari digmesi
Gosterge ekrani
Kontrol digmesi
H isitma elemani

B Yemek Sensorii icin soket

Lamba

B Fan

B Cukur hazne

M8 Raf destedi, cikarilabilir

Raf konumlari

484

Pisirmek ve firinlamak icin veya yag
toplama kabi olarak.

* 1 adet Yemek Sensoru

Yemegin ne kadar pistigini 6lcmek icin.
+ Teleskobik ray sistemleri x 1 set

Raflar ve tepsiler igin.

N (
iy \
@ E» 6 ﬁ? OK @ C@
Yemek Ol- ) L
Z?man— Hizli Isit- Lamba | cer Sensé- Ayarlari Suna basin: Doéner d_uvgmeyl
ayicl ma rii onaylayin cevirin

Cihazi agmak igin bir 1sitma fonksiyonu segcin.

Cihazi kapatmak icin 1sitma fonksiyonlari déner digmesini kapali konuma cevirin.
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Gosterge Ekrani

Onemli fonksiyonlari iceren gdsterge ekrani.

1 e >
-"BE-B0:BHEE,

DQOPQ:::::' % /5

GOsterge ekrani gostergeleri

Temel gostergeler

® Py wl 5 >»>

Kilitle Yardimh Pisirme Katalitik temiz- Ayarlar Hizliisitma
leme

Zamanlayici gostergeleri

a @ &

Zaman ayarl Bitis Zaman Gecikmeli Zamanlayici

ilerleme gubugu - sicaklik veya siire icin-
dir. Cihaz ayarlanan sicakliga ulastiginda
¢ubuk tamamen kirmizi olur.

Buharli pisirme gostergesi aw
Yemek sensorii gésterge A

ilk kullanimdan énce

UYARI! GUvenlik boélimlerine
bakin.

ilk temizleme

ilk kullanimdan énce bos cihazi temizleyin ve saati ayarlayin:

= Y = (
>2f 00:00

Sureyi ayarlayn. OK tusuna basin.
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ilk 6n I1sitma

Bos firini ilk kullanimdan dnce 6nceden isitin.

Adim 1 Tum aksesuarlari ve cikarilabilir raf desteklerini firindan ¢ikarin.
Adim2 | t5nksivon icin maksimum sicakliga ayarlayin: 3,

Firini 1 saat ¢alistirin.
Adim 3

Fonksiyon i¢in maksimum sicakhga ayarlayin: .
Firini 15 dakika calistirin.

olun.

® 6n 1sitma sirasinda firindan koku ve duman ¢ikabilir. Odanin havalandirildigindan emin

Kullanim sekli: Mekanik ¢ocuk kilidi

Firinda cocuk kilidi bulunmaktadir. Kapi kilidi
firlnin sag tarafinda, kontrol panelinin

altindadir.

Firin kapagini cocuk kilidiyle agmak igin:

Adim1

Cocuk kilidini itin ve tutun.

Adim 2

Kapagi agmak icin kapi kolunu ¢ekin.
Firinin kapagini cocuk kilidine basmadan ka-
patin.

Cocuk kilidini cikarmak igin:

Adim 1 Kapagi a¢in ve firinla birlikte verilen torks
anahtari ile cocuk kilidini ¢ikarin.
Adim 2 Cocuk kilidini ¢ikardiktan sonra vidayi geri ta-

kin.
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Gunlik kullanim

UYARI! GUvenlik boélimlerine
bakin.

Ayarlarin yapilmasi: Isitma fonksiyonlari

Adim 1 Isitma fonksiyonlari digmesini ¢evirin ve bir i1sitma fonksiyonu segin.

Adim 2 Sicakhgr ayarlamak icin kontrol diigmesini cevirin.

b Fonksiyonu etkinlestirmek icin basili tutun: Hizl 1sitma. Bazi firin fonksiyonlarinda kulla-
nilabilir.

Buharli pisirme
Firinin soguk oldugundan emin olun.

Adim 1 Adim 2 Adim 3 Adim 4

( \ ( \ Nem olugmasi icin
bos firini 6nceden

10 dakika isitin.
Yiyecegi firina yer-
lestirin.

Buharli isitma
fonksiyonunu
segin.

Firin icerisindeki cukur hazneyi suyla

Sicakhgr ayar-
doldurun.

layin.

® Gukur haznenin maksimum su kapasitesi 250 ml'dir. Cukur hazneyi pisirme esnasinda ve-
ya firin sicakken doldurmayin.

Buharli pisirme sona erdiginde:
Adim 1 Adim 2 Adim 3

Firini kapatmak icin 1sitma Firinin soguk oldugundan
| kap xigin 1sit Kapagi dikkatlice a¢in. Salinan | emin olun. Pigirme sonrasi
fonksiyonlari déner digme- o ;
- - buhar yaniklara neden olabilir. | ¢ukur haznesinde kalan su-
sini kapali konuma cevirin.

yu alin.
Isitma fonksiyonlari
Isitma fonksiyonu Uygulama
> Ayni anda Ug rafa kadar konumunda pisirmek ve yiyecekleri kurut-
ﬁ?/ mak igindir. Alt+Ust 1sitma icin sicaklidi, 20 - 40 °C daha dlsuk bir sevi-
Sicak Hava yeye ayarlayin.
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Isitma fonksiyonu

Uygulama

[

Alt+ust 1sitma

Yiyecekleri bir rafta pisirmek ve kizartmak igindir.

&

SteamBake

Pisirme sirasinda nem katmak icindir. Pisirme sirasinda dogru bir
renk ve ¢itir kabuk elde etmek icindir. Tekrar 1sitma sirasinda daha su-
lu hale getirmek icindir. Meyve-sebze konservesi yapmak igindir.

B)

Pizza Fonksiyonu

Pisirmek icin notlar kismina bakin. Yogun bir kizarmislik ve gevrek ta-
ban elde etmek icindir.

D

>
-~
7y
-~
3
o

Gevrek tabanli kekler pisirmek ve yiyecekleri saklamak icindir.

<
<
<

Dondurulmus Yiye-
cekler

Hazir yemekleri (6rn. patates kizartmasi, dilim patates ya da Cin bore-
gi) citir kalacak sekilde pisirmek icindir.

&

Sicak Hava Nemli

Bu fonksiyon pisirme sirasinda enerji tasarrufu saglamak icin tasar-
lanmistir. Bu fonksiyonu kullandiginizda firin igi sicaklik ayarlanan si-
cakliktan farkli olabilir. Kalan isi kullanilir. Isitma guic dusurulebilir.
Daha fazla bilgi icin "Gunluk Kullanim" bélimdeki Pizza: Sicak Hava
Nemli.

ince yiyecek parcalarini veya tost ekmegini izgara yapmak icindir.

Q0

Turbo Izgara

Blyuk et pargalarini veya kemikli kimes hayvanlarini tek bir raf konu-
munda firinlamak igindir. Graten yapmak ve Ust ylUzeyi kizartmak igin-
dir.

Meniu

Menuye girmek icin: Yardimli Pisirme, Katalitik temizleme, Ayarlar.

©)

Notlar: Sicak Hava Nemli

Bu fonksiyon, enerji verimliligi sinifi ve
cevreci tasarim gereksinimlerine (EU 65/2014

Sicak Hava, Alt+Ust isitma: Sicakligi 80°C'nin altina ayarladiginizda, lamba 30 saniye
sonra otomatik olarak kapanir.

Fonksiyonun aksamadan ¢alismasi ve firinin
mumkun oldugunca verimli calismasi igin
pisirme sirasinda firin kapisi kapali
kalmalidir.

ve EU 66/2014 uyarinca) uymak icin

kullanilmistir. Asagidakiler uyarinca testler:

IEC/EN 60350-1

Bu fonksiyonu kullandiginizda, lamba 30
saniye sonra otomatik olarak devre disi kalr.
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Pisirme talimatlari icin B6lim Sicak Hava
Nemli, "lpuglari ve yararh bilgiler" kismina

bakin.

Ayarlarin yapilmasi: Yardimli Pigsirme

489

Bu alt mentdeki tim yemekler icin dnerilen bir i1sitma fonksiyonu ve sicaklik vardir. Varsayilan
ayarlarda hizl bir sekilde yemek hazirlamak icin fonksiyonu kullanin. Pisirme sirasinda sureyi
ve sicakligi da ayarlayabilirsiniz.

Bazi yemekler icin su 6zellikleri de kullana-

Bir yemegin pisirilecegi derece:

bilirsiniz:
* Yemek Sensori * Az Pismis
* Orta
* lyi pismis
Adim 1 Adim 2 Adim 3 Adim 4
N
R Q) ¥ U
= ¥ P1- P45 oK

Menuye girin:

Yardimli Pisirme 6ge-
sini secin. OK dgesi-
ne basin.

Yemegi secin. OK tu-
suna basin.

Yemedi firina koyun.
Ayarlari onaylayin.

Yardiml Pigirme

Aciklama Yazisi

Yemek sensorl bulunmaktadir. Yemek sensori‘i yemegin en kalin kis-

mina yerlestirin.

Ayarlanan Yemek senséru sicakhgina ulasildiginda cihaz kapanir.

Buhar fonksiyonlari icin su miktari.

Pisirmeye baslamadan dnce cihazi 6nceden isitin.

OEE] >

Raf seviyesi.

Ekranda P ve tabloda kontrol edebileceginiz
birkag¢ yemek pisirme fonksiyonu gésterilir.

Fonksiyon sona erdiginde yemegin hazir
olup olmadigini kontrol edin.
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]

pismis (yavas pi-
sirme)

Dana rosto, iyi

pismis (yavas pi-
sirme)

c¢m kalin parca

Yemek Agirhk Raf seviyesi / Aksesuar

Dana rosto, az
pismis

pismis cm kalin parca zartin. Cihaza takin ‘ 7

Dana rosto, iyi
pigmis

Biftek, orta pig- | 180 - 220 g par- VLA =Y yemegi tel raf Gzerinde firinla-
mis ca ba:glna_; 3CM | mak

kalin dilim Sicak bir tavada etleri bir ka¢ dakika yagda ki-
zartin. Cihaza takin.

Firinda sigir eti / 1.5-2kg VLd=F" yemegi tel raf Gizerinde firinlamak

agir ateste pis- Sicak bir tavada etleri bir ka¢ dakika yagda ki-
mis (orta kaburga, zartin. Svi ekleyin. Cihaza takin.

kemiksiz but, kalin

bogur)

Dana rosto, az
@A | pismis (yavas pi-

sirme)

VLd= 2; pisirme tepsisi
Dana rosto, orta 1-15kg; 4-5 En sevdiginiz baharatlari ya da yalnizca tuz ve

taze 6gutulmus kara biber kullanin. Sicak bir
tavada etleri bir kac dakika yagda kizartin. Ci-
haza takin.

Fileto, az pismis
(yavas pisirme)

V= 2; pisirme tepsisi

ma

Fileto, orta pis- 0,5-1,5kg; 5- | En sevdiginiz baharatlari ya da yalnizca tuz ve

mis (yavas pisir- 6 cm kalin par- | taze 6gutilmis kara biber kullanin. Sicak bir

me) ca tavada etleri bir kag dakika yagda kizartin. Ci-

. A haza takin.

Fileto, iyi pigmis

(yavas pisirme)

Finnlanmigdana | 0.8-1.5kg; 4 VA= P? yemedi tel raf Gizerinde firnlamak
eti (Orn. kurek eti) | cm kalin parca | seydiginiz baharatlari kullanin. Sivi ekleyin.

Kaplayarak firinlama.

Domuz boyun ve 1.5-2kg = 2 yemegi tel raf izerinde firnlamak

kurek eti firinla- Pisirme suresinin yarisi doldugunda eti cevirin.




TURKCE

491

Yemek Agirhk Raf seviyesi / Aksesuar
Fiime domuz eti 1.5-2kg VLl=P? pisirme tepsisi
(yavas pigirme) Sevdiginiz baharatlari kullanin. Tim yiizeyin
esit bir sekilde kizarmasi igin pisirme siresinin
yarisi doldugunda eti gevirin.
Fileto, taze 1-15kg;5-6 | [ yemegi tel raf Gizerinde firnlamak
cm kalin parca | sevdiginiz baharatlari kullanin.
Kaburga 2-3kg; ham, 2 |[=] 3. derin tava
-3 cmince ka- | Tapagin tabanini kaplayacak sekilde sivi ekle-
burga kullanin | vin pisirme siresinin yarisi doldugunda eti ce-
virin.
Kemikli koyun 15-2kg;7-9 | 22H 2 firn tepsisi Uzerinde yemegi firinla-
bacagi cm kalin parga | mak
Sivi ekleyin. Pisirme suresinin yarisi doldugun-
da eti gevirin.
Bitiin tavuk 1-15kg; taze | 2[5 2;|4) 200 ml; pisirme tepsisi tizerin-
de glveg yemegi
B Sevdiginiz baharatlari kullanin. Tim ytzeyin
esit bir sekilde kizarmasi icin pisirme suresinin
yarisi doldugunda tavugu cevirin.
Yarim tavuk 05-08kg | 223 pisirme tepsisi
Sevdiginiz baharatlari kullanin.
Tavuk g6gst 180 -200 g par- | #?[4][=] 2; tel raf iizerinde glivec yemegi
DO) ¢a bagina Sevdiginiz baharatlari kullanin. Sicak bir tava-
da etleri bir kag dakika yagda kizartin.
Tavuk budu, taze - 2?53, pisirme tepsisi
Eger ilk basta tavuk butlarini terbiyelediyseniz,
dusuk sicakhiga ayarlayip daha uzun sure pisi-
rin.
Butiin rdek 2-3kg VLd=P? yemegi tel raf (izerinde firinlamak
D)) Sevdiginiz baharatlari kullanin. Eti firinlama ta-
baginin Gzerine koyun. Pisirme suresinin yari-
sina gelindiginde 6rdegi gevirin.
Butiin kaz 4-5kg 2?2 derin tava
D3 Sevdiginiz baharatlari kullanin. Eti derin bir pi-

sirme tepsisine koyun. Pisirme suresinin yarisi-
na gelindiginde kazi cevirin.
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sebzeli lazanya

Yemek Agirhk Raf seviyesi / Aksesuar
il Rulo kéfte 1kg P2 tel raf
Sevdiginiz baharatlari kullanin.
Butiin balik, 1zga- | 0.5-1kgbalik | #2[=] . pisirme tepsisi
& |ra bagina Baligi tereyagi ile doldurun ve favori baharat
ve bitkileri kullanin.
D) Balik fileto - (] El 3; tel raf Uizerinde giveg yemegi
Sevdiginiz baharatlari kullanin.
D7 Peynirli pasta . B2 tel raf tizerinde 28 cm capinda ke-
lepceli kek kalibi
& |Elmali pasta - =] 2; 100 -150 mi; pisirme tepsisi
& |Elmali tart - [ 2; tel raf tzerinde pasta seklinde
gy |Eimali turta - B 2, 100-150 mi; & tel raf tizerinde 22
c¢m c¢apinda pasta seklinde
Brownie 2kghamur |[5] 3: derin tava
32 Cikolatali muffin - (= 2; 144100 - 150 ml; tel raf iizerinde muffin
tepsisinde
g€ | Somun kek - [=] 2; tel raf iizerinde somun kalibinda
Kumpir Tkg =P pisirme tepsisi
B4 Butun bir patatesi kabuguyla birlikte pisirme
tepsisine koyun.
Patates dilimleri Tkg (=1 3; firin kagidi ile kaplanmis pisirme tepsisi
35| Sevdiginiz baharatlari kullanin. Patatesleri di-
limleyin.
Karisik 1zgara T-15kg =3 firn kagidi ile kaplanmig pisirme tepsisi
gff |sebzeler Sevdiginiz baharatlari kullanin. Sebzeleri dilim-
leyin.
37 Patates kéfteleri, 0.5 kg H s pisirme tepsisi
donmus
g | Patates kizart- 0.75 kg (=1 3; pisirme tepsisi
masi
Pismis eriste pla- 1-1.5kg [H2; tel raf tizerinde giivec yemegi
tE | kalariile etli/ ' guves yemeg
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Yemek Agirhk Raf seviyesi / Aksesuar
Patates graten 1-1.5kg (=] 1; tel raf zerinde giivec yemegi
M |(cig patates) Pisirme stiresinin yarisina gelindiginde yemegi
cevirin.
7 Taze pizza, ince } =] 2; lJ 100 ml; firin kagidi ile kaplanmis
pisirme tepsisi
g | T22e pizza, kalin i [51E 2; firin kagidi ile kaplanmis pisirme tep-
sisi
e | Kis - = 2; tel raf Uzerinde pisirme kalibi
Baget / Ciabatta 0.8 kg (3] 2; b 150 mi; firin kagidi ile kaplanmis
| Somun ekmegi / pisirme tepsisi
Beyaz Ekmek Beyaz ekmek icin daha fazla siire gerekmekte-
dir.
Somun kalibinda 1kg [1E 2; s 150 mi; firin kagudi ile kaplanmis

tam bugday /

8 |cavdar/tam
bugday siyah ek-
mek

pisirme tepsisi / tel raf

Saat fonksiyonlari

Saat fonksiyonlari

Saat Fonksiyonu

Uygulama

Q

Zaman ayari

Zamanlayici sona erdiginde sinyal sesi duyulur.

STOP
Pisirme siiresi

Zamanlayici sona erdiginde sinyal sesi duyulur ve isitma fonksiyo-

nu durur.

@

Zaman Gecikmeli

Pisirmenin baslangicini ve/veya bitisini ertelemek igin.

®

Zamanlayici

Maksimum sire 23 sa. 59 dk'dir. Bu fonksiyonun firinin calismasi
Uzerinde etkisi yoktur.
Zamanlayici agip kapamak igin su 6geyi secin: Men(, Ayarlar.
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Ayarlarin yapilmasi: Saat fonksiyonlari

Ayarlarin yapilmasi: Ginun saati
Adim 1 Adim 2 Adim 3

Q. [ 9| &

GUNUN saatini degistirmek icin menuye
girin ve Ayarlar, GUnUn saati secenegini Saati ayarlayin. Suna basin: OK,
secin. “Menu yapisi” bélimune bakin.

Ayarlarin yapilmasi: Zaman ayari
Adim 1 Adim 2 Adim 3

NP Gosterge ek- NP
s raninda su ( \ -
gorunur:
0:00

Q

Zaman ayari 6gesini
Suna basin: Q) aya);laylng Suna basin: OK
® Zamanlayici hemen geri sayima baglar.
Ayarlama: Pisirme siiresi
Adim 1 Adim 2 Adim 3 Adim 4
N Gosterge ek- N
( \ raninda su go6- ( \
ranar:
0:00
Isitma fonksiyonu- | pas pese basin: . L
nu secin ve sicakli- s Pes ' o PI§I;rT;?,IZUIr§S|m Suna basin: CK,
g1 ayarlayin. yariayin.

® Zamanlayici hemen geri sayima baslar.
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Ayarlama: Zaman Gecikmeli
Adim1 |Adim 2 Adim 3 Adim 4 Adim 5 Adim 6
NP NP Gosterge NP
( \ [k Ekgi?;:]a ( \ (K ekranin- ( \ (K
gunui da su go6-
saatl randr:
gosterilir .
Isitma @ Bas- N -
fonksi- | Pes pese LAT§ 535'3'?9.'9 Suna ba- @ bur- Bitis saa- $una ba-
yonunu | b @ saatini .OK DUR tini ayar- .OK
secin asin: 2. ayarlayin. | SIn:~% layin. sin: UK,
® Zamanlayici, ayarlanan baslangi¢ saatinde geri sayima baslar.

Aksesuarlarin kullaniimasi

A UYARI! Giivenlik bélimlerine
bakin.

Aksesuarlarin yerlestirilmesi

Ust kisimdaki kiiclik bir girinti glivenligi
artirir. Bu girintiler ayni zamanda devrilmeyi

onleyen cihazlardir. Rafin etrafindaki yiuksek
kenar, pisirme kaplarinin raftan dismesini

engeller.

Tel raf:

Rafi, raf desteginin kilavuz gubuklarinin
arasina itin ve ayaklarin asagi dogru bak-
tigindan emin olun.
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Pisirme tepsisi / Derin pisirme kabi:
Tepsiyi, raf desteginin kilavuz ¢ubuklari-
nin arasina itin.

Yemek Sensorii

Yemek Sensoru - yemegin ic sicakhgini olcer.

Ayarlanacak iki sicaklik vardir:

C

Firin sicakhg.

”?

ic sicakhg.

En iyi pisirme sonuclari icin:
Sulu yemekler igin kullan-
mayin.

Malzemeler oda sicakhiginda
olmalidir.

Pisirme sirasinda yemegin icinde
kalmalidir.

Kullanim sekli: Yemek Sensoru

Adim 1 Firini galistirin.

Adim 2 Isitma fonksiyonunu ve gerekirse firin sicakhgini ayarlayin.

Adim 3

Sunu iceri yerlestirin: Yemek Sensoru.

Et, tavuk ve balik

Gliveg

Yemek Sensoru ucunu etin veya baligin or- | Yemek Sensord’in ucunu glvecin tam ortasina
tasina, mumkdinse en kalin yerine batirin. yerlestirin. Pisirme islemi esnasinda Yemek
Yemek Sensord’in en az 3/4'Gnlin yemegin | Sensoru bir yere sabitlenmelidir. Bu islem igin
icinde oldugundan emin olun. kati bir malzeme kullanin. Yemek Sensord'tin
silikon tutacagini desteklemek icin pisirme ka-
binin kenarini kullanin. Yemek Senséri’iin ucu
pisirme kabinin tabanina dokunmamalidir.
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Adim 4 | Yemek Sensord't firinin 6n kisminda bulunan prize takin.
Ekranda sunun gegerli sicakligi gértntulenir: Yemek Sensoéru.

Adims5 | #). ic sicakhigi ayarlamak icin buna basin.

Adm6 | OK . onaylamak icin basin.

Yiyecek ayarlanan sicakliga ulastiginda sesli uyari sesi duyulur. Durmayi veya ye-
megin iyi pistiginden emin olmak igin pisirmeye devam etmeyi segebilirsiniz.

Adim7 | Yemek Sensoru fisini prizden ¢ikarin ve yemegi firindan ¢ikarin.

UYARI! Yemek Sensoéru sicak oldugu icin yaniklara neden olma riski
vardir. Fisini ¢ikartirken ve yemegin icinden alirken dikkat edin.

Nasil kullanilir: teleskobik ray sistemi /\ DIKKAT! Teleskobik raylari bulasik

) makinesinde temizlemeyin.
@ Teleskobik raylarin kurulum Teleskobik raylari yaglamayin.
talimatlarini ileride kullanmak

Uzere saklayin.
Teleskobik raylari kullanarak tel raflari ve

tepsileri daha kolay takabilir ve
cikarabilirsiniz.
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Adim 1 Sag ve sol taraflardaki teleskobik raylari ¢ika-
rin.
Adim 2 Tel rafi, teleskobik ray sisteminin Gzerine ko-

yun ve dikkatlice firinin igine itin.

Firin kapagini kapatmadan 6nce teleskobik
raylari firinin icine tam olarak yerlestirdigi-
nizden emin olun.

Ek fonksiyonlar

Kilitle

Bu fonksiyon, cihaz fonksiyonunun yanlislikla degistirilmesini engeller.

Cihaz calisirken acik tutun; pisirme devam ediyor ayari yapildiginda kontrol paneli kilitlenir.
Cihaz kapaliyken kapali tutun; kontrol paneli kilitliyken cihaz agilamaz.

N

¥

OoK

OOK. Fonksiyonu etkinlestir- OOK. kapatmak igin basih tu-

mek icin basil tutun. tun.
Bir ikaz sesi duyulur

@ 3 kez @ - kilit acildiginda yanip séner.

Otomatik kapanma

Guvenlik 6nlemi olarak, bir i1sitma fonksiyonu
calisirken belirli bir sure boyunca herhangi
bir ayar degistiriimediginde cihaz kapanir.

(°C)

@ (sa.)

200 - 245

55

(°C)

250 - maksimum

3

@ (sa.)

30-115

Otomatik Kapanma su fonksiyonlarla

12.5 calismaz: Lamba, Yemek sensori, Zaman

120 - 195

Gecikmeli.

8.5
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Sogutma fani calisir. Cihazi kaparsaniz, cihaz soguyana

. . L B kadar sogutma fani calismaya devam eder.
Cihaz calisirken, cihazin ylzeyinin soguk

kalmasi icin sogutma fani otomatik olarak

ipuclari ve yararh bilgiler

Pisirme énerileri

®

Tablolarda verilen sicakliklar ve pisirme sireleri sadece bilgi amaglidir. Gercek pisirme sure-
leri tariflere ve kullanilan malzemelerin niteligine ve miktarina baglidir.

Cihaziniz, eski cihaziniza gore farkli sekilde pisiriyor ya da kizartiyor olabilir. Asagidaki ipugla-
rinda belirli yemek turleri icin 6nerilen sicaklik ayarlari, pisirme suresi ve raf konumu goste-
rilir.

Belirli bir yemek tarifi igin ilgili ayarlari bulamadiginiz takdirde, benzer tariflere bakiniz.

Sicak Hava Nemli

En iyi sonucu almak icin asagidaki tabloda
listelenen onerileri takip edin.

¥ [ = |8 [E[O
AN Ly i il
Q) (dak)

Tatli top ekmek- | pisirme tepsisi veya 180 2 20-30

ler, 16 parca damlalik tepsisi

Top ekmek, 9 par- | pisirme tepsisi veya 180 2 30-40

ca damlalik tepsisi

Pizza, dondurul- | tel raf 220 2 10-15

mus, 0,35 kg

isvicre Rulosu pisirme tepsisi veya 170 2 25-35
damlalik tepsisi

Brownie pisirme tepsisi veya 175 3 25-30
damlalik tepsisi

Sufle, 6 parca tel raf Gzerinde seramik |200 3 25-30
peynirli tart

Turta tab. pand. | tel raf Gzerinde 180 2 15-25

kar. tab.pand.kar.

Victoria sandvici | tel rafta pisirme tabagr [ 170 2 40-50
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Haslama balik, pisirme tepsisi veya 180 20-25

0,3 kg damlalik tepsisi

Butun Balik, 0,2 pisirme tepsisi veya 180 25-35

kg damlalik tepsisi

Balik fileto, 0,3 kg | tel raf Gizerinde pizza ka- [ 180 25-30
bi

Haslama et, 0,25 | pisirme tepsisi veya 200 35-45

kg damlalik tepsisi

Sis kebap, 0,5 kg | pisirme tepsisi veya 200 25-30
damlalik tepsisi

Biskuviler, 16 par- | pisirme tepsisi veya 180 20-30

ca damlalik tepsisi

Makaron, 24 par- | pisirme tepsisi veya 180 25-35

ca damlalik tepsisi

Muffin, 12 parca | pisirme tepsisi veya 170 30-40
damlalk tepsisi

Tuzlu hamur isi, pisirme tepsisi veya 180 25-30

20 parga damlalik tepsisi

Kurabiye hamurlu | pisirme tepsisi veya 150 25-35

biskuviler, 20 par- | damlalik tepsisi

ca

Minik tartlar, 8 pisirme tepsisi veya 170 20-30

parca damlalik tepsisi

Sebzeler, hasla- pisirme tepsisi veya 180 35-45

ma, 0,4 kg damlalik tepsisi

Vejetaryen omlet | tel raf Gzerinde pizza ka- | 200 25-30
bi

Akdeniz sebzeleri, | pisirme tepsisi veya 180 25-30

0,7 kg

damlalik tepsisi

Sicak Hava Nemli - 6nerilen aksesuarlar

Koyu ve yansitma yapmayan kalip ve kaplar kullanin. Acik renk ve yansitma yapan kaplara
kiyasla isiyi daha iyi emerler.
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Peynirli tart-
Pizza tavasi Pisirme kabi lar Turta tabani kalibi
Seramik
Koyu, yansitmayan Koyu, yansitmayan 8 cm cap. 5 cm Koyu, yansitmayan
28 cm ¢ap 26 cm ¢ap yUIEsgI'(Iik 28 cm ¢ap

Test enstituleri icin pisirme tablolari

Test kuruluslarina yonelik bilgiler

IEC 60350-1'e gore yapilan testler.

\/\0

o=
—]

L

I3

—
—
uuru

(°Q

O

(dk)

®

Kuguk
kekler,
bir tepsi-
de 20
adet

Alt+Ust Isit-
ma

Pisirme 3
tepsisi

170

20-35

Kaguk
kekler,
bir tepsi-
de 20
adet

Sicak Hava

Pisirme 3
tepsisi

150 - 160

20-35

Kaguk
kekler,
bir tepsi-
de 20
adet

Sicak Hava

Pisirme 2ve4
tepsisi

150 - 160

20-35

Elmali
turta, 2
kahp 20
cm ca-
pinda

Alt+Ust Isit-
ma

Tel raf 2

180

70-90
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Elmal Sicak Hava | Tel raf 2 160 70-90 -
turta, 2
kalip 20
cm ca-
pinda
Yagsiz Alt+Ust isit- | Tel raf 2 170 40-50 Firini 10 dk énce-
singer ma den isitin.
kek, @ 26
cm'lik
kek kalibi
Yagsiz Sicak Hava | Tel raf 2 160 40 -50 Firini 10 dk énce-
siinger den isitin.
kek, @ 26
cm'lik
kek kalibi
Yagsiz Sicak Hava | Tel raf 2ve4 160 40-60 Firini 10 dk 6nce-
siinger den isitin.
kek, @ 26
cm'lik
kek kalibi
Kisa ek- [Sicak Hava | Pisirme 3 140-150 (20-40 -
mek tepsisi
Kisa ek- | Sicak Hava | Pisirme 2ve4 140-150 |25-45 -
mek tepsisi
Kisa ek- [ Alt+Ustisit- | Pisirme 3 140-150 [25-45 -
mek ma tepsisi
Tost, 4-6 | Izgara Tel raf 4 maks. 1-5 Firini 10 dk 6nce-
adet den isitin.
Sigir bur- | Izgara Tel raf, 4 maks. 20-30 Tel rafi dérdinct
ger, 6 damlama seviyeye, damlalik
adet, 0,6 tepsisi tepsisini firinin
kg Uguncl seviyesine

koyun. Pisirme su-
resinin yarisina
gelindiginde taba-
g1 gevirin.

Firini 10 dk énce-
den isitin.
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Bakim ve temizlik

UYARI! GUvenlik boélimlerine
bakin.

Temizleme ile ilgili notlar

< Cihazin 6n kismini sadece yumusak deterjanl ilik su ile islatilmis bir mikro

fiber bezle temizleyin.
Metal yuzeyleri temizlemek i¢in temizleme sollsyonu kullanin.

Temizlik Mad- | Lekeler orta derece etkili bir deterjanla temizlenmelidir.
deleri

_¢_ Her kullanimdan sonra i¢ kismi temizleyin. Birikmis yaglar ya da diger artik-
= lar yangina sebep olabilir.

| I Cihazin icinde veya cam kapak panellerinde nemden bugulanma olusabilir.
= Bugulasmayi azaltmak igin pisirmeye baslamadan énce cihazi 10 dakika ca-
Gunlik Kulla- | Iistirin. Yemegi cihazda 20 dakikadan daha uzun bir siire saklamayin. Her

nim kullanimdan sonra i¢ kismi sadece mikro fiber bezle kurulayin.
& Her kullanimdan sonra tim aksesuarlari temizleyin ve kurumaya birakin.
/_¢/ Sadece yumusak deterjanli ilik su ile 1slatilmis bir mikro fiber bez kullanin.

W Aksesuarlari bulasik makinesinde yikamayin.

Yapismaz aksesuarlari asindirici temizlik malzemesi ya da keskin uclu nes-
Aksesuarlar | neler kullanarak temizlemeyin.

Temizleme sekli: Cukur hazne

Buharh pisirme sonrasinda kireg kalintilarini
gidermek icin cukur hazneyi temizleyin.

Adim 1 Adim 2 Adim 3

Cukur hazneye 250 ml beyaz | Sirkenin oda sicakhiginda 30 | i¢ kismi sicak su ve yumusak
sirke dokun. En fazla %6 asit | dakika boyunca kireg kalinti- | bir bezle temizleyin.

oranina sahip katkisiz bir sir- | sini cézmesini bekleyin.
ke kullanin.

Fonksiyon icin: SteamBake her 5 - 10 pisirme déngusuinde bir kez firini temizleyin.

Cikarma: Raf destekleri

Firini temizlemek icin raf desteklerini cikarin.
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Adim 1 Firini kapatin ve soguyana ka-
dar bekleyin.

Adim 2 | Raf desteg@inin 6n kismini yan
duvardan uzaga cekin.

Adim 3 | Teleskobik raf desteginin arka
kismini yan duvardan uzaga
cekip cikarin.

Adim 4 Raf desteklerini ters sirayla ta-
kin.
Teleskobik raflardaki sabitleme
igneleri 6n tarafi isaret etmeli-
dir.

Kullanim sekli: Pirolitik Temizleme /\  UYARI! Pirolitik kendi kendine
temizleme &zelligini calistirmadan

Firini Pirolitik Temizleme ile temizleyin. " : N
once veya llk Kullanimdan 6nce

UYARI! Yanma riskine karsi |Gtfen firinin icinden sunlari
dikkatli olun. cikarin:
* Her turla yiyecek artiklari,
A DiKKAT! Firini kurdugunuz kabin dokilmus / birikmis yaglar.
icinde kurulmus baska cihazlar da +  Cikarilabilir tim parcalar
varsa bu cihazlari bu fonksiyonu (Urunle birlikte verilen raflar,
calistirirken kullanmayin. Bu yan raylar / teleskobik raylar
durum firinin zarar gérmesine vb. dahil), 6zellikle de yapismaz
neden olabilir. tencereler, tavalar, tepsiler,
aletler vb.
/\ UYARI! Pirolitik temizleme ve ilk
maksimum sicaklik kullanimi Pirolizi agmadan énce:
esnasinda ve sonrasinda evcil *  Tum aksesuarlari ve (;Ikal’llab”il’ raf
hayvanlarin (6zellikle kuslar) desteklerini gikarin.
cihazin cevresinden olabildigince + Firin kapagini, deterjanliilik su ile
uzakta olduklarindan emin olun. temizleyin.
Pirolitik islem sirasinda ve cihaz + Firin kapak camini ilik sabunlu su ve
tekrar oda sicakligina soguyana yumusak bir bezle silin.
kadar hayvanlarin baska bir + finnin kapagini kapatin.

odada tutulmasi tercih edilmelidir.
Pirolitik islem ve ilk maksimum
sicaklik kullanimi esnasinda ve
cihaz soguyana kadar iyi bir
havalandirma saglanmaldir.
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Pirolitik Temizleme 6ncesinde:

Firini kapatin ve soguyana Tam aksesuarlari. Firin tabanini ve i¢ kapak camini
kadar bekleyin. Ik su, yumusak bir bez ve hafif
bir deterjan ile temizleyin.

Pirolitik Temizleme

Adim 1 Meniiye gir: Katalitik temizleme ol .
Secenek Siire
C1 - Kapsamli olmayan temizleme 1h
C2 - Normal temizleme 1h 30 min
C3 - Kapsaml temizleme 2h30 min
Adim 2

OK . temizleme modunu secmek icin basin.

Adim 3 OK - temizlemeyi baslatmak icin basin.

Adim 4 Temizleme islemi sonrasinda isitma fonksiyonlari digmesini ka-
pall konuma cevirin.

@Temizleme basladiginda firin kapagi kilitlenir ve lamba kapanir. Kapak kilidi agilana kadar
ekranda su goérular: E'

Temizleme islemi sona erdiginde:

Firini kapatin ve soguyana | ic kismi yumusak bir bezle te- | i¢ kismin tabanindaki kalintilari
kadar bekleyin. mizleyin. giderin.

Temizlik Uyarisi

Firin size pirolitik temizleme ile firini temizlemeniz gereken zamani hatirlatir.

Her bir pisirme isleminden sonra gosterge Hatirlaticlyr kapatmak icin Mend mendstine

ekraninda 5 saniye boyuncam’ yanip séner. girin ve Ayarlar, Temiz]ik Uyarisi 6gelerini se-
Gin.

Cikarma ve takma: Kapi

Firin kapisinin tg cam paneli vardir. Temizlemek icin firin kapisini ve ic cam panelleri
cikarabilirsiniz. Cam panelleri ctkarmadan 6nce "Kapiyr s6kme ve takma" talimatinin tamamini
okuyun.

/\  DIKKAT! Firini cam panelleri olmadan kullanmayin.
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Adim 1

Kaplyl tam olarak acin ve her iki
menteseyi tutun.

Adim 2

Mandallari kaldirin ve “klik” sesi ge-
lene kadar cekin.

Adim 3

Firin kapisini yariya kadar ilk agilma
pozisyonuna kadar kapatin. Daha
sonra kaldirin ve ¢ekip kapiy! yuva-
sindan ¢ikarin.

Adim 4

Kapiyl yumusak bir bez ve duz bir
ylzey Uzerine koyun.

Adim 5

Kapi kenarini (B) kapagin ust kena-
rindan iki taraftan tutun ve klipsli
contayi serbest birakmak igin iceri
dogru itin.

Adim 6

Kapi kenarligini 6ne dogru cekerek
¢ikarin.

Adim 7

Ust kenarlarindan kapi cam panelle-
rini tutun ve dikkatlice teker teker
cekin. Ust panelden baslayin. Camin
desteklerden tam kurtuldugundan
emin olun.
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Adim 8 Cam panelleri sabunlu suyla temizleyin. Cam panelleri dikkatlice kurulayin. Cam
panelleri bulagik makinesinde yikamayin.
Adim 9 Temizledikten sonra cam panelleri, kapak kenarini ve firin kapagini takin ve her
iki mentesedeki mandallari kapatin.

Kapi dogru bicimde takildiginda mandallar kapatilirken “klik” sesi duyulur.

Cam panelleri (A ve B) dogru sirayla yerleri-
ne takmaya dikkat edin. Cam panelin yanin-
daki semboli / baskiyi kontrol edin, her
cam paneli sékme ve montaji kolaylastir-
mak icin farkli gérundar.

Baskinin oldugu bélge kapagin i¢ kismina
bakmalidir. Montajin ardindan baskinin ol-
dugu bdlgelerdeki cam panel cercevesine
ait yuzeyin, dokundugunuzda puritzsiz ol-
dugundan emin olun.

Dogru takildiginda kapi trimi yerine oturur.
Camin orta panelini yuvalara dogru sekilde
taktiginizdan emin olun.

Degistirme sekli: Lamba

/\  UYARI! Elektrik carpmasi riski.
Lamba sicak olabilir.

Yag kalintisinin lamba Uzerinde yanmasini
onlemek icin halojen lambayi daima bir bezle
tutun.

Lambayi degistirmeden 6nce:

1. Adim

2. Adim

3. Adim

Firini kapatin. Firin soguyana
kadar bekleyin.

Firinin fisini prizden gekin.

Firin boslugunun tabanina
bir bez yerlestirin.

Arka lamba

|Ad|m 1 | Cikarmak i¢in cam kapagi dondaran.
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Adim 2 | Cam kapagi temileyin.

Adim 3 Bozulan lambayi 300 °C isiya dayanikh yeni bir lamba ile degistirin.

Adim4 | Cam kapagi takin.

Sorun giderme

A UYARI! Givenlik bélimlerine
bakin.

Bu durumlarda ne yapmali...

Bu tabloda bulunmamasi halinde litfen Yetkili Servis Merkezi'yle iletisime gegin.

Cihaz calismiyor veya isinmiyor

Sorun

Asagidakileri kontrol edin...

Cihaz isinmiyor.

Otomatik kapanma devre disi birakilmistir.

Cihaz iIsinmiyor.

Cihaz kapagi kapalidir.

Cihaz 1sinmiyor.

Sigorta atmamistir.

Cihaz isinmiyor.

Kilit kapali.

Bilesenler

Sorun

Asagidakileri kontrol edin...

Lamba yanmiyor.

Sicak Hava Nemli - agik.

Lamba calismiyor.

Lamba yanmistir.

Yemek sensoru calismiyor.

Yemek sensor fisi prize tam olarak takilmis.

Hata kodlari

Gosterge ekraninda su goriiniyor...

Asagidakileri kontrol edin...

Hata C2 Yemek sensoru fisini prizden cekin.

Hata C3 Cihaz kapagi kapalidir ya da kapi kilidi bozul-
mustur.

Hata F102 Cihaz kapagi kapaldir.

Hata F102 Kapak kiliti bozuk degil.

00:00 Elektrik kesintisi oldu. Saatin ayarlanmasi.
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Hata kodlari

Ekran, tabloda olmayan bir hata kodunu gésteriyorsa, cihazi yeniden baslatmak icin evin
ana sigortasini kapatip agin. Hata kodu yeniden olusursa Yetkili Servis Merkezi ile iletisime

gegin.

Temizleme
Sorun Asagidakileri kontrol edin...
Su cukur hazneden siziyor. Cukur haznede ¢ok fazla su vardir.

Servis bilgileri
Soruna kendiniz bir ¢6zUm bulamadiginiz takdirde, bir Yetkili Servis Merkezine basvurun.

Servis merkezi icin gerekli bilgiler, bilgi etiketinde bulunmaktadir. Bilgi etiketi, cihaz
boslugunun 6n gercevesinin Gzerindedir. Cihaz boslugundaki bilgi etiketini ¢cikarmayin.

Bilgileri buraya yazmanizi éneririz:
Model (MOD.) e

Urin numarast (PNC) et

Serinumarasi (S.N.) s

Teknik veriler

Teknik veriler

Genislik 480 mm
Boyutlar (dahili) Yiukseklik 361 mm
Derinlik 416 mm
Pisirme tepsisi alani 1438 cm?
Ust 1sitma elemani 2300 W
Alt 1sitma elemani 1000 W
Izgara 2300 W
Halka 2400 W
Toplam derece 3490 W
Voltaj 220-240V
Frekans 50 - 60 Hz
Fonksiyon sayisi 9
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Enerji verimliligi

Uriin Bilgileri ve Uriin Bilgileri Sayfasi

510

Tedarikgi adi

IKEA

Model tanimlamasi

FORNEBY 305.568.99
FORNEBY 105.568.95

Enerji Verimliligi Endeksi

81.2

Enerji verimliligi sinifi

A+

Standart yUklu, geleneksek mod enerji tiketimi

0.93 kWsa/cevrim

Standart yuklu, fanlh modda enerji tiketimi

0.69 kWsa/cevrim

Firin boslugu sayisi

1

Isi kaynagi Elektrik

Hacim 721

Firin tipi Ankastre Firin
FORNEBY 34.5kg
305.568.99

Kitle
FORNEBY 34.4 kg
105.568.95

IEC/EN 60350-1 - Ev tipi elektrikli pisirme cihazlari - Bolum 1: Ocaklar, firinlar, buharh firinlar
ve 1zgaralar - Performans dlcimu icin yontemler.

Enerji tasarruflu

Cihazda, gunlik yemek pisirme
islemleri sirasinda enerji tasarrufu
yapmaniza yardimci olacak
6zellikler bulunmaktadir.

Cihaz calisirken cihazin kapaginin duzgin
sekilde kapandigindan emin olun. Pisirme
esnasinda cihaz kapagini sik sik agmaktan
kaginin. Kapak contasini temiz tutun ve
yerine iyice sabitlendiginden emin olun.

Enerji tasarrufu icin metal kaplar kullanin.

Mumkuinse, pisirme dncesinde cihazi
Isitmayin.

Tek seferde birkac yemek hazirladiginizda,
pisirme islemleri arasindaki sureyi
olabildigince kisa tutun.

Fan ile pisirme
MuUmkuinse, enerji tasarrufu igin fanli pisirme
fonksiyonlarini kullanin.

Atil 1si

Fan ve lamba calismaya devam eder. Cihazi
kapadiginizda, ekran atil (kalan) 1siy1 gosterir.
Yemegi sicak tutmak igin bu isiyi
kullanabilirsiniz.

Pisirme suresi 30 dakikadan fazla oldugunda
pisirme suresinin dolmasindan 3-10 dakika
once cihaz sicakhigini minimuma indirin.
Cihazda kalan 1s1, pisirmeye devam edecektir.

Diger yiyecekleri isitmak icin atil (kalan) isiy
kullanin.

Yiyecegi sicak tutun
Atil (kalan) isty1 kullanmak ve yemegi sicak
tutmak i¢cin mimkdan olan en dusuk sicakligi
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secin. Ekranda atil (kalan) i1s1 gdstergesi veya
sicaklik gérundr.

Lamba kapaliyken pisirme
Pisirme esnasinda lambayi kapatin. Yalnizca
ihtiyaciniz oldugunda agin.

Sicak Hava Nemli
Bu fonksiyon pisirme sirasinda eneriji
tasarrufu saglamak icin tasarlanmistir.

Menu yapisi

Menii

511

Bu fonksiyonu kullandiginizda, lamba 30
saniyenin ardindan otomatik olarak kapanir.
Lambayi tekrar etkinlestirebilirsiniz, ancak
bu eylem beklenen enerji tasarrufunu
dusurecektir.

Adim 1 Adim 2

Adim 3

Adim 5

@%" @%‘

N

9

Menu égesine Menti yapidan

.girigéﬁpma.k. se¢enedi segin ve
Icin — ogesini | oK tusuna basin.
secin.

Ayarlari segin.

Degerleri secin
ve OK odgesine
basin.

OK . Ayari onay-
lamak icin basin.

digmeyi cevirin.

Menu menusinden ¢ikmak istedidinizde 1sitma fonksiyonlarini kapali konuma getirmek icin

Menii yapisi
Yardimh Pi§irme% Katalitik temizleme mf’ Ayarlar@S
Ayarlar
01 [GuUnuUn saati Degistir 02 | Ekran Parlakhgi 1-5
03 | Tus sesleri 1- Bip sesi 04 |Sinyal sesiseviyesi |1-4
2 - Klik sesi
3 - Ses kapali
05 |Yemek Sensoru Eylem |[1-Alarm ve 06 | Zamanlayici Acik / Kapal
durdurma
2-Alarm
07 |Lamba Acik / Kapal 08 | Hizliisitma Acik / Kapali
09 | Temizlik Uyarisi Acik / Kapah 10 [ Demo modu Etkinlestirme
kodu: 2468
11 | Yazihm strimuand Kontrol edin 12 | Tum ayarlari sifirla | Evet/ Hayir
goster
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Cevreyle ilgih bilgiler

Su sembole sahip malzemeler geri

donusturulebilir L/.\‘-) Ambalaji geri dontsim

icin uygun konteynerlere koyun. Elektrikli ve

elektronik cihaz atiklarinin geri dontisimdiine
ve ¢evre ve insan saghginin korunmasina

512

yardimci olun. Ev atigi sembolu E bulunan
cihazlari atmayin. Uriini yerel geri déniisim
tesislerinize génderin ya da belediye ile
irtibata gegin.
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Belgié Binnenlandse gesprekskosten 8 tot 20 Weekdagen
N 070246016 , ) N ;
Belgique Tarif des appels nationaux 83a20.Ensemaine
Cnopep Tapudata Ha onepaTopa
Bbnrapus +359 2492 9397 3a 06ax/AaHVs KbM CTaLMOHapeH 0O78:30 40 17:30 4 B pabOTHU AHN
Homep
Ceska Republika 246019721 Cena za mistni hovor 8az20v pracovnich dnech
man.-fre.09.00-20.00
Danmark 70150909 Landstakst lor..- san. 09.00 - 18.00
*0,20 €/Verbindung aus dem Fest-
Deutschland +491806 33 45 32* netz max. 0,60 €/Verbindung Werktags von 8.00 bis 20.00
aus dem Mobilfunknetz
EAAGSa 211176 8276 YTepaotkn KAfon 8 éwg 20 KaTd TG EPYAOLHEG NHEPES
Espafia 911875537 Tarifa de llamadas nacionales De 8 a 20 endias laborables
France 017036 02 05 Tarif des appels nationaux 9a21.Ensemaine
Cijena ovisi o pruzatelju telefonske radnim danom od ponedijeljka
Hrvatska 0038516323339 usluge korisnika do petka od 08:00 do 16:00
Ireland 014845915 National call rate 81ill 20 Weekdays
island +354 5852409 Innanlandsgjald fyrir sima 91il18. Virka daga
Italia 0200620818 Tariffaapplicata dalle 8 alle 20 nei giorni feriali
alle chiamate nazionali
Kurtpog 22030529 YTEPAoTKA KAon 8.30£wc16.30 KATATIGC EPYATLHEG
NHEPES
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