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English

Cleaning

Before using this product for the first time,
wash it by hand and dry carefully.

Always wash the product by hand after use.
Do not use steel wool or anything that may
scratch the coating. Dishwasher detergent can
affect the surface.

The base is slightly concave when cold, but
expands to flatten out when heated. Always
leave the product to cool before cleaning it. This
allows the base to resume its shape and helps
to prevent it from becoming uneven with use.

Good to know

The pan is suitable for use on all types of hobs
and in the oven.

It is provided with Teflon®Professional non-stick
coating, which means you can cook food in little
or no fat or oil at all.

Only use wooden or plastic utensils without
sharp edges.

When using the cookware on an induction hob,
for best performance use it on an induction
zone that has the same diameter as the
cookware.

Do not let the pan boil dry as the base becomes
skew from overheating and the coating loses its
non-stick properties.

Bear in mind that the handles get hot when

the pan is used. Always use pot holders when
moving the pan or lifting the lid.

Always lift the cookware when moving it on a
glass ceramic hob to avoid the risk of scratching
the hob.

Use the pan on a hob with the same or a
smaller diameter as the pan to save energy.

If you have any problem with the product,
contact your nearest IKEA store/Customer
Service or visit www.ikea.com.



Deutsch

Reinigung

Das Produkt vor der ersten Benutzung von
Hand spilen und abtrocknen.

Das Produkt generell von Hand spulen.
Keine Stahlwolle o.A. benutzen, was die
Beschichtung angreifen kénnte. Selbst
Spulmaschinenreiniger kann der Beschichtung
schaden.

Der Boden ist leicht nach innen gewdlbt, bei
Warme dehnt er sich und wird eben. Deshalb
das Produkt vor dem Spuilen unbedingt
abkuhlen lassen, damit der Boden die Form
wieder annimmt und glatt bleibt.

Wissenswertes

Das Produkt ist fir alle Kochfeldarten und fur
den Backofen geeignet.

Die Beschichtung mit Teflon®Professional
ermdglicht das Zubereiten ohne oder mit wenig
Fett bzw. Ol.

Holz- oder Kunststoffkochloffel ohne scharfe
Kanten verwenden.

Bei der Verwendung auf einem Induktionsherd
funktioniert das Produkt am besten auf einer
Platte mit dem gleichem Durchmesser.

Das Produkt nicht trocken kochen lassen; durch
Uberhitzung kann sich der Boden verformen
und die Antihaftbeschichtung ihre Wirkung
verlieren.

Griffe erhitzen sich bei der Benutzung auf
Herden und im Backofen. Zum Bewegen heil3er
Topfe/Pfannen und zum Abheben des Deckels
immer Topflappen benutzen.

Das Kochgerat bei der Benutzung auf
Keramikkochfeldern zum Bewegen immer
hochheben, damit keine Kratzer entstehen.
Das Produkt auf einer Platte mit dem gleichen
oder geringerem Durchmesser zu benutzen
spart Energie.

Bei Fragen zum Produkt bitte mit dem



Kundenservice im ndchstgelegenen IKEA
Einrichtungshaus oder tber www.IKEA.de
Kontakt aufnehmen.

Francais

Entretien

+ Laver a la main et essuyer avant la premiere
utilisation.

+ Toujours laver l'ustensile a la main.

+ Ne pas utiliser de laine d'acier qui peut rayer le
revétement anti-adhésif. Le produit pour lave-
vaisselle peut aussi altérer la surface.

+ Lefond, |légérement concave, se dilate et
s'aplanit sous I'effet de la chaleur. Toujours
laisser I'ustensile refroidir avant de le nettoyer.
Il reprend alors sa forme et ne se déforme pas
apres quelque temps d'utilisation.

Bon a savoir

+ Cette poéle est compatible tous feux y compris
induction et four.

+ Elle est dotée d'un revétement anti-adhésif
Teflon®Platinum plus, permettant de cuisiner
sans ou avec treés peu de matiére grasse.

» Utiliser uniquement des ustensiles en bois ou
en plastique sans bord pointu.

+ Surun feu ainduction, il est préférable que le
foyer ait le méme diameétre que l'ustensile de
cuisson afin d'optimiser la cuisson.

+ Ne pas faire chauffer la poéle a vide : cela peut
déformer le fond et nuire aux propriétés anti-
adhésives du revétement.

+ Les poignées peuvent chauffer lors de
I'utilisation de la poéle. Toujours utiliser des
maniques pour déplacer la poéle ou soulever le
couvercle.

+ Toujours soulever 'ustensile de cuisson
pour le déplacer sur la table de cuisson en
vitrocéramique afin d'éviter les rayures.



Pour économiser de I'énergie, utiliser l'ustensile
de cuisson sur une plaque de dimension
identique ou inférieure.

En cas de probleme, ne pas hésiter a contacter
le magasin/Service Clientele IKEA le plus proche
ou a consulter le site www.ikea.com.

Nederlands

Reinigen

Was en droog de pan voor het eerste gebruik
met de hand af.

De pan dient altijd met de hand te worden
afgewassen.

Gebruik geen staalwol o.i.d.; dit kan

de antiaanbaklaag aantasten. Ook
machinevaatwasmiddel kan het oppervlak
aantasten.

De bodem is in koude toestand enigszins
concaaf, maar wordt door de warmte weer
vlak. Laat de pan daarom altijd afkoelen
voordat je hem schoonmaakt, dan kan hij
zijn oorspronkelijke vorm weer aannemen en
voorkom je dat de pan kromtrekt.

Goed om te weten

De pan kan worden gebruikt op alle soorten
kookplaten en in de oven.

De pan heeft een antiaanbaklaag van
Teflon®Professional, waardoor je eten kan
bereiden met weinig of geen vet of olie.
Gebruik alleen houten of kunststof keukengerei
zonder scherpe randen.

Gebruik je de pan op een inductiekookplaat,
dan wordt het resultaat het beste als de pan
dezelfde diameter heeft als de inductiezone.
Laat de pan niet droogkoken omdat de bodem
door oververhitting krom kan trekken en de
antiaanbaklaag kan verdwijnen.

Denk eraan dat de handgrepen warm kunnen
worden bij gebruik. Gebruik altijd een
pannenlap wanneer je de pan verplaatst of de
deksel eraf haalt.
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« Til altijd de pan op als je deze verplaatst, zo
voorkom je krassen op de kookplaat.

+  Gebruik de pan op een kookplaat met dezelfde
of een kleinere diameter als de pan, dat
bespaart energie.

*  Mochten er problemen ontstaan met dit
product, neem dan contact op met het
dichtstbijzijnde IKEA woonwarenhuis/
klantenservice of kijk op IKEA.nl

Dansk

Rengering

+ Vask og ter produktet grundigt af i handen, for
du tager det i brug.

+ Vask altid i handen efter brug.

+  Brug ikke staluld eller andet, der kan ridse
belaegningen. Opvaskemaskinens opvaskemidel
kan ogsa beskadige overfladen.

+ Bunden er en smule konkav, nar den er kold,
men udvider sig af varmen og bliver plan. Lad
derfor altid gryder og pander kgle af, for du ger
dem rene, sa far bunden sin form tilbage, og du
undgar, at den bliver ujaevn efter et stykke tid.

Godt at vide

+ Panden er velegnet til brug pa alle slags
kogeplader og i ovnen.

+ Den har Teflon®Professional non stick-
belaegning, sa du kan tilberede madvarer med
lidt eller slet ingen olie eller fedtstof.

+ Brug kun kekkenredskaber af tree eller plast
uden skarpe kanter.

+  Nar kekkenudstyret bruges pa en
induktionskogeplade, opnar du det bedste
resultat med en induktionszone, der har samme
diameter som kokkenudstyret.

+ Lad ikke panden koge ter, da bunden kan blive
skaev pga. overophedning, og beleegningen kan
miste non stick-egenskaberne.



Vaer opmaerksom pa, at grebene bliver varme,
nar du bruger panden. Brug altid grydelapper,
nar du flytter panden eller Igfter laget.

Left altid kekkenudstyret, nar du bruger det pa
en glaskeramisk kogeplade, s& kogepladen ikke
bliver ridset.

Brug panden pa en kogeplade, der har samme
eller mindre diameter end panden for at spare
energi.

Hvis du har problemer med produktet, er du
velkommen til at kontakte Kundeservice i det
naermeste varehus eller besgge IKEA.dk.

islenska
prif

Adur en varan er tekin i notkun etti a8 pvo hana
i héndunum og purrka vandlega.

bvodu véruna alltaf i héndunum eftir notkun.
Ekki nota stalull eda annad sem getur rispad
yfirbordid. Upppvottaldgur geeti haft ahrif &
yfirbordid.

Botninn er adeins ihvolfur pegar hann er kaldur
en penst Ut og verdur flatur pegar hann hitnar.
Leyfdu vérunni alltaf ad kélna 4dur en han er
prifin. Pannig naer botninn ad na 16gun sinni
aftur og petta kemur i veg fyrir ad botninn verdi
ojafn.

Gott ad vita

Pannan hentar 6llum tegundum af hellubor§um
og ofnum.

Hun er med Teflon®Professional vidlodunarfria
had og pvi haegt ad steikja & henni me# litilli eda
jafnvel engri steikingaroliu.

Adeins nota vidar- eda plastahold 4n hvassra
brana.

begar pannan er notud & spanhellu, notadu pa
hellu sem er jafnstér eda minni ad pvermali til
ad na sem bestum arangri.



+ Aldrei purrka pénnuna med pvi ad lata hana
hitna & hellu, hdn skekkist vid ofhitnun og
vidlodunarfria hadin tapar eiginleikum sinum.

+ Haféu i huga ad handféngin hitna vid notkun.
Notadu avallt pottaleppa pegar pannan er faerd
eda lokid tekid af.

+ Radlagt er ad lyfta pédnnunni pegar han er faerd
a helluborainu til ad komi i veg fyrir ad han rispi
helluboraid.

* Notadu pénnuna a hellu sem er jafnstér eda
minni ad pvermali til ad spara orku.

+ Ef pu lendir i vandraeedum me& voruna haféu
samband vid IKEA verslun/pjénustufulltria eda
kiktu & www.ikea.is.

Norsk

Rengjering

«  Vask opp for hand og terk av kjelen for farste
gangs bruk.

+  Kjelene ber alltid vaskes opp for hand.

+  Ikke bruk stalull eller annet som kan ripe
belegget. Selv maskinoppvaskmiddel kan
pavirke overflaten.

« Bunnen er noe konkav i kald tilstand, men
utvider seg av varmen og blir rett. La derfor
alltid kjelen kjelne fer du rengjer den. Da far
bunnen tilbake formen sin og blir ikke ujevn.

Godt a vite

+ Pannen kan brukes pa alle typer koketopper og
i ovnen.

+ Den har slippbelegg fra Teflon®Professional,
som gjer at du kan lage mat uten eller med lite
fett eller olje.

+ Bruk kun redskaper i tre eller plast uten skarpe
kanter.

+ Nar du bruker pannen pa en induksjonsplate,
ber du bruke den pa en sone med samme
diameter som pannen for best mulig prestasjon.
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Ikke la pannen koke terr, siden overoppheting
gjer bunnen skjev og slippbelegget mister
egenskapene sine.

Tenk pa at handtakene blir varme nar pannen
er i bruk. Bruk alltid grytekluter nar du flytter
pannen eller Igfter pa lokket.

Left alltid panna nér du flytter den pé en
glasskeramisk platetopp, sa unngar du a ripe
platetoppen.

Bruk pannen pa en koketopp med den samme
eller mindre diameter for & spare strem.
Dersom du har problemer med produktet,
kontakt ditt neermeste IKEA-varehus/
Kundeservice eller besgk IKEA.no

Suomi
Puhdistus

Pese ja kuivaa astia ennen kayttéénottoa.
Astia on pestavé aina kasin.

Ala kéyta terasvillaa tai muuta vastaavaa, joka
Voi naarmuttaa pintaa. Myds konetiskiaine voi
vahingoittaa pintaa.

Pohja on kylmana hieman kovera, mutta
laajenee ja suoristuu ldmmetessaan. Anna siis
astian aina jadhtya ennen pesua. Silloin pohja
palautuu muotoonsa, eika tule epatasaiseksi.

Hyva tietda

Pannu sopii kaytettavaksi kaikentyyppisilla
liesilla ja uunissa.

Pannussa on tarttumaton Teflon®Platinum
-pinnoite, jonka ansiosta voit laittaa ruokaa
ilman rasvaa tai kdyttaen vain vahaista maaraa
ruokarasvaa tai 6ljya.

Kayta vain puisia tai muovisia
ruoanlaittovalineitd, joissa ei ole terdvia reunoja.
Kun kaytat pannua induktiokeittolevyll,

se toimii parhaiten, jos induktioalue on
halkaisijaltaan samankokoinen kuin pannu.
Ala anna ruoan kiehua kuiviin, silla
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ylikuumenemisen seurauksena pohjasta
tulee kiero ja pinnoitteen ominaisuudet
(tarttumattomuus) heikkenevat.

* Muista aina, ettd kadensijat kuumenevat
kaytettdessa pannua liedelld tai uunissa, joten
kayta aina patalappua siirtdessasi astiaa tai
avatessasi kantta.

« Estaaksesi keraamisen keittotason
naarmuuntumisen, nosta aina pannua sita
liikutellessasi.

+ Saastat energiaa kayttamalla keittolevya, joka
on halkaisijaltaan samankokoinen tai pienempi
kuin pannu.

+ Jos tuotteessa ilmenee ongelmia, ota
yhteytta lahimpaan IKEA-tavarataloon
tai -asiakaspalveluun tai katso lisatietoja
osoitteesta www.IKEA.fi.

Svenska

Rengéring

+ Handdiska och torka av karlet fore forsta
anvandning.

+  Karlet bor alltid handdiskas.

+ Anvand inte stalull eller annat som kan repa
beldggningen. Aven maskindiskmedel kan
paverka ytan.

+  Bottnen ar nagot konkav i kallt tillstand, men
utvidgar sig av varmen och blir plan. Lat darfor
alltid karlet svalna innan det rengérs. Da atertar
bottnen sin form och blir inte ojamn.

Bra att veta

+  Karlet kan anvandas pa alla typer av spisar samt
iugn.

+ Karlet har non-stick beldggning av
Teflon®Professional, vilket gor att du kan laga
mat utan eller med en liten mangd matfett eller
olja.

+ Anvand tra- eller plastredskap utan skarpa
kanter.
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Anvander du kéarlet pa en induktionshéll blir
funktionen bast om kérlet har samma diameter
som induktionszonen.

Lat inte karlet koka torrt eftersom
overhettningen gor att bottnen blir skev och
beldggningen mister sina non-stick egenskaper.
Tank pa att handtagen blir varma vid
anvéandning pa spis och i ugn. Anvand alltid
grytlappar nar karlet flyttas och locket lyfts av.
Lyft alltid karlet nar det flyttas pa en
glaskeramikhall, annars kan hallen repas.
Anvand karlet pa en spisplatta med samma eller
mindre diameter som karlet, det sparar energi.
Om det uppstar problem med produkten -
kontakta ndrmaste IKEA varuhus/kundtjénst
eller besék www.ikea.com.

Cesky
Myti

PFed prvnim pouZitim vyrobek ru¢né umyjte a
peclivé osuste.

Doporucujeme vyrobek po pouZiti myt pouze
rucné.

NepouZivejte draténku ani jiné drsné materialy,
které by mohly poSkodit povrch. Prasek do
mycky muze povrch také poskodit.

Dno je mirné vyduté, po zahFati se vyrovna.
Nadobi nechte pred mytim nejprve vychladnout.
Dno ziska svuj plvodni tvar a zabrani se tim
také jeho zdeformovani.

Dulezité informace

Panev je vhodna k pouZiti na viech typech
varnych desek i v troubé.

Je opatfena nepfilnavym povrchem
Teflon®Professional, diky kterému nemusite
pouZivat Zadny tuk ani olej, popfipadé jen velmi
malé mnoZzstvi.

PouZivejte pouze dfevéné nebo plastové
nastroje bez ostrych hran.
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Pokud vafite na indukéni varné desce, pro
nejlepsi efektivitu vareni pouzijte nadobi o
stejném prdméru jako ma indukéni zéna.
Nenechavejte panev na zapnuté plotynce,
pokud na ni nevafite. Mize dojit k zdeformovani
dna a oloupani nepfilnavého povrchu.

Méjte na paméti, Ze drzadla se pfi pouZiti
zahfivaji. VZzdy pouZivejte chflapky, pFi
premistovani panve i poklice.

Kdyz s nadobim po sklokeramické desce
pohybujete, vzdy jej nadzvedavejte. Pfedejdete
tak riziku poskrabani.

Panev pokladejte na varnou zénu o stejném
nebo mensim priiméru - usetfite tim energii.
Pokud nastanou jakékoliv potiZe, kontaktujte
Sluzby zakazniklim v nejblizsim obchodnim
domé IKEA nebo navstivte www.IKEA.cz

Espaiiol
Limpieza

Lavar este recipiente a mano y secar antes de
usar por primera vez.

Se recomienda lavar este recipiente siempre a
mano.

No usar estropajo u otros productos abrasivos
que dafien la superficie. Incluso los detergentes
del lavavajillas pueden dafiarla.

La base fria es ligeramente céncava, aunque
con el calor se dilata y aplana. Se recomienda
dejar que el recipiente se enfrie antes de
limpiarlo para que la base recupere su formay
no se vuelva irregular.

Informacion importante
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Esta bateria de cocina es adecuada para usar
con todo tipo de placas y en el horno.

Viene provista con un revestimiento
antiadherente Teflon®Professional. Esto
significa que se puede cocinar con muy poca o
ninguna cantidad de aceite o grasa.



Utilizar sélo utensilios de madera o plastico sin
bordes afilados.

Si se utiliza una placa de induccién, usar los
recipientes de esta bateria en una zona de
induccién cuyo didmetro sea igual o inferior
para mejor rendimiento.

No permitir que un recipiente al fuego se quede
sin liquidos, porque la base puede deformarse
y el revestimiento perder sus propiedades
antiadherentes al verse sometido a una
temperatura excesiva.

Tener presente que las asas se calientan cuando
un recipiente esta en el fuego. Usar siempre
manoplas para mover los recipientes.

Para evitar rayar la vitroceramica, levanta
siempre los recipientes para moverlos.

Usar los recipientes en zonas de coccién con el
mismo didmetro o inferior para ahorrar energia.
Si tienes algun problema con el producto, por
favor ponte en contacto con tu tienda IKEA més
cercana/Servicio de Atencién al Cliente o visita
www.ikea.es.

Italiano
Pulizia

Lava a mano, sciacqua e asciuga bene il
prodotto appena acquistato.

Lava a mano il prodotto dopo l'uso.

Non usare lana d'acciaio o altre cose che
possono graffiare il rivestimento. Anche il
detersivo per lavastoviglie puo danneggiarlo.
Il fondo e leggermente concavo quando &
freddo, ma si appiattisce quando si scalda.
Lascia raffreddare le pentole prima di
lavarle, cosi il fondo riacquista la sua forma e
diminuisce il rischio che si deformi con l'uso.

Utile da sapere

Questa bistecchiera si puo usare su tutti i tipi di
piani cottura e nel forno.
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La bistecchiera & dotata di rivestimento
antiaderente Teflon®Professional, che permette
di cucinare senza o con pochi grassi.

Usa solo utensili in legno o in plastica senza
bordi affilati.

Per ottenere risultati ottimali, su un piano
cottura a induzione usa la bistecchiera su una
zona a induzione di diametro uguale.
Assicurati che il liquido di cottura non si
asciughi, poiché la base si deformerebbe
surriscaldandosi e il rivestimento perderebbe la
sua proprieta antiaderente.

Tieni presente che i manici si scaldano quando
usi la bistecchiera. Utilizza sempre le presine
per spostarla e per sollevare il coperchio.
Quando sposti la bistecchiera su un piano
cottura in vetroceramica, sollevala sempre per
evitare di graffiare il piano.

Usa la bistecchiera su una piastra con un
diametro uguale o inferiore, cosi risparmi
energia.

Se il prodotto presenta dei problemi, contatta il
piu vicino negozio IKEA/Servizio Clienti, oppure
consulta il sito www.IKEA.com

Magyar

Tisztitas

A terméket elsé hasznalat el6tt kézzel mosd el
és alaposan torold szérazra.

Mindig kézzel mosd el a terméket.

Ne hasznalj fém, vagy mas olyan eszkdzt, mely
a fellletet megkarcolhatja. Egyes szemcsés
surolészerek szintén felsérthetik a bevonatot.
A hideg felllet enyhén homoru, mely
melegedés koézben kisimul. Tisztitas el6tt hagyd
az edényt kihilni. igy az visszanyeri eredeti
formajat.

J6 tudni
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Az edény minden tipusu f6z6lapon és sttében
is hasznélhaté.



Teflon®Professional tapaddsmentes bevonattal
van ellatva, ezért zsiradék nélkul, vagy nagyon
kevés zsiradékkal készithetsz ételt benne.

Csak fa vagy mdanyag, éles peremek nélkuli
eszkdzoket hasznalj.

Ha indukciés féz8lapon hasznalod, a legjobb
hatas érdekében valassz olyan indukciés

z6nat, melynek atméréje megegyezik az edény
atmérdgjével.

Ne forrald szarazon, mert a tilmelegedéstdl

az edény alja elferdllhet és bevonata elveszti
tapadasmentes tulajdonsagait.

Tartsd szem el6tt, hogy a hasznélat kdzben a
fogantyuk felmelegszenek. Mindig hasznalj
edényfogot, amikor az edényt mozgatod, vagy
felemeled a fedé6t.

Mindig megemelve helyezd ra az edényt az
Uvegkeramia féz6lapra, hogy elkerild a fé6z6lap
megkarcolasat.

Az edényt a tlizhely azonos, vagy az edényénél
kisebb atmérdjl langjan/fézéfellletén hasznald,
igy energiat takarithatsz meg.

Ha barmi problémad lenne a termékkel
kapcsolatban, 1épj kapcsolatba a legkdzelebbi
IKEA druhaz vev@szolgélatéval, vagy latogass el
a www.|KEA.hu weboldalra.

Polski
Mycie

Przed pierwszym uzyciem umyj recznie i wysusz
naczynie.

Zawsze myj je recznie po kazdym uzyciu.

Nie uzywaj ostrych zmywakoéw ani detergentéw
do zmywarek, bo mogg uszkodzi¢ powierzchnie
naczynia.

Zimna podstawa jest lekko wklesta, ale
podgrzana rozszerza sie tworzac ptaska
powierzchnie. Przed myciem naczynie musi
wystygna¢. Pozwoli to podstawie odzyskac jej
pierwotny ksztatt i zapobiegnie odksztatceniom.
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Dobrze wiedzie¢

Patelnia nadaje sie do stosowania na wszystkich
rodzajach ptyt kuchennych oraz w piekarniku.
Ma powtoke nieprzywierajaca
Teflon®Professional, co oznacza, ze mozna
gotowac potrawy na niewielkiej ilosci ttuszczu
lub w ogéle bez ttuszczu.

Uzywaj wytagcznie drewnianych klub
plastikowych przyboréw, bez ostrych krawedzi.
W przypadku ptyty indukcyjnej najlepszy rezultat
uzyskasz stawiajac patelnie na strefie o tej
samej $rednicy co patelnia.

Nie dopus¢ do catkowitego wygotowania,
poniewaz na skutek przegrzania dno moze ulec
wypaczeniu, a powtoka traci swoje wtasciwosci
nieprzywierajgce.

Pamietaj, ze uchwyty sie nagrzewaja. Do
przenoszenia garnka lub podnoszenia pokrywki
zawsze uzywaj tapek do garnkoéw.

Zawsze podno$ naczynie, kiedy chcesz je
przestawi¢ na szklanej ptycie ceramicznej, aby
nie zarysowac powierzchni.

Aby oszczedzi¢ energie stawiaj patelnie na polu
o tej samej $rednicy lub mniejszym.

W razie jakichkolwiek probleméw skontaktuj sie
z najblizszym sklepem IKEA/Dziatem Obstugi
Klienta lub odwiedz strone www.ikea.com.

Eesti

Puhastamine

Enne esmakordset kasutamist pese toodet
kasitsi ja kuivata hoolikalt.

Pese toodet peale kasutamist alati kasitsi.
Ara kasuta teraskdsna vai muid

vahendeid, mis v8ivad pinnale kriimustusi
tekitada. Ndudepesumasinas pesemine

ja ndbudepesumasinates kasutatavad
pesuvahendid vdivad pinda kahjustada.

P&hi on kiilmana kergelt ndgus, kuid muutub
kuumenedes lamedaks. Lase tootel alati
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enne puhastamist maha jahtuda. See aitab
pdhjal oma kuju sdilitada ja nii valdid selle
ebalhtlaseks muutumist.

Good to know

Pann sobib kasutamiseks igat tutpi pliidiplaadil
ja ahjus.

Panni Teflon®Professional nakkumisvastane
kate tahendab, et saate toitu valmistada vahese
rasvainega voi Uldse ilma.

Kasutage vaid teravate darteta plast- vi
puulabidat.

Kui kasutate toodet induktsioonpliidil, saate
parima tulemuse kasutades seda plaadil, mille
|abim68t on vBimalikult sarnane toote omale.
Arge kuumutage panni kuivalt, kuna pannip&hi
voib liigsest kuumusest moonduda ja kaotab
nakkumisvastased omadused.

Pidage meeles, et kdepide muutub kasutamise
ajal kuumaks. Kasutage alati pajalappe, kui
panni liigutate vGi selle kaant tdstate.
Keraamilisel pliidil tdstke alati panni selle
liigutamiseks, et véltida kriimustusi.

Energia saastmiseks kasutage panni alati sama
labimd&duga voi vaiksemal pliidiplaadil.

Kui teil tekib tootega probleeme, votke
Uhendust Iahima IKEA poe klienditeenindusega
voi kiilastage kodulehte www.ikea.com.

LatvieSu

Tirisana

Pirms pirmas lietoSanas reizes ar rokam
nomazgajiet un kartigi noslaukiet.

Preci ieteicams mazgat ar rokam uzreiz péc
lietoSanas.

Neizmantojiet metala stkliSus un citus
priekSmetus, kas varétu saskrapét nepiedego3o
parklajumu. Virsmu var bojat ar trauku
mazgajamais lidzeklis.

Atdzisusi pamatne var bat nedaudz ieliekusies,
tacu ta izlidzinas, kad tiek paklauta siltuma
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ietekmei. Pirms piederumu mazgasanas tiem
jalauj atdzist, lai tie atgttu savu formu un ar
laiku nedeformétos.

Noderiga informacija

* Pannu paredzéts izmantot uz visu veidu plits
virsmam, ka arT cepeskrasns.

+ Taiir Teflon®Professional nepiedegoss
parklajums, kas nozimg, ka jds varat gatavot
édienu maza taukvielu daudzuma vai bez tam.

+ Izmantojiet tikai koka vai plastmasas rikus bez
asam malam.

+ Lietojot uz indukcijas plits, ieteicams lietot uz
virsmas ar tadu pasu diametru ka pannai.

+ Parliecinieties, ka panna vienmér ir Skidrums,
jo gatavoSana sausa trauka var sabojat tas
nepiedegoSo parklajumu.

+ Nemiet véra, ka gatavo3anas laika rokturis
sakarst, tapéc to drikst parvietot tikai ar virtuves
cimdiem.

* lzmantojot uz keramiskas virsmas, parvietojot
vienmér paceliet pannu, lai nesaskrapétu
virsmu.

+ LaiietaupTtu energiju, novietojiet uz tada pasa
vai mazaka izméra plits rinka.

+ Jajums radusies kadi jautajumi par preci,
sazinieties ar IKEA veikalu/klientu apkalpo3anas
centru vai apmekléjiet www. ikea.com.

Lietuviy

Valymas
+ Prie$ naudodami pirma kartg, iSplaukite
rankomis ir kruop3¢iai nusausinkite.

+ Rekomenduojame visada plauti gaminj
rankomis po naudojimo.

+ Nenaudokite plieno vilnos ar kitokiy priemoniy,
kurios gali paZeisti paviriy. Indy plovikliai taip
pat gali jj sugadinti.

+ Dugnas gali Siek tiek iSsigaubti, kai atvésta,
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taciau jkaitinus jis vél iSsitiesina. Batina palikti
atvésti prie$ plaunant. Taip dugnas vél jgaus
savo formga ir neatsiras nelygumuy.

Naudinga Zinoti

Indas yra skirtas visoms kaitlentéms, orkaitéms.
Jis padengtas nepridegancia ,Teflon®
Professional” danga, todél uztenka labai maZzai
aliejaus (riebaly) ar visai nereikia.

Naudokite tik neastrius medinius /plastikinius
jrankius.

Jei kaitlenté indukciné, geriausio rezultato
pasieksite maistg ruoSdami ant kaitvietés,
kurios skersmuo yra toks pat, kaip maisto
ruosimo indo dugno.

Maisto ruosimo indui perkaitus, neprideganti
danga praranda savo savybes, todél nepalikite
tuscio indo ant karstos kaitvietés.

Rankenos / dangtis gali jkaisti, todél naudokite
puodkéles.

Jei tai stiklo keramikos kaitlenté, indg visada
kilstelékite nuo pavirSiaus norédami nuimti, kad
nesubraiZzytuméte kaitlentés.

RuoSiant valgj ant elektrinés kaitvietés, kurios
skersmuo yra toks pat, kaip maisto ruosimo
indo dugno, taupoma elektra.

Kilus klausimy kreipkités j IKEA parduotuvés
Pirkéjy aptarnavimo skyriy, apsilankykite www.
IKEA.It

Portugues

Limpeza

Antes de usar este produto pela primeira vez,
lave-o a méo e seque-o bem.

Lave sempre o produto a mdo apés o uso.

N&o use palha-d'ago ou outro produto que
possa riscar a camada anti-aderente. O
detergente para loica também pode estragar a
superficie.

A base é ligeiramente cdncava quando fria,
mas expande-se até tornar-se plana quando
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aquecida. Deixe sempre arrefecer o utensilio
antes de o limpar. Isto permitira a base
recuperar a sua forma original, evitando que se
deforme.

Convém saber

+ Afrigideira é propria para todos os tipos de
placas e para o forno.

+ Tem revestimento antiaderente
Teflon®Platinum, que lhe permite cozinhar com
muito pouca ou nenhuma gordura.

+ Use apenas utensilios de madeira ou plastico
sem rebordos afiados.

+ Quando utilizar a frigideira numa placa de
inducdo, para melhor desempenho, coloque-a
numa zona de indugdo com didmetro igual a
sua base.

* Na&o deixe ao lume sem conteldo, pois a base
pode deformar-se com o sobreaquecimento
e o revestimento perde as suas propriedades
antiaderentes.

+ Tenha em atencdo de que as pegas aquecem
durante o uso, por isso, use sempre luvas para
mover a frigideira ou para levantar a tampa.

+ Levante sempre a frigideira ao deslocé-la sobre
a placa vitroceramica para evitar risca-la.

+ Use afrigideira num bico com didmetro igual ou
inferior a sua base para poupar energia.

+ Se tiver algum problema com o produto,
contacte a sua loja IKEA/Servigo de Apoio ao
Cliente, ou visite www.ikea.pt.

Romana

Curatare

+ Spald, clateste si usuca cu grija acest produs
Tnainte sa 1l folosesti pentru prima data.

+ Intotdeauna spald produsul manual dupa
folosire.

+ Nu folosi bureti de s&rma sau substante
abrazive care pot zgaria vasele. Detergentul
pentru vase poate deteriora suprafata acestora.

22



Suprafata de la baza vaselor este concava atunci
cand acestea sunt reci, dar devine plata cand
sunt incalzite. intotdeauna lasa vasele s& se
raceasca Tnainte sa le cureti. Aceasta va face

ca baza lor sa isi recapete forma si sa nu se
deformeze in timpul folosirii.

Bine de stiut

Tigaia poate fi folosita pe orice tip de plitd si in
cuptor.

Tigaia are un strat Teflon®Professional non-
aderent,

asa ca poti gati fara ulei sau cu o cantitatea
forte mica.

Foloseste doar ustensile din lemn sau plastic
fara margini ascutite.

Cand folosesti produsul pe o plita cu inductie,
este cel mai bine sa fie folosita pe o zona cu
inductie cu diametrul egal cu cel al produsului.
Nu l3sa tigaia goala pe foc, deoarece baza se
poate supraincalzi si isi pierde proprietatile non-
aderente.

Manerele devin fierbinti atunci cand tigaia este
pe foc. Foloseste manusi pentru gatit cand muti
tigaia sau ridici capacul.

Foloseste tigaia pe o zona de gatit cu diametrul
egal sau mai mic decat al tigaii pentru a
economisi energie.

Daca ai probleme cu acest produs, contacteaza-
ne sau intra pe www.IKEA.ro.

Slovensky
Udrzba

Pred prvym pouZitim vyrobok ru¢ne umyte a
opatrne osuste.

Vyrobok odporti¢ame po kazdom poufziti
umyvat'rucne.

NepouZivajte drétenku, ani ni¢ iné, ¢o by
mohlo poskodit nelepivy povrch. Pripravok do
umyvacky riadu tieZ moéze poskodit povrch.

V studenom stave je dno mierne vypuklé,
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teplom sa roztiahne a vyrovna. Predtym, ako
nadoby umyjete, nechajte ich vychladnit'a dno
ziska svoj pévodny tvar. Tak sa aj po dlhodobom
pouzivani zachova povodny tvar nadoby.

UzZitocné informéacie

Panvicu moZzno pouZzivat na vietkych druhoch
varnych dosiek a v rure.

Ma neplepivu vrstvu Teflon®Professional, ktora
umoznuje pripravu jedla s malym mnoZstvom
alebo celkom bez tuku alebo oleja.

PouZivajte iba drevené alebo plastové
kuchynské naradie bez ostrych hran.

Ked riad pouZivate na indukénej doske,
pouZivajte kvoli optimalnemu vykonu indukénd
zénu s rovnakym priemerom ako ma riad.
Panvicu nenechavajte na zapnutom sporaku
nasucho. Dno sa prehriatim poskodi a povrch
strati nelepivost.

Pri presavani panvice a dvihani pokrievky vidy
pouZzivajte chinapku.

Pri posuvani na sklokeramickej doske panvicu
vzdy nadvihnite, aby ste dosku neposkriabali.
Panvicu pouZivajte na platni s rovnakym alebo
mensim priemerom. USetrite tak energiu.

Ak mate s vyrobkom akykolvek problém,
kontaktujte vas najblizsi obchodny dom IKEA/
Zakaznicke centrum alebo navstivte www.ikea.
com.

bbnarapcku

MouncreaHe
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MpeaAn Aa nonssaTte CbAa 3a MbPBU MbT, FO
N3MUIATe Ha pbKa 1 BHUMATEHO ro MoAcyLUeTe.
BuHaru nammBaiite NpoAyKTa Ha pbKka cieg
ynotpeba.

He n3nonsearite TeneHa reba Uav A4pyro Heo,
KOETO MOXe fja HaZpacka MOBbPHOCTTA.

KoraTo e cTygeHo, ABHOTO e 1eko BANB6OHATO,
HO Mpw 3arpsiBaHe ce U3paBHABa. BuHarn



oxnaxgainTe cbAoBeTe Npean MreHe. ToBa
Bb3BpPbLYa popmMaTa Ha JbHOTO 1 ro Npesnassa
OT N3KpUBSIBaHe.

[o6pe e na 3HaeTe

TuUraHbT MOXe Za Ce 13Mo3Ba BbPXy BCUYKM
BWJOBe KOT/IOHM 1 BbB dypHaTa.

[lbHOTO Ha TraHa e C HesanensaLlo NOKpUTMe
Teflon®Professional, koeTo B1 No3BonsaBa Aa
NpUroTBATE XpaHa C Masko Uan 6e3 H1Kaksa
Ma3sHWHa UAN 0ano.

M3non3galite camo AbPBEHWN WAV NIaCTMacoBM
nprbopu 3a roTBeHe CbC 3a06/1eHN pb6OBe.
3a Haii-edpurkacHa ynoTpeba Ha Cbia BbPXY
WNHAYKLMOHEH MJ/I0T, N3Mon3BaliTe ro Bbpxy
HarpeBaTe/iHa 30Ha CbC CbLUVSA AnaMeTbp.

He ocTaBsliTe Npa3eH TUraHa BbPXY ropety,
KOT/IOH, TbIA KaTo ABHOTO MOXE Aa ce
AedopMmpa, a He3anenBsaLloTo NokpuTMe Aa
3arybu kayecTBaTa Cu.

Wmaiite npeABnA, Ye APBXKMTE HA TUraHa

Ce HaropeLlsiBaT Npu roTBeHe. BuHaru
M3Mon3BaiiTe pbKOXBaTKM, KOraTo npemectearte
TUraHa Uy BAMraTe Kanaka.

BuHaru noeauralite TuraHa, ako ro mectmTe
BBbPXY CTbK/IOKEPaMMUeH KOT/IOH, 3a Aa
nsberHeTe HagpackBaHe.

M3nonsgalite BbpXy KOTNOHW C eAHaKbB 1K
no-mManbk AMameTbp OT TO3M Ha bHOTO Ha
TUraHa, 3a fa ce CNecTy eHeprus.

Mpu npobnem ¢ NpoayKTa ce CBbpXeTe C oTAenN
O6cnyxBaHe Ha KIMeHTU B Hal-6113Knst
marasuH Ha IKEA nnu nocetete www.ikea.bg.

Hrvatski

CiScenje

Prije prve uporabe proizvod operite ru¢no i
pazljivo ga osusite.
Nakon uporabe uvijek ru¢no operite proizvod.

25



+ Ne koristite €eli¢nu Zicu ili ostalo $to moze
oStetiti premaz. DeterdZent za perilicu posuda
moZe oStetiti povrsinu.

* Dno je malo udubljeno kada je ohladeno, ali
se Siri i izravna kada se ugrije. Proizvod uvijek
ostavite da se ohladi prije ¢iS¢enja. Time se dno
vraca u svoj oblik, a dno uporabom nece postati
neujednaceno.

Dobro je znati

+ Ova se tava moZze koristiti na svim vrstama
kuhalista i u pe¢nicama.

+ Tava je presvucena Teflon®Professional
neprianjajuc¢im slojem. To znaci da se hrana
moze kuhati na malo ulja ili masti ili bez njih.

+ Koristiti samo drveni ili plasti¢ni kuhinjski pribor
bez ostrih rubova.

+ Kada se tava koristi na indukcijskom kuhalistu,
koristiti je na zoni promjera jednakog promjeru
tave za najbolje rezultate kuhanja.

* Hrana u posudu nikad ne smije iskuhati jer se
dno izobli¢i kad se pregrije, a sloj izgubi svoja
neprianjajuca svojstva.

+ Drske se uZare tijekom upotrebe. Uvijek koristiti
rukavice kod premjestanja ili podizanja tave.

+ Uvijek podignuti tavu prilikom premjestanja na
staklenokeramicko kuhaliSte kako se kuhaliste
ne bi o3tetilo.

+  Koristiti tavu s promjerom istim ili slicnim
promjeru kuhalista za uStedu energije.

+ U slucaju bilo kakvih problema s proizvodom,
kontaktirati najblizu robnu kuc¢u IKEA/Sluzbu za
kupce ili posjetiti www.ikea.com.

EAANVLIKA

KaBaplopog

+ TIpLv XpNOLUOTIOLAOETE AUTO TO TIPOLOV yLa
TIPWTN POPQ, TIAUVTE TO OTO XEPL KAL OTEYVWOTE
TO TIPOCEKTLKA.

+ Metd TNV Xprion, TAEVETE TTAVTA TO TIPOLOV PE
TO XEpL.
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MnV XpnOLPOTIOLELTE PETAAALKO GPOUYYAPAKL
1) KAt Ao Trou Ba prtopoloe va ySdpeL tnv
€MévSUOT. To ATIOPPUTIAVTLKO TOU TIAUVTNPLou
TWV TILATWV PTIOPEL Va ETINPEACEL TNV
ETLPAVELQ.

H Bdon €xeL ehappwg koiAo oxripa otav eivat
KpUa, aM\G eTtekTelveTal kat yivetat eminesdn
otav {eotatvetat. AQrVeTe To TIpoidv va
KPUWOEL TIPLV TO KaBaploeTe. AUTO eMLTPETIEL
otnV Baon va emavéNBeL 0To apyLKO TNG oXHA
Kat BonBd, wote va ipoAapBdvetat n alayr
TOU OXAHATAG TNG e TNV Xprion.

Tu pémeL va yvwpilete

To tnyavt elvat KatdAAnAo yLa xprjon o€ 6AOUG
TOUG TUTIOUG E0TLWV Kal 0€ oUpVo.

Elval epoSLacpévo e TNV avTlkOMNTLKN
emévduon) Teflon®Professional. Auto onuaivel,
OTL PTIOpPELTE Va payeLlpeVETE PE ALyo 1 Kal PE
KaBoAou Atmog rj Aadt.

Xpnotporoteite pévo EUAVA 1) TTAACTIKA
epyaleia koulivag xwplg atxpnpeg akpeg.
‘Otav XpNOLUOTIOLELTE TO OKEVOG O€ pia
EMAYWYLKN €0TLA, yla KaAUTEPN anmodoon
XPNOLUOTIOLAOTE TO O€ pia emaywyLkr {wvn HE
v {8La SLapeTpo pe To oKeVOG.

MnV a@rvete TOTE To OKeVOG va Beppaivetal
XWPLG TEPLEXOPEVO, SNAASK) «Vd OTEYVWOEL»,
SLOTL TOTE O TIATOG TOU OKEVOUG OKEPBPUIVEL KaL
I QVTLKOAANTLKN ETTEVSUGCT XAVEL TLG LELOTNTEG
™G dtav utepBeppaivetat.

Na éxete urtoyn oag 6Tt Ta xepoUALa
Beppaivovtal 6tav To okeVOG XPNOLUOTIOLELTAL.
lla va To PETAKWVAOETE f} VA ONKWOETE TO
KATIAKL, VO XPNOLUOTIOLELTE TTAVTA TILACTPEG,.
Mdvta va avaonkwvete To okeVog 6Tav To
HETAKLVELTE TIAVW OE PLA YUGALVN KEPAULKN
€0TLa yLa va amo@UyETE TUXOV YPATOUVLEG.
Xpnotporoteite To Tnydvl o€ pia eotia pe

Vv (8La 1 PikpdTeEPnN SLAPETPO WOTE va
eEolkovopeite evépyela.

Av €xETE OTIOLOSTIOTE TIPOPBANHA PE TO TIPOLAVY,
TIAPAKAAOUHE ETILKOWVWVACOTE PE TO TUApa
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EEumtnpétnong NeAatwy Tou TANCLECTEPOU
kataotripatog IKEA ] emLokepBeite Tnv
LOTOOEAISa www.ikea.com.

Pycckuii
yxopn

Mepes NepBbIM MCMO/Ib30BaHNEM BbIMOLiTE
n3zenune BPyUHYH 1 BbITPUTE HACYXo.

Mocne Ucnonb3oBaHUs MoiiTe n3aenvie
BPYUHY!O.

He nonb3yiTecb MeTannM4eckor MoYankor

1 APYrVIMU CPeACTBaMU, KOTOPbIe MOTYT
rouapanaTtk NokpbiTVe. Motollee cpeacTBO
AN151 MOCYA0MOEUHOV MaLLVHbI TakXke MOXeT
MoBPEAUTL MOBEPXHOCTb.

OcCHOBaHVe V3/envsi cnerka BOrHyToe, Ho npu
HarpeBaHUM OHO BbipaBHMBaeTcs. He moiite
rocyzy cpasy noc/e 1UCrnob30BaHus, jaiiTe et
OCTbITb. []HO BOCCTAHOBUT MPEXHIO0 Gopmy 1
He sedopmupyeTcs.

Monesnas nudpopmaumsa

28

3Ty CKOBOPOZAY MOXHO MCMO/b30BaTh Ha BCeX
TUNax BapOYHbIX MaHenel 1 B JyxoBke.
Bnarogaps aHTUNpUrapHoOMy NOKPbITUO
Teflon®Professional MOXHO roToBUTL C
He60/bLUMM KONNYECTBOM Mac/ia U COBCEM
6e3 macna.

Mcnonb3yiiTe TONbKO AepeBSHHbIE NN
NNacTUKoBble NPUHAANEXHOCTU 6e3 0CTPbIX
Kpaes.

Mpv ncnonb3oBaHUM Ha MHAYKLMOHHOWA
nnuTe Ans ONTUMaNbLHOro pesynbraTta ciesyet
CTaBUTb CKOBOPOAY Ha MHAYKLMOHHYHO 30HY
aHanornyHoro Avametpa.

He octaBnsaiiTe nycTyto nocysy Ha ropsiyeit
nnnTe, AHO NOCYAbl MOXeT AedpopMUPOBaTLCS,
a NoKpbITVE MOXET yTPaTUTb aHTUMPUrapHble
cBOlCTBa.

Bo Bpemsi NCNob30BaHWA PYYKM HarpeBatoTcs,
nonb3yliTecb NPUXBaTKON.



+ Bcerga nogHumarTe nocyay npu nepemeLleHnm
ee Ha CTek/loKepamMmnyeckoli BapOUHOA naHenu,
4TObbI He NoLapanaTte MOBEPXHOCTb.

+  Mcnonb3ys kOH$OPKY, KOTOpas no guameTpy
paBHa UM MeHbLLe AnameTpa JHa Nocyssl, Bbl
3KOHOMMUTE SHepruto.

+ Ecnuny Bac BO3HUKAM Npo6aemMbl C nsgenvem,
obpatuTeck B MarasuH NKEA/oTaen VKEA
CepBuC Un 3aianTe Ha cakT www.ikea.ru.

yKpaiHCcbKa

YuweHHa

+  [epes nepuvM BUKOPUCTaHHAM NomMuiiTe
BMPi6 BPYyYHY Ta peTeNbHy BUCYLUITb.

*  3aBXAu MuiiTe BUPI6 BPy4YHy nicas
BMKOPUCTaHHS.

* He kopucTyiiTecs MeTaneBMM ckpebkom abo
6yAb-UMM, LLLO MOXe NoAPANaTN MOKPUTTS.
3aci6 A4na NocyAoMUAHUX MaLLNH MOXe
BMANHYTU Ha MOBEPXHHO.

+ OcHoBa BUpOBY 3/1erka yBirHyTa, NpoTe npu
HarpiBaHHi BOHa BUPIBHIOETLCA. [MovekaliTe,
MOKM MOCY/, OXONI0HE, NepLU HiX MUTK 1i0ro.
Lie fae 3mory AHy BigHOBUTY CBOKO popMy Ta
Jionomarae 3anobirtu iioro gepopmyBaHHIO
nicna TprBanoro BUKOPUCTaHHA.

KopucHo 3HaTh

+  CKoBOpIiZKy MOXHa BUKOPUCTOBYBATU Ha BCiX
BUAAX NIUT Ta AyXOBOK.

+ BoHa Mae aHTUnpurapHe nokputta Teflon®
Professional, o aae 3mory rotyBaTu cTpaBu 3
Manoo KinbKicTro Xunpy abo onii um B3arani 6e3
HUX.

*  BuvikopucToByiiTe nuLle gepeB'siHe abo
nnacTKoBe KyXoHHe npunagas 6es roctpux
Kpais.

+  [lns oNTMMasbHOro BUKOPUCTaHHA NoCyay Ha
IHAYKLiHIA NAnTi cTaBTe 10oro Ha iHAYKLiliHY
30HY Takoro camoro giameTpa, ik 1oro gHo.

«  CnigkyWiTe, Wo6 pignHa B nocyai He BUKMNana
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MOBHICTIO, aJpke neperpis Npusseje 40
AedopMyBaHHS AHa, @ NOKPUTTS BTPATUTb
aHTUMpPUrapHi BNacTUBOCTI.

+ He 3abysaliTe, L0 Nij Yac NpUroTyBaHHS
Xi pyyKn KasaHka Ayxe HarpiBaroTbCs.
3aBX/AM BUKOPUCTOBYITE NPUXBATKM, KON
nepecTaBaseTe rapsumnii nocyg abo nigirimaerte
KPWLLIKY.

« MigirimaliTe nocys, KONW pyxaeTe ioro
CKNOKepaMi4HO NoBepxHeto, LWob He
3aAuLWaTV NOAPSAMNNH Ha NANTI.

*  [lnsa 3a0LlazkeHHs eHeprii BUKOpUCTOBYiTe
nocyz Ha koH$opLi Takoro camoro abo
MEHLLIOro AiameTpa.

* Y pasi BUHVKHEHHS byAb-iK1X Npobsiem
3BEPHITLCS A0 HaNBAMXKXYOro marasrHy abo
LleHTpy obcnyroByBaHHs knieHTiB IKEA abo
3aliaiTb Ha caiT www.ikea.com.

Srpski

Ciscenje

* Pre prve upotrebe, proizvod ru¢no operi i dobro
osusi.

* Uvek ru¢no operi proizvod posle upotrebe.

* Ne koristi Zicu niti bilo ta drugo $to moze
ostetiti povrsinu.

+ DeterdZent za masinsko pranje suda moze
ostetiti povrSinu. Dok je hladno, dno je blago
udubljeno, ali se ispravi ¢im se zagreje.

Uvek ostavi sud da se ohladi pre ¢iS¢enja. To
omogucava dnu da povrati oblik i sprecava ga
da se iskrivi.

Korisne informacije

+ Ovaj tiganj pogodan je za upotrebu na svim
vrstama grejnih ploca i u pecnici.

+ Tiganj ima Teflon®Professional neprianjajuci
sloj, zahvaljujuci kojem se hrana moze
pripremiti s malo masti ili ulja ili bez njih.

+ Upotrebljavaj samo drveni ili plasti¢ni pribor bez
ostrih ivica.
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Ako koristiS posude na indukcijskoj grejnoj
plodi, radi najboljih rezultata koristi ga samo na
indukcijskoj zoni istog precnika.

Ne ostavljaj prazan tiganj na vatri jer ¢e se dno
iskriviti od pregrevanja, a neprianjajuci sloj
izgubice svoja svojstva.

Imaj na umu da se rucke zagrevaju tokom
upotrebe tiganja. Uvek se sluZi kuhinjskim
rukavicama kada premestas tiganj ili kada
podize$ poklopac.

Uvek podigni posude kada ga premestas po
staklokeramickoj grejnoj plo¢i da je ne ogrebes.
Tiganj upotrebljavaj na grejnoj ploci istog ili
manjeg precnika da ustedis energiju.

Ako ima$ poteskoca s proizvodom, obrati se
najbliZzoj robnoj ku¢i IKEA, Odeljenju za kupce ili
poseti www.ikea.com.

Slovenscina
Cis¢enje

Pred prvo uporabo izdelek ro¢no pomij in dobro
osusi.

Po vsaki uporabi izdelek vedno pomij ro¢no.

Za cis€enje ne uporabljaj jeklene volne ali
Cistilnih sredstey, ki bi lahko poSkodovala
povrsino. PraSek za pomivalne stroje lahko
poskoduje povr3ino posode.

Ko je hladno, je dno posode rahlo izboceno, ko
pa se segreje, se razsiri in zravna. Posodo pred
¢iS¢enjem pusti, da se ohladi. S tem omogocis,
da se dno povrne v svojo prvotno obliko in
hkrati preprecis, da bi s€asoma postalo neravno.

Dobro je vedeti

Ponev je primerna za vse vrste kuhalnikov in
pecic.

Ponev je prevlecena s Teflon® slojem proti
sprijemanju, zato lahko hrano pripravljas z malo
ali brez mas¢obe oziroma olja.

Pri kuhanju uporabljaj samo leseni ali plasti¢ni
pribor brez ostrih robov.

31



Pri kuhanju na indukcijskem kuhalniku doseze$
najboljsi ucinek, ¢e uporabis kuhalno polje, ki
ima enak premer kot dno posode.

Tekocina v ponvi naj nikoli povsem ne povre,

saj se lahko dno na premocni vrocini skrivi, sloj
proti sprijemanju pa izgubi svoje znacilnosti.

Ne pozabi, da se rocaji med kuhanjem zelo
segrejejo. Pri rokovanju s ponvijo ali pokrovom
vedno uporabljaj kuhinjske prijemalke.

Ko posodo premikas$ po steklokerami¢ni kuhalni
plos¢i, jo vedno privzdigni, da se povr3ina ne
opraska.

Ce ponev uporablja$ na kuhali¢u, ki ima enak
ali manjsi premer kot dno ponve, porabi$ manj
energije.

V primeru kakr3nihkoli teZzav z izdelkom se obrni
na najbliZjo trgovino IKEA/Sluzbo za pomoc
kupcem ali obis¢i spletno stran www.IKEA.com.

Turkce

Temizleme

Bu drundn ilk kullanimindan énce, elde yikayin
ve dikkatlice kurulayin.

Uriind kullandiktan sonra her zaman elde
yikayin.

Celik ovma teli veya kaplamayi gizebilecek
herhangi bir madde kullanmayin. Bulasik
deterjani ylzeyi etkileyebilir.

Taban, hafif bir sekilde i¢cblkeydir ancak
isindiginda yassilasir. Temizlemeden énce her
zaman Urtinin sogumasini bekleyin. Boylece,
taban kendi seklini geri kazanir ve purizla bir
yuzey olusumunu onler.

Bilmekte fayda var
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Bu tava tiim ocak ve firinlarda kullanima
uygundur.

Teflon® yapismaz kaplamaya sahiptir. Bdylece
yemekleri daha az yag kullanarak veya hic yag
koymadan pisirebilirsiniz.



Sadece tahta veya sivri uclari olmayan plastik
arag-geregler kullaniniz.

Tencere ve tavalari indlksiyon ocak tzerinde
kullanirken, en iyi performans igin tencere,

ayni ¢capa sahip bir indiksiyon bélgesi Gzerinde
kullaniimalidir.

Tavanin, ici bos halde iken ocak tzerinde
kalmasina izin vermeyiniz; asiri 1Isinma nedeniyle
taban egrilebilir veya kaplama, yapismaz
ozelligini kaybedebilir.

Tavanin kullanimi sirasinda kulplarin isinacagini
aklinizda bulundurunuz. Tavayi hareket
ettirirken veya tutarken her zaman tutacak
kullaniniz.

Tencere ve tavalarinizi cam seramik ocak
Gzerinde hareket ettirirken, ocagi cizmekten
kaginmak igin daima kaldiriniz.

Enerji tasarrufu icin tavayi, ayni veya daha kigik
captaki ocak Gizerinde kullaniniz.

Uriin ile ilgili herhangi bir sorun yasarsaniz, en
yakininizdaki IKEA magazasi/Musteri Hizmetleri
ile temasa geginiz veya www.ikea.com adresini
ziyaret ediniz.
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