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English

1. Name of parts
1. Pot handle
2. Lid handle

3. Handle release button
4. Safety valve

5. Lid

6. Gasket

7. Safety pressure window
8. Pressure regulator

9. Side handle

10. Pot

11. Pin

2. IMPORTANT SAFEGUARDS - please read
before use

Read all the instructions.

Do not let children near the pressure cooker
when in use.

Do not put the pressure cooker into a heated
oven.

Move the pressure cooker under pressure with
the greatest care. Do not touch hot surfaces.
Use the handles and knobs. If necessary, use
protection.

Do not use the pressure cooker for a purpose
other than the one for which it is intended.

This pressure cooker cooks under pressure.
Scalds may result from inappropriate use of the
pressure cooker. Make sure that the pressure
cooker is properly closed before applying heat.
See section "Instructions for use".

When the normal operating pressure is reached,
turn the heat down so all the liquid, which creates
the steam, does not evaporate.

Never force open the pressure cooker. Do

not open before making sure that its internal
pressure has completely dropped. See section
"Instructions for use".

Never use your pressure cooker without adding
water, this would seriously damage it.

Do not fill the pressure cooker above 2/3 of its
capacity (see "MAX" mark inside the pot). When
cooking food that expands during cooking, such
as rice or dehydrated vegetables, do not fill the
pressure cooker above % of its capacity (see “%"
mark inside the pot). Over filling may cause a risk
of clogging the vent pipe and developing excess
pressure. See section “Instructions for use”.

Use the appropriate heat sources according to
the instructions for use.

After cooking meat with a skin (e.g. ox tongue)
which may swell under the effect of pressure, do
not prick the meat while the skin is swollen; hot
water could squirt out and you might be scalded.
When cooking doughy food, gently shake the
pressure cooker before opening the lid to avoid
food ejection.

Be aware that certain foods, such as applesauce,
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cranberries, pearl barley, oatmeal or other
cereals, split peas, noodles, macaroni, rhubarb,
or spaghetti can foam, froth, and sputter, and
clog the pressure release device (steam vent).
These foods should not be cooked in a pressure
cooker.

Before each use, check that the valves are not
obstructed. See section "Instructions for use”.
Never use the pressure cooker in its pressurised
mode for deep or shallow frying of food.

Do not tamper with any of the safety systems
beyond the maintenance instructions specified in
the instructions for use.

Only use manufacturer’s spare parts in
accordance with the relevant model. If you have
any questions, please contact your nearest IKEA
store/Customer service or see www.ikea.com.
KEEP THESE INSTRUCTIONS.

3. Technical information

Working pressure: 0,6 bar (setting 1) and 1,0 bar
(setting 2).

Max. allowable pressure: 300 kPa.

Usable capacity: 6 litres.

Licence ho_!der: IKEA of Sweden, Tulpanvagen 8,
SE-343 81 ALMHULT, Sweden.

Model: 20463650, 80463652, 00463651

The pressure cooker is CE marked according to
Pressure Equipment Directive (2014/68/EU).
The pressure cooker is GS certified.

4. Safety information

« The pressure cooker comes with a pressure
regulator in the lid which keeps the desired
pressure setting constant.

* The pressure cooker has several safety
systems to ensure that your pressure cooker
will function safely, even in the event of
a technical fault. The pressure regulator
8 ensures the pressure remains constant
within the pressure cooker. It is possible
that some steam may continuously escape
during use. The safety valve 4 releases any
excess pressure if the pressure regulator
malfunctions. If the pressure regulator 8 and
the safety valve 4 both malfunction, excess
pressure will escape through the safety
pressure window 7. The release button for the
lid 3 can only be pressed down to open the
pot when the pressure has been equalised
and the red safety valve 4 drops down.

General safety advice

Be sure to check before every use that the
pressure regulator 8 and the safety valve 4 are
manoeuvrable and not blocked up (see section
"Instructions for use").

Always ensure that the pressure cooker is closed
correctly before putting it on the hob (see section
“Instructions for use”).

The pressure regulator 8 should never be covered
by any objects.



Always ensure the pressure regulator 8 is facing away
from you during use and that it is not facing where
others may pass by. In the event of a fault, a lot of
steam will escape.

Should steam escape from the safety valve 4 or the
safety pressure window 7, immediately turn off the
heat supply since the pressure inside the pressure
cooker is too high. Do not continue to use the
pressure cooker until the problem has been corrected
(see section “Troubleshooting”).

To avoid damaging the pressure cooker, you should
ensure that the pot always contains at least 0.25 litres
of liquid, so that sufficient steam can be produced and
the pressure cooker doesn't overheat and boil dry.
WARNING: Repairs to the pressure cooker may only be
made by an authorised professional.

Good to know
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The pressure cooker is suitable for use on all types of
hobs, including induction hobs.

The pressure cooker can be used as a traditional

pot (without the lid) to brown food before pressure
cooking.

By placing the pressure cooker on a hob with the same
or a smaller diameter you can save energy.

Always lift the pressure cooker when moving it on a
glass ceramic hob to avoid the risk of scratching the
hob.

Bear in mind that the pressure cooker gets hot during
use. Always handle with pot holders.

Never let the pressure cooker boil dry, this would
seriously damage it.

When the pressure cooker is used on a gas hob make
certain the flames do not touch the handles.

5. Instructions for use

Before each use

Before cooking with the pressure cooker, you should

check all the safety functions to avoid causing any

damage to the pressure cooker.

1. Check that the openings for the pressure regulator
8 on the inside of the lid are clean.

2. Should this not be the case, clean the pressure
regulator 8 (see section “Cleaning and storing”).

3. Check that the safety valve 4 is movable and not
stuck.

4. Check that the gasket 6 is not damaged in any way,
i.e. that it is not split. Note! Over time the gasket
can become hard and will therefore no longer
provide an air-tight seal. This will lead to steam
escaping from the rim of the lid and the gasket
will therefore require replacing. For replacement
gaskets, please contact your nearest IKEA Store/
Customer service or visit www.ikea.com.

How to use the pressure cooker

1. Fill the pot with food and/or liquid. Caution! Never
fill the pressure cooker with food and liquid above

the "MAX" mark on the inside of the pot. This
corresponds to a maximum of 4 litres (for pressure
cooker with usable capacity of 6 litres). When
cooking food that swells, such as rice or pulses,
you should never fill the pot above the “%2" mark
on the inside of the pot. This will prevent the food
from reaching the lid and potentially blocking the
pressure regulator and the safety valve.

2. Place the lid 5 on the pot 10 in such a way that the
circular mark on the lid is pointing to the circular
mark on the pot handle’s lower part 1.

3. Turn the lid until the lid handle 2 and the pot
handle 1 are aligned and audibly click into place.

4. Choose the desired cooking setting on the
pressure regulator 8:

I; Slow cooking (1)

II; Fast cooking (2)

For more cooking advice, please read more in the
document Table of cooking times.

5. Place the pressure cooker on a hob which is a
similar size to the base of the pressure cooker.
Caution! The hob should not be bigger than the
base of the pressure cooker. Otherwise this could
lead to too much heat rising up the sides of the
base, thereby damaging the plastic handles.

6. Turn the hob onto the highest setting. As soon as
there is pressure in the pressure cooker, the red
safety valve 4 will move upwards thereby locking
the lid. Note! At the beginning of the cooking time,
a little steam may emerge from the safety valve.

7. Assoon as steam starts to come out of the
pressure regulator 8, lower the temperature of the
hob to around 1/2 so that only a small amount of
steam comes out. The pressure cooker starts now
cooking food quickly and saving energy.

Opening the pressure cooker

Caution! If the red safety valve 4 is still raised, the
pressure cooker is still pressurised and the lid cannot
be opened. Under no circumstances should you
attempt to force the lid open, as the sudden release of
pressure could result in scalding. The pressure cooker
will only open once the red safety valve 4 has dropped
down. This can be done either of three ways.

Never entirely immerse the pressure cooker in water.
Otherwise the pressure will instantly drop which can
lead to the base as well as the food being ruined.



Three ways to open the pressure cooker

There are three methods to reduce pressure in the
pressure cooker in order to be able to open it;

Method 1: Releasing steam

This method requires releasing as much steam as
possible until the pressure in the pressure cooker has
decreased enough to be able to remove the lid.
Warning! Be aware that the pressure regulator 8 is
facing away from you when you open the pressure
cooker as this method means that hot steam will
escape from the pressure cooker. Do not cover the
pressure regulator 8 with your hand when turning the
pressure regulator to steam release as a lot of steam
will escape right up. You should therefore be careful
not to burning your hand.

1. Remove the pressure cooker from the hob.

2. Carefully turn the pressure regulator 8 to the
steam releasing setting.

3. Wait until the pressure has equalised and the red
safety valve 4 falls back down.

4. Note! As soon as the red safety valve 4 falls back
down, the temperature inside the pressure cooker
is still almost 100 °C.

5. Press the handle release button 3 and turn the lid
anticlockwise at the same time until the circular
mark on the lid is pointing to the circular mark on
the pot handle 1. Note! As soon as you press the
handle release button 3, some residual steam may
escape.

6. Remove the lid from the pot.

Method 2: Saving energy

Method 2 requires the pressure cooker to be turned

off a few minutes before the food has finished

cooking, leaving the pressure cooker on the hob. This
uses the residual heat optimally and saves energy.

1. Wait until the pressure has stabilised and the red
safety valve 4 drops down. Note! When the safety
valve 4 drops down, the temperature inside the
pressure cooker is still around 100 °C.

2. Pressthe handle release button 3 and turn the lid
anticlockwise at the same time until the circular
mark on the lid is pointing to the circular mark on
the pot handle 1.Note! As soon as you press the
handle release button 3, some residual steam may
escape.

3. Remove the lid from the pot.

Method 3: Saving time

Method 3 requires you to remove the pressure cooker

from the hob once the food has finished cooking. In

order to be able to open the lid straight away, the
pressure in the base has to be released manually. This
method in particular saves time.

1. Hold the pressure cooker under running water
until the safety valve 4 drops down (the pressure
of the water should not be too high). Caution!
Take care to prevent the water jet from hitting the
pressure regulator 8 or the safety valve 4, as water
might otherwise get inside the pot and dilute your
food.

2. Press the handle release button 3 and turn the lid
anticlockwise at the same time until the circular
mark on the lid is pointing to the circular mark on
the pot handle 1. Note! As soon as you press the
handle release button 3, some residual steam may
escape.

3. Remove the lid from the pot.

6. Cleaning and storing

Your pressure cooker is easy to clean and maintain.
In order to enjoy your pressure cooker for a long
time, please ensure you always observe the following
cleaning instructions.



Frequency of cleaning:

Activity Frequency
Clean pot 10 After each use
Clean pressure regulator | When dirty

8

Clean lid 5 After each use

Clean gasket 6 After each use

When needed. Contact
your nearest IKEA store/
Customer service or
visit www.ikea.com for
support.

Replace gasket 6

How to clean the pressure cooker
Always wash the pressure cooker after use.

The pressure cooker should always be washed by
hand.

Do not use steel wool or anything that may scratch the
surface.

If possible you should clean the pressure cooker
directly after use so that any leftovers do not dry and
stick to the pot

How to clean the pot (10)
Clean the pot 10 after each use:

1. Wash the pot by hand with hot water and a mild
detergent.

2. Rinse with clean water.

3. Dry the pot with a tea towel to avoid any water
marks.

How to clean the lid (5)

Caution! The lid should not be washed in the

dishwasher.

1. Remove the pressure regulator 8 by pulling it
upwards.

2. Wash the lid with hot water and a mild detergent.

If the lid is particularly dirty, soak it for a little while

in water and a mild detergent.

Rinse the pressure regulator 8 in clean, hot water.

4. Rinse the lid 5 under hot water.

5. Dry the lid with a tea towel to avoid any water
marks.

6. Re-insert the pressure regulator 8 into the lid.

w

How to clean the gasket (6)

Note! The gasket should be replaced once a year if you
use the pressure cooker regularly (spare part number
10056097). Please contact your nearest IKEA store/
Customer service or see www.ikea.com for support.

1. Remove the gasket from the lid.
2. Rinse the gasket in clean, hot water.
3. Dry the gasket with a tea towel.

4. Note! The gasket should not be squashed or
deformed during storage. It is therefore advisable
to place the gasket back into the lid during storage.

How to clean the safety valve (4)

Check that the safety valve (4) is manoeuvrable and

not blocked up every time before use.

1. Poke the safety valve (4) using the included thin
pin (11) and check that the safety valve (4) moves
smoothly.

2. Check that it is not clogged with remains of food.
Remove the remains of food if necessary.

Storing the pressure cooker

Caution! The pressure cooker should never be

stored with the lid on. If there is no ventilation then
condensation may develop which could lead to a build
up of bad smells and may even damage the pressure
cooker.

1. Store the gasket in the lid.

2. Store the pot and the lid separately



7. Troubleshooting

Warning! As soon as uncontrolled steam emerges,
remove the pressure cooker form the hob. The
pressure cooker is not to be used again until the error
has been corrected. Only a slight emergence of steam
from the pressure regulator 8 is normal.

What to do if:

Problem

Possible cause

Solution

Steam is escaping from between
the lid and the pot.

1.

Pressure cooker not closed
correctly.

1.

Close the pressure cooker again
correctly.

defective.

2. Gasketis dirty. 2. Clean the gasket.
3. Gasket is broken/worn away 3. Replace the gasket (1 x year).
No steam is coming from the 1. Steam is escaping from 1. Replace the gasket (1 x year).
pressure regulator. between the lid and the pot. 2. Clean the pressure regulator
2. Pressure regulator is dirty. (see section “Cleaning and
3. Not enough liquid in the storing”).
pressure cooker. 3. Slowly cool down the pressure
4. Heat supply too low. cooker and fill with at least 0.25
I liquid.
4. Increase the heat supply (turn
the hob to a higher setting).
Too much steam is coming from 1. Heat supply too high. 1. Decrease the heat supply (turn
the pressure regulator. 2. Pressure regulator is dirty. the hob to a lower setting).
2. Clean the pressure regulator
(see section “Cleaning and
storing”).
Steam is escaping from the sides of | 1. The pressure regulator is not 1. Fit the pressure regulator
the pressure regulator. correctly fitted. correctly and tighten the union
nut on the inside of the lid
using the key 10.
Steam is escaping from the safety | 1. The protective caps in the 1. Check the safety caps (see
opening. pressure regulator are defective section "Cleaning and storing”).
or not properly fitted. 2. Clean the pressure regulator
2. The pressure regulator is (see section "Cleaning and
soiled. storing”).
3. The pressure regulator is 3. Contact your nearest IKEA

store/Customer service or see
www.ikea.com for support.

The lid does not open.

There is too much pressure in
the pressure cooker.

Follow the instructions in
section "Opening the pressure
cooker".




Deutsch

1. Beschreibung des Schnellkochtopfs
1. Topfgriff

2. Deckelgriff

3. Griffentriegelung
4. Sicherheitsventil
5. Deckel

6. Dichtungsring

7. Sicherheitsfenster
8. Druckregler

9. seitlicher Griff
10. Topf

11. Stift

2. WICHTIGE SCHUTZVORKEHRUNGEN/Vor Gebrauch
lesen

Anleitung bitte aufmerksam durchlesen.

Kinder nicht in Nahe des Schnellkochtopfes lassen,
wahrend er in Gebrauch ist.

Schnellkochtopf nicht in einen heil3en Backofen
stellen.

Unter Druck stehenden Schnellkochtopf sehr
vorsichtig hantieren. Die AuBenseite des Topfs erhitzt
sich beim Benutzen. Nur die Griffe und den Topfstiel
bertihren. Topflappen benutzen.

Den Schnellkochtopf zu nichts anderem als zum
Kochen benutzen.

Dieses Produkt kocht unter Druckeinwirkung.
UnsachgemaRe Benutzung kann zu Verbrihungen
fihren. Vor dem Erhitzen des Topfs unbedingt darauf
achten, dass der Deckel korrekt geschlossen ist. Siehe
Abschnitt ,Gebrauchsanleitung”.

Wenn der normale Betriebsdruck erreicht ist, die
Warmezufuhr drosseln, damit nicht alle Flussigkeit, die
den Dampf erzeugt, verdampft.

Schnellkochtopf nie gewaltsam 6ffnen, bevor der
gesamte Druck abgebaut ist. Informationen zum
korrekten Offnen des Schnellkochtopfes im Kapitel
,Gebrauchsanleitung”.

Den Schnellkochtopf nie benutzen, ohne vorher
Flussigkeit zuzugegeben, da er sonst beschadigt wird.
Schnellkochtopf hochstens bis zu 2/3 der Kapazitat
flllen (siehe MAX"-Markierung im Topfinneren). Bei
Lebensmitteln, die sich wéhrend des Kochvorgangs
ausdehnen oder schdumen (Reis, Hulsenfrichte o.
A.), den Topf nur bis zur Hélfte der Kapazitat fullen
(siehe ,1/2"-Markierung im Topfinneren). Uberfiillung
kann zum Verstopfen des Entliftungsrohrs und zur
Entwicklung von Uberdruck filhren. Siehe Kapitel
"Gebrauchsanleitung"”.

Nur in Verbindung mit geeigneten Hitzequellen
entsprechend der Gebrauchsanleitung benutzen.
Fleisch mit Haut (z.B. Rinderzunge) kann beim Garen
unter Druckeinwirkung anschwellen. In diesem Fall
das Fleisch keinesfalls anstechen. Die kochende
Flussigkeit kdnnte zu Verbrihungen fuhren.

Beim Kochen von Lebensmitteln, die breiig sind oder

viel Luft enthalten, den Schnellkochtopf vor dem
Offnen des Deckels leicht riitteln, damit beim Offnen
nichts tberlduft.

Daran denken, dass bestimmte Gerichte und
Lebensmittel wie Apfelmus, Beeren, Rhabarber,
Spalterbsen, Perlgraupen, Haferflocken

oder andere Getreidearten sowie Pasta in
verschiedenen Ausfiihrungen beim Kochen
aufschaumen, sprudeln und blubbern und damit

die Druckentlastungsvorrichtung (das Dampfventil)
verstopfen kénnten. Diese Lebensmittel sollten daher
nicht in einem Schnellkochtopf gegart werden.

Vor jeder Benutzung prufen, dass die Ventile nicht
verstopft sind. Siehe Abschnitt "Gebrauchsanweisung".
Den Schnellkochtopf niemals im Druckbetrieb zum
Frittieren oder Braten von Speisen benutzen.

Keine Eingriffe an den Sicherheitssystemen
vornehmen, die Uber die in der Gebrauchsanweisung
angegebenen Wartungsanweisungen hinausgehen.
Nur Ersatzteile des Herstellers in Ubereinstimmung
mit dem entsprechenden Modell einsetzen. Bei Fragen
zum Produkt mit dem Kundenservice eines IKEA
Einrichtungshauses oder Giber www.IKEA.de Kontakt
aufnehmen.

BITTE DIESE ANLEITUNG AUFBEWAHREN.

3. Technische Information

Arbeitsdruck: 0,6 bar (Stufe 1) und 1,0 bar (Stufe 2).
Zulassiger Hochstdruck: 300 kPa.

Verfligbare Kapazitat: 6 Liter.

Lizenznehmer: IKEA of Swe‘den AB, Box 702,
Tulpanvagen 8, SE-343 81, AlImhult/Schweden.
Model: 20463650, 80463652, 00463651

Der Schnellkochtopf tragt das CE-Zeichen gem. der
Druckgeraterichtlinie (2014/68/EU).

Der Schnellkochtopf ist GS-zertifiziert.

4. Sicherheitsinformation

+ Im Deckel des Schnellkochtopfs sorgt ein
Druckregler fur die Beibehaltung des gewlinschten
Drucks wahrend der Zubereitung.

* Mehrere Sicherheitssysteme sorgen daftr, dass
das Produkt auch im Fehlerfalle sicher arbeitet.
Der Druckregler 8 sorgt fur konstanten Druck
im Inneren des Schnellkochtopfs. Bitte Vorsicht
- hier kann wahrend des Betriebs standig etwas
Dampf austreten. Das Sicherheitsventil 4 [asst
Uberdruck entweichen, falls der Druckregler
nicht funktioniert. Sollten Druckregler 8 und das
Sicherheitsventil 4 versagen, kann der Uberdruck
auch Uber die Sicherheitsfenster 7 entweichen.
Die Verriegelung 3 l3sst sich zum Offnen des
Deckels nur dann herunterdriicken, wenn der
Druck ausgeglichen ist und sich dadurch das rote
Sicherheitsventil 4 absenkt.

Allgemeine Sicherheitshinweise

Vor jeder Benutzung prifen, dass der Druckregler
8 und das Sicherheitsventil 4 leichtgangig und nicht
verstopft sind (siehe Abschnitt "Benutzung des
Schnellkochtopfs”).



Immer darauf achten, dass der Topf korrekt
geschlossen ist, bevor er auf den Herd gestellt wird
(siehe Abschnitt "Benutzung des Schnellkochtopfs”).
Der Druckregler 8 darf niemals abgedeckt werden.
Den Druckregler 8 wahrend des Gebrauchs niemals
auf den Benutzer oder auf eine Stelle, wo jemand
vorbeikommen kénnte, richten. Im Fehlerfalle kann
hier ein starker Dampfstrahl austreten.

Sollte Dampf aus dem Sicherheitsventil 4 oder dem
Sicherheitsfenster 7 austreten, sofort die Herdplatte
abschalten, da der Druck im Inneren des Topfes zu
hoch ist. Den Topf erst wieder in Betrieb nehmen,
wenn die Stérung beseitigt ist (siehe Abschnitt
"Stérungen und deren Beseitigung").

Um Schaden am Schnellkochtopf zu verhindern, muss
sich immer mindestens 0,25 | Flssigkeit im Topf
befinden, damit ausreichend Dampf erzeugt werden
kann und der Topf sich nicht Gberhitzt oder trocken
kocht.

WARNHINWEIS: Die Reparatur des Schnellkochtopfs
darf nur von autorisiertem Fachpersonal durchgefihrt
werden.

Wissenswertes
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Der Schnellkochtopf ist fur alle Herdarten inkl.
Induktionsherden geeignet.

Das Produkt kann (ohne Deckel) wie ein
herkdmmlicher Kochtopf zum Anbraten von Speisen
benutzt werden, die danach unter Druck gegart
werden.

Den Schnellkochtopf auf einer Platte mit dem gleichen
oder geringerem Durchmesser zu benutzen spart
Energie.

Bei Glaskeramikkochfeldern den Schnellkochtopf

zum Bewegen immer hochheben, damit keine Kratzer
entstehen.

Der Schnellkochtopf erhitzt sich bei der Benutzung
auf dem Herd. Zum Bewegen immer Topflappen
benutzen.

Niemals trocken kochen lassen, da dies das Produkt
beschadigen konnte.

Bei Verwendung auf dem Gasherd darauf achten, dass
die Flammen die Griffe nicht erreichen.

5. Hinweise zur Benutzung

Vor jeder Benutzung

Bevor der Schnellkochtopf benutzt wird, sollten

zur Vermeidung von Schaden am Produkt alle

Sicherheitsfunktionen gepruft werden.

1. Prifen, ob die Offnungen des Druckreglers 8 auf
der Innenseite des Deckels sauber sind.

2. Istdies nicht der Fall, den Druckregler 8 reinigen
(siehe Abschnitt ,Reinigung und Verwahrung").

3. Prufen, ob das Sicherheitsventil 4 nach oben und
unten beweglich ist und nicht festsitzt.

4. Prufen, dass der Dichtungsring 6 nicht beschadigt
ist. Bitte beachten: Im Laufe der Zeit kann der
Dichtungsring verhérten und dichtet dann nicht
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mehr korrekt ab. Das kann dazu fithren, dass unter
dem Deckelrand Dampf austritt. Dann muss der
Dichtungsring erneuert werden. In diesem Fall
bitte mit dem Kundenservice im néchstgelegenen
IKEA Einrichtungshaus oder tber www.IKEA.de
Kontakt aufnehmen.

Benutzung des Schnellkochtopfs

1. Gargut und/oder Wasser in den Topf geben.
Achtung! Den Schnellkochtopf nie tber die , MAX"-
Markierung im Inneren des Topfs beftillen. Dies
entspricht maximal 4 Litern (fir Schnellkochtopf
mit Nutzinhalt von 6 Litern). Bei Lebensmitteln, die
sich wahrend des Kochvorgangs ausdehnen oder
schaumen (Reis, Hillsenfriichte o. A.), den Topf
nur bis zur “¥%2"-Markierung im Topfinneren fillen.
Dadurch wird verhindert, dass Kochgut an den
Deckel gelangt und eventuell den Druckregler und
das Sicherheitsventil verstopft.

2. Den Deckel 5 so auf den Topf 10 legen, dass die
kreisférmige Markierung auf dem Deckel auf die
kreisférmige Markierung am unteren Teil des
Topfgriffs 1 zeigt.

3. Den Deckel drehen, bis Deckelgriff 2 und Topfgriff 1
Ubereinanderstehen und hérbar einrasten.

4. Am Druckregler 8 die gewiinschte Kochstufe
wahlen:

1) Schonendes Garen (1).

I) Schnellgaren (2).

Weitere Tipps flr die Zubereitung unter
'Garzeittabelle'.

5. Den Schnellkochtopf auf ein Kochfeld stellen, das
den gleichen Durchmesser hat wie der Topfboden.
Achtung! Das Kochfeld darf nicht gréRer sein als
der Boden des Schnellkochtopfs, da sonst die vom
Kochfeld aufsteigende Hitze die Kunststoffgriffe
beschadigen kénnte.

6. Das Kochfeld auf héchste Stufe stellen. Sobald
Dampfdruck im Topf entsteht, steigt das rote
Sicherheitsventil 4 nach oben und verriegelt dabei
den Deckel. Bitte beachten: zu Beginn des Kochens
kann etwas Dampf am Sicherheitsventil austreten.

7. Sobald Dampf am Druckregler 8 austritt, die
Warmezufuhr auf etwa die Halfte verringern,
sodass nur noch sehr wenig Dampf austritt. In
diesem Moment beginnt die in den Rezepten
genannte Kochzeit. Ein Schnellkochtopf gart
Speisen schnell und Energie sparend.



Schnellkochtopf 6ffnen

Achtung! Wenn das rote Sicherheitsventil 4 noch oben
ist, herrscht Druck im Topf und der Deckel kann nicht
geoffnet werden. Unter keinen Umstanden versuchen,
den Deckel mit Gewalt zu 6ffnen. Sonst kénnte die
plétzliche Druckentlastung zu Verbrihungen fuhren.
Erst wenn das rote Sicherheitsventil 4 gesunken ist,
lasst sich der Topf 6ffnen. Das lasst sich auf drei Arten
erreichen.

Den Topf nie ganz ins Wasser tauchen. Der schlagartig
zusammenbrechende Druck wiirde zu Schaden am
Topf und zu zerfallendem Gargut fihren.

Drei Arten, den Schnellkochtopf zu 6ffnen

Es gibt drei Méglichkeiten, den Druck im Topf zu
mindern, um ihn 6ffnen zu kénnen;

Methode 1: Abdampfen

Bei dieser Methode wird solange Dampf abgelassen,
bis der Druck im Topf weit genug abgesunken ist, um
den Deckel 6ffnen zu kénnen.

Achtung! Darauf achten, dass der Druckregler 8 vom
Kérper abgewendet wird, denn bei dieser Methode
tritt heiBer Dampf aus dem Druckregler 8 aus. Den
Druckregler 8 beim Abdampfen nicht mit der Hand
abdecken, da aus dem Regler heiBer Dampf nach
oben aufsteigt. Achte daher darauf, dich daran nicht
zu verbrihen.

1. Den Schnellkochtopf vom Herd nehmen.

2. Den Druckregler 8 vorsichtig in die Stellung fiirs
Abdampfen drehen.

3. Abwarten bis der Druck ausgeglichen ist und sich
dadurch das rote Sicherheitsventil 4 absenkt.
Hinweis: wenn das rote Sicherheitsventil 5 sich
absenkt, betrégt die Temperatur im Inneren des
Schnellkochtopfs noch fast 100° C.

4. Die Griffentriegelung 3 nach vorne schieben
und gleichzeitig den Deckel entgegen dem
Uhrzeigersinn drehen, bis die kreisférmige
Markierung auf dem Deckel auf die kreisféormige
Markierung am unteren Teil des Topfgriffs 1 zeigt.

5. Bitte beachten: Sobald die Griffentriegelung 3
eingedrickt wird, kann noch etwas Restdampf
austreten.

6. Den Deckel vom Topf nehmen.

Methode 2: Energie sparen

Bei Methode 2 schaltet man das Kochfeld einige

Minuten vor Ende der Garzeit aus und lasst den

Schnellkochtopf auf der Herdplatte stehen. So wird die

Restwarme optimal genutzt und Energie gespart.

1. Abwarten, bis der Druck ausgeglichen ist und
das rote Sicherheitsventil 4 sich absenkt. Bitte
beachten: Sobald das rote Sicherheitsventil 4 sich
absenkt, betrégt die Temperatur im Inneren des
Schnellkochtopfs noch fast 100° C.

2. Die Griffentriegelung 3 nach vorne schieben
und gleichzeitig den Deckel entgegen dem
Uhrzeigersinn drehen, bis die kreisférmige
Markierung auf dem Deckel auf die kreisférmige
Markierung am unteren Teil des Topfgriffs 1 zeigt.
Bitte beachten: Sobald die Griffentriegelung 3
eingedrickt wird, kann noch etwas Restdampf
austreten.

3. Den Deckel vom Topf nehmen.

Methode 3: Zeit sparen

Bei Methode 3 nimmt man den Topf direkt nach dem

Ende der Garzeit von der Herdplatte. Um ihn sofort

o6ffnen zu konnen, muss der Druck im Inneren des

Schnellkochtopfes manuell abgelassen werden. Diese

Methode spart Zeit.

1. Den Schnellkochtopf unter einen nicht zu starken
Wasserstrahl halten, bis das rote Sicherheitsventil
4 sich absenkt. Vorsicht! Darauf achten, dass der
Wasserstrahl nicht auf den Druckregler 8 oder das
Sicherheitsventil 4 trifft. Es kdnnte sonst Wasser in
den Topf gelangen und die Speisen verdinnen.

2. Die Griffentriegelung 3 nach vorne schieben
und gleichzeitig den Deckel entgegen dem
Uhrzeigersinn drehen, bis die kreisformige
Markierung auf dem Deckel auf die kreisférmige
Markierung am unteren Teil des Topfgriffs 1 zeigt.
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Bitte beachten: Sobald die Griffentriegelung 3
eingedrickt wird, kann noch etwas Restdampf
austreten.

3. Den Deckel vom Topf nehmen.

6. Reinigung und Verwahrung:

Der Schnellkochtopf ist wartungsfreundlich und
leicht zu reinigen. Fur lange Haltbarkeit sollten die
folgenden ReinigungsmaBnahmen stets grindlich
durchgefuhrt werden.

Haufigkeit der Reinigung:

Aktivitat Frequenz

Reinigen des Topfs 10 nach jeder Benutzung

Reinigen des bei Verschmutzung

Druckreglers 8

Reinigen des Deckels 5 nach jeder Benutzung

Reinigen des
Dichtungsrings 6

nach jeder Benutzung

Bei Bedarf. Bitte mit
dem Kundenservice

im nachstgelegenen
IKEA Einrichtungshaus
oder Uber www.IKEA.de
Kontakt aufnehmen.

Austauschen des
Dichtungsrings 6

Reinigen des Schnellkochtopfs
Den Schnellkochtopf nach jeder Benutzung spdlen.

Der Schnellkochtopf muss immer von Hand gesplilt
werden.

Keine Stahlwolle o. A. benutzen, was die Oberflache

angreifen konnte.

Den Schnellkochtopf méglichst direkt nach Gebrauch

spulen, damit keine Speisereste festtrocknen kénnen.

Reinigen des Topfs (10)

Den Topf 10 nach jedem Gebrauch reinigen:

1. Den Topf von Hand mit warmem Wasser und
mildem Spulmittel abwaschen.

2. Mit klarem Wasser abspulen.

3. Zur Vermeidung von Kalkflecken mit einem
Geschirrtuch abtrocknen.

Reinigen des Deckels (5)

Vorsicht! Der Deckel darf nicht in der Maschine gespllt

werden.

1. Den Druckregler 8 nach oben ziehen und so
abnehmen.

2. Den Deckel mit warmem Wasser und mildem
Spulmittel abwaschen. Bei starker Verschmutzung
den Deckel kurz in Spulwasser einweichen.

3. Den Druckregler 8 mit klarem, warmem Wasser
abspdlen.

4. Den Deckel 5 mit klarem Wasser abspulen.

5. Zum Vermeiden von Kalkflecken mit einem
Geschirrtuch abtrocknen.
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6. Den Druckregler 8 wieder in den Deckel einsetzen.

Reinigen des Dichtungsrings (6)

Bitte beachten! Der Dichtungsring sollte bei

regelmaRiger Benutzung des Schnellkochtopfs

einmal jahrlich durch einen neuen ersetzt werden

(Ersatzteilnr. 10056097). Fir weitere Informationen

bitte mit dem Kundenservice im nachstgelegenen IKEA

Einrichtungshaus oder Giber www.IKEA.de Kontakt

aufnehmen.

1. Den Dichtungsring aus dem Deckel nehmen.

2. Den Dichtungsring mit warmem Wasser abspulen.

3. Den Dichtungsring mit einem Geschirrtuch
abtrocknen.

4. Bitte beachten! Der Dichtungsring darf nicht
gepresst oder verformt werden. Deshalb den
Dichtungsring am besten immer in den Deckel
einlegen, bevor der Topf in den Schrank gestellt
wird.

Reinigung des Sicherheitsventils (4)

Vor jeder Benutzung sicherstellen, dass das

Sicherheitsventil (4) fest sitzt und nicht verstopft ist.

1. Durch Antippen mit einem dem beigepackten
dunnen Stift (11) prifen, ob das Sicherheitsventil (4)
sich leicht bewegt.

2. Kontrollieren, dass das Sicherheitsventil (4) nicht
mit Essensresten verstopft ist. Bei Bedarf die Reste
entfernen.

Lagern/verwahren des Schnellkochtopfs
ACHTUNG! Der Schnellkochtopf darf nicht in
geschlossenem Zustand gelagert werden. Ohne
Beluftung kénnte sich Kondenswasser bilden, das zu
Geruchsbildung oder Schaden am Topf fihren kann.
1. Den Dichtungsring in den Deckel einlegen.

2. Topfunterteil und Deckel getrennt verwahren.



7. Fehlerbehebung

Achtung! Wenn unkontrolliert Dampf aus dem
Schnellkochtopf austritt, den Topf sofort vom
Herd nehmen. Der Schnellkochtopf darf erst nach
Beseitigung der Storung wieder benutzt werden.
Lediglich ein leichter Dampfaustritt aus dem
Druckregler 8 ist normal.

Was tun, wenn:

Storung

Maégliche Ursachen

Beseitigung

Zwischen Deckel und Topf

1. Der Topf ist nicht richtig

Topf korrekt schliel3en.

entweicht Dampf. geschlossen. 2. Dichtungsring reinigen.
2. Der Dichtungsring ist 3. Dichtungsring erneuern (1 x
verschmutzt. jahrlich).
3. Dichtungsring ist defekt/
verschlissen.
Aus dem Druckregler entweicht 1. Dampf entweicht zwischen 1. Dichtungsring erneuern (1 x
kein Dampf. Deckel und Topf. jahrlich).
2. Druckregler verschmutzt. 2. Druckregler reinigen (siehe
3. Zu wenig Flissigkeit im Topf. Abschnitt ,Reinigung und
4. Warmezufuhr zu gering. Verwahrung®).
3. Topflangsam abkihlen
lassen und mindestens 0,25 |
Flussigkeit einfillen.
4. Wéarmezufuhr erh6hen
(Kochfeld hoher stellen).
Aus dem Druckregler entweicht zu | 1. Warmezufuhr zu hoch. 1. Warmezufuhr senken (Kochfeld
viel Dampf. 2. Druckregler verschmutzt. niedriger stellen).
2. Druckregler reinigen (siehe
Abschnitt ,Reinigung und
Verwahrung").
Seitlich vom Druckregler entweicht [ 1. Druckregler ist nicht korrekt 1. Druckregler korrekt montieren
Dampf. montiert. und mit dem Schlssel 10
die Uberwurfmutter auf
der Innenseite des Deckels
nachziehen.
Aus dem Sicherheitsventil 1. Schutzkappen im Druckregler 1. Die Schutzkappen priifen (siehe
entweicht Dampf. defekt oder nicht korrekt Abschnitt "Reinigung und
aufgesetzt. Verwahrung").
2. Druckregler verschmutzt. 2. Den Druckregler reinigen (siehe
3. Druckregler defekt. Abschnitt "Reinigung und
Verwahrung").
3. Wenn keine der genannten

MaBnahmen helfen, bitte
mit dem Kundenservice
im nachstgelegenen IKEA
Einrichtungshaus oder
Uber www.IKEA.de Kontakt
aufnehmen.

Der Deckel lasst sich nicht 6ffnen.

1. Der Druck im Schnellkochtopf
ist zu hoch.

-

Die Anleitungen im Abschnitt
"Schnellkochtopf 6ffnen”
befolgen.

13




Francais

. Schéma descriptif
1. Poignée de cuve
2. Poignée longue de couvercle
3. Bouton pour détacher la poignée
4. Soupape de sécurité
5. Couvercle
6. Joint

Fenétre d'extrusion
8
9

Régulateur de pression

1

7.
. Poignée latérale

10. Cuve

11. Epingle

2. INFORMATIONS IMPORTANTES - lire av utilisation

Lire toutes les instructions.

Ne pas laisser les enfants s'approcher de I'autocuiseur

lorsque celui-ci est utilisé.

Ne pas placer I'autocuiseur dans un four chaud.

Lorsque l'autocuiseur est sous pression, le déplacer

avec prudence. Ne pas toucher les surfaces chaudes.

Utiliser les poignées. Si nécessaire, utiliser des

maniques.

Ne pas utiliser l'autocuiseur a d'autres fins que celles

pour lesquelles il est destiné.

Cet autocuiseur cuit les aliments sous pression. Des

bralures peuvent résulter d'une mauvaise utilisation

de l'autocuiseur. Vérifier que I'autocuiseur est bien

fermé avant de le poser sur une source de chaleur.

Voir le chapitre « Notice d'utilisation ».

Une fois la pression normale de fonctionnement

atteinte, baisser le feu pour que le liquide, a l'origine

de la vapeur, ne s'évapore pas.

Ne jamais forcer I'ouverture de l'autocuiseur. Ne

pas ouvrir avant de vous étre assuré que la pression

intérieure est retombée. Voir le chapitre « Notice

d'utilisation ».

Ne jamais utiliser 'autocuiseur sans ajouter d’eau, au

risque de 'endommager sérieusement.

Ne pas remplir 'autocuiseur au-dela des 2/3 de

sa capacité (voir le repére MAX a l'intérieur de la

cuve). Pour la cuisson d'aliments qui gonflent en

cuisant, comme le riz ou les légumes déshydratés,

ne pas remplir l'autocuiseur au-dela de la moitié

de sa capacité (voir le repére % a l'intérieur de la

cuve). Dépasser le niveau indiqué risque d'entrainer

I'obturation de l'orifice d'évacuation et générer

une pression excessive. Voir le chapitre « Notice

d'utilisation ».

Utiliser la source de chaleur appropriée suivant la

notice d'utilisation.

Apres cuisson de viande comportant une peau

superficielle (langue de boeuf, etc.) qui peut enfler

sous l'effet de la pression, ne piquez pas la viande

alors que la peau est encore gonflée : vous risqueriez

de vous briler.

Pour les aliments pateux, secouer légérement

l'autocuiseur avant ouverture

pour éviter une projection des aliments.
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Attention, certains aliments, comme la compote de
pommes, la canneberge, l'orge perlée, les flocons
d'avoine ou autres céréales, les pois cassés, les
nouilles, les macaronis, la rhubarbe ou les spaghettis
peuvent peuvent mousser, générer de |'écume ou

des projections, qui risquent de boucher l'orifice de
sécurité (évacuation de la vapeur). Ces aliments ne
doivent pas étre cuisinés dans un autocuiseur.

Avant utilisation, vérifier que le joint est propre et que
les soupapes ne sont pas obstruées. Voir chapitre «
Notice d'utilisation ».

Ne jamais utiliser 'autocuiseur en mode pression pour
faire frire des aliments.

Ne pas intervenir sur les systemes de sécurité au-dela
des consignes de nettoyage et d'entretien.

Utiliser uniquement des piéces détachées fournies
par le fabricant pour ce modéle précis. Si vous avez
des questions, merci de bien vouloir contacter votre
magasin IKEA le plus proche/le service clientéle ou
www.ikea.com/fr. CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS.

3. Informations techniques

Pression de fonctionnement : 0,6 bar (mode 1) et 1,0
bar (mode 2).

Pression max. admissible : 300 kPa.

Capacité utile : 6 litres.

I:icence : IKEA of Sweden, Tulpanvagen 8, SE-343 81,
Almhult, Suede.

Modéle : 20463650, 80463652, 00463651

Cet autocuiseur respecte les normes CE d'apres la
Directive Equipements sous pression (2014/68/EU).
Cet autocuiseur est certifié GS.

4. Informations de sécurité

+ Lautocuiseur est équipé d'un régulateur de
pression dans le couvercle qui maintient la
pression désirée a un niveau constant.

+ Plusieurs systémes de sécurité garantissent que
votre autocuiseur fonctionne en toute sécurité,
méme en cas de défaut technique. Le régulateur
de pression 8 garantit un niveau de pression
constant. Il est possible qu'un peu de vapeur
s'échappe en cours d'utilisation. La soupape de
sécurité 4 ne libere la pression excédentaire que
si le régulateur de pression ne fonctionne pas
correctement. Si le régulateur de pression 8 et
la soupape de sécurité 4 ne fonctionnent pas
correctement, la pression excédentaire sera libérée
a travers la fenétre d'extrusion 7. Il est possible
d'appuyer sur le bouton pour détacher le couvercle
3 pour ouvrir l'autocuiseur uniquement quand la
pression s'égalise et que la soupape de sécurité 4
rouge est retombée.

Conseils de sécurité

Avant chaque utilisation, vérifier que le régulateur de
pression 8 et la soupape de sécurité 4 sont mobiles
et qu'ils ne sont pas bloqués (voir chapitre « Notice
d'utilisation »).

Toujours vérifier que l'autocuiseur est correctement
fermé avant de le poser sur la table de cuisson (voir
chapitre « Notice d'utilisation »).



Le régulateur de pression 8 ne doit jamais étre
recouvert d'un objet.

Vérifier que le régulateur de pression 8 se situe
toujours a l'opposé de vous et qu'il n'est pas non plus
dirigé vers des passants. En cas d'erreur, une grande
quantité de vapeur pourrait s'en échapper.

Si de la vapeur s'échappe par la soupape de

sécurité 4 ou par le fenétre d'extrusion 7, éteindre
immédiatement la source de chaleur car la pression

a l'intérieur de l'autocuiseur est trop forte. Ne pas
utiliser l'autocuiseur tant que le probléme n’est pas
résolu (voir chapitre « Que faire si »).

Afin de ne pas endommager l'autocuiseur, vérifier que
la cuve contient toujours au moins 0,25 L de liquide,
afin que suffisamment de vapeur puisse étre produite
et que l'autocuiseur ne surchauffe pas.

ATTENTION : les réparations doivent étre effectuées
par un professionnel certifié.

Bon a savoir
| e v ) e ) e

==
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L'autocuiseur peut étre utilisé sur toutes les tables de
cuisson, y compris a induction.
L'autocuiseur peut étre utilisé comme faitout
traditionnel (sans le couvercle) pour faire brunir les
aliments avant de les cuire sous pression.
En plagant l'autocuiseur sur une table de cuisson de
diamétre identique ou inférieur, vous économisez de
I'énergie.
Pour déplacer l'autocuiseur sur une table de cuisson
en vitrocéramique, toujours le soulever pour éviter de
la rayer.
L'autocuiseur chauffe beaucoup pendant son
utilisation. Penser a le manipuler avec des maniques.
Ne jamais laisser l'autocuiseur fonctionner a vide au
risque de 'endommager sérieusement.
Lorsque l'autocuiseur est utilisé sur une table de
cuisson au gaz, veiller a ce que les flammes ne
touchent pas les poignées.

5. Notice d'utilisation

Avant chaque utilisation

Avant d'utiliser l'autocuiseur, vérifier toutes les

fonctions de sécurité pour éviter dendommager

l'autocuiseur.

1. Vérifier que les orifices du régulateur de pression 8
a l'intérieur du couvercle sont propres.

2. Sice n'est pas le cas, nettoyer le régulateur de
pression 8 (voir chapitre « Nettoyage et stockage »)

3. Vérifier que la soupape de sécurité 4 est mobile et
non coincée.

4. Vérifier que le joint 6 n'est pas endommagé, c'est-
a-dire fendu. Attention ! Avec le temps, le joint
peut se durcir et n‘assurera pas une étanchéité a
I'air. De la vapeur s'échappera alors par le bord du
couvercle. Il faut alors remplacer le joint. Pour le
remplacement du joint, contactez votre magasin
IKEA/le service clientéle ou rendez-vous sur www.
ikea. com/fr.

Comment utiliser I'autocuiseur

1. Remplir la cuve d'aliments et/ou de liquide.
Attention ! Ne jamais remplir l'autocuiseur
d‘aliments ou de liquide au-dela du repére « MAX
» a l'intérieur de la cuve. Ceci correspond a un
volume maximum de 4 litres (pour les autocuiseurs
d'une capacité utile de 6 litres). Pour faire cuire
des aliments qui gonflent a la cuisson, comme le
riz ou les légumineuses, ne jamais remplir la cuve
au-dela du repére « % » a I'intérieur de la cuve. Cela
évitera que les aliments n‘atteignent le couvercle
et puissent bloquer le régulateur de pression et la
soupape de sécurité.

2. Placer le couvercle 5 sur la cuve 10 de maniere a ce
que le symbole rond sur le couvercle pointe vers le
goujon sur la poignée de la cuve 1.

3. Tourner le couvercle jusqu'a ce que la poignée
du couvercle 2 et la poignée de la cuve 1 soient
alignées et se ferment avec un « clic » sonore.

4. Sélectionner le mode de cuisson sur le régulateur
de pression 8:

I. Cuisson lente (1)

II. Cuisson rapide (2)

Pour plus d'informations, consultez le Tableau des
temps de cuisson.

5. Placer l'autocuiseur sur un foyer de méme
diameétre que le fond de l'autocuiseur. Attention
! Le foyer ne doit pas étre plus grand que la base
de l'autocuiseur. Sinon, trop de chaleur peut
monter sur les c6tés de la cuve, ce qui pourrait
endommager les poignées en plastique.

6. Régler latable de cuisson sur la température la
plus élevée. Dés que de la pression se forme dans
l'autocuiseur, la soupape de sécurité rouge 4 se
souleve vers le haut, ce qui verrouille le couvercle.
Attention ! En début de cuisson, il est possible
qu'un peu de vapeur s'échappe de la soupape de
sécurité.

7. Dés que de la vapeur commence a s'échapper
du régulateur de pression 8, diminuer de moitié
environ la température de la table de cuisson de
fagon a ne laisser s'échapper qu'une petite quantité
de vapeur : c'est le moment ou l'autocuiseur
commence a cuire les aliments rapidement, en
économisant de I'énergie.

Ouverture de l'autocuiseur

Attention ! Si la soupape de sécurité 4 est levée,
l'autocuiseur est toujours sous pression et ne peut étre
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ouvert. Vous ne devez forcer l'ouverture du couvercle
sous aucun prétexte. L'échappement soudain de
pression peut vous ébouillanter. L'autocuiseur ne
pourra étre ouvert qu'une fois que la soupape de
sécurité 4 est baissée. Pour ce faire, il y a trois moyens.
Ne jamais plonger entiérement l'autocuiseur

dans l'eau, parce quainsi la pression diminuerait
instantanément, ce qui pourrait endommager la base
de l'autocuiseur et les aliments.

Trois moyens d’ouvrir I'autocuiseur

Il existe trois fagons de réduire la pression dans
l'autocuiseur afin de pouvoir l'ouvrir ;

Méthode 1: libérer la vapeur

Cette méthode consiste a libérer autant de vapeur que
possible jusqu‘a ce que la pression dans l'autocuiseur
ait suffisamment baissé pour pouvoir ouvrir le
couvercle.

Attention ! Veillez a ce que le régulateur de pression

8 se trouve a l'opposé de vous lorsque vous ouvrez
I'autocuiseur car cette méthode implique que de

la vapeur chaude s'échappe par le régulateur de
pression. Ne pas couvrir le régulateur de pression

8 avec vos mains quand vous ouvrez le régulateur

de pression pour libérer la vapeur car la vapeur va
s'échapper d'un coup. Soyez donc prudent afin d'éviter
de vous brdler.

1. Retirer l'autocuiseur du feu.

2. Tourner le régulateur de pression 8 afin de
le positionner sur le cran de relachement de
pression.

3. Attendre que la pression soit retombée et que la
soupape rouge de sécurité 4 s'abaisse.
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4. Attention ! Lorsque cette derniére s'abaisse, la
température a l'intérieur de l'autocuiseur avoisine
toujours les 100°C.

5. Appuyer sur le bouton pour défaire la poignée et
tourner le couvercle dans le sens contraire des
aiguilles d'une montre jusqu'a ce que le symbole
rond pointe vers le goujon sur la poignée de la
cuve 1. Attention ! Lorsque vous appuyez sur le
bouton pour défaire la poignée, de la vapeur
résiduelle peut se libérer.

6. Retirer le couvercle.

Méthode 2 : économiser de I'énergie

La méthode 2 consiste a éteindre l'autocuiseur

quelques minutes avant que les aliments n‘aient fini

de cuire, tout en laissant I'autocuiseur sur la table de
cuisson. Cette méthode permet de mettre a profit la
chaleur résiduelle et d'économiser de I'énergie.

1. Attendre que la vapeur se soit stabilisée et que la
soupape de sécurité rouge 4 s'abaisse. Attention !
Lorsque la soupape de sécurité rouge 4 s'abaisse,
la température a l'intérieur de l'autocuiseur
avoisine toujours les 100°C.

2. Appuyer sur le bouton pour défaire la poignée 3
et tourner le couvercle dans le sens contraire des
aiguilles d'une montre jusqu'a ce que la marque
ronde pointe vers le goujon sur la poignée de la
cuve 1. Attention ! Lorsque vous appuyez sur le
bouton pour défaire la poignée 3, de la vapeur
résiduelle peut se libérer.

3. Retirer le couvercle.

Méthode 3 : gagner du temps

La méthode 3 consiste a retirer 'autocuiseur du feu

une fois que les aliments sont cuits. Afin de pouvoir

ouvrir le couvercle immédiatement, la pression dans
la cuve doit étre libérée manuellement. Cette méthode
permet de gagner du temps.

1. Tenir l'autocuiseur sous le jet d'eau froide du
robinet jusqu'a ce que la soupape de sécurité 4
s'abaisse (la pression de l'eau ne doit pas étre trop
forte). Attention ! évitez que le jet d'eau ne touche
le régulateur de pression 8 ou la soupape de
sécurité 4. De l'eau pourrait alors pénétrer dans la
cuve et diluer vos aliments.

2. Appuyer sur le bouton pour défaire la poignée 3
et tourner le couvercle dans le sens contraire des
aiguilles d'une montre jusqu'a ce que le symbole
rond pointe vers le goujon sur la poignée de la



cuve 1. Attention ! Lorsque vous appuyez sur le
bouton pour défaire la poignée 3, de la vapeur
résiduelle peut se libérer.

3. Retirer le couvercle.

6. Nettoyage et stockage

Cet autocuiseur est facile a nettoyer et a entretenir.
Afin de pouvoir I'utiliser pendant longtemps, veuillez
suivre ces conseils de nettoyage.

Fréquence de nettoyage :

Action Fréquence

Nettoyage de la cuve 10 | Apres chaque utilisation

Nettoyage du régulateur | Lorsqu'il est sale

de pression 8

Nettoyage du couvercle 5

Aprés chaque utilisation

Nettoyage du joint 6

Apres chaque utilisation

Remplacement du joint 6

Lorsque nécessaire. Si

besoin, contactez votre
magasin IKEA/le service
Clients ou rendez-vous

sur www.ikea.fr.

Nettoyage de I'autocuiseur
Nettoyer 'autocuiseur aprés chaque utilisation.
L'autocuiseur doit toujours étre nettoyé a la main.

Ne pas utiliser de la laine d'acier ou autre grattoir qui
pourrait rayer la surface.

Si possible, nettoyer l'autocuiseur juste apres
utilisation pour éviter que les restes ne séchent et ne
collent a la cuve.

Nettoyage de le cuve (10)
Nettoyer l'autocuiseur apres chaque utilisation :

1.

Nettoyer la cuve a la main avec de I'eau chaude et
un détergent doux.

Rincer a I'eau claire.

Sécher la cuve a I'aide d'un torchon afin d'éviter les
traces d'eau.

Nettoyage du couvercle (5)
Attention ! Le couvercle ne doit pas étre lavé au lave-
vaisselle.

1.

Retirer le régulateur de pression 8 en tirant dessus
vers le haut.

2. Nettoyer le couvercle a I'eau chaude avec un
détergent doux. Si le couvercle est trés sale, le
mettre a tremper quelques instant dans de l'eau
avec un peu de détergent.

3. Rincer le régulateur de pression 8 a I'eau chaude.

4. Rincer le couvercle 5 a I'eau chaude.

5. Essuyer le couvercle avec un torchon pour éviter
les traces d'eau.

6. Remettre le régulateur de pression 8 en place.

Nettoyage du joint (6)

Attention ! Le joint doit étre remplacé une fois par
an si vous utilisez 'autocuiseur de maniére réguliere
(piéce détachée numéro 10056097). Si besoin,
contactez votre magasin IKEA / le service clientéle ou
rendez-vous sur le site www.ikea.fr.

1.

2.
3.
4,

Retirer le joint du couvercle.

Le rincer a I'eau claire et chaude.

L'essuyer avec un torchon.

Attention : le joint ne doit pas étre comprimé
ou déformé. Il est conseillé de le replacer sur le
couvercle pour éviter qu'il ne soit endommagé.

Nettoyage de la soupape de sécurité (4)

Vérifier avant chaque utilisation que la soupape de
sécurité (4) est mobile et qu'elle ne reste pas bloquée.

1.

Introduire la fine épingle incluse (11) dans la
soupape de sécurité (4) et vérifier qu'elle est bien
mobile.

Vérifier qu'elle n'est pas bouchée par des résidus
alimentaires. Retirer les résidus si nécessaire.

Stockage de l'autocuiseur

Attention ! Lautocuiseur ne doit jamais étre rangé
avec le couvercle posé dessus. Sans une ventilation
suffisante, de la condensation peut se former et
entrainer de mauvaises odeurs, voire endommager
l'autocuiseur.

1
2.

Ranger le joint dans le couvercle.
Ranger la cuve et le couvercle séparément.
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En cas de probléme

Attention ! Si de la vapeur incontrélée séchappe,
retirer l'autocuiseur du feu. L'autocuiseur ne doit

pas étre réutilisé tant que le probléme n'a pas été
résolu. Seul un petit filet de vapeur doit s'échapper du
régulateur de pression 8.

Que faire si:
Probléme Cause possible Solution
De la vapeur s'échappe entre la 1. Lautocuiseur n'est pas fermé 1. Refermer l'autocuiseur
cuve et le couvercle. correctement. correctement.
2. Lejoint est sale. 2. Nettoyer le joint.
3. Lejoint est fendu/usé. 3. Remplacer le joint (1 fois par
an).
Aucune vapeur ne s'échappe du 1. De lavapeur séchappe entre le | 1. Remplacer le joint (1 fois par
régulateur de pression. couvercle et la cuve. an).
2. Lerégulateur de pression est 2. Nettoyer le régulateur de
sale. pression (voir le chapitre «
3. lln'y a pas assez de liquide Nettoyage et stockage »).
dans l'autocuiseur. 3. Faire refroidir doucement
4. Le feu n'est pas suffisamment l'autocuiseur et remplir avec au
fort. moins 0,25 L de liquide.
4. Augmenter la chaleur du feu.
Trop de vapeur séchappe du 1. Lefeu est trop élevé. 1. Baisser le feu.
régulateur de pression. 2. Lerégulateur de pression est 2. Nettoyer le régulateur de
sale. pression (voir le chapitre «
Nettoyage et stockage »).
De la vapeur s'échappe des cotés 1. Lerégulateur de pression n'est | 1. Fixer le régulateur de pression
du régulateur de pression. pas correctement fixé. correctement et serrer
I'écrou-raccord a l'intérieur du
couvercle a l'aide de la clé 10.
De la vapeur s'échappe de l'orifice 1. Les bouchons de protection 1. Vérifier les bouchons de
de sécurité. du régulateur de pression sont sécurité (voir le chapitre
défectueux ou mal fixés. “Nettoyage et stockage”).
2. Lerégulateur de pression est 2. Nettoyer le régulateur de
sale. pression (voir le chapitre «
3. Le régulateur de pression est Nettoyage et stockage »).
défectueux. 3. Encas de besoin, contactez
votre magasin IKEA/le service
Clients ou rendez-vous sur
www.ikea.com/fr.
Le couvercle ne s'ouvre pas. 1. La pression dans l'autocuiseur | 1. Suivre les instructions dans
est trop forte. le chapitre “Ouverture de
l'autocuiseur”.
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Nederlands

. Beschrijving van de snelkookpan

1. Handgreep pan

2. Handgreep slot

3. Openingsknop voor handgreep

4. Veiligheidsventiel

5. Deksel

6. Pakkingring
Veiligheidsvenster

8. Drukregelaar

9. Zijhandgreep

10. Pan

11. Pin

2. BELANGRIJKE VEILIGHEIDSMAATREGELEN - goed
lezen

Lees de instructies voor gebruik goed door.

Toezicht is vereist wanneer de snelkookpan wordt
gebruikt in de nabijheid van kinderen.

Zet de snelkookpan nooit in een warme oven.

Wees zeer voorzichtig wanneer de snelkookpan tijdens
het gebruik moet worden verplaatst. De buitenkant
van de snelkookpan wordt warm tijdens het gebruik.
Gebruik pannenlappen.

Gebruik de snelkookpan uitsluitend voor het bereiden
van voedsel.

De snelkookpan werkt onder druk. Foutief gebruik kan
resulteren in brandwonden. Verzeker je ervan dat de
deksel goed dicht zit voordat de pan wordt verwarmd.
Zie het hoofdstuk "Instructies voor gebruik”.

Zet het vuur lager als de normale
werkingstemperatuur is bereikt, zodat de stoom die
ontstaat door de vloeistof niet verdampt.

Forceer nooit de snelkookpan open. Open niet voordat
je zeker weet dat de interne druk volledig is gedaald.
Zie de sectie "Gebruiksaanwijzing" .

Gebruik je snelkookpan nooit zonder water toe te
voegen, dit zou het ernstig kunnen beschadigen.

Vul de snelkookpan niet voor meer dan 2/3 van zijn
capaciteit (zie "MAX" -markering in de pot). Bij het
koken van voedsel dat tijdens het koken uitzet, zoals
rijst of gedroogde groenten, mag de snelkookpan niet
worden gevuld tot meer dan de helft van de capaciteit
(zie het merkteken "%2" in de pan). Te veel vullen kan
voor verstopping van de ontluchtingspijp en overdruk
veroorzaken. Zie paragraaf "Gebruiksaanwijzing" .
Gebruik de juiste warmtebronnen volgens de
gebruiksaanwijzing .

Als je vlees met vel hebt gekookt (bijv. Ossentong) wat
kan opzwellen onder invloed van druk, prik dan niet in
het vlees als de huid gezwollen is; er kan heet water
uitspuiten en je kan brandwonden oplopen.
Wanneer je deegachtig voedsel kookt, schud dan
voorzichtig de snelkookpan voordat je het deksel
opent om te voorkomen dat het voedsel eruit springt.
Houd er rekening mee dat bepaalde
voedingsmiddelen, zoals appelmoes,

veenbessen, parelgort, havermout of andere

granen, erwten, noedels, macaroni, rabarber of

1
7.

spaghetti kunnen schuimen en sputteren en het
drukontlastingsapparaat (stoomopening) kunnen
verstoppen. Dit voedsel mag niet worden gekookt in
een snelkookpan.

Controleer voor elk gebruik of de kleppen niet
verstopt zijn. Zie paragraaf "Gebruiksaanwijzing" .
Gebruik de snelkookpan in de drukmodus nooit om
eten te bakken of frituren.

Knoei niet met een van de veiligheidssystemen buiten
de onderhoudsinstructies die zijn gespecificeerd in de
gebruiksaanwijzing.

Gebruik alleen reserveonderdelen van de fabrikant
van het relevante model. Als je vragen hebt, neem
dan contact op met je dichtstbijzijnde IKEA winkel /
klantenservice of kijk op www.ikea.com

BEWAAR DEZE INSTRUCTIES.

3. Technische informatie

Werkdruk: 0,6 bar (instelling 1) en 1,0 bar (instelling 2).
Max. toegestane druk stoomuitlaat: 300 kPa.
Bruikbare capaciteit: 6 liter

Licentie eigenaar: IKEA of Sweden, Tulpanvéagen 8 SE-
34 381, Almhult, Zweden.

Model: 20463650, 80463652, 00463651

De snelkookpan is CE-gemerkt volgens de Richtlijn
drukapparatuur (2014/68/EU).

De snelkookpan is GS-gecertificeerd.

4. Veiligheidsinformatie

+ De snelkookpan heeft een drukregelaar in de
deksel die de gewenste druk tijdens het koken
constant houdt.

+ De snelkookpan heeft meerdere
veiligheidssystemen die garanderen dat de pan
veilig werkt, ook als er een technische storing
optreedt. De drukregelaar 8 garandeert dat de
druk in de snelkookpan constant blijft. Denk
eraan dat er stoom uit de pan kan komen bij
gebruik. Veiligheidsventiel 4 laat de overdruk
ontsnappen als de drukregelaar niet werkt.
Zouden de drukregelaar 8 en het veiligheidsventiel
4 niet werken, dan wordt de overdruk via het
veiligheidsvenster 7 afgevoerd. De openingsknop
van de deksel 3 kan alleen omlaag worden geduwd
om de pan te openen wanneer de druk weer
gelijkmatig is en het rode veiligheidsventiel 4 als
gevolg daarvan omlaag is gegaan.

Algemene veiligheidsadviezen

Controleer voor elk gebruik of de drukregelaar 8

en het veiligheidsventiel 4 enigszins op en neer
kunnen bewegen en niet worden geblokkeerd (zie het
hoofdstuk ‘Instructies voor gebruik').

Controleer altijd of de snelkookpan goed dicht zit voor
je hem gaat gebruiken (zie het hoofdstuk ‘Instructies
voor gebruik’).

De drukregelaar 8 mag nooit door enig voorwerp
worden bedekt.

Controleer zorgvuldig of de veiligheidsopening 8
tijdens gebruik van je is afgewend en of deze ook niet
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een kant op staat waar anderen kunnen passeren. Als
er een technische storing ontstaat, kan er veel stoom
uit de snelkookpan komen.

Komt er stoom uit het veiligheidsventiel 4 of

het veiligheidsvenster 7, zet dan onmiddellijk de
kookplaat/het fornuis uit omdat de druk in de pan

te hoog is. Gebruik de snelkookpan daarna alleen
wanneer de storing is verholpen (zie het hoofdstuk
‘Wanneer de snelkookpan niet werkt').

Om schade aan de snelkookpan te voorkomen, zorg
er dan voor dat er altijd minstens 0,25 liter vloeistof in
de pan staat, zodat er voldoende stoom kan worden
geproduceerd en de snelkookpan niet oververhit raakt
of droogkookt.

WAARSCHUWING: Reparaties aan de snelkookpan
mogen uitsluitend worden uitgevoerd door
gekwalificeerd personeel.

Goed om te weten

| = i = e ) e

G0 oOom

De snelkookpan kan worden gebruikt op alle soorten
kookplaten, inclusief inductie.

De snelkookpan kan worden gebruikt als een gewone
pan (zonder deksel) om het eten aan te braden voor
het onder hoge druk verder wordt bereid.

Gebruik de snelkookpan op een kookplaat met
dezelfde of een kleinere diameter als de pan, dat
bespaart energie.

Til de snelkookpan op als je hem op een keramische
kookplaat verplaatst, anders kan de kookplaat
beschadigen.

De snelkookpan wordt warm bij gebruik; gebruik een
pannenlap als je hem verplaatst.

Laat de snelkookpan niet droogkoken, dat kan de pan
ernstig beschadigen.

Wees voorzichtig als je de pan op een gaskookplaat
gebruikt zodat de gasvlammen de handgrepen van de
pan niet raken.

5. Instructies voor gebruik

Voor elk gebruik

Voor gebruik van de snelkookpan is het belangrijk

dat je eerst alle veiligheidsfuncties controleert om

beschadigingen aan de snelkookpan te voorkomen.

1. Controleer of de openingen van de drukregelaar 8
aan de binnenkant van de deksel schoon zijn.

2. Reinig de drukregelaar 8 als dit niet het geval is (zie
‘Reinigen en opbergen’).

3. Controleer of je het veiligheidsventiel 4 kan
bewegen en of het niet vast zit.

4. Controleer of de pakkingring 6 niet beschadigd
is. Let op! Na verloop van tijd kan het rubber hard
worden en sluit het de pan niet meer luchtdicht
af. Daardoor kan er langs de dekselrand stoom
ontsnappen en in dat geval moet je de pakkingring
vervangen. Neem voor reserveonderdelen contact
op met een IKEA woonwarenhuis bij jou in de buurt
of met de klantenservice via IKEA.nl.
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Zo gebruik je de snelkookpan

1. Vul de pan met voedsel en/of vloeistof.
Waarschuwing! Vul de snelkookpan nooit met
voedsel en vioeistof boven de “MAX" markering
aan de binnenkant van de pan. Dit komt overeen
met maximaal 4 liter (voor de snelkookpan
met een bruikbare capaciteit van 6 liter). Bij het
bereiden van voedsel dat schuimt of tijdens het
koken uitzet, zoals rijst of gedroogde groente, de
pan niet hoger vullen dan de "%" markering aan
de binnenkant van de pan. Dat voorkomt dat het
voedsel kan opzwellen tot aan de deksel, wat het
veiligheidsventiel en drukregelaar kan blokkeren.

2. Zet de deksel 5zo op de pan 10 dat de
cirkelvormige markering op de deksel in de
richting van de cirkelvormige markering op het
onderste deel van de handgreep van de pan 1 wijst.

3. Draai de deksel tot de handgreep van de deksel
2 en de handgreep van de pan 1 een rechte lijn
vormen. Draai tot je een klik hoort.

4. Kies de gewenste kookinstelling op de
drukregelaar 8:

I; Langzaam koken (1)

II; Snel koken (2)

Voor verdere bereidingstips, zie het document
Tabel bereidingstijden.

5. Plaats de snelkookpan op een kookplaat met
dezelfde diameter als de bodem van de pan.
Waarschuwing! De kookplaat mag niet groter zijn
dan de bodem van de snelkookpan, anders kan de
warmte van het fornuis zich omhoog verspreiden
langs de zijkanten van de pan en daardoor de
kunststof handgrepen aantasten.

6. Zet de kookplaat op de hoogste warmte. Zo gauw
er druk in de snelkookpan zit, gaat het rode
veiligheidsventiel 4 omhoog, waardoor de deksel
vergrendelt. Let op! In het begin kan er wat stoom
uit het veiligheidsventiel komen.

7. Zo gauw er stoom uit de drukregulator 8 komt, de
kookplaat lager zetten tot ongeveer de helft, zodat
er nog maar weinig stoom uitkomt. Nu begint de
bereidingstijd. De snelkookpan bereidt het eten
snel en wordt er energie bespaard.

Zo open je de snelkookpan

Pas op! Als het rode veiligheidsventiel 4 nog steeds
zichtbaar is, staat de snelkookpan nog onder druk en
kan de deksel niet geopend worden. Probeer onder
geen enkele omstandigheid de deksel te forceren



omdat abrupt drukverlies brandwonden tot gevolg
kan hebben. De snelkookpan kan alleen geopend
worden als het rode veiligheidsventiel 4 naar beneden
is gezakt. Dat kan je op drie manieren bereiken.
Dompel de snelkookpan nooit geheel onder in water.
In dat geval treedt er abrupt drukverlies op. Dat kan
leiden tot beschadiging van de bodem en het eten in
de pan kan je weggooien.

Drie manieren om de snelkookpan te openen

Er zijn drie verschillende methodes om de druk in
de snelkookpan te verminderen om deze te kunnen
openen;

Methode 1: Stoom laten ontsnappen

Bij deze methode laat je zoveel mogelijk stoom
ontsnappen totdat de druk in de snelkookpan zover
gezakt is dat je de deksel kan verwijderen.
Waarschuwing! Let erop dat de drukregelaar 8 van je
af is gewend omdat deze methode hete stoom uit de
snelkookpan laat ontsnappen. Dek de drukregelaar 8
niet af met je hand als je deze in de instelling zet om
stoom te laten ontsnappen omdat er veel stoom rehct
omhoog uit komt, waardoor het risico bestaat dat je
je hand verbrandt. Wees voorzichtig, zodat je je niet
brandt.

1. Haal de snelkookpan van de kookplaat.

2. Draai de drukregelaar 8 voorzichtig met je vinger
op de stand om stoom te laten ontsnappen.

3. Wacht totdat de druk weer genivelleerd is en het
rode veiligheidsventiel 4 naar beneden is gezakt,
zorg dat er geen stoom uit de pan komt en
verwijder het gewichtventiel met pannenlappen
omdat het gewichtventiel zeer heet is. Let op!

Zodra het rode veiligheidsventiel 4 gezakt is, is de
temperatuur in de snelkookpan nog steeds bijna
100 °C.

4. Druk op de openingsknop voor de handgreep 3 en
draai tegelijkertijd de deksel tegen de klok in totdat
de cirkelvormige markering op de deksel naar de
cirkelvormige markering op de handgreep van de
pan 1 wijst.

5. Let op! Zodra je op de openingsknop voor
de handgreep 3 drukt, kan er wat reststoom
ontsnappen.

6. Haal vervolgens de deksel van de pan.

Methode 2: Energiebesparend

Bij Methode 2 zet je de snelkookpan een paar
minuten voor het einde van de kooktijd uit en laat je
de snelkookpan op de kookplaat staan. Zo maak je
optimaal gebruik van de restwarmte van de kookplaat
en je bespaart energie.

Wacht totdat de druk in de snelkookpan is
gestabiliseerd en het rode veiligheidsventiel 4

naar beneden is gezakt. Let op! Zodra het rode
veiligheidsventiel 4 gezakt is, is de temperatuur in de
snelkookpan nog steeds bijna 100 °C.

Druk op de openingsknop voor de handgreep 3 en
draai tegelijkertijd de deksel tegen de klok in totdat
de cirkelvormige markering op de deksel naar de
cirkelvormige markering op de handgreep van de pan
1 wijst. Let op! Zodra je op de openingsknop voor de
handgreep 3 drukt, kan er wat reststoom ontsnappen.
Haal vervolgens de deksel van de pan.

Methode 3: Tijdbesparend

Bij Methode 3 haal je de snelkookpan van de

kookplaat zo gauw het eten klaar is. Om de deksel

meteen te kunnen openen, moet de druk in de pan
handmatig omlaag gebracht worden. Deze methode is
tijdbesparend.

1. Hou de snelkookpan onder stromend water totdat
het rode veiligheidsventiel 4 omlaag is gezakt (let
op dat de waterstraal niet al te krachtig is). Pas
op! Voorkom dat de waterstraal de drukregelaar
8 of het veiligheidsventiel 4 raakt omdat er dan in
sommige gevallen water in de pan kan stromen en
het eten aantast.

2. Druk op de openingsknop voor de handgreep 3 en
draai tegelijkertijd de deksel tegen de klok in totdat
de cirkelvormige markering op de deksel naar de
cirkelvormige markering op de handgreep van de
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pan 1 wijst. Let op! Zodra je op de openingsknop
voor de handgreep 3 drukt, kan er wat reststoom
ontsnappen.

3. Haal vervolgens de deksel van de pan.

6. Reinigen en opbergen

De snelkookpan is gemakkelijk te reinigen en te
onderhouden. Om lang plezier te hebben van de
snelkookpan, altijd onderstaande reinigingsinstructies
volgen.

Hoe vaak moet de snelkookpan worden
schoongemaakt:

Activiteit Frequentie

Reinigen van de pan 10 Na elk gebruik

Reinigen van de
drukregelaar 8

Als hij vuil is

Reinigen van de deksel 5 | Na elk gebruik

Reinigen van pakkingring
6

Na elk gebruik

Pakkingring vervangen 6 | Indien nodig. Neem
contact op met het
dichtstbijzijnde IKEA
woonwarenhuis/
Klantenservice of ga naar

ikea.nl

Reinigen van de snelkookpan
Maak de snelkookpan na gebruik altijd schoon.
De snelkookpan is niet vaatwasserbestendig.

Gebruik geen staalwol of iets anders wat krassen kan
veroorzaken op het oppervlak.

Maak de snelkookpan indien mogelijk meteen na
gebruik schoon, zodat er geen etensresten kunnen
indrogen en vastkoeken.

Reinigen van de pan (10)

Maak de pan (10) na elk gebruik schoon:

1. Was de pan af met warm water en een mild
afwasmiddel.

2. Spoel af met schoon water.

3. Droog af met een theedoek om watervlekken te
voorkomen.

Reinigen van de deksel (5)

Waarschuwing! De deksel is niet vaatwasserbestendig.

1. Verwijder de drukregelaar 8 door deze omhoog te
trekken.

2. Was de deksel af met warm water en een mild
vaatwasmaakmiddel. Is de deksel erg vies, leg deze
dan een tijdje in water met wat afwasmiddel.

3. Spoel de drukregelaar 8 af met schoon, warm
water.

4. Spoel de deksel 5 af met schoon water.

5. Droog af met een theedoek om watervlekken te
voorkomen.
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6. Plaats de drukregelaar 8 weer terug in de deksel.

Reinigen van de pakkingring (6)

Let op! De pakkingring moet eenmaal per jaar worden

vervangen als je de snelkookpan regelmatig gebruikt

(nummer reserveonderdeel 10056097). Voor meer

informatie, neem contact op met het dichtstbijzijnde

IKEA woonwarenhuis/Klantenservice of ga naar IKEA.nl

1. Haal de pakkingring uit de deksel.

2. Spoel de pakkingring af met warm water.

3. Droog de pakkingring af met een theedoek.

4. Let op! De pakkingring mag bij het opbergen niet
worden samengeperst of vervormd. Daarom is
het goed de pakkingring bij het opbergen van de
snelkookpan terug te plaatsen in de deksel.

De veiligheidsklep schoonmaken

Controleer voor gebruik of de veiligheidsklep (4)

wendbaar is en niet geblokkeerd is.

1. Duw met de meegeleverde dunne pin (11)
tegen de veiligheidsklep (4) en controleer of de
veiligheidsklep (4) soepel beweegt.

2. Controleer of het niet verstopt is met etensresten.
Verwijder indien nodig de etensresten.

Opbergen van de snelkookpan

Belangrijk! Bewaar de snelkookpan nooit met de
deksel erop. Wanneer er geen ventilatie in de pan is,
kan dit leiden tot een opeenhoping van onaangename
geurtjes, waardoor de snelkookpan kan beschadigen.
1. Bewaar de pakkingring in de deksel.

2. Bewaar pan en deksel los van elkaar.



7. Wanneer de snelkookpan niet werkt
Waarschuwing! Wanneer er ongecontroleerde stoom
uit de snelkookpan komt, de pan van het fornuis
halen. Gebruik de snelkookpan niet totdat de storing
is verholpen. Het is normaal dat er wat stoom uit de
drukregelaar (8) komt.

Wat doe ik als:
Probleem Mogelijke oorzaken Maatregel
Er ontsnapt stoom tussen de 1. De snelkookpan zit niet goed 1. Sluit de snelkoker op de juiste
deksel en de pan. dicht. wijze.
2. De pakkingring is vuil. 2. Reinig de pakkingring.
3. De pakkingring is versleten. 3. Vervang de pakkingring (1 x
per jaar).
Er komt geen stoom uit de 1. Er ontsnapt stoom tussen de 1. Vervang de pakkingring (1 x
drukregelaar. deksel en de pan. per jaar).
2. Dedrukregelaar is vuil. 2. Reinig de drukregelaar (zie
3. Er zit onvoldoende vloeistof in het hoofdstuk “Reinigen en
de snelkookpan. opbergen”).
4. De kookplaat staat op een te 3. Koel de snelkoker langzaam en
lage warmte. vul deze met minstens 0.25 |
vloeistof.
4. Verhoog de warmte van de
kookplaat.
Er komt teveel stoom uit de 1. De kookplaat staat op een te 1. Verlaag de warmte van de
drukregelaar. hoge warmte. kookplaat.
2. De drukregelaar is vuil. 2. Reinig de drukregelaar (zie
het hoofdstuk "Reinigen en
opbergen").
Er ontsnapt aan de zijkant stoom 1. De drukregelaar zit niet op de 1. Schroef de drukregelaar vast
uit de drukregelaar. juiste manier vastgeschroefd. en draai de moer aan de
binnenkant van de deksel aan
met behulp van sleutel 10.
Er komt stoom uit het 1. De beschermkappen in de 1. Controleer de beschermkappen
veiligheidsventiel. drukregelaar zijn defect en niet (zie het hoofdstuk "Reinigen en
correct vastgeschroefd. opbergen").
2. De drukregelaar is vuil. 2. Reinig de drukregelaar (zie
3. De drukregelaar is defect. het hoofdstuk "Reinigen en
opbergen”).
3. Neem contact op met
het dichtstbijzijnde IKEA
woonwarenhuis/Klantenservice
of kijk op IKEA.nl
De deksel kan niet worden 1. Eristeveel drukin de 1. Volg de instructies in het
geopend. snelkookpan. hoofdstuk "Het openen van de
snelkookpan".
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Dansk

1. Delenes navne
1. Grydens handtag
2. Lagets handtag

3. Udlgserknap pa handtaget
4. Sikkerhedsventil

5. Lag

6. Forsegling

7. Sikkerhedstrykvindue

8. Trykregulator

9. Handtag pa siden

10. Gryde

11. Stift

2. VIGTIGE SIKKERHEDSFORANSTALTN. - laeses for
brug

Lees alle anvisningerne.

Lad ikke bern komme i naerheden af trykkogeren, nar
deneribrug.

Saet ikke trykkogeren i en varm ovn.

Nar trykkogeren er under tryk, skal den flyttes
meget forsigtigt. Berer ikke varme overflader. Brug
handtagene og knopperne. Beskyt evt. dine hander.
Trykkogeren ma kun bruges til det beregnede formal.
Trykkogeren koger madvarer under tryk. Hvis
trykkogeren bruges forkert, kan den forarsage
skoldning. Serg for, at trykkogeren er korrekt

lukket, for du teender for varmen. Se afsnittet
"Brugsanvisning".

Nar det normale driftstryk er naet, skal du skrue

ned for varmen, sé vaesken, der danner damp, ikke
fordamper.

Trykkogeren ma ikke tvinges aben. Ma ikke abnes,
for du er sikker pa, at det indvendige tryk er faldet
fuldstaendig. Se afsnittet "Brugsanvisning".

Brug aldrig trykkogeren uden at tilszette vand, da det
kan beskadige den alvorligt.

Trykkogeren ma maks. fyldes 2/3 op (se maerket “MAX"
indvendigt i gryden). Nar du tilbereder madvarer,

der udvider sig under tilberedningen, f.eks. ris eller
terrede grentsager, ma trykkogeren maks. fyldes
halvt op (se maerket “¥%2" indvendigt i gryden). Hvis
trykkogeren bliver overfyldt, kan ventilationsreret
blive tilstoppet og skabe for stort tryk. Se afsnittet
“Brugsanvisning”.

Brug en passende varmekilde i henhold til
brugsanvisningen.

Nar du har kogt ked med skind (f.eks. oksetunge), der
kan svulme op pa grund af trykket, ma du ikke prikke
i kedet, nar skindet er svulmet op. Der kan sprgjte
varmt vand ud, og du kan blive skoldet.

Nar du tilbereder mad, der indeholder dej, skal du
ryste trykkogeren forsigtigt, fer du abner laget, sa
maden ikke bliver slynget ud.

Bemaerk, at visse madvarer, bl.a. &eblemos, tyttebeer,
perlebyg, havregryn eller andre kornprodukter, gule
aerter, nudler, makaroni, rabarber og spaghetti,

24

kan skumme, sprgjte og tilstoppe trykkogerens
dampventil. Madvarer som disse ma ikke tilberedes i
en trykkoger.

Kontroller fgr hver brug, at ventilerne ikke er blokeret.
Se afsnittet "Brugsanvisning”.

Brug aldrig trykkogeren under tryk til dybstegning
eller almindelig stegning af madvarer.
Sikkerhedssystemerne ma ikke aendres ud over

det, der er angivet vedrarende vedligeholdelse i
brugsanvisningen.

Brug kun producentens reservedele, som passer til
den pagaeldende model. Hvis du har spergsmal, skal
du kontakte Kundeservice i det naermeste varehus
eller ga ind pa IKEA.dk.

GEM DISSE ANVISNINGER.

3. Teknisk information
Arbejdstryk: 0,6 bar (indstilling 1) og 1,0 bar (indstilling
2).

Maks. tilladte tryk: 300 kPa.

Kapacitet: 6 liter.

Licgnshaver: IKEA of Sweden, Tulpanvagen 8, SE-343
81 ALMHULT, Sverige.

Model: 20463650, 80463652, 00463651

Denne trykkoger er CE-maerket i henhold til Direktiv
om trykbaerende udstyr (2014/68/EU).

Trykkogeren er GS-certificeret.

4. Sikkerhedsoplysninger

+ Trykkogeren har en trykregulator i laget, der
holder det gnskede tryk konstant.

+  Trykkogeren er udstyret med flere
sikkerhedssystemer for at sikre, at trykkogeren er
sikker at bruge, ogsa i tilfelde af en teknisk fejl.
Trykregulatoren, 8, sarger for, at trykket bliver ved
med at vaere konstant i trykkogeren. Der kan slippe
lidt damp ud under brug. Sikkerhedsventilen,

4, udlgser et for stort tryk, hvis trykregulatoren
svigter. Hvis bade trykregulatoren, 8, og
sikkerhedsventilen, 4, svigter, vil overskydende
tryk slippe ud gennem sikkerhedstrykvinduet, 7.
Udlgserknappen til 1aget, 3, kan kun trykkes ned
for at abne gryden, nar trykket er udlignet, og den
rode sikkerhedsventil, 4, falder.

Generelle sikkerhedsrad

Kontroller for hver brug, at trykregulatoren, 8, og
sikkerhedsventilen, 4, kan bevaeges og ikke er blokeret
(se afsnittet "Brugsanvisning").

Serg altid for, at trykkogeren er lukket korrekt,

for du seetter den pa kogepladen (se afsnittet
“Brugsanvisning”).

Trykregulatoren, 8, ma aldrig veere tildaekket af nogen
form for genstande.

Serg altid for, at trykregulatoren, 8, vender vaek fra

dig under brug, og at den ikke vender ud mod et sted,
hvor andre maske gar forbi. | tilfelde af fejl vil der
blive lukket meget damp ud.

Hvis der kommer damp ud af sikkerhedsventilen, 4,
eller sikkerhedstrykvinduet, 7, skal du straks slukke for
varmetilferslen, da trykket indvendigt i trykkogeren



er for hejt. Stop med at bruge trykkogeren,

indtil problemet er blevet afhjulpet (se afsnittet
“Fejlfinding”).

For at undga at beskadige trykkogeren skal du serge
for, at gryden altid indeholder mindst 1/4 liter vaeske,
sa der kan dannes en tilstraekkelig maengde damp, og
trykkogeren ikke overopheder og koger tor.
ADVARSEL: Reparationer pa trykkogeren ma kun
foretages af en uddannet fagmand.

Godt at vide
| e i e ) v ) e )

EE oM

Trykkogeren er velegnet til brug pa alle slags
kogeplader, ogsé induktionskogeplader.
Trykkogeren kan bruges som en traditionel gryde
(uden 1ag) til at brune madvarer, fer de trykkoges.
Hvis du bruger trykkogeren pa en kogeplade med
samme eller mindre diameter, kan du spare energi.
Left altid trykkogeren, nar du flytter den pa keramiske
kogeplader, sa de ikke bliver ridsede.

Husk, at trykkogeren bliver varm under brug. Brug
altid grydelapper.

Lad aldrig trykkogeren koge ter, da det vil beskadige
den alvorligt.

Hvis trykkogeren bruges pa et gaskomfur, skal du
serge for, at flammerne ikke rerer handtagene.

5. Brugsanvisning

For hver brug

For du laver mad med trykkogeren, skal du kontrollere

alle sikkerhedsfunktionerne, sa du ikke beskadiger

trykkogeren.

1. Kontroller, at abningerne til trykregulatoren, 8,
indvendigt i laget er rene.

2. Hvis det ikke er tilfzeldet, skal du rengere
trykregulatoren, 8, se “Renggring og opbevaring”).

3. Kontroller, at sikkerhedsventilen, 4, kan bevaeges
og ikke sidder fast.

4. Kontroller, at forseglingen, 6, ikke pa nogen made
er beskadiget, dvs. at den ikke er revnet. Bemaerk!
Med tiden kan forseglingen blive hard og vil
derfor ikke laengere give en luftteet forsegling.

Det medferer, at der slipper damp ud fra lagets
kant, og forseglingen skal derfor udskiftes. Fa
oplysninger om ekstra forsegling ved at kontakte
Kundeservice i dit neermeste IKEA varehus eller
besage IKEA.dk.

Sadan bruges trykkogeren

1. Fyld gryden op med madvarer og/eller vaeske.
FORSIGTIG! Trykkogeren ma aldrig fyldes med
madvarer og vaeske over markeringen "MAX"
indvendigt i gryden. Det svarer til maks. 4 liter
(i en trykkoger med en kapacitet pa 6 liter) og
maks. 2,5 liter (i en trykkoger med en kapacitet
pa 4 liter). Nar du tilbereder madvarer, der
svulmer op, f.eks. ris eller baelgfrugter, ma du ikke
fylde gryden over markeringen “¥%2" indvendigt

i gryden. Det forhindrer madvarerne i at na op
til laget og eventuelt blokere trykregulatoren og
sikkerhedsventilen.

2. Laeg laget, 5, pa gryden, 10, sa cirklen pa laget
peger mod cirklen pa den nederste del af grydens
handtag, 1.

3. Drejlaget, indtil handtaget pa laget, 2, og
handtaget pa gryden, 1, star lige ud for hinanden
og du kan here, de klikker pa plads.

4. Veelg den gnskede tilberedningsmetode pa
trykregulatoren, 8:

I: Langsom tilberedning: Trykregulatoren viser 1
hvid ring.

II: Hurtig tilberedning: Trykregulatoren viser 2
hvide ringe.

Fa flere rad til madlavning i dokumentet Tabel over
tilberedningstider.

5. Placer trykkogeren pa en kogeplade, der har
samme starrelse som trykkogerens bund.
FORSIGTIG! Kogepladen ma ikke veere sterre end
trykkogerens bund. Ellers er der risiko for, at der
stiger for meget varme op langs bundens sider, og
at plasthandtagene dermed bliver beskadiget.

6. Skru kogepladen op pa den hgjeste indstilling.

Sa snart der er tryk i trykkogeren, bevaeger den

rede sikkerhedsventil, 4, sig opad og laser dermed
laget. Bemaerk! | begyndelsen af tilberedningstiden
kan der slippe lidt damp ud fra sikkerhedsventilen.

7. Sasnart der begynder at komme damp ud
ad trykregulatoren, skal du skrue varmen pa
kogepladen ned til ca. det halve, sa der kun
kommer en lille maengde damp ud. Nu begynder
trykkogeren at tilberede maden hurtigt og sparer
energi.

Sadan abnes trykkogeren

FORSIGTIG! Hvis den rgde sikkerhedsventil (4)

stadigvaek er synlig, er trykkogeren fortsat under

tryk og kan ikke dbnes. Du ma under ingen

omsteaendigheder forsegge at tvinge laget abent,

da den pludselige frigivelse af tryk kan medfgre

skoldning. Trykkogeren kan kun abnes, nar den rgde

sikkerhedsventil, 4 er faldet ned. Det kan geres pa 3

forskellige mader.

Trykkogeren ma ikke nedsaenkes i vand. Hvis det sker,

falder trykket med det samme, og det kan gdelaegge

bunden og maden.
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3 metoder til at abne trykkogeren

Der findes 3 metoder til at reducere trykket i
trykkogeren, sa den kan abnes.

1. metode: Luk damp ud

Denne metode kraever, at der lukkes sa meget damp
som muligt ud, indtil trykket i trykkogeren er faldet
nok til, at Iaget kan tages af.

ADVARSEL! Serg for, at trykregulatoren, 8, vender vaek
fra dig, nar du abner trykkogeren, da denne metode
betyder, at der slipper varm damp ud fra den. Daek
ikke trykregulatoren, 8, med din hand, nar du drejer
den for at lukke damp ud, da en masse damp vil
stige direkte op. Derfor skal du passe pa ikke at blive
skoldet.

1. Tag trykkogeren af kogepladen.
2. Drej trykregulatoren, 8, til indstillingen for at lukke
damp ud.

3. Vent, indtil trykket er stabiliseret, og den rede
sikkerhedsventil, 4, falder.

4. Bemaerk! Nar den rede sikkerhedsventil, 4,
falder, er temperaturen indvendigt i trykkogeren
stadigveek ca. 100°.

5. Tryk pé knappen pa héndtaget, 3, og drej samtidig
laget mod uret, indtil cirklen pa ldget peger mod
cirklen pé grydens handtag, 1. Bemaerk! Sa snart
du trykker pa knappen pa handtaget, 3, kan der
slippe lidt overskydende damp ud.
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6. Tag laget af gryden.

2. metode: Spar energi

2. metode kraever, at trykkogeren slukkes et par

minutter, for maden er feerdigtilberedt, og at

trykkogeren bliver stdende pa kogepladen. S&

udnyttes eftervarmen optimalt, og det sparer energi.

1. Vent, indtil trykket er stabiliseret, og den
rede sikkerhedsventil, 4, falder. Bemaerk! Nar
sikkerhedsventilen, 4, falder, er temperaturen
indvendigt i trykkogeren stadigvaek ca. 100°.

2. Tryk pa knappen pa handtaget, 3, og drej samtidig
laget mod uret, indtil cirklen pa laget peger mod
cirklen pa grydens handtag, 1. Bemaerk! Sa snart
du trykker pa knappen pa handtaget, 3, kan der
slippe lidt overskydende damp ud.

3. Tag laget af gryden.

3. metode: Spar tid

3. metode kraever, at du flytter trykkogeren fra

kogepladen, nar maden er feerdigtilberedt. For at

kunne abne laget med det samme skal trykket i

bunden udlgses manuelt. Denne metode er meget

tidsbesparende.

1. Hold trykkogeren under rindende vand, indtil
sikkerhedsventilen, 4, falder (vandtrykket ma
ikke vaere for hejt). FORSIGTIG! Serg for, at
vandstralen ikke rammer trykregulatoren, 8, eller
sikkerhedsventilen, 4, da der ellers kan komme
vand ind i gryden, som fortynder maden.

2. Tryk pa knappen pa handtaget, 3, og drej samtidig
laget mod uret, indtil cirklen pa laget peger mod
cirklen pa grydens handtag, 1. Bemaerk! Sa snart
du trykker pa knappen pa handtaget, 3, kan der
slippe lidt overskydende damp ud.

3. Tag laget af gryden.

6. Rengering og opbevaring

Trykkogeren nem at holde ren og vedligeholde. For

at fa glaede af trykkogeren i lang tid skal du serge for
altid at fglge rengeringsanvisningerne herunder.



Rengering - hvor ofte?

Aktivitet Hvor ofte?

Renger gryde, 10 Efter hver brug

Renger trykregulator, 8 Nar den er snavset

Renger lag, 5 Efter hver brug

Renger forsegling, 6 Efter hver brug

Efter behov. Kontakt
Kundeservice i dit
naermeste IKEA varehus,
eller besag IKEA.dk for at
fa hjeelp.

Udskift forsegling, 6

Sadan rengeres trykkogeren
Vask altid trykkogeren efter brug.
Trykkogeren skal altid vaskes af i handen.

Brug ikke staluld eller andet, der kan ridse overfladen.

Vask sa vidt muligt altid trykkogeren umiddelbart
efter brug, sa eventuelle madrester ikke terrer ind og
saetter sig fast i gryden.

Sadan rengeres gryden (10)

Renger gryden, 10, efter hver brug:

1. Vask gryden af i hdnden med varmt vand og et
mildt opvaskemiddel.

2. Skyl med rent vand.

3. Ter gryden af med et viskestykke for at undga
maerker efter vand.

Sadan rengeres laget (5)

FORSIGTIG! Laget ma ikke vaskes i opvaskemaskine.

1. Fjern trykregulatoren, 8, ved at traekke den opad.

2. Vask laget med varmt vand og et mildt
opvaskemiddel. Hvis laget er meget snavset, kan
du lade det ligge i blgd i kort tid i vand og et mildt
opvaskemiddel.

3. Skyl trykregulatoren, 8, i rent, varmt vand.

4. Skyl laget, 5, under varmt vand.

5. Tor laget med et viskestykke for at undga maerker
efter vand.

6. Seet trykregulatoren, 8, tilbage i laget.

Sadan rengeres pakningen (6)

Bemaerk! Pakningen ber udskiftes 1 gang om éaret, hvis

du bruger trykkogeren jeevnligt (reservedelsnummer

10056097). Kontakt Kundeservice i dit neermeste IKEA

varehus, eller besgg IKEA.dk, hvis du har brug for

hjeelp.

1. Fjern pakningen fra laget.

2. Skyl pakningen i rent, varmt vand.

3. Ter pakningen med et viskestykke.

4. Bemaerk! Pakningen ma ikke blive klemt ved
opbevaring. Derfor er det bedst at saette
pakningen pa laget igen, nar trykkogeren
opbevares.

Sadan rengeres sikkerhedsventilen, 4

Kontroller for hver brug, at sikkerhedsventilen, 4, kan

bevaeges og ikke er blokeret.

1. Skub til sikkerhedsventilen, 4, men den
medfglgende tynde stift (11), og kontroller, at
sikkerhedsventilen, 4, bevaeger sig uhindret.

2. Kontroller, at den ikke er tilstoppet af madrester.
Fjern om nedvendigt madrester.

Sadan opbevares trykkogeren

FORSIGTIG! Trykkogeren ma ikke opbevares med laget
pa. Hvis der ikke er nogen luftcirkulation, kan der
dannes kondensvand, som kan medfere ubehagelig
lugt og maske beskadige trykkogeren.

1. Opbevar forseglingen i laget.
2. Opbevar gryden og laget hver for sig.

27



7. Fejifinding

ADVARSEL! Sa snart der slipper ukontrolleret damp ud,
skal trykkogeren fjernes fra kogepladen. Trykkogeren
ma ikke bruges, for fejlen er blevet afhjulpet. Kun en
lile maengde damp fra trykregulatoren, 8, er normalt.

Hvad skal jeg gere, hvis ...:

Problem Mulig arsag

Lesning

Der slipper damp ud mellem laget | 1. Trykkogeren er ikke lukket
og gryden. korrekt.

2. Forseglingen er snavset.
3. Forseglingen er gaet i stykker/

Luk trykkogeren korrekt.
Renger forseglingen.
Udskift forseglingen (1 gang
om aret).

2. Trykregulatoren er snavset.

3. Der er ikke nok vaeske i
trykkogeren.

4. Varmeforsyningen er for lav.

slidt.
Der kommer ingen damp fra 1. Der slipper damp ud mellem Udskift forseglingen (1 gang
trykregulatoren. laget og gryden. om aret).

Renger trykregulatoren

(se afsnittet “Rengering og
opbevaring”).

Lad trykkogeren kgle langsomt
ned, og hald mindst % liter
vaeske i den.

Foreg varmeforsyningen (skru
op for varmen pa kogepladen).

-

Der kommer for meget damp fra Varmeforsyningen er for hgj.

Reducer varmeforsyningen

ikke korrekt monteret.
2. Trykregulatoren er snavset.
3. Trykregulatoren er defekt.

trykregulatoren. 2. Trykregulatoren er snavset. (skru ned for varmen pa
kogepladen).
Renger trykregulatoren
(se afsnittet “Rengering og
opbevaring”).
Der slipper damp ud fra 1. Trykregulatoren er ikke korrekt Monter trykregulatoren korrekt,
trykregulatorens sider. monteret. og spaend bolten indvendigt i
laget med neglen, 10.
Der kommer damp ud af 1. Beskyttelsesdaekslerne i Kontrollér sikkerhedsdaekslerne
sikkerhedsabningen. trykregulatoren er defekte eller (se afsnittet “Rengering og

opbevaring”).

Renger trykregulatoren

(se afsnittet “Rengering og
opbevaring”).

Kontakt Kundeservice i dit
naermeste IKEA varehus, eller
ga ind pa IKEA.dk for at fa
hjeelp.

Laget ikke kan abnes. 1. Der er for hgjt tryk i
trykkogeren.

Felg anvisningerne i afsnittet
“Sadan &bner du trykkogeren”.
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islenska

. Hlutar

1. Nedra handfang

2. Efra handfang

3. Hnappur til ad opna lok

4. Oryggisventill

5. Lok

6. Péttihringur
Oryggisop

8. brystingsmaelir

9. Handfang & hlid

10. Pottur

11. Pinni

2. MIKILVAG ORYGGISATRIDI - lestu fyrir notkun
Lestu allar leidbeiningarnar.

Born aettu ekki ad vera naerri hradsudupottinum a
medan hann er i notkun.

Ekki setja hradsudupottinn inn i heitan ofn.

Fardu med gat ef feera parf hradsudupottinn til &
medan i honum er prystingur. Ekki snerta heita fleti.
Notadu handféng og hnuda. Notadu pottaleppa ef
porf krefur.

Ekki nota hradsudupottinn i 68rum en tileetludum
tilgangi.

brystingurinn i hradsudupottinum eldar matvaelin.
Brunasar geta hlotist af rangri notkun & pottinum.
Geettu pess ad hradsudupottinum sé rétt lokad adur
en hann er settur & hita. Sj& ,Notkunarleidbeiningar”.
begar venjulegum hita er nad skaltu laekka hitann, svo
allur vékvi, sem myndar gufuna, gufi ekki upp.
Opnadu pottinn aldrei med afli. Opnadu hann ekki fyrr
en 6ruggt er ad prystingurinn i pottinum sé fallinn. Sja
»Notkunarleidbeiningar”.

Notadu hradsudupottinn aldrei &n pess ad beeta i hann
vatni pvi pad skemmir hann.

Fylltu hradsudupottinn ekki meira en sem nemur 2/3
af pottinum (sja ,MAX" & innanverdum pottinum).
begar eldud eru matvaeli sem penjast Gt vid eldun,
eins og hrisgrjon eda ymsar baunategundir, aetti
aldrei ad fylla pottinn meira en upp ad ,’2" merkinu a
innanverdum pottinum (sja ,%" & innanverdum potti).
Ef potturinn er yfirfylltur getur hann stiflast og valdid
of miklum prystingi. Sja ,Notkunarleidbeiningar”.
Notid videigandi hitagjafa, i samraemi vid
notkunarleidbeiningar.

Eftir eldun & kjoti med skinni (t.d. nautatungu), sem
getur bolgnad Ut vid prystinginn, ma ekki stinga a
skinnid & medan pad er enn bdlgid; heitt vatn getur
sprautast Ut og valdid bruna.

begar eldud eru deigkennd matvaeli parf ad hrista
pottinn varlega til 4dur en hann er opnadur til ad
koma i veg fyrir ad matvaelin spytist Gt.

Haféu i huga ad ymsar matartegundir, eins og
eplamauk, tytuber, perlubygg, hafrar og adrar
korntegundir, gular baunir, nadlur, makkarénur,
rabarbari eda spaghetti geta freytt eda frussast og
stiflad prystibinadinn (gufuopid). Svona mat & ekki ad
elda i hradsudupotti.
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Fyrir hverja notkun parf ad ganga ur skugga

um ad ventlarnir séu ekki stifladir. Sja
.Notkunarleidbeiningar”.

Notadu aldrei hradsudupottinn med prystingi til ad
steikja/djupsteikja matveeli.

Aldrei ma eiga vid 6ryggiskerfid umfram paer adgerdir
sem taldar eru upp i notkunarleidbeiningunum.
Notadu adeins videigandi varahluti fra framleidanda.
Ef pa hefur einhverjar spurningar getur pd komid i
IKEA verslunina eda haft samband vié pjonustuver i
sima 5202500.

GEYMDU LEIDBEININGARNAR.

3. Teeknilegar upplysingar
Vinnuprystingur: 0,6 bor (stilling 1) og 1,0 bar (stilling
2).

Haesti leyfilegi prystingur: 300 kPa.

Nytilegt rimtak: 6 litrar.

Leyfishafi: IKEA of Sweden, Tulpanvdgen 8, SE-343 81
ALMHULT, Sweden.

Tegund: 20463650, 80463652, 00463651
Hradsudupotturinn er CE merktur samkvaemt
Tilskipun um prystingsbinad (2014/68/EC).
Hradsudupotturinn er GS vottadur.

4. Oryggisupplysingar

+ i loki hradsudupottsins er prystingsmaelir sem
heldur haefilegum og stédugum prystingi.

+ Mismunandi 6ryggiskerfi tryggja ad
hradsudupotturinn pinn virki & 6ruggan hatt,
jafnvel pott taeknin bili. Prystingsmeelirinn (8)
tryggir ad prystingurinn haldist stédugur inni
pottinum. Pad er mogulegt ad einhver gufa stigi
Ur pottinum vid notkun. Oryggisventillinn (4) léttir
4 ofprystingi ef prystingsmaelirinn bilar. Ef baedi
prystingsmeelirinn (8) og 6ryggisventillinn (4) bila,
kemst gufan einnig Gt um 6ryggisopid (7). Adeins
er haegt ad opna lokid med pvi ad yta hnappinum
(3) nidur pegar prystingur hefur minnkad og raudi
oryggisventilinn (4) fellur nidur.

Almennar 6ryggisupplysingar

Geettu ad athuga fyrir hverja notkun ad
prystingsmeaelirinn (8) og 6ryggisventillinn (4) séu ekki
fastir eda stifladir (sj& ,notkunarleidbeiningar”).
Geettu ad hradsudupotturinn sé alltaf rétt

lokadur 48ur en hann er settur & helluna (sja
»notkunarleidbeiningar”).

prystimaelinn (8) méa aldrei hylja.

Geettu ad prystimeaelirinn (8) snui alltaf fra pér pegar
potturinn er i notkun og ad pad snui ekki ad stédum
par sem er umgangur. Ef upp kemur vandamal getur
mikid af heitri gufu komid Gt um opid.

Ef gufu leggur Gt um 6ryggisventilinn (4) eda
oryggisopid (7), parf ad slékkva & hellunni tafarlaust
par sem prystingurinn i pottinum er ordinn of mikill.
Haltu notkun ekki &fram fyrr en buid er ad finna orsok
vandans (sja ,vandinn leystur”).

Til ad fordast skemmdir & hradsudupottinum parf ad
tryggja ad i honum sé alltaf a.m.k. 0,25 | af vokva til ad
naeg gufa myndist og til ad potturinn ofhitni ekki og
pad purrsjédi i honum.
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VARUD: Fagmanneskja parf ad sinna vidgerdum &
hradsudupottinum.

Gott ad vita
| e ) v ) v ) e )

G0 oOom

Hradsudupotturinn hentar til notkunar & allar tegundir
af hellum, par med taldar spanhellur.

Haegt er ad nota hradsudupottinn eins og
hefébundinn pott (an loksins) til ad brina matvaeli
4our en pau eru eldud undir prystingi.

bu getur sparad orku med pvi ad setja
hradsudupottinn a hellu sem hefur sama eda minna
pvermal og potturinn.

Lyftid alltaf pottinum upp pegar hann er feerdur til &
keramikhellubordi svo pad rispist ekki.

Hafid i huga ad hradsudupotturinn hitnar vid notkun.
Notid alltaf pottaleppa pegar hann er snertur.

Gaetid pess ad pad purrsjédi aldrei i pottinum, pad
skemmir hann.

begar hradsudupotturinn er notadur & gashellur parf
ad geeta pess ad logarnir snerti ekki handfongin.

5. Notkunarleidbeiningar

Fyrir hverja notkun

Adur en matreitt er { hradsudupottinum zetti ad fara

yfir 61l 6ryggisatridi pottsins til ad draga ur likum &

skemmdum.

1. Geettu pess ad gotin fyrir prystingsmaelinn (8)
innan i pottinum séu hrein.

2. Efsvo er ekki, parf ad prifa prystingsmaelinn (8) (sja
,Prif og geymsla”).

3. Geettu pess ad haegt sé ad hreyfa dryggisventilinn
(4), ad hann sé ekki fastur.

4. Geettu pess ad péttihringurinn (6) sé ekki
skemmdur & nokkurn hatt, p.e. ad hann hafi ekki
klofnad. Athugadu! Hringurinn getur harénad med
timanum og pannig haett ad veita loftpétta lokun.
pad leidir til pess ad gufa sleppur undan lokinu og
péa parf ad skipta um péttihring. Haféu samband
vid IKEA verslunina til ad fa nanari upplysingar.

Eldun i hradsudupotti

1. Settu matveeli og/eda vokva i pottinn. Varid! Settu
aldrei meiri matveeli og/eda vokva i pottinn en
upp ad MAX-merkinu & innanverdum pottinum.
Hamarkid er 4 litrar (fyrir 6 litra pott). Pegar eldud
eru matveeli sem penjast Ut vid eldun, eins og
hrisgrjén eda ymsar baunategundir, zetti aldrei
ad fylla pottinn meira en upp ad %-merkinu &
innanverdum pottinum. Pad hindrar ad matvaelin
yfirfylli pottinn pegar pau penjast ut, og stifli
mogulega prystimaelinn og 6ryggisventilinn.

2. Settu lokid (5) & pottinn (10) pannig ad kringlétta
merkid a lokinu visi & kringlétta merkid & nedra
handfanginu (1).

30

3. Snudu lokinu pangaé til efra handfangid (2) og
nedra handfangid (1) mynda beina linu og pau
smella a réttan stad.

4. Veldu videigandi stillingu a prystingsmeelinum (8):
I; Heegeldun (1)

II; Hradeldun (2)
Nanari leidbeiningar i skjalinu Skra yfir
eldunartima.

5. Settu hradsudupottinn & hellu sem er af
svipadri steerd og botn hradsudupottsins.

Varud! Hellan atti ekki ad vera staerri en botn
hradsudupottsins. Annars getur myndast of mikill
hiti med fram hlidum pottsins sem getur skemmt
plasthandfongin.

6. Stilltu helluna & haesta hita. Um leid og prystingur
myndast { pottinum feerist raudi éryggisventillinn
(4) upp og leesir pannig pottinum. Athugadu! i
upphafi eldunar er edlilegt ad svolitid af gufu komi
Gt um 6ryggisventilinn.

7. Um leid og gufa byrjar ad streyma Gt um
prystingsmeaelinn (8) mé laeekka hitann undir
pottinum um helming pannig ad adeins litid af
gufu streymi Ut. NU byrjar hradsudupotturinn ad
elda matveelin hratt og spara orku.

Opnadu hradsudupottinn

Varud! Ef raudi éryggisventillinn (4) er enn uppi er enn
prystingur i pottinum og pvi ekki haegt ad opna lokid.
Aldrei zetti ad pvinga lokid opid, par sem haetta er &
brunaslysum ef létt er sndgglega & prystingnum. Ekki
er haegt ad opna pottinn fyrr en raudi 6ryggisventillinn
(4) fer nidur. bad getur gerst a prja vegu.

Settu hradsudupottinn aldrei a kaf i vatn. pa fellur
prystingurinn skyndilega sem getur eydilagt botninn
og matveelin { pottinum.

prjar leidir til ad opna hradsudupottinn
bad eru prjar leidir til ad Iétta & prystingi i
hradsudupottinum svo haegt sé ad opna hann;

Adferd 1: Hleypa at gufunni

bessi adferd gengur Ut & ad hleypa eins mikilli gufu
og moégulegt er Ur pottinum pannig ad prystingurinn
{ honum leekkar naegilega mikid til ad haegt sé ad taka
lokid af honum.

Varud! Gakktu ur skugga um ad prystingsmaelirinn
(8) snui fra pér pegar pu opnar hradsudupottinn par
sem pessi leid felur i sér ad heit gufa streymir Ut um
prystingsmaelinn. Pegar pu snyré prystingsmaelinum



(8) til ad hleypa gufunni ut mattu ekki hylja hann med
héndinni par sem gufan stigur beint upp. Pad parf pvi
ad passa ad brenna sig ekki.

1. Fjarlaegdu hradsudupottinn af hellunni.
2. Snudu prystingsmaelinum (8) varlega a stillinguna
sem hleypir Gt gufu.

3. Biddu par til prystingurinn hefur laekkad og raudi
oryggisventillinn (4) fellur aftur nidur.

4. Athugadu! Um leid og raudi 6ryggisventillinn (4)
fellur aftur nidur, er hitinn i pottinum enn naestum
100°C.

5. Yttu & hnappinn (3) sem opnar lokid og sniu pvi
rangsaelis & sama tima, par til hringurinn & lokinu
visar & hringinn & handfangi loksins (1). Athugadu!
Um leid og pu ytir & hnappinn (3) sem opnar loki&
geeti afgangsgufa komid ut.

6. Fjarleegdu lokid af pottinum.

Adferd 2: Orkusparnadur
Adferd 2 krefst pess ad slokkt sé undir

hradsudupottinum nokkrum mindtum adur en

eldunartima er loki® og potturinn latinn standa &fram

& hellunni. P& nytist allur hitinn og pu sparar orku.

1. Biddu par til prystingurinn er or&inn jafn i
pottinum og raudi 6ryggisventillinn (4) fellur aftur
nidur. Athugadu! begar éryggisventillinn (4) fellur
aftur nidur, er hitinn i pottinum enn 100°C.

2. Vttu & hnappinn (3) sem opnar lokid og sntdu pvi
rangsalis & sama tima, par til hringurinn & lokinu
visar & hringinn & handfangi loksins (1). Athugadu!
Um leid og pu ytir & hnappinn (3) sem opnar lokid
geeti afgangsgufa komid ut.

3. Fjarleegdu lokid af pottinum.

Adferd 3: Timasparnadur

Adferd 3 krefst pess ad pu fjarleegir hradsudupottinn

af hellunni um leid og eldunartima er lokid. Til ad

geta opnad lokid strax parf ad létta handvirkt a

prystingnum i pottinum. bessi adferd sparar adallega

tima.

1. Haltu hradsudupottinum undir rennandi vatni
par til 6ryggisventillinn (4) fellur aftur nidur
(prystingurinn & vatninu ma ekki vera mikill).
Varud! Geettu pess ad vatnsbunan renni ekki beint
4 prystingsmaelinn (8) eda 6ryggisventilinn (4) par
sem vatnid geeti borist i matvaelin og pynnt pau ut.

2. Yttu & hnappinn (3) sem opnar lokid og sntdu pvi
rangsaelis & sama tima, par til hringurinn & lokinu
visar & hringinn & handfangi loksins (1). Athugadu!
Um leid og pu ytir & hnappinn (3) sem opnar loki&
geeti afgangsgufa komid at.

3. Fjarleegdu lokid af pottinum.

6. brif og geymsla

Einfalt er ad prifa og hirda um hradsudupottinn. Til ad
haegt sé ad njota hans um arabil, zetti alltaf ad fylgja
eftirfarandi leidbeiningum um prif.

Tidni prifa:

Adgerd Tidni

brif & potti 10 Eftir hverja notkun

brif & prystingsmeeli 8 begar éhreint

brif & loki 5 Eftir hverja notkun

brif & péttihring 6 Eftir hverja notkun

Skipt um péttihring 6 Eftir porfum. Haféu
samband vid IKEA
verslunina til ad fa nanari

upplysingar.

Svona er hradsudupotturinn prifinn
bvodu alltaf hradsudupottinn eftir notkun.
Hradsudupottinn atti alltaf ad pvo i héndunum.

Notid ekki stalull eda annad sem geeti rispad
yfirbordid.
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Ef mogulegt er, atti ad pvo hradsudupottinn strax ad

notkun lokinni svo ad afgangar porni ekki og festist

vid pottinn.

prif & potti (10)

prifdu pottinn (10) eftir hverja notkun:

1. priféu pottinn i hndunum med heitu vatni og
mildri sapu.

2. Skoladu med hreinu vatni.

3. Pburrkadu pottinn med diskapurrku til ad ekki
myndist for eftir vatnstauma.

prif & loki (5)

Varud! Lokid aetti ekki ad pvo i upppvottavél.

1. Fjarleegdu prystingsmeaelinn (8) med pvi ad toga
hann upp.

2. bvodu lokid med heitu vatni og mildri sdpu. Ef lokid
er sérstaklega 6hreint mé lata pad liggja svolitla
stund i vatni og mildri sdpu.

3. Skoladu prystingsmaelinn (8) med hreinu, heitu
vatni.

4. Skoladu lokid (5) med heitu vatni.

5. Pburrkadu lokid med diskapurrku til ad koma i veg
fyrir ad fér myndist eftir vatnstauma.

6. Settu prystingsmeelinn (8) aftur & lokid.

Svona prifur pua péttihringinn (6)

Athugid! Ef hradsudupotturinn er notadur reglulega

aetti ad skipta arlega um péttihring (varahlutur nimer

10056097). Vinsamlega haféu samband vid IKEA

verslunina til ad fa nénari upplysingar.

1. Fjarleegdu péttihringinn dr lokinu.

2. Skoladu hringinn med hreinu og heitu vatni.

3. burrkadu hringinn med diskapurrku.

4. Athugadu! béttihringinn ma ekki brjéta saman eda
snla upp & vid pegar hradsudupotturinn er ekki
i notkun. bPad er pvi rddlegt ad setja hann aftur i
lokid adur en potturinn er settur i geymslu.

prif a oryggisventli (4)

Geettu pess ad 6ryggisventillinn (4) sé hreyfanlegur og

ekki stifladur vid hverja notkun.

1. Potadu med pinnanum sem fylgir (11)
oryggisventilinn (4) og athugadu hvort
oryggisventillinn (4) hreyfist mjuklega.

2. Geettu pess ad hann sé ekki stifladur af
matarleifum. Fjarlaegdu leifar af mat ef naudsyn
krefur.

Geymsla a hradsudupottinum

Varud! Hradsudupottinn ma aldrei geyma med lokid
alveg a. Ef ekkert loft leikur um pottinn getur safnast
upp raki sem myndar slaema lykt og skemmir jafnvel
pottinn.

1. Geymdu péttihringinn i lokinu.

2. Geymdu pottinn og lokid i sitthvoru lagi.
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7.Vandinn leystur

Varud! Ef gufa streymir vidstddulaust Ur pottinum
parf ad taka hann strax af hellunni. Ekki ma nota
hradsudupottinn aftur par til gert hefur verid vid
pottinn. Pad er edlilegt ad litid magn af gufu komi ut
um prystingsmeelinn (8).

Hvad skal gera ef:

Vandamal

Moguleg astaeda

Lausn

Gufa kemur Gt & milli loksins og
pottsins.

1. Hradsudupotturinn er ekki
négu vel lokadur.

2. péttihringurinn er éhreinn.

3. Péttihringurinn er slitinn/
eyddur.

1. Loka pottinum & réttan hatt.

2. Hreinsa péttihringinn.

3. Skipta um péttihringinn
(arlega).

Engin gufa kemur ar
prystingsmaelinum.

1. Gufa kemur Gt & milli loksins og
pottsins.

2. brystingsmeelirinn er 6hreinn.

3. Ekki naegur vokvi i
hradsudupottinum.

1. Skipta um péttihringinn
(arlega).

2. brifa prystingsmeaelinn (sja , prif
og geymsla”).

3. Kaela hradsudupottinn og fylla

4. Hiti of lagur. med a.m.k. 0,25 | af vokva.
4. Auka hitann & hellunni.
Of mikil gufa kemur ar 1. Hiti of har. 1. Leekka hitann & hellunni.

prystingsmaelinum.

2. prystingsmeelirinn er 6hreinn.

2. brifa prystingsmeelinn (sja , prif
og geymsla”).

Gufa kemur Gt um hlidar
prystingsmaelisins.

1. prystingsmeelirinn er ekki rétt
festur & pottinn.

1. Festa prystingsmeelinn rétt
4 og herda skrufboltann
4 innanverdu lokinu med
lyklinum 10.

Gufa kemur Gt um 6ryggisraufina.

1. Hlifdartapparnir i
prystingsmaelinum eru galladir
eda ekki rétt festir.

2. brystingsmeaelirinn er 6hreinn.
3. Pprystingsmaelirinn er galladur.

1. Fara yfir 6ryggistappana (sja
,Prif og geymsla”).

2. Pbrifa prystingsmaelinn (sja , prif
og geymsla”).

3. Haféu samband vid IKEA
verslunina/pjénustuver til ad fa
adstod.

Lokid opnast ekki.

1. Pad er of mikill prystingur i
hradsudupottinum.

1. Fylgdu leidbeiningunum undir
LHradsudupotturinn opnadur”.
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Norsk

1. Navn pa delene
1. Grytehandtak
2. Lokkhandtak

3. Utlgserknapp handtak
4. Sikkerhetsventil

5. Lokk

6. Pakning

7. Sikkerhetsvindu

8. Trykkregulator

9. Sidehandtak

10. Gryte

11. Pinne

2. VIKTIGE FORHOLDSREGLER - leses for bruk

Les alle instruksene ngye.

Hold trykkokeren utenfor rekkevidde for barn nar den
eribruk.

Ikke sett trykkokeren inn i en varm ovn.

Veer sveert forsiktig hvis du flytter trykkokeren nar den
er under trykk. Unnga kontakt med varme overflater.
Bruk alltid handtakene og knottene. Om ngdvendig,
bruk grillvotter eller lignende beskyttelse.
Trykkokeren ma ikke brukes til andre formal enn den
er beregnet for.

Dette produktet koker innholdet under trykk. Uriktig
bruk av trykkokeren kan fere til skalding. Kontroller at
trykkokeren er forsvarlig lukket for du tilferer varme.
Se avsnitt «Bruksanvisning».

Nar normalt arbeidstrykk oppnas, skru ned varmen
slik at all veesken som skaper dampen, ikke koker bort.
Apne aldri trykkokeren med makt. Ikke dpne fer du
har forsikret deg om at trykket pa innsiden er helt
borte. Se avsnitt «Bruksanvisning».

Bruk aldri trykkokeren uten fgrst a tilsette vann. Bruk
uten vann vil gjgre alvorlig skade pa produktet.
Trykkokeren skal aldri fylles til mer enn 2/3 av
kapasiteten (se «<MAX»-merket pa innsiden av gryta).
Ved tilberedning av matvarer som utvider seg under
koking, som ris eller terkede grgnnsaker, ma du ikke
fylle vannkokeren opp til mer enn 1/2 av kapasiteten
(se «¥a»-merket pa innsiden av gryta). Fylles den for
full, kan det vaere fare for at ventilasjonsrgret tettes og
medfgrer ekstra trykk. Se avsnitt «Bruksanvisning».
Bruk dertil egnet varmekilde, i henhold til
bruksanvisningen.

Noen kjottretter (f.eks. oksetunge) har skinn som kan
svelle pa grunn av trykket: ikke stikk hull pa skinnet
mens det er svellet opp, da det kan fore til at det
spruter ut kjgttkraft som du kan skalde deg pa.

Etter koking av deigete matvarer, ma du riste
trykkokeren lett for du apner lokket, slik at du unngar
at maten velter ut.

Veer oppmerksom pa at enkelte mattyper, som
eplemos, tranebeer, perlegryn, havremel eller andre
frokostblandinger, gule erter, nudler, makaroni,
rabarbra og spaghetti, kan skumme, frade og
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sprute og tilstoppe trykkutlgsningsinnretningen
(sikkerhetsventilen, dampventilen). Denne typen mat
ma ikke kokes i en trykkoker.

Kontroller faor hver bruk at ventilene beveger seg fritt
og ikke er tilstoppet. Se avsnitt «Bruksanvisning».
Bruk aldri trykkokeren under trykk ved steking eller
frityrsteking av mat.

Ikke endre noen av sikkerhetssystemene utover
vedlikeholdsinstruksjonene som er angitt i
bruksanvisningen.

Bruk bare reservedeler levert fra produsenten og
som passer til den aktuelle modellen. Hvis du har
problemer eller spersmal i forbindelse med produktet,
kan du ta kontakt med ditt lokale IKEA-varehus, ringe
kundeservice eller besgke IKEA.no.

TA VARE PA DISSE INSTRUKSENE.

3. Teknisk informasjon

Arbeidstrykk: 0,6 bar (innstilling 1) og 1,0 bar
(innstilling 2).

Maks tillatt trykk: 300 kPa.

Bruksvolum: 6 liter.

Lisenseier: IKEA of Sweden, Tulpanvagen 8, SE-343 81
ALMHULT, Sweden.

Modell: 20463650, 80463652, 00463651

Trykkokeren er CE-merket ifalge trykkutstyrsdirektivet
(2014/68/EV).

Trykkokeren er GS-sertifisert.

4. Sikkerhetsinformasjon

+  Trykkokeren leveres med en trykkregulator i
lokket som holder den gnskede trykkinnstillingen
konstant.

+ Trykkokeren har flere sikkerhetssystemer som
sikrer at trykkokeren din fungerer pa en sikker
mate, selv om det skulle oppsta en teknisk
feil. Trykkregulatoren 8 sikrer at trykket holder
seg konstant inne i trykkokeren. Det er mulig
at noe damp vil lekke ut jevnlig under bruk.
Sikkerhetsventilen 4 slipper ut alt overfladig
trykk, hvis trykkregulatoren svikter. Hvis bade
trykkregulatoren 8 og sikkerhetsventilen 4 skulle
svikte, vil overfladig trykk slippes ut gjennom
sikkerhetsvinduet 7. Utlgserknappen til lokket 3
kan bare trykkes innfor & apne gryta nar trykket er
blitt utlignet og den rede sikkerhetsventilen 4 er
gatt ned.

Generelle sikkerhetsrad

Husk a sjekke fer hver bruk at trykkregulatoren 8 og
sikkerhetsventilen 4 kan beveges og ikke er blokkert
(se avsnittet «Bruksanvisning»).

Pass alltid pa at trykkokeren er lukket pa riktig

mate for du setter den pa platetoppen (se avsnittet
«Bruksanvisning»).

Det ma aldri ligge noe oppa trykkregulatoren 8.
Serg alltid for at trykkregulatoren 8 vender bort fra
deg under bruk, og at den heller ikke vender i en
retning der andre vil kunne passere. Dersom noe er
feil, vil det sive ut mye damp.

Skru av plata umiddelbart dersom det siver ut damp
fra sikkerhetsventilen 4 eller sikkerhetsvinduet 7, fordi



dette betyr at trykket inni trykkokeren er for hayt. Ikke
fortsett & bruke trykkokeren fer du har lest problemet
(se avsnittet «Feilsgking»).

For & unnga skader pa trykkokeren, ma du passe pa
at det alltid er minst 0,25 liter vaeske i gryta. Pa denne
maten blir det produsert nok damp til at trykkokeren
ikke blir for varm og koker terr.

ADVARSEL: reparasjoner pa trykkokeren skal kun
utferes av en autorisert fagperson.

Godt a vite
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Trykkokeren kan brukes pa alle slags platetopper,
ogsa induksjonstopper.

Trykkokeren kan brukes som ei vanlig gryte (uten lokk)
for & brune mat fer den skal trykkokes.

Setter du trykkokeren pa ei plate med samme eller
mindre diameter, sparer du energi.

Left alltid opp trykkokeren fer du flytter den pa en
glasskeramisk platetopp, s unngar du a lage riper.
Veer oppmerksom pa at trykkokeren blir svaert varm
nar den er i bruk. Bruk alltid grytelapper.

La aldri trykkokeren koke torr, da dette vil gjere
alvorlig skade pé produktet.

Pass pa at flammene ikke kommer i kontakt med
handtakene nar trykkokeren brukes pa en gasstopp.

5. Bruksanvisning

For hver bruk

Fer du begynner & bruke trykkokeren, skal du

kontrollere alle sikkerhetsfunksjonene, for & unnga

skade pa trykkokeren.

1. Kontroller at apningene til trykkregulatoren 8 pa
innsiden av lokket rene.

2. Huvis dette ikke er tilfellet, rengjer trykkregulatoren
8 (se punktet «Rengjaring og oppbevaring»).

3. Kontroller at sikkerhetsventilen 4 er bevegelig og
ikke sitter fast.

4. Kontroller at pakningen 6 ikke har noen skader,
for eksempel i form av sprekker. Merk! Over
tid vil pakningen bli hard og ikke lenger serger
for lufttett forsegling. Dette vil fgre til at damp
siver ut langs kanten av lokket og pakning ma
derfor erstattes. For & bestille ny pakning, kan
du ta kontakt med ditt lokale IKEA-varehus, ringe
kundeservice eller besgke IKEA.no

Slik bruker du trykkokeren

1. Fyll gryta med mat og/eller vaeske. Advarsel!
Fyll aldri trykkokeren med mat og vaeske hgyere
enn maksmerket pa innsiden av gryta. Dette
tilsvarer maksmengden pa 4 liter (for trykkoker
med bruksvolum pé 6 liter). Nar du tilbereder
mat som sveller, som for eksempel ris, eller som
bobler eller skummer, skal du aldri fylle gryta over
Y%-merket pa innsiden av gryta. Dette vil forhindre
at mat nar opp til lokket og potensielt blokkerer
trykkregulatoren og sikkerhetsventilen.

2. Sett lokket 5 pa gryta 10 slik at det runde merket
pa lokket peker mot det runde merket pa
grytehandtakets nedre del 1.

3. Drei lokket til lokkhandtaket 2 og grytehandtaket 1
star pa linje og herbart klikker pa plass.

4. Velg ensket kokeinnstilling pa trykkregulatoren 8.
I; Langtidskoking (1)

II; Hurtigkoking (2)
For flere rad om matlaging, les mer i oversikten
Tabell over koketider.

5. Sett trykkokeren pa en plate med tilsvarende mal
som bunnen av trykkokeren. Forsiktig! Plata skal
ikke veere stgrre enn bunnen pa trykkokeren. Ellers
kan det fore til at det siger for mye varme opp
langs siden pa bunnen, slik at plasthandtakene
skades.

6. Skru plata pa maks. Sa snart det oppstar trykk
i trykkokeren, vil den rgde sikkerhetsventilen 4
heve seg og dermed lase lokket. Merk! Ved starten
av koketiden, kan det unnslippe noe damp fra
sikkerhetsventilen.

7. Sasnart det kommer damp ut gjennom
sikkerhetsapningen 8, skal temperaturen pa plata
senkes til omtrent halvparten, slik at bare litt damp
slipper ut. Na vil trykkokeren koke maten raskt og
redusere energiforbruket.

Slik apner du trykkokeren

Forsiktig! Dersom den rgde sikkerhetsventilen 4
fortsatt er hevet, er det fremdeles trykk i trykkokeren
og lokket kan ikke apnes. Prov aldri & &pne lokket med
makt ettersom den plutselige trykkfrigjeringen kan
fore til skalding. Lokket kan apnes ferst nar den rgde
sikkerhetsventilen 4 har gatt ned. Dette kan gjgres pa
tre ulike méter.

Senk aldri trykkoker fullstendig ned i vann. Gjer du
det, vil trykket senkes umiddelbart, noe som igjen kan
fore til at bade bunnen og maten blir gdelagt.

Tre mater a apne trykkokeren pa

Det er tre mater a redusere trykket i trykkokeren p3,
slik at du far apnet lokket.

Metode 1: Slipp ut dampen

Denne metoden innebaerer a frigjere sa mye damp
som mulig, helt til trykket i trykkokeren er s& lavt at du
kan ta av lokket.

Advarsel! Pass pa at trykkregulatoren 8 vender vekk
fra deg nar du apner trykkokeren, siden denne
metoden betyr at det vil slippe ut varm damp fra
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trykkokeren. Ikke dekk til trykkregulatoren 8 med
handa nar du vrir trykkregulatoren til damputslipp,
siden mye av dampen vil slippes ut rett opp. Du ma
derfor vaere forsiktig sa du ikke skalder handa.

1. Ta trykkokeren av plata.

2. Vritrykkregulatoren 8 forsiktig til innstillingen for
frigjering av damp.

3. Vent til trykket har stabilisert seg og den rede
sikkerhetsventilen 4 gar ned igjen.

4. Merk! Nar den rede sikkerhetsventilen 4 har
gatt ned igjen, er temperaturen inni trykkokeren
fortsatt pa rundt 100 °C.

5. Trykk inn utleserknappen til handtaket 3 og
drei lokket mot klokka samtidig, til det runde
merket pa lokket peker mot det runde merket
pa grytehandtaket 1. Merk! Idet du trykker inn
utlgserknappen til handtaket 3, kan det stremme
ut litt gjenvaerende damp.

6. Ta lokket av gryta.

Metode 2: Reduser energiforbruket
Metode 2 krever at trykkokeren skrus av i

36

noen minutter far maten er ferdigkokt, mens
trykkokeren fortsatt star pa plata. Dette forbruker
den gjenvaerende varmen optimalt og reduserer
energiforbruket.
1. Vent til trykket har stabilisert seg og den
rede sikkerhetsventilen 4 gar ned. Merk!
Nar sikkerhetsventilen 4 gar ned, vil fortsatt
temperaturen i trykkokeren ligge pa omkring 100
°C.
2. Trykkinn utlgserknappen til handtaket 3 og
drei lokket mot klokka samtidig, til det runde
merket pa lokket peker mot det runde merket
pa grytehandtaket 1. Merk! Idet du trykker inn
utleserknappen til handtaket, kan det streamme ut
litt gjenvaerende damp.
3. Talokket av gryta.

Metode 3: Spar tid

Metode 3 krever at du tar trykkokeren av platetoppen

med en gang maten har kokt ferdig. For a gjere det

mulig & apne lokket med en gang, ma trykket i bunnen
lettes manuelt. Denne metoden sparer spesielt tid.

1. Sett trykkokeren under rennende vann til
sikkerhetsventilen gar ned (vanntrykket ber ikke
veere for heyt). Forsiktig! Veer ngye med & unnga
at vannstralen treffer trykkregulatoren 8 eller
sikkerhetsventilen 4, fordi vann ellers kan trenge
inn i gryta og vanne ut maten din.

2. Trykk inn utlgserknappen til handtaket 3 og
drei lokket mot klokka samtidig, til det runde
merket pa lokket peker mot det runde merket
pa grytehandtaket 1. Merk! Idet du trykker inn
utlgserknappen til handtaket 3, kan det stremme
ut litt gjenvaerende damp.

3. Talokket av gryta.

6. Rengjoring og oppbevaring

Det er enkelt a rengjgre og vedlikeholde trykkokeren

din. For at trykkokeren skal holde i mange ar, er det
viktig at du felger rengjgringsanvisningene.

Hyppighet pa rengjeringen:

Aktivitet Hyppighet

Rengjer gryta 10 Etter hver bruk

Rengjer trykkregulatoren [ Nar den er mgkkete
8

Rengjer lokket 5 Etter hver bruk

Rengjer pakningen 6 Etter hver bruk

Ved behov Ta kontakt
med ditt lokale
IKEA-varehus, ring
kundeservice eller ga
pa IKEA.no hvis du lurer
pa noe.

Skift ut pakningen 6




Slik rengjor du trykkokeren
Vask alltid trykkokeren etter hver bruk.
Trykkokeren skal vaskes opp for hand.

Bruk ikke stalull eller annet som kan lage riper i
overflaten.

Vask trykkokeren helst med en gang du har brukt den,
slik at ikke matrester terker inn og setter seg fast til
gryta.

Slik rengjor du gryta (10)

Vask gryta 10 etter hver bruk:

1. Vask gryta for hand i varmt vann og et mildt
vaskemiddel.

2. Skyll godt med rent vann.

3. Terk gryta med et kjskkenhandkle for a unnga
vannmerker.

Slik rengjor du lokket (5)

Forsiktig! Lokket ma vaskes for hand.

1. Taav trykkregulatoren 8 ved a trekke den oppover.

2. Vask lokket med varmt vann og et mildt
vaskemiddel. Er lokket svaert skittent, kan du legge
det til blgt i litt vann og et mildt vaskemiddel.

3. Skyll trykkregulatoren 8 i rent, varmt vann.
4. Skyll lokket 5 under rennende varmt vann.

5. Tork lokket med et kjgkkenhandkle for & unnga
vannmerker.

6. Sett trykkregulatoren 8 tilbake i lokket.

Slik rengjor du pakningen (6)

Merk: Pakningen ma skiftes ut arlig dersom du
bruker trykkokeren regelmessig (reservedelnummer
10056097). Ta kontakt med ditt lokale IKEA-varehus,
ring kundeservice eller ga pa IKEA.no hvis du lurer pa
noe.

1. Fjern pakningen fra lokket.

2. Skyll pakningen under rent, varmt vann.
3. Terk pakningen med et kjskkenhandkle.
4.

Merk: Pakningen ma ikke ligge i klem ved
oppbevaring. Derfor anbefaler vi a sette pakningen
tilbake pa lokket ved oppbevaring.

Slik rengjor du sikkerhetsventilen (4)

Sjekk at sikkerhetsventilen (4) kan mangvreres og ikke

er tilstoppet hver gang fer bruk.

1. Pirk borti sikkerhetsventilen (4) med den tynne
pinnen (11) og sjekk at sikkerhetsventilen (4) lar seg
flytte greit.

2. Sjekk at den ikke er tilstoppet med matrester. Fjern
matrestene om ngdvendig.

Slik oppbevarer du trykkokeren

Advarsel! Trykkokeren skal ikke oppbevares med
lokket pa. Er det ikke god nok ventilasjon, kan det
utvikles kondens. Dette kan i sin tur fere til vond lukt,
men ogsa skader pa trykkokeren.

1. Oppbevar pakningen festet til lokket.

2. Oppbevar gryta og lokket separat.
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7. Feilsoking

Advarsel! Trykkokeren skal tas av kokeplata
umiddelbart om det slipper ut ukontrollert damp.
Trykkokeren ma ikke brukes igjen for feilen er blitt
utbedret. Det er bare sma utslipp av damp fra
trykkregulatoren 8 som skal ses pa som normalt.

Problemlgsning:

Problem

Mulig arsak

Lesning

Det kommer ut damp mellom
lokket og gryta.

1.

Trykkokeren er ikke lukket
riktig.

1.

Lukk trykkokeren igjen, pa
riktig mate.

2. Pakningen er mokkete. 2. Rengjer pakningen.
3. Pakningen er gdelagt/slitt. 3. Skift pakningen (1 gang per ar)
Det kommer ikke damp ut fra 1. Det lekker ut damp mellom 1. Skift pakningen (1 gang per ar).
trykkregulatoren. lokket og gryta. 2. Rengjer trykkregulatoren
2. Trykkregulatoren er mokkete. (se avsnittet “Rengjering og
3. Ikke nok veeske i trykkokeren. oppbevaring”).
4. Plata er stilt pa for lav varme. 3. Latrykkokeren avkjole seg
sakte og fyll den med minst
0,25 | vaeske.
4. @k varmetilfgrselen (skru opp
varmen pa plata).
Det kommer for mye damp ut fra 1. Plata er stilt pa for hgy varme. 1. Reduser varmetilfgrselen (skru
trykkregulatoren. 2. Trykkregulatoren er mekkete. ned varmen pé plata).
2. Rengjer trykkregulatoren
(se avsnittet “Rengjering og
oppbevaring”).
De lekker ut damp fra sidene av 1. Trykkregulatoren er ikke skrudd | 1. Fest trykkregulatoren pa riktig
trykkregulatoren. fast riktig. mate og stram mutteren
pa innsiden av lokket med
spesialngkkelen 10.
Det lekker ut damp fra 1. Vernehettene i trykkregulatoren | 1. Sjekk vernehettene (se avsnittet
sikkerhetsapningen. er defekte eller festet pa feil “Rengjering og oppbevaring”).
mate. 2. Rengjer trykkregulatoren
2. Trykkregulatoren er mokkete. (se avsnittet “Rengjering og
3. Trykkregulatoren er defekt. oppbevaring”).
3. Kontakt ditt naermeste IKEA-

varehus, ring kundeservice eller
besgk IKEA.no hvis du lurer pa
noe.

Lokket lar seg ikke dpne.

Det er for mye trykk i
trykkokeren.

Felg instruksjonene i avsnittet
“Slik dpner du trykkokeren®.
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Suomi

1. Osien nimet
1. Kattilan kadensija
2. Kannen kadensija
3. Avauspainike

4. Turvaventtiili

5. Kansi

6. Tiiviste

7. Turva-aukko

8. Paineensaadin
9. Kadensija

10. Kattila

11. Pinni

2. TARKEITA TURVALLISUUSOHJEITA: lue ennen
kayttoa

Lue kaikki ohjeet.

Ald paasta lapsia lahelle painekattilaa sen ollessa
kaytossa.

Al laita painekattilaa kuumaan uuniin.

Liikuta painetilassa olevaa painekattilaa erittain
varovasti. Al4 kosketa sen kuumia pintoja. Kayta
kahvoja ja nuppeja. Kayta suojavalineita, jos
tarpeellista.

Ala kéyta painekattilaa muuhun kuin mihin se on
tarkoitettu.

Téma painekattila toimii paineen alaisena.
Painekattilan epaasiallisesta kaytdsta voi seurata
palovammoja. Varmista, etta painekattila on
kunnolla kiinni ennen kuumentamista. Katso kohta
"Kayttoohjeet".

Kun normaali kdyttépaine on saavutettu, laske
lampétilaa niin, ettd kaikki hoyrya aiheuttava neste ei
haihdu.

Ala koskaan kayta voimaa avatessasi painekattilaa. Al&
avaa kattilaa, ennen kuin sen sisdinen paine on taysin
havinnyt. Katso kohta "Kayttéohjeet".

Ala koskaan kayta painekattilaa ilman vettd, silla siita
aiheutuu vakavia vaurioita.

Ala tayta painekattilaa yli 2/3:esta sen tilavuudesta
(katso "MAX"-merkkia kattilan sisalla). Kun valmistat
ruokaa, joka turpoaa, kuten riisia ja kuivattuja
vihanneksia, ala tayta yli puolta painekattilan
tilavuudesta (katso "¥%:"-merkkia kattilan sisalla).
Liiallinen tayttaminen voi tukkia hdyryaukon

ja aiheuttaa ylimaaraista painetta. Katso kohta
"Kayttéohjeet".

Kayta kayttdohjeissa mainittuja sopivia
lammonlahteita.

Kun olet valmistanut lihaa, jossa on nahka (esim.
hardnkieltd), se voi turvota paineen vaikutuksesta.
Ala pista lihaa milladn nahan ollessa turvonnut,

silla nahan alta tuleva kuuma vesi saattaa aiheuttaa
palovammoja.

Kun laitat taikinaista ruokaa, ravista painekattilaa
ennen kannen avaamista, jotta ruoka ei roisku
kattilasta.

Huomaa, etta tietyt ruuat, kuten omenasose, karpalot,
ohraryynit, kaurahiutaleet ja muut viljakasvit,

halkaistut herneet, nuudelit, makaroonit, raparperi ja
spagetti voivat vaahdota, kuohuta ja paukahdella seka
tukkia paineen ulostulon (hdyryaukon). N&ita ruokia ei
siis tulisi valmistaa painekattilassa.

Tarkista ennen jokaista kayttokertaa, ettd venttiileissa
ei ole esteitd. Katso kohta "Kayttéohjeet".

Al koskaan kéyta painekattilaa painetilassa ruokien
pinnalliseen paistamiseen tai uppopaistamiseen.

Ala koske turvallisuusjarjestelmiin muuten kuin
kayttéohjeissa mainittujen hoito-ohjeiden sallimissa
rajoissa.

Kayta vain valmistajan mallikohtaisia varaosia. Jos
sinulla on jotain kysyttavaa, ota yhteytta lahimpaan
IKEA-tavarataloon tai IKEA-asiakaspalveluun tai vieraile
sivulla IKEA.fi.

SAILYTA NAMA OHJEET.

3. Tekniset tiedot

Tydpaine: 0,6 baaria (asetus 1) ja 1,0 baaria (asetus 2).
Sallittu enimmaispaine: 300 kPa.

Kaytettavissa oleva kapasiteetti: 6 litraa.

Luvanhaltija: IKEA of Sweden, Tulpanvéagen 8, SE-343
81 ALMHULT, Ruotsi.

Malli: 20463650, 80463652, 00463651

Painekattila on CE-merkitty painelaitedirektiivin
(2014/68/EU) mukaisesti.

Painekattila on GS-sertifioitu.

4. Turvallisuustietoa

+ Painekeittimen kannessa on paineensaadin, joka
takaa, ettd keittimen paine sailyy tasaisena.

+ Painekeittimessa on useita
turvallisuusominaisuuksia, joiden ansiosta keitin
toimii turvallisesti myds teknisen vian sattuessa.
Paineensdadin 8 takaa, etta keittimen paine
sdilyy tasaisena. Keittimestd saattaa tulla héyrya
tasaisesti kayton aikana. Turvaventtiili 4 padstaa
painetta ulos, jos paineensaadin ei jostain syysta
toimi. Jos sekd paineensaadin 8 etta turvaventtiili
4 ovat epakunnossa, liika paine paasee pois safety
pressure window 7 kautta. Avauspainike 3 voidaan
painaa alas vain silloin, kun keittimessa oleva paine
on tasaantunut ja punainen turvaventtiili 4 on
laskeutunut alas sen merkiksi.

Yleista turvallisuustietoa

Tarkista ennen jokaista kayttokertaa, etta
paineensaadin 8 ja turvaventtiili 4 ovat liikuteltavissa
ja ettd ne eivat ole tukossa (katso kappale
"Kayttoohjeet”).

Varmista aina, etta keitin on kunnolla suljettu,

ennen kuin laitat sen keittotasolle (katso kappale
"Kayttoohjeet”).

Paineensaadinta 8 ei saa peittad millaan.

Varmista aina, ettd paineensaadin 8 ei osoita sinuun
tai mihinkaan, jossa voi olla ihmisia. Hairién sattuessa
turva-aukosta purkautuu runsaasti kuumaa héyrya.
Jos hoyry karkaa turvaventtiilista 4 tai safety pressure
window 7, sammuta keittolevy valittémasti, silla

tdma on merkki siitd, ettd paine keittimen sisélla on
liian suuri. Ala kéyté keitintd ennen kuin ongelma on
korjattu (katso kappale "Ongelmatilanteet”).
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Jotta keitin ei vahingoitu, sielld tulee olla aina
vahintaan 0,25 litraa nestetta, jotta hoyrya paasee
muodostumaan ja jotta keitin ei ylikuumene ja kiehu
kuiviin.

VAROITUS: Keitinta saa korjata vain valtuutettu
ammattilainen.

Hyva tietaa

| ) e ) e ) e
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Painekeitin soveltuu kaikentyyppisille keittotasoille.
Keitinta voi kdyttaad myds tavallisen kattilan

tavoin (ilman kantta) ruoan ruskistamiseen ennen
painekypsennysta.

Sijoita keitin halkaisijaltaan samankokoiselle tai
pienemmalle keittolevylle energian saastamiseksi.
Jos kaytdssasi on keraaminen keittotaso, dla koskaan
siirra keitinta vetamalla sita keittotason pintaa pitkin,
jotta keittotaso ei naarmuuntuisi.

Painekeitin kuumenee kayton aikana. Kayta aina
patalappuja koskiessasi siihen.

Ala koskaan anna painekeittimen kiehua kuiviin, jotta
se ei vahingoitu.

Jos kaytat painekeitinta kaasuliedelld, varmista,
etteivat liekit osu keittimen kahvoihin.

5. Kdyttoohjeet

Ennen jokaista kayttokertaa

Tarkista keittimen turvaominaisuuksien kunto

valttadksesi vahingoittamasta keitinta.

1. Tarkista, etta paineensaatimen 8 aukot kannen
sisdpuolella ovat puhtaat.

2. Jos aukot eivat ole puhtaat, puhdista
paineensaadin 8 (katso kappale "Puhdistus ja
sailytys"”).

3. Tarkista, etta turvaventtiili 4 lilkkkuu eika ole
jumissa.

4. Tarkista, etta tiiviste 6 ei ole vahingoittunut. Huom.!
Ajan mittaan tiiviste saattaa kovettua, jolloin se ei
enaa takaa keittimen ilmatiiviytta ja hoyry paasee
purkautumaan kannen reunan alta. Tallgin tiiviste
taytyy vaihtaa. Varatiivistetta voi tiedustella IKEA-
tavaratalosta, -asiakaspalvelusta tai osoitteesta
IKEA.fi.

Painekeittimen kaytto

1. Tayt4 keitin ruoalla ja/tai nesteelld. Huom.! Al&
koskaan tayta keitinta sen sisdpuolella olevan MAX-
merkinnan yli. Tama vastaa 4 litraa, jos keittimen
kayttotilavuus on 6 litraa. Turpoavaa ruokaa, kuten
riisia tai palkokasveja, kypsennettdessa keitinta
ei tule tayttaa yli %2-merkinnan. Nain ruoka ei
kypsyessaan ylla kanteen asti ja padse tukkimaan
paineensaadinta tai turvaventtiilia.

2. Aseta kansi 5 kattilan 10 paalle niin, ettd kannessa
oleva pydrea merkki osoittaa kattilan kadensijan
alaosan pyoreda merkkia.
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3. Kaanna kantta, kunnes kannen kahva 2 ja kattilan
kahva 1 ovat kohdakkain ja kansi napsahtaa
paikoilleen.

4. Valitse paineensaatimen 8 avulla haluttu
kypsennysasetus:

I;Hidas kypsennys (1)

IIl; Nopea kypsennys (2)

Lue lisaa ruoanlaittoa koskevia neuvoja
Kypsennysaikojen taulukosta.

5. Aseta keitin keittolevylle, joka on samankokoinen
kuin keittimen pohja. Huom.! Keittolevy ei saa
olla keittimen pohjaa suurempi, jotta keittolevy ei
kuumene liikaa keittimen ulkopuolelta ja padse
vahingoittamaan keittimen muovisia kahvoja.

6. Laita keittolevy paalle suurimmalle teholle.

Heti, kun keittimeen alkaa muodostua painetta,
punainen turvaventtiili 4 nousee yl0s ja lukitsee
kannen. Huom.! Kypsennyksen alkaessa
turvaventtiilista saattaa tulla pienid maaria hoyrya.

7. Heti kun paineensadatimesta 8 alkaa tulla héyrya
ulos, laske keittolevyn lampétilaa noin puolella
niin, etta keittimesta tulee ulos vain pieni maara
héyrya. Painekeitin alkaa nyt kypsentada ruokaa
nopeasti ja energiaa saastaen.

Painekeittimen avaaminen

Huom.! Jos punainen turvaventtiili 4 on edelleen
ylhaalla, keittimessa on painetta, eika kantta voi avata.
Ald missdadn tapauksessa yrita avata kantta vakisin,
silla akillinen paineen purkautuminen keittimesta

voi aiheuttaa palovammoja. Keitin aukeaa vain, kun
punainen turvaventtiili 4 on laskeutunut alas. Venttiilin
saa laskeutumaan kolmella eri tavalla.

Ala koskaan upota keitintd kokonaan veteen.
Keittimen upottaminen veteen aiheuttaa paineen
akillisen laskemisen, mika taas saattaa johtaa seka
keittimen pohjan etta ruoan pilaantumiseen.

Kolme tapaa avata painekeitin

Keittimessa olevaa painetta voidaan laskea kolmella
eri tavalla keittimen aukaisemiseksi:

Menetelma 1: hoyrya vapauttaen

Tama menetelma edellyttda hdéyryn vapauttamista
keittimesta kunnes keittimen paine laskee tasolle, jolla
kannen voi avata.

Varoitus! Varmista, ettd paineensaadin 8 on

poispdin itsestasi ja muista, kun avaat keittimen,

silla talla menetelmalld aukaistessa kuuma héyry
vapautuu paineensdatimen kautta. Al peitd



paineensaadinta 8 kadellasi, kun kdannat sitad hoyryn
vapauttamisasentoon, koska paljon héyrya vapautuu
suoraan yléspain. Ole varovainen, ettet polta itseasi.

1. Nosta keitin pois keittolevylta.

2. Kaanna paineensaadin 8 hoyryn
vapauttamisasentoon.

3. Odota, kunnes paine on tasaantunut ja punainen
turvaventtiili 4 on laskeutunut alas.

4. Huom.! Vaikka turvaventtiili 4 laskeutuu, keittimen
sisalampdtila on edelleen lahes 100 °C.

5. Paina avauspainiketta 3 ja kaanna kantta samaan
aikaan vastapaivaan, kunnes kannessa oleva
pyorea merkki osoittaa kattilan kadensijan pyoreaa
merkkia 1. Huom.! Kun painat avauspainiketta 3,
keittimesta saattaa tulla hoyrya.

6. Irrota kansi.

Menetelma 2: energiaa sadstaen

Menetelmassa 2 keittolevy sammutetaan muutama
minuutti ennen kuin ruoka on kypsaa ja keitin jatetaan
levylle. Tama menetelma hyédyntaa jalkilammon ja
saastaa energiaa.

1. Odota, kunnes paine on tasaantunut ja punainen
turvaventtiili 4 laskeutunut alas. Huom.! Vaikka
turvaventtiili 4 laskeutuu, keittimen sisdlampétila
on edelleen ldhes 100 °C.

2. Paina avauspainiketta 3 ja kdanna kantta samaan
aikaan vastapaivaan, kunnes kannessa oleva
pyorea merkki osoittaa kattilan kddensijan pyoreaa
merkkid 1. Huom.! Kun painat avauspainiketta 3,
keittimestd saattaa tulla héyrya.

3. Irrota kansi.

Menetelma 3: aikaa sadstaen

Menetelmassa 3 keitin on nostettava keittolevylta,

kun ruoka on valmista. Jotta kannen voisi avata

saman tien, keittimessa oleva paine on vapautettava
manuaalisesti. Tama menetelma saastaa aikaa.

1. Pida keitinta juoksevan veden alla, kunnes
turvaventtiili 4 laskeutuu alas (veden paine ei saa
olla liian kova). Huom.! Al4 anna vesisuihkun osua
paineensaatimeen 8 tai turvaventtiiliin 4, jotta vesi
ei paase sisalle kattilaan pilaamaan sisaltéa.

2. Paina avauspainiketta 3 ja kaanna kantta samaan
aikaan vastapdivaan, kunnes kannessa oleva
pyorea merkki osoittaa kattilan kadensijan pyoreaa
merkkia 1. Huom.! Kun painat avauspainiketta 3,
keittimesta saattaa tulla héyrya.

3. lIrrota kansi.

6. Puhdistus ja sailytys

Painekeitin on helppo puhdistaa ja hoitaa. Jotta keitin

pysyisi pitkdan hyvakuntoisena, noudata alla olevia
puhdistusohjeita.

Puhdistustiheys:

Toimenpide Aikavali

Kattilan 10
puhdistaminen

Jokaisen kayttokerran
jalkeen

Paineensaatimen 8 Kun keitin on likainen

puhdistaminen

Kannen 5 puhdistaminen | Jokaisen kayttokerran

jalkeen

Tiivisteen 6
puhdistaminen

Jokaisen kayttokerran
jalkeen

Tarvittaessa. Ota
yhteytta ldhimpaan
IKEA-tavarataloon, IKEA-
asiakaspalveluun tai kay
osoitteessa IKEA.fi

Tiivisteen 6 vaihtaminen

Painekeittimen puhdistaminen

Painekeitin on puhdistettava jokaisen kayttokerran
jalkeen.

Keitin on pestava kasin.

Ala kéyta puhdistamiseen terasvillaa tai mitaan, mika
saattaa naarmuttaa keittimen pintaa.
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Keitin kannattaa mahdollisuuksien mukaan puhdistaa
heti kayton jalkeen, jotta mahdolliset tdhteet eivat
paase kuivumaan ja tarttumaan keittimeen.

Kattilan (10) puhdistaminen

Puhdista kattila 10 jokaisen kayttdkerran jalkeen:

1. Pese kattila kdsin kuumalla vedelld ja miedolla
astianpesuaineella.

2. Huuhtele.

3. Kuivaa astiapyyhkeella kalkkitahrojen valttamiseksi.

Kannen (5) puhdistaminen

Huom.! Kantta ei saa pesta astianpesukoneessa.

1. Nosta paineensaadin 8 ylds ja irrota se.

2. Pese kansi kuumalla vedelld ja miedolla
astianpesuaineella. Jos kansi on erityisen likainen,
sita voi liottaa hetken vedessd ja miedossa
astianpesuaineessa.

3. Huuhtele paineensaadin 8 puhtaalla kuumalla
vedella.

4. Huuhtele kansi 5 kuumalla vedella.

5. Kuivaa kansi astiapyyhkeella kalkkitahrojen
valttamiseksi.

6. Laita paineensaadin 8 takaisin paikoilleen.

Tiivisteen puhdistaminen (6)

Huomio: Jos kaytat painekattilaa saannéllisesti, tiiviste

on vaihdettava kerran vuodessa (varaosanumero

10056097). Ota yhteytta lahimpaan IKEA-tavarataloon,

IKEA-asiakaspalveluun tai vieraile osoitteessa www.

IKEA.fi.

1. Poista tiiviste kannesta.

2. Huuhtele tiiviste puhtaalla, kuumalla vedella.

3. Kuivaa tiiviste keittiopyyhkeella.

4. Huomio: Tiiviste ei saa litistya tai muuttaa
muotoaan varastoinnin aikana. Siksi on
suositeltavaa laittaa tiiviste takaisin kiinni kanteen.

Turvaventtiili (4) puhdistaminen

Tarkasta aina ennen kayttoa, etta turvaventtiili (4)

liikkuu ja etta se ei ole tukkeutunut.

1. Tyénna turvaventtiiliin (4) mukana tuleva ohut
pinni (11) ja tarkasta, ettd turvaventtiili (4) liikkuu
esteettomasti.

2. Tarkasta, ettei se ole tukkeutunut ruokajaamista.
Poista tarvittaessa ruokajaamat.

Painekeittimen sailyttaminen

Varoitus! Painekeitinta ei tule koskaan sailyttaa kansi
suljettuna. Jos keitin ei padse tuulettumaan, sen
sisdan saattaa tiivistya kosteutta, joka voi aiheuttaa
pahaa hajua ja jopa vahingoittaa keitinta.

1. Sailyta tiiviste kannessa.

2. Sailyta kansi ja keitin erikseen.
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7. Ongelmatilanteet

Varoitus! Jos keittimesta purkautuu hdyrya
ennakoimattomasti, siirrd keitin pois keittolevylta.
Painekeitintd ei tule kayttda uudelleen ennen
kuin héyryn purkautumisen syy on selvitetty ja
korjattu. Pienten héyrymaarien purkautuminen
paineensaatimesta 8 on normaalia.

Nain toimit seuraavissa tilanteissa:

Ongelma Mahdollisia syita Ratkaisuehdotuksia

Kattilan ja kannen valista 1. Painekeitinta ei ole suljettu 1. Sulje keitin uudelleen ohjeen

purkautuu hoéyrya. oikein. mukaisesti.

2. Tiiviste on likainen. 2. Puhdista tiiviste.
3. Tiiviste on rikki/kulunut. 3. Vaihda tiiviste (1 x vuodessa).

Paineensaatimesta ei tule hoyrya. 1. Kannen ja kattilan valista 1. Vaihda tiiviste (1 x vuodessa).
purkautuu héyrya. 2. Puhdista paineensiadin (katso

2. Paineensaadin on likainen. kappale "Puhdistus ja sailytys").

3. Keittimessa ei ole riittavasti 3. Jaahdyta keitin hitaasti ja laita
nestetta. sinne vahintaan 0,25 | nestetta.

4. Keittolevy ei ole tarpeeksi 4. Laita keittolevya suuremmalle.
kuuma.

Paineensaatimesta tulee liikaa 1. Keittolevy on lilan kuuma. 1. Laita keittolevyd pienemmalle.

hoyrya. 2. Paineensaadin on likainen. 2. Puhdista paineensaadin (katso

kappale "Puhdistus ja sailytys").

Paineensaatimen reunoilta 1. Paineensaadin ei ole kunnolla 1. Laita paineensaadin kunnolla

purkautuu hoyrya. paikoillaan. paikoilleen ja kirista kannen

sisapuolella oleva ruuvi
keittimen mukana tulevalla
avaimella.

Turva-aukosta purkautuu hoyrya. 1. Paineensaatimen suojatulpat 1. Tarkista turva-aukot (katso
ovat vahingoittuneet, tai ne kappale "Puhdistus ja sailytys").
eivdt ole kunnolla paikoillaan. | 2, puhdista paineensaadin (katso

2. Paineensaadin on likainen. kappale "Puhdistus ja sailytys").

3. Paineensaadin on viallinen. 3. Ota yhteytta lahimpaan
IKEA-tavarataloon tai IKEA-
asiakaspalveluun tai kay
osoitteessa IKEA.fi

Kansi ei aukea. 1. Keittimessa on liikaa painetta. 1. Toimi kappaleessa

"Painekeittimen avaaminen"”
annettujen ohjeiden mukaan.
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Svenska

1. Beskrivning av tryckkokaren
1. Grytans handtag
2. Lockets handtag

3. Oppningsknapp fér handtaget
4. Sakerhetsventil

5. Lock

6. Packning

7. Sakerhetsfonster

8. Tryckregulator

9. Sidohandtag

10. Gryta

11. Pinne

2. VIKTIGA SKYDDSATGARDER - las innan
anvéandning

Las alla instruktioner noga.

Noggrann uppsikt kravs nar tryckkokaren anvands i
narheten av barn.

Stall aldrig in tryckkokaren i en varm ugn.

Var mycket forsiktig om tryckkokaren maste flyttas
under tiden den anvands. Utsidan pa tryckkokaren
blir varm nar den anvands. Ta endast i handtag och
knopp. Anvand grytlappar.

Anvand inte tryckkokaren for nagot annat andamal én
matlagning.

Tryckkokaren arbetar under tryck. Felaktig anvdndning
kan resultera i brannskador. Forsdkra dig om att locket

ar ordentligt stangt innan karlet varms upp. Se avsnitt
"Instruktioner foér anvandning”.

Nar det normala driftstrycket har uppnatts, sank
varmen sa att inte all vatska, som skapar angan,
forangas.

Forsok inte att forcera upp locket innan trycket helt
har sjunkit inuti tryckkokaren. Instruktioner fér hur
locket ska 6ppnas finns i avsnittet “Instruktioner for
anvandning".

Anvand aldrig tryckkokaren utan att forst tillsatta
vatska, i annat fall kan den skadas allvarligt.
Tryckkokaren far inte fyllas till mer an 2/3 av grytans
kapacitet (se "MAX" markering inuti grytan). Vid
tillagning av mat som skummar eller svaller vid
kokning, exempelvis ris eller torkade grénsaker, fyll
inte grytan till mer an % av dess kapacitet (se "1/2"
markering inuti grytan). Overfyllining kan géra att
ventilationsroret satts igen och att det skapas ett
overtryck. Se avsnittet "Instruktioner for anvandning".
Anvand endast lampliga varmekallor som ar beskrivet
enligt bruksanvisningen.

Vid tillagning av mat som har skinn (exempelvis
oxtunga) kan maten svalla upp. Om det intraffar, stick

inte hal i innehallet da det ar mycket varmt och kan ge

upphov till brannskador.

Vid tillagning av “degig” mat, eller mat som innehaller
mycket luft, skaka forsiktigt tryckkokaren innan du
Oppnar locket. Det forhindrar att maten rinner éver
kanten nar locket 6ppnas.

Notera att vissa livsmedel, som dppelmos, tranbar,
parlgryn, havregryn eller andra spannmal, delade
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artor, nudlar, makaroner, spaghetti eller rabarber kan
skumma och skvétta, och tappa till anordningen for
tryckutldsning (angventil). Dessa livsmedel ska inte
tillagas i en tryckkokare.

Varje gang tryckkokaren ska anvéandas bor ventiler
och packning undersdkas. Se avsnitt "Instruktioner for
anvandning”.

Anvand aldrig tryckkokaren i trycksatt lage for att
steka mat.

GOr inga andringar i sdkerhetsinstallningarna férutom
de atgarder som finns angivna i bruksanvisningen.
Anvand aldrig nagra andra reservdelar an de som
tillhandahalls av IKEA. Om du har nagra fragor -
kontakta narmaste IKEA varuhus/kundtjanst eller
besdk www.ikea.com.

FOLJ ALLTID DESSA INSTRUKTIONER.

3. Teknisk information

Arbetstryck: 0,6 bar (setting 1) and 1,0 bar (setting 2).
Max. tillatet tryck: 300 kPa.

Anvandbar kapacitet: 6 litres.

Licensagare: IKEA of Sweden, Tulpanvéagen 8, SE-343
81 ALMHULT, Sweden.

Modell: 20463650, 80463652, 00463651
Tryckkokaren ar CE markt enligt tryckkarlsdirektivet
(2014/68/EU).

Tryckkokaren ar GS certifierad.

4. Sakerhetsinformation

+  Tryckkokaren har en tryckregulator i locket
som haller det 6nskade trycket konstant under
matlagningen.

+ Tryckkokaren har flera sdkerhetssystem som
sakerstaller att karlet fungerar pa ett sakert satt,
aven om det sker ett tekniskt fel. Tryckregulatorn
8 sakerstaller att trycket forblir konstant i
tryckkokaren. Tank pa att en del anga kan
komma ut under anvandning. Sakerhetsventilen
4 slapper ut allt 6vertryck om tryckregulatorn
inte fungerar. Skulle bade tryckregulatorn
8 och sakerhetsventilen 4 inte fungera,
slapps Overtrycket ut via sdkerhetsfonstret 7.
Oppningsknappen for locket 3 kan endast pressas
ner for att dppna grytan nar trycket har utjamnats
och den réda sakerhetsventilen 4 har sjunkit ner.

Generella rad om séakerhet

Var noga med att kontrollera infér varje anvandning
att tryckregulatorn 8 och sakerhetsventilen 4 latt kan
réra sig upp och ner och inte blockeras (se avsnitt
"Instruktioner fér anvandning”).

Kontrollera alltid att tryckkokaren &r ordentligt stangd
innan du satter den pa spisen for anvandning (se
avsnitt "Instruktioner for anvandning”).
Tryckregulatorn 8 far aldrig tackas av nagra foremal.
Var noga med att kontrollera att tryckregulatorn 8

ar vand bort fran dig under anvandning och att den
inte &r vand dar andra kan passera. Om det sker

ett tekniskt fel sa kan mycket anga komma ut fran
tryckkokaren.

Om det kommer &nga fran sakerhetsventilen 4 eller
sakerhetsfonstret 7, stang omedelbart av vdrmen pa



spisen, eftersom trycket inuti tryckkokaren ar for hogt.
Fortsatt endast att anvanda tryckkokaren nér felet har
atgardats (se avsnitt "Om tryckkokaren inte fungerar").
For att undvika skador pa tryckkokaren, se till att
grytan alltid innehaller minst 0.25 liter vatska, sa

att tillrackligt mycket dnga kan produceras och
tryckkokaren inte 6verhettas eller torrkokas.
VARNING: Reparation av tryckkokaren far endas
utféras av auktoriserad fackpersonal.

Bra att veta

| ) e ) e ) e
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Tryckkokaren kan anvandas pa alla typer av hallar,
inklusive induktionshall.

Tryckkokaren kan anvéndas som en vanlig gryta (utan
lock) for att bryna maten innan den tryckkokas.
Anvand tryckkokaren pa en spisplatta med samma
eller mindre diameter som kérlet, det sparar energi.
Lyft alltid tryckkokaren nar det flyttas pa en
glaskeramikhall, annars kan héllen repas.
Tryckkokaren blir varm vid anvandning; Anvand
grytlapp nar den flyttas.

Lat inte tryckkokaren torrkoka, det kan allvarligt skada
produkten.

Var forsiktig sa att gaslagorna inte nar handtagen om
tryckkokaren anvands pa en gashall.

5. Instruktioner fér anvdndning

Infér varje anvandning

Innan du ska anvanda tryckkokaren bér du kontrollera

alla sakerhetsfunktioner for att undvika skador pa

tryckkokaren.

1. Kontrollera att 6ppningen for tryckregulatorn 8 pa
insidan av locket ar rengjord.

2. Om den inte ar rengjord sa ska du rengora
tryckregulatorn 8 (se avsnitt Rengéring och
férvaring).

3. Kontrollera att sakerhetsventilen 4 kan rora sig upp
och ner och inte sitter fast.

4. Kontrollera att packningen 6 inte ar skadad. Mark
véll Under en tids anvdndning kan packningen
bli hard och kan darmed inte halla en lufttat
forslutning. Detta kan leda till att anga kommer ut
under kanten pa locket, packningen behéver alltsa
ersattas med en ny. FOr extra packningar, kontakta
ditt ndrmsta IKEA varuhus/ kundservice eller besék
www.ikea.com.

Sa har anvander du tryckkokaren

1. Fyll grytan med mat och/eller vétska. Varning! Fyll
aldrig tryckkokaren med mat och vatska ovanfor
“MAX" markeringen inuti grytan. Detta motsvarar
maximalt 4 liter (for tryckkokaren med anvandbar
kapacitet pa 6 liter). Vid tillagning av mat som
skummar eller svaller vid kokning, exempelvis ris
eller torkade grénsaker, fyll inte grytan ovanfor
"%" markering inuti grytan. Detta férhindrar att
mat svaller upp till locket vilket kan blockera
tryckregulatorn och sdkerhetsventilen.

2. Placera locket 5 pa grytan 10 pa ett sadant satt att
den cirkuldra mérkningen pa locket pekar pa den
cirkuldra markningen pa nedre delen av grytans
handtag 1.

3. Vrid locket tills lockets handtag 2 och grytans
handtag 1 ar i en rat linje, vrid tills du hor ett klick.

4. Valj 6nskad matlagningsinstalining pa
tryckregulatorn 8:
I; Langsam matlagning (1)
IIl; Snabb matlagning (2)
For vidare tillagningsrad, las mer i dokumentet
Tabell 6ver tillagningstider.

5. Placera tryckkokaren pa en spisplatta med
samma diameter som botten pa karlet. Varning!
Spisplattan bor inte vara storre an bottnen pa
tryckkokaren, annars kan varmen fran spisen
sprida sig upp langs sidorna pa grytan och darmed
férstora plasthandtagen.

6. Satt spisen pa hogsta varme. Sa fort det ar tryck i
tryckkokaren kommer den réda sékerhetsventilen
4 3ka upp och darmed lasa locket. Mark
vall | borjan kan lite anga komma ut fran
sakerhetsventilen.

7. Safort dnga borjar komma ut fran tryckregulatorn
8, sank varmen pa spisen med ungefar halften
sa att endast lite anga kommer ut. Det ar nu som
tillagningstiden boérjar. Tryckkokaren tillagar maten
snabbt och sparar energi.

Sa har oppnar du tryckkokaren

Varning! Om den réda sékerhetsventilen 4 fortfarande
ar synlig, da ar tryckkokaren fortfarande under tryck
och locket kan inte 6ppnas. Du ska inte under nagra
omstandigheter forsoka 6ppna locket da plétsligt
slapp av tryck kan resultera i skallning. Tryckkokaren
kan endast 6ppnas da den roda sakerhetsventilen 4
har akt ner. Detta kan géras pa tre olika satt.

Sank aldrig tryckkokaren helt i vatten. Detta gor att
trycket omedelbart slapper vilket kan leda till att bade
tryckkokaren och maten forstors.

Tre sétt att 6ppna tryckkokaren

Det finns tre olika metoder att minska trycket i
tryckkokaren for att kunna 6ppna den;

Metod 1: Sldppa ut anga

Denna metod slapper ut sa mycket anga som mojligt
tills trycket i tryckkokaren har minskat tillrackligt fér
att kunna ta av locket.

Varning! Var noga med att se till att tryckregulatorn 8
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ar vand bort fran dig eftersom denna metod slapper
ut het anga fran tryckkokaren. Hall inte din hand dver
tryckregleraren 8 medan du lossar pa angtrycket,
efterom det kommer mycket dnga rakt upp. Du

ska darfor vara forsiktigt sa att du inte skallar eller
branner dig.

1. Ta bort tryckkokaren fran spisen.

2. Vrid forsiktigt tryckregulatorn 8 till instaliningen
for att slappa ut anga.

3. Vanta tills trycket har utjamnats och den réda
sakerhetsventilen 4 har akt ner. Mark val! Nar
den réda sakerhetsventilen 4 har akt ner, sa ar
temperaturen inuti grytan fortfarande nastan 100
°C.

4. Tryck pa 6ppningsknappen for handtaget 3 och
vrid samtidigt locket moturs, tills den cirkulara
markningen pa locket pekar pa den cirkulara
markningen pé grytans handtag 1.

5. Obs: Sa snart du trycker pa 6ppningsknappen for
handtaget 3 kan lite 6verbliven anga komma ut.

6. Tasedan bort locket fran karlet.
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Metod 2: Spara energi

Vid Metod 2 behover spisen stangas av nagra minuter

innan maten har tillagats fardig och lata tryckkokaren

sta kvar pa spisen. Denna metod anvander den
overblivna varmen fran spisen och dérmed sparar
energi.

1. Vanta tills trycket i tryckkokaren har stabiliserats
och den réda sakerhetsventilen 4 har akt ner. Mark
vall Nar den roda sakerhetsventilen 4 har akt ner,
sa ar temperaturen inuti grytan fortfarande nastan
100 °C.

2. Tryck pa 6ppningsknappen for handtaget 3 och
vrid samtidigt locket moturs, tills den cirkuldra
maérkningen pa locket pekar pa den cirkuléra
maérkningen pa grytans handtag 1. Obs! Sa snart
du trycker pa 6ppningsknappen fér handtaget 3
kan lite 6verbliven &nga komma ut.

3. Tabort locket fran grytan.

Metod 3: Spara tid

Vid Metod 3 ska du ta bort tryckkokaren fran spisen sa

fort maten &r fardigtillagad. For att kunna ta av locket

direkt, sa maste trycket i grytan slappas ut manuellt.

Denna metod sparar tid.

1. Hall tryckkokaren under rinnande vatten tills den
roda sakerhetsventilen 4 har akt ner (trycket pa det
rinnande vattnet ska inte vara for hart). Varning!
Var forsiktig sa att inte vattenstralen traffar
tryckregulatorn 8 eller sékerhetsventilen 4 sa
vattnet kan komma in i grytan och spa ut din mat.

2. Tryck pa 6ppningsknappen for handtaget 3 och
vrid samtidigt locket moturs, tills den cirkuldra
markningen pa locket pekar pa den cirkuléra
markningen pé grytans handtag 1. OBS! Sa snart
du trycker pa 6ppningsknappen for handtaget 3
kan lite 6verbliven &nga komma ut.

3. Tabort locket fran grytan.

6. Rengéring och forvaring

Din tryckkokare &r latt att rengéra och underhalla. For
att kunna anvanda din tryckkokare lange, folj alltid
nedan rengdringsinstruktioner.



Hur ofta du behdver rengéra:

Aktivitet Frekvens

Rengdéring av grytan 10 Efter varje anvéandning

Rengéring av
tryckregulatorn 8

Néar den &r smutsig

Rengéring av locket 5 Efter varje anvdandning

Rengéring av packning 6 | Efter varje anvdandning

Vid behov. Kontakta ditt
narmsta IKEA varuhus/
Kundservice eller besdk
www.ikea.com

Ersatta packning 6

Sa har rengér du tryckkokaren
Reng6r alltid tryckkokaren efter anvdndning.
Tryckkokaren ska alltid diskas fér hand.

Anvand inte stélull eller annat som kan repa ytan.
Om majligt, rengor tryckkokaren direkt efter
anvandning sa att inga matrester torkar och fastnar i
grytan.

Rengéring av grytan (10)

Rengor grytan 10 efter varje anvandning:

1. Diska grytan med varmt vatten och milt diskmedel.

2. Skélj med rent vatten.

3. Torka med en kokshandduk for att undvika
vattenflackar.

Rengéring av locket (5)

Varning! Locket ska inte diskas i diskmaskin.

1. Plocka bort tryckregulatorn 8 genom att dra den
uppat.

2. Diska locket med varmt vatten och milt diskmedel.
Om locket ar valdigt smutsigt, ldgg locket i blot
med diskmedel ett litet tag.

Skolj tryckregulatorn 8 i rent, varmt vatten.
4. Skoljlocket 5 med rent vatten.

5. Torka med en kokshandduk for att undvika
vattenflackar.

6. Satt tillbaka tryckregulatorn 8 i locket.

w

Rengéring av packning (6)

Mark val! Packningen bor ersattas en gang per

ar om du anvander tryckkokaren regelbundet

(reservdelsnummer 10056097). For mer information,

kontakta ditt narmsta IKEA varuhus/ kundservice eller

besdk www.ikea.com.

1. Ta bort packningen fran locket.

2. Skoélj packningen med varmt vatten.

3. Torka packningen med en kdkshandduk.

4. Mérk val! Packningen bor inte pressas ihop eller
deformeras vid forvaring. Det ar darfor bra att
satta tillbaka packningen i locket vid férvarning av
tryckkokaren.

Rengoring av sdkerhetsventilen (4)

Kontrollera alltid att sékerhetsventilen (4) ar

mandvrerbar och inte blockerad fére anvandning.

1. Tryck in sakerhetsventilen (4) med den
medféljande tunna pinnen (11) och kontrollera att
sakerhetsventilen (4) enkelt ror sig.

2. Kontrollera att det inte ar igensatt med matrester.
Ta bort matresterna om det behdvs.

Férvaring av tryckkokaren

Viktigt! Tryckkokaren ska aldrig férvaras med locket
pa. Om det inte finns nagon ventilation inuti grytan
kan kondens bildas och detta kan leda till att dalig lukt
bildas vilket kan forstora tryckkokaren.

1. Forvara packningen i locket.
2. Forvara grytan och locket separat.
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7. Om tryckkokaren inte fungerar

Varning! Om okontrollerad dnga kommer ut fran
tryckkokaren, ta bort den fran spisen. Tryckkokaren
ska inte anvandas tills felet ar atgardat. Det &r bara
normalt att lite anga kommer ut fran tryckregulatorn
8.

Vad gor jag om:

Problem Madjliga orsaker

Atgérd

Anga kommer ut mellan locket och | 1. Tryckkokaren &r inte stangd pa
grytan. ett korrekt satt.

2. Packningen &r smutsig.
3. Packningen é&r utsliten.

Stang tryckkokaren korrekt.
Reng6r packningen.
Ersatt packningen (1 x ar)

Anga kommer inte ut fran 1. Anga kommer ut mellan locket
tryckregulatorn. och grytan.

2. Tryckregulatorn ar smutsig.

3. Inte tillrackligt med vatska i
tryckkokaren.

4. Varmen pa spisen ar for lag.

Ersatt packningen (1 x ar).
Rengér tryckregulatorn

(se avsnitt “Rengdring och
forvaring”).

Kyl ner tryckkokaren langsamt
och fyll med minst 0.25 | vatska.
Oka varmen pé spisen.

For mycket anga kommer ut fran 1. Varmen pa spisen ar for hog.

Sank varmen pa spisen.

inte korrekt fastskruvade.
2. Tryckregulatorn ar smutsig.
3. Tryckregulatorn ar defekt.

tryckregulatorn. 2. Tryckregulatorn ar smutsig. Rengér tryckregulatorn
(se avsnitt “Rengdring och
férvaring”).
Anga kommer ut frén 1. Tryckregulatorn ar inte Skruva fast tryckregulatorn och
tryckregulatorn i sidleds. fastskruvad pa ratt satt. dra at muttern pa insidan av
locket med hjalp av nyckeln 10.
Anga kommer ut fran 1. Skyddskaporna i Kontrollera skyddskaporna
sakerhetsventilen. tryckregulatorn ar defekta och (se avsnitt "Rengdéring och

forvaring”).

Rengér tryckregulatorn

(se avsnitt "Rengdéring och

forvaring”).

Kontakta ditt narmsta IKEA
varuhus/ Kundservice eller
besdk www.ikea.com.

Locket gar inte att 6ppna. 1. Det ar for mycket tryck i
tryckkokaren.

Folj instruktionerna i
avsnittet "Sahar éppnar du
tryckkokaren".
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. Nazvy casti
Rukojet hrnce
Rukojet poklice
Tlacitko pro uvolnéni rukojeti
Bezpecnostni ventil
Poklice
Tésnéni
Okno bezpecnostniho tlaku
Regulator tlaku
Boc¢ni rukojet’
. Hrnec
11. Kolik

2. DULEZITA OCHRANNA OPATR. - Etéte pFed
pouZzitim

PFectéte si vSechny pokyny.

Nedopustte, aby byly déti v blizkosti tlakového hrnce
pfi jeho pouzivani.

Nedavejte tlakovy hrnec do rozehfaté trouby.
Pohybujte tlakovym hrncem pod tlakem s maximalni
opatrnosti. Nedotykejte se horkych povrchd.
PouZivejte rukojeti. Pokud je to nutné, pouzivejte
ochranu.

NepouZivejte tlakovy hrnec k jinym tGcelm, nez pro
které je urcen.

Tento tlakovy hrnec vari pod tlakem. Nevhodnym
pouzivanim tlakového hrnce mdzete zpUGsobit opareni.
Ujistéte se, Ze je tlakovy hrnec spravné uzavren jesté
pred pusobenim tepla. Viz odstavec Navod k pouZziti.
KdyZ je dosazeno normalniho provozniho tlaku,
vypnéte ohrev, aby se nevypafila veskerd tekutina,
kterd vytvari paru.

NepokouSejte se o nésilné otevreni tlakového hrnce.
Neotvirejte dfive, nezZ se ujistite, Ze se vnitrni tlak jiz
zcela sniZil. Viz odstavec ,Navod k pouZziti“ .

Nikdy nepouZivejte tlakovy hrnec bez pfidani vody, to
by jej mohlo vazné poskodit.

Neplrite tlakovy hrnec nad 2/3 jeho objemu (viz znacka
MAX uvnitf hrnce). PFi vafeni potravin, které béhem
vareni nabyvaji objem, jako jsou ryZe nebo susena
zelenina, neplrite tlakovy hrnec nad % jeho objemu
(viz znacka % uvnitf hrnce). Nadmérné naplnéni
mUzZe zplsobit ucpani ventilu pro odvod péary a vznik
pretlaku. Viz ¢ast ,Navod k pouZiti” .

Pouzivejte vhodné zdroje tepla v souladu s ndvodem
k pouZiti.

Po uvareni masa s kdzi (napf. hovéziho jazyka), které
muze pod tlakem nabobtnat, jej nepropichuijte, pokud
je kdize otekla, mohla by ven vystriknout vafici voda a
mobhla by vas opafit.

PFi vareni mékkych jidel pred otevienim poklice s
tlakovym hrncem jemné zatfeste, aby se zabranilo
vystriknuti jidla.

Pamatujte, Ze nékteré potraviny, jako je jablecna Stava,
brusinky, kroupy, ovesné vlocky nebo jiné obiloviny,
hrasek, nudle, makarony, rebarbora nebo Spagety,
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mohou pénit, bobtnat a ucpat zafizeni pro uvolnéni
tlaku (ventil pro odvod pary). Tato jidla by neméla byt
varena v tlakovém hrnci.

PFed kazdym pouZitim zkontrolujte, zda nejsou ventily
ucpané. Viz odstavec Navod k pouZiti.

Nikdy nepouZzivejte tlakovy hrnec v tlakovém rezimu
pro hluboké nebo mélké smazeni potravin.
Nemanipulujte s nékterym z bezpecnostnich systému
nad rdmec pokyn0 k Gdrzbé uvedenych v navodu k
poufziti.

PouZivejte pouze néhradni dily vyrobce v souladu s
prislusnym modelem. Pokud mate jakékoliv dotazy,
obratte se na nejblizsi obchodni dim IKEA/sluzby
zakaznikm nebo se podivejte na www.IKEA.cz
USCHOVEJTE TYTO INSTRUKCE NA POZDEJSi POUZITI.

3. Technické informace

Pracovni tlak: 0,6 bar (nastaveni 1) a 1,0 bar (nastaveni
2).

Max. pFipustny tlak: 300 kPa.

Vyuzitelny objem: 6 litrd.

Dri__itel Iicence3 IKEA of Sweden, Tulpanvagen 8, SE-343
81 ALMHULT, Svédsko.

Model: 20463650, 80463652, 00463651

Tlakovy hrnec nese oznaceni CE podle smérnice o
tlakovych zafizenich (2014/68/EU).

Tlakovy hrnec mé certifikat GS.

4. Bezpecnostni informace

+ Tlakovy hrnec je dodavan s reguldtorem tlaku v
poklici, ktery zajistuje, aby tlak v hrnci zUstaval
konstantni dle poZadovaného nastaveni.

+ Tlakovy hrnec ma nékolik bezpeénostnich systém,
které zajisti, Ze vas tlakovy hrnec bude fungovat
bezpecné i v pfipadé technické zavady. Regulator
tlaku 8 zajistuje, ze tlak z(istava v tlakovém hrnci
konstantni. Je mozné, Ze béhem pouzivani mlze
unikat péra. Bezpecnostni ventil 4 uvolni nadmérny
tlak, pokud regulator tlaku nefunguje. Pokud
reguldtor tlaku 8 a pojistny ventil 4 selZou, dojde
k Uniku pretlaku pfes okno bezpecnostniho tlaku
7. Tlacitko pro uvolnéni poklice 3 Ize pouze stlacit
dolli k otevieni hrnce, kdyz byl tlak vyrovnan a
Cerveny bezpecnostni ventil 4 klesa dold.

VSeobecné bezpecnostni informace

Pred kazdym pouZitim zkontrolujte, zda je regulator
tlaku 8 a pojistny ventil 4 ovladatelny a nezablokovany
(viz ¢ast ,Navod k pouziti”).

PFed umisténim na varnou desku se vzdy ujistéte, Ze
je tlakovy hrnec spravné zavreny (viz ¢ast ,Navod k
pouziti”).

Regulator tlaku 8 nesmi byt nikdy zakryt Zadnymi
predméty.

VZdy se ujistéte, Ze regulétor tlaku 8 je pfi pouZzivani od
vés odvracen a Ze neni obracen ve sméru, kde by mohl
nékdo prochézet. V pripadé poruchy unika hodné pary.
Pokud z bezpec¢nostniho ventilu 4 nebo
bezpecnostniho tlakového okna 7 uniké péra, okamzité
vypnéte pfivod tepla, protoZe je tlak uvnitf tlakového
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hrnce pfilis vysoky. Nepokracujte v pouzivani
tlakového hrnce, dokud nebude problém odstranén
(viz &4st ,ReSeni problém”).

Aby nedoslo k poSkozeni tlakového hrnce, méli byste
zajistit, aby nddoba vzdy obsahovala nejméné 0,25
litru tekutiny, aby bylo moZné vyrobit dostatec¢né
mnozZstvi pary a aby nedoslo k prehrati tlakového
hrnce a vyvareni obsahu hrnce.

UPOZORNENI: Opravy tlakového hrnce smi provédét
pouze autorizovany odbornik.

UZite€né informace

| ) e ) e ) e
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Tlakovy hrnec je vhodny k pouZivani na viech typech
varnych desek vcetné desek induké&nich.

Tlakovy hrnec muZete pouZzivat jako tradi¢ni hrnec (bez
poklice) k opeceni jidla pFed tlakovym varenim.

Tim, Ze date tlakovy hrnec na varnou zénu se stejnym
nebo mensim prdmérem, usetfite energii.

PFi manipulaci na varné desce tlakovy hrnec vzdy
zvedejte, abyste varnou desku neposkrabali.

Méjte na paméti, Ze se tlakovy hrnec béhem provozu
zahfiva. Vzdy s nim manipulujte pomoci rukojeti.
Nikdy nedovolte, aby se v hrnci vyvafila veskera
tekutina, to by mohlo hrnec véazné poskodit.

Pokud je tlakovy hrnec pouZivan na plynové varné

desce, ujistéte se, Ze se plameny nedotykaji rukojeti.

5. Navod k pouZiti

Pfed kazdym pouZitim

Pred varenim v tlakovém hrnci byste méli zkontrolovat

vSechny bezpecnostni funkce, aby nedoslo k poSkozeni

tlakového hrnce.

1. Zkontrolujte, zda jsou otvory pro regulator tlaku 8
na vnitfni strané poklice Cisté.

2. Pokud tomu tak neni, vycistéte regulator tlaku 8
(viz &ast ,Cidténi a skladovani®).

3. Zkontrolujte, zda je pojistny ventil 4 pohyblivy a
neuvizl.

4. Zkontrolujte, zda neni tésnéni 6 Zddnym
zplsobem poskozeno, napf. prasklé. Upozornéni!
V pribéhu casu mlze tésnéni ztvrdnout, a proto
jiz neposkytuje vzduchotésné uzavreni. To povede
k uniku pary z okraje poklice a tésnéni proto bude
vyzadovat vyménu. V pfipadé nédhradnich tésnéni
se prosim obratte na nejblizsi obchodni dim IKEA
nebo navstivte IKEA.cz

Navod k pouZiti tlakového hrnce

1. Naplnte hrnec jidlem a / nebo tekutinou.
Upozornéni! Nikdy nenaplfiujte tlakovy hrnec
jidlem a tekutinou nad znac¢ku ,MAX" na vnitfni
strané hrnce. To odpovida maximalné 4 litrdm (pro
tlakovy hrnec s uzitnym objemem 6 litr). P¥i vareni
potravin, které bobtnaji, napf. ryZe nebo lusténiny,
nikdy nenapliujte nadobu nad ,%". Zabranite tak
tomu, aby se potravina dostala k poklici a pfipadné
zablokovala regulator tlaku a pojistny ventil.
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2. Poklici 5 umistéte na hrnec 10 tak, aby kruhova
znacka na poklici smérovala ke kruhové znacce na
spodni ¢asti rukojeti hrnce 1.

3. Otacejte poklici tak, aby rukojet 2 poklice a rukojet’
1 hrnce byly vyrovnany a sly3itelné zacvakly na
misto.

4. Na regulatoru tlaku 8 vyberte poZzadované
nastaveni vafeni:

I; Pomalé vareni: regulator tlaku zobrazi bily
krouZek.

II; Rychlé varFeni: regulator tlaku zobrazi dva bilé
krouzky.

DalSi rady ohledné vareni najdete v dokumentu
Tabulka s ¢asy vareni.

5. Umistéte tlakovy hrnec na varnou desku, kterd
ma podobnou velikost jako dno tlakového hrnce.
Upozornéni! Varna deska by neméla byt vétsi
nez dno tlakového hrnce. V opa¢ném pripadé by
mohlo dojit k nadmérnému stoupani tepla ode dna
po sténdch, ¢imZ by se mohli poskodit plastové
rukojeti.

6. Nastavte varnou desku na nejvyssi teplotu. Jakmile
je vtlakovém hrnci tlak, Cerveny pojistny ventil 4
bude stoupat, ¢imzZ se poklice uzavre. Pozndmka!
Na zacatku vareni mlze z pojistného ventilu
vychézet trochu pary.

7. Jakmile zacne z bezpe¢nostniho otvoru 2 vychéazet
para, snizte teplotu varné desky na priblizné 1/2
tak, aby vychéazelo pouze malé mnoZstvi pary.
Pokud jste pro rychlé vareni zvolili ,nastaveni II”

a na regulatoru tlaku 8 jsou zobrazeny dva bilé
krouZzky a z bezpe¢nostniho otvoru 2 vychazi trochu
pary, tlakovy hrnec jidlo rychle uvafi a Setfi energii.
Upozornéni! Je-li na reguldtoru tlaku 8 pri vareni
zobrazen Cerveny krouzek, je tlak pFilis vysoky a je
nutné snizit nastaveni na varné desce.

Otevirani tlakového hrnce

Upozornéni! Pokud je Cerveny pojistny ventil 4 stale
zvednuty, tlakovy hrnec je porad pod tlakem a poklici
nelze otevfit. Za Zadnych okolnosti se nepokousejte
otevfit poklici, protoze nahly Gnik tlaku mize mit za
nasledek opareni. Tlakovy hrnec se otevre az kdyz
Cerveny pojistny ventil 4 klesne dolu. To Ize provést
tremi zplsoby.

Tlakovy hrnec nikdy neponofujte do vody. V opacném
pfipadé bude tlak okam?Zité klesat, coz muZze vést ke
zniceni dna.



TFi zpusoby otevieni tlakového hrnce

Existuji tfi zpUsoby, jak sniZit tlak v hrnci, aby jej bylo
mozné otevrit.

Zpusob €. 1: Uvolnéni pary

Tato metoda vyZaduje uvolnéni co nejvétsiho mnozstvi
pary, dokud se tlak v tlakovém hrnci nesnizi natolik,
aby bylo moZzné odstranit poklici.

Upozornéni! Nezapomerite, Ze regulator tlaku 8 je pfi
otevirani tlakového hrnce od vas odvracen, protoze
touto metodou z tlakového hrnce unika horka para.
Regulator tlaku 8 nezakryvejte rukou, kdyZ otacite
regulatorem tlaku, aby se uvolnila para. Méli byste byt
proto opatrni, abyste si nespalili ruku.

1. Sundejte tlakovy hrnec z varné desky.

2. Opatrné otocte regulatorem tlaku 8 do polohy pro
uvolnéni pary.

3. Pockejte, aZ se tlak vyrovna a Cerveny pojistny
ventil 4 klesne dol0.

4. Upozornéni! Jakmile ¢erveny pojistny ventil 4
klesne dold, teplota uvnitf tlakového hrnce je stale
témér 100 ° C.

5. Stisknéte tlacitko uvolnéni rukojeti 3 a soucasné
otacejte poklici, dokud kruhova znacka na viku
neukazuje na kruhovou znacku na rukojeti hrnce
1. Pozndmka! Jakmile stisknete tlacitko uvolnéni
rukojeti 3, mGze unikat zbytkova para.

6. Odstrante poklici z hrnce.

Zplsob &. 2: Uspora energie

ZpUsob €. 2 vyZaduje, aby byl tlakovy hrnec vypnut

nékolik minut pred tim, neZ se jidlo dovafi, pficemz

tlakovy hrnec nechdme na varné desce. Optimalini
vyuZiti zbytkového tepla a Gspory energie.

1. Pockejte, aZ se tlak stabilizuje a Cerveny pojistny
ventil 4 klesne dol(i. Poznamka! Kdyz pojistny ventil
4 klesne, teplota uvnitf tlakového hrnce je stale
kolem 100 ° C.

2. Stisknéte tlacitko uvolnéni rukojeti 3 a soucasné
otacejte poklici, dokud kruhové znacka na viku
neukazuje na kruhovou znacku na rukojeti hrnce
1. Upozornénil Jakmile stisknete tlacitko uvolnéni
rukojeti 3, mGze unikat zbytkova para.

3. Odstrarite poklici z hrnce.

ZpUsob &. 3: Uspora Easu

ZpUsob ¢&. 3 vyZzaduje, abyste po ukonceni vareni

odstranili tlakovy hrnec z varné desky. Aby bylo mozné

poklici ihned otevrit, musi se tlak ve dné uvolnit ru¢né.

Tento zpUsob Setfi zejména Cas.

1. Drzte tlakovy hrnec pod tekouci vodou, dokud
pojistny ventil 4 neklesne (tlak vody by nemél
byt prili§ vysoky). Upozornéni! Dbejte na to, aby
nedoslo k narazu proudu vody do regulatoru tlaku
8 nebo pojistného ventilu 4, protoZe voda by se
jinak mohla dostat do hrnce a zfedit jidlo.

2. Stisknéte tlacitko uvolnéni rukojeti 3 a soucasné
otacejte poklici, dokud kruhové znacka na poklici
neukazuje na kruhovou znacku na rukojeti hrnce
1. Upozornéni! Jakmile stisknete tlacitko uvolnéni
rukojeti 3, mize unikat zbytkova para.

3. Odstrante poklici z hrnce.

6. Cisténi a skladovani

Vas tlakovy hrnec se snadno €isti a udrzuje. Aby bylo

mozné tlakovy hrnec pouzivat po dlouhou dobu,

prosime, abyste vzdy dodrZovali nasledujici pokyny pro
cistén.
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Cetnost Cisténi:

Cinnosti Frekvence

Ox

iSténi hrnce 10 Po kazdém pouZiti

Cisténi regulatoru tlaku 8 | Pokud je 3pinavy

Cisténi poklice 5 Po kazdém pouZiti

Cisténi tésnéni 6 Po kazdém pouZiti

Pokud je potreba. Pro
podporu kontaktujte
nejbliz§i obchodni diim
IKEA/oddéleni sluzeb
zakaznikim nebo www.
IKEA.cz

Vyména tésnéni 6

Myti tlakového hrnce
Po kazdém pouZiti tlakovy hrnec umyjte.
Tlakovy hrnec vzdy myjte v ruce.

Nepouzivejte draténku na naddobi nebo cokoli jiného,
co by mohlo poskrabat povrch.

Pokud je to mozné, tlakovy hrnec oplachnéte
bezprostfedné po jeho pouZiti, aby na ném nemohly
zaschnout Zadné zbytky jidla.

Jak cistit hrnec (10)

Hrnec 10 vycistéte po kazdém pouZziti:

1. Hrnec omyjte v rukou teplou vodou a jemnym
Cisticim prostfedkem.

2. Oplachnéte cistou vodou.

3. Vysuste utérkou, aby na hrnci nezbyly skvrny od
vody.

Jak cistit poklici (5)

Upozornéni! Poklice nesmi byt umyvana v mycce

nadobi.

1. Regulator tlaku 8 vytahnéte smérem nahoru.

2. Poklici omyjte horkou vodou a jemnym ¢isticim
prostfedkem. Pokud je poklice obzvlasté Spinava,
namocte ji na chvili do vody a jemného cisticiho
prostredku.

3. Regulator tlaku 8 oplachnéte v cisté horké vodé.

4. Poklici 5 oplachnéte pod horkou vodou.

5. Vysuste poklici utérkou, aby na ni nezlstaly skvrny
od vody.

6. Regulator tlaku 8 vloZte zpét do poklice.

Cisténi t&snéni (6)

Upozornéni! Pokud pravidelné pouZivate tlakovy

hrnec (€islo ndhradniho dilu 10056097), méli byste

tésnéni vymeénit jednou za rok. Obratte se na nejblizsi
obchodni ddm IKEA / sluzby zakaznikim www.IKEA.cz

1. Odstrante tésnéni z poklice.

2. Oplachnéte tésnéniv cisté, horké vodé.

3. Osuste tésnéni utérkou.

4. Upozornéni! Tésnéni by nemélo byt béhem
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skladovani stlaceno ani zdeformovéno. BEhem
skladovani je proto vhodné umistit tésnéni zpét
do vika.

Cisténi tlakového ventilu (4)

Pfed kazdym pouzitim zkontrolujte, zda je pojistny

ventil (4) ovladatelny a zda neni zablokovany.

1. Pojistny ventil (4) posurite pomoci pfiloZzeného
tenkého koliku (11) a zkontrolujte, zda se pojistny
ventil (4) pohybuje hladce.

2. Zkontrolujte, zda neni ucpany zbytky jidla. V
pripadé potreby odstrarite zbytky jidla.

Skladovani tlakového hrnce

Pozor! Tlakovy hrnec nesmi byt nikdy uloZen s

nasazenou poklici. Pokud neni zajisténo vétrani, mize

vzniknout kondenzace, kterd povede k hromadéni
zapachu a mGze dokonce tlakovy hrnec poskodit.

1. Tésnéni uloZte v poklici.

2. Hrnec a poklici uloZte oddélené.



7. ReSeni problémii

Upozornéni! Jakmile se objevi nekontrolovatelna

para, odstrarite tlakovy hrnec z varné desky. Tlakovy
hrnec nesmi byt znovu pouzivan, dokud nebude chyba
odstranéna. Pouze mirny Unik pary z regulatoru tlaku

8 je normalni.
Co délat, pokud:

Problém Mozné pFi€iny ReSeni
Para unikd mezi hrncem a poklici. 1. Tlakovy hrnec neni spravné 1. Zavrete tlakovy hrnec znovu a
zavren. spravneé.

2. Tésnénije Spinavé. 2. Vycistéte tésnéni.

3. Tésnéni je poSkozené/ 3. Vymérite tésnéni (1krat za rok).
opotrebované.

Z regulatoru tlaku neunika zadna 1. Mezi hrncem a poklici unika 1. Vyménte tésnéni (1krat za rok).
para. para. 2. Vycistéte regulator tlaku (viz

2. Regulator tlaku je Spinavy. ¢ast ,Cisténi a skladovani).

3. Vtlakovém hrnci je 3. Tlakovy hrnec pomalu zchladte
nedostate¢né mnozZstvi a naplfite minimalné 0,25 |
tekutiny. tekutiny.

4. Prilis nizké zasobovani teplem. | 4. ZvySte dodavku tepla (zvyste

stupen na varné desce).
Z regulatoru tlaku unika pFilis velké | 1. PFiliS vysoké zasobovani 1. Snizte dodavku tepla (nastavte
mnozstvi tlaku. teplem. varnou desku na nizsi stuper).

2. Regulator tlaku je Spinavy. 2. Vycistéte regulator tlaku (viz

¢ast ,Cisténi a skladovani“).
Para unika ze stran reguldtoru 1. Regulator tlaku neni spravné 1. Nasadte spravné regulator
tlaku. pripevnén. tlaku a dotdhnéte matici na
vnitFni strané poklice pomoci
klice cislo 10.
Para unika z bezpecnostniho 1. Ochranné poharky v reguldtoru | 1. Zkontrolujte bezpe¢nostni
otvoru. tlaku jsou vadné nebo nejsou uzavéry (viz ¢ast ,Cisténi a
spravné pripevnény. skladovani).

2. Regulator tlaku je zaSpinény. 2. Vydistéte regulator tlaku (viz

3. Regulator tlaku je vadny. ¢ast ,Cisténi a skladovani*).

3. Kontaktujte nejblizsi obchodni

ddm IKEA/Sluzby zakaznikim
nebo se podivejte na www.
IKEA.cz

Viko se neotevre.

V tlakovém hrnci je pFilis velky
tlak.

Ridte se instrukcemi v &asti
,Otevirani tlakového hrnce".
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Espafiol

1. Partes

1. Mango de laolla

2. Mango de la tapa

3. Botén de apertura del mango
4. Valvula de seguridad
5. Tapa

6. Junta

7. Abertura de seguridad
8. Regulador de presion
9. Asa lateral

10. Olla

11. Perno

2. INFORMACION DE SEGURIDAD. Leer antes de usar
Lee atentamente las instrucciones.

No permitas que los nifios se acerquen a la olla a
presiéon mientras la utilizas.

No metas la olla a presién en el horno caliente.

Mueve la olla a presién con precaucion. No toques las
superficies calientes. Utiliza las asas y pomos. En caso
necesario, utiliza protecciones.

No utilices la olla a presién para otros fines que no
sean aquellos para los que ha sido disefiada.

Esta olla funciona a presién. Usala correctamente para
evitar el riesgo de quemadura. Comprueba que esté
bien cerrada antes de iniciar la coccién. Ver la seccién
“Instrucciones de uso".

Cuando haya alcanzado el nivel de presién adecuado,
reduce el calor para que el liquido, que crea vapor, no
se evapore.

No fuerces la apertura de la olla a presién. Espera
hasta que la presién interna haya descendido
totalmente antes de abrirla. Ver la seccion
“Instrucciones de uso”.

Nunca utilices la olla a presién sin agua, porque se
dafaria.

No llenes la olla mas de 2/3 de su capacidad (hasta la
marca “MAX" del interior de la olla). Cuando cocines
alimentos que aumentan de volumen durante la
coccién, como arroz o legumbres, llena la olla a la
mitad de su capacidad (hasta la marca “1/2" del interior
de la olla). Si la llenas en exceso, la valvula podria
atascarse y se podria formar un exceso de presion. Ver
la seccion "Instrucciones de uso".

Utiliza las fuentes de calor indicadas en las
instrucciones.

Si has cocinado carne con piel (por ejemplo, lengua de
buey), que puede hincharse por efecto de la presion,
no pinches la carne mientras la piel esté hinchada, ya
que podria salir agua hirviendo y quemarte.

Cuando cocines alimentos pastosos, agita ligeramente
la olla antes de abrirla para evitar la proyeccién de
alimentos.

Atencién, algunos alimentos como la compota

de manzana, los ardndanos, la cebada perlada, la
harina de avena u otros cereales, guisantes partidos,
tallarines, macarrones, espaguetti o ruibarbo pueden
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producir espuma o proyecciones, que podrian taponar
el orificio de seguridad (evacuacién de vapor). Estos
alimentos no se deben cocinar en una olla a presién.
Antes de usarla, comprueba que la junta estd limpia

y que las valvulas no estan obstruidas. Ver el capitulo
“Instrucciones de uso”.

No utilices nunca la olla a presién para freir alimentos.
No alteres en modo alguno los sistemas de

seguridad de la olla y atente a las instrucciones de
mantenimiento que aparecen en las instrucciones de
uso.

Utiliza solo partes de recambio originales, adaptadas
al modelo de olla. En caso de duda, ponte en contacto
con tu tienda IKEA/servicio de Atencién al cliente o
entra en www.IKEA.es

GUARDA ESTAS INSTRUCCIONES.

3. Informacién técnica.

Presién de funcionamiento: 0,6 bar (configuracién 1)y
1 bar (configuracién 2).

Liberacién de vapor maxima permitida: 300 kPa.
Capacidad de uso: 6L.

Titular de I_g—.\ licencia: IKEA of Sweden, Tulpanvagen 8,
SE-343 81 ALMHULT, Suecia.

Modelo: 20463650, 80463652, 00463651.

La olla a presion lleva la marca CE de acuerdo con la
Directiva de Equipos a Presion (2014/68/EU).

La olla a presion tiene certificado GS.

4. Informacién sobre seguridad

+ Laollalleva en la tapa un regulador de presién que
ayuda a mantener la presién deseada constante.

+ Varios sistemas de seguridad garantizan el
funcionamiento seguro de la olla, incluso en caso
de fallo técnico. El regulador de presién 8 asegura
una presién constante en el interior de la olla.

Es posible que salga vapor continuadamente
durante el uso. La valvula de seguridad 4 libera el
exceso de presién en caso de mal funcionamiento
del regulador. En caso de mal funcionamiento

del regulador 8y de la valvula de seguridad 4,

el exceso de presion puede salir a través de la
abertura de seguridad 7. Solo puedes presionar
el botén de abertura de la tapa 3 para abrir

la olla cuando la presién se haya distribuido
uniformemente y entonces descienda la valvula de
seguridad roja 4.

Informacion general de seguridad

Antes de cada uso, comprueba que el regulador de
presion 8y la véalvula de seguridad 4 se puedan mover
y no estén obstruidos. (Ver la seccién “Instrucciones
de uso”).

Antes de colocar la olla a presion sobre la placa,
comprueba siempre que esté correctamente cerrada.
(Ver la seccion “Instrucciones de uso”).

Nunca cubras el regulador de presién 8 con ningiin
objeto.

Asegurate de que el requlador de presion 8 esté
situado frente a ti durante el uso y que esté situado
frente a nadie que pudiera pasar cerca. En caso de
fallo, podria salir mucho vapor.



Cuando el vapor salga por la valvula de seguridad 4 o
por la abertura de seguridad 7, apaga inmediatamente
la fuente de calor, porque la presién en el interior de la
olla es demasiado elevada. No utilices la olla a presiéon
hasta que el problema se haya solucionado. (Ver la
seccion “Resolucion de problemas”).

Para evitar dafios en la olla a presién, asegurate de
que contenga una cantidad de liquido de al menos
0,25L, para que se produzca vapor suficiente, la olla no
se caliente en seco y no tenga exceso de calor.
ATENCION: las reparaciones de la olla solo debe
hacerlas un profesional autorizado.

Informacién importante

| ) e ) e ) e
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La olla a presién se puede utilizar en todo tipo de
placas, incluidas las de induccién.
Se puede utilizar como una olla convencional (sin la
tapa) para dorar alimentos antes de cocinar a presion.
Si colocas la olla en una placa con el mismo diametro
o menor, ahorras energia.
Para evitar rayar la vitroceramica, levanta siempre la
olla cuando la muevas.
Ten en cuenta que se calienta durante el uso. Utiliza
siempre manoplas.
Para evitar dafios graves, no dejes que se evapore por
completo el liquido del interior de la olla a presion.

Cuando utilices la olla en una placa de gas, controla
que la llama no alcance las asas.

5. Instrucciones de uso

Antes de cada uso.

Antes de utilizar la olla a presién, comprueba siempre

las funciones de seguridad para evitar dafiar la olla.

1. Comprueba que las aberturas del regulador de
presion 8 del interior de la tapa estén limpias.

2. En caso necesario, limpia el regulador de presién 8.
(Ver la seccién “Mantenimiento y limpieza”).

3. Comprueba que la vélvula de seguridad 4 se
mueva y que no esté atascada.

4. Asegurate de que la junta 6 no esté dafiada
de ninguna forma, p. e]., que no esté partida.
Importante: con el paso del tiempo, la junta se
puede endurecer y no cerrar herméticamente. Esto
puede provocar que escape vapor por el borde de
la tapa, lo que significa que es necesario sustituir la
junta. Para reemplazar la junta ponte en contacto
con nuestro servicio de Atencién al Cliente o entra
en www.ikea.es.

Cémo utilizar la olla a presién

1. Llena la olla de alimentos y/o liquido. Advertencia:
no llenes la olla nunca por encima de la sefial
“MAX" que hay en el interior y que corresponde
a un maximo de 4 litros para las ollas con una
capacidad utilizable de 6 litros y a un maximo
de 2,5 litros en el caso de las ollas de 4 litros de
capacidad. Si cocinas alimentos que aumentan de
volumen, como el arroz y las legumbres, no llenes
la olla @ mas de la mitad de su capacidad (hasta

la sefial “1/2" que hay en el interior) para evitar
que los alimentos lleguen a la tapa y obstruyan la
vélvula de seguridad y el regulador de presion.

2. Ponlatapa5enlaolla10 de manera que la marca
circular de la tapa apunte a la marca circular que
hay en la parte inferior del mango 1.

3. Gira la tapa hasta que el mango de la tapa 2y el
mango de la olla 1 estén alineados y oigas un clic.

4. Elige el modo de coccién en el regulador de
presion 8:

I: coccion lenta (1).

II: coccion rapida (2).

Para mas informacién, consulta la Tabla de
tiempos de coccién.

5. Coloca la olla en una placa de tamafio similar al
de la base del recipiente. jAtencién! La placa no
debe ser mayor que la base de la olla, porque
podria subir demasiado calor por los laterales del
recipiente y dafiar las asas de plastico.

6. Regula la placa a la temperatura mas alta. En
cuanto se forme presién en la olla, la valvula
de seguridad roja 4 subird y se cerrara la tapa.
jAtencion! Al inicio de la coccién es posible que
escape una pequefia cantidad de vapor por la
vélvula de seguridad.

7. En cuanto escape vapor por el regulador de
presién 8, reduce aproximadamente a la mitad la
temperatura de la placa, para que solo escape una
pequefia cantidad de vapor. Ahora la olla funciona
en coccion rapida, ahorrando energia.

Abrir la olla a presién

Advertencia: si la valvula roja de seguridad 4 esta
levantada, significa que la olla alin esta presurizada
y que la tapa no se puede abrir. No intentes forzar

la apertura de la tapa bajo ningiin concepto, ya que
la liberacién repentina de presién podria provocarte
quemaduras. La olla a presién solo se puede abrir
cuando ha bajado la vélvula roja de seguridad 4. Hay
tres métodos de apertura.

Nunca metas la olla entera en agua. Si lo haces, la
presion bajaria de repente y esto podria dafiar la base
de la ollay la comida.

3 formas de apertura

Hay 3 formas de reducir la presién en la olla para
poder abrirla.

Método 1: liberar el vapor
Este método prevé la liberacién del maximo vapor
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posible hasta que la presién del interior de la olla
haya disminuido lo suficiente como para poder abrir
la tapa.

Advertencia: asegurate de que el regulador de presién
8 no apunte hacia ti cuando salga el vapor, ya que
este método prevé que la olla a presién libere mucho
vapor. No tapes con la mano el regulador de presién
8 cuando lo gires para que salga vapor, ya que se
liberard mucho vapor de repente y podrias quemarte
la mano. Presta mucha atencién para evitar quemarte.

1. Quita la olla a presién de la placa.

2. Gira el regulador de presién 8 para ponerlo en la
posicion de liberacion de vapor.

3. Espera hasta que la presién se distribuya
uniformemente y la valvula roja de seguridad 4
haya bajado.

4. Importante: aunque la vélvula roja de seguridad 4
haya bajado, la temperatura del interior de la olla a
presién seguira siendo de unos 100 °C.

5. Presiona el botén de apertura del mango 3y, al
mismo tiempo, gira la tapa en el sentido contrario
a las agujas del reloj, hasta que la marca circular de
la tapa apunte hacia la marca circular del mango
de la olla 1. Importante: cuando presionas el botén
de apertura del mango 3, aun puede salir vapor
residual.
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6. Quita la tapa de la olla.

Método 2: ahorro de energia

En este método se apaga la olla a presion unos

minutos antes de que finalice la coccién de los

alimentos, pero se mantiene la olla sobre la placa y asi
se aprovecha de forma éptima el calor residual y se
ahorra energia.

1. Espera hasta que la presién se estabilice y la
valvula de seguridad roja 4 descienda. Importante:
aunque la valvula roja de seguridad 4 haya bajado,
la temperatura del interior de la olla a presién
seguird siendo de unos 100 °C.

2. Presiona el botén de apertura del mango 3y, al
mismo tiempo, gira la tapa en el sentido contrario
a las agujas del reloj, hasta que la marca circular de
la tapa apunte hacia la marca circular del mango
de la olla 1. Importante: cuando presionas el botén
de apertura del mango 3, aun puede salir vapor
residual.

3. Quita la tapa de la olla.

Método 3: ahorro de tiempo

En el método 3 debes retirar la olla de la placa cuando

haya finalizado la coccién de los alimentos. Para

poder abrir la tapa inmediatamente, hay que liberar

la presion de forma manual. Este método te permite

ganar tiempo.

1. Mantén la olla a presién bajo el grifo de agua hasta
que la valvula de seguridad 4 descienda (la presion
del agua no debe ser muy fuerte). {Precaucion!
Evita que el chorro de agua golpee directamente el
regulador de presién 8 o la valvula de seguridad 4,
ya que el agua podria penetrar en el interior de la
olla y diluir la comida.

2. Presiona el botén de apertura del mango 3y, al
mismo tiempo, gira la tapa en el sentido contrario
a las agujas del reloj, hasta que la marca circular de
la tapa apunte hacia la marca circular del mango
de la olla 1. Importante: cuando presionas el botén
de apertura del mango 3, aun puede salir vapor
residual.

3. Quita la tapa de la olla.

6. Limpieza y conservacioén.

La olla a presion es facil de mantener y lavar. Para
disfrutar de la olla mucho tiempo, sigue siempre las
siguientes instrucciones de lavado.



Frecuencia de lavado:

Actividad Frecuencia

Limpieza de la olla 10. Después de cada uso.

Limpieza del requlador Cuando esté sucio.

de presion 8.

Limpieza de la tapa 5. Después de cada uso.

Limpieza de la junta 6. Después de cada uso.

Cuando sea necesario.
Ponte en contacto con
tu tienda IKEA/servicio
de Atencidn al Cliente o
entra en www.ikea.es.

Reemplazo de la junta 6.

Cémo limpiar la olla a presién
Lava la olla a presion después de cada uso.
Siempre se debe lavar a mano.

No utilices estropajo de aluminio ni productos que
puedan rayar la superficie.

Es aconsejable lavar la olla a presion justo después
de usarla, para que no queden restos que puedan
secarse y pegarse.

Cémo limpiar la olla (10)
Limpia la olla 10 después de cada uso.

1. Lava la olla a mano con agua caliente y un jabén
suave.

2. Aclara con agua.

3. Seca la olla con un pafio de cocina para evitar que
queden marcas de cal.

Cémo limpiar la tapa (5)

Precaucién: no laves la tapa en el lavavajillas.

1. Tira del regulador de presién 8 hacia arriba para
extraerlo.

2. Limpia la tapa con agua caliente y un jabén suave.
Si la tapa esta especialmente sucia, sumérgela en
agua con un jabén suave durante unos minutos.

3. Enjuaga el regulador de presién 8 con agua
caliente limpia.

4. Enjuaga la tapa 5 con agua caliente.

5. Seca la tapa con un pafio de cocina para evitar que
queden marcas.

6. Coloca de nuevo el regulador de presién 8 en la
tapa.

Cémo limpiar la junta (6)

jAtencion! La junta se debe reemplazar una vez al afio,

si utilizas la olla a presién con regularidad (cédigo

de recambio 10056097). En caso necesario ponte en

contacto con tu tienda IKEA/servicio de Atencién al

cliente o entra en www.ikea.es

1. Retira la junta de la tapa.

2. Aclara con agua caliente.

3. Seca con un pafio.

4. Atencion: la junta no debe estar comprimida o
deformada. Es aconsejable guardar la junta en la
tapa, aunque no se utilice la olla.

Cémo limpiar la valvula de seguridad (4)

Antes de cada uso, comprueba que la valvula de
seguridad (4) funciona y no esta bloqueada.

1. Pincha la vélvula de seguridad (4) con el perno
fino que incluye y comprueba que se mueva
suavemente.

2. Asegurate de que no estd obstruida por restos de
alimentos. Si fuera necesario, eliminalos.

Conservacion de la olla a presién.

Advertencia. No se debe guardar nunca la olla a
presién con la tapa. Sin ventilacién suficiente se crea
condensacion, que puede llevar a la aparicion de
malos olores, incluso dafiar la olla a presion.

1. Guarda la junta en la tapa.

2. Guarda la ollay la tapa por separado.
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7. Resolucion de problemas

jAdvertencia! En caso de que salga vapor de forma
incontrolada, quita la olla de la placa y no la utilices
hasta que el problema esté resuelto. Cuando la olla
funciona correctamente, es normal que salga una
pequefia cantidad de vapor del regulador de presién

8.
Qué se debe hacer si:

Problema

Causa posible

Solucién

Sale vapor entre la tapa y la olla.

1.

La olla a presién no estd
cerrada correctamente.

1.

Cierra de nuevo la olla a presion
correctamente.

2. Lajunta estd sucia. 2. Limpia lajunta.
3. Lajunta estd rota/desgastada. | 3. Reemplaza la junta (1 vez al
afo).
No sale vapor del regulador de 1. Sale vapor entre la tapay la 1. Reemplaza la junta (1 vez al
presion. olla. afio).
2. Elregulador de presion esta 2. Limpia el regulador de presion.
sucio. (Ver la seccion “Limpieza y
3. No hay liquido suficiente en conservacion”).
la olla. 3. Deja que la olla a presion se
4. Lafuente de calor esta enfrie lentamente y llénala con
demasiado baja. 0,25L de liquido por lo menos.
4. Aumenta la fuente de calor
(sube la temperatura de la
placa).
Sale una gran cantidad de vapor 1. Lafuente de calor es 1. Reduce el calor (baja la
del regulador de presién. demasiado fuerte. temperatura de la placa).
2. Elregulador de presion esta 2. Limpia el regulador de presién.
sucio. (Ver la seccién “Limpieza y
conservaciéon”).
Sale vapor de los laterales del 1. Elregulador de presién no estd | 1. Inserta correctamente el
regulador de presién. correctamente ajustado. regulador de presién y aprieta
la tuerca de unién del interior
de la tapa con la llave 10.
Sale vapor por la abertura de 1. Los tapones de proteccion del 1. Controla los tapones de
seguridad. regulador de presién estan seguridad. (Ver seccién de
defectuosos o mal ajustados. “Limpieza y conservacién”).
2. Elregulador de presion esta 2. Limpia el regulador de presion.
sucio. (Ver seccion de “Limpieza 'y
3. Elregulador de presién esta conservacion”).
defectuoso. 3. Ponte en contacto con tu tienda

IKEA/servicio de Atencién al
cliente o entra en www.ikea.es.

La tapa no se abre.

Hay demasiada presién en la
olla.

Sigue las instrucciones de la
seccion "Apertura de la olla a
presion".
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Italiano

1. Componenti
1. Manico della pentola

2. Manico del coperchio

3. Pulsante dirilascio del manico

4. Valvola di sicurezza

5. Coperchio

6. Guarnizione

7. Finestra di sicurezza per sfiato vapore
8. Regolatore di pressione

9. Manico laterale

10. Pentola

11. Perno

2. INFORMAZIONI DI SICUREZZA: leggi prima
dell'uso

Leggi attentamente le istruzioni.

Non far avvicinare i bambini alla pentola a pressione
mentre la usi.

Non mettere la pentola a pressione nel forno caldo.
Sposta con molta cautela la pentola quando & sotto
pressione. Non toccare le superfici calde. Tocca solo i
manici e i pomelli. Se necessario, usa delle protezioni.
Non usare la pentola a pressione per scopi diversi da
quello per cui ¢ stata progettata.

Questa pentola cuoce sotto pressione. Un uso
improprio della pentola a pressione pud causare
ustioni. Assicurati che la pentola a pressione sia ben
chiusa prima di iniziare la cottura. Vedi la sezione
"Istruzioni per l'uso".

Quando la normale pressione di funzionamento viene
raggiunta, abbassa il calore in modo che tutti i liquidi,
che producono vapore, non evaporino.

Non forzare l'apertura della pentola a pressione.
Attendi che la pressione interna sia calata
completamente prima di aprire la pentola. Vedi la
sezione "Istruzioni per l'uso".

Non usare mai la pentola a pressione senza
aggiungere acqua, perché si danneggerebbe.

Non riempire la pentola a pressione oltre 2/3 della
sua capacita (guarda il segno “MAX" all'interno della
pentola). Quando cuoci alimenti che aumentano di
volume durante la cottura, come il riso o i legumi
secchi, non riempire la pentola oltre % della sua
capacita (guarda il segno “%" all'interno della pentola).
Se la pentola & troppo piena c'¢ il rischio che il
condotto di sfiato si ostruisca e che si sviluppi una
pressione eccessiva. Vedi la sezione "Istruzioni per
l'uso".

Usa la fonte di calore piu adatta sequendo le istruzioni
per l'uso.

Se cuoci della carne con la pelle (come la lingua di
bue) che pud gonfiarsi per effetto della pressione,
non punzecchiarla quando la pelle & gonfia per non
rischiare di scottarti.

Quando cuoci alimenti pastosi, scuoti delicatamente
la pentola prima di aprire il coperchio per evitare
fuoriuscite.

Tieni presente che alcuni alimenti, come la salsa di

mele, i mirtilli, 'orzo perlato, la farina di avena e altri
cereali, i piselli secchi, le tagliatelle, i maccheroni, il
rabarbaro e gli spaghetti possono produrre schiuma,
schizzi e ostruire il dispositivo per il rilascio della
pressione (foro per lo sfogo). Questi alimenti non
devono essere cucinati nella pentola a pressione.
Prima di usare la pentola a pressione, controlla
sempre che le valvole non siano ostruite. Vedi la
sezione “Istruzioni per l'uso”.

Non usare la pentola a pressione per friggere i cibi.
Non alterare in alcun modo i sistemi di sicurezza della
pentola e attieniti alle istruzioni di manutenzione
riportate nelle istruzioni per l'uso.

Usa solo parti di ricambio originali, adatte al modello
di pentola. In caso di problemi, rivolgiti al tuo negozio
IKEA/Servizio Clienti o visita il sito www.ikea.com.
CONSERVA QUESTE ISTRUZIONI.

3. Caratteristiche tecniche

Pressione d'esercizio: 0,6 bar (posizione 1) e 1,0 bar
(posizione 2).

Pressione massima consentita: 300 kpa.

Capacita: 6 litri.

Titolare di licenza: IKEA of Sweden, Tulpanvdgen 8 SE-
343 81, Almhult, Svezia.

Modello: 20463650, 80463652, 00463651

La pentola a pressione porta il marchio CE, secondo la
direttiva Pressure Equipment Directive (2014/68/EU).
La pentola a pressione & certificata GS.

4. Informazioni di sicurezza

+ Lapentola a pressione é dotata di un regolatore
di pressione nel coperchio, che aiuta a mantenere
I'impostazione della pressione desiderata costante.

* Questo prodotto ha molti sistemi di sicurezza
che garantiscono un funzionamento sicuro
della pentola, anche in caso di guasto tecnico. Il
regolatore di pressione 8 assicura una pressione
costante all'interno della pentola. E possibile che
del vapore fuoriesca continuamente durante
l'uso. La valvola di sicurezza 4 rilascia la pressione
in eccesso in caso di malfunzionamento del
regolatore di pressione. Se il malfunzionamento
interessa sia il regolatore di pressione 8 che la
valvola di sicurezza 4, la pressione in eccesso
puo fuoriuscire anche attraverso la finestra di
sicurezza per sfiato vapore 7. Il pulsante di rilascio
del coperchio 3 puo essere premuto per aprire la
pentola solo quando la pressione viene distribuita
uniformemente e quindi si abbassa la valvola di
sicurezza rossa 4.

Informazioni generali sulla sicurezza

Prima di ogni utilizzo controlla che il regolatore della
pressione 8 e la valvola di sicurezza 4 si riescano a
muovere e che non siano ostruiti (vedi la sezione
"Istruzioni per l'uso").

Assicurati sempre che la pentola a pressione sia
perfettamente chiusa prima di metterla sul piano
cottura (vedi la sezione "Istruzioni per 'uso”).

Non coprire mai con alcun oggetto il regolatore della
pressione 8.
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Assicurati sempre che il regolatore della pressione 8
non sia rivolto verso di te durante l'uso e che non sia
rivolto verso altre persone che potrebbero passare
vicino. Se dovesse guastarsi, potrebbe fuoriuscire
molto vapore.

Se il vapore fuoriesce dalla valvola di sicurezza 4 o
dalla finestra di sicurezza per sfiato vapore 7, spegni
immediatamente la fonte di calore poiché la pressione
all'interno della pentola & troppo elevata. Non usare
la pentola a pressione finché il problema non viene
risolto (vedi sezione “Risoluzione dei problemi").

Per evitare di danneggiare la pentola a pressione,
assicurati che la pentola contenga una quantita di
liquido pari almeno a 0,25 litri: in questo modo viene
prodotta una quantita di vapore sufficiente a evitare
che il liquido si asciughi e che la pentola si surriscaldi.
AVVERTENZA: Le riparazioni devono essere effettuate
esclusivamente da un tecnico qualificato.

Utile da sapere
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La pentola a pressione si pud usare su tutti i tipi di
piani cottura, inclusi quelli a induzione.

Nella stessa pentola puoi rosolare gli alimenti, senza
coperchio, prima della cottura a pressione.

Per risparmiare energia, usa la pentola su una piastra
con diametro uguale o inferiore.

Solleva sempre la pentola quando la sposti su

un piano cottura in vetroceramica, per evitare di
graffiarne la superficie.

Ricorda che la pentola si scalda durante l'uso. Usa
sempre delle presine.

Per non danneggiare la pentola a pressione, non
lasciare mai evaporare completamente il liquido al suo
interno.

Quando usi la pentola a pressione su un fornello a
gas, controlla che la famma non raggiunga i manici.

5. Istruzioni per l'uso

Prima di ogni utilizzo

Prima di usare la pentola a pressione, controlla

sempre tutte le funzioni di sicurezza, per evitare di

danneggiare la pentola.

1. Controlla che le aperture del regolatore di
pressione 8 all'interno del coperchio siano pulite.

2. Se cosi non dovesse essere, pulisci il regolatore
di pressione 8 (vedi la sezione “Pulizia e
conservazione”).

3. Controlla che la valvola di sicurezza 4 si muova e
che non sia incastrata.

4. Controlla che la guarnizione 6 non sia in alcun
modo danneggiata, ad esempio, che non ci siano
fessure. N.B. Col passare del tempo, la guarnizione
puo indurirsi e non assicurare pit una tenuta
ermetica. Questo puod causare la fuoriuscita del
vapore dal bordo del coperchio: ecco perché e
necessario sostituire la guarnizione. Per sostituire
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la guarnizione, rivolgiti al tuo negozio IKEA,
contatta il nostro Servizio Clienti o visita il sito
www.ikea.it.

Come usare la pentola a pressione

1. Riempi la pentola con alimenti e/o liquidi.
Avvertenza! Non superare mai il segno "MAX"
all'interno della pentola. Questo corrisponde a
un massimo di 4 litri, per pentole a pressione con
capacita di 6 litri. Se cuoci alimenti che aumentano
di volume, come il riso o i legumi, non superare
mai il segno %" all'interno della pentola. Questo
per evitare che i cibi raggiungano il coperchio e
blocchino il regolatore di pressione e la valvola di
sicurezza.

2. Metti il coperchio 5 sulla pentola 10 in modo che
il segno circolare sul coperchio punti al segno
circolare sulla parte inferiore del manico della
pentola 1.

3. Ruota il coperchio finché il manico del coperchio
2 e il manico della pentola 1 non sono allineati e
senti un clic.

4. Scegli limpostazione di cottura sul regolatore della
pressione 8:
| - Cottura lenta (1)

II - Cottura veloce (2)
Per saperne di pit, consulta la Tabella dei tempi di
cottura.

5. Metti la pentola su un bruciatore di una misura
simile a quella della base della pentola. Avvertenza!
Il bruciatore non deve essere pitl grande della
base della pentola: una quantita eccessiva di
calore potrebbe risalire lungo i lati della base,
danneggiando i manici in plastica.

6. Accendi il piano cottura alla temperatura piu alta.
Non appena c'e della pressione all'interno della
pentola, la valvola di sicurezza rossa 4 si muove
verso l'alto bloccando il coperchio. N.B. All'inizio
della cottura, una piccola quantita di vapore puo
fuoriuscire dalla valvola di sicurezza.

7. Non appena il vapore inizia a uscire dal regolatore
di pressione 8, dimezza la temperatura del piano
cottura, in modo che fuoriesca solo una piccola
quantita di vapore. In questo modo la pentola a
pressione cuoce i cibi velocemente, risparmiando
energia.

Apertura della pentola a pressione
Avvertenza! Se la valvola di sicurezza rossa 4
¢ sollevata, la pentola a pressione & ancora



pressurizzata e non & possibile aprire il coperchio. Non
bisogna, in nessun caso, cercare di forzare l'apertura
del coperchio, poiché il rilascio improvviso di pressione
puo provocare delle ustioni. La pentola a pressione si
puo aprire solo quando la valvola di sicurezza rossa 4
si sara abbassata. La pentola a pressione si puo aprire
in tre modi.

Non immergere mai completamente la pentola

a pressione in acqua. Cosi facendo la pressione
diminuisce all'istante, danneggiando la base della
pentola e i cibi.

Tre modi per aprire la pentola a pressione
Ci sono tre metodi per ridurre la pressione all'interno
della pentola, per poterla aprire.

Metodo 1: rilascio del vapore

Questo metodo prevede il rilascio di piu vapore
possibile finché la pressione all'interno della pentola a
pressione non & diminuita abbastanza da permettere
la rimozione del coperchio.

Avvertenzal Assicurati che il regolatore della pressione
8 non sia rivolto verso di te quando apri la pentola

a pressione, poiché questo metodo prevede che del
vapore caldo fuoriesca dalla pentola a pressione.

Non coprire con la mano il regolatore della pressione
8 quando lo ruoti per rilasciare il vapore, poiché
fuoriesce molto vapore. Presta molta attenzione per
evitare di scottarti la mano.

1. Togli la pentola a pressione dal piano cottura.

2. Ruota il regolatore della pressione 8 nella
posizione di rilascio del vapore.

3. Aspetta finché la pressione non si distribuisce
uniformemente e la valvola di sicurezza rossa 4
non si abbassa.

4. N.B. Quando la valvola di sicurezza rossa 4 si
abbassa, la temperatura all'interno della pentola a
pressione € ancora di circa 100°C.

5. Premi il pulsante di rilascio del manico 3 e
contemporaneamente ruota il coperchio in senso
antiorario, finché il segno circolare sul coperchio
non punta al segno circolare sul manico della
pentola 1. N.B. Nel momento in cui premi il
pulsante di rilascio del manico 3, pud fuoriuscire
del vapore residuo.

6. Togliil coperchio dalla pentola.

Metodo 2: risparmio energetico

Il metodo 2 prevede che la pentola a pressione venga

spenta qualche minuto prima del termine di cottura

dei cibi, lasciando comunque la pentola sul piano
cottura. Questo metodo permette di sfruttare il calore
residuo in modo ottimale, risparmiando cosi energia.

1. Aspetta fino a quando la pressione si stabilizza
e la valvola di sicurezza rossa 4 si abbassa. N.B.
Quando la valvola di sicurezza 4 si abbassa, la
temperatura all'interno della pentola a pressione &
ancora di circa 100 °C.

2. Premi il pulsante di rilascio sul manico 3 e
contemporaneamente ruota il coperchio in senso
antiorario, finché il segno circolare sul coperchio
non punta al segno circolare sul manico della
pentola 1. N.B. Nel momento in cui premi il
pulsante di rilascio sul manico 3, pud fuoriuscire
del vapore residuo.

3. Togliil coperchio dalla pentola.

Metodo 3: risparmio di tempo

I metodo 3 prevede che la pentola a pressione venga

tolta dal piano cottura una volta che i cibi hanno finito

di cuocere. Per riuscire ad aprire subito il coperchio, la

pressione alla base dev'essere rilasciata manualmente.

Questo metodo ti permette di guadagnare tempo.

1. Tieni la pentola a pressione sotto l'acqua corrente
finché la valvola di sicurezza 4 non si abbassa
(la pressione dell'acqua non deve essere troppo
elevata). Avvertenza! Evita che il getto d'acqua
colpisca il regolatore della pressione 8 o la valvola
di sicurezza 4, poiché I'acqua potrebbe entrare
nella pentola e annacquare i cibi.

2. Premi il pulsante di rilascio sul manico 3 e
contemporaneamente ruota il coperchio in senso
antiorario, finché il segno circolare sul coperchio
non punta al segno circolare sul manico della
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pentola 1. N.B. Nel momento in cui premi il
pulsante di rilascio sul manico 3, puo fuoriuscire
del vapore residuo.

3. Togliil coperchio dalla pentola.

6. Pulizia e conservazione

Questa pentola a pressione ¢ di facile manutenzione
ed e semplice da pulire. Per conservare la pentola

a pressione a lungo nelle migliori condizioni, sequi
sempre le istruzioni per la pulizia qui di seguito.

Frequenza di lavaggio:

Attivita Frequenza

Pulizia della pentola 10 Dopo ogni utilizzo

Pulizia del regolatore di | Quando é sporca

pressione 8

Pulizia del coperchio 5 Dopo ogni utilizzo

Pulizia della guarnizione
6

Dopo ogni utilizzo

Sostituzione della
guarnizione 6

Quando necessario.
Rivolgiti al tuo negozio
IKEA, contatta il nostro
Servizio Clienti o visita il
sito www.ikea.com.

Pulizia della pentola a pressione

Lava sempre la pentola a pressione dopo l'uso.

La pentola a pressione deve essere sempre lavata a
mano.

Non usare lana d'acciaio o altri prodotti che possono

graffiare la superficie.

E consigliabile lavare la pentola a pressione subito

dopo averla usata, per evitare che i residui di cibo si

secchino e si attacchino alla pentola.

Pulizia della pentola (10)

Lava la pentola dopo ogni utilizzo:

1. Lava a mano la pentola, con acqua calda e un
detersivo poco concentrato.

2. Sciacqua con acqua.

3. Asciuga la pentola con uno strofinaccio per evitare
macchie di calcare.

Pulizia del coperchio (5)

Avvertenza! Il coperchio non si pud lavare in

lavastoviglie.

1. Rimuovi il regolatore della pressione 8 tirandolo
verso l'alto.

2. Lava il coperchio con acqua calda e un detersivo
poco concentrato. Se il coperchio € particolarmente
sporco, lascialo immerso in acqua e detersivo poco
concentrato per un po'.

3. Sciacqua il regolatore della pressione 8 con acqua
calda.

4. Sciacqua il coperchio 5 con acqua calda.
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5. Asciuga il coperchio con uno strofinaccio per
evitare macchie di calcare.

6. Reinserisci il regolatore della pressione 8 nel
coperchio.

Pulizia della guarnizione (6)

N.B. Se usi regolarmente la pentola a pressione

(codice di ricambio 10056097), sostituisci la

guarnizione una volta all'anno. Per assistenza rivolgiti

al tuo negozio IKEA, contatta il nostro Servizio Clienti o

visita il sito www.IKEA.it

1. Togli la guarnizione dal coperchio.

2. Sciacqua la guarnizione con acqua calda.

3. Asciuga la guarnizione con uno strofinaccio.

4. N.B. Non schiacciare o deformare la guarnizione
quando la conservi. E consigliabile rimetterla
all'interno del coperchio anche quando non usi la
pentola a pressione.

Come pulire la valvola di sicurezza (4)

Prima di ogni utilizzo controlla che la valvola di

sicurezza (4) si manovrabile e che non sia ostruita.

1. Premi la valvola di sicurezza (4) con il perno sottile
incluso (11) e controlla che la valvola di sicurezza (4)
si muova senza intoppi.

2. Controlla che non sia ostruita da residui di cibo e
rimuovi questi ultimi, se necessario.

Conservazione della pentola a pressione

Avvertenzal La pentola a pressione non deve mai

essere conservata con il coperchio. Senza una

ventilazione sufficiente si crea della condensa, che

puo portare alla formazione di cattivi odori e al

danneggiamento della pentola a pressione stessa.

1. Conserva la guarnizione nel coperchio.

2. Lapentola e il coperchio devono essere conservati
separati.



7. Risoluzione dei problemi

Avvertenza! Togli la pentola a pressione dal piano
cottura nel caso in cui dovesse uscire del vapore in
modo incontrollato. Non usare la pentola a pressione
finché questo problema non viene risolto. Quando la
pentola a pressione funziona correttamente, fuoriesce
solo un filo di vapore dal regolatore della pressione 8.

Cosa fare se:

difettoso.

Problema Possibile causa Soluzione
Fuoriesce vapore tra il coperchioe | 1. La pentola a pressione non & 1. Richiudi correttamente la
la pentola. chiusa correttamente. pentola a pressione.
2. Laguarnizione & sporca. 2. Pulisci la guarnizione.
3. Laguarnizione é rotta/ 3. Sostituisci la guarnizione (una
consumata. volta all'anno).
Non fuoriesce vapore dal 1. Fuoriesce del vapore tra il 1. Sostituisci la guarnizione (una
regolatore della pressione. coperchio e la pentola. volta all'anno).
2. llregolatore della pressione & 2. Pulisci il regolatore della
sporco. pressione (vedi la sezione
3. Non c'¢ abbastanza liquido “Pulizia e conservazione”).
nella pentola a pressione. 3. Fairaffreddare lentamente la
4. La fonte di calore & troppo pentola a pressione e riempila
bassa. una quantita di liquido pari
almeno a 0,25 litri.
4. Aumenta la fonte di calore
(alza la temperatura del piano
cottura).
Fuoriesce una grande quantita 1. La fonte di calore & troppo 1. Abbassa la fonte di calore
di vapore dal regolatore della elevata. (abbassa la temperatura del
pressione. 2. llregolatore della pressione & piano cottura).
sporco. 2. Pulisci il regolatore della
pressione (vedi la sezione
“Pulizia e conservazione”).
Fuoriesce del vapore dai lati del 1. llregolatore della pressione 1. Inserisci correttamente il
regolatore della pressione. non e inserito correttamente. regolatore della pressione e
stringi il dado per raccordo
all'interno del coperchio usando
la chiave 10.
Il vapore fuoriesce dall'apertura di | 1. |tappi di protezione del 1. Controlla i tappi di sicurezza
sicurezza. regolatore della pressione sono (vedi la sezione “Pulizia e
difettosi o inseriti in modo conservazione”).
sbagliato. 2. Pulisci il regolatore della
2. llregolatore della pressione & pressione (vedi la sezione
sporco. “Pulizia e conservazione”).
3. llregolatore della pressione & 3. Rivolgiti al tuo negozio IKEA,

contatta il nostro Servizio
Clienti o visita il sito www.ikea.
com.

Il coperchio non si apre.

La pressione nella pentola &
troppo elevata.

Sequi le istruzioni nella sezione
"Apertura della pentola a
pressione".
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1. A termék részei
Fazék flle
Fed6 fogantyuja
Elengend6 gomb
Biztonsagi szelep
Fedd
Tomités
Biztonsagi nyomas ablak
Nyomdasszabalyozd
Oldalsé fogantyu

. Fazék

11. Pélcika

2.BIZTONSAGI ELGIRASOK - hasznélat el6tt olvasd el
Olvass el minden utasitast.

Hasznalat k6zben ne engedj gyerekeket a kukta
kozelébe.

Ne helyezd meleg sitébe a kuktat.

A nyomas alatt &ll6 kuktat a legnagyobb
korultekintéssel mozgasd. Ne érj hozza a forrd
feluletekhez. Hasznéld a fogantylkat. Ha szlikséges,
hasznélj plusz védéfelszerelést.

Ne hasznald a kuktat mas célra, mint amire készilt.

Ez a kukta nyomés alatt f6z. A kukta helytelen
hasznélata forrazast okozhat. Melegités el6tt gy6z46dj
meg a kukta megfeleld zarédasardl. Lasd a ,Hasznalati
utasitasok" részt.

A elérte a kukta a normalis m(kodési nyomast,

vedd lejjebb a hét, hogy a benne 1évé folyadék el ne
parologjon teljesen.

Ne er6ltesd a kukta kinyitasat. Ne nyisd ki, miel&tt
meggydéz&dtél volna réla, hogy a belsé nyomas
teljesen megsz(int. Lasd a ,Hasznalati utasitasok"
részt.

Ne hasznald a kuktat viz nélkil, ez sulyos karosodast
okozhat.

Ne toltsd a kuktat kapacitasanak 2/3-a folé (lasd az
edényben talalhat6 ,MAX" jelzést). Ha olyan ételt
készitesz, ami f6zés kdzben megduzzad, példaul

rizs vagy szaritott z6ldségek, ne toltsd a kuktat
kapacitasanak %-e folé (I14sd az edényben talalhato "%2"
jelzést).

Csak a hasznalati utmutatéban felsorolt héforrasokkal
hasznalhaté.

Ha olyan hust készitesz, amelyen a bére is rajta van, ne
szUrkald meg a hust amig forr6, mert a bére ala is viz
kertlhet, ami a kezedre cseppenve égési sériléseket
okozhat.

Tészta jellegli ételek készitése esetén gyengéden razd
meg a kuktat mielétt kinyitnad, hogy megel6zd az étel
kilfroccsenését.

Egyes ételek, példaul az almaszész, az &fonya, a korte,
a zabkasa, a borsd, a makardni, a rebarbara és a
spagetti habzik f6zés kozben, ez pedig eltomitheti a
nyomdaskiegyenlité nyilast. llyen ételeket nem szabad
kuktaban elkésziteni.
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Minden hasznalat elétt ellendrizd, a témités és a
szelepek épségét. Tovabbi informacié a hasznélati
Gtmutatéban.

Soha ne hasznald a kuktat nyomas alatt ételek
sutésére.

A biztonsagi alkatrészeket ne médositsd a hasznalati
és karbantartasi utasitasban leirtakon tdl.

Csak a gyarto altal forgalamzott és a tipusnak
megfeleld alkatrészeket hasznalj. Ha barmilyen
problémad lenne a termékkel, kértink, hogy keresd fel
a legkdzelebbi IKEA aruhazat /Vevészolgalatot, vagy
latogass el a IKEA.hu weboldalra.

A JOVOBEN IS ORIZD MEG EZT AZ UTMUTATOT!

3. Mlszaki adatok

Uzemi nyomas: 0,6 bar (1-es bedllitassal) és 1,0 bar
(2-es beallitassal).

Maximalis nyomas: 300 kPa.

Hasznélhaté kapacitds: 6 liter.

Az engedély tulajdonosa: IKEA of Sweden,
Tulpanvagen 8, 34381, Aimhult Svédorszag.
Modell: 20463650, 80463652, 00463651.

A kukta a Nyomastarté Berendezések Iranyelvének
(2014/68/EU)megfeleléen CE jelzéssel van ellatva.
A kukta GS mindésitéssel rendelkezik.

4. Biztonsagi informaciok

+ Akukta fedelében taldlhaté egy nyomdsszabalyozo,
ami allandé értéken tartja a kivant nyomast.

+ Szamos biztonsagi rendszer garantalja kuktad
biztonsdgos miikédését, még miszaki hiba
esetén is. A nyomdsszabdalyoz6 (8) biztositja a
nyomas allandé értékét a kuktaban. Lehetséges,
hogy hasznélat kdzben folyamatosan g6z
szokik a kuktabdl. A nyomdasszabalyozé (8)
meghibdsoddasa esetén a biztonsagi szelep (4)
engedi ki a tilnyomast. Ha nyomdasszabalyozé (8)
és a biztonsagi szelep (4) is meghibasodna, akkor
a tulnyomas a biztonsagi nyilason (7) keresztal
szokhet meg, ami koveti a tomitést ivét, igy nyilas
keletkezik. A zar (3) csak a nyomas kiegyenlitédése,
illetve a piros biztonsagi szelep (4) visszaesése utan
tolhat6 elére az edény kinyitasa érdekében.

Altalanos biztonsagi utmutaté

Minden haszndlat elétt ellendrizd, hogy a
nyomdasszabalyozé (8) és a biztonsagi szelep

(4) mozgathatok és nincsenek elzérédva (lasd a
"Hasznalati utasitasok" részt).

Miel6tt a féz6lapra helyeznéd, mindig gy6z6dj

meg réla, hogy a kukta megfelel6en zarodik (l&sd a
"Hasznalati utasitasok" részt).

Sose takard el a nyomésszabdélyozét (8).

Mindig ellenérizd, hogy a nyoméasszabéalyozé (8)
hasznélat kdzben mutasson feléd, illetve masok felé.
Hiba esetén rengeteg g6z tavozik.

Ha g6z tdvozna a biztonsagi szelepbdl (4) vagy

a biztonsagi nyilasbél (7), azonnal kapcsold le a
héforrast, mivel a kukta belsejében tul magas a
nyomas. A probléma elharitasaig ne haszndld a kuktat
(l4sd a "Hibaelharitas" részt).

A kukta épségének meg6rzése érdekében mindig



gy6z6dj meg réla, hogy az tartalmaz legalabb 0,25
liter folyadékot, igy elegendé g&z allithaté el6, a kukta
pedig nem melegedik tul és nem forr szarazra.
FIGYELEM! A kukta javitasat kizarélag képesitett
szakember végezheti el!

J6 tudni
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A kukta minden f6z6laptipuson hasznélhato, ide értve
az indukcids féz8lapot is.

A kukta (fed& nélkul) hagyomanyos edényként is
hasznalhaté az ételek megpiritdsahoz, a nyomassal
valé f6zés el6tt.

Ha az edény atmérd6jével megegyez6 vagy kisebb
méretl f6z6lapra helyezed a kuktat, energiat
spoérolhatsz.

Ha Gvegkeramia f6z6lapon mozgatod a kuktat, mindig
emeld fel azt, nehogy megkarcold a f6z6lap fellletét.
Ne feledd, hogy a kukta hasznalat kdzben
felmelegedik. Mindig hasznalj edényfogokat.

Sose hagyd szarazra forrni a kuktat, ez sulyos kérokat
okozhat.

Gaz f6z6lapon valé hasznalat esetén gy6z&dj meg réla,
hogy a langok ne érjék el a fogantyukat.

5. Hasznalati Gtmutaté

Minden hasznalat elé6tt

A kukta hasznélata el6tt ellendrizz minden biztonsagi

funkciot a kukta sérulésének elkerilése érdekében.

1. Ellenérizd a nyomasszabalyozé (8) belsé
nyilasainak tisztasagat.

2. Ha nem tisztdk, tisztitsd meg a nyoméasszabalyozét

(8) (lasd a "Tisztitas és tarolas" részt).

Ellendrizd a biztonsagi szelep (4) mozgathatdsagat.

4. Ellen6rizd a tomités (6) sértetlenségét, pl. hogy
nincs-e felhasadva. Megjegyzés! A tomités id6vel
keménnyé vélhat, igy pedig mar nem biztosit
légmentes zarédast. Ez azt jelentheti, hogy g6z
tédvozhat a fedd karimajanal, a tomitést pedig ki
kell cserélni. Cseretomitésekért 1épj kapcsolatba a
legkozelebbi IKEA druhazzal/Vevészolgalattal vagy
latogass el az IKEA.hu weboldalra.
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Hasznalati dtmutatoé

1. Toltsd meg a kuktat étellel és/vagy folyadékkal.
Vigyazat! Sose téltsd a kuktat az edény belsejében
talalhat6 "MAX" jel6lésnél magasabbra étellel
vagy folyadékkal. Ez legfeljebb 4 liternek felel
meg (a 6 literes hasznos kapacitassal rendelkezé
kukta esetén) és 2,5 liternek (a 4 literes hasznos
kapacitassal rendelkezd kukta esetén). Ha olyan
ételt készitenél, ami f6zés kdzben megduzzadna,
pl. rizst vagy hiivelyeseket, akkor ne téltsd
az edényt a "%%" jel6lésnél magasabbra. igy
megakadalyozhato, hogy a megduzzadt étel
elérje a kukta tetejét és esetleg eltémitse a
nyomadasszabdalyozét és a biztonsagi szelepet.

2. Helyezd a fedét (5) az edényre (10) olyan médon,
hogy a feddén taldlhaté haromszdg jel6lés az edény
fogantyujanak (1) szegecsére mutasson.

3. Forditsd el a fed6t, amig a fed6 fogantyuja (2) és az
edény fogantyuja (1) egy vonalba nem kerulnek és
hallhatéan a helytkre kattannak.

4. Valaszd ki a kivant fézési beallitast a
nyomasszabalyozén (8):

I; Lassu f6zés (1)

II; Gyors fézés (2)

Tovabbi informaciét a f6zési id6ket tartalmazé
tablazatban talalsz.

5. Helyezd a kuktét egy a kukta aljahoz hasonlé
méret( f6z6lapra. Vigyazat! A f6z6lap ne legyen
nagyobb a kukta aljanal. Ellenkezd esetben tul
sok hé aramolhat fel a kukta oldala mentén, ami
karosithatja a mlanyag fogantyukat.

6. Allitsd a féz6lapot a legmagasabb fokozatra.
Amint nyomas ald keril a kukta, felemelkedik a
piros biztonsagi szelep (4), ami lezarja a fed6t.
Megjegyzés! A f6zés elején egy kis g6z székhet a
biztonsagi szelepbdl.

7. Amint g6z kezd székni a biztonsagi nyilason (8),
csokkentsd a f6z6lap hémérsékletét kb. 1/2-
ére, hogy mar csak kevés g6z tdvozzon. A kukta
gyorsan és energiatakarékosan késziti az ételeket.

A kukta felnyitasa

Vigyazat! Ha a piros biztonsagi szelep (4) tovabbra
is nyitott allapotban van, akkor a kukta még mindig
nyomas alatt all, a fed6t pedig nem lehet kinyitni.
Semmilyen kérilmények kdzott ne probald erdvel
kinyitni a fedét, mivel a nyomas hirtelen tavozasa
leforrazhat. A fedd kinyitasakor legyél kiilénésen
6vatos. Barmekkora nyomas veszélyes lehet, mivel
a fedd lerepulhet, az edény forré tartalma pedig
kezeidre, vagy karjaidra frocskél6dhet, ami égési
sériléseket okozhat. A kukta csak akkor nyilik ki,

ha a piros biztonsagi szelep (4) mar visszaesett. Ez
haromféleképpen érhetd el.

Sose meritsd teljesen vizbe a kuktat. Maskilonben
azonnal esni kezd a nyomas, ami az edényt és az ételt
is tonkreteheti.

A kukta kinyitasanak harom médja
Haromféleképpen csokkenthet6 a nyomas a kuktaban,
hogy ki lehessen azt nyitni;

1. médszer: A g6z kiengedése

Ehhez a médszerhez annyi gézt kell kiengedni a
kuktabdl, amennyit csak lehet, amig a nyomas annyira
le nem csoékken, hogy le lehessen venni a fedét.
Figyelem! Ellenérizd, hogy a nyomdasszabalyozé (8)
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ne feléd mutasson a g6z kiengedésekor, mivel ha

ezt a médszert alkalmazod, sok géz fog tavozni a
nyomdasszabalyozébdl (3). Ne takard el a kezeddel a
nyomdasszabalyozét (8) a géz kiengedésekor, mert sok
g6z tdvozhat, ami megégetheti a kezedet. Légy dvatos,
nehogy leforrdzd magad.

1. Vedd le a kuktat a féz6laprol.
2. Ovatosan hlzd a nyoméasszabalyozét (8) egy ujjal a
g6zkiengedd allasba.

3. Varj a nyomas kiegyenlit6déséig, illetve a piros
biztonsagi szelep (4) visszaeséséig.

4. Megjegyzés! A piros biztonsagi szelep (4)
visszaesésekor még mindig majdnem 100°C-os
hémérséklet uralkodik a kuktaban.

5. Told el6re a zarat (3), kozben pedig forditsd
el a fed6t az 6ramutaté jarasaval ellentétes
irdnyba, amig a haromszog alaku jel az edény
fogantyujanak (1) szegecsére nem mutat.
Megjegyzés! Amint eléretolod a zarat (3),
kidramolhat némi maradék g6z.

6. Vedd le a fed6t az edényrél.
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2. médszer: Energiatakarékossag

A 2. médszerhez az kell, hogy mér néhény perccel az

étel elkészilése el6tt lekapcsold a kuktét és hagyd azt

a fézélapon. Ez a megoldés optimalisan hasznélja fel a

maradék hét és energiat is spérol.

1. Varj a nyomas stabilizal6dasaig, illetve a piros
biztonsagi szelep (4) visszaeséséig. Megjegyzés!
A piros biztonsagi szelep (4) visszaesésekor még
mindig majdnem 100°C-os h6mérséklet uralkodik
a kuktaban.

2. Told el6re a zérat (3), kdzben pedig forditsd
el a fed6t az dramutat6 jarasaval ellentétes
irdnyba, amig a haromszog alaku jel az edény
fogantyujanak (1) szegecsére nem mutat.
Megjegyzés! Amint el6retolod a zarat (3),
kidramolhat némi maradék géz.

3. Vedd le a fed6t az edényrél.

3. médszer: Id6takarékossag
A 3. mddszerhez az kell, hogy az étel elkészulése utan
levedd a kuktat a f6z6laprol. Annak érdekében, hogy
azonnal kinyithasd a fed6t, manualisan kell kiengedni
az edényben uralkodé nyomaést. Ez a médszer
elsésorban idét takarit meg.
1. Tartsd folydviz ald a kuktét, amig a biztonsagi
szelep (4) vissza nem esik (ne legyen tul erés
a vizsugar). Vigyazat! Ugyelj r, hogy ne érje
viz a nyomdsszabalyozét (8) vagy a biztonsagi
szelepet (4), mivel igy viz kertlhet az edénybe, ami
tonkreteheti az ételt.
2. Told el6re a zarat (3), kozben pedig forditsd
el a fed6t az 6ramutaté jarasaval ellentétes
irdnyba, amig a haromszog alaku jel az edény
fogantyujanak (1) szegecsére nem mutat.
Megjegyzés! Amint eléretolod a zarat (3),
kidramolhat némi maradék g6z.
3. Vedd le a fed6t az edényrél.

6. Tisztitas és tarolas

A kukta tisztitasa és karbantartasa egyszer(: Hogy
hosszu ideig hasznalhasd a kuktat, tartsd be a
kovetkezd tisztitasi utasitasokat.

Tisztitas gyakorisaga:

Tennivalok

Gyakorisag

Tisztitsd meg a fazekat
(10

Minden hasznalat utan

Tisztitsd meg a
nyomasszabalyozét (8)

Ha piszkos

Tisztitsd meg a fed6t (5)

Minden hasznalat utan

Tisztitsd meg a tomitést
(6)

Minden hasznalat utan

Cseréld ki a tomitést (6)

Szlikség szerint.

Lépj kapcsolatba

a legkdzelebbi

IKEA aruhéazzal/
Vev@szolgalattal vagy
latogass el a www.ikea.
com weboldalra.




A kukta tisztitasa
Minden hasznélat utan mosd el a kuktat.
Mindig kézzel mosd el a kuktat.

Ne hasznalj acélszivacsot vagy mast, ami
megkarcolhatja a fellletet.

Lehet8ség szerint kdzvetlenll haszndlat utdn
tisztitsd meg a kuktat, hogy az ételmaradékok ne
szaradhassanak ra az edényre.

A fazék (10) tisztitasa

Minden haszndlat utan tisztitsd meg a fazekat (10):

1. Mosd el kézzel, meleg vizzel és enyhe
tisztitészerrel.

2. Oblitsd le tiszta vizzel.
3. Torold szarazra egy konyharuhaval.

A fedé (5) tisztitasa
Vigyazat! A fed6t ne mosd el mosogatégépben.

1. Huzd felfelé és tavolitsd el a nyoméasszabalyozét
(8).

2. Mosd el a fed6t forré vizzel és enyhe tisztitészerrel.

Ha a fedd kildndsen szennyezett lenne, aztasd
vizbe és enyhe tisztitészerbe egy kis ideig.

3. Oblitsd le a nyomasszabalyozét (8) tiszta, forrd
vizzel.

4. Oblitsd le a fedét (5) forrd vizzel.

5. Avizfoltok elkerulése érdekében térdld meg a
fed&t egy konyharuhaval.

6. llleszd vissza a nyomasszabalyozét (8) a fedébe.

A tomités tisztitasa (6)

Megjegyzés! A kukta rendszeres hasznélata esetén

évente cserélni kell a tomitést (10056097). Szukség

esetén |épj kapcsolatba a legkdzelebbi IKEA &ruhaz

Vev@szolgalataval, vagy latogass el az IKEA.hu

weboldalra.

1. Tavolitsd el a tomitést a fed6bdl.

2. Oblitsd le a tomitést tiszta, meleg vizzel.

3. Toroéld szarazra a témitést egy konyharuhaval.

4. Megjegyzés! Tarolas kdzben nem szabad
0sszenyomni és deformalni a tomitést, ezért
javasolt azt visszahelyezni a fedébe.

igy tisztitsd a biztonsagi szelepet (4)

Minden haszndlat elétt ellenérizd, hogy a biztonsagis

szelep (4) mozgathaté és nincs eltémddve.

1. A mellékelt vékony palcikaval (11) bokd meg a
biztonsagi szelepet (4), és ellenérizd, kénnyen
mozog-e.

2. Ellendrizd, hogy nincs-e ételmaradékkal eltomddve.

Tavolitsd el az ételmaradékot, ha szikséges.

A kukta tarolasa

Vigyazat! Sose tarold a kuktat a fedGjével a tetején.
Szellézés hidnyaban para képzédhet, ami rossz
szagokat vagy akar a kukta kadrosodasat is okozhatja.
1. Atomitést tarold a fed6ben.

2. Tarold kulon az edényt és a fedét.
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7. Hibaelharitas

Figyelem! Ha ellendrizetlen g6z tdvozna a kuktabdl,
vedd le azt a f6z6laprdl. A hiba kijavitadsaig ne hasznald
a kuktat. Normal esetben csak kismérték( g6z tavozik

a nyomasszabalyozébdl (8).
Mit tegyél, ha:

Probléma

Lehetséges okok

Megoldas

GOz tavozik a fedd és az edény 1. A kukta nincs megfeleléen 1. Zard le ismét a kuktat,
illesztésénél. lezarva. helyesen.
2. Piszkos a tomités. 2. Tisztitsd meg a tomitést.
3. Sérult/elhasznélédott a tomités. | 3. Cseréld ki a tomitést (Evente
egyszer).
Nem tavozik g6z a 1. GOz tavozik afedd és azedény | 1. Cseréld ki a témitést (Evente
nyomasszabalyozébdl. illesztésénél. egyszer).
2. Piszkos a nyomasszabalyozé. 2. Tisztitsd meg a
3. Nincs elég folyadék a kuktaban. nyoméasszabalyozot (lasd a
4. Tul alacsony a héellatas. "Tisztitas és tarolas" részt).

3. Lassan hiitsd le a kuktat és
toéltsd meg legalabb 0,25 liter
folyadékkal.

4. Noveld a héellatast (kapcsold
magasabb fokozatra a
féz6lapot).

Tul sok g6z tavozik a 1. Tdl magas a héellatas. 1. Csokkentsd a héellatast

nyomasszabalyozébol. 2. Piszkos a nyomasszabalyozo. (kapcsold alacsonyabb

fokozatra a f6z6lapot).

2. Tisztitsd meg a
nyomasszabdalyozot (lasd a
"Tisztitas és tarolas" részt).

GOz tavozik a nyomasszabalyozé 1. Anyomésszabdlyozé illesztése | 1. llleszd megfelel6en a helyére

oldalaibdl. nem megfeleld. a nyomasszabalyozét és

hizd meg a fed6 belsejében
talalhaté anyat a kulcs (10)
segitségével.

GO&z tavozik a biztonsagi nyilasbol. | 1. A nyomasszabalyozéban 1. Ellendrizd a biztonsagi sapkat
talalhat6 védGsapkak hibasak (lasd a "Tisztitas és tarolas"
vagy nem illeszkednek részt).
megfelelGen. 2. Tisztitsd meg a

2. Szennyezett a nyomasszabdalyozét (lasd a
nyomasszabalyozé. "Tisztitas és tarolas" részt).
3. Hibas a nyomasszabalyozoé. 3. Lépj kapcsolatba a legkdzelebbi

IKEA druhazzal/Vevészolgalattal
vagy latogass el a www.ikea.
com weboldalra tdmogatdasért.

Nem nyilik a fedd.

Tul nagy a nyomas a kuktaban.

Kovesd "A kukta kinyitasa"
részben olvashaté utasitasokat.
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Polski

. Nazwy czesci
Uchwyt garnka

1
1.
2. Uchwyt pokrywy

3. Przycisk zwalnianiajgcy uchwyt
4. Zawor bezpieczenstwa

5. Pokrywa

6. Uszczelka

7. Okienko bezpieczenstwa

8. Regulator ci$nienia

9. Uchwyt boczny

10. Garnek

11. Bolec

2. WAZNE ZALECENIA - przeczytaj przed uzyciem
Przeczytaj wszystkie instrukcje.

Nie pozwalaj dzieciom zbliza¢ sie do szybkowaru, gdy
jest uzywany.

Nie wktadaj szybkowaru do rozgrzanego piekarnika.

Z najwieksza ostroznoscig przestawiaj szybkowar

pod ci$nieniem. Nie dotykaj goragcych powierzchni.
Uzyj uchwytdéw i gatek. W razie potrzeby uzyj
zabezpieczenia.

Nie nalezy uzywac szybkowaru do innych celéw niz te,
do ktoérych jest przeznaczony.

Szybkowar gotuje pod ci$nieniem. Niewtasciwe
uzytkowanie szybkowaru moze spowodowac
oparzenia. Przed wiaczeniem szybkowaru upewnij

sie, ze jest on prawidtowo zamkniety. Patrz rodziat
JInstrukcja uzytkowania”.

Po osiggnieciu normalnego ci$nienia roboczego nalezy
zmniejszy¢ ciepto, aby ptyn wytwarzajacy pare nie
odparowat.

Nigdy nie otwieraj szybkowaru sitg na site. Nie otwieraj
przed upewnieniem sig, ze ci$nienie wewnetrzne
catkowicie spadto. Patrz rozdziat , Instrukcja
uzytkowania”.

Nigdy nie uzywaj szybkowaru bez dodania wody,
poniewaz spowodowatoby to powazne uszkodzenia.
Nie napetniaj szybkowaru powyzej 2/3 jego pojemnosci
(patrz oznaczenie ,MAX" wewnatrz garnka). Podczas
gotowania potraw, ktére peczniejg podczas gotowania,
takich jak ryz lub suszone warzywa, nie napetniaj
szybkowaru powyzej %2 jego pojemnosci (patrz znak
.¥2" wewnatrz garnka). Przepetnienie moze grozi¢
zatkaniem rurki odpowietrzajgcej i powstaniem
nadcis$nienia. Patrz rozdziat , Instrukcja uzytkowania”.
Uzywaj odpowiednich Zrédet ciepta zgodnie z
instrukcjag uzytkowania.

Po ugotowaniu migsa ze skérg (np. ozoréw wotowych),
ktére moze pecznie¢ pod wptywem cisnienia, nie
naktuwaj miesa, kiedy skora jest spuchnietag. Moze
wytrysngc¢ gorgca woda, ktéra moze poparzy¢.
Podczas gotowania ciastowatych potraw delikatnie
potrzasnij szybkowar przed otwarciem pokrywki, aby
potrawa nie wyciekfa.

Pamietaj, ze niektére produkty spozywcze, takie jak
mus jabtkowy, zurawina, jeczmien pertowy, ptatki
owsiane lub inne zboza, groszek, kluski, makaron,

rabarbar lub spaghetti moga pieni¢ sig i rozpryskiwac
oraz zatka¢ urzagdzenie uwalniajgce cisnienie
(odpowietrzacz pary). Takich produktéw nie nalezy
gotowac w szybkowarze.

Przed kazdym uzyciem sprawdz, czy zawory nie sq
zatkane. Patrz rodziat , Instrukcja uzytkowania”.
Nigdy nie uzywaj szybkowaru w trybie ci$nieniowym
do gtebokiego lub ptytkiego smazenia potraw.

Nie manipuluj przy zadnym systemie bezpieczenstwa,
poza czynno$ciami konserwacji okreslonymi w
instrukcji uzytkowania.

Uzywaj wytgcznie czesci zamiennych producenta
odpowiednich dla danego modelu. W razie
jakichkolwiek pytan skontaktuj sie z najblizszym
sklepem IKEA/Dziatem Obstugi Klienta lub odwiedz
strone www.ikea.com.

ZACHOWAJ TE INSTRUKCIJE.

3. Informacje techniczne

Ci$nienie robocze: 0,6 bara (ustawienie 1) i 1,0 bar
(ustawienie 2).

Maks. dopuszczalne ci$nienie: 300 kPa.
Pojemnos$¢ uzyteczna: 6 litréw.

Posiadacz licencji: IKEA of Sweden, Tulpanvagen 8, SE-
343 81 ALMHULT, Szwecja.

Model: 20463650, 80463652, 00463651

Szybkowar jest oznaczony znakiem CE zgodnie

z Dyrektywa dotyczgcg urzadzen cisnieniowych
(2014/68/WE).

Szybkowar posiada certyfikat GS.

4. Informacje dotyczace bezpieczenstwa

+  Szybkowar ma w pokrywie regulator ci$nienia,
ktéry utrzymuje zgdane cisnienie na statym
poziomie.

+ Szybkowar ma kilka systeméw zabezpieczajgcych
dla zapewnienia bezpiecznego dziatatania
szybkowaru, nawet w przypadku usterki
technicznej. Regulator ci$nienia 8 zapewnia, ze
cisnienie wewnatrz szybkowaru utrzymuje sie
na statym poziomie. Moze sie jednak zdarzy¢,
ze podczas uzytkowania stale wydobywac sie
bedzie niewielka ilo$¢ pary. Zawér bezpieczenstwa
4 ruwalnia nadmiar cis$nienia, jezeli regulator
cis$nienia nie dziata prawidtowo. W przypadku
nieprawidtowego dziatania zaréwno regulatora
cisnienia 8, jak i zaworu regulacji ci$nienia 4,
nadmiar ci$nienia zostanie uwolniony przez
okienko bezpieczenstwa 7. Przycisk zwalniajacy
pokrywe 3 mozna nacisngc tylko w celu otwarcia
garnka, gdy ci$nienie zostato wyréwnane, a
czerwony zawor bezpieczenstwa 4 opadnie.

0godlne zalecenia dotyczace bezpieczenstwa

Przed kazdym uzyciem nalezy sprawdzi¢, czy regulator
ci$nienia 8 i zawdr bezpieczenstwa 4 poruszaja sie i nie
sg zablokowane (patrz rozdziat ,Instrukcja obstugi”).
Zawsze przed postawieniem szybkowaru na ptycie
nalezy upewnic sig, czy szybkowar jest prawidtowo
zamkniety (patrz rozdziat ,Instrukcje obstugi”).
Regulator ciénienia 8 nigdy nie powinien by¢ zakryty
przez jakikolwiek przedmiot.
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Nalezy zawsze upewnic sie, czy regulator ci$nienia 8
nie jest zwrécony w Twojg strone podczas korzystania
z szybkowaru i czy nie jest skierowany w strone, gdzie
moga przechodzi¢ inne osoby. W przypadku awarii z
szybkowaru wydostawac sie bedzie duza ilos¢ pary.
Jezeli z zaworu bezpieczenstwa 4 lub okienka
bezpieczenstwa 7 zacznie wydobywac sie para,

nalezy natychmiast odtaczy¢ doptyw ciepta, poniewaz
ci$nienie w szybkowarze jest zbyt wysokie. Przerwij
korzystanie z szybkowaru do czasu rozwigzania

problemu (patrz rozdziat ,,Rozwigzywanie problemoéw”).

Aby zapobiec uszkodzeniu szybkowaru, nalezy zawsze
upewnic sie, ze garnek zawiera co najmniej 0,25 litra
ptynu, aby zapewni¢ wytworzenie dostatecznej ilosci
pary i aby szybkowar sie nie przegrzewat i nie gotowat
na sucho.

OSTRZEZENIE: Naprawa szybkowaru moze by¢
przeprowadzana wytgcznie przez uprawnionego
fachowca.

Dobrze wiedziec¢

| = i = e ) e
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Szybkowar przeznaczony jest do stosowania na
wszystkich rodzajach ptyt kuchennych, w tym ptytach
indukcyjnych.

Szybkowar mozna stosowac jako tradycyjny garnek
(bez pokrywy) do podsmazenia potrawy przed
gotowaniem ci$nieniowym.

Ustawienie szybkowaru na polu grzejnym o $rednicy
takiej samej lub mniejszej niz szybkowar, pozwala
zaoszczedzi¢ energie elektryczna.

Przestawiajgc szybkowar na ptycie ceramicznej zawsze
unos$ go, aby nie zarysowac plyty kuchennej.
Pamietaj, ze w czasie uzywania szybkowar nagrzewa
sie. Zawsze uzywaj tapek do garnkéw.

Nie dopus¢ do wygotowania szybkowaru do sucha,
moze to doprowadzi¢ do powaznych uszkodzen.
Jezeli szybkowar uzywany jest na kuchence gazowej,
nalezy uwazac, aby ptomienie nie siegaty uchwytéw.

5. Instrukcja uzytkowania

Przed kazdym uzyciem

Przed rozpoczeciem gotowania w szybkowarze nalezy

sprawdzi¢ wszystkie zabezpieczenia, aby zapobiec

jakimkolwiek uszkodzeniom szybkowaru.

1. Sprawdz, czy otwory regulatora ci$nienia 8 na
wewnetrznej stronie pokrywy sg czyste.

2. Jezeli otwory sg zabrudzone, przeczy$¢ regulator
ci$nienia 8 (patrz rozdziat ,Czyszczenie i
przechowywanie”).

3. Sprawdz, czy zawdr bezpieczefstwa 4 porusza sig i
czy nie jest zablokowany.

4. Sprawdz, czy uszczelka 6 nie jest w zaden spos6b
uszkodzona, to znaczy, czy nie jest rozwarstwiona.
Uwaga! Wraz z uptywem czasu uszczelka moze
twardnie¢, co spowoduje, ze nie bedzie juz
zapewnia¢ hermetycznej szczelnosci. W rezultacie
z obrzeza pokrywy wydostawac sie bedzie para, a
uszczelke nalezy wymieni¢. W sprawie wymiennych
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uszczelek skontaktuj sie z najblizszym sklepem
IKEA/Dziatem Obstugi Klienta lub odwiedz strone
www.ikea.com

Uzytkowanie szybkowaru

1. Napetnij naczynie zywnoscig i/lub ptynem. Uwaga!
Nigdy nie napetniaj szybkowaru zywnoscig i
ptynem powyzej oznaczenia ,MAX" na wewnetrznej
stronie naczynia. Odpowiada to maksymalnie 4
litrom (dla szybkowaréw o pojemnosci uzytkowej
6 litréw ). Do gotowania potraw, ktére pecznieja,
jak ryz lub rosliny stragczkowe, nie nalezy napetnia¢
naczynia powyzej oznaczenia , 2" na wewnetrznej
stronie naczynia. Dzieki temu potrawa nie
podejdzie do pokrywy, co mogtoby zablokowa¢
regulator ci$nienia i zawér bezpieczenstwa.

2. Umies¢ pokrywe 5 na naczyniu 10 w taki sposéb,
aby okragty znak na pokrywie byt skierowany w
strone okragtego znaku na dolnej cze$ci uchwytu
naczynia 1.

3. Przekrec¢ pokrywe, az uchwyt pokrywy 2 i uchwyt
naczynia 1znajda sie w jednej linii i zatrzasna sie.

4. Wybierz zadane ustawienie gotowania za pomocg
regulatora ci$nienia 8:

I: Wolne gotowanie (1)

II: Szybkie gotowanie (2)

Wiecej porad dotyczacych gotowania znajdzeisz w
dokumencie Tabela czaséw gotowania.

5. Umies¢ szybkowar na polu grzejnym, ktérego
rozmiar odpowiada rozmiarowi dna szybkowaru.
Uwagal! Pole grzejne nie powinna by¢ wieksze
niz dno szybkowaru. W przeciwnym razie moze
doprowadzi¢ to do unoszenia sie zbyt duzego
ciepta po bokach dna i uszkodzenia plastikowych
uchwytéw.

6. Wiacz ptyte na najwyzsze ustawienie. Jak tylko w
szybkowarze wytworzy sig cis$nienie, czerwony
zawor bezpieczenstwa 4 uniesie sie blokujac
pokrywe. Uwaga! Na poczatku gotowania
niewielka ilo$¢ pary moze wydostawac sie z zaworu
bezpieczenstwa.

7. Kiedy para zacznie wydobywac sie z regulatora
cisnienia 8, obniz temperature ptyty do okoto 1/2,
aby wydobywata sie tylko niewielka ilos¢ pary.
Szybkowar zaczynie teraz gotowac potrawe szybko
oszczedzajgc energie.

Otwieranie szybkowaru

Uwaga! Jesli czerwony zawdr bezpieczenstwa 4
pozostaje uniesiony, szybkowar w dalszym ciggu



jest pod ci$nieniem i pokrywy nie wolno otwierac.

W zadnym wypadku nie nalezy prébowac otwierac
pokrywy na site, poniewaz nagle uwolniona para moze
spowodowac poparzenie. Szybkowar mozna otworzy¢
tylko wtedy, kiedy czerwony zawér bezpieczenstwa 4
opadnie. Mozna to wykonac¢ na trzy sposoby.

Nigdy nie zanurzaj szybkowaru catkowicie w wodzie.
W przeciwnym razie ci$nienie raptownie spadnie, co
moze doprowadzi¢ do zniszczenia dna naczynia, jak
réwniez potrawy.

Trzy sposoby otwierania szybkowaru

Istnieja trzy metody zmniejszenia ci$nienia w
szybkowarze w celu jego otwarcia.

Metoda 1: Uwolnienie pary

Metoda ta wymaga uwolnienia mozliwie jak
najwigkszej ilosci pary, do momentu az ciSnienia w
szybkowarze spadnie na tyle, aby mozna byto zdja¢
pokrywe.

Ostrzezenie! Pamietaj, aby regulator ci$nienia 8 nie
byt skierowany w Twojg strone podczas otwierania
szybkowaru, poniewaz ta metoda oznacza, ze z
szybkowaru wydostawac sie bedzie gorgca para. Nie
wolno nakrywac regulatora ci$nienia 8 dtonig podczas
przekrecania regulatora ci$nienia do potozenia
uwalnianiania pary, poniewaz do géry wydostawac sie
bedzie bardzo duzo pary. Dlatego nalezy zachowac
ostroznos¢, aby nie poparzyc¢ dtoni.

1. Zdejmij szybkowar z ptyty grzejnej.
2. Ostroznie przekrec regulator ci$nienia 8 do
potozenia uwalniania pary.

3. Odczekaj, az ciSnienie sie wyréwna, a czerwony
zawor bezpieczenstwa 4 opadnie.

4. Uwaga! Kiedy czerwony zawér bezpieczenstwa 4
opadnie, temperatura wewnatrz szybkowaru wcigz
bedzie wynosi¢ prawie 100°C.

5. nacidnij przycisk zwalniajacy uchwyt 3 i
jednoczesdnie przekre¢ pokrywe w kierunku
przeciwnym do wskazéwek zegara, az okragte
oznakowanie na pokrywie bedzie skierowane na
okragte oznakowanie na uchwycie naczynia 1.
Uwaga! Po nacis$nieciu przycisku zwalniajgcego
uchwyt 3, mogg wydostac sie resztki pary.

6. Zdejmij pokrywe z naczynia.

Metoda 2: Oszczedzanie energii

Metoda 2 wymaga wytaczenia szybkowaru na kilka

minut przed koricem gotowania potrawy, przy

jednoczesnym pozostawieniu szybkowaru na ptycie
grzejnej. Pozwoli to optymalnie wykorzystac resztki
ciepta i zaoszczedzi¢ energie.

1. Odczekaj, az ci$nienie sie ustabilizuje, a czerwony
zawor bezpieczenstwa 4 opadnie. Uwaga! Kiedy
czerwony zawor bezpieczenstwa 4 opadnie,
temperatura wewnatrz szybkowaru wcigz wynosi
prawie 100 °C.

2. Nacisnij przycisk zwalniajgcy uchwyt 3i
jednoczednie przekrec¢ pokrywe w kierunku
przeciwnym do wskazéwek zegara, az okragte
oznaczenie na pokrywie wskazywac bedzie na
okragte oznaczenie na uchwycie naczynia 1. Uwaga!
Po wcisnieciu przycisku zwolnienia uchwytu 3
mogag wydostac sie resztki pary.

3. Zdejmij pokrywe z naczynia.

Metoda 3: Oszczedno$¢ czasu

Metoda 3 wymaga zdjecia szybkowaru z ptyty grzejnej

po zakonczeniu gotowania potrawy. Aby mozna byto

od razu otworzy¢ pokrywe, ci$nienie w obudowie
trzeba uwolni¢ recznie. Ta metoda szczegdlnie
oszczedza czas.

1. Przytrzymaj szybkowar pod biezgcg wodg, az
zawor bezpieczenstwa 4 opadnie (ci$nienie wody
nie powinno by¢ zbyt wysokie). Uwaga! Zachowaj
ostroznos¢, aby strumien wody nie uderzatw
regulator ci$nienia 8 lub zawér bezpieczenstwa 4,
poniewaz woda mogtaby sie dostac sie do wnetrza
naczynia i rozwodnic¢ potrawe.

2. Nacisnij przycisk zwalniania uchwytu 3 i
jednoczesnie przekre¢ pokrywe w kierunku
przeciwnym do wskazéwek zegara, az okragte
oznaczenie na pokrywie bedzie wskazywac na
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okragte oznaczenie na uchwycie naczynia 1. Uwaga:

Po wcisnieciu przycisku zwalniania uchwytu 3
mogg wydobywac sie resztki pary.
3. Zdejmij pokrywe z naczynia.
6. Czyszczenie i przechowywanie
Szybkowar jest fatwy do czyszczenia i konserwacji.
Aby méc cieszy¢ sie szybkowarem przez dtugi czas,
pamietaj zawsze o przestrzeganiu nastepujgcych
instrukcji dotyczacych czyszczenia.

Czestotliwos¢ czyszczenia:

Czynnos¢ Czestotliwosc

Czyszczenie naczynia 10 | Po kazdym uzyciu

Czyszczenie regulatora
ci$nienia 8

W przypadku
zabrudzenia

Czyszczenie pokrywy 5 Po kazdym uzyciu

Czyszczenie uszczelki 6 Po kazdym uzyciu

Wymiana uszczelki 6 W razie potrzeby.
Aby uzyska¢ pomoc
skontaktuj sie z
najblizszym sklepem
IKEA/Dziatem Obstugi
Klienta lub odwiedz

strone www.ikea.com.

W jaki sposéb czysci¢ szybkowar
Po uzyciu zawsze wyczy$¢ szybkowar.
Szybkowar nalezy zawsze czysci¢ recznie.

Nie uzywaj wetny stalowej ani niczego, co mogtoby
porysowac powierzchnie.
Jedli to mozliwe szybkowar nalezy czysci¢
bezposrednio po uzyciu, aby wszelkie pozostatosci nie
zaschty i nie przywarty do naczynia.
W jaki sposéb czysci¢ naczynie (10)
Wyczy$¢ naczynie 10 po kazdym uzyciu:
1. Umyj naczynie recznie w cieptej wodzie z
dodatkiem tagodnego detergentu.
2. Sptucz czystg woda.
3. Wytrzyj naczynie do sucha Scierka, aby uniknag¢
jakichkolwiek $ladéw wody.
W jaki sposéb czysci¢ pokrywe (5)
Uwaga! Pokrywy nie nalezy zmywa¢ w zmywarce.
1. Wyjmij regulator ci$nienia 8 pociggajac go do gory.
2. Umyj pokrywe ciepta wodg z dodatkiem tagodnego
detergentu. Jesli pokrywa jest mocno zabrudzona,
namocz jg na chwile w wodzie z dodatkiem
tagodnego detergentu.
. Wyptucz regulator cisnienia 8 czystg, gorgcg wodg,
. Sptucz pokrywe 5 pod gorgcg woda.
5. Wytrzyj pokrywe do sucha $cierka, aby unikna¢
jakichkolwiek $ladéw wody.
6. W16z regulator ci$nienia 8 do pokrywy.

H W
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Jak wyczysci€ uszczelke (6)

Uwaga! Raz do roku nalezy wymienia¢ uszczelke,

jesli uzywasz szybkowaru regularnie (numer czesci

zamiennej 10056097). Skontaktuj sie z najblizszym
sklepem/Dziatem Obstugi Klienta IKEA lub odwiedz
strone www.ikea.com, aby uzyska¢ pomoc.

1. Zdejmij uszczelke z pokrywy.

2. Wyptucz uszczelke w czystej, goragcej wodzie.

3. Wytrzyj uszczelke Sciereczkg do naczyn.

4. Uwagal! Uszczelki nie nalezy zgniatac ani
deformowanac podczas przechowywania.
Dlatego zaleca sig, aby na czas przechowywania
szybkowaru umiesci¢ uszczelke z powrotem w
pokrywie.

Jak wyczysci¢ zawér bezpieczenstwa (4)

Przed kazdym uzyciem sprawdz, czy zawér

bezpieczenstwa (4) daje sie poruszac i czy nie jest

zablokowany.

1. Wci$nij zawor bezpieczenstwa (4) za pomoca
cienkiego bolca (11) i sprawdz, czy zawér
bezpieczenstwa (4) porusza sie ptynnie.

2. Sprawdz, czy nie jest zatkany resztkami jedzenia. W
razie potrzeby usun resztki jedzenia.

Przechowywanie szybkowaru

Uwaga! Szybkowar nie powinien by¢ nigdy

przechowywany z zatozong pokrywa. W przypadku

braku wentylacji moze powstac para, ktére moglyby

doprowadzi¢ do powstania brzydkich zapachéw, a

nawet uszkodzi¢ szybkowar.

1. Przechowuj uszczelke w pokrywie.
2. Naczynie i pokrywe przechowuj oddzielnie.



7. Rozwigzywanie problemoéow

Ostrzezenie! Gdy tylko pojawi sie niekontrolowana
para, zdejmij szybkowar z ptyty grzejnej. Szybkowar nie
moze by¢ ponownie uzyty, dopdki usterka nie zostanie
naprawiona. Tylko niewielkie ilosci pary wydostajgce
sie z regulatora ci$nienia 8 sg zjawiskiem normalnym.

Co zrobic, jesli:

Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwigzanie

Para wydobywa sie spomiedzy
pokrywy i naczynia.

1.

Szybkowar nie jest prawidtowo
zamkniety.

1.

Zamkng¢ ponownie szybkowar
poprawnie.

2. Uszczelka jest zabrudzona. 2. Wyczys$¢ uszczelke.
3. Uszczelka jest uszkodzona/ 3. Wymien uszczelke (1 x w roku).
zuzyta
Z regulatora cisnienia nie 1. Para wydobywa sie spomiedzy | 1. Wymien uszczelke (1 x w roku).
wydobywa sig para. pokrywy i naczynia. 2. Oczys¢ regulator ci$nienia
2. Regulator ci$nienia jest (patrz cze$¢ "Czyszczenie i
zabrudzony. przechowywanie").
3. Niedostateczna ilo$¢ ptynu w 3. Powoli schtodz szybkowar i
szybkowarze. wlej do niego co najmniej 0,25
4. Zbyt niski doptyw ciepta. I ptynu.

4. Zwieksz doptyw ciepta (wiacz
pole grzejne na wyzsze
ustawienie).

Za duzo pary wydobywa sie z 1. Zbyt wysoki doptyw ciepta. 1. Zmniejsz doptyw ciepta
regulatora cisnienia. 2. Regulator ciénienia jest (wtacz pole grzejne na nizsze
zabrudzony' ustawienie).

2. Oczys$¢ regulator cis$nienia
(patrz cze$¢ "Czyszczenie i
przechowywanie").

Para wydobywa sie z bokéw 1. Regulator ci$nienia jet 1. Prawidtowo dopasuj regulator
regulatora ci$nienia. nieprawidtowo zamontowany. i dokrec¢ nakretke tgczaca
wewnatrz pokrywy za pomoca
klucza 10.
Para wydobywa sie z otworu 1. Nasadki ochronne w 1. Sprawdz nasadki
bezpieczenstwa. regulatorze ci$nienia sg zabezpieczajgce (patrz
uszkodzone lub nieprawidtowo czes$¢ "Czyszczenie i
zamontowane. przechowywanie").
2. Regulator ci$nienia jest 2. Oczys$¢ regulator cisnienia
zabrudzony. (patrz cze$¢ "Czyszczenie i
3. Regulator ci$nienia jest przechowywanie").
uszkodzony. 3. Aby uzyska¢ pomoc skontaktuj

sie z najblizszym sklepem IKEA/
Dziatem Obstugi Klienta lub
odwiedz strone www.ikea.com.

Pokrywa nie otwiera sie.

Ci$nienie w szybkowarze jest
zbyt wysokie.

Postepuj zgodnie z instrukcjami
zawartymi w czesci "Otwieranie
szybkowara".
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Eesti

1. Osade nimed
1. Poti kdepide
2. Kaane kdepide

3. Kaepideme vabastamisnupp
4. Ohutusventiil

5. Kaas

6. Tihend

7. RdBhuvabastusaken

8. Rd&huregulaator

9. Kuljesang

10. Pott

11. Tihvt

2. OLULISED KAITSEMEETMED - loe enne kasutamist
Loe kdik juhised hoolikalt Iabi.

Ara luba lastel viibida kiirkeedupoti Idheduses selle
kasutamise ajal.

Ara pane kiirkeedupotti kuuma ahju.

Surve all olevat kiirkeedupotti tuleb kasitseda tlima
ettevaatlikkusega. Ara puuduta poti kuumi pindu.
Kasuta kdepidemeid ja nuppe. Vajadusel kasuta muid
kaitseabindusid.

Ara kasuta kiirkeedupotti muudel eesmarkidel kui see,
mille jaoks ta on méeldud.

See pott valmistab toitu surve all. Kui kasutad
kiirkeedupotti valesti, vdid ennast péletada. Enne
kiirkeedupoti kuumutama asumist veendu, et see on
korralikult suletud. Vt “Kasutusjuhised”.

Kui kiirkeedupott on saavutanud oma tavapéarase
t66réhu, keera kuumus madalamaks, et auru tekitav
vedelik ei aurustuks taielikult.

Ara kasuta kiirkeedupoti avamiseks jdudu. Ara ava
potti enne, kui oled veendunud, et selle sisemine rohk
on taielikult langenud. Vt "Kasutusjuhised".

Ara kunagi kasuta kiirkeedupotti vett lisamata, sest
see vBib seadet tdsiselt kahjustada.

Ara téida kiirkeedupotti rohkem kui 2/3 selle taielikust
mahust (vt "max" margistust poti sees). Kui valmistad
toitu, mis v8ib paisuda v6i mille kogus kipsemise ajal
suureneb (nt riis vi kuivatatud kédgivili), dra taida
kiirkeedupotti rohkem kui 1/2 selle tielikust mahust
(vt "12" mérgistust poti sees). Uleliigne taitmine v8ib
ventilatsioonitoru ummistada ja tekitada Uleliigset
réhku. Vt "Kasutusjuhised".

Vali sobivad soojusallikad lahtudes kasutusjuhistest.
Kui valmistad liha, millel on nahk (nt veise keel), vdib
see réhu all paisuda. Ara torka v&i I8ika paisunud liha,
sest sellest vdib pritsida kuuma vett, mis vdib tekitada
pdletushaavu.

Kui valmistad natsket toitu, raputa kiirkeedupotti
ettevaatlikult enne kaane avamist, et valtida toidu valja
paiskumist.

Méned toidud, nagu dunaptiree, j6hvikad, kruubid,
kaerahelbed v&i muud teraviljad, kuivatatud

herned, nuudlid, makaronid, rabarber v&i spagetid
vBivad vahutada ja podiseda, mist&ttu vdib
ventilatsioonitorus ummistus tekkida. Neid toiduaineid
ei soovita me kiirkeedupotis valmistada.
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Enne iga kasutuskorda kontrolli, et klappidel ei oleks
takistusi. Vt "Kasutusjuhised".

Ara kasuta kiirkeedupotti réhuga reZiimis toidu
frittimiseks vdi paneerimiseks.

Ara muuda Ghtki turvaststeemi, jargi hooldus- ja
kasutusjuhiseid.

Kasuta ainult tootja poolt valmistatud, selle mudeliga
sobivaid varuosi. Kui sul on kusimusi, vota Uhendust
IKEA valjastuspunkti/klienditeenindusega voi vaata
veebilehelt www.IKEA.ee.

HOIDKE NEED JUHISED ALLES.

3. Tehniline teave

Toosurve: 0,6 baari (seadistus 1) ja 1,0 baari (seadistus
2).

Max lubatud surve: 300 kPa.

Kasutatav maht: 6 I.

Litsentsﬂi omanik: IKEA of Sweden, Tulpanvdgen 8, SE-
343 81 ALMHULT, Sweden.

Mudel: 20463650, 80463652, 00463651

Kiirkeedupott on CE-markeeringuga vastavalt
surveseadmete direktiividele (2014/68/EL).
Kiirkeedupott on GS-sertifikaadiga.

4. Ohutusalane teave

+  Kiirkeedupoti kaanel on réhuregulaator, mis hoiab
pidevalt soovitud rdohku.

+  Mitmed kiirkeedupoti sisteemid tagavad
poti ohutu t66, seda ka tehnilise vea korral.
R8huregulaator 8 tagab réhu pusivuse poti sees.
Véimalik, et kasutamise ajal vabaneb pidevalt
potist auru. Ohutusventiil 4 vabastab mis
tahes uleliigse réhu, kui réhuregulaator peaks
lakkama té6tamast. Kui nii rdhuregulaator 8 kui
ka ohutusventiil lakkavad td6tamast, vabaneb
Uleliigne réhk 1abi réhuvabastusakna 7. Kaane 3
vabastamisnupu saab alla vajutada vaid siis, kui
réhk on Ghtlustunud ja ohutusventiil 4 langeb alla.

Uldine ohutusteave

Veendu, et kontrollid enne iga kasutuskorda, et
réhuregulaator 8 ja ohutusventiil 4 oleks liikuvad,
mitte kinni jadnud (vaata osa ,kasutusjuhised”).
Veendu alati, et pott oleks enne pliidile panemist
korralikult suletud (vaata osa ,kasutusjuhised"”).
R&huregulaator 8 ei tohiks kunagi olla mé&ne teise
objekti poolt kaetud.

Veendu alati, et ohutusava 8 oleks suunatud sinust
ja teistest eemale, kui pott on kasutuses. Vea korral
vabaneb palju auru.

Kui auru peaks tulema ohutusventiilist 4 v&i
r6huvabastusaknast 7, keera kohe temperatuur
maha, kuna réhk poti sees on liiga suur. Ara jatka
kiirkeedupoti kasutamist nii kaua, kuni probleem on
eemaldatud (vaata osa ,Vigade otsimine”).
Kiirkeedupoti kahjustamise valtimiseks peaksid
tagama, et pott sisaldaks alati vdhemalt 0,25 liitrit
vedelikku, et toota piisavalt auru ning et pott ei
kuumeneks Ule ega kuumeneks kuivalt.

HOIATUS: Kiirkeedupotti vdib parandada vaid selleks
volitatud asjatundja.



Kasulik teave
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Kiirkeedupott sobib kasutamiseks igat ttlpi pliitidel,
sh induktsioonpliidi plaadil.

Kiirkeedupotti voib kasutada ka traditsioonilise potina
(ilma kaaneta), nt pruunistada toitu enne rdhu all
kipsetamist.

Asetades kiirkeedupoti sama vdi vdiksema
labimddduga keeduvéljale sdastate energiat.

Tostke alati pott Ules kui soovite seda liigutada
klaaskeraamilisel pliidiplaadil, et valtida pliidiplaadi
kriimustamist.

Pidage meeles, et kiirkeedupott kuumeneb
kasutamise ajal. Kasutage alati pajalappe.

Arge jétke kiirkeedupotti ilma vedelikuta keema, see
kahjustab seadet tdsiselt.

Kui kiirkeedupotti kasutatakse gaasipliidil, siis
kindlustage, et leegid ei kahjustaks kdepidemeid.

5. Kasutusjuhised

Enne iga kasutuskorda

Enne kiirkeedupotiga toiduvalmistamist peaksid

kontrollima k&iki ohutusfunktsioone, valtimaks poti

kahjustamist.

1. Kontrolli, et réhuregulaatori 8 avaused kaane all
oleks puhtad.

2. Kui see ei ole nii, puhasta rohuregulaatorit 8 (vaata
osa ,Puhastamine ja sailitamine”).

3. Kontrolli, et ohutusventiil 4 oleks liikuv, mitte kinni
jaanud.

4. Kontrolli, et tihend 6 poleks mingil moel
modifitseeritud, nt Idhenenud. Tahelepanu! Aja
jooksul v6ib tihend muutuda kévaks ja kaotada
6hukindlad omadused. Sellisel juhul padseb kaane
vahelt vdlja rohkem auru ja tihendi peab valja
vahetama. Asendustihendite hankimiseks p6&rdu
palun lahima IKEA poe/klienditeeninduse pole voi
vaata kodulehte www.ikea.com.

Kuidas kiirkeedupotti kasutada?

1. Taida pott toidu ja/v8i vedelikuga. Hoiatus! Ara
kunagi téida kiirkeedupotti toidu ja vedelikuga Ule
margi ,MAX" poti sees. See vastab maksimaalselt
4 liitrile 6-liitrise kiirkeedupoti puhul ja
maksimaalselt 2,5 liitrile 4-liitrise kiirkeedupoti
puhul. Kui valmistad toidu, mis kuumenemise ajal
paisub, naiteks riisi vi kaunvilju, ei tohiks potti
kunagi téita Gle margi “%2" poti sees. See ei lase
toidul tdusta kaaneni ega ohutusventiili ja surve
reguleerijat ummistada.

2. Pane kaas 5 potile 10 sellisel viisil, et ringi mark
kaanel nditab poti kdepidemel 1 oleva ringi méargi
poole.

3. Podra kaant kuni kaane kadepide 2 ja poti kaepide 1
on kohakuti ja sa kuuled heli nende kinnitumisel.

4. Vali soovitud seadistus réhuregulaatoril 8.

I; Aeglane toiduvalmistamine (1)

II; Kiire toiduvalmistamine (2)

Selleks, et saada lisateavet kokkamise kohta, loe
palun edasi dokumendist "Toiduvalmistamiseks
kuluva aja tabel".

5. Pane kiirkeedupott pliidiplaadile, mis on
potipdhjaga enam-vdhem samas suuruses.
Hoiatus! Pliidiplaat ei tohiks olla suurem kui
kiirkeedupott. Vastasel juhul v&ib pdhja kilgedelt
lles tdusta liiga palju soojust ja see omakorda
kahjustada plastikust kdepidemeid.

6. Keera pliit kdige kdrgema temperatuuri peale.
Nii pea, kui kiirkeedupotis on réhk, liigub punane
ohutusventiil 4 lles, lukustades ndnda kaane.
Tahelepanu! Toiduvalmistamise alguses v3ib labi
ventiili tulla pisut auru.

7. Nii pea, kui aur hakkab valja tulema
réhuregulaatorist 8, langeta pliidi temperatuuri
umbes 1/2 v8rra, et vaid vaike kogus auru tuleks
vélja. Kiirkeedupott hakkab nidd kiiresti toitu
valmistama ja energiat sdastma.

Kiirkeedupoti avamine

Hoiatus! Kui punane ohutusventiil 4 on ikka Uleval,
on pott endiselt réhu all ja kaant ei saa avada. Mitte
mingil juhul ei tohiks kaant proovida avada jéudu
kasutades, kuna réhu jarsk vabanemine vdib 16ppeda
pdletushaavadega. Kiirkeedupott avaneb vaid siis, kui
punane ohutusventiil 4 on langenud. Seda saab teha
Uhel kolmest viisist.

Ara pane kiirkeedupotti kunagi téielikult vee alla.
Vastasel juhul langeb réhk kohe, mis véib aga rikkuda
nii toidu kui ka poti pdhja.

Kiirkeedupoti avamise kolm vdimalust
Kiirkeedupotis réhu vahendamiseks ja selle avamiseks
on kolm véimalust.

1. meetod: Auru vabastamine

Selle meetodi jargi tuleb vabastada nii palju auru

kui véimalik, kuni kiirkeedupoti réhk on piisavalt
alanenud, et saaksid kaane avada.

Hoiatus! Pea meeles, et rdhuregulaator 8 peab
olema suunatud sinust eemale, kui sel viisil potti
avad, sest sel viisil vabaneb potist palju kuuma auru.
Ara kata r8huregulaatorit 8 kiega kinni, kui péérad
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réhuregulaatori auru vabastamise reziimi, kuna suur
kogus vabaneb kohe otse Ules. Seega pead olema
ettevaatlik, et sa enda katt ei pSletaks.

1. Eemalda kiirkeedupott pliidilt.

2. Lulita ettevaatlikult réhuregulaator 8 auru
vabastamise reZiimile.

3. Oota kuni réhk on thtlustunud ja punane
ohutusventiil 5 langeb alla.

4. Tahelepanu! Nii pea kui punane ohutusventiil 4
langeb alla, on temperatuur poti sees endiselt
peaaegu 100 °C.

5. Vajuta vabastamisnuppu 3 kdepidemel ja po6ra
samal ajal kaant vastupdeva, kuni rénga mark
kaanel on suunaga poti kaepidemel 1 oleva
rdnga poole. Tahelepanu! Nii pea kui sa vajutad

kaepideme vabastamisnuppu 3, vabaneb osa auru.

6. Eemalda potikaas.

2. meetod: Energia sddstmine
2. meetod tahendab, et pead kiirkeedupoti mdneks
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minutiks valja lilitama enne, kui toit on valminud,

ja jatma poti pliidile. See kasutab potis allesjaanud

soojust optimaalselt ja sdastab energiat.

1. Oota, kuni rdhk on Uhtlustunud ja punane
ohutusventiil 4 langeb alla. Tahelepanu! Nii
pea kui punane ohutusventiil 4 langeb alla, on
temperatuur poti sees endiselt peaaegu 100 °C.

2. Vajuta vabastamisnuppu 3 kdepidemel ja podra
samal ajal kaant vastupdeva, kuni rénga mark
kaanel on suunaga poti kdepidemel 1 oleva
rénga poole. Tahelepanu! Nii pea kui sa vajutad
kdepideme vabastamisnuppu 3, vabaneb osa auru.

3. Eemalda potikaas.

3. meetod: Aja sadstmine
3. meetodit kasutades eemalda pott pliidilt siis, kui toit
on valmis. Selleks, et saaksid kaane kohe avada, tuleb
réhk vabastada manuaalselt. See meetod saastab sinu
aega.
1. Hoia potti jooksva vee all, kuni ohutusventiil
4 langeb (veesurve ei tohiks olla liiga kdrge).
Hoiatus! Ole ettevaatlik, et veejuga ei laheks
rdhuregulaatori 8 ega ohutusventiili 4 vastu, kuna
nii vBib vesi potti sattuda ja sinu toitu lahjendada.
2. Vajuta vabastamisnuppu 3 kdepidemel ja pddra
samal ajal kaant vastupdeva, kuni ronga mark
kaanel on suunaga poti kdepidemel 1 oleva
rénga poole. Téhelepanu! Nii pea kui sa vajutad
kaepideme vabastamisnuppu 3, vabaneb osa auru.
3. Eemalda potikaas.

6. Puhastamine ja hoiustamine

Teie kiirkeedupotti on lihtne puhastada ja hooldada.
Selleks, et nautida oma kiirkeedupotti pikka aega,
veenduge, et alati jargite jargmisi juhised toote
puhastamisel.

Puhastamise sagedus:

Tegevus Sagedus

Puhasta potti 10 Parast iga kasutuskorda

Puhasta réhuregulaatorit | Kui see on maardunud
8

Puhasta kaant 5 Parast iga kasutuskorda

Puhasta tihendit 6 Parast iga kasutuskorda

Asenda tihend 6 Vajaduse tekkimisel.
Vétke Uhendust Iahima
IKEA klienditeenindusega
Vi kilastage meid veebis

www.ikea.com.

Kuidas kiirkeedupotti puhastada
Alati peale kasutamist peske kiirkeedupott puhtaks.
Kiirkeedupotti tuleb alati pesta kasitsi.

Arge kasutage terasest késna v&i midagi, mis vaib
pinda kriimustada.



Kui v8imalik, siis tuleb puhastada kohe parast
kasutamist, et Ulejadgid ei kuivaks kinni poti sisse.

Kuidas potti (10) puhastada
Puhasta potti 10 parast iga kasutuskorda:

1. Pese potti kasitsi kuuma vee ja drnatoimelise
puhastusvahendiga.

2. Loputa puhta veega.

3. Kuivata pott kddgiratikuga, et valtida jalgede
jaamist potile.

Kuidas potikaant (5) puhastada

Hoiatus! Kaant ei tohiks ndudepesumasinas pesta.

1. Eemalda rohuregulaator 8, tdmmates seda Ules.

2. Pese kaant kuuma vee ja drnatoimelise
puhastusvahendiga. Kui kaas on eriti must, pane
see moneks ajaks vette, milles on lahustatud
ornatoimeline puhastusvahend.

3. Loputa rdhuregulaatorit 8 puhtas ja kuumas vees.

4. Loputa kaant 5 kuuma vee all.

5. Kuivata kaas kéogiratikuga selleks, et valtida
jalgede jaamist kaanele.

6. Pane rohuregulaator 8 tagasi kaane sisse.

Tihendi puhastamine (6)

Téhelepanu! Juhul, kui kasutad kiirkeedupotti

regulaarselt, tuleb tihend valja vahetada kord

aastas (varuosa nr 10056097). Kui vajad sellega

abi, palun véta thendust Iahima IKEA poe vdi

klienditeenindusega vdi vaata www.ikea.com.

1. Véta tihend kaane kdljest ara.

2. Loputa tihend kuumas vees puhtaks.

3. Kuivata tihendit kddgiratikuga.

4. Tahelepanu! Tihendit ei tohi liiga tugevalt suruda
ega selle kuju muuta. Seetdttu on soovitatav tihend
kaane sisse tagasi panna ka siis, kui te toodet
parasjagu ei kasuta.

Ohutusventiili (4) puhastamine

Iga kord enne kasutamist veendu, et ohutusventiili (4)

saab igas suunas liigutada ja see ei ole ummistunud.

1. Toksa ohutusventiili (4) kaasasoleva peenikese
tihvtiga (11) ja kontrolli, kas ohutusventiil (4) liigub
sujuvalt, ilma takistusteta.

2. Veendu, et ohutusventiil (4) ei oleks toidujaakidega
ummistunud. Vajadusel eemalda toidujaagid.

Kiirkeedupoti hoiustamine

Ettevaatust! Kiirkeedupotti hoiustamisel ei tohiks seda
kunagi katta kaanega. Ventilatsiooni puudumisel v&ib
kondensatsioon tekkida, mis pdhjustab halva I[6hna
ning voib kiirkeedupotti isegi kahjustada.

1. Hoiustage tihend kaane sees.

2. Hoidke pott ja potikaas eraldi.
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7. Vigade otsimine

Hoiatus! Niipea, kui kuskilt hakkab tulema

kontrollimatut auru, eemalda pott pliidiplaadilt.
Kiirkeedupotti ei tohi uuesti kasutada enne, kui viga
on parandatud. Normaalne on vaid see, kui auru tuleb

pisut réhuregulaatorist 8.
Mida teha, kui:

Probleem

Voimalik pohjus

Lahendus

Poti ja kaane vahelt tuleb valja
auru.

1.

Kiirkeedupott ei ole korralikult
suletud.

1.

Kiirkeedupott tuleb uuesti
hoolikalt sulgeda.

2. Tihend on maardunud. 2. Puhastage tihendit.
3. Tihend on katki/kulunud. 3. Vahetage tihendit (1 kord
aastas).

Rdhuregulaatorist ei tule auru. 1. Poti kaane vahelt tuleb auru. 1. Vahetage tihendit 1 kord aastas.

2. R&huregulaator on maardunud. | 2. Puhastage r6huregulaator
3. Potis pole piisavalt vedelikku. (vt I6iku , Puhastamine ja
4. Kuumus on liiga madal. sailitamine”).
3. Jahutage kiirkeedupott
aeglaselt ning lisage vahemalt
0,25 | vedelikku.
4. Suurendage kuumust
(suurendage pliidiplaadi
kuumusastet).

Labi réhuregulaatori tuleb liiga 1. Kuumus on liiga kdrge. 1. Vahendage kuumust

palju auru. 2. Roéhuregulaator on maardunud. (véhendage pliidiplaadi

kuumusastet).

2. Puhastage rdhuregulaatorit
(vt 18iku ,Puhastamine ja
sailitamine”).

R&huregulaatori vahelt tuleb auru. | 1. Réhuregulaator ei ole 1. Paigaldage réhuregulaator
korralikult paigaldatud. korrektselt ja keerake

Uhendusmutter kaane sisse,
kasutades votit 10.

Aur ldheb valja ohutusavadest. 1. Rdhuregulaatori kaitsekorgid 1. Kontrollige ohutuskorke (vt
on vigased vdi pole digesti "Puhastamine ja hoiustamine").
paigaldatud. 2. Puhastage rohuregulaatorit

2. Ré&huregulaator on maardunud. (vt I18iku "Puhastamine ja
3. R&huregulaator on vigane. hoiustamine”).
3. Vétke Uhendust IKEA

klienditeenindusega v&i vt
www.ikea.com kodulehte.

Kaas ei avane.

Kiirkeedupotis on liiga suur
réhk.

Jargige juhiseid 18igus
"Kiirkeedupoti avamine".
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1. Katla rokturis
2. Vaka rokturis
3. Roktura atblokésanas mehanisms
4. DroSibas varsts
5. Vaks
6. Blivslégs

DroSibas atvere
8. Spiediena regulators
9

1
7.
Sanu rokturis

10. Katls
11. Adata

2. SVARIGI DROSIBAS NORADTJUMI.

1zlasi visu instrukciju.

Lietojot varkatlu, tuvuma nedrikst atrasties bérni.
Nelikt varkatlu uzkarséta cepesSkrasni.

Varkatlu zem spiediena parvietot |oti piesardzigi.
Nepieskarties virsmam, nemt aiz rokturiem.
NepiecieSamibas gadijuma izmantot aizsardzibas
lTdzeklus.

Izmantot varkatlu tikai ta, ka paredzéts.

Saja varkatla édiens tiek gatavots zem spiediena.
Lietojot varkatlu neatbilsto$i instrukcijai, iesp&jams
applaucéties. Pirms karséSanas parliecinaties, ka
katls ir pienacigi aizvérts. Skat. sadalu "LietoSanas
instrukcija".

Kad ir sasniegts édiena gatavo3anai nepiecieSamais
spiediens, siltuma padeve ir jasamazina, lai
neiztvaikotu viss sSkidrums, kas rada tvaiku.

Neatvért varkatlu ar spéku. Neatvért, iekams spiediens
nav pilniba nokrities. Skat. sadalu "LietoSanas
instrukcija".

Nelietot varkatlu bez Gdens - tas var izraisit nopietnus
bojajumus.

Nepiepildit varkatlu vairak ka I1dz 2/3 (skat. atzimi
MAX katla iekSpusé). Gatavojot édienu, kura apjoms
gatavo3anas laika palielinas (pieméram, risus vai
kaltétus darzenus), varkatlu nevajadzétu piepildit
vairak ka I1dz 1/2 no pielaujama apjoma (skat. atzimi
1/2 katla iekSpusé). Ja katls ir parak pilns, rodas risks,
ka var aizsérét ventilacijas atvere un ka var veidoties
parak augsts spiediens. Skat. sadalu "LietoSanas
instrukcija".

Lietot atbilsto3us siltuma avotus saskana ar lietoSanas
instrukciju.

Gatavojot galu ar adu (piem., méli), kura spiediena
ietekmé var uzpasties, nedurt ada, jo var iz3lakties
verdo3s Skidrums.

Gatavojot produktus, kam ir putras konsistence, pirms
vaka atvérsanas viegli pakratit varkatlu, lai novérstu
édiena parieSanu pari malam.

Nemt véra, ka dazi édieni, pieméram, abolu biezenis,
dzérvenes, pérlu grabas, auzu parslas un citi
graudaugu produkti, Skeltie zirni, pasta, rabarberi

un citi var radit putas un $lakatas, kas var aizsprostot
tvaika ventili. Sadus &dienus nevajadzétu gatavot
varkatla.

Pirms édiena gatavo3anas parliecinaties, ka ventili nav
aizsprostoti. Skat. sadalu "LietoSanas instrukcija".
Nelietot varkatlu spiediena rezima produktu cepSanai
vai fritésanai.

Neméginat salabot drosibas mehanismus saviem
spékiem, ja vien konkréti laboSanas panémieni nav
noraditi lietoSanas instrukcija.

Lietot tikai raZotaja rezerves dalas, kas paredzétas
konkrétajam modelim. Ja radusies jautajumi,
sazinaties ar IKEA veikalu vai Klientu apkalpo3anas
nodalu vai ieskatities www.IKEA.Iv.

SAGLABAT 30 INSTRUKCIJU

3. Tehniska informacija

Darba spiediens: 0,6 bari (1. iestatijums) un 1,0 bari (2.
iestatljums).

Maksimalais pielaujamais spiediens: 300 kPa.
Tilpums: 6 litri.

Licences Tp'aﬁnieks: IKEA of Sweden, Tulpanvagen 8,
SE-343 81 ALMHULT, Sweden.

Modelis: 20463650, 80463652, 00463651

Varkatlam ir CE mark&jums atbilstoSi par dalibvalstu
tiestbu aktu saskanoSanu attieciba uz spiedieniekartu
pieejamibu tirgd (2014/68/EU).

Varkatlam ir GS sertifikats.

4. DroSibas informacija

+ Varkatla vaka ir iebtvéts spiediena regulators, kas
uztur pastavigu spiedienu.

+ Varkatlam ir vairakas droSibas sistémas, kas
garanté droSu lietoSanu pat tehnisku bojajumu
gadijuma. Spiediena regulators (8) nodrosina
vienmérigu spiedienu. Lieto3anas laika var izplast
tvaiks. DroSibas varsts (4) samazina spiedienu,
ja tas ir parak liels, un spiediena regulators
nedarbojas. Ja nedarbojas ne spiediena regulators
(8), ne droSibas varsts (4), spiediena samazinasana
notiek caur dro3ibas atveri (7). Vaka atbloké3anas
pogu (3) var nospiest tikai tad, kad spiediens ir
normaliz&jies un nolaiZas sarkanais droSibas varsts
(4).

Visparigi droSibas noradijumi

Pirms katras lietoSanas parbaudrtt, vai spiediena

regulators (8) un drosibas varsts (4) ir brivi pieejami un

nav nosprostoti (skat. sadalu "LietoSanas instrukcija").

Pirms likt varkatlu uz plits, parliecinaties, vai tas ir

pareizi aizvérts (skat. sadalu "LietoSanas instrukcija".

Neapsegt spiediena regulatoru (8) ar citiem

priekSmetiem.

Spiediena regulatoram (8) lieto$anas laika vienmér

jabat pavérstam prom no tevis un no vietam, kur kads

varétu iet garam. Klames gadijuma var noplast daudz
tvaika.

Ja no droSibas varsta (4) vai droSibas atveres (7) izplast

tvaiks, nekavéjoties jaizsleédz siltuma avots, jo tas

nozimé, ka varkatla iekSpusé ir parak augsts spiediens.

Nelietot varkatlu, pirms probléma nav novérsta (skat.

sadalu "Trauc&jummeklé3ana").

Lai novérstu bojajumu risku, varkatla vienmér jabat
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vismaz 0,25 | Skidruma, lai batu iesp&jams radit
pietiekami daudz tvaika un lai varkatls neparkarstu un
neizvarttos sauss.

BRIDINAJUMS! Varkatles labo3anas darbus drikst veikt
tikai pilnvarots specialists.

Noderiga informacija

| ) e ) e ) e

s 0 OM

Atrvaramo katlu var lietot ar visa veida plitim, ieskaitot
indukcijas plitis.

Atrvaramo katlu var izmantot ka parastu katlu (bez
vaka), lai pirms gatavoSanas ar spiedienu &dienu
apceptu.

Ja atrvaramo katlu novietosiet uz tada pasa vai
mazaka izméra plits rinka, jus ietaupisiet energiju.
Lietojot atravarmo katlu uz keramiskas plits,
parvietojiet to nevis slidinot, bet pacelot, lai
nesaskrapétu plits virsmu.

Nemiet véra, ka gatavoSanas laika atrvaramais katls
sakarst. To drikst parvietot tikai ar virtuves cimdiem.
Parliecinieties, ka katla vienmér ir Skidrums, jo
gatavosana sausa katla var to sabojat.

Izmantojot atrvaramo katlu ar gazes pliti,
parliecinieties, ka liesma neaizskar katla rokturus.

5. LietoSanas instrukcija

Pirms katras lietoSanas

Pirms &diena gatavo3anas varkatla ir japarbauda visas

droSibas funkcijas, lai nesabojatu varkatlu.

1. Parbaudtt, vai spiediena regulatora (8) atveres vaka
iekSpuse ir tiras.

2. Jata nav, spiediena regulatoru (8) iztira (skat.
sadalu "TiriSana un glabasana").

3. Parbaudtt, vai drosibas varstu (4) ir iespéjams
kustinat un vai tas nav iespradis.

4. Parbaudtt, vai blivslégs (6) nav bojats, piem., vai
tas nav ieplisis. levéribai! Blivslégs ar laiku var
klat ciets - tadda gadijuma tas vairs nenodrosinas
hermetizaciju. Ja nav nodrosinata hermetizacija,
gar vaka malu izplGst tvaiks, un blivslégs ir
janomaina. Lai iegltu rezerves blivslégu, jasazinas
ar IKEA veikalu/klientu apkalpo3anas nodalu vai
jaapmeklé timek|a vietne www.ikea.com.

Ka lietot varkatlu?

1. Piepildit katlu ar partikas produktiem un/vai
Skidrumu. Uzmanibu! nekad nepiepildit varkatlu
ar partikas produktiem un Skidrumu vairak ka
Iidz MAX atzimei katla iekSpusé. Daudzums atbilst
apméram 4 litriem (varkatlam ar 6 | tilpumu) vai
2,5 litriem (varkatlam ar 4 | tilpumu). Gatavojot
uzbriestoSus partikas produktus, pieméram, risus
vai pak3saugus, nekad nepiepildit katlu vairak ka
I1dz % atzimei katla iekSpusé. Ta édiens nenonaks
Iidz katla vakam un nevarés noblokét spiediena
regulatoru un droSibas varstu.

2. Uzlikt vaku (5) uz katla (10) tada veida, lai aplveida
marké&jums uz vaka batu vérsts tai pasa virziena ka
aplveida marké&jums katla roktura zemakaja dala

M.
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3. Pagriezt vaku, I1dz vaka rokturis (2) un katla
rokturis (1) ir pavérsti viena virziena un ir dzirdams
klikskis.

4. Izvéleties vélamo iestatljumu uz spiediena
regulatora (8):
| - Iéna gatavosana (1).

Il - atra gatavosana (2).
Citus ieteikumus par gatavosanu var izlasit &édiena
gatavosanas ilguma tabula.

5. Likt varkatlu uz sildvirsmas ar aptuveni tadu
pasu diametru ka varkatla pamatnei. Uzmanibu!
Sildvirsmai nevajadzétu bat lielakai par varkatla
pamatni. Pretéja gadijuma gar malam celsies
augsup parak daudz siltuma; tas var sabojat
plastmasas rokturus.

6. leslégt sildvirsmu maksimalaja rezima. Kad
varkatla izveidojas pietiekami augsts spiediens,
sarkanais droSibas varsts (4) pavirzas augSup un
nobloké vaku. levéribai! Gatavosanas laika sakuma
no droSibas varsta var izplGst mazliet tvaika.

7. Kad pa spiediena regulatoru (8) sak izplst tvaiks,
sildvirsmas temperatdru samazina apméram
uz pusi, lai tvaika izplade batu minimala.

Ediens varkatla bas atri gatavs, un tiks ietaupita
elektroenergija.

Varkatla atvérSana

Uzmanibu! Ja sarkanais droSibas varsts (4) joprojam

ir pacelts, varkatls atrodas zem spiediena, un vaku
nevar atvért. Vaku nekada gadijuma nedrikst méginat
atveért ar spéku, jo pek3na spiediena samazinasana
var izraisit applaucésanos. Varkatlu bas iespé&jams
atvért tikai tad, kad sarkanais drosibas varsts (4)

bds nolaidies. To var izdarTt viena no trim talak
aprakstitajiem veidiem.

Varkatlu nedrikst pilntba iegremdét Gdeni. Pretéja
gadijuma spiediens nekaveéjoties kritisies, un gan
katlam, gan @dienam var rasties neatgriezeniski
bojajumi.

Tris atrvarama katla atvérsanas veidi

Pastav trs veidi, ka no atrvarama katla izlaist tvaiku un
samazinat spiedienu, lai to varétu atvért;

1. panémiens: tvaika izlaiSana

Izmantojot So panémienu, ir jaizlaiz tik daudz tvaika,
cik iesp&jams, Idz spiediens varkatla ir pietiekami
nokrities, lai nonemtu vaku.

Bridinajums! Ta ka, izmantojot So panémienu, no
varkatla izpladis karsts tvaiks, ir jarapéjas, lai, varkatlu



atverot, spiediena regulators (8) batu pavérsts
prom. PagrieZot spiediena regulatoru, lai izlaistu
tvaiku, neapsegt spiediena regulatoru (8) ar roku,
jo no regulatora izpladis daudz tvaika. Ir jaievéro
piesardziba, lai neapdedzinatu rokas.

1. Nonemt varkatlu no sildvirsmas.

2. Uzmanigi pagriezt spiediena regulatoru (8) uz
tvaika izlaiSanas rezimu.

3. Nogaidtt, [1dz spiediens ir izlidzinajies un Idz
sarkanais droSibas varsts (4) nolaiZzas atpakal leja.

4. levéribai! Kad sarkanais drosibas varsts (4) ir
nolaidies atpakal leja, temperatara varkatla
iekSpuseé joprojam ir gandriz 100 °C.

5. Nospiest roktura atlaiSanas pogu (3) un vienlaikus
pagriezt vaku pretgji pulkstenraditaja virzienam,
I1dz rinka atzime uz vaka ir paveérsta pret rinka
atzimi uz katla vaka (1). levéribai! Nospiezot roktura
atlaiSanas pogu (3) var izplast neliels daudzums
palikusa tvaika.

6. Nonem katlam vaku.

2. panémiens: energijas taupiSana

Izmantojot 2. panémienu, varkatls ir jaizslédz dazas

mindtes pirms édiena gatavo$anas beigadm un jaatstaj

uz sildvirsmas. Ta var optimali izmantot paliekoSo
siltumu un ietaupit energiju.

1. Nogaidtt, lidz spiediens ir stabiliz&jies, un sarkanais
drosibas varsts (4) nolaizas leja. levéribai! Kad
sarkanais droSibas varsts (4) ir nolaidies atpakal
leja, temperatdra varkatla iekSpusé joprojam ir
gandriz 100 °C.

2. Nospiest roktura atlaiSsanas pogu (3) un vienlaikus
pagriezt vaku pretéji pulkstenraditaja virzienam,
Iidz rinka atzime uz vaka ir pavérsta pret rinka
atzimi uz katla vaka (1). levéribai! NospieZot roktura
atlaiSanas pogu (3) var izplast neliels daudzums
palikusa tvaika.

3. Nonem katlam vaku.

3. metode: laika taupiSana

Izmantojot 3. panémienu, varkatlu nonem no plits,

tiklidz &édiens ir gatavs. Lai vaku varétu atvért uzreiz,

spiediens pamatné ir jasamazina manuali. 5T metode
lauj ietauptt Tpasi daudz laika.

1. Turét varkatlu zem tekosa tdens, [idz nolaiZas
drosibas varsts (4). Udens spiediens nedrikst bat
parak augsts. Uzmanibu! Uzmantties, lai Gdens
strakla netrapitu spiediena regulatoram (8) vai
drosibas varstam (4); pretéja gadijuma adens var
iek|at katla un édiena.

2. Nospiest roktura atlaiSsanas pogu (3) un vienlaikus
pagriezt vaku pretéji pulkstenraditaja virzienam,
Iidz rinka atzime uz vaka ir pavérsta pret rinka
atzimi uz katla vaka (1). levéribai! Nospiezot roktura
atlaiSanas pogu (3) var izplast neliels daudzums
palikusa tvaika.

3. Nonem katlam vaku.

6. TiriSana un uzglabasana

Atrvaramo katlu ir viegli tirit un kopt. Lai katls kalpotu
péc iespéjas ilgak, ievérojiet turpmak minétos tirisanas
noradijumus.
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TiriSanas bieZums:

Darbibas BieZums

Tirtt katlu (10) Pé&c katras lietoSanas
reizes

Tirit spiediena regulatoru | Kad netirs

(8)

Péc katras lieto3anas
reizes

Tirtt vaku (5)

Tirtt blivslégu (6) Péc katras lietoSanas

reizes

Nomaintt blivslégu (6) Kad nepiecieSams.
Sazinieties ar IKEA
veikalu/klientu
apkalposanas centru vai
apmeklgjiet www.ikea.

com.

Atrvarama katla tiriSana

Vienmér notiriet atrvaramo katlu péc katras lietoSanas
reizes.

Atrvaramo katlu var mazgat tikai ar rokam.

Neizmantojiet metala mazgasanas sakli vai citus
lidzeklus, kas var saskrapét katla virsmu.

Ja iespéjams, mazgajiet katlu uzreiz péc izmanto3anas,
lai parpalikumi nepaspétu izzat un pielipt pie katla
malam

Katla tirisana (10)

TirTt katlu (10) péc katras lietoSanas:

1. Mazgat katlu ar rokam, izmantojot karstu Gdeni un
saudzigu mazgasanas Iidzekli.

2. Noskalot ar tiru Gdeni.

3. Nosusinat katlu ar trauku dvieli, lai uz ta nepaliktu
adens nosédumi.

Vaka tirisana (5)

Uzmanibu! Vaku nedrikst mazgat trauku mazgajamaja

masina.

1. Nonemt spiediena regulatoru (8), pavelkot to
augsup.

2. Mazgat vaku ar karstu Gdeni un saudzigu
mazgasanas lidzekli. Ja vaks ir Tpasi netirs, to
kadu laiku mércé adent, kas sajaukts ar saudzigu
mazgasanas lidzekli.

3. Noskalot spiediena regulatoru (8) tira, karsta
adent.

4. Noskalot vaku (5) karsta adent.

5. Nosusinat vaku ar trauku dvieli, lai uz ta nepaliktu
adens nosédumi.

6. levietot spiediena regulatoru (8) atpakal vaka.

Ka iztirit starpliku? (6)

Piezime! Ja spiedkannu lieto bieZi, starplika jamaina

reizi gada (detalas numurs: 10056097). Lai to

iegadatos, dodies uz tuvako IKEA veikalu, sazinies ar
Klientu apkalpo$anas nodalu vai ienac www.ikea.lv.
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Nonem vaka starpliku.

Noskalo starpliku tira, karsta adent.

Noslauki starpliku dvielr.

Piezime! Starplika jaglaba ta, lai td nesaspiestos un
nemainitu formu, tapéc ieteicams to glabat, ieliktu
atpakal vaka.

N =

DrosSibas varsta (4) tirisana

Pirms katras lietoSanas reizes parbaudi, vai drosibas
varsts (4) kustas un nav blokéts.

1. Pabakstit droSibas varstu (4) ar komplekta ieklauto
adatu (11) un parbaudtt, vai droSibas varsts (4) brivi
kustas.

2. Parbaudrtt, vai taja nav sakraju3as édiena paliekas.
Vajadzibas gadijuma notirit édiena paliekas.

Atrvarama katla uzglabasana

Uzmanibu! Uzglabajiet atrvaramo katlu bez vaka. Ja

katla nenotiek gaisa apmaina, kondensats var radit
nepatikamas smakas vai arT izraisit katla bojajumus.

1. Uzglabajiet blivi vaka.
2. Uzglabajiet vaku un katlu atseviski



7. ProblemmekléSana

Bridinajums! Sakoties nekontrolétai tvaika nopladei,
nonemt varkatlu no sildvirsmas. Varkatlu nedrikst
atkartoti lietot, iekams klome nav novérsta. Par
normalu var uzskatit tikai nelielu tvaika nopltci caur

spiediena regulatoru (8).

Ka rikoties talak aprakstitajos gadijumos?

Probléma

lespéjamie céloni

Risinajums

Starp katlu un ta vaku izplast 1. Atrvaramais katls nav pareizi 1. Vélreiz rapigi aizveriet
tvaiks. aizvérts un noslégts. atrvaramo katlu.
2. Bliveir netira. 2. lztiriet blivi.
3. Blive ir bojata/nolietojusies 3. Nomainiet blivi (vienreiz gada).
Cauri spiediena regulatoram 1. Starp katlu un ta vaku izplast 1. Nomainiet blvi (vienreiz gada).
neizplast tvaiks. tvaiks. 2. Iztiriet spiediena regulatoru
2. Spiediena regulators ir netirs. (skat. ,TiriSana un
3. Atrvaramaja katla ir parak maz uzglabasana”).
Skidruma. 3. Laujiet katlam |énam atdzist
4. Nepietiekama karstuma un piepildiet to ar vismaz 0,25 |
padeve‘ §kidruma.
4. Paaugstiniet karstuma padevi
(noregulgjiet pliti uz augstaku
temperataru).
No spiediena regulatora izplast 1. Parak liela karstuma padeve. 1. Samaziniet karstuma padevi
parak liels tvaika daudzums. 2. Spiediena regulators ir netirs. (noregulgjiet pliti uz zemaku
temperataru).
2. lztiriet spiediena regulatoru
(skat. ,TiriSana un
uzglabasana”).
Cauri spiediena regulatora malam | 1. Spiediena regulators nav 1. ROpigi uzstadiet spiediena
izplGst tvaiks. pareizi uzstadits. regulatoru un pievelciet
uzgriezni vaka iekSpuseé,
izmantojot atslégu 10.
Cauri droSibas atverei izplast 1. Spiediena regulatora 1. Parbaudiet aizsargvacinus (skat.
tvaiks. aizsargvacini ir bojati vai nav JTTriSana un uzglabasana”).
pareizi nostiprinati. 2. lztiriet spiediena regulatoru
2. Spiediena regulatora ir (skat. ,TiriSana un
netirumi. uzglabasana”).
3. Spiediena regulators ir bojats. 3. NepiecieSamibas gadijuma

sazinieties ar IKEA veikalu/
klientu apkalpoSanas centru vai
apmeklgjiet www.ikea.com.

Vaku nevar atveért.

Atrvaramaja katla ir parak liels
spiediens.

-

Sekojiet instrukcijam, kas
sniegtas sadala , Atrvarama
katla atvérsana”.
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Lietuviy

1. Dalys

1. Puodo rankena

2. Dangcio rankena

3. Rankenos atrakinimo mygtukas
4. Apsauginis voZtuvas

5. Dangtis

6. Tarpiklis

7. Apsauginis slégio langelis
8. Slégio reguliatorius

9. Rankena

10. Puodas

11. Smaigas

2. TAISYKLES - perskaitykite prie$ naudodami
AtidZiai perskaitykite visas instrukcijas.

Neleiskite vaikams bati arti greitpuodzio, kai jis
naudojamas.

Nedekite greitpuodzio j jkaitintg orkaite.

Labai atsargiai nustatykite slégj. Nelieskite jkaitusiy

pavirsiy. Naudokite puodkéles ir imkite tik uz rankeny.

Jei reikia, naudokite kitas apsaugines priemones.
Naudokite greitpuodj tik pagal paskirt;.

Slégis yra esminis elementas ruoSiant maista
greitpuodyje. Netinkamai juo naudojantis, garai

gali nuplikyti. Prie$ uzkaisdami patikrinkite, ar
greitpuodis tinkamai uzdarytas. Zr. skyriy ,Naudojimo
instrukcijos".

Greitpuodyje susidarius normaliam virimo slégiui,
sumazinkite kaitrg, kad puode esantis skystis
neisgaruoty.

Niekada nesistenkite jéga atidaryti greitpuodZio. Prie$
atidarydami greitpuodj jsitikinkite, kad slégis tikrai
nukrito. Ziarékite skyriy ,Naudojimo instrukcijos”.
Negalima naudoti greitpuodZio be vandens.
Sugadinsite.

UZpildykite tik 2/3 greitpuodZio talpos (zr. Zyma

MAX puodo viduje). RuoSiant maisto produktus,
kurie pleciasi, pavyzdZziui, ryZius ar sausas darzoves,
uzpildykite tik 1/2 dalj (Zr. Zyma 1/2 puodo viduje).
PerpildZius gali uzsikimsti védinimo anga ir susidaryti
per didelis slégis. Zr. skyriy ,Naudojimo instrukcijos”.
Pasirinkite kaitinimo 3altinj pagal instrukcijas.

Jei viréte mésg su odele, pavyzdziui, jaucio liezuvj,
dél slégio odelé bus iSsipatusi. PrieS pradurdami
palaukite, kol atves, nes iStrySkusios sultys gali
nuplikyti.

Ruosdami miltinj patiekalg prisiminkite, kad prie$
nukeliant dangtj, greitpuodj reikia Svelniai papurtyti.
Atminkite, kad tam tikri maisto produktai, tokie kaip
obuoliy padaZzas, spanguolés, perlinés kruopos,
aviZiniai dribsniai ar kiti gradai, suskaldyti Zirniai,
makaronai, rabarbarai ar spageciai virdami gali putoti,
purksti bei uzkimsti slégio mazinimo jtaisg. Tokiy
maisto produkty nereikéty ruosti greitpuodyje.

Pries kiekvieng naudojima patikrinkite, ar neuzkimsti
voztuvai. Zr. skyriy ,Naudojimo instrukcijos".

Niekada nenaudokite greitpuodZio maistui kepti su
slégiu.
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Laikykités visy saugaus naudojimo instrukcijy ir
prieZidros instrukcijy.

Naudokite tik gamintojo atsargines dalis; pasirinkite
jas pagal prekés modelj. Jei turite klausimy, susisiekite
kreipkités j Pirkéjy aptarnavimo skyriy, ieSkokite
informacijos interneto svetainéje www.IKEA.It.
ISSAUGOKITE INSTRUKCIJAS ATEICIAI

3. Techniné informacija

Darbinis slégis: 0,6 baro (1 nustatymas) ir 1 baras (2
nustatymas).

DidZiausias leidZiamasis slégis 300 kPa.

Naudingoji talpa 6 litrai.

Licencijos turétojas: IKEA of Sweden, Tulpanvdgen 8
SE-343 81, ELMHULTAS, Svedija.

Modelis 20463650, 80463652, 00463651.
Greitpuodis pazymeétas ,CE” Zenklu pagal Sléginiy
irenginiy direktyva (2014/68/EU).

Sertifikuotas GS.

4. Saugos informacija

+ GreitpuodZio dangtyje jrengtas slégio reguliatorius
palaiko tolygy norimg slégj puodo viduje.

+ Keli apsauginiai jrenginiai uZtikrina, kad greitpuodj
visada baty saugu naudoti, net ir atsiradus
techniniam gedimui. Slégio reguliatorius 8 palaiko
pastovy slégj greitpuodyje. Truputj gary gali verZztis
i puodo - tai normalu. Apsauginis voZtuvas 4
maZzina padidéjusj slégj, jei slégio reguliatorius
netinkamai veikia. Netinkamai veikiant slégio
reguliatoriui 8 ir apsauginiam voZtuvui 4, slégis
Salinamas pro apsauginj slégio langelj 7. Dangcio
atrakinimo mygtuka 3 galima paspausti, 0 puoda
atidengti tik tada, kai slégis suvienodinamas ir
raudonas apsauginis voztuvas 4 nusileidZia.

Bendroji informacija

Prie$ kiekvieng naudojima atidZiai patikrinkite, ar
slégio reguliatorius 8 ir apsauginis voztuvas 4 laisvai
juda ir néra uzblokuoti (Zr. ,Naudojimo instrukcijas”).
PrieS statydami greitpuodj ant viryklés visada
patikrinkite, ar jis tinkamai uzdarytas (zr. ,Naudojimo
instrukcijas”).

Jokie daiktai neturi uzdengti slégio reguliatoriaus 8.
Puodui verdant, slégio reguliatorius 8 turi

bati nukreiptas j tg puse, kurioje néra Zmoniy.
Neapsiziaréjus, i$ puodo gali iSeiti pernelyg daug gary.
Jei garai verZziasi pro apsauginj vozZtuva 4 ar apsauginj
slégio langelj 7, tuoj pat iSjunkite virykle, nes

slégis greitpuodyje yra per aukstas. Nenaudokite
greitpuodzio, kol slégis nesumazeés (zr. skyriy ,Gedimy
Salinimas”).

Kad nesugadintuméte greitpuodZio, stebékite, kad
jame visada baty bent 0,25 litro skyscio. Tokiu badu
jame susikaups pakankamai gary ir puodas neperkais,
nevirs sausas.

DEMESIO: greitpuodzio remontg gali atlikti tik jgalioti
specialistai.



Naudinga Zinoti
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Greitpuodis skirtas naudoti ant jvairiy virykliy,
iskaitant ir indukcines.

Greitpuodyje, kaip paprastame puode (tik be dangcio),
galima maistg apkepinti pries ruoSiant jj garuose su
slégiu.

Bus ekonomiskiau, jei kaitvietés skersmuo bus toks
pat ar maZesnis nei puodo.

Naudodami puoda ant stiklo keramikos viryklés, visada
kilstelékite ji norédami perkelti, kad nesubraizytuméte
viryklés pavirSiaus.

Atminkite, kad greitpuodis jkaista. Naudokite
puodkéles.

Neleiskite vandeniui visiSkai iSgaruoti, sugadinsite
inda.

Naudojant ant dujinés viryklés, reikia saugoti rankenas
nuo atviros liepsnos.

5. Naudojimo instrukcijos

Prie$ kiekvieng naudojima

Prie$ gamindami greitpuodyje, patikrinkite visas jo

saugos funkcijas, kad nesugadintumeéte indo.

1. Patikrinkite, ar vidinéje dangcio puséje esancios
angos, skirtos slégio reguliatoriui 8, yra Svarios.

2. ISplaukite slégio valdymo voZtuva 8, jei reikia (Zr.
skyriy ,Prieziara ir sandéliavimas”).

3. Patikrinkite, ar apsauginis voZtuvas 4 juda, néra
uzblokuotas.

4. Patikrinkite, ar tarpiklis 6 nesugadintas (nejtrakes
ir pan.) Démesio! Po kurio laiko tarpiklis gali
sukietéti, ir dél to puodas taps nesandarus, o
garai versis per tarpg tarp dangcio ir tarpiklio.
Netinkama tarpiklj reikia keisti. Kreipkitées j IKEA
pirkéjy aptarnavimo skyriy arba apsilankykite
www.IKEA.It.

GreitpuodZio naudojimas

1. Sudékite maisto produktus ar jpilkite skyscio
i puoda. Démesio! Niekada nepripildykite
greitpuodZio auksciau Zymos MAX, kas yra
daugiausiai 4 litrai 6 litry talpos greitpuodZiuose
ir 2,5 litro 4 | talpos greitpuodZiuose. Ruosdami
brinkstancius maisto produktus, tokius kaip
ryZiai ar ankstinés darZoveés, pripildykite puoda
ne daugiau kaip iki pusés (Zyma %), kad iSbrinke
produktai nepasiekty dangcio ir neuzblokuoty
slégio reguliatoriaus ir apsauginio voZtuvo.

2. UZdenkite puodga (10) dangciu (5); Zr., kad apskritas
Zenkliukas ant dangcio baty nukreiptas j puodo
rankenos apacioje (1) esantj Zenkliuka.

3. Sukite dangtj, kol dangcio rankena (2) ir puodo
rankena (1) susilygins ir pasigirs spragteléjimas.

4. Pasirinkite patiekalo ruoSimo nustatymus ant
slégio reguliatoriaus (8):

I; virti létai (1);

II; virti greitai (2);

Daugiau naudingos informacijos rasite ,Virimo
trukmés” lenteléje indo instrukcijoje.

5. Pastatykite greitpuodj ant viryklés. Kaitvietés dydis
turi sutapti su puodo dugno dydZiu. Démesio!
Kaitvieté neturi bati platesné uz puodo dugna,
nes pro jo Sonus kylantis karstis gali apgadinti
plastikines puodo rankenas.

6. |junkite auksciausig temperatdrg ar didZiausig
liepsna. Kai greitpuodyje susiformuos slégis,
raudonas apsauginis voztuvas (4) pakils ir uzfiksuos
dangtj. Démesio! Tik pradéjus gaminti, Siek tiek
gary gali skverbtis pro apsauginj voztuva.

7. Garams émus skverbtis pro slégio reguliatoriy (8),
sumazinkite temperatarg pusiau, kad jy iSsiverzty
kuo maziau. Dabar maistas verda - greitai ir
taupant energijg.

GreitpuodZio atidarymas

Démesio! Jei raudonas apsauginis voZtuvas 4 vis dar

pakiles, greitpuodZio viduje yra slégis ir dang€io nuimti

negalima. Jokiu bGdu nebandykite nuimti dangcio
jéga, nes galite nusiplikyti i$ puodo iSsiverZusiais
garais. Greitpuodis atsidarys tik tada, kai raudonas
apsauginis voztuvas 4 nusileis. Tai galima padaryti
vienu i3 trijy bady.

Niekada nemerkite j vandenj viso greitpuodZio.

Greitai krentantis slégis gali sugadinti puodo dugng ir

patiekalg.

Trys greitpuodZio atidarymo badai

Norint atidaryti greitpuodj, reikia sumazinti slégj jame.

Tai padaryti galima trim badais.

1 badas: gary iSleidimas

13 greitpuodZio reikia iSleisti kuo daugiau gary, kad

slégis viduje sumazeéty ir baty galima nuimti dangt;.

|spéjimas! I3leidZiant garus, slégio reguliatorius 8 turi
bati toliau nuo jasy, nes i$ puodo besiverziantys karsti
garai gali nuplikyti. Taip pat jokiu badu neuzdenkite
ranka slégio reguliatoriaus 8, kai suksite jj j gary
iSleidimo padétj. Bakite atsargas, saugokite rankas!
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1. Nukelkite greitpuodj nuo viryklés.
2. Pasukite slégio reguliatoriy 8 j gary isleidimo
padétj.

3. Palaukite, kol slégis susivienodins, o raudonas
apsauginis voztuvas 4 nusileis Zemyn.

4. Démesio! Kai raudonas apsauginis voZtuvas 4
nusileis, greitpuodyje temperatdra vis dar bus
beveik 100 °C.

5. Paspauskite rankenos atrakinimo mygtuka 3 ir
sukite dangtj pries laikrodZio rodykle, kol Zymé ant
puodo atsidurs prieSais Zyme ant puodo rankenos
1. Pastabal! Kai tik nuspauskite rankenos atrakinimo
mygtuka 3, iSsivers puode like garai.

6. Nuimkite dangt;.

2 badas: energijos taupymas

Greitpuodij reikia iSjungti likus kelioms minutéms iki
patiekalo ruosimo laiko pabaigos ir palikti ant karstos
viryklés. Taip bus optimaliai panaudotas likutinis
karstis ir taupoma energija.

1. Palaukite, kol slégis stabilizuosis, o raudonas
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apsauginis voztuvas 4 nusileis Zemyn. Pastaba!
Kai raudonas apsauginis voZtuvas nusileis,
temperatdra greitpuodyje bus dar apie 100 °C.

2. Paspauskite rankenos atrakinimo mygtuka 3 ir
sukite dangtj pries laikrodZio rodykle, kol Zymé ant
puodo atsidurs prie3ais Zyme ant puodo rankenos
1. Pastabal Kai tik nuspauskite rankenos atrakinimo
mygtuka 3, iSsivers puode like garai.

3. Nuimkite dangt;.

3 badas: laiko taupymas

Greitpuodj reikia nukelti nuo viryklés vos pasibaigus

patiekalo ruo3imo laikui. Norint iSkart nuimti dangtj,

slégj reikia sumazinti rankiniu badu. Taip sutaupoma
laiko.

1. Laikykite greitpuodj po béganciu vandeniu, kol
apsauginis voztuvas 4 nusileis (vandens srové
neturi bati stipri). Démesio! Stebékite, kad srove
neatsitrenkty j slégio reguliatoriy 8 arba apsauginj
voztuva 4, nes vanduo gali patekti j puodg ir
sugadinti patiekala.

2. Paspauskite rankenos atrakinimo mygtuka 3 ir
sukite dangtj pries laikrodZio rodykle, kol Zymé ant
puodo atsidurs priesais Zyme ant puodo rankenos
1. Pastabal! Kai tik nuspauskite rankenos atrakinimo
mygtuka 3, iSsivers puode uZsilike garai.

3. Nuimkite dangt;.

6. Valymas ir laikymas

Greitpuodj paprasta valyti ir priZiGreéti. Vadovaukités
valymo instrukcijomis ir dZiaugsités greitpuodZiu labai
ilgai.

Valymo periodiSkumas:

Prieziliros veiksmai

DaZnumas

Puodo 10 plovimas

Po kiekvieno naudojimo

Slégio reguliatoriaus 8
plovimas

Kai nesvarus

Dangcio 5 plovimas

Po kiekvieno naudojimo

Tarpiklio 6 plovimas

Po kiekvieno naudojimo

Tarpiklio 6 keitimas

Kai reikia. Kreipkites j
IKEA parduotuve/pirkéjy
aptarnavimo centrg arba
apsilankykite www.ikea.
com

Kaip priZiGréti greitpuodj

Plaukite greitpuodj po kiekvieno naudojimo.

Plaukite tik rankomis.

Nenaudokite plieniniy Sveistuky ar kity Sveitimo
priemoniy, kurios galéty subraiZyti pavirsiy.

Jei jmanoma, rekomenduojama greitpuodj plauti
iSkart po naudojimo, kad maisto likuciai nepridziaty ir

neprikibty prie puodo.

Puodo (10) plovimas

Puoda (10) plaukite po kiekvieno naudojimo:




1. plaukite rankomis karstu vandeniu ir Svelniu
plovikliu.

2. Nuskalaukite Svariu vandeniu.

3. Nusausinkite puoda ranksluosciu, kad nelikty
vandens Zymiy.

Dangcio (5) plovimas

Démesio! Dangcio negalima plauti indaplovéje.

1. IStraukite slégio reguliatoriy 8.

2. Plaukite dangtj karstu vandeniu ir Svelniu plovikliu.
Jeigu dangtis ypac neSvarus, trumpai pamirkykite jj
vandens ir Svelnaus ploviklio tirpale.

3. Nuskalaukite slégio reguliatoriy 8 Svariu karstu
vandeniu.

4. Nuskalaukite dangtj 5 karstu vandeniu.

5. Nusausinkite dangtj ranksluosciu, kad nelikty
vandens Zymiy.

6. |statykite slégio reguliatoriy 8 j dangtj.

Tarpiklio valymas (6)

Pastaba: jeigu daZnai naudojate greitpuodj, tarpiklj

keiskite karta per metus (atsarginés dalies kodas

10056097). Jei kyla klausimuy, kreipkités j parduotuvés

IKEA darbuotojus arba apsilankykite www.IKEA.It.

1. Nuimkite dangcio tarpiklj.

2. Nuplaukite tarpiklj karstu vandeniu.

3. Nusausinkite tarpiklj ranksluosciu.

4. Démesio! Sandéliuokite tarpiklj taip, kad jo forma
nepakisty. Rekomenduojama jdéti tarpiklj atgal j
dangtj, o ne laikyti atskirai.

Apsauginio voZtuvo valymas (4)

Kiekvieng kartg prie$ naudodami patikrinkite, ar slégio

valdymo voZtuvas (4) néra uZsikims3es ir yra paslankus.

1. Rinkinyje esanciu smaigu (11) patikrinkite, ar slégio
valdymo voZtuvas (4) yra paslankus.

2. Patikrinkite, ar néra maisto kams3ciy. Jei yra,
iSplaukite, kad maisto likuciy visiskai nelikty.

Kaip laikyti greitpuodj

Démesio! Visada laikykite greitpuodj be dangcio, kad

puodo viduje nesikaupty drégmeé, neatsirasty blogas

kvapas ir nesusigadinty pavirsius.

1. |dékite tarpiklj j dangtj.

2. Puodga ir dangtj laikykite atskirai.
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7. Gedimy Salinimas

|spéjimas! Jeigu i$ greitpuodZio nekontroliuojamai
verziasi garai, nukelkite jj nuo viryklés / kaitlentés.
Nenaudokite greitpuodZio, kol problema nepa3alinta.
Normalu, jei i$ slégio reguliatoriaus (8) iSeina truputis

gary.
Ka daryti, jei:

Problema

Galima prieZastis

Sprendimas

Garai verZziasi pro tarpg tarp puodo
ir dangcio.

1. Greitpuodis netinkamai
uzdarytas.

2. Nesdvarus tarpiklis.

3. Sugadintas/nusidévéjes
tarpiklis

1. Tinkamai uzdarykite greitpuodj.

2. |3valykite tarpiklj.

3. Pakeiskite tarpiklj (kartg per
metus).

Pro slégio valdymo voZztuva
neiSeina garai.

1. Garai verZiasi per tarpa tarp
puodo ir danggio.

2. NeSvarus slégio valdymo
voZtuvas.

3. Greitpuodyje per mazai skysciy.

4. Per Zema temperatara.

1. Pakeiskite tarpiklj (kartg per
metus).

2. ISvalykite slégio valdymo
voztuva (Zr. skyriy ,Priezidra ir
laikymo salygos”).

3. Palaukite, kol greitpuodis atves
ir jpilkite bent 0,25 litro skyscio.

4. Padidinkite temperatara.

Pro slégio valdymo voZztuva verZziasi
per daug gary.

1. Per auksta temperatdra.

2. NeSdvarus slégio valdymo
voZtuvas.

1. Sumazinkite temperatdra.

2. I3valykite slégio valdymo
voztuva (Zr. skyriy ,PrieZidra ir
laikymo sglygos”).

Garai verZziasi pro slégio valdymo
voztuvo Sonus.

1. Netinkamai uzdétas slégio
valdymo voZtuvas.

1. Tinkamai uzdékite slégio
valdymo voZtuvg ir raktu 10
priverzkite dangcio viduje
esancia verzle.

Garai verZziasi pro apsaugine anga.

1. Slégio valdymo voztuvo
apsauginiai dangteliai
netinkamai pritvirtinti arba su
defektu.

2. NeSvarus slégio valdymo
voZtuvas.

3. Sugedes slégio valdymo
voZtuvas.

1. Patikrinkite apsauginius
dangtelius (Zr. skyriy ,PrieZiara
ir laikymo salygos”).

2. ISvalykite slégio valdymo
voztuva (Zr. skyriy ,PrieZidra ir
laikymo salygos”).

3. Jei kyla klausimuy, kreipkités
| parduotuve IKEA/pirkéjy
aptarnavimo centrg arba
apsilankykite www.ikea.com.

Nejmanoma atidaryti dangcio.

1. Per aukstas slégis greitpuodyje.

1. Vadovaukités instrukcijomis,
pateiktomis skyriuje ,Kaip
atidaryti greitpuod;j”.
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Portugues

. Nome dos componentes
1. Pega da panela
2. Pegadatampa

3. Botdo de desbloqueio da pega
4. Valvula de seguranca

5. Tampa
6

8

9

Vedante

Janela de pressdo de seguranga
Regulador de pressdo

Pega lateral

10. Panela

11. Pino

2. PRECAUGCOES IMPORTANTES - leia antes de usar
Leia todas as instrucdes.

Mantenha as criangas afastadas da panela de pressdo
quando estiver a ser usada.

N&o coloque a panela de pressao dentro de um forno
quente.

Quando a panela de pressao estiver sob pressao,
manuseie-a com o maximo cuidado. Ndo toque nas
superficies quentes. Utilize as pegas e os botdes.
Utilize protecdo, se necessario.

N&o utilize a panela de presséo para outros fins que
ndo aquele a que se destina.

Esta panela de pressdo coze sob presséo. O uso
inadequado da panela de pressdo pode provocar
queimaduras. Certifique-se de que a panela de
pressdo estd corretamente fechada antes de aplicar
calor. Consulte a seccgdo “Instrugdes de utilizagdo”.
Quando a pressao normal de funcionamento for
atingida, baixe o lume para que todo o liquido, que
cria o vapor, ndo evapore.

Nunca force a abertura da panela de presséo.
Certifique-se de que a pressdo interna diminuiu
completamente antes de abrir a panela de pressdo.
Consulte a secgdo “Instrucdes de utilizagdo”.

Nunca utilize a panela de pressdo sem adicionar 4gua,
pois pode danifica-la gravemente.

N&o encha a panela de pressdo mais do que 2/3 da
sua capacidade (veja a marca “MAX" dentro da cuba).
Ao cozinhar alimentos que dilatam, como arroz ou
legumes desidratados, ndo encha a panela de pressdo
mais do que metade da sua capacidade (veja a marca
“1" dentro da cuba). Se encher demasiado, ha o

risco de obstruir o tubo de respiragdo e desenvolver
sobrepressdo. Consulte a seccdo “Instrugdes de
utilizagdo”.

Utilize as fontes de calor apropriadas de acordo com
as instrugdes de utilizagdo.

Apds cozer carnes com pele (por ex.: lingua de vaca),
que podem inchar sob o efeito da pressao, ndo pique
a carne enquanto a pele estiver inchada. A carne pode
salpicar agua quente e provocar queimaduras.

Ao cozinhar alimentos pastosos, agite ligeiramente a
panela de pressdo antes de abrir a tampa para evitar
que os alimentos sejam expelidos.

Tenha em atengdo que alguns alimentos, como

1
7.

compota de maca, arandos, grao de cevada, flocos

de aveia ou outros cereais, ervilhas partidas, massa
chinesa, macarrdo, ruibarbo ou esparguete, podem
fazer espuma, salpicar e obstruir o dispositivo de
libertacdo de presséo (saida do vapor). Estes alimentos
ndo devem ser cozinhados numa panela de pressdo.
Antes de cada utilizacdo, verifique se as valvulas ndo
estdo obstruidas. Consulte a sec¢do “Instrucées de
utilizagdo”.

Nunca utilize a panela de pressdo no modo
pressurizado para fritar alimentos.

Nao faca altera¢des aos sistemas de seguranca, para
além das instruces de manutencdo especificadas nas
instrucdes de utilizagdo.

Use apenas pecas sobresselentes de acordo com o
modelo em questdo. Caso tenha duvidas, contacte a
sua loja IKEA mais préxima e/ou o Apoio ao Cliente ou
visite www.ikea.pt.

GUARDE ESTAS INSTRUC()ES.

3. Informacgdes técnicas

Pressdo de funcionamento: 0,6bar (configuracdo 1) e
1,0bar (configuragdo 2).

Pressdo maxima admissivel: 300kPa.

Capacidade de utilizacdo: 6L.

Titular da licenga: IKEA of Sweden, Tulpanvdgen 8, SE-
343 81 ALMHULT, Suécia.

Modelo: 20463650, 80463652, 00463651

A panela de pressdo tem a marca CE, em
conformidade com a Diretiva dos equipamentos de
pressdo (2014/68/EU).

A panela de pressdo tem certificagdo GS.

4. Informacgdes de seguranga

+ Apanela de pressdo inclui um regulador de
pressdo na tampa, que mantém a pressao
desejada constante.

+ Apanela de pressdo possui varios sistemas
de seguranca para garantir que ird funcionar
em seguranc¢a, mesmo se ocorrer uma falha
técnica. O regulador de pressdo 8 garante que a
pressdo se mantém constante dentro da panela
de pressdo. E possivel que algum vapor saia
continuamente durante a utilizagdo. A valvula de
seguranca 4 liberta o excesso de pressdo caso
haja alguma falha no regulador de pressdo. Se
tanto o regulador de pressdo 8 como a valvula de
seguranca 4 falharem, o excesso de pressédo ird
sair através da janela de pressdo de seguranca 7.
O botdo de desbloqueio da tampa 3 sé pode ser
ativado para abrir a panela quando a pressao tiver
sido equalizada e a valvula de seguranca vermelha
4 descair.

Conselhos gerais de seguranca

Antes de utilizar, verifique se o regulador de presséo 8
e a vélvula de seguranca 4 podem ser manobraveis e
se ndo estdo bloqueadas (ver a secgdo “Instru¢des de
utilizagdo”).

Certifique-se sempre de que a panela de pressdo esta
corretamente fechada antes de a colocar sobre a placa
(ver a seccdo “Instrucdes de utilizagdo”).
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O regulador de pressao 8 nunca deve ser coberto por
nenhum objeto.

Certifique-se sempre de que o regulador de pressdo 8
fica afastada de si durante a utilizagdo e que ndo fica
voltada para outras pessoas que possam passar. Em
caso de falha, ira libertar-se muito vapor.

Se for libertado vapor pela vélvula de seguranca 4

ou pela janela de pressdo de seguranga 7, desligue
imediatamente o bico, pois é sinal de que a presséo
no interior da panela de pressao estd muito elevada.
N&o continue a usar a panela de pressdo até a
situagdo ter sido corrigida (ver a sec¢do “Resolugdo de
problemas”).

Para evitar danificar a panela de pressdo, deve
garantir que contém sempre pelo menos 0,25L de
liquido, para que possa ser produzido vapor suficiente
e a panela ndo sobreaquega a seco.

ATENCAO: A reparacdo da panela de pressdo sé pode
ser feita por um técnico autorizado.

Convém saber
| e e ) e ) e

==
S 0 OMm
A panela de pressdo é apropriada para usar em todos
os tipos de placas, incluindo de indugdo.
A panela de pressdo pode ser utilizada como panela
normal (sem a tampa) para alourar os alimentos antes
de os cozinhar a pressao.
Poupa energia se colocar a panela sobre um bico com
um didmetro igual ou menor ao da panela.
Levante sempre a panela de pressédo ao deslocé-la
numa placa vitroceramica para evitar riscar a placa.
Tenha em atencdo que a panela de pressdo aquece
ao ser utilizada. Manuseie-a sempre com a ajuda de
pegas.
Nunca deixe que a panela coza sem liquido, pois isso
ird danifica-la.
Quando a panela de presséo é utilizada numa placa a
gas, verifique se as chamas ndo chegam as pegas.

5. Como usar

Antes de cada utilizagdo

Antes de cozinhar na panela de presséo, verifique

todas as fungdes de seguranca para evitar danos na

panela.

1. Verifique se as aberturas do regulador de pressdo
8 no interior da tampa estdo limpas.

2. Se ndo estiverem, limpe o regulador de pressao 8
(ver a seccao “Limpeza e armazenamento”).

3. Verifique se a valvula de seguranca 4 estd moével e
nao fixa.

4. Verifique se o vedante 6 estd danificado, ou
seja, rachado. Atencdo! Com o tempo, o vedante
endurece, ndo cumprindo a sua fung¢do. Isso faz

com que o vapor se escape pelo rebordo da tampa.

Nesse caso, o vedante tem de ser substituido. Para
a substitui¢do do vedante, contacte o Apoio ao
Cliente da sua loja IKEA ou va a www.ikea.pt.
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Como utilizar a panela de pressao

1. Encha a panela com alimentos e/ou liquidos.
Atencdo! Nunca encha a panela de pressdo com
alimentos e liquidos acima da marca "MAX"
no interior do recipiente, que corresponde a
um maximo de 4 litros (para uma panela de
pressdo com uma capacidade Util de 6 litros). Ao
cozinhar alimentos que dilatam, como arroz ou
leguminosas, nunca deve encher a panela acima
da marca %" no interior do recipiente. Isso ird
evitar que a comida chegue a tampa e possa
bloquear a valvula de pressdo e a vélvula de
seguranca.

2. Coloque a tampa 5 na panela 10 de modo a que
a marca circular na tampa aponte para a marca
circular na parte inferior da pega da panela

3. Gire atampa até a pega da tampa 2 e a pega da
panela 1 estarem alinhadas e ouvir um clique.

4. Escolha a configuracdo desejada no regulador de
pressao 8:
I; Cozinhados lentos (1)
II; Cozinhados répidos (2)
Para mais informacdes, consulte a Tabela de
tempos de cozedura.

5. Coloque a panela de pressdo sobre uma placa com
um tamanho semelhante ao da sua base. Atencéo!
A placa ndo deve ser maior do que a base da
panela de pressdo. Se for, isso poderé levar a que
o calor suba pelas laterais da base, danificando as
pegas de plastico.

6. Ligue a placa na configuragdo maxima. Assim que
houver pressdo na panela, a véalvula de seguranca
4 ird deslocar-se para cima, bloqueando a tampa.
Importante! No inicio da cozedura, podera sair
algum vapor pela vélvula de seguranga.

7. Assim que o vapor comecar a sair pela abertura
de seguranca 8, baixe a temperatura da placa
até cerca de metade, para que apenas saia uma
pequena quantidade de vapor. A panela de
pressdo comeca entdo a cozinhar rapidamente e a
poupar energia.

Abertura da panela de pressao

Aviso! Se a valvula de seguranca vermelha 4 estiver
erguida, a panela de pressao ainda esta pressurizada
e ndo pode ser aberta. Em nenhumas circunstancias
devera tentar forcar a tampa a abrir, pois uma subita
libertacdo de pressao pode resultar em queimaduras.



A panela de pressdo sé abre quando a valvula de
seguranca vermelha 4 tiver descaido. Isso podera ser
feito de trés maneiras.

Nunca submerja a panela de pressao totalmente

em 4gua. Isso poderd fazer com que a pressao caia
instantaneamente, o que poder levar a que a base e a
comida se estraguem.

Trés maneiras de abrir a panela de pressao
Ha trés maneiras de reduzir a pressdo da panela para
possibilitar a sua abertura:

Método 1: Libertar vapor

Este método requer libertar o maximo de vapor
possivel até a pressdo na panela ter descido o
suficiente para se poder abrir a tampa.

Atencdo! Tenha em conta que o regulador de presséo
8 deve estar voltado de modo a ficar longe de si ao
abrir a panela de presséo, pois este método implica

a libertacdo de vapor quente da panela. Ndo cubra o
regulador de pressdo 8 com a méao ao configurar o
regulador para a libertagdo de vapor, pois essa acdo
ird provocar imediatamente uma grande libertacdo de
vapor. Deve ter cuidado para ndo queimar a mao.

1. Retire a panela de pressao da placa.

2. Cuidadosamente, configure o regulador de
pressédo 8 para a libertacdo de vapor.

3. Espere até a pressdo estar equalizada e a valvula
de seguranca vermelha 4 descaia.

4. Atencgdo! Assim que a valvula de seguranca
vermelha 4 descair, a temperatura no interior da
panela de pressdo atinge perto dos 100°C.

5. Pressione o botdo de desbloqueio 3 na pega e gire
simultaneamente a tampa no sentido contrario
ao dos ponteiros do reldgio, até a marca circular
na tampa estar alinhada com a marca circular na

pega da panela 1. Atencdo! Assim que pressionar
o botdo de desbloqueio 3 na pega, poderé sair
algum vapor residual.

6. Retire a tampa.

Método 2: Poupar energia

O método 2 requer que a panela de pressdo seja

desligada durante alguns minutos antes da cozedura

ter terminado, deixando a panela sobre a placa. Isso
permite utilizar o calor residual da melhor forma,
poupando energia.

1. Espere até a pressdo estar equalizada e a vélvula
de seguranca vermelha 4 descaia. Atengdo! Assim
que a valvula de seguranca vermelha 4 descair,

a temperatura no interior da panela de pressao
atingira cerca de 100°C.

2. Pressione o botdo de desbloqueio 3 na pega e gire
simultaneamente a tampa no sentido contrario
ao dos ponteiros do relégio, até a marca circular
na tampa estar alinhada com a marca circular na
pega da panela 1. Atencdo! Assim que pressionar
o botdo de desbloqueio 3 na pega, podera sair
algum vapor residual.

3. Retire a tampa.

Método 3: Poupar tempo

O método 3 requer que a panela de presséo seja

retirada da placa assim que a cozedura tenha

terminado. Para poder abrir a tampa imediatamente,

a pressdo na base tem de ser removida manualmente.

Este método especifico permite poupar tempo.

1. Coloque a panela de pressao debaixo de dgua
corrente até a valvula de seguranca vermelha
4 descair (a pressdo da dgua nao devera ser
demasiado elevada). Aviso! Evite que o jato de
4gua bata no regulador de pressao 8 ou na valvula
de seguranca 4, pois isso poderd provocar a
entrada de dgua no interior da panela e diluir a
comida.

2. Pressione o botdo de desbloqueio 3 na pega e gire
simultaneamente a tampa no sentido contrario
ao dos ponteiros do reldgio, até a marca circular
na tampa estar alinhada com a marca circular na
pega da panela 1. Atencdo! Assim que pressionar
o botdo de desbloqueio 3 na pega, poderé sair
algum vapor residual.

3. Retire a tampa.

6. Limpeza e arrumacéo
A sua panela de pressao é de facil limpeza e
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manutencdo. Para poder desfrutar do produto
durante mais tempo, assegure-se de que cumpre
sempre as seguintes instrucdes de limpeza.

Frequéncia de limpeza:

Atividade Frequéncia

Limpar a panela 10 Depois de cada utilizagdo

Limpar o regulador de
pressao 8

Quando estiver suja

Limpar a tampa 5 Depois de cada utilizagdo

Limpar o vedante 6 Depois de cada utilizagdo

Quando necessario.
Para mais informacdes,
contacte o Apoio ao
Cliente da sua loja IKEA
ou visite o site www.
ikea.pt.

Substituir o vedante 6

Como limpar a panela de pressao
Lave sempre a panela de pressdo depois de a utilizar.
A panela de pressdo deve ser sempre lavada a méo.

Ndo utilize palha-d'ago ou qualquer produto que
possa riscar a superficie.

Se possivel, deve lavar a panela de pressdo logo ap6s
a sua utilizacdo, para evitar que fiquem restos de
comida secos presos a panela.

Como limpar a panela (10)

Lave a panela 10 apds cada utilizacdo:

1. Lave a panela a mdo com dgua quente e um
detergente suave.

2. Enxague com agua limpa.

3. Seque a panela com um pano de cozinha para
evitar marcas de agua.

Como limpar a tampa (5)

Aviso! A tampa ndo deve ser lavada na maquina de

lavar loica.

1. Remova o regulador de pressdo 8 puxando para
cima.

2. Lave atampa com agua quente e um detergente
suave. Se a tampa estiver muito suja, deixe
de molho durante algum tempo em agua e
detergente suave.

3. Enxague o regulador de pressdo 8 em agua limpa
e quente.

4. Enxague a tampa 5 debaixo de dgua quente.

5. Seque a tampa com um pano de cozinha para
evitar marcas de agua.

6. Volte a inserir o regulador de pressao 8 na tampa.

Como limpar a junta (6)
Atencdo! Se usa regularmente a sua panela de
pressdo, a junta deve ser substituida uma vez por ano
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(peca sobresselente 10056097). Contacte a sua loja
IKEA mais préxima e/ou o Apoio ao Cliente ou obtenha
ajuda em www.ikea.pt.

1. Retire a junta da tampa.

2. Lave ajunta em 4gua limpa e quente.

3. Enxague a junta com um pano de cozinha.

4. Atencdo! A junta ndo deve ser comprimida nem
deformada durante o armazenamento. Por
conseguinte, recomendamos que coloque a junta
na tampa.

Como limpar a valvula de seguranca (4)

Antes de catda utilizagdo, verifique sempre se

consegue manejar a vélvula de seguranca (4) e se ndo

estd bloqueada.

1. Introduza o pino incluido (11) na valvula de
seguranca (4) e verifique se esta se mexe
livremente.

2. Verifique se ndo estd entupida com restos de
comida. Se estiver, remova-os.

Arrumacao da panela de pressao

Atencdo! A panela de pressdo ndo deve ser guardada
com a tampa colocada. Se ndo houver ventilagdo,
pode ocorrer condensacédo, o que pode provocar maus
cheiros e até danificar a panela.

1. Guarde com a borracha vedante na tampa.

2. Guarde a panela e a tampa separadas.



7. Resolugdo de problemas

Atencdo! Se for libertado vapor descontroladamente,
retire a panela de pressdo da placa. A panela de
pressdo ndo deve ser utilizada novamente até que
esta situacdo tenha sido corrigida. S6 pode ser
considerada normal uma pequena libertacdo de vapor

através do regulador de presséao 8.
O que fazer se:

Problema

Possivel causa

Solugao

Estd a sair vapor entre a tampa e
a panela.

1.

A panela de pressdo ndo esta
corretamente fechada.

1.

Fecha novamente a panela de
pressdo corretamente.

defeituoso.

2. Aborracha vedante estd suja. 2. Limpe a borracha vedante.
3. Aborracha vedante esté 3. Substitua a borracha vedante 1
partida/desgastada. vez por ano.
N&o esta a sair vapor do regulador | 1. Esta a sair vapor entre atampa | 1. Substitua a borracha vedante 1
de pressdo. e a panela. vez por ano.
2. O-regulador de pressao esta 2. Limpe o regulador de pressdo
sujo. (ver a seccdo "Limpeza e
3. Ndo ha liquido suficiente na arrumagao").
panela de pressédo. 3. Arrefeca lentamente a panela
4. A fonte de calor esta de pressdo e encha-a com, pelo
demasiado baixa. menos, 0,25L.
4. Aumente a fonte de calor (eleve
a temperatura da placa).
Esté a sair demasiado vapor do 1. Afonte de calor esta 1. Diminua a fonte de calor
regulador de presséo. demasiado elevada. (coloque a placa no minimo).
2. Oregulador de pressdo esta 2. Limpe o regulador de pressdo
sujo. (ver a seccdo "Limpeza e
arrumacao").
Esta a sair vapor dos lados do 1. Oregulador de pressédo nao 1. Coloque o regulador de
regulador de presséao. estd corretamente instalado. pressdo corretamente e aperte
a porca no interior da tampa
com a ajuda da chave 10.
Estd a sair vapor da abertura de 1. As tampas protetoras do 1. Verifique as tampas protetoras
seguranca. regulador de pressdo estdo (ver seccdo "Limpeza e
defeituosas ou ndo estdo arrumacao").
corretamente instaladas. 2. Limpe o regulador de pressdo
2. O-regulador de pressao esta (ver seccdo "Limpeza e
sujo. arrumacao”).
3. O-regulador de pressao esta 3. Para mais informacdes,

contacte o Apoio ao Cliente da
sua loja IKEA ou visite o site
www.ikea.pt.

A tampa ndo abre.

H& demasiada presséo na
panela de pressdo.

Siga as instrucdes da secgdo
"Abrir a panela de pressdo".
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Romana

. Denumirea componentelor

1. Maner oald

2. Maner capac

3. Buton deblocare maner

4. Supapa de siguranta

5. Capac

6. Garnitura de etansare
Fereastra de siguranta

8. Regulator de presiune

9. Maner lateral

10. Oala

11. Piston

2. MASURI DE SIGURANTA IMPORTANTE PRE-
UTILIZARE

Citeste toate instructiunile.

Nu lasa copiii Tn apropierea oalei sub presiune in
timpul utilizarii.

Nu introdu oala sub presiune intr-un cuptor incins.
Manevreaza cu grija maxima oala sub presiune. Nu
atinge suprafetele fierbinti. Foloseste manerele si
butoanele. Foloseste manusi de bucatarie pentru
protectie daca este necesar.

Nu folosi oala sub presiune in alte scopuri decat cele
recomandate.

Aceastd oala functioneaza sub presiune. Folosirea
necorespunzatoare a oalei sub presiune poate
provoca arsuri. Asigura-te cd oala sub presiune este
bine Tnchisa Tnainte de a o folosi. Citeste mai multe in
sectiunea "Instructiuni de utilizare".

Cand se atinge presiunea normala de functionare,
da focul mai mic astfel incat tot lichidul care creeaza
aburul sa nu se evapore.

Nu deschide niciodata fortat oala sub presiune. Nu
deschide oala Tnainte de a te asigura ca presiunea din
interior a scazut complet. Vezi sectiunea "Instructiuni
de utilizare".

Nu folosi niciodata oala sub presiune fara a adauga
apa deoarece se va deteriora grav.

Nu umple oala peste 2/3 din capacitate (vezi semnul
“MAX" din interior). Atunci cand gatesti alimente care
se umfld, de exemplu orez sau legume deshidratate,
nu umple oala sub presiune mai mult de % din
capacitate (vezi semnul “%" din interior). Umplerea

n exces poate provoca un risc de blocare a supapei
de aerisire si poate dezvolta presiune Tn exces. Vezi
sectiunea “Instructiuni de utilizare”.

Foloseste surse de cdldura adecvate conform
instructiunilor de utilizare.

Dupa prepararea carnii cu piele (de ex. limba de vita),
care se poate umfla sub efectul presiunii, nu intepa
carnea in timp ce pielea este umflata; apa fierbinte
poate tasni si te poti opari.

Atunci cand gatesti alimente pastoase, scutura usor
oala sub presiune Thainte de a deschide capacul
pentru a evita expulzarea alimentelor.

Retine ca anumite alimente, de ex. sos de mere,
merisoare, arpacas, fulgi de ovaz sau alte cereale,

1
7.
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boabe de mazare, taietei, macaroane, rubarba

sau spaghete pot face spuma si stropi si pot bloca
dispozitivul de eliminare a presiunii (orificiu de
aerisire). Aceste alimente nu trebuie gatite intr-o oala
sub presiune.

nainte de fiecare utilizare, verific ca supapele s& nu
fie blocate. Vezi sectiunea "Instructiuni de utilizare”.
Nu folosi niciodata oala sub presiune in modul de
presurizare pentru a prdji alimente.

Nu modifica niciunul dintre sistemele de siguranta
fata de ceea ce prevad instructiunile de intretinere
specificate Tn instructiunile de utilizare.

Foloseste numai piese de schimb de la producator, Tn
conformitate cu modelul relevant. Daca ai intrebari,
contacteaza magazinul IKEA /Relatii Clienti sau
acceseaza www.ikea.ro

PASTREAZA ACESTE INSTRUCTIUNI.

3. Informatii tehnice

Presiune de lucru: 0,6 bari (setarea 1) si 1,0 bari
(setarea 2).

Presiunea maxima admisa: 300 kPa.

Capacitate utila: 6 litri.

Detinatorul licentei: IKEA of Sweden, Tulpanvagen 8,
SE-343 81, ALMHULT, Suedia.

Model: 20463650, 80463652, 00463651

Oala sub presiune poarta marcajul CE, conform
Directivei privind echipamentele sub presiune
(2014/68/UE).

Oala sub presiune este certificatd GS.

4. Informatii de siguranta

+ Oala sub presiune este prevazuta cu un regulator
de presiune Tn capac care mentine setarea de
presiune dorita constanta.

+ Oala sub presiune are cateva sisteme de
siguranta pentru a asigura ca oala va functiona
corespunzator chiar in cazul unei defectiuni
tehnice. Regulatorul de presiune 8 asigura ca
presiunea ramane constanta in oald. Este posibil
ca o cantitate de abur sa se elibereze continuu in
timpul utilizarii. Valva de siguranta 4 elibereaza
surplusul de presiune daca regulatorul de presiune
nu functioneaza. Daca regulatorul de presiune 8 si
valva de siguranta 4 sunt ambele defecte, surplusul
de presiune va iesi prin fereastra de siguranta 7.
Butonul de eliberare al capacului 3 poate fi apasat
doar pentru a deschide oala atunci cand nivelul de
presiune este echilibrat si valva rosie de siguranta
4 scade.

Instructiuni generale de siguranta

Tnainte de fiecare utilizare, verifici daca regulatorul de
presiune 8 si valva de siguranta 4 nu sunt blocate si se
pot manevra (vezi sectiunea

"Instructiuni de utilizare").

Verificd intotdeauna daca oala sub presiune este
inchisa corect Tnainte de a o aseza pe plitd (vezi
sectiunea “Instructiuni de utilizare”).

Regulatorul de presiune 8 nu trebuie sa fie niciodata
acoperit de vreun obiect.

Asigura-te ntotdeauna ca regulatorul de presiune 8



este ndreptat Tn alta directie in timpul utilizarii pentru
a evita arsurile accidentale. In caz de defectiune se
elibereaza mult abur. Tn cazul in care se elibereazi
abur de la valva de siguranta 4 sau ferestra de
sigurantd 7, opreste imediat alimentarea cu cdldura
deoarece presiunea din interiorul oalei este prea
mare. Nu continua utilizarea oalei sub presiune pana
cand nu se remediaza problema (vezi sectiunea
“Depanare”).

Pentru a evita deteriorarea oalei sub presiune, trebuie
sa asiguri ca oala contine intotdeauna cel putin 0,25
litri de lichid, astfel incat se poate produce suficient
abur si oala nu se supraincalzeste si nu fierbe fara
lichid.

AVERTISMENT: Reparatiile oalei sub presiune se pot
efectua numai de catre personal autorizat.

Bine de stiut
| ) e ) e ) e

EE oM

Oala sub presiune se foloseste pe toate tipurile de
plite, inclusiv pe plite cu inductie.

Oala sub presiune poate fi folosita ca vas traditional
(fara capac) pentru a rumeni mancarea nainte de a fi
gatita sub presiune.

Economiseste energie, asezand oala sub presiune pe o
plita cu acelasi diametru sau un diametru mai mic.
Ridicd oala sub presiune atunci cand trebuie mutata
de pe un ochi pe altul pentru a evita riscul de
zgarieturi.

Oala sub presiune se incinge in timpul utilizarii.
Manevreaza cu accesorii de protectie.

Lasa intotdeauna o cantitate de apa in vas pentru a nu
se deteriora.

Atunci cand folosesti oala pe o plitd cu gaz asigura-te
ca flacarile nu ating manerele.

5. Instructiuni de utilizare

Tnainte de fiecare utilizare

Tnainte de a folosi oala de gatit sub presiune, verifica

toate functiile de siguranta pentru a nu deteriora oala

sub presiune.

1. Verifica daca orificiile requlatorului de presiune 8
din interiorul capacului sunt curate.

2. Daca nu, curata regulatorul de presiune 8 (vezi
sectiunea "Curatare si depozitare").

3. Verifica valva de sigurantd 4 care nu trebuie sa fie
blocata.

4. Verificd dacd garnitura 6 nu este defectad sau
crépaté. Atentie! in timp, garnitura se intareste
si nu mai poate etansa corespunzator, ceea ce
conduce la scurgeri de abur. In acest caz, garnitura
trebuie Tnlocuitd. Contacteaza cel mai apropiat
magazin IKEA/Serviciu Clienti sau viziteazd www.
ikea.ro.

Cum folosesti oala sub presiune

1. Umple oala cu alimente si/sau lichid. Atentie! Nu
umple niciodata oala sub presiune cu alimente si
lichid deasupra semnului "MAX" din interiorul oalei,
adica maxim 4 litri (pentru oala sub presiune cu

capacitate utila 6 litri). Atunci cdnd gatesti alimente
care se umfld, de exemplu orez sau leguminoase,
nu trebuie sa umpli niciodata oala deasupra
semnului “%2" din interior. Aceasta previne
alimentele sa ajunga la capac si practic sa blocheze
regulatorul de presiune si valva de sigurantd.

2. Asaza capacul 5 pe oala 10 astfel incat semnul
circular de pe capac sa indice spre semnul circular
din partea inferioara a manerului oalei 1.

3. Roteste capacul pana cand manerul capacului 2 si
manerul oalei 1 sunt aliniate si se aude clic atunci
cand sunt fixate.

4. Alege setarea de gatit dorita de pe regulatorul de
presiune 8:

I; Gatit lent (1)

II; Gatit rapid (2)

Pentru mai multe informatii despre gatit, citeste
documentul Tabel cu timpul de gatit.

5. Asaza oala sub presiune pe un ochi al plitei care
are aceeasi dimensiune ca baza oalei sub presiune.
Atentie! Ochiul plitei nu trebuie s& fie mai mare
decat baza oalei sub presiune, pentru ca aburul
sa nu se ridice pe marginile acesteia si sa nu
deterioreze manerele din plastic.

6. Porneste plita la setarea de temperaturd maxima.
Atunci cand se acumuleaza presiune in oald, valva
rosie de siguranta 4 se ridica si blocheaza capacul.
Atentie! La inceput, se poate elibera o cantitate
micd de abur din valva de siguranta.

7. Imediat ce aburul incepe sd iasa prin deschiderea
de siguranta 8, scade temperatura plitei la
aproximativ 1/2 astfel incat cantitatea de abur sa
fie mica. Oala sub presiune gateste alimentele
rapid si economiseste energie.

Deschiderea oalei sub presiune

Atentie! Daca valva rosie de siguranta 4 este inca

ridicatd, oala sub presiune este inca presurizata si

capacul nu se poate deschide. In niciun caz nu incerca
sa fortezi deschiderea capacului, deoarece eliberarea
brusca de abur poate conduce la oparire. Oala se
deschide numai atunci cand valva rosie de siguranta

4 a coborat. Asta se poate face Tn oricare din cele trei

moduri.

Nu scufunda niciodata oala sub presiune Tn apd in

intregime. Altfel presiunea va scadea instantaneu,

ceea ce poate afecta baza oalei si mancarea.
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Trei metode de deschidere a oalei sub presiune

Alege dintre cele trei metode de reducere a presiunii
din oala pentru a o putea deschide.

Metoda 1: Eliberarea aburului

Aceasta metoda presupune eliberarea unei cantitati
mari de abur pana cand presiunea din oala scade
suficient ca sa poti scoate capacul.

Avertisment! Regulatorul de presiune 8 se afla in
directia opusa atunci cand deschizi oala sub presiune
deoarece aceasta metoda inseamna ca va iesi mult
abur din oala. Nu acoperi regulatorul de presiune 8 cu
mana atunci cand Tl rasucesti la setarea de eliberare a
aburului deoarece va iesi imediat o cantitate mare de
abur. Prin urmare, trebuie sa fii atent sa nu te opadresti
la mana.

1. la oala sub presiune de pe plita.

2. Rasuceste cu atentie regulatorul de presiune 8 la
setarea de eliberare a aburului.

3. Asteaptd pana cand presiunea s-a stabilizat si valva
rosie de siguranta 4 cade la loc.

4. Atentie! Cand valva rosie de siguranta 4 cade la loc,
temperatura n interiorul oalei sub presiune este
inca aproape 100° C.

5. Apasa butonul de eliberare a manerului 3 si
rascuceste capacul in sens invers acelor de
ceasornic in acelasi timp, pand cand semnul
circular de pe capac indica spre semnul circular de
pe manerul oalei 1. Atentie! Cand apesi butonul
de eliberare a manerului 3, se poate elibera abur
ramas Tn oala.
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6. Ridica capacul de pe oala.

Metoda 2: Economisirea energiei

Metoda 2 presupune oprirea oalei sub presiune cu

cateva minute Tnainte de incheierea timpului de gatit

si lasarea vasului pe plita. Aceasta foloseste caldura
reziduald in mod optim si economiseste energie.

1. Asteaptd pana cand presiunea s-a stabilizat, iar
valva rosie de siguranta 4 a coborat. Atentie!
Imediat dupa coborarea valvei de siguranta
4, temperatura din interiorul oalei masoara
aproximativ 100° C.

2. Apasa butonul de eliberare al manerului 3 si
roteste capacul Tn sens invers acelor de ceasornic
n acelasi timp, pana cand semnul circular pe
capac este indreptat spre semnul circular de pe
manerul oalei 1. Atentie: Dupa apdsarea butonului
de eliberare al manerului 3, se poate elibera abur
ramas n oala.

3. Ridica capacul de pe oala.

Metoda 3: Economisirea timpului

Metoda 3 presupune ridicarea oalei de gatit sub

presiune de pe plita dupd ce mancarea este preparatd.

Pentru a putea deschide imediat capacul, presiunea

de la baza trebuie eliberata manual. Aceasta metoda

economiseste timp.

1. Tine oala de gatit sub presiune sub jet de apa
pana cand valva de sigurantd 4 coboara (presiunea
apei nu trebuie sa fie prea ridicata). Atentie! Nu
indrepta jetul de apa spre regulatorul de presiune
8 sau valva de siguranta 4 deoarece apa ar putea
patrunde n interiorul oalei.

2. Apasa butonul de eliberare al manerului 3 in fata si
roteste capacul in sens invers acelor de ceasornic
n acelasi timp, pana cand semnul circular de pe
capac este indreptat spre semnul circular de pe
manerul oalei 1. Atentie! Cand apesi butonul de
eliberare a manerului 3, se poate elibera abur
ramas in oala.

3. Ridica capacul de pe oala.

6. Curatare si depozitare

Oala pentru gatit sub presiune este usor de curatat
si de Intretinut. Pentru a o pdstra ca noua pentru mai
mult timp, respecta instructiunile de curatare.



Frecventa spalarii:

Activitate Frecventa

Curdtarea oalei 10 Dupa fiecare utilizare

Curatarea regulatorului | Cand este murdar

de presiune 8

Curatarea capacului 5 Dupa fiecare utilizare

Curatarea garniturii de
siguranta 6

Dupa fiecare utilizare

Cand este nevoie.
Contacteaza magazinul
IKEA/ Serivicul clienti sa
viziteaza www.ikea.ro
pentru ajutor.

Tnlocuirea garniturii de
siguranta 6

Curatarea oalei de gatit sub presiune

Curata Intotdeauna oala de gatit sub presiune dupa
utilizare.

Oala de gatit sub presiune se spala de mana.

Nu folosi bureti de sdrma sau obiecte care pot zgaria
suprafata.

Daca este posibil, curata oala sub presiune imediat
dupa utilizare pentru ca resturile de mancare sa nu se
lipeasca de vas.

Curatarea oalei (10)
Curata oala 10 dupad fiecare utilizare:

1. Spala oala cu ména in apa fierbinte cu detergent
delicat.

2. Clateste oala cu apa curata.
3. Usuca oala cu un servet pentru a nu ldsa urme.

Curatarea capacului (5)

Atentie! Capacul nu trebuie spalat in masina de spalat
vase.

1. Indeparteaza regulatorul de presiune 8 tragandu-I
n sus.

2. Spald capacul cu apa fierbinte si detergent delicat.
In cazul in care capacul este deosebit de murdar,
fnmoaie-l putin timp Tn apa si detergent delicat.

3. Clateste regulatorul de presiune 8 in apa curata,
fierbinte.

4. Clateste capacul 5 sub apa fierbinte.

5. Usuca capacul cu un servet pentru a nu ldsa urme.

6. Introdu din nou regulatorul de presiune 8 in capac.

Cum cureti garnitura (6)

Nota! Garnitura trebuie Tnlocuitd o data pe an daca
folosesti oala sub presiune in mod regulat (numar
piesa de schimb 10056097). Contacteaza cel mai
apropiat magazin IKEA, suna la departamentul Relatii
Clienti, sau viziteaza www.ikea.com pentru asistenta.

1. Scoate garnitura din capac.

2. Clateste garnitura cu apa curata, fierbinte.

3. Usuca garnitura cu un servet de bucatarie.

4. Nota! Garnitura nu trebuie sa fie comprimata

sau deformata in timpul depozitdrii. Prin urmare,
se recomada sa o pui la loc in capac in timpul
depozitarii.

Curatarea supapei de siguranta (4)

Verifica daca supapa de siguranta (4) este manevrabila

si nu este blocata de fiecare data Thainte de utilizare.

1. Tmpinge supapa de siguranta (4) folosind pistonul
subtire inclus si verifica daca supapa de siguranta
(4) se misca usor.

2. Verifica ca aceasta sa nu fie blocata cu resturi
alimentare. Scoate resturile alimentare daca este
necesar.

Depozitarea oalei sub presiune

Atentie! Oala sub presiune nu trebuie depozitata
niciodata cu capacul inchis. Tn lipsa ventilatiei, se poate
forma condens care determind mirosuri nepldcute si
poate chiar sd deterioreze oala sub presiune.

1. Depoziteaza garnitura in capac.
2. Depoziteaza oala si capacul separat.
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7. Depanare

Avertisment! In cazul in care iese abur in mod
necontrolat, indepdrteaza oala sub presiune de pe
plita. Oala nu trebuie folositd din nou pana cand nu
este reparata defectiunea. Eliberarea unei cantitati
mici de abur din regulatorul de presiune 8 este
normala.

Ce trebuie facut daca:

Problema Cauza posibila

Solutie

Aburul iese prin deschizatura 1.
dintre capac si oala.

Oala pentru gatit sub presiune
nu este inchisa corect.

1.

nchide oala pentru gétit sub
presiune din nou, corect.

2. Garnitura este murdara. 2. Curata garnitura.
3. Garnitura este uzata/rupta 3. Tnlocuieste garnitura (1 x an).
Din regulatorul de presiune nu se 1. lese abur prin deschizatura 1. Tnlocuieste garnitura (1 x an).
elimina abur. dintre capac si vas. 2. Curata regulatorul de presiune
2. Regulatorul de presiune este (vezi paragraful “Curatare si
murdar. depozitare”).
3. Nu este destul lichid in vas. 3. Raceste incet oala pentru gatit
4. Alimentarea cu caldura nu este sub presiune si umple cu cel
suficients. putin 0.25! lichid.
4. Creste temperatura (seteaza

plita la o temperatura mai
mare).

Alimentarea cu caldura este
prea puternica.

2. Regulatorul de presiune este
murdar.

Din regulatorul de presiune se 1.
elimina prea mult abur.

Scade temperatura (seteaza
plita la o temperaturd mai
joasa).

Curata regulatorul de presiune
(vezi paragraful “Curatare si
depozitare”).

Aburul se elimina prin lateralele 1. Regulatorul de presiune nu este | 1. Monteaza corect si fixeaza
regulatorului de presiune. amplasat corect. mansonul pe interiorul
capacului folosind cheia de 10.
Aburul iese prin orificiul de 1. Garniturile de protectie ale 1. Verifica busoanele de siguranta
sigurantd. regulatorului de presiune (vezi sectiunea "Curatare si
sunt defecte sau nu sunt bine depozitare”).
montate. 2. Curata regulatorul de presiune
2. Regulatorul de presiune este (vezi sectiunea "Curatare si
murdar. depozitare”).
3. Regulatorul de presiune este 3. Contacteaza magazinul IKEA/

defect.

Serviciul Clienti sau viziteaza
www.ikea.ro pentru sfaturi.

Capacul nu poate fi deschis

Este prea multa presiune in vas.

Urmeaza instructiunile din
paragraful "Cum deschizi oala
pentru gatit sub presiune".
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Slovensky

1. Nazvy casti
1. Uchytka hrnca
2. Uchytka pokrievky

3. Tlacidlo na uvolnenie Gchytky
4. Bezpecnostny ventil

5. Pokrievka

6. Tesnenie

7. Bezpecnostné tlakové okienko
8. Regulator tlaku

9. Bocna uchytka

10. Hrniec

11. Kolik

2. BEZPECNOSTNE POKYNY - dokladne si preéitajte
Precitajte si vietky pokyny.

Pocas pouZivania nenechajte deti v blizkosti tlakového
hrnca.

Tlakovy hrniec nevkladajte do vyhriatej rary.

Dbajte na to, aby ste tlakovy hrniec presuvali
maximalne opatrne. Nedotykajte sa horucich
povrchov. Na prenasanie pouzivajte Gchytky. Ak je to
potrebné, pouZite ochranu.

Tlakovy hrniec nepouZivajte na nic iné, ako je urceny.
Tlakovy hrniec je pod tlakom. Ak ho pouZivate
nevhodnym spésobom, méZze dojst k obareniu.
Predtym neZ ho date na zdroj tepla sa uistite, Ze
tlakovy hrniec je dokladne uzavrety. Pozrite €ast’
.Navod na pouZitie .

Ked'sa dosiahne normalny prevéadzkovy tlak, vypnite
teplo, aby sa v3etka kvapalina, ktora vytvara paru,
neodparila.

Nikdy neotvarajte tlakovy hrniec nasilu. Neotvarajte,
kym sa neuistite, Ze vnatorny tlak Gplne poklesol.
Pozrite ¢ast’,,Navod na pouZzitie” .

Nikdy nepouZivajte tlakovy hrniec bez pridania vody,
mohlo by ho to vazne poskodit. “

Nenapifiajte tlakovy hrniec nad 2/3 jeho kapacity (po
znacku ,MAX" vnutri nddoby). Ked varite jedlo, ktoré sa
pocas varenia rozSiruje, ako je ryZa alebo dehydrovana
zelenina, nenaplfiajte tlakovy hrniec nad % jeho
kapacity (po znacku ,%2" vo vnutri hrnca). Preplnenie
moZze spbdsobit upchatie odvzdusfiovacieho potrubia
a vznik nadmerného tlaku. Pozrite ¢ast’,Navod na
pouZitie” .

PouZivajte vhodné zdroje tepla podla navodu na
pouZitie.

Po vareni masa s koZou (napr. hovadzieho jazyka),
ktora méze pésobenim tlaku nabobtnat, nepichajte
maso, ak je koZa napucana; hortca voda by mohla
vystreknut'a mohli by ste sa obarit.

Pri vareni cestovitého jedla pred otvorenim pokrievky
tlakovy hrniec jemne pretrepte, aby ste predisli
vykypeniu potravin.

Uvedomte si, Ze urcité potraviny, ako napriklad jablka,
brusnice, ja¢men, ovsené vliocky alebo iné obilniny,
hrasok, rezance, makarény, rebarbora alebo Spagety,

moZu penit, napenit' a upchat zariadenie na uvolnenie
tlaku (ventil na paru). Tieto potraviny by sa nemali varit’
v tlakovom hrnci.

Pred kazdym pouzitim skontrolujte, ¢i nie s upchané
ventily. Pozri €ast',Navod na pouZitie".

Tlakovy hrniec nikdy nepouZivajte v natlakovanom
reZime na vyprazanie jedla.

Neupravujte Ziadne z bezpecnostnych systémov nad
rdamec pokynov na udrzbu uvedenych v ndvode na
pouZitie.

Nahradné diely vyrobcu pouZivajte iba v stlade s
prislusnym modelom. Ak mate akékolvek otazky,
obrétte sa na najblizsi obchodny dom / sluzby
zakaznikom IKEA alebo navstivte stranku www.ikea.sk.
TENTO NAVOD Sl UCHOVAJTE.

3. Technické informacie

Prevadzkovy tlak: 0,6 barov (nastavenie 1) a 1,0 bar
(nastavenie 2).

Max. povoleny tlak: 300 kPa.

VyuZzitelna kapacita: 6 litrov.

Dri__itel' Iicencig: IKEA of Sweden, Tulpanvagen 8, SE-343
81 ALMHULT, Svédsko.

Model: 20463650, 80463652, 00463651

Tlakovy hrniec ma oznacenie CE podla Smernice o
tlakovych zariadeniach (2014/68 / EV).

Tlakovy hrniec ma certifikat GS.

4. Bezpecnostné informacie

+ Tlakovy hrniec ma v pokrievke regulator tlaku,
ktory udrZuje poZadované nastavenie tlaku.

+ Tlakovy hrniec ma niekolko bezpe&nostnych
systémov, ktoré zabezpecuju, Ze tlakovy hrniec
bude fungovat bezpecne aj v pripade technickej
poruchy. Regulator tlaku 8 zabezpecuje, Ze tlak
ostane v tlakovom hrnci nezmeneny. Je mozné,

Ze pocas pouzivania mdze uniknut trochu pary.
Bezpecnostny ventil 4 uvolni nadmerny tlak, ak
regulétor tlaku nefunguje. Ak maju regulator tlaku
8 a bezpecnostny ventil 4 poruchu, nadbyto¢ny
tlak unikne cez bezpecnostné tlakové okienko 7.
Tlac¢idlo na uvolnenie pary na pokrievke 3 sa da
stlacit iba nadol, aby sa nddoba otvorila, ked je tlak
vyrovnany a Cerveny bezpecnostny ventil 4 klesol
nadol.

VSeobecné bezpecnostné pokyny

Nezabudnite pred kazdym pouZitim skontrolovat, i je
regulator tlaku 8 a poistny ventil 5 ovladatelny a nie st
zablokované (viac v ¢asti Navod na poufZitie).

VZdy sa uistite, ¢i je tlakovy hrniec pred umiestnenim
na varnud zénu spravne uzavrety (viac v ¢asti Navod na
pouZitie).

Regulator tlaku 8 by nikdy nemal byt zakryty Ziadnymi
predmetmi.

Pocas pouZzivania sa vzdy uistite, Ze regulétor tlaku 8 je
otoceny smerom od vas, a Ze nie je nasmerovany tam,
kde sa mdZu pohybovat'ini [udia. V pripade poruchy z
neho totiz uniknd velké mnoZstvo pary.

V pripade Uniku pary z bezpe¢nostného ventilu 4
alebo bezpecnostného okienka 7 okamZite vypnite
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privod tepla, pretoZe v hrnci je prili§ vysoky tlak.
Tlakovy hrniec nepouZivajte, pokial nebude problém
odstraneny (viac v ¢asti RieSenie problémov).

Aby nedoslo k poSkodeniu tlakového hrnca, mali by
ste zabezpecit, Ze v hrnci je vzdy aspofi 0,25 | tekutiny,
takZe moéZe produkovat dostato¢né mnozstvo pary,
hrnec sa neprehrieva a nevari sa na sucho.
UPOZORNENIE: Akékolvek opravy tlakového hrnca
mdZe vykonavat'len autorizovany odbornik.

UZito€né informacie

| ) e ) e ) e

EE oM

Tlakovy hrniec je vhodny na pouZitie na vSetkych
typoch varnych dosiek vratane dosiek indukénych.
Tlakovy hrniec méZete pouzivat ako tradi¢ny hrniec
(bez pokrievky) na opekanie jedal pred varenim pod
tlakom.

Tym, Ze date tlakovy hrniec na varnd zénu s rovnakym
alebo mensim priemerom, u3etrite energiu.

Pri manipulacii na varnej doske tlakovy hrniec vzdy
zdvihnite, aby ste varnd dosku neposkriabali.

Majte na pamati, Ze sa tlakovy hrniec behom
prevadzky zahrieva. VZdy s nim manipulujte pomocou
rukovate.

Nikdy nedovolte, aby sa v hrnci vyvarila vSetka
tekutina, to by mohlo hrniec vazne poskodit.

Pokial je tlakovy hrniec pouZivany na plynovej varnej
doske, ubezpecte sa, Ze sa plamene nedotykaju
rukovate.

5. Navod na poutZitie

Pred kazdym pouZitim

Pred tym, ako zac¢nete varit, by ste mali skontrolovat’

vSetky bezpecnostné funkcie tlakového hrnca, aby ste

predisli akémukolvek poSkodeniu.

1. Uistite sa, Ze otvaranie regulatora tlaku 8 vo vnutri
pokrievky je Cisté.

2. Ak to tak nie je, reguldtor tlaku 8 vycistite (viac v
Casti "Cistenie a skladovanie).

3. Skontrolujte, ¢i je bezpecnostny ventil 4 pohyblivy a
nie je zaseknuty.

4. Skontrolujte, ¢i tesnenie 6 nie je akymkolvek
spésobom poskodené, napr. roztrhnuté.
Upozornenie! Postupom ¢asu moZe tesnenie
stvrdnit'a uz nebude vzduchotesné. M6zZe to viest
k uniku pary na okraji pokrievky. Tesnenie bude
potrebné vymenit. Kv6li ndhradnému tesneniu,
prosim, navstivte oddelenie Sluzby zékaznikom v
obchodnom dome IKEA. Kontakty néjdete na www.
IKEA.sk

Ako pouZivat'tlakovy hrniec

1. Naplfite hrniec jedlom a/alebo tekutinou. Pozor!
Tlakovy hrniec nikdy nenaplfiajte potravinami
a tekutinami nad znackou ,MAX" na vnutornej
strane hrnca. To zodpoveda maximalne 4 litrom
(na tlakovy hrniec s pouZitelnou kapacitou 6 litrov).
Pri vareni potravin, ktoré zvacsuju obejm, ako je
ryza alebo strukoviny, by ste nikdy nemali napinit
hrniec nad znacku 2" na vnatornej strane nadoby.
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Zabrani sa tak prenikaniu jedla do pokrievky a
potencidlnemu zablokovaniu bezpe¢nostného
ventilu a regulatoru tlaku.

2. Pokrievku 5 poloZte na nddobu 10 tak, aby kruhova
znacka na pokrievke smerovala ku kruhovej znacke
na spodnej ¢asti rukovate hrnca 1.

3. Otacajte pokrievkou, az kym rukovat 2 pokrievky a
rukovat hrnca 1 nie st v jednej rovine a pocutelne
nezapadnu na svoje miesto.

4. Vyberte poZadované nastavenie varenia na
regulatore tlaku 8:

I; Pomalé varenie (1)

II; Rychle varenie (2)

Dalsie rady tykajlce sa varenia najdete v
dokumente Tabulka ¢asov varenia.

5. Tlakovy hrniec poloZte na varnu dosku, ktord je v
podobnej velkosti ako hrniec. Pozor! Varna doska
by nemala byt vacsia ako dno tlakového hrnca. v
opacnom pripade by to mohlo viest'’k nadmernému
zvySeniu teploty po stranach zékladne, ¢im by sa
poskodili plastové rukovate.

6. Zapnite varnu dosku na najvysSie nastavenie. Hned
ako je v tlakovom hrnci tlak, erveny poistny ventil
4 sa pohne smerom nahor, ¢im sa zaisti pokrievka.
Pozor! Na zaciatku doby varenia méZze z poistného
ventilu uniknat trochu pary.

7. Akondhle para za¢ne vychddzat z regulatora tlaku
8, znizte teplotu varnej dosky asi na polovicu, aby
vych&dzalo iba malé mnoZstvo pary. Tlakovy hrniec
teraz zacne rychlo varit' jedlo a 3etrit'energiou.

Otvaranie tlakového hrnca

Upozornenie! Ak je Cerveny bezpecnostny ventil 4
stale zvySeny, tlakovy hrniec je stale pod tlakom, a
pokrievku nemozZzno otvorit. Za Ziadnych okolnosti sa
nepokusajte pokrievku otvorit nasilim, pretoZe nahle
uvolnenie tlaku moéZe viest' k obareniu. Tlakovy hrniec
sa otvori len vtedy, ked ¢erveny bezpec¢nostny ventil 4
klesne dolu. To m6Zete vykonat tromi spésobmi.
Tlakovy hrniec nikdy celkom neponarajte do vody. V
opacnom pripade tlak klesne okamZite, o mozZe viest
ku zni€eniu zakladfie hrnca i jedla.

Tri sposoby ako otvorit tlakovy hrniec
Existuju tri sposoby, ako zniZit'tlak v tlakovom hrnci,
aby ste ho mohli otvorit.



Metéda 1: Uvolnenie pary

Tato metdda vyZaduje vypustenie ¢o najvacsieho
mnoZstva pary, az kym tlak v tlakovom hrnci klesne
tak, aby bolo mozné odstranit pokrievku.
UPOZORNENIE! Uistite sa, Ze pri nastaveni na
vypustanie pary smeruje regulator tlaku 8 pre¢ od

vés, kedZe pri tejto metéde sa z neho uvolni vela pary.

Pri stlaceni regulatora tlaku 8 pre vypustenie pary ho
nezakryvajte rukou, kedZe sa okamZite uvolni velké
mnozZstvo pary, ktord by vas mohla popalit. Dajte si
pozor, aby ste sa neobarili.

1. Odstrarite tlakovy hrniec z horaka.

2. Opatrne otocte regulator tlaku 8 do polohy na
vypustanie pary.

3. Pockajte kym sa tlak vyrovna a cerveny
bezpecnostny ventil 4 klesne spéat dole.

4. Upozornenie! Ked cerveny bezpecnostny ventil
4 klesne, teplota v tlakovom hrnci je stale okolo
100°C.

5. Stlacte tlacidlo na uvolnenie pary 3 a zaroven
otocte pokrievku proti smeru hodinovych ruciciek,
az kym kruhové znacka na pokrievke bude
ukazovat na kruhovu znacku na Uchytke hrnca
1. Upozornenie: Akonahle stlacite tlacidlo na
uvolnenie Uchytky 3, méZe uniknut zvySkova para.

6. Odstrante pokrievku z hrnca.

Metéda 2: Setrenie energiou

Metdda 2 vyZaduje vypnutie tlakového hrnca niekolko

minut pred dovarenim jedla a ponechanie hrnca na

sporaku. Tym sa optimalne vyuZije zvySkové teplo a

usetri sa energia.

1. Pockajte kym sa tlak stabilizuje a ¢erveny
bezpecnostny ventil 5 klesne. Upozornenie! Ked
Cerveny bezpecnostny ventil klesne, teplota v
tlakovom hrnci je stale okolo 100°C.

2. Stlacte tlacidlo 3 na uvolnenie Gchytky a zaroven
otocCte pokrievku proti smeru hodinovych ruciciek,
az kym kruhova znacka na pokrievke bude
ukazovat na kruhovud znacku na Uchytke hrnca
1. Upozornenie: Akonahle stlacite tlacidlo na
uvolnenie Uchytky, méZe uniknut zvySkova para.

3. Odstranite pokrievku z hrnca.

Metéda 3: Setrenie €asu

Metéda 3 vyZaduje odstranenie tlakového hrnca z

varnej dosky po dovareni jedla. Aby ste pokrievku

mohli ihned otvorit, musite tlak z hrnca manualne
vypustit. Tato metdda vyrazne Setri ¢as.

1. Drzte tlakovy hrniec pod teclcou vodou, kym
hladina bezpecnostného ventilu 4 klesne (tlak
vody by nemal byt prili$ velky). Upozornenie! Dajte
pozor, aby prud vody nezasiahol regulétor tlaku
8 alebo bezpecnostny ventil 4, kedZe voda by sa
mohla dostat' dovnutra hrnca a rozriedit jedlo.

2. Stlacte tlacidlo na uvolnenie Uchytky 3 a otocte
pokrievku proti smeru hodinovych ruciciek, az kym
kruhové znacka na pokrievke bude ukazovat na
kruhovu znacku na Uchytke hrnca 1. Upozornenie:
Akonahle stlacite tlacidlo na uvolnenie Uchytky 3,
mdZze uniknut zvySkova para.

3. Odstrante pokrievku z hrnca.

6. Cistenie a skladovanie

Vas tlakovy hrniec sa jednoducho €isti a udrzuje.

Aby bolo moZné tlakovy hrniec pouZivat dih( dobu,
prosime, aby ste vzdy dodrZiavali nasledujice pokyny
na Cistenie:
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Frekvencia Cistenia:

Cinnosti Frekvencia

Cistenie hrnca 10 Po kazdom pouZiti

Cistenie regulatora
tlaku 8

Ked'sa zaspini

Umyvanie pokrievky 5 Po kazdom pouZiti

Cistenie tesnenia 6 Po kazdom pouziti

V pripade potreby.
Kontaktujte najblizsi
obchodny dom IKEA/
Sluzby zakaznikom alebo
navstivte stranku www.

IKEA.sk.

Cand este nevoie.
Contacteaza magazinul
IKEA/ Serivicul clienti sa
viziteaza www.ikea.ro
pentru ajutor.

Vymena tesniaceho
krazku 6

Ako cistit' tlakovy hrniec
Po kazdom pouZiti tlakovy hrniec umyte.
Tlakovy hrniec vZdy umyvajte rucne.

NepouZivajte droétenku na riad alebo nieco podobné,
€o by mohlo po3krabat povrch.

Pokial je to mozné, tlakovy hrniec oplachnite

bezprostredne po jeho poufZiti, aby na iom nemohli

zaschnut' Ziadne zvysky jedla.

Ako vycistit hrniec (10)

Hrniec 10 umyvajte po kazdom pouZiti:

1. Hrniec umyvajte ru¢ne v horucej vode a jemnom
Cistiacom prostriedku.

2. Oplachnite ¢istou vodou.

3. Hrniec utrite suchou utierkou, aby ste zabranili
vzniku Skvfn od vody.

Ako vycistit pokrievku (5)

Upozornenie! Pokrievku neumyvajte v umyvacke riadu.

1. Odstrante regulator tlaku 8 tak, Ze ho potiahnete
nahor.

2. Umyte pokrievku hortcou vodou a jemnym
Cistiacim pripravkom. Ak je pokrievka mimoriadne
znecdistend, namocte ju na chvilu do vody a
jemného Ccistiaceho pripravku.

3. Oplachnite regulétor tlaku 8 istou, horticou
vodou.

4. Oplachnite pokrievku 5 hortcou vodou.

5. VysusSte pokrievku utierkou na riad, aby ste sa vyhli
Skvrndm po vode.

6. VloZte reguldtor tlaku 8 spat do pokrievky.

Ako vycistit' tesnenie (6)
Poznamka! Tesnenie by sa malo vymienat raz rocne, ak
tlakovy hrniec pouZivate pravidelne (¢islo ndhradného
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dielu 10056097). Obréatte sa na najblizsi obchodny dom

/ sluzby zékaznikom IKEA alebo poZiadajte o podporu

na www.ikea.sk

1. Odstrante tesnenie z pokrievky

2. Tesnenie oplachnite ¢istou hortcou vodou.

3. Tesnenie osuste utierkou.

4. Poznamka! Tesnenie by sa pocas skladovania
nemalo stlacit'ani deformovat. Pocas skladovania
je preto vhodné vloZit tesnenie spat' do pokrievky.

Ako vycistit' bezpecnostny ventil (4)

Pred kaZzdym pouZitim skontroluijte, ¢i je poistny ventil

(4) ovladatelny a i nie je zablokovany.

1. Pootocte poistny ventil (4) pomocou kolika (11),
ktory je si¢astou hrnca a skontrolujte plynuly
pohyb poistného ventilu (4).

2. Skontrolujte, ¢i nie je upchaty zvySkami jedla. V
pripade potreby zvy3ky jedla odstrarite.

Skladovanie tlakového hrnca

Pozor! Tlakovy hrniec nesmie byt nikdy uskladneny

s nasadenou pokrievkou. Pokial nie je zabezpecené

vetranie, mdze vzniknut kondenzacia, ktora povedie

k nahromadeniu zadpachu a méze dokonca tlakovy

hrniec poskodit.

1. Tesnenie uloZte do pokrievku.

2. Hrniec a pokrievku skladujte oddelene.



7. RieSenie problémov

Upozornenie! V pripade nekontrolovaného tniku
pary okamZite odstrarite tlakovy hrniec z varnej
dosky. Tlakovy hrniec sa nesmie pouZit' znovu, pokial
nebude porucha opravend. Len nepatrny Unik pary z

regulatora tlaku 8 je normalny.
Co robit, ked:

Problém

MoZna pricina

RieSenie

Para vychadza spomedzi pokrievky
a hrnca.

1.

Tlakovy hrniec nie je spravne
uzavrety.

1.

Zavrite tlakovy hrniec znovu a
spréavne.

2. Tesnenie je Spinavé. 2. Vycistite tesnenie.
3. Tesnenie je poSkodené/ 3. Vymerite tesnenie (1krat za rok).
opotrebované.
Z regulatora tlaku nevychadza 1. Medzi hrncom a pokrievkou 1. Vymente tesnenie (1krat za rok).
Ziadna para. unika para. 2. Vyistite regulator tlaku (vid
2. Regulator tlaku je Spinavy. ¢ast', Cistenie a skladovanie”).
3. Vtlakovom hrnci je 3. Tlakovy hrniec pomaly ochladte
nedostato¢né mnoZstvo a naplfite minimélne 0,25 |
tekutiny. tekutiny.
4. Prili§ nizke zadsobovanie teplom. | 4. Zvyste dodavku tepla (zvyste
stupen na varnej doske).
Prili§ vela pary vychadza spopod 1. Prili$ vysoky privod tepla. 1. Znizte dodavku tepla (nastavte
tlakového regulatora. 2. Regulator tlaku je $pinavy. varnu dosku na nizsi stuper).
2. Vydistite regulator tlaku (vid
¢ast',Cistenie a skladovanie®).
Para unika zo stran regulatora 1. Regulator tlaku nie je pevne 1. Nasadte spravne regulator
tlaku. uchopeny. tlaku a dotiahnite maticu na
vnutornej strane pokrievky
pomocou kltca ¢islo 10.
Para unika spod bezpecnostného 1. Ochranné pohdriky v regulatore | 1. Skontrolujte bezpecnostné
otvoru. tlaku st poSkodené alebo nie uzavery (vid ¢ast ,Cistenie a
sU spravne pripravené. skladovanie”).
2. Regulator tlaku je zaSpineny. 2. Vydistite regulator tlaku (vid
3. Regulator tlaku je poskodeny. Cast',Cistenie a skladovanie”).
3. Kontaktujte najblizsi obchodny

dom IKEA/Sluzby zakaznikom
alebo navstivte www.IKEA.sk.

Pokrievku nemozno otvorit’

V tlakovom hrnci je prili$ vysoky
tlak.

N

Precitajte si ndvod v sekcii
"Otvorenie tlakového hrnca".
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bbarapcku

1. EnemeHTH

1. ApbXKa 3a TeHZxKepa
[lpbXKa 3a kanak
3akno4BaLLo Konye
MpepnaseH knanaH
Kanak

YnasTHUTEN
MpeanaseH oTsop
Perynatop Ha HansraHeTto
9. [pbxka

10. TeHaxepa

1. Wnot

2. MEPKW 3A BE3OMNACHOCT - npoyeTteTe npeaun
ynoTtpeb6a

MpoueTeTe BCUYKM NHCTPYKLAN.

He n3nonsBarite TeHAXKepaTa Noj HansraHe B 61130CT
[0 Jeua.

He noctaBaiTe TeHAXepaTa NoJ HandraHe B 3arpata
dypHa.

MpemecTBaliTe TeHAKepaTa Mo HansiraHe MHOro
BHMMaTeNHO. He foKkocBaiTe ropeLumTe NoBbPXHOCTU.
M3nonseaite gpbxkuTe. AKO € He0bXoAMMO,
n3nonsgarite pbkaBuLu.

V3nonsearite TeHAKepaTa Noj HansiraHe eAMHCTBEHO
no npeAHa3sHayeHue.

Ta3u TeHAKepa roTBM Noj HansraHe. HenpasuaHaTta
ynotpeba Moxe Aa AoBeje 0 N3rapsHus oT

napa. YsepeTe ce, Ye TeHJKepaTa noj HansraHe e
npaBWIHO 3aTBOPEHa, Npean Aa s BKaunTe. Buxre
pasgen "VIHCTpyKumm 3a ynotpeba" .

Korato ce focTrHe HopmanHoTo paboTHO HansraHe,
HamaneTe TOM/MHATA, 3a Aa He Ce U3napu uanarta
TEYHOCT, KOATO Cb3/aBa napaTa.

Huvikora He oTBapsifiTe TeHAKepaTa noj HansiraHe

CbC cuna. He oTBapsiiTe, npean a ce yBepuTe, Yye
BbTPELWHOTO A HansraHe e cnajHasno Hanmb/IHO. BwuxTe
paszen "VIHCTpyKLmK 3a ynotpe6a" .

Huvkora He n3non3eainTe BallaTa TeHAKepa noj
HansiraHe, 6e3 Aa cte A06aBuUIV BOAA, TOBA CEPUO3HO
e 5 noBpean.

He nbaHeTe TeHKepaTa Noj HansraHe Hag 2/3 ot
HeliHaTa BMeCTVMOCT (BUXTe MapkmpoBskaTa ,MAX"
OT BbTpeLlUHaTa CTpaHa Ha cbja). Korato npuroteste
XpaHa, KosTo yBennm4asa obema cv No BpeMe Ha
roTBeHe, HaNprMep opu3 UK AeXnApaTrpaHn
3e/1eHYyLM, He Nb/IHeTe TeHAXepaTa Noj HansaraHe
Hag %2 OT HeliHaTa BMeCTUMOCT (BMXKTe MapKkupoBKaTa
,¥2" OT BbTPellHaTa CTpaHa Ha cbja). lpenbaBaHeTo
MOXe Aa foBeje A0 3anyLlBaHe Ha BeHTUIauMoHHaTa
Tpbba 1 JO NpeKoMepHO HansiraHe. BuxTe pasgen
LJMHCTpYKUMK 3a ynoTpeba” .

Vi3nonsBaiTe NoAXOAALLMN TOMANHHN U3TOYHULM B
CbOTBETCTBME C MHCTPYKUMUTe 3a ynotpeba.

Cnep roTBeHe Ha Meco C Koxa (Hanpumep rosexamn
e311K), KOSITO MoXe Aa HabbbHe B pesynTtaT
HaHansiraHeTo, He 6ojeTe MecoTo, 0KaTO KoXaTa e
nogyTa; ropeLiarta BoAa MoXe Jja BV onpbCka 1 ja ce
onapuTe.
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KoraTo rotBuTeE TECTEHU n3genvs, BHMMaTesiHoO
pasknarteTe TeHJXKepaTa Mo/ HansraHe npeam Aa
OTBOPUTE Kanaka, 3a Aa n3berHere NpbCKaHeTo.
WmariTe npeasuna, Ye onpejeneHn XpaHu Kato
SA6BIKOB COC, YepBeHU 60POBUHKMN, Mep/ieH eveMuK,
OBECEHW AAKN NN APYTY 3bPHEHW KyNTypw, rpax,
cnareTu, MakapoHW, peBeH MoraT a obasyBat nsHa
1 fja 3anyLuaT yCTPOMCTBOTO 3a OCBO6OXaBaHe Ha
HanaraHe (OTBOP 3a OoTBeX/jaHe Ha napa). Te3u xpaHu
He TpFIGBa Aa Ce rOTBAT B TEHAXEPA NMOoA HanAraHe.
Mpean Bcsika ynotpeba nposepeTe Aann paboTHUTe
BEHTUNW He ca 6nokupaHn. BuxTe pasgen
"MIHCTpyKUMK 3a ynoTpeba” .

Hukora He n3non3BaliTe TeHAXepaTa B pexXum 3a
roTBEHe MNoj HansraHe 3a AbA60KO UAW NANTKO
NMbpXeHe Ha xpaHa.

He nunaiiTte cuctemmTe 3a 6€30MacHOCT OCBEH B
CbOTBETCTBME C YKa3aHWATa 3@ NOAAPBXKKA, MOCOYEHU
B MHCTPYKLMUTE 3a yrioTpeba.

M3non3saliTe camo pe3epBHUTE YacTK Ha
NPON3BOANTENS B CbOTBETCTBME CbC CbOTBETHUSA
Mogen. AKO MmaTe BbMpoCK, Mos, CBBbpXKeTe ce C
Hal-6amn3kma marasunH Ha IKEA/O6cnyxxBaHe Ha
KNVEHTU nnu nocetete www.ikea.com.

3ANA3ETE TE3N UHCTPYKLIAW.

3. TexHNYECKU AAHHU

Pa6oTHO HansaraHe: 0,6 bar (cteneH 1) n 1,0 bar
(cTeneH 2).

MakcrmanHo gonyctmo HanaraHe: 300 kpa.
BmecTtnmocT: 6 nnTpa.

MputexaTten Ha nuueH3a: IKEA of Sweden,
Tulpanvagen 8 SE-343 81, EnmxynrT, LLiBeuusi
Mogen: 20463650, 80463652, 00463651
Tenpxepata noj HansraHe nma CE mapknpoBska B
CbOTBETCTBUE C ANPeKTNBaTa 38 CbOPBXEHWS NOA
HansraHe. (2014/68/EU).

TeHgpKepaTa Nog HansAraHe e cbe ceptudurkat GS.

4. Nndopmauus 3a 6e3onacHa ynorpeba

+  TeHpKepaTa nMa perynaTop Ha HafisiraHeTo B
Kanaka, KoriTo nogAbpxa NoCTOAHHO HMBO Ha
3a/,a/leHOTO HansraHe.

+  TeHpxepata e cHabAeHa C HAKOMKO NpejnasHu
cncTemu, bnarojapeHune Ha KouTo paboTu
6e30nacHo Aopu B CayYali Ha TEXHUYeCKN
npo6nem. PerynatopwsT (8) ocurypsisa
HEenpoMEeH/IMBO HansraHe B TeHKepara.
Bb3MOXHO e no Bpeme Ha ynoTpeba 13BeCcTHO
KONNYEeCTBO Napa HenpekbCcHaTo Aa 13nm3a.

B cnyuali Ha Hen3npaBeH perynaTop,
CBPbXHaNAraHeTo ce 13nycka Ypes npejnasHus
Knanax (4). Ako perynatopsT (8) 1 npegnasHus
KnanaH (4) ca nospefeHu, CBPbXHaNAraHeTo

ce 0cBO6OX/aBa npes npegnasHus oteop (7).
KonueTo 3a oTBapsiHe Ha Kanaka (3) Moxe ja ce
HaTucKa camo Hagony. TeHzKepaTaTa Moxe Ja ce
OTBOPW, CAMO KOraTo HaNisiraHeTo ce U3paBHU U B
pesynTaT Ha TOBa YepBeHUAT NpeAnaseH knanaH
(4) ce cnycHe Hagony.

06N NHCTPYKL MM 3a 6e30MnacHOCT
Mpeaw Bcsika ynoTpeba nposepsiBaiite ganu



perynatopbT Ha HansraHeTo (8) n npeanasHuAT
KnanaH (4) morat ga ce ABWXaT CBO60AHO, 6e3

HULLIO Aa UM npeyn (BUXTe pasgen ,MIHCTpyKumn 3a
ynotpe6a”).

Mpean aa noctaBuTe TeHAXepaTa BbPXy KOTI0HA,
BUHaru ce yBepsiBaiite, ue e 3aTBOpeHa NpaBuIHO
(BVTe pasgen ,IHCTpyKLMM 3a ynoTpeba”).
PerynaTtopbT Ha HansraHeTo (8) H1kora He TpsibBa Aa
6bAe NokpuT.

Mo Bpeme Ha ynoTpeba perynatopbT Ha HanaraHeTo
(8) HMKOra He TpsibBa Aa 6bAe 06bpPHAT KbM Bac NI
KbM MSACTO, KbAETO € Bb3MOXHO Jja npemMuHaBsaT xopa.
B cnyyaii Ha HEM3NPaBHOCT OT Hero Lue 131e3e MHOro
napa.

AKO OT npeanasHus knanaH (4) nnv npegnasHus
oTBop (7) U3nese napa, BegHara nskawoyere
N3TOYHMKA Ha TOM/MHA, Thil KaTO HaNsAraHeTo B
TeH/AxepaTa e TBbp/e B1COKo. He nsnonssarite
TeHJKepaTa, AokaTo nNpobneMbT He 6be paspeLleH
(B>KTE pa3gen ,OTcTpaHsiBaHe Ha npobnemun”).

3a Aa nsberHeTe nospex/jaHe Ha ypeja, TeHaxepaTa
BMHarv Tpabsa Aa CbAbpxa noHe 0.25 AUTpa TEUHOCT,
3a /ja ce NoslyyaBa JOCTaTbYHO Napa, CbAbLT Aa He
nperpsisa 1 CbbpXXaHNeTo Aa He 13B1pa A0 AbHO.
BAXHO: PemoHTUTe Ha TeHAXepaTa TpsbBa ja ce
MN3BbPLUBAT CAMO OT OTOPU3MPaH CreLnanmcr.

MonesHa nH$opmauus
| e ) e ) e e

FZEN

s 0 OM

TeHzpKepaTa Nog HansraHe e NOAXoAsLLa 3a BCsIKakbB
BW/, rOTBAPCKM M10TOBE, BKIOUNTENHO NHAYKLMOHHN.
CbAbLT MOXe @ Ce 13M03Ba 1 KaTo 06MKHOBeHa
TeH/pKkepa (6e3 Kanaka) 3a 3anbpXBaHe Ha XpaHa
npeAv roTBeHe Noj HansraxHe.

MoxkeTe fa necTuTe eHeprus, ako noctaBuTe
TeH/pkepaTa BbpXy KOT/IOH CbC CbLUMS WM MO-Manbk
AMameTbp.

BuHarv noeauraiite TeHKepaTa, Korato s MectuTte
BBPXY CTbK/IOKEPaMUYeH M0T, 3a Aa usberHeTe
pvicka OT HajpackBaHe Ha n/oTa.

Mmaiite npeaBna, Ye TeHAXepaTa ce HaropellsaBsa

no Bpeme Ha ynotpeba. BuHaru nsnonssarite
pBKOXBaTKM.

He nosBonsaBaliTe Ha CbAbPXaHWETO a U3BpU A0
ABHO, TOBA LUe joBe/e /10 CEPMO3HM MOBPeA B
TeHzAxXepaTa.

Mpwn ynotpeba BbPXY rasos KOTIOH BHUMaBaliTe
APBXKNTE Aa He ce JOKOCBaT OT NaambkKa.

5. IHCTpyKUMK 3a ynoTpe6a

Mpeawn Bcsika ynoTtpe6a

Mpean aa n3nonseaTte TeHAKepaTa Noj HansraHe,

npoBepeTe M3MPaBHOCTTa Ha BCUYKW MPeAnasHu

MexaHV3MU, 3a fa nsberHeTte NoBpexXAaHETo Ha

ypesa.

1. TpoBepeTe Aann oTBOPUTE Ha perynaTopa Ha
HansraHeto (8) oT BbTpeLLHaTa CTpaHa Ha karnaka
ca ymcTu.

2. Ako He ca, nouncreTe perynaTopa (8) (BuxTe
pasgen ,louncrteaHe N CbxpaHeHne").

3. YBeperte ce, Ye NpeAnasHUAT KnanaH (4) Moxe ja
ce IBUXW 1 He e 3acefHan.

4. TpoBepeTe ynnbTHUTENSA (6) 3a NOBPeAN,
HanpumMep LenHaTUHW. 3abenexka! C BpemeTo
€ Bb3MOXHO YNNBTHUTENAT Aa ce BTBBbPAY U Aa
He ocurypsiBa XepMeTUYHO 3aTBapsiHe. B TakbB
cnyyali napata 3anoysa Aa n3amsa ot pbba Ha
Kanaka, Taka 4ye e He06X0AMMO Aa NoAMeHUTe
YANBTHUTENS. 3@ pe3epBeH YNNbLTHUTEN, MONS,
cBBpXKETe ce ¢ Hal-6nmn3kmns marasuH NKEA/
O6cnyxBaHe Ha KNMeHTN nnn nocetete www.ikea.
bg.

Kak Aa nsnonseaTe TeHgpKepaTa noj HansiraHe

1. HanbnHeTe TeHZXKepaTa C XpaHa U/Unn TeYHOCTU.
BHuMaHume! TeHaxepaTa He TpsbBa ja 6bae
NbJiHa Haj MapkmnposkaTa "MAX" Ha BbTpeluHaTa
Vi cTeHa. ToBa oTroBaps Ha MakCUMyM 4 nuTpa
(3a TeHAKepW NoA HansiraHe ¢ noseseH obem
6 nuTtpa). MNpn NPUroTBAHETO Ha XPaHW, KOUTO
HabBb6BaT, HaNpVMep Opu3 NIV BapyBa, HUKOra
He MbJIHeTe TeHKepaTa Haj MapKuposkaTa “%2”
Ha BbTpeLluHaTa Ii cTeHa. Taka XpaHaTa HAma
Ja AocTura Kanaka v Aa 3anyLum perynatopa Ha
HansiraHe 1 NpeAnasHUa KnanaH.

2. TlocTaBeTe Kanaka 5 Bbpxy TeHpkepata 10 Taka, ye
KPBbroobpasHMAT 3HaK BbPXY Kamnaka a coun KbM
KpBbroobpasHmsa 3HaK B jo/IHaTa YacT Ha ApbxkaTa 1.

3. 3aBbpTeTe Kanaka Ao NojpaBHsABaHe Ha JpbXkKaTta
Ha Kanaka 2 v gpbXkaTa Ha TeHgKepaTa 1 - e
yyeTe LpakBaHe.

4. Vi3bepeTe xenaHWsa pexnm Ha roTBeHe Ha
perynatopa Ha HansraHeTo 8.

I; BaBHO roTeeHe (1)

II; Bbp3o roTeeHe (2)

3a noseye nH$opMaL s, MOAS NpoyeTeTe
TabnmuaTa 3a BpeMeTpaeHe Ha roTseHeTo.

5. locTaBeTe TeHAXepaTa Mo/ HansaraHe BbpXy
KOT/IOH, KOVTO € LUMPOK KOIKOTO BHOTO Ha
TeHaxepaTa. BHuMaHume! KOoTnoHbT He Tpabea aa e
no-LMPOK OT JBHOTO Ha TeHpKepaTa. B npotuseH
Cyyaii ToBa MOXe Aa AloBeje 10 Cb3/JaBaHeTo
Ha npekaseHo MHOro TOM/IMHA OKOI0 AbHOTO U B
pesynTaT Ha TOBa Jla ce NoBpeAAT naacMacosuTte
LAPBXKN.

6. Bk/oueTe KOT/IOHA Ha Hail-BMCOKaTa MOLLIHOCT.
Mpwv nosBaTa Ha HanAraHe B TeHAXepaTa
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UepBEHWVAT NpeAnaseH knanax (4) Lwe ce nosBanrHe
3aKntouBalikv kanaka. 3a6enexkal B Hauanoto Ha
npotieca Ha rotBeHe npeAnasHUAT knanaH Moxe
Zia N3MnycHe Masiko Koan4ecTso napa.

7. BepHara WoOM napaTa 3anoyHe ja n3nuvsa
oT perynatopa (8) HamaneTe TemnepaTtypaTa
Ha KOT/IOHa A0 0Ko/o 1/2, 3a Aa orpaHnynTe
KO/INYeCTBOTO Napa, KOeTo n3nusa. B Tosn momeHT
TeHJpKepaTa noj HansraHe 3anoysa Aa rotsun
6BP30 1 eHeprocnecTABalLLo.

OTBapsiHe Ha TeHA KepaTa noj HansiraHe
BHVMaHwme! Ako yuepBeHUAT npejnaseH knanaH (4) e
BbB BJMIrHATO NONOXEHME, TeHpKepaTa e BCe oLe
noJ, HafAraHe 1 KanakbT He MOXe Aa ce oTBaps.

B HMKaKBbB Cnyyali He ce onuTealiTe Aa OTBOpUTE
Kanaka CbC cuna, Tbii KaTo PA3KOTO 0CcBOBOX/4aBaHe
Ha HanAraHeTo MOXe /Jja floBeze A0 U3rapsaHus.
TeHpxepaTa Noj HansaraHe Moxe Ja ce oTBapsi cCamo
KoraTo YepBeHUAT NpeAnaseH knanaH (4) ce cnycHe
Hagony. Mima Tpn HaunHa Ha oTBapsiHe.

Hukora He noTananTe TeHzxepaTa U3LAI0 BbB BOAaA.
B npoTuBeH cnyyait HansraHeTo pasKo Lie cnagHe,
KOeTO MOXe Aa AloBeje /0 NoBpeja Ha JbHOTO, KaKTo
1 Ha XpaHara.

Tpu HauMHa Ha oTBapsiHe Ha TeHAKepaTa
MoxeTe @ U3ron3BaTe eAVH OT TpUTe MeToa
3a HamasisiBaHe Ha HaNIsiraHeTo, 3a ia 0TBOpUTe
TeHAXepaTa;

MeToga 1: U3nyckaHe Ha napa

Mpw TO31 MeToA TeHAXepaTa 13Mnycka Bb3MOXHO
Hali-MHOro napa, ,0KaTo HalfAraHeTo B Hes CnajHe
[l0CTaTbYHO, 3a Zla MOXeTe Jia MaxHeTe Kanaka.
BHuMaHwme! KoraTo oTBapsaTe TeHgkepara,
npeAnasHUAT oTBOP (8) HUKOra He Tpsibea Aa 6bae
06bPHAT KbM Bac, 3aLL,0TO MpK TO3U MEeTO/, OT
perynatopa Ha HansiraHeTo Lie 1u3fiese ropeLla napa.
He nokpuBariTe perynatopa Ha HansraHe (8) c pbkaTa
€W, OKAaTO ro 3aBbpTaTe B NO3ULMA 0CBOBOX4aBaHe
Ha napa, Tbil KaTo roNAMOo KONNYeCTBO Napa Lie

ce 0cBO6OAM 1 pUCKyBaTe Aa U3ropute pbkaTta cu.
3aToBa TpsbBa Aa BHMMaBaTe jja He ce usropure.

1. Csanete TeHAXepaTa OT KOT/IOHa.
2. BHMMmaTenHo npesk/toYeTe perynatopa Ha
HanaraHeTo (8) B peXuM 13nyckaHe Ha napa.
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3. WM3vakaliTe HansiraHeTo Aa ce U3paBHU U
uepBeHUVAT NpejnaseH knanaH (4) ga ce BbpHe B
HUCKO nosioxeHwue. BaxHo! Korato npeanasHuaT
KnanaH (4) ce cnycHe Hajosy, TeMnepartypara B
TeH/ZpKepaTa Bce oLe e okoso 100°C.

4. HaTwucHeTe 3akno4BaLLoTo konye (3) n B
CbLLOTO BpeMe 3aBbpTeTe karnaka obpaTHO Ha
4aCoBHMKOBATa CTpesika, Taka Ye KpbroobpasHUsaT
3HaK Ha Kanaka Aa couu KbM KpbroobpasHusaT
3HaK Ha ApbXKaTa Ha TeHzxepara (1).

5. 3abenexka: Bb3MOXHO e BeAHara cnej kaTo
HaTVCHeTe 3aK/1t0YBaLLLoTOo Konye (3) Aa n3nese
ocTaTb4Ha napa.

6. CBanete Kanaka Ha TeHJxepara.

MeTog 2: NecTeHe Ha eHeprus

MeTog 2: nskatouere TeHaKepaTa HAKOAKO MUHYTH

npeAu xpaHata jia e rotoBa 1 s ocTaBeTe Ha KOT/IOHa.

Mo TO31 HaYMH ONTUMaHO N3MON3BaTe ocTaTbYyHaTa

TOM/IVHA W NecTuTe eHeprus.

1. V3vakaiiTe ga ce cTabunvsnpa HansraHeTo n
uepBeHWVAT npeanaseH knanax (5) ga ce cnycHe
Hagony. BaxHo! Korato npeanasHuAT knanaH (4)
ce crycHe, TemnepaTypaTa B TeHKepaTa Bce oLe
e okono 100°C.

2. HaTucHeTe 3ak/1l04BALLOTO KOMYe Ha ApbXKaTa (3)
1 B CbLLIOTO BpeMe 3aBbpTeTe Kanaka obpaTHo Ha
YacoBHVKOBaTa CTpeska, Taka Ye KpbroobpasHuaT
3HaK Ha Kanaka Aa couv KbM KpbroobpasHusT
3HaK Ha ApbXKaTa Ha TeHAKepaTa (1). 3abenexka:
Bb3MOXHO € BejHara cnej Kato HaTucHeTe
3ako4BaLLIOTO Konye (3) Aa n3nese ocTaTbyHa
napa.

3. Canerte Kanaka Ha TeHJxepaTa.



MeTog 3: lNecTeHe Ha Bpeme

MeTog 3: cBaneTe TeHKepaTa OT KOT/I0Ha, KOraTo

XpaHaTa e rotosa. 3a fa OTBOpUTe Kanaka BejHara,

HansraHeTo TpsibBa Aa ce 0CcBO6OAN PbYHO. To3M

MeTO/, B/ NecTun Bpeme.

1. OcTtaBeTe TeHAKepaTa Mo/ Tevalla BoAa, A40KaTo
npeAnasHUAT KnanaH (4) ce cnycHe Hagony
(HansraHeTo Ha BoAaTa He TpsibBa Aa 6bje
npekaneHo B1Coko). BaxHo! BH1maBaiiTe cTpysTa
Ha BOAaTa Aa He nonajHe BbpXy peryanaTopa Ha
HansraHeTo (8) nnn npejgnasHus knanaH (4) - B
NPOTVBEH Cny4ali B TEHAKepaTa MoXe Aa Bnese
BOJA, KOATO Jja pa3BOAHW XpaHaTa BU.

2. HaTucHeTe 3ak/l0YBALLOTO KOMYe Ha ApbXKaTa (3)
1 B CbLLIOTO BpeMe 3aBbpTeTe Karnaka ob6paTHO Ha
4YaCOBHWKOBATa CTPesKa, Taka Ye KpbroobpasHusT
3HaK Ha Kanaka Aia couu KbM KpbroobpasHusaT
3HaK Ha ApbXKaTa Ha TeHakepaTa (1). 3abenexka:
Bb3MOXHO e BeJHara ciej kato HaTucHeTe
3aKNo4YBaLLOTO Konye (3) fa n3nese octaTbyHa
napa.

3. Canerte Kanaka Ha TeHJxepara.

6. MouncreaHe N cbxpaHeHne

TeHgKepaTa nog HansiraHe e NecHa 3a NoYnNCcTBaHe 1
noAApbXKKa. 3a Aa i ce pagBaTe AbAro Bpeme, BUHaru
cnezBaliTe Te3n MHCTPYKLMM 3@ MOYUCTBAHE.

YecToTa Ha nouncTBaHe:

AeliHocT YecTtoTa

MouncrBaHe Ha
TeHpkeparta (10)

Cnep Bcsika ynoTpe6a

MouncrBaHe Ha
perynatopa Ha
HansraHeto (8)

Mpwn 3ambpcsaBaHe

MouncTBaHe Ha Kanaka

)

Cnep Bcsika ynotpeba

MouncTBaHe Ha
ynabTHUTENSA (6)

Cnep Bcsika ynoTpe6a

MoamsaHa Ha
ynabeTHUTENA (6)

Mpu HyxAaa. CBbpXxeTe ce
C Hal-6N13KNSA MarasvH
NKEA/O6cnyxBaHe Ha
KJVEHTW UV noceTeTe
www.ikea.bg.

MouncTBaHe Ha TeHAPKepaTa
MouncTBalitTe TeHAXKepaTa ce BCsika ynoTpeba.
TeHgxepaTa TpsibBa BUHAru ga ce Mvie Ha pbka.

He v3nonsBsaiite Ten uau Apyru apTrikyiun, KOMTo
Morart a HagpackaT NoKpuTneTo.

Mpr Bb3MOXHOCT NOYNCTBaNTE TeHAXepaTa BejHara
cnep ynotpeba, 3a a He 3acbxBaT v 3anensat no Hes
XpaHUTENHN OCTaTbLM.

MouncrteaHe Ha TeHg>KepaTa (10)

MouncTeariTe TeHakepaTa (10) cneg Bcsika ynotpeba:

1. M3muniiTe TeHAKepaTa Ha pbKa C ropella Boga u
MeK MoYunCcTBaLL, Npenapar.

2. W3nnakHeTe c yncTa BoAa.

3. TMogcylueTe TeHAKepaTa ¢ Kbpra 3a CbA0Be, 3a Aad
n3berHeTe obpasyBaHeTo Ha NeTHa.

MouncrBaHe Ha Kanaka (5)

BHMMaHMe! KanakbT He e NoAX0AsILL, 38 CbAOMUANHA

MaLluHa.

1. WN3Bagete perynaTtopa Ha HansiraHe (8), Kato ro
v3gbpnaTe Harope.

2. W3mwninTe Kanaka ¢ ropelya Boja 1 MeK MoYmncTBalL
npenapar. AKO e CUJIHO 3aMbpCeH, ocTaBeTe ro
HaKMCHaT BbB BOAa 1 MeK MNovncTBall, npenapar.

3. VsnnakHeTe perynatopa Ha HanaraHe (8) c uncra,
ropelia Boja.

4. WN3nnakHete kanaka (5) c ropewia Boja.

5. MopcylleTe kanaka c Kbpna, 3a Aa n3berHerte
obpasyBaHeTo Ha neTHa.

6. TMocTaBeTe obpaTHO perynaTtopa Ha HansiraHe (8)
B Kanaka.

MouncTeBaHe Ha ynAbLTHMTENSA (6)
3abenexka: AKO 4ecTo 13non3saTe TeHAKepaTa noj
HanaraHe, ynabTHUTENAT TpsbBa ja ce NoAMeHs
Be/HBX roA1LLIHO (HOMep Ha pe3epBHa YacT
10056097). Monsi, o6bpHeTe ce KbM Hain-6a13kuns
mMarasuH VIKEA/Obcny>kBaHe Ha KNMEHTU NN BUXTe
www.ikea.bg.
1. CBanete ynnbTHUTENS OT Kanaka.
2. V3nnakHeTe ynabTHUTENA C YACTa, ropeLla BoAa.
3. MoacyweTe ¢ Kbpna.
4. BaxXHO! YNAbTHUTENAT He TpsbBa Aa ce Mayka
1 Aedopmurpa Npu CbxpaHeHue. 3aToBa BK
npenopbYBame Aa ro BbpHeTe B Karnaka, Korato ro
npubupare.

Kak ga noumcTtmm npegnasHusa Knana (4)
MposepeTe ganu NpeanasHUAT KnanaH (4) e
NoABWKEH 1 He e bnoknpaH npean Besika ynotpeba.
1. TpoBepeTe fanu npeanasHUAT kianaH (4) ce
ABVKW FNaAKO, KaTo U3Mnon3BaTe ThHKUA NPT oT
komnnekTa (11), c KoliTo Aa ro pasmecTuTe.
2. TpoBepeTe ganu He e 6NOKMPaAH € OCTaTbLM
oT xpaHa. Mpy Heo6X0ANMOCT, NpemMaxHeTe
ocTaTbLMTe OT XpaHa.

CbxpaHeHMe Ha TeHA)KepaTa nofj HanaraHe
BHuMaHwMe! Hukora He cbxpaHsiBaiiTe TeHAXepaTa CbC
3aTBOPeH kanak. AKO HiMa CBOBO/HO ABUKEHME Ha
Bb3/yxa, MOXe ja ce 0bpasyBa KOHAEH3, KONTO Moxe
/la foBe/ie 0 HATPYMNBaHe Ha HEeNPUATHU MUPU3MU 1
0PV i3 MOBPeAV TeHZXepaTa.

1. CbxpaHsiBaliTe ynnbTHUTENs B Kanaka.

2. CbxpaHsiBalitTe TeHAXepaTa 1 Kanaka nooTAeNnHo.
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7. OTcTpaHABaHe Ha npo6neMu

BHuMaHwme! B cnyyali 4e napata 3anovHe ja nsnvsa
HeyAbPXUMO, BeJjHara canete TeHzxkepaTa ot
KOT/IOHa U He 51 U3non3BaliTe, 40KaTo NpobaeMbT

He e oTcTpaHeH. OT perynaTtopa Ha HansraHe (8) e
HOPMasIHO Aa U3/1M3aT CaMo MaJsiku KonmyecTsa napa.

Kakso Tpsi6Ba Aa ce Hanpasw, ako:

Mpo6nem

Bb3MOXKHU npuyYviHn

PeweHune

or MeXAay Kanaka n TeHJyKepaTta
n3nm3a napa.

1. TeHnpaxepaTa He e 3aTBOpeHa
fobpe.
2. YNNBTHUTENAT € 3aMbpPCeH.

3. YnnbTHUTenAaT e nospeaeH/
N3HOCEH.

1. 3aTtBopeTe fobpe TeHAXepaTa.
2. TMouwncrteTe ynabTHUTENS.

3. CmeHeTe ynnbTHUTENS
(BEAHBX rOAVLLHO).

OT perynaTtopa Ha HansiraHe He
n3nm3a napa.

1. Maparta n3nmnsa ot mexay
Kanaka v TeHzxepara.

2. PerynatopbT Ha HansiraHeTo e
3aMbpCeH.

3. B TeHpxepaTa HAMa
0CTaTbYHO TEYHOCT.

4. [lo TeHAXepaTa He gocTura
A0CTaTbYHO TOM/IMHA.

1. CMeHeTe ynnbTHUTENSA
(BeAHBX rOAMLLHO).

2. TlouwncTeTe perynaTopa Ha
HansiraHeTo (BUXTe pasgen
,MoyncreaHe 1 cbxpaHeHne").

3. [lNocTeneHHO oxnagete
TeHzKepaTa v A 3anbAHeTe ¢
rnoHe 0.25 n Te4HoCT.

4. YBennyete TonaMHarta
(MpeBK/ItOYeTe KOT/IOHA Ha Mo-
BMCOKa CTeneH).

OT perynatopa Ha HansraHeTo
13113a TBbPAE MHOMO napa.

1. Ao TeHaxepaTa gocTura
npexkaseHo MHOro TorinHa.

2. PerynatopbT Ha HansraHeTo e
3aMbpCeH.

1. Hamanete TonanHata
(NpeBktOYETE KOTNOHA Ha Mo-
HUCKa CTeneH).

2. MouwncreTe perynartopa Ha
HansiraHeTo (BUXTe pasgen
LMouncreaHe 1 cbxpaHeHne").

OT cTpaHuTe Ha perynaTopa Ha
HansraHeTo 13/13a napa.

1. PerynatopbT Ha HansiraHeTo He
€ nocTaBeH NpPaBuHoO.

1. TloctaseTe perynaTtopa
NpaBUIHO 1 NpuUTerHeTe
CbejMHVTeNHaTa raika ot
BbTpeLlHaTa cTpaHa Ha Kanaka
C nomMoLTa Ha katoda (10).

OT npeanasHus oTBOp 13nM3a
napa.

1. TpeanasHuTe Kanayku Ha
perynaTtopa Ha HansraHeTo
ca noBpejeHV NN He ca
nocTaBeHu NpasuaHoO.

2. PerynatopbT Ha HansiraHeTo e
3aMbpCeH.

3. PerynatopbT Ha HansiraHeTo e
nospejeH.

1. TlposepeTe npeanasHuTe
Kanauyku (BuxTe pasgen
LMouncreaHe 1 cbxpaHeHne").

2. TlouuncTeTe perynaTopa Ha
HanaraHeTo (BUXTe pasjen
,MouncreaHe 1 cbxpaHeHne").

3. 3anoaapbXka ce obbpHeTe
KbM MarasuH MIKEA/
O6cnyxBaHe Ha KANeHTN Nan
BKTEe www.ikea.bg.

KanakbT He ce oTBaps.

1. B TeHAXepaTa VMma TBbpAe
MHOrO HansraHe.

1. CnepBaiiTe MHCTPyKUMUTE
B pasgen ,OTBapsHe Ha
TeHZpKepaTta noj HansaraHe".
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Hrvatski

. Popis dijelova
1. Rucka lonca
2. Rucka poklopca
3. Dugme za odvajanje drske
4. Sigurnosni ventil
5. Poklopac
6. Brtva

Sigurnosni otvor za pritisak
8. Regulator pritiska
9. Bocna drska
10. Lonac
11. Igla

2. VAZNE SIGURNOSNE INFORMACIJE - pro¢itati
Procitati sve upute.

Drzati djecu dalje od ekspres lonca prilikom koriStenja.
Ne stavljati ekspres lonac u zagrijanu pecnicu.
Ekspres lonac pod visokim tlakom premjestati uz
poseban oprez. Ne dodirivati vruce povrsine. Koristiti
rucke i kvake. Po potrebi koristiti zastitu.

Ekspres lonac koristiti iskljucivo za predvidenu
namjenu.

Hrana se u ekspres loncu kuha pod tlakom. Uslijed
neadekvatne upotrebe, moZe doci do opeklina. Paziti
da se lonac pravilno zatvori prije nego $to se ukljuci
plamenik. Pogledati odjeljak ,Upute za upotrebu™.
Nakon postizanja tlaka, smanijiti izvor topline, kako
tekucina, koja stvara paru, ne bi isparila.

Nikada ne otvarati ekspres lonac na silu. Ne

otvarati ako se ranije ne ustvrdi kako je unutarnji

tlak u potpunosti pao. Pogledati odjeljak ,Upute za
koristenje".

Nikada ne koristiti ekspres lonac bez dodavanja vode,
to bi moglo nanijeti ozbiljnu Stetu.

Ne puniti ekspres lonac iznad 2/3 njegovog kapaciteta
(pogledati oznaku ,MAX" unutar lonca). Prilikom
kuhanja hrane koja povecava obujam tijekom kuhanja,
poput rize ili dehidriranog povr¢a, ne puniti ekspres
lonac iznad 1/2 njegovog kapaciteta (pogledati
oznaku ,1/2" unutar lonca). Prekomjerno punjenje
mozZe dovesti do opasnosti od zacepljenja ventila i
stvaranja dodatnog tlaka. Pogledati odjeljak ,Upute za
koristenje".

Koristiti prikladan izvor topline sukladno uputama za
koristenje.

Nakon kuhanja mesa s koZzom (npr. govedi jezik)

koje moZze nabreknuti pod u¢inkom visokog tlaka, ne
nabadati meso dok je koZa nabreknuta; vru¢a voda
moZe prsnuti i moZe doci do opeklina.

Prilikom kuhanja jako mekane hrane, njezno protresti
ekspres lonac prije otvaranja poklopca kako bi se
sprijecilo izbacivanje hrane.

Imati na umu da odredena hrana, poput umaka od
jabuka, brusnica, jema, zobenih pahuljica ili drugih
Zitarica, suhog grasak, rezanaca, makarona, rabarbara
ili Spageta, se moze pjeniti i prskati te zacepiti uredaj
za oslobadanje tlaka (ventil za odvod pare). Ove
namirnice ne smiju se kuhati u ekspres loncu.

1
7.

Prije svake uporabe provjeriti jesu li ventili zacepljeni.
Pogledati odjeljak ,Upute za uporabu" .

Nikada ne koristiti ekspres lonac za duboko ili plitko
prZenje hrane.

Ne dirati bilo koji od sigurnosnih sustava osim uputa
za odrzavanje navedenih u uputama za uporabu.
Koristiti samo proizvodaceve rezervne dijelove u
skladu s relevantnim modelom. U slucaju bilo kakvih
pitanja, obratiti se najbliZzoj robnoj ku¢i IKEA/sluzbi za
korisnike ili posjetiti www.ikea.hr.

CUVATI OVE UPUTE

3. Tehnicki podaci

Radni tlak: 0,6 bara (poloZaj 1) i 1,0 bar (poloZaj 2).
Maksimalan dopusten tlak: 300 kPa.

Iskoristivi obujam: 6 I.

Vlasnik licence: IKEA of Sweden, Tulpanvagen 8 SE-343
81, Almhult, Svedska.

Model: 20463650, 80463652, 00463651

Ekspres lonac ima oznaku CE u skladu s Direktivom o
tla¢noj opremi (2014/68/EU).

Ekspres lonac ima GS certifikat.

4. Sigurnosne informacije

+ Ekspres lonac u poklopcu ima regulator tlaka koji
odrZava Zeljene postavke tlaka.

+ Nekoliko sigurnosnih sustava osigurava siguran
rad ekspres lonca, ¢ak i ako dode do tehnickog
kvara. Regulator tlaka 8 osigurava odrZzavanje
ujednacenog tlaka u loncu. Moguce je da dio
pare kontinuirano izlazi prilikom koristenja lonca.
Regulatoru tlaka 4 nalazi se ispusta visak pare ako
je regulator tlaka neispravan. Ako su regulator
tlaka 8 i sigurnosni ventil 4 oboje neispravni, visak
pare izici ¢e kroz sigurnosni otvor 7. Gumb za
zaklju€avanje poklopca 3 mozZe se pritisnuti kako
bi se lonac otvorio tek kad se tlak izjednaci i kad se
crveni sigurnosni ventil 4 spusti.

Op¢i sigurnosni uvjeti

Prije svake upotrebe provijeriti jesu li regulator tlaka 8 i

sigurnosni ventil 4 pokretni i prohodni (vidi dio ,Upute

za upotrebu”).

Prije nego Sto se lonac stavi na kuhaliSte, provjeriti je li

pravilno poklopljen (vidjeti dio ,Upute za upotrebu®).

Regulator tlaka 8 nikad ne smije biti prekriven nekim

predmetom.

Sigurnosni otvor 8 tijekom upotrebe nikad ne smije

biti okrenut prema osobi koja aktivira postavku

otpustanja pare ili prostoru kojim drugi prolaze. Ako
dode do kvara, izaci ¢e puno pare.

Ako para izade kroz sigurnosni ventil 4 ili sigurnosni

otvor 7, odmah iskljuciti dovod topline jer je tlak u

ekspres loncu previsok. Ne koristiti ekspres lonac dok

se problem ne rijeSi (vidjeti dio ,RjeSavanje problema").

Kako se ne bi o3tetio, lonac uvijek mora sadrZavati

najmanje 0,25 | tekucine za proizvodnju dovoljno pare

i za izbjegavanje pregrijavanja ili iskuhavanja.

UPOZORENUJE: Popravke na ekspres loncu smije raditi

samo ovlasteni profesionalac.
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Dobro je znati
| e ) e ) e e

E 0 Om

Ekspres lonac moZe se koristiti na svim vrstama
kuhalista, ukljucujuci indukcijska kuhalista.

MoZe se koristiti kao tradicionalni lonac za dinstanje
hrane prije kuhanja na tlak.

Koristiti ekspres lonac s promjerom istim ili sli¢nim
promjeru kuhalista za ustedu energije.

Uvijek podignuti ekspres lonac kad se premjeSta na
staklenokeramicko kuhaliSte kako se ne bi ostetio.
Ekspres lonac se zagrije tijekom upotrebe. Uvijek
koristiti rukavice.

Nikad ne koristiti ekspres lonac bez vode jer se moze
ozbiljno ostetiti.

Rucke lonca ne smiju do¢i u kontakt s vatrom kad se
lonac koristi na plinskom kuhalistu.

5. Upute za upotrebu

Prije svake upotrebe

Prije kuhanja u ekspres loncu, potrebno je provjeriti
sve sigurnosne funkcije kako bi se izbjeglo oStecivanje
ekspres lonca.

1. Provjeriti jesu li otvori za regulator pritiska 8 na
unutradnjosti poklopca disti.

U slucaju da nisu, tada je nuzno odistiti regulator
pritiska 8 (vidjeti dio ,Cis¢enje i spremanije”).

3. Provjeriti je li sigurnosni ventil 4 pokretan i je li
zaglavljen.

Provjeriti je li brtva 6 oStecena, primjerice,
raspuknuta. Napomenal! Brtva s vremenom mozZe
ocvrsnuti i poceti propustati zrak. Ovo moZe
dovesti do izlaZenja pare kroz rub poklopca i brtva
se onda treba zamijeniti. Za zamjenske brtve,
molimo, kontaktirati najblizu robnu kucu IKEA,
SluZbu za kupce ili posjetiti IKEA.hr.

N

A

Kako koristiti eskpres lonac

1. Napuniti lonac hranom i/ili teku¢inom. Oprez!
Nikad ne napuniti lonac hranom ili teku¢inom
preko oznake ,MAX" unutar lonca. To odgovara
maksimumu od 4 | (za ekspres lonac s kapacitetom
6 1) i maksimumu od 2,5 | (za ekspres lonac s
kapacitetom 4 I). Kod kuhanja hrane koja nabubri,
poput riZe ili mahunarki, nikad ne napuniti lonac
preko oznake ,1/2" unutar lonca. To ¢e sprijeciti da
hrana dode do poklopca i blokira regulator tlaka
sigurnosni ventil.

2. Staviti poklopac 5 na lonac 10 tako da kruzna
oznaka na poklopcu pokazuje kruznu oznaku na
donjem dijelu drske lonca.
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3. Okretati poklopac dok rucka poklopca 2 i rucka
lonca 1 nisu poravnate i dok ne kliknu na mjesto.

4. Odabrati Zeljene postavke kuhanja na regulatoru
pritiska 8:

I; Polagano kuhanje (1)

II; Brzo kuhanje (2)

Za vise kulinarskih savjeta, procitati vise u
dokumentu Tablica kuhanja

5. Staviti ekspres lonac na kuhaliste slicne veli¢ine kao
osnova lonca. Oprez! KuhaliSte ne bi trebalo biti
vece od osnove ekspres lonca. Inace bi se strane
lonca mogle previSe zagrijati i oStetiti plasti¢ne
rucke.

6. Postaviti kuhaliste na najjacu postavku. Cim se u
ekspres loncu stvori tlak, crveni ¢e se sigurnosni
ventil 4 podignuti i zakljucati poklopac. Napomena!
Na pocetku kuhanja kroz sigurnosni ventil moze
iza¢i malo pare.

7. Cim para po¢ne izlaziti iz sigurnosnog otvora
8, potrebno je sniziti temperaturu kuhaliSta za
otprilike 1/2 tako da samo malena koli¢ina pare
izide. Ekspres lonac pocinje brze kuhati hranu i
pritom 3Stedi energiju.

Otvaranje ekspres lonca

Oprez! Ako je crveni sigurnosni ventil 4 jo3 podignut,
ekspres lonac je jos pod tlakom i poklopac se ne moze
podignuti. Nikad ne pokuSavati podignuti poklopac
na silu jer bi naglo otpuStanje pare moglo uzrokovati
opekline. Ekspres lonac ¢e se otvoriti samo ako se
crveni sigurnosni ventil 4 spustio. To se moZe uciniti
na tri nacina.

Nikad ne uranjati ekspres lonac potpuno u vodu. Tako
bi tlak mogao naglo pasti $to bi unistilo i osnovu lonca
i hranu.

Tri nacina za otvaranje ekspres lonca
Tlak u ekspres loncu moZe se sniziti na tri nacina kako
bi se lonac mogao otvoriti;

1. nacin: otpustanje pare

Ovaj nacin zahtijeva otpustanje 3to je moguce vise
pare dok tlak u ekspres loncu ne padne dovoljno kako
bi se poklopac mogao podignuti.

Upozorenje! Sigurnosni otvor 8 ne smije biti okrenut
prema osobi koja aktivira postavku otpustanja pare
jer se u ovom nacinu vruca para ispusta kroz regulator
tlaka 8. Nikad ne pokrivati regulator tlaka rukom kod
postavljanja postavki regulatora tlaka na ispustanje



pare jer se ispusta velika koli¢ina pare te postoji rizik
od opeklina. Zato kod aktiviranja ove postavke treba
dobro pripaziti.

1. Skinuti ekspres lonac s kuhalista.

2. Pazljivo prstom povuci regulator tlaka 8 na
postavku otpustanja pare.

3. Pricekati dok se tlak ne izjednadi i dok se crveni
sigurnosni ventil 4 ne spusti, provjeriti da nema
vise ispustanja pare i drzatem za lonac ukloniti
ventil za teZinu jer se on jako zagrije.

4. Napomena! Kad se crveni sigurnosni ventil 5
spusti, temperatura u ekspres loncu je jos uvijek
gotovo 100 °C.

5. Pritisnuti gumb za zaklju¢avanje 3 i istovremeno
okrenuti poklopac suprotno od smjera kazaljki na
satu dok kruzna oznaka na poklopcu ne pokazuje

na kruznu oznaku na rucki lonca 1. Napomena! Cim

se gumb za zakljucavanje 3 klizne naprijed, moze
izaci ostatak pare.

6. Podignuti poklopac.

2. nacin: Stednja energije

2. nacin zahtijeva gasSenje kuhalista na kojemu je

ekspres lonac nekoliko minuta prije zavrSetka kuhanja

i ostavljanje lonca na kuhaliStu. Tako se ostatak topline

optimalno iskoriStava i Stedi se energija.

1. Pricekati dok se tlak stabilizira i crveni sigurnosni
ventil 4 spusti. Napomena! Kad se crveni
sigurnosni ventil 4 spusti, temperatura u ekspres
loncu je jos uvijek gotovo 100 °C.

2. Pritisnuti gumb za zaklju¢avanje 3 i istovremeno
okrenuti poklopac suprotno od smjera kazaljki
na satu dok kruzna oznaka na loncu ne pokazuje
kruznu oznaku na rucki lonca 1. Napomena! Cim
se stisne gumb za zaklju¢avanje 3, mozda izade
ostatak pare.

3. Podignuti poklopac.

3. nacin: USteda vremena

3. nacin zahtijeva skidanje ekspres lonca s kuhaliSta

kad se hrana skuha. Kako bi se poklopac mogao

odmah podignuti, tlak se u osnovi mora ispustiti
ru¢no. Upravo ovaj nacin Stedi vrijeme.

1. Drzati ekspres lonac pod mlazom vode dok se
sigurnosni ventil 4 ne spusti (pritisak vode ne bi
smio biti previsok). Oprez! Pripaziti da mlaz vode
ne tece direktno na regulator tlaka 8 ili sigurnosni
ventil 4 jer bi voda mogla udi u lonac i razrijediti
hranu.

2. Pritisnuti gumb za zaklju€avanje 3 i istovremeno
okretati poklopac suprotno od smijera kazaljki na
satu dok kruzna oznaka na poklopcu ne dode do
kruZne oznake na rucki lonca 1. Napomena! Cim se
otpusti gumb za zaklju¢avanje 3, moZze izaci ostatak
pare.

3. Podignuti poklopac.

6. Cis¢enje i odlaganje

Ekspres lonac se lako €isti i odrZzava. Kako biste u

njemu dugo uZivali, uvijek se pridrZavajte ovih uputa

za Ciscenje.

Redovitost CiS¢enja:

Aktivnost Redovitost

Ocistiti lonac 10 Nakon svake upotrebe

Ocistiti regulator pritiska | Kad je prljav
8

Ocistiti poklopac 5 Nakon svake upotrebe

Ocistiti brtvu 6 Nakon svake upotrebe

Zamijeniti brtvu 6 Po potrebi. Za pomo¢
kontaktirajte najblizu
IKEA robnu kuc¢u/Sluzbu
za kupce ili posjetite
www.IKEA.com.

Kako ocistiti ekspres lonac
Uvijek operite ekspres lonac nakon upotrebe.
Ekspres lonac uvijek perite ru¢no.

m



Ne koristite celi¢nu vunu ili ostalo $to bi moglo
ogrepsti povrsinu.

Ako je moguce, ocistite ekspres lonac odmah nakon
upotrebe kako se ostaci hrane ne bi osusili i zalijepili
za lonac.

Kako ocistiti lonac (10)

Ocistiti lonac nakon svake upotrebe:

1. Rucno oprati lonac vru¢éom vodom i blagim
deterdZentom.

2. lIsprati ¢istom vodom.

3. Osusiti lonac krpom kako ne bi ostale mrlje od
vode.

Kako ocistiti poklopac (5)

Oprez! Ne prati poklopac u perilici.

1. Regulator tlaka 8 uklanja se povla¢enjem prema
gore.

2. Oprati poklopac vru¢om vodom i blagim

deterdZentom. Ako je poklopac jako prljav,

nakratko ga namociti u vodi i blagom deterdzentu.

Isprati regulator tlaka 8 u €istoj, vrucoj vodi.

4. Isprati poklopac 5 toplom vodom.

5. Osusiti poklopac krpom kako ne bi ostale mrlje od
vode.

6. Ponovno umetnuti regulator tlaka 8 u poklopac.

Kako ocistiti brtve (6)
Napomena! Ako se ekspres lonac ¢esto koristi, brtvu je
potrebno zamijeniti jednom godiSnje (broj rezervnog
dijela 10056097). Za pomo¢ kontaktirati najblizu robnu
kucu IKEA/Sluzbu za kupce ili posjetiti www.IKEA.com.
1. Skinuti brtvu s poklopca.
2. Isprati brtvu u €istoj, vrucoj vodi.
3. Osusiti brtvu krpom.
4. Napomena! OdloZena se brtva se ne smije zgnjeciti
ili deformirati. Zato je brtvu preporucljivo odloZiti
u poklopac.

w

Kako ocistiti sigurnosni ventil (4)

Prije svake upotrebe provijeriti je li sigurnosni ventil (4)

pomican i prohodan.

1. Tankom iglom (11) bocnuti sigurnosni ventil (4) i
provjeriti pomice li se glatko.

2. Provjeriti je li zaCepljen ostacima hrane. Ukloniti
ostatke hrane ako je potrebno.

Odlaganje ekspres lonca

Oprez! Nikad ne odlaZite ekspres lonac s poklopcem.

Ako zrak ne mozZe kruZziti, moze doci do kondenzacije

i neugodnih mirisa koji €ak mogu i oStetiti ekspres

lonac.

1. Brtvu odloZite u poklopac.

2. Lonac i poklopac odloZite zasebno.
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7. Otklanjanje smetnji

Upozorenje! Cim se nekontrolirana para pojavi,
potrebno je skinuti ekspres lonac s kuhaliSta. Ekspres
lonac ne koristiti ponovno dok se kvar ne popravi.
Normalno je da iz regulatora pritiska 8 izlazi tek malo
pare.

Sto uginiti ako:

Problem Moguci uzrok

RjeSenje

Para izlazi izmedu poklopcailonca. [ 1. Ekspres lonac nije pravilno
poklopljen.

1.

Ispravno poklopite ekspres
lonac.

2. Brtvaje prljava. 2. Ocistite brtvu.
3. Brtva je puknuta/istroSena. 3. Zamijenite brtvu (1 godi3nje).
1z requlatora pritiska ne izlazi para. | 1. Paraizlazi izmedu poklopca i 1. Zamijenite brtvu (1 godi3nje).
lonca. 2. Ocistite regulator pritiska (vidi
2. Regulator pritiska je prljav. dio ,Cid¢enje i odlaganje”).
3. U ekspres loncu nema dovoljno | 3. Polagano hladite ekspres lonac
tekucine. i napunite ga s najmanje 0,25 |
4. Dovod topline prenizak. tekucine.
4. Povecajte dovod topline
(postavite kuhaliSte na jacu
postavku).
PreviSe pare izlazi iz regulatora 1. Dovod topline previsok. 1. Smanjite dovod topline
pritiska. 2. Regulator pritiska je prljav. (postavite kuhaliSte na slabiju
postavku).
2. Odistite regulator pritiska (vidi
dio ,Cis¢enje i odlaganje”).
Para prolazi sa strana regulatora 1. Regulator pritiska nije pravilno | 1. Pravilno postavite regulator
pritiska. postavljen. pritiska i zategnite spojnu
maticu na unutradnjosti
poklopca s pomocu kljuca 10.
Para izlazi kroz sigurnosni otvor. 1. Zastitne kapice u regulatoru 1. Provjerite zaStitne kapice (vidi
pritiska nisu ispravne ili nisu dio ,Cid¢enje i odlaganje”).
pravilno postavljene. 2. Ocistite requlator pritiska (vidi
2. Regulator pritiska je prljav. dio ,Cid¢enje i odlaganje”).
3. Regulator pristiska je 3. Za pomoc kontaktirajte najblizu
neispravan. IKEA robnu kuc¢u/Sluzbu za
kupce ili posjetite www.ikea.
com.
Poklopac se ne podize. 1. U ekspres loncu je previse 1. Pridrzavajte se uputa u dijelu
pritiska. .Otvaranje ekspres lonca“.
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EAANVLIKA

1. OVOHAOLEG TWV HEPWV

1. AaBn katoapoAag

2. AaBr kamakov

3. KoupTtil KAeLSWpatog Aaprig
4. BaABisa acpaleiag

5. Karmdki

6. Adotiyo

7. MNapdBupo acpdieilag ieong
8. PuBpiotrg mieong

9. TMAdivd xepoUAL

10. Katoapoha

11. P&BSog

2. ZHMANTIKO - Stapdaote TtpLv tn xprion

Atapdaote OAEG TLG 06nyLeg.

Kpatrjiote ta matdla og andéotacn ano tn xutpa
tayuTnTag, 6tav AsLtoupyet.

Mnv tomoBeteite Tn xUtpa taxvtntag o {eotd
poupvo.

Metakweiote tn xUtpa taxUTNTag Uto Tieon

HE peydAn Tpocoxr]. Mnv akoupTIAte TiG {E0TEG
ETMUPAVELEG. XPNOLYOTIOLAOTE TA XEPOUALA KAL TA
TépoAa. Av glvat amapaitnto, XpnoLUOToLoTe
TIPOCTATEVTLKA PETPA.

Mn xpnotpototeite Tn xUtpa taxutntag yta Ao
OKOTIO aTtO TOV TIPOPAETIOHEVO.

Aut n xUtpa 'E(l)(Utr]tO.C payeLpeLEL HE miteon.
EchxUpcxtcx pnopst va npOK)\r]eouv amnd achtcan)\n
XPron g xutpag. BeBawwBeite 6tL n xUtpa TaxuTnTag
€XEL KAeloEL owoTd TIpLV TN Bepdvete. Aglte TNV
evotnta "08nyieg xpriong".

‘Otav emtteuyBel n kavovikn Tiieon Aettoupyiag,
QTIEVEPYOTIOLHOTE T BEPPOTNTA WOTE VA PNV
eEatplotel 6o To LYo, To otolo SnuLoupyetl Tov
atpo.

Mnv mipoomtadrjoete va avoigete t xUtpa tayxuTnTag
Sta g Blag. Mnv tnv avoi&ete mpv BePalwbeite dtL
N E0WTEPLKN TilEon €xEL PnSevioTel. Agite TV evotnta
"O8nyteg xpriong'".

Mn xpnotpototeite tn xUTpa taxVTnTag Xwpig va
TpocBéoete vepod Kabwg Ba tng Tpokaléoete coBapn
{npua.

Mn yepilete tn xUTpa TaxVtnTag mavw amno ta 2/3 tng
XWPNTKOTNTAG TG (S€lte TOo oUPPBOAO "MAX" péca oto
oKeVOG). Otav payelpeVETE PAynTO TIOU SLOYKWVETAL
Katd To payeipepa, oTwg puTL i apudatwpéva
Aaxavikd, pn yepilete tn xUtpa tayxvTnTag mavw anod
T0 1/2 TNG XWPNTLKOTNTAG TNG (S€ite TO CLPPBOAO "1/2"
péoa otn xutpa). H urtepBoALkn A pwon pmopet

va TIPOKaAEoEL KivSuvo amd@pagng Tou cwAnva
eaeplopou kat avamtu§ng uttepBoALKNG Tiieong. Asite
v evétnta «0O8nyieg xpriong'.

XPNOLUOTIOLAOTE TLG KATAAMNAEG TINYEG BeppoTnTag
olPPWVA PE TLG 08NYLEG XproNng.

A@oU payelpéPeTe KpEag Pe SEppa (TLy. yAwooa
Bodwvou) Tou propet va StoykwBel uTtod Tiieon, Pnv
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TPUTIOETE TO KPEAG 00O TO §€pPa Elval SLOYKWHEVO:
KAUTO VEPO UTIOPEL Va eKTOEEVBEL TIpoKaAWVTAG
€ykaupa.

‘Otav payelpeVETE paynto utod tn poper {UUNG,
avakvelote amaAd tn xUtpa taxutntag mpLy avoliete
TO KaTdKL yLa va amo@UyETeE tnv ektivagn tou
payntou.

Na éxete untoPn oag 6TL OpLoPEVA PayNTA OTIWG N
odAtoa prAou, Ta opéoupa, To KpLBApL, N Bpwun n
GA\a SNuNTPLAKA, N ARa, T VOUVTAG, TO paféviLn Ta
Hakapovia pmopel va agppioouv fj va TtotAiocouv Kat
va PTTAOKAPOULV T CUCKEUN) amteAeuBEépwong Tiieong
(e€aepLopdg atpov). Autd ta Qaynta Sev TPEMEL va
payetpevovtal o xUtpa taxUTNTaG.

Mpuv amd kdBe xprion, eAéyEete 6TL oL BaABideg Sev
epmodidovtal. Agite tnv evdtnta "O8nyieg xpriong".
ATIOQUYETE Va XpNOLUOTIOLRCETE TN XUTpa TaxUTNTag
yLa va TnNyavioeTe gaynto.

Mnv ntapaBLadete kavéva amod ta cuoTipata
ac@paleiag mépa amo TG 08NyLleg CUVTPNONG TTIOU
kabopilovtal otig 0dnylieg xpriong

XpnolpotoLeite pOVO QVTAAAKTLIKA KATACKEUAOTH
oUPPWVA PE TO OXETIKO HOVTENO. AV EXETE aTTOpLeq
UTtopELTe va eMIKOWVWVAOETE Pe TNV EEuttnpétnon
MNeAatwv oto katdotnua IKEA Ttou oag eumnpetel iy
va eTLoKepTeite To www.ikea.gr

KPATHXTE AYTEX TIZ OAHTIEX.

3. TexVikEG TIAnpowopieg

MNieon Aettoupytag: 0,6 bar (puBpLon 1) kat 1,0 bar
(pUBULON 2).

Méyiotn enttperntn iieon: 300 kPa.

Xwpntkotnta: 6 litres.

Kdtoyog &&etag: IKEA of Sweden, Tulpanvégen 8, SE-
343 81 ALMHULT, Sweden.

MovtéAo: 20463650, 80463652, 00463651

H xUtpa taxvtntag @épel onpavon CE clppwva pe
Tov Kavoviopd EEomAtopou Mieong (2014/68/EU).

H xUtpa tayxvtntag €xeL iotomoinon GS.

4. MAnpowopieg acpaleiag

+  H xUtpa tayutntog Slabstel éva pubpLotr Titeong
OTO KaTdAKL TTIou Slatnpet otabepeg TG pubpioelg
™ mtieong.

+ MoM\d cuotruata acgaleiag Stacpaiiouv dtL
n xUtpa taxutntog Ba Asttoupyel pe ao@dAela,
KO KAl O€ TIEPLTTTWON TeXVLKAG BAABNG. O
pubpLotrg Tiieong 8 Staoalilel OtL n Tiieon
Tapapével otabepr) péoa otn xUTpa taxUTNTOG.
YTdpyeL TIEPLTITWON KATIOLO HEPOG aTHOU va
SLaelyeL cUVEXWG aTtd TN XUTPA KATA T
xpnon. H BaABiSa acpaleiag 4 ameAeuBepwvel
TNV eMumAgov Tiieon av 0 puUBULOTHAG Titeong
TIAPOUCLACEL SUCAELTOUPYLA. T€ TIEpIMTWON TTOU
Kal o puBpLotrg Tiieong 8 kat n BaABiSa acpaleiag
4 8& AeLTOUPYNOOLV CWOTAY, N ETILITAEOV TTILEDN
yTmopet va lapuyel péoa arno to mapdbupo
ac@aleiag miteang 7. O SLakOTTNG KAELSWHATOG
YLQ TO KATIAKL 3 prtopel povo va TiLeotel pog ta
KATW yla va avol&et n katoapoha 6tav n mieon €xeL
Lo00TaBpLOTEL Kal n KOKKWIN BaABisa acpaleiag 4
€XEL KATEREL OTN B€0N TNG.



Fevikég TTANpowopieg acpaAeiag

BeBatwBeite 6TL ENéyyeTe TIpLV amtd KABE xprion OTL

0 pubpLotrg Titeong 8 kat n BaABisa acpaleiag 4
pTtopoUV va KwnBouv Kat Sev pmAokdpovtat amd KAt
(&ette TV Mapdypapo «O8nyleg xpriong»).

Mdvta va Sltacaiilete 6TL n xUTPa TaxUTNTOG EXEL
KAELOEL OWOTA, TIPLV TNV TOTIOBETHOETE OTNV €0Tla
(&eite TV Mapdypapo «O8nyleg xpriong»).

O puBpLotrg Tiieong 8 Sev TipéTeL TIOTE va KaAUTITETAL
aroé oTISATIOTE avTikeipeva.

MNdvta va Stacalifete 6T To Avolypa acpalieiag 8
Sev Bploketal pog tn SLKr 0ag Popa KATdA TN Xprion,
oUTE TIPOG TN YOPA AAWV. Z€ TIEPLTITWON OPAAPATOG,
Ba Slaguyet TTOAUG ATPOG.

Y& meplitwon mou Slaguyel atpog amd tn BaABisa
aopaletag 4 ) Tto avolypa acpaleiag 7, opriote
apéowg tnv tapoxn Beppdtnrag, Kabwg n Tieon

OTO E0WTEPLKO TNG XUTPAG Taxutntog Ba lvat oAl
uPnAn. Mn cuvexioete va xpnotporoteite tn xutpa
TaxVTnTog péxpL va SlopBwBel to TpopAnua (Seite
TNV Tapdypag@o «AVTLUETWTILON TIPOBANHATWY»).

Ma va aroguyete tn Hopd tng xUTPaAg TaxuTnTog,
TIPETIEL Va SLaCQAALlETE OTL N KATOAPOAA TIEPLEXEL
Tédvta touldytotov 0,25 Altpa evdg uypou, WOTe va
pmopel va mapdyetat apketdg atpog kat n xutpa
TaxUTNTOoG va Pnv uttepBeppaiveTal Kat OTEYVWVEL TO
TIEPLEXOHEVO TNG.

MPOEIAOMOIHZH: Ot eMLOKEVEG 0TN XUTPa TaxUTNToG
TIPETEL va yivovTal povo amd €vav eLSLKEUPEVO
TEXVLKO.

Tutpémetl va yvwpidete

| e ) e ) e ) e |

E 0 Om

H xUtpa taxUTnTog €lvat KataAANAn yta xprion o€
OAOUG TOUG TUTIOUG E0TLAG, CUPTIEPAANBAVOUEVWY
TWV ETTAYWYLKWY ECTLWV.

H xUtpa tayxutntog pmopel va xpnotpotmotnBet wg
TIapadooLakr KatoapoAa (xwplg To Kamdky) yia va
TOlyaploETE TO PaynTd TipLV To payeipepa otn xUTpa
Tayutntog.

TomoBetwvtag tn XUtpa TaxuTnTog o€ Pia eotia

pE TNV (8La ) pikpdtepn SLdpetpo pmopeite va
€EOLKOVOIOETE EVEPYELQL.

Mdvta va avacnkKwvete tn xUtpa taxutntog étav

TN PETAKLVELTE TTAVW O€ pla YUAALVN KEPAPLKN €0Tia
yla va amo@uyete tov kivSuvo va ypatlouvioete tnv
eotia.

‘Exete untoyn oag ot n xUTpa taxutntog Beppailvetat
Katd tn xpron. Ndavta va xpnotyomoleite BAoELG yla
KatoapoAa.

MOTE PNV a@nVETE TO TIEPLEXOHEVO TNG XUTPAG
taxUTNTog va Bpdoel péxpl va eEatpLotel, kabwg autod
pmopel va tn @Beipel onpavtika.

‘Otav n xutpa taxVTNTog xpnotporoLeitat os pia eotia
vypaepiou, BeBalwbeite dTL oL PASYEG Sev PTAVOLV
HéXPL Ta XEpOUALQ.

5. 08nyieg xpriong

Mpwv amnoé kabe xprion

Mpw payetpéete pe tn xUTPa TaXUTNTOG, TIPETTEL

va eAEyEeTe OAEC TLG AsLToupyleg aopaleiag, Wote

va ano@UyETeE TNV IPOKANon {nuLag otn xUtpa

tayUTnTog,.

1. EAéy&te O0TL Ta avolypata tou pubuLotr Ttng mieong
8 0TO E0WTEPLKO TOU KarakLoL eivat kabapd.

2. Ze avtiBetn mepintwon, kabapiote To pubpLoTy
¢ mieong 8 (Seite Tnv mapaypawo «Kabaplopodg
KaL armoBrkeuon»).

3. EAéy&te 0Tl n BaABida aopaleiag 4 kweltal kat Sev
€XEL KOMTIOEL.

4. ENéyETe OTL TO AAOTLXO 6 Sev elval Bappévo pe
OTIOLOSATIOTE TPOTIO, TTX. SEV €XEL KOTIEL. Enpeiwon!
Me tnv tdpoSo Tou XpOVouU TO AACTLYO UTIOPEL va
OKANPUVEL KaL ETOL VA PNV TIAPEXEL AEPOOTEYEG
oppdyLopa. AuTo Ba €L WG CUVETIELD TN SLapuyN
Tou atpoU amo To XelAog Tou KamakLoU Kat To
Adotixo Ba pémel va avtikataotabetl. Ma Adotixa
QAVTLKATACTAGCNG, ETILKOLVWVIOTE PE TO KOVTLVOTEPO
Katdotnua IKEA/EEuTINpéTnon TeAatwy, f
€TLOKEPTELTE TO www.ikea.gr yla tnv EAAGSa kat to
www.ikea.com.cy yLa tnv Kormpo.

Mwg va xpnoLpoToLoete tn XxUtpa taxltntog

1. TeploTe TNV KAToapoAa Pe payntd kau/fj uypo.
Mpoooxn! Moté un yepidete Tn xUTPa TaXVTNTOG
TAvw aTo tnv €vselgn "MAX" 0TO ECWTEPLKO TNG
KatoapoOAag. AUTO QVTLOTOLXEL OTO PEYLOTO Twv 4
Altpwv (yLa xUtpa TaxuTtnTag He XWpnTKoTNTa 6
Altpa) Kat Twv 2,5 Altpwv (yLa xUtpa taxutntag pe
Xwpnukdétnta 4 Aitpa). Otav payelpeVeTe Yaynto
TIOU SLOYKWVETAL, OTIWG pUCL 1] OOTIPLA, SEV TIPETTEL
TIOTE VA YEPLJETE TNV KATOAPOAA TIAVW ATIO TNV
€vSeLEn “%2" 0To 0WTEPLKO TNG. ‘EToL Ba amotpartel
Va PTACEL TO PAyNTO OTO KATIAKL KaL Va YpageL
evSEXOUEVWG ToV pubpLoTh Tiieong kat tn BaABida
ao@aeLag.

2. TomoBetriote To KamdkL 5 otnv katoapdAa 10 pe
TETOLO TPOTIO WOTE TO KUKALKO Orpa OTO KATIAKL
va SELXVEL TTPOG KUALVEPLKO Kap®i 0To XEPOUAL TNG
KatoapoAag 1.

3. Tuplote To KaTdKL PéXPL TO XEPOUAL TOU
KamakLoL 2 Kat To XepoUAL TG katoapoiag 1 va
€UBUYPAPPLOTOUV KAl VA OKOUGOTEL TO «KALK» WOTE
Va £X0UV KOUPTIWOEL 0T BE€on TOUG.

4. ETEETE TNV €mBupNTr pUBULON payeLpEPaTog
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oTo pubpLotr Tiieong 8:
I: Apyd payetpepa (1)
II: Tpryopo payeipepa (2)
I TepLOCOTEPEG CUPPBOUAEG payELPEPATOG,
SLapAoTE TIEPLOGOTEPA OTOV TIiVaKa XpOvwv
HayeLpEPaTog.

5. TomoBetriote tn XUtpa TaxUTNTog o€ pia eotia
JE TtapopoLo péyebog pe Tn Bdon Tng xUTpag
tayutntog. Mpoooxn! H eotia Sev Tipémel va elval
peyaAUtepn amo tn Bdon tng xUTpag taxytntog.
ALOQOPETLKA, aUTO PTtopel va 08nyfRoeL otn
OUCCWPEUON TIOMIG BeppoTNTag oTa MAALVA TG
KAToapoAag Kat €ToL va 9BapoUV oL TTAAOTLKEG
AaBeég.

6. PuBpiote tnv €otia otnv Lo UYPNAL Beppokpacta.
Epooov uttdapyxel iiteon otn xUtpa taxutntog, N

KOKKLVN BaABiSa acpaleiag 4 Ba peTakvnBel tpog

Ta TAVW KAELSWVOVTAG TO KATIAKL. Znpeiwaon! Ztnv
apxrn Tou payeLpépatog, propel va Stapuyet Alyog
atpédg amo tn BaABisa acpaleiag.

7. MOALG apyloel va Byaivel atpog amo to pubuLoth
Tiieong 8, xapnAwote tn Beppokpaocia tng eotiag
Tepiou oto 1/2, wote va Byaivel pévo pia pikpn
TocoTNTa atpou. H xUtpa taxutntog payelpeet
TO (PAyNTO ypriyopa, EE0LKOVOUWVTAG EVEPYELA.

Avoiyovtag tn x0tTpa taxutntog

Mpoooxn! Av n kOkKWN BaABisa acpaleiag 4 eival

akopa YnAd, n xUtpa tayytntog eival akdpa umd

Tileon Kat To KamdkL Sev propel va avoikel. Aev

TIPETIEL, KATW ATIO OTIOLEGSATIOTE GUVONKEG, Va

TpooTabnoeTe va avol&eTe To KAMAKL, KABWG pTtopet

Va Kaelte ano tnv andtopn aneAeubépwaon tng

niteong. H xUtpa taxutntog Ba avoi&el pévo poALg n

KOKKLVN BaABiSa acpaleiag 4 éxel KatéBReL otn Béon

TNG. AUTO PTtopEt va yiveL Pe TPELG TPOTIOUG.

Moté pn BuBilete evtehwg Tn XUTPa TaxVTNTOG HECA

o€ VEPO. ALa@OPETLKA N Tileon Ba TEoEL ApEow  Kat

pTopel va o8nyroeL 0To va Kataotpayet n Bdon

Kabwg Kat to paynto.

TpeLg TpoTIoL yLa va avoi§ete tn xUTpa taxvTntog

YTIAPXOUV TPELG TPOTIOL YLA VA PELWOETE TNV TILEDN OTN

XUTpa TayUTNTOG WOTE VA PTIOPECETE VA TNV aVo(EeTe:

Mé£6080g 1: ATteAeuBEpwon Tou atpol

Autn n péBoSo¢ amaltel TNV ameAeuBépwan 600 To
SUVaTOV TIEPLOCOTEPOU ATHOU, PEXPL N TILeon oTn
XUTpa tayUTNToq va €XeL PELWOEL apKeTd yLa va
UTIOPELTE VA aPALPECETE TO KATIAKL.

MpoetSomoinon! Atac@aliote 6tL to dvolypa
acpaleiag 8 Sev elval pog tn Sk oag Yopd dtav
avolyete Tn XUTpa TaxVTNTOG, KABWG PE autr T
HEBOSO Ba ByeL KAUTOG ATHAG ATtd TO PUBULOTH
miieong. Mnv KaAUTITETE ToV puBPLOTH Tiieong 8 pe To

X€pL oag dtav Tov yupilete yLa va ByeL 0 atpodg, kabuwg

peydAn moodtnTa atpoL Ba Byet tpog ta mavw. MY
auTO Ba TIPETIEL VA TIPOCEETE VA PNV KAELTE.
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Agatpéote tn xUTpa TaxUTNTog amnod tnv £otia.

2. Tuplote to pubpiotn Tiieong 8 otn puBULoNn

ameAeuBEpwaong tou atpou.

. Meppévete péxpL n miieon va LoootabpLotel kal n

KOKKWVN BaABisa aopaleiag 4 katéBeL TTAAL otn
B¢on tng.

. Znpeiwon! MOALG n kOkKVN BaABiSa acpaleiag

4 katéBReL TAAL ot B€on tng, n Beppokpacia oto
€0WTEPLKO TNG XUTPag Ba eEakoAouBel va eivat
oxed6v 100 °C.

. ZUPETE TO SLAKOTITN KAELSWHATOG 3 TIPOG TA

UTIPOOTA Kal yuploTe TauTdXpova TO KATIAKL,
avtiBeta amod tn Yopd tou poAoyLoy, péxpL To
KUKALKO OX€8L0 OTO KamakL va SelyveL Ttpog to
KUAWVSPLKO Kap®l 0To XEPOUAL TNG KatoapoAag 1.
Inuelwon! MOALG GUPETE TO SLAKOTITN KAELSWHATOG
3 TIpOG Ta PTPOOoTd, Pmopet va ameleuBepwBet
KdroLo uttdAouto atpou.

6. A@alpEoTe TO KATAKL armod TNV KatoapoAa.

M£0060g 2: EEoLkovOpnon evépyeLag
Mot pébodo 2 amatteital va €xete oProeL TNV



eotia pe t xUTpa tayxuTNTog eMdvw Alya Aemta

TpotoU To Yayntoé va elvat £tolpo. Me autov Tov

TPOTIO afLoTIoLELTE TNV UTIOAELTTOPEVN BEpUOTNTA KaL

eEolkovopeite evépyela.

1. Meplpévete péxpL n Tiieon va éxeL otabepotioln el
KaL n KOKKWI BaABida acpaleiag 4 va €xet
KatéBReL otn B€on TNG. Znuelwan! MOALG N KOKKLVN
BaABisa acypaheiag 4 katéBel TAAL oTn B€on TG,
n Beppokpacia oto eowtepkd TNG XUTPAG Ba
eEakohouBel va eival oxesdév 100 °C.

2. ZUpETE TO SLAKOTITN KAELSWHATOG 3 TIPOG Ta
HTIPOOTA Kal yuploTe TauTdxXpova TO KATIAKL,
avtibeta amo tn popd Tou poAoyLoy, PéXpL TO
KUKALKO OX€8L0 0TO KamakL va SelyVeL Ttpog to
KUALVSPLKS Kappi 0TO XEPOUAL TNG KatoapoAag 1.
Inpelwon! MOALG CUPETE TO SLAKOTITN KAELSWHATOG
3 TIpOG Ta PTPootd, umopet va ameAeuBepwBel
KAToLo uTtdAOLTTO aTHOU.

3. A@alpéoTe To KarAKL amod TNV KatoapoAa.

M£6060g6 3: EEoLkovopnaon xpovou

Mo tn pébodo 3 amatteital va apatpéoete tn xUTpa

Tayutntog anod tnv otia PoALG To ayntd sivat

€toLpo. MNa va pmopeite va avol&ete To kamakt

apEOWG, Ba TIPETIEL VA AQALPECETE TNV TIleon otn Bdon

XELpokivnta. Me autr) tn pébodo eEoLkovopeite xpovo.

1. TomoBetriote tn XUTPa TaxVTNTOg KATW amo
TPEXOVPEVO VEPO PEXPL Va KATEREL N BaABisa
aopalelag 4 (n tieon tou vepou &¢ Ba TpEmeL va
elvat oAU upnAn). Mpoocoxn)! Mpooégte o TiSakag
vepPOU Va pn XTUTIOEL TO pUBPLOTH Tileong 8 1 tn
BaABisa aopalelag 4, kaBwG UTTopel va PteL vepod
OTNV KAatoapoAa Kat va aAOLWOEL TO (paynto oag,.

2. ZUpETE TO SLAKOTITN KAELSWHATOG 3 TIPOG Ta
UTIPOOTA Kal yuploTe TauTOXpOoVa TO KATIAKL,
avtibeta amod tn Yopd tou poAoyLoy, PéXpL To
KUKALKO OX€8L0 0TO KamakL va SelyVeL Ttpog to
KUAWVSPLKO Kap®l 0TO XEPOUAL TNG KatoapoAag 1.
Inuelwon! MOALG GUPETE TO SLAKOTITN KAELSWHATOG
3 TIpOG Ta PTPOOoTd, UTopet va ameheuBepwBetl
KAmoLo uTtdAouTo atpoU.

3. AQOLPEDTE TO KATIAKL ATtO TNV KATOAPOAd.

6. KaBapLopdg kat amobnikeuon

H xUtpa taxutntog oag kabapiletal kat cuvtnpeitat
€UKOAa. a va pmopeite va xpnotpoToLeite tn
XUTpa TaxUTNTog yLa TIoAAG XpovLa, TTapakaAoUHE
BeBalwbeite dTL akoAoubeite TTAvVTa TLG TTAPAKATW
o08nyleg kabaptlopou.

Zuxvotnta KabapLopou:

ApactnplétnTa

Zuxvoétnta

KaBapiote tnv
KatoapoAa 10

MeTd amo kabe xprion

KaBapiote Tov pubpiotn
Tiieong 8

‘Otav gival BpwpLkog

KaBapiote To kamdkL 5

Metd amod Kdbe xprion

KaBapiote to eAaotikod
oteyavoroinong 6

Metd amnod kabe xprion

AVTLIKATAOTAOTE
TO EAAOTLKO
oteyavoroinong 6

‘Otav xpeLaletad.
ETILKOWVWVIAOTE pE TO
KOVTWOTEPO Katdotnua

IKEA/ eEuttnpétnon
TIEAQTWV I ETILOKEPTELTE
To www.ikea.gr yta tnv
EMdASa kat to www.ikea.
com.cy yLa tnv Kumpo.

Nwg va kaBapicete tn x0Tpa taxlvTnTog

Mdvta va mAévete Tn XUTpa TaxVyTnTog HETA TN Xprion.
H xUtpa taxUTnTog MpEMeL TAVTA va TAEVETAL OTO
XEpL.

Mn xpnotporoleite cuppatakia fj ottdfmote pmopel
va ypatfouvioel tnv enpdvela.

Av glvat Suvatov, Kalo sival va TAévete tn xUTpa
Tayutntog aneubelag PETA T Xprion WoTte Ta
UTtoAelppata va pnv Egpaivovtat kKat KOAAVE atnv
KatoapoAa.

Mwg va kaBapicete tnv kKatcapoAa (10)

Kabapiote tnv katoapoAa 10 petd amod Kabe xprion:

1. TAUVETE TNV KatoapoAa oTo xEpPL PE 0TS VEPO Kal
€va TILO ATTOPPUTIAVTLKO.

2. ZemAUvete pe KaBapo vepo.

3. ZKkoumtioTe TNV KatoapoAa pe pia metoéta koulivag
yla va ano@UYETE TOUG AEKESEC ATIO TO VEPO.

Nwg va kabapicete To Kamakt (5)

Mpoaooxn! To KamdkL Sev TIPETIEL va TIAEVETAL OTO

TIAUVTIPLO TILATWV.

1. Apalpéote Tov pubuLotn Tiieong 8 Tpawvtag Ttov
TIPOG TA TTAVW.

2. TIAUVETE TO KaTAKL PE EOTO VEPO KaL EVa TILO
QATIOPPUTIAVTLKO. AV TO KATIAKL £lvat TIOAU BpWwHLKO,
HOUALAOTE To yla Alyn wpa o€ éva Stahupa vepou
HE ATILO ATIOPPUTIAVTLKO.

3. ZeBydAete Tov pubpLotr Titeong 8 og kabapo,
{e0TO VEPO.

4. ZgPydAete to KamdkL 5 pe {e0Td vePO.

5. IKOUTI{OTE TO KATIAKL PE pia TIEToeTa Kouivag yla
Va ano@UYETE TOUG AEKESEG aTO TO VEPO.

6. EmavatomoBetriote tov pubuLoth Tiieong 8 oto
KOTTAKL.
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Mwg kaBapiletal To Adotiyo (6)

Inpeiwon! To Adotiyo Tipémel va avtikabiotatat pla

popd Tov Xpdvo, av XProLUOTIOLELTE TAKTKA TN XUTpa

Taxutntag (aVTaAakTiko 10056097). ETiLKOWWVROTE

HE TO TOTILKO Katdotnpa IKEA/EEuTINpETnoN TEAATWY 1y

Selte oto www.ikea.gr yLa uttootripLén.

1. Apatp€ote To AAOTLXO aTo TO KATIAKL.

2. ZemAUvete To Adotiyo o€ KaBapo, (eotd vepd.

3. ZTEYVWVETE TO AAOTL(0 Ye pia kabapr TeTogta.

4. Inuetwon! To AdotLxo Sev TIPETEL Va SLTAWVEL
otav to anobnkevete. KaAltepa apoU to €XETe
kaBapioel va to tomobetrioste §avd péoa oto
KATTIAKL, TIPLV TNV arobrikeuon.

Nwg kaBapilete tn BaABida acpaleiag (4)
BeBawwBeite 6Tl n BaABisa acpaleiag (4) elvat
€UEALKTN KaL eV PpAcoeTal KABe opd TipLy amo tn
Xxpron.

1. Impwé&te tn BaABisa acpaleiag (4)
Xpnotpotolwvtag Aemtri papso kat BeRatwbeite
otL n BaABisa acpaleiag (4) kweltal ogaid.

2. BeBaiwwbelte OTL Sev €xeL PPALEL PE UTTOAELMpATA
(payntou. AQalpEoTe Ta UTTOAELMpaTA paynTtol £av
elval anapattnto.

AmoBrikeuon tng x0tTpag tayxvTnTog

Mpoocoxn! H xUtpa tayyTtntog S€v TIPEMEL TTOTE va

amoBnkeVETaL PE TO KaTtdKL ot B€on Tou. Av 6gv

UTTApXEL EEAEPLOPOG TOTE PTTopEl va SnuLoupynBel

oupTUKVWON N oTtola va 08nyroEL 0€ CUCCWPEUCN

AoXNHWV HUPWSLWV KAL PTIOPEL VA TIPOKAAECOUV

akopa kat Bopd otn xUtpa TaxUTNToG.

1. AT0BnKeVOTE TO AAOTLYO OTO KATIAKL.

2. AmoBnkeUOTE TNV KAtoapOAd Kal TO KATIEKL
XwpLotd.
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7. AVTLPETWTILOT TIPOBANHATWY

Mpogtdomoinon! S mepimtwon mou Byet amd tn
XUTpa tayutntog aveEEAEYKTOG aTPOG, AmoCUPETE
T amo tnv eotia. H xUtpa tayutntog &€ Ba mpemeL
va xpnotototnBet Eavad péxpt va Slopbwbel to
TpORANUA. MOvo pila pikpr edpavion atyol amo to
pubpLotr Tiieong 8 elval YUGLOAOYLKN).

TLva KAVETE o€ TiEpLMTWON TTOU:

MpopAnpa

MBavi attia

Aoon

AtageUyeL atpog peta&l Tou
KQTaKLoU Kat TNG KatoapoAag.

1. HxUtpa taxVtntog Sev €xeL
KAelogL owoTa.
2. To Adotiyo gival Bpwpiko.

3. To Adotiyo givat Koppévo/
@Bappévo.

1. Khetote Eavd ) xUtpa
TayVtnTog cWoTd.
2. KaBapiote to Adotiyo.

3. Avulkataotrote To Adotiyo (1
X €10C).

Aev Byaivel atpodg amd to pubpLoth
Tiieong.

1. Atagelyel atpdg petagy Tou

KATIaKLOU KAl TNG KAtoapoAag.

2. O puBpLotrg tng Tiieong elvat
BpwyLKoG.

3. Aev umtdpyel apketd vypd otn
XUtpa taxutnTog.

4. Hmapoyn Bspudtnrtag elvat
TIOAU XapnAn.

1. Avtkataotriote to Adotiyo (1
X €T0C).

2. KaBaplote to pubpiotn
Titeong (Seite tnv apdypago
«KaBaplopdg kat amobrikeuon»).

3. Kpuwote otyd-olyd ) xUtpa
TaxVTNTog Kal YEPLOTE TN PE
TouAdyLatov 0,25 | uypou.

4. AuEnote v tapoxn
BeppodTnTag (yupiote to
SLaKATTN TG €0TLag o€ TLo
upnAn pvbpLon).

Byaivel tdpa oAUg atpog amnd to
pubuLotn Tiieong.

1. Hmapoxn Bepudtntag sivat
TIOAU UPNAR.

2. O puBpLotrg Tieong elvat
BpWwyLKOG.

1. Mewote v apoxn
Beppotnrag (yupiote to
SLAKOTITN TNG €0Tiag o€ TiLo
XapnAr puBpLon).

2. KaBapiote to pubpiotn
Tiieong (Seite tnv apdypago
«KaBapLopog kat anobrikeuon»).

Byaivel atpog amo ta mhdiva tou
puBuLotn Tiieong.

1. O puBpiotrg Tiieong Sev eivat
OWOTA TOTIOBETNHEVOG,.

1. TomoBetrote To pubpLoTth
Tileong owotd Kat oWiEte To
Ta&LPASL OTO E0WTEPLKO TOU
KQTaKLoU XpnoLHUOTIoLWVTag To
KAELSL 10.

AltaevyeL atpog amd to dvolypa
aopaleiag.

1. Ta TIPOOTATEUTIKA KAAUPHATA
oTo pubpLotn Tiieong elva
EAATTWHATLKA 1] Sev lval
ToToBeTNpEVA CWOTA.

2. O puBpLotrg mieong Sev slvat
Kabapdg.

3. O puBpLotrg Tieong elvat
EAATTWHATLKOG.

1. EAéy&te ta kaAUppata
ao@aleiag (Seite tnv
Tapdypago «Kabaplopog kat
amoBrKeuon).

2. KaBaplote to pubpiotn
Titeong (Seite tnv apdypago
«KaBapLopog kat arnobrikeuon»).

3. ETMKOWWVAOTE pPE TO
KOVTWVOTEPO Kataotnua IKEA/
EEuTnpétnon meAatwy
ETILOKEPTELTE TO www.ikea.gr
yta tnv EAAGSa kat to www.ikea.
com.cy yta tnv Kompo.

To kamakL Sev avolyel.

1. YmdpyeL PeyaAn Tiieon otn
XUTpa TayuTnTog.

1. AkohouBrote TG 08nyleg tng
mapaypdgou «Avotyovtag th
XUTpa TaxUTNTOoG».
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Pyccknia

1. MepeyeHb AaeTanei

1. Pyuka eMKOCTM CKOPOBapKu
Pyuka KpbILLKM

KHonka pa36i10knMpoBKN KpbILLKM
MpeaoxpaHUTeNbHBbIN KnanaH
Kpbliwwka

YnnoTHUTeNbHaa npoknajka

I'Ipe,qoxpaHVlTeanoe oTBepCTME AN1A CHUXKEHUA
M36bITOYHOrO JaBNeHUs

8. Perynsatop paBneHus
9. bokoBasi py4yka

10. EmMkoOCTb

11. CTepxeHb C KONbLLOM

2. BAXXHASl UH®OPMALMA NO BE3OMNACHOCTU
BHUMaTeNnbHO NpounTaniTe BCe MHCTPYKLMN.

[leTn He JO/IKHbBI HAXOAUTBLCSA PSAOM C paboTatoLLelt
CKOpPOBAapKO.

He cTaBbTe ckopoBapKy B HarpeTyto AyXoBKy.

OyeHb OCTOPOXHO MepemeLLariTe CkopoBapky, KOrAa
OHa Noj AaBneHnemM. He goTparneaiiTech 40 ropsivmx
noBepxHOCTel ckopoBapKu. beputeck TonbKo 3a

NoupwdN

py4Ku. Mpy HEO6XOAMMOCTM NCMONB3YiiTe NPUXBATKY.

Mcnonb3yinTe ckopoBapKy TONBKO MO Ha3HAYEHWHO.
Mpouecc NpUroToBaEHNSA ML OCYLLIECTBASETCA
noj AasfieHvieM. MIcnoib30BaHve CKOPOoBapKy He Mo
Ha3Ha4eHVo MOXET NPUBECTU K MOJTyHYEeHNIO 0XOroB.
Mpexge vem BKIOYATb KOHPOPKY, ybeanTech,

YTO CKOPOBapKa M0THO 3aKpbITa. CM. paszen
«MHCTPYKLMM NO 3KCnayaTaumum».

Mo AOCTVXEeHNM HOPMaIbHOTo paboyero AaBieHus,
yMeHbLUMTE TeMnepaTypy, YTobbl XMNAKOCTb,
co3jatollas nap, He ucrnapsnach.

He npumeHsiiiTe cuny, 4To6bl OTKPbLITH CKOPOBAPKY.
He oTkpbliBaliTe, noka He ybeanTech, YTO BHyTPeHHee
JaBneHue NoNHOCTbIO copoLueHo. CM. pasgen
«MHCTPYKLMK MO 3KCAayaTaumnm».

Hukoraa He ncnonb3ylite ckopoBapky 6e3
A06aBneHns BoAbl. OTO NpUBEAET K Cepbe3HbIM
noBpexXAeHNaM CKOPpOoBapKu.

He 3anonHsiiTe ckoposapky 6onee yem Ha 2/3

ee obbema (40 oTMeTkM “MAX" Ha BHyTpeHHe
NoBepxXHOCTW eMKocTK). Mpu paboTe C NpogyKTamu,
KOTOpble B NpoLecce NpUroToBAEHNS YBENNYMBAKOTCS
B 06beMe, Harnpumep puc K CyLlieHble OBOLLM, He
3anonHsalTe ckopoBapky 6onee Yem Ha %2 obbema
(A0 OTMETKM “%2" Ha BHYTPeHHel NoBEPXHOCTMN
emMKocTW). [epenosHeHre CkopoBapKky MoXeT
NPMBeCTU K 3aCOPeHNIo knanaHa 1 0bpasoBaHunio
n3nunHero gasneHvs. Cm. pasgen «MHCTpykumm no
3KCyaTaumm».

Bbibupalite NCTOYHUK HarpeBaHWs B COOTBETCTBUM C
VNHCTPYKLMe no skcnayataumm.

Mocne NpurotoBneHNs Msaca ¢ Koxer (Hanpumep,
roBsXbero A3blka), He MpokanblBaiTe KoXy, noka
OHa B3ayTa. Mo/ Bo3elicTBMEM AaB/ieHns KoxXa
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B3/lyBaeTCs, NoJ Heli CKaninBaeTcs ropsyas Boaa,
KOTOpasi MOXeT BbINNECHYTLCA U CTaTb MPUYNHONA
OXOroB.

Mpy NpUroToBNEHNI BA3KMX NPOAYKTOB Cnerka
BCTPAXHWUTE CKOPOBapKy nepej TeM, Kak OTpbITh
KPbILLKY. DTO NO3BONNT N36exaTb pa3bpbi3rmsaHuns
cofiepxmmoro.

HekoTopble NpoaykThl, Hanpumep, a6ao4Hoe

nrope, K1KBa, A4YMeHb, OBCAHKA 1 Apyrue Kpynbl,
APO6NeHbIVi ropox, Nantua, MakapoHbl, peBeHb, B
npouecce NpUroToBaeHNA MOryT 06pa3osbiBaTb NeHy
1 pa3bpbI3rnsaThCs, YTO NPUBEAET K 3aCOPEHUI0
ycTpolicTBa Ana cbpoca AaBneHns (knanaHa). Mostromy
3TV NPOAYKTbI B CKOPOBapKe roTOBUTb He/b3s

Mepey kax/ApIM NCNOb30BaHVEM NPOBepbLTe
cocTosiHMe KnanaHoBs. Cm. pasgen «MHcTpyKumm no
3KcnayaTauum.

He ncnonb3yriTe ckopoBapky, HaXoAALLYHOCSA MO
JaBneHunem, 419 06XapmBaHNA NPoAyKTOB.

He BHOCUTE N3MEHEHWS B YCTPOMCTBO CUCTEM
6e3onacHocTW. [lelicTByiTe CTPOro B COOTBETCTBUN

C VIHCTPYKLUMAMMN MO TEXHNYECKOMY 06C/Ty>KMBaHWIO,
npeAcTaBAeHHbIMU B UHCTPYKLMW MO 3KCMAyaTauun.
Mcnonb3yiiTe TONBKO 3aMacHble YacTu Npov3BoAnTeNs
A19 COOTBETCTBYOLLLE MoAenu. [Py BO3HUKHOBEHUN
npob6siemM € JaHHbIM 13jerem obpaTuTech B OTAeN
VIKEA Cepsuc marasuHa VIKEA nnu 3aingnte Ha caiit
www.ikea.ru.

COXPAHWTE 3TV MHCTPYKLNW.

3. TexHnyeckasa nHpopmauus

Pabouee pasnerne: 0,6 6apa (pexum 1) 1 1,0 6ap
(pexum 2).

Makc. gonyctumoe gasneHue: 300 kla.

O6bem: 6 MMTPOB.

lepxatens nuueHsuu: IKEA of Sweden, Tulpanvédgen 8
SE-343 81, Almhult Sweden.

Mogenb: 20463650, 80463652, 00463651

Ha ckopoBapky HaHeceHa mapkupoBka “CE” B
cooTseTcTBUYM C inpekTusoli EC no obopysgoBaHuio,
paboTatoLemy Nog aasneHnem (2014/68/EV).
CkopoBapka nmeeTt ceptudumkat GS.

4. Nnpopmaums no 6esonacHoOCTr

+  Kpbllka napoBapku oCHalLeHa peryasaTopom
JlaBNeHuns, KOTOPbIA NoAAepXnBaeT NOCTOSAHHOE
3a/laHHOe JlaB/ieHne.

+  Heckonbko cnctem 6e3onacHoCTL obecneunsatot
6e3onacHoe GyHKLMOHNPOBaHME CKOPOBaPKHX
Jaxe B C/ly4ae TeXHNYEeCKON HenCnpaBHOCTH.
Perynsatop gasnenus (8) nogaepxusaer
BHYTPW CKOPOBapKW MOCTOSAHHOE JaB/eHue.

B npouecce ncnonb3osaHms BOSMOXHO
Bbl/le/IeH e HeKOTOPOro KonnyecTsa napa.

Yepes npefoxpaHnTenbHbIN knanaH (4)
OCYLLLeCTBNSETCA COPOC N3OLITOYHOrO JaBneHNs
npv HeMcNpaBHOCTY perynaTopa AasneHus. Ecan
perynatop AasneHus (8) 1 NpejoxpaHnTeNbHbIR
KnanaH (4) HencnpaeHbl 0AHOBPEeMEHHO, cbpoc
N36bLITOYHOrO AaBfieHns byjeT NPonNCXoAnTb
uepes npegoxpaHuTensHoe oteepctue (7). KHonky
Pa3bNOKMPOBKN KPbILLKM (3) MOXKHO HaxaTb A5



OTKPbIBaHVSA CKOPOBAPKW, TONIbKO KOTAa AaBneHune
CTabun3npyeTcs, B pesynbTaTe Yero onycTuTcs
KpacHbIVi NpeAoXpaHUTeNbHBbIN KnanaH (4).

06LMe NHCTPYKLMK Nno 6e30nacHoCTn

Mepey kaxapIM NCNONb30BaHVEM NpoBepANTe
NOABMXHOCTb perynaTopa gasneHus (8) n
npejoxpaHnTeNbHOro Knanaxa (4). OHY He JO/IKHBbI
6bITb 3a610KkMpoBaHbl. CM. pasgen «MHCTpyKuMmM no
3KClyaTaumm».

Bcerpa npoBepsiiiTe, UTO6bI CkOpoBapka bbiia
NpaBUIbHO 3aKpbITa, Nepej TeM Kak CTaBUTb ee Ha
nanTy. CM. pasgen «/IHCTPYKLMMN MO 3KCnayaTaLum».
Perynatop gaBneHus (8) He fo/KeH 6bITb 3aKpbIT
NOCTOPOHHVUMM NpeaMeTamu.

B npouecce ncnonb3oBaHma cTaBbTe CKOPOBAPKY
Taknm 06pasom, UTobbl perynsaTop gasneHus (8)

He 6bIN1 HanpaBs/ieH Ha JIl/ei, Tak Kak B clydae
KaKOM-1M60o HemcrnpaBHOCT MOXET MPOU30NTH
MHTEeHCMBHBbIV BbIBPOC Napa.

B cniyyae BblgeneHns napa v3 npejoxpaHnTensHoro
KnaraHa (4) nnm ns npejoxpaHnTeIbHOro
OTBEPCTUS /1 CHUXKEHWNA N30bITOUHOIO AaBeHNS
(7), HeMeANeHHO BbIKOUMNTE KOHPOPKY, Tak Kak
AaBNneHne BHYyTPY CKOPOBAPKM MOBbLICUIOCH CINLLIKOM
CnNbHO. He BO306HOBAANTE NCNONB30BaHNE
CKOPOBAapKM [j0 peLLeHns 3To npobnemsl (CMm. pasaen
«BbISIBNEHWE 1 YCTPaHEHNE HENCNPaBHOCTEN»).
UT06bI N36€XaTb MOBPeXAeHst CKOPOBapKY, B Hell
cneayeT roToBUTb TO/ILKO MPU HAIVUYNN MUHUMYM
0,25 nuTpa Xnakoctn. 3To obecneynT obpasoBaHme
[0CTaTOYHOro Konn4YecTsa napa v NpeaoTspaTuT
neperpeBaHune CKOpoBapKW v BbIKMMNaHWe.
BHUMAHWE: PeMOHT CKOPOBapKu LO/KeH
NPOU3BOANTLCA TOIBKO YMOTHOMOYEHHbIM
cneunanmcTom.

MonesHas nundpopmaumsa

| ) e ) e e
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CKOpOBapKy MOXHO 1CMO/b30BaTh Ha BapOUHbIX
naHesIfAX BCex TUMoB, BK/IKOUas VHAYKLNOHHYO
naHesb.

CkopoBapky (6e3 KpbILLKI) MOXHO NCMONb30BaTb Kak
06bIYHYIO KaCTPIOJIIO AN 06XXapuBaHMs NULLM nepej
NPUroToB/IEHVEM MO/ AaBNEHNEM.

MocTaBnB ckOpPOBapKy Ha KOHPOPKY, AvaMeTp
KOTOPOVi paBeH UKW MeHblLLe ArameTpa AHa
CKOPOBAapKW, Bbl 3KOHOMUTE SHEPTUHO.

MepemeLLas ckopoBapKy Mo CTeK10KepamMmnyeckor
BapOYHOW NaHenu, Bcerja NoAHVMarTe ee, 4Tobbl He
nouapanaTb naHens.

Mpn ncnonb3oBaHMK CKOpOBapKa HarpesaeTcs:
nonb3yriTecb NPUXBATKON.

CneguTe 3a TeM, YTO6bI COAEPKNMOE CKOPOBaPKUX
HWKOrZa He BbIKMMNano: 3TO MOXeT NPUBECTU K
cepbe3HbIM NOBPEeX/AeHNAM CKOPOBaPKU.

B npouecce NpurotoBneHnst Ha rasoBon nanTe
cneauTe 3a TeM, YTO6bI N1aMs He JoCTaBasio pyyek
CKOpOBapKW.

5. IHCTPYKLUU MO NCNO/Ib30BaHUIO

Mepea KaXkabiM UCMONIb30BaHNEM

Mepes ncnonbL30BaHNMEM CKOPOBapPKK AN1A

NPUroTOBIEHNS MWLM HEOBXOANMMO NPOBEPUTL BCE

dYHKLMM, YTOBLI NPeAo0TBPaTUTL NMOBPEXAeHNS

CKOpOBapKW.

1. OTBepcTUs perynsatopa AasneHuns (8) Ha
BHYTPEHHEel MOBEPXHOCTUN KPbILLKW JOMKHbI 6bITb
UACTBIMUA.

2. Ecnw otBepcTums perynsTtopa gasneHus (8)
3acopeHbl, ero HeobxoAMMO NPOMbITL (CM. pasgen
«YXO[ U XpaHeHue»).

3. lpoBepbTe NOABMXHOCTL NPeJOXPaHNTENEHOMO
KnanaHa (4). OH He fo/KeH 6bITb 3a610KMPOBaH.

4. TpoBepbTe COCTOSAHNE YNIOTHUTENbHOW
npoknagku (6). OHa He fo/XXHa 6bITb MOBPEXAeHa.
BHumaHume! C TeueHnem BpeMeHu Npokiajka
TepsieT 31acTUYHOCTL U NnepecTaeT obecrneynsaTb
repMeTVYHOCTb, YTO MPUBOAUT K BbIAENEHWMIO Napa
13-1og 0604a KpbILKW. B 3TOM ciyyae npoknaaky
HeobxoAMMOo 3aMeHUTb. [1ns 3Toro obpatuntecs B
oTaen VIKEA CepBsuc 6amxaiiliero marasuHa MKEA
Unn 3aignte Ha canT www.ikea.ru.

Kak ncnonb3oBaTh CKOpoBapKy

1. 3anonHuTe cKopoBapKy NPoAyKTaMu n/vnun
Xnakoctbro. OctopoxHo! CkopoBapka He
AOMKHA 6bITb 3aMo/IHEHA BbIle 0TMeTKM "MAX"
Ha BHYTPeHHel NoBepXHOCTY, YTO CcoCTaBnseT
MaKCcMMyM 4 nuTpa (415 CKopoBapKy 06beMOM
6 nnTpoB). Korga Bbl rOTOBUTE MULLY, KOTOpas
B NpoLiecce NpuroToBaeHNSA yBENNYNBAETCA B
obbeme, HanpumMep puc nan 6060BbIe, ypoBEHb
COZEPXXMMOro CKOPOBAPKW He A0/KeH npesbilaTh
OTMeTKy “%2" Ha ee BHyTpeHHeli MOBEPXHOCT.
Tak cogepXrmoe He NOAHNMETCS A0 YPOBHSA
KPbILLKW 1 HE 3aCOpUT PErynaTop AaBNeHUs U
npejoXpaHNTeNbHbIV knanax.

2. 3akpotiTe emMKoCTb (10) KpbILLKOW (5), Taknum
06pa3oM, UTobbI KONIbLieBas OTMeTKa Ha KpblLLke
YyKa3sblBasa Ha KO/IbLIEBYHO OTMETKY Ha HUKHER
yactu pyukm (1).

3. 3aTeM noBepHUTE KPbILLKY TakuM 06pasom,
UTObbI pyyKa KpbILLKK (2) 1 pyyka emkocTu (1)
COBMECTUANCH A0 LenyKa.

4. YCTaHOBUTE HYXHbIV PEXVM MPUrOTOBIEHNS Ha
perynatope AasieHuns (8):
| - MeaneHHoe npuroTtosneHue (1)
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Il - BbicTpoe npuroTtoBaeHme (2)
JlononHvTeNbHbIe pekoMeHAaLMn No
NPUroTOB/IEHIO MpeACTaBNeHbl B TabanLe
«Bpems npurotoBaeHus».

5. TocTaBbTe ckopoBapky Ha KOHPOPKY, AnameTp
KOTOPOWi aHaNornm4eH ArnaMeTpy AHa CKOpPoBapKU.
BHuMaHwme! AnameTp KOHGOPKU He AOSIXKEH
npesbilaTh AnaMeTp AHa CKOPOBapKu,

B MPOTMBHOM Cy4ae >ap oT KOHGOPKMY,
noAHVMasCb BBEPX, MOXET NOBpeAnTb
NAacTUKOBbIE PYYKU.

6. Bkaounte KOHPOPKY Ha MakcMMyM. Kak TonbKo
B CKOpOBapke obpa3yeTcs faBneHue, KpacHbln
npejoxXpaHNTeNnbHbIV knanaH (4) nogH1meTcs
BBEPX, 60KMpPYA KPbILLKY. BHUMaHWe! B Havane
npotiecca NpuUroToBEHNA AOMYCTMMO NOsIBAEHNE
He3Ha4yMTe/IbHOro KoNnYyecTBa napa us
npeAoxpaHUTeIbHOrOo KaanaHa.

7. Kak ToNbKO nap Ha4HeT BbIXOAUTb Yepe3
perynatop gasneHus (8), yMeHbLUMTe TemnepaTypy
HarpeBaHus KOHPOPKM NPNGAN3NTENBHO BABOE,
TakM 06pa3oM, UTO6bI BbIXOANNO MeHbLLE napa.
CkopoBapka obecneymnT 6bICTpoe NPUroToBaeHNEe
MULLM, YTO MNO3BOINT 3KOHOMUTL SHEPIUIO.

Kak oTKpbITb CKOpOBapKy

OcTopo>KHO! MOAHATBIN KpacHbIA
npejoxpaHnTeNbHbIN KnanaH (4) ceugeTtenscreyet
0 TOM, YTO CKOpOBapKa HaxoAMTCA NOJ AaBleHVEM,
a 3HauuT, KPbILLKY OTKpbIBaTb Heb3s. Hukoraa

He NpUMeHanTe cuy, YTo6bl OTKPbITL KPbILLIKY
CKOpOBapKK, Tak Kak BHe3anHbI copoc aaBneHns
MOXeT NPMBECTU K NoNy4veHnto oxora. Ckoposapka
OTKPOETCHA TONILKO NOC/e TOro, Kak KpacHbIl
npeAoxpaHuTeNbHbIN KnanaH (4) onyctutcs.
CyLecTByeT Tpu Cnocoba OTKPbIBaHWSA CKOPOBAaPKW.
Hukorga He norpyxawTte ckopoBapKy MOJIHOCTbHO

B BOZY. OTO NpuBeAeT K BHe3anHOMy najeHuto
AaBNeHuns, B pesynbTaTte Yero HO CKOPOBapKN MOXeT
6bITb NOBPEXAEHO, a ee COAEePXMMOe NCMOPYEHO.

Tpw cnoco6a oTKpbIBaHUA CKOPOBapKn
C6pocnTh AaBreHune, YTobbl OTKPbITb CKOPOBAPKY,
MOXHO TpeMs crnocobamu.

Cnoco6 1: Beinyck napa

Mpwn 3TOM cnocobe BbINyckaeTcs MakcMManbHoe
KOMYeCTBO Mnapa, YTobbl JaBneHune B Ckoposapke
MOHW3MNOCH ZJ0 TaKOro YPOBHS, NPY KOTOPOM MOXHO
OTKPbITb KPbILLIKY.

BHumaHwme! MNepey TeM Kak OTKPbITb CKOPOBAapPKY,
ybeaunTech, UTO perynsaTop AaBneHus (8) He
Hanpas/ieH Ha Bac, Tak Kak npv 3Tom MeToje
BbIi@N1AeTCA ropsunii nap. YcraHasnnsas perynarop
AaBneHuns (8) B pexum Bbinycka napa, He 3akpbiBaniTe
perynaTop pyKov, Tak BblgenstoLleecs 6onbLioe
KO/IMYECTBO Mapa MOXeT MPUBECTU K OXOry.
CobntofariTe OCTOPOXKHOCTb, UTOOLI NPeAOTBPaTUTL
noayYeHne oXoros.
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CHMMMTE CKOPOBaPKY C BaPOYHOI NaHenu.

OCTOpPOXHO yCTaHOBUTE perynaTop AasfieHus (8) B
pexum Bbinycka napa.

3. [oxanTech, Noka AasneHne ctTabunnsmpyercs
M KPacHbIA NpesoxXpaHnTenbHbIR knanaH (4)
OnyCcTUTCA.

4. BHuMaHwue! [ocsie onyckaHWs KpacHoOro
npejoxpaHnTeIbHOro Knarnaxa (4) TemnepaTypa
BHYTPW CKOpoBapku Bce eLe rnoytn 100 °C.

5. HaxmuTe Ha KHOMKY pa3bioKMpoBKU KpbILLKM (3),
O/IHOBPEMEHHO NMoBOpPaYMBas KpbILLKY NPOTUB
4acoBOW CTPesiKK, NMoKa KoJibLieBast OTMeTKa Ha
KpbILLKe He ByzeT yKasblBaTb Ha KO/bLieBYHO
OTMeTKY Ha pyuke eMmkocTu (1). BHMmaHme! Koraa
Bbl HaXXMeTe KHOMKY pa3bioKMpoBKUN KpbILLKY (3),
MOXET NPON30TY BblAeNeHNe 0CTaTOYHOro napa.

6. CHUMUTE KPbILLKY C EMKOCTY CKOPOBapKM.

Cnoco6 2: SKOHOMMUS 3Heprun

Cnocob 2 npeagycMmaTprBaeT BblK/IlOYEHWE NINTbI 3a
HEeCKO/IbKO MUHYT A0 MOMIHOV rOTOBHOCTW 6111043;



Nprv 3TOM CKOpOBapKy csiesyetT oCTtaBnUTb Ha NanTe.
ITOT METO/ MO3BONSAET ONTVUMAaIbHO UCMO/b30BaTb
OCTaTo4YHOEe Tena0 N 3SKOHOMUTbL 3HEepPruto.

1.

3.

JoxpanTech, Noka AaBieHne cTabuansmpyeTcs

1 KPaCHbI NpesoxpaHnTenbHbI knanaH (4)
onyctutcs. BHmaHue! Mocie onyckaHWs KpacHoOro
npejoxpaHnTeIbHOro KnarnaHa (4) temnepaTypa
BHYTPW CKOpoBapku Bce elle noytn 100 °C.
HaxxmuTe Ha KHOMKY pas36oKNPOBKM KPbILLIKK (3),
O/IHOBPEMEHHO NMOBOPAaYMBas KpbILLKY NPOTUB
4acoBOW CTPesiKK, MoKa KONbLeBas OTMeTKa Ha
KpbILIKe He byAeT yka3blBaTb Ha KO/IbLIEBYHO
OTMeTKY Ha pyuke eMkocTu (1). BHumaHume! Koraa
Bbl HaXXMeTe KHOMKY Pa36oKMPOBKM KPbILLKK (3),
MOXeT NPOu30ITY Bblje/IeHNe 0CTaTOYHOro napa.

CHUMUTE KPbILLKY C @MKOCTW CKOPOBaPKW.

Cnoco6 3: SKOHOMU S BpeMeHU

Cnocob 3. CkopoBapkKy cneAyeT CHATb € MAUTbI NO
OKOHYaHWUW NpUroToseHns 6aoaa. YTobbl cpasy e
OTKPbITb KPbILLIKY, HEO6XOAMMO BPYUHY COPOCUTL
faBneHune. 3TOT MeTO/, NMO3BONSET 3KOHOMUTb BPeMs.

1.

3.

MoaepxmnTe CKOpoBapKy Noj NPOTOYHOW BOZOW,
noka He OnyCTUTCA KPacHbIV NpesoXpaHnTebHBbIN
KnanaH (4). Hanop BoAbl He A0/MKeH bbITb
CNMLLIKOM CUNbHBLIM. BHMMaHume! Heobxoanmo
cneanTb, YTobbl CTPYS BOAbI He nonajana Ha
perynatop AaBneHus (8) n npejoxpaHnTenbHbIR
KnanaH (4), Tak Kak B MpOTUBHOM C/ly4ae Boja
MOXET NPONacTb BHYTPb €MKOCTV CKOPOBapKM 1
pasbaBuTb cogepXknMoe.

HaxxmuTe Ha KHOMKY pa36ioKMPOBKM KPbILLIKK (3),
O/IHOBPEMEHHO NOBOPaYMBas KpbILLKY NPOTUB
4aCcoBOW CTPesKK, MOKa Ko/bLieBast OTMeTKa Ha
KpbILLKe He By/eT yKasblBaTb Ha KO/IbLIeBYHO
OTMeTKY Ha pyuke emkocTwu (1). BHMmaHme! Koraa
Bbl HaXXMeTe KHOMKY Pa36iioKnMpoBKY py4Ku (3),
MOXeT NPON30MTY BblAeNeHNe 0CTaTOYHOro napa.

CHVIMWTE KPBbILLKY C @MKOCTV CKOPOBAapPKMU.

6. YXoA U XxpaHeHue

CkopoBapka npocTa B yxoge 1 06cnyxunBaHun. Y1obbl
obecneunTb AANTENbHBIN CPOK CNYX6bl CKOPOBaPKMY,
HeOﬁXOp,VlMO BbIMONHATL C/iefyroLme NHCTPYKLUKn no
yxoay.

Kak yacTto MbITb:

AeiicTBUs YacTtoTa

BbIMbITb eMKOCTb (10) [Mocne kaxaoro
VICMONb30BaHNA

MpombITb perynaTop B cnyuae 3arpsasHeHus

AaBneHus (8)

BbIMbITb KpbILLKY (5) Mocne kaxgoro
VICNONb30BaHNSA

MpombITb Mocne kaxzaoro

YINOTHUTENIbHYHO VCNoNb30BaHNA

npoknagky (6)

3amMeHnTb Mpn HeobxoanmMoCTU.

YINOTHUTENIbHYHO ObpaTtuTech B

npoknagky (6) otgen VIKEA Cepsunc

6avKaiero marasuHa
VKEA nnn 3aiignte Ha
cant www.ikea.ru.

Yxopn

CKopoBapKy HEO6XOAMMO MbITb MOC/E KaXA0ro
1CNONb30BaHMA.

CKOpoBapKy ciesyeT MbiTb TO/IbKO BPYUHYHO.

He ncnonb3yiiTe MeTanIMyYeckyto MoYanky 1
Apyruve akceccyapsl, KOTOpble MOTYT noLapanaTb
NoBEPXHOCTb.

Mo BO3MOXHOCTI CKOPOBApPKY CNedyeT MbiITb Cpasy
e MoC/Ie NCMOJb30BaHWS, YTO6bI OCTATKM MULLM He
NPUCLIXann K MOBEPXHOCTY.

Kak MbITb eMKOCTb ckopoBapku (10)

EmMKoCTb ckopoBapku (10) HEO6X0AMMO MbITb Mocne

KaXA0ro 1Cnoab30BaHuA:

1. EMKOCTb C/ieAlyeT MbITb BPYUHYLO ropsideii BOZOW ¢
fo6aBneHnemM MArkoro MorLLEero cpeAcTaa.

2. OnoNOCHYTb YNCTOWN BOAOA.

3. Bo u3bexaHuve nosBneHUs NsTeH OT BOAbl
BbITepeTb HAaCyX0 MNOCYAHbLIM NONOTEHLIEM.

Kak MbITb KpbILLUKY (5)

BHVMaHwMe! KpbILKy Heb3 MbITb B MOCYA0MOEUYHOW

MallvHe.

1. CHumUTe perynatop gaBneHus (8), NOTAHYB ero
BBEpX.

2. BbIMOITE KpbILLKY ropsiyeil BOAO ¢ obaBneHreM
MSIFKOro MotoLLero cpeAcTea. Ecam kpbliika
CUNILHO 3arpsa3HeHa, ee MOXHO NnpejBapuTeNbHO
3aMOYUNTb B HE6OJIbLLIOM KOINYECTBE BOAbI C
fo06aBneHnemM MArkoro MorLLLEero cpeacTaa.

3. OnonocHuTe perynaTop AasneHus (8) ropsiyeit
BOZOM.

4. OnonocHuTe KPbILLIKY (5) ropsveii BOJOW.

5. Bo u3bexaHuve nosBneHns NsTeH oT BoAbl
BbITPUTE HACYX0 MOCY/AHbLIM MON0TEHLEM.

6. BcTtaBbTe perynatop gasneHus (8) obpaTHo B
KPbILLIKY.
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Kak npoMbITb YN10THMUTENbHYI0 NPOoKAaaKy (6)
BHumaHwme! Mpu perynaTopHOM UCMo/b30BaHUN
CKOpPOBapKW YNIOTHUTEIbHYIO MPOKAaAKy ciegyet
MeHsiTb pa3 B rof (Homep 3anacHoii yactu 10056097).
O6paTtuTech B oTAen NKEA CepBuc 6amxalillero
marasuHa NKEA nnu 3aligute Ha cait www.ikea.ru.

1. V3BnekuTe ynioTHUTENIbHYHO NPOKIaAKY U3
KPbILLKN.

2. TpoMoiiTe B UNCTOW ropsiyeri Boge.

3. BbITpuTe Hacyxo NOCYAHbIM MOJIOTEHLIEM.

4. BHuMaHwue! MNMpu xpaHeHU nNpokiazka He AoKHa
AedopmumpoBatbes. Mepey Tem Kak ybpatb
CKOpPOBAapKy Ha XpaHeHue, peKoMeHzyeTcs
BCTaBUTb YMJIOTHUTE/IbHYHO MPOKIazKy 06paTHO B
KPbILLIKY.

Kak npoumcTuTh NpepoxpaHUTENbHbIA KnanaH (4)

Mepes KaXAbIM MCNONb30BaHNEM NpoBepsaliTe

NOABMXHOCTb MPeAoXpaHNTeNbLHOro knanaHa (4). OH

He J0/KeH BbITb 3a610KMPOBaH.

1. HaxmuTe Ha npeAoXpaHUTeNbHBIA kKnanaH
(4) c noMOLLIbIO NMPUIaraeMoro TOHKOro
CcTepXHs ¢ konbLoM (11) n ybeautecs, 4To
npejoxXpaHnTenbHbIV knanax (4) nnaBHoO
nepemMeLLaeTcs.

2. Y6epunTech, YTO OH He 3aCopeH ocTaTKaMu MULL.
Mpv HEO6XOAMMOCTY yAaNNTe OCTaTKM MULLN.

XpaHeHmne ckopoBapKu

BHVMaHwme! Hukorga He XxpaHuTe CKopoBapkKy ¢

3aKPbITOM KPbILLKOW. OTCYyTCTBME BEHTUAALMN MOXET

nprBecTy K 06pa3oBaHMIO KOHAEHCATa, YTO MOXeT

BbI3BaTb MOSIBIEHNE HEMPUATHOrO 3anaxa v gaxe

noBpex/eHre CKopoBapKu.

1. YNNOTHUTENbHYH NPOKNaAKy ciesyeT XpaHuTb B
KpbILLKe.

2. XpaHuTe eMKOCTb 1 KPbILLIKY OTAENbHO.
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7. BoisiBNieHMe 1 ycTpaHeHne HencnpaBHocTeln
BHUMaHwe! Mpu HEKOHTPOMPyeMOM Bbibpoce napa
cnefyeT HeMe/IeHHO CHATL CKOPOBAaPKY C M/NTLI.
He ncnonb3oBath CKOPOBAPKY A0 yCTpaHeHUs
HencrnpaBHOCTU. TOIbKO Cnaboe BbijeneHve napa
13 perynatopa AasneHuns (8) MoxeT cumTaTbes
HOPMasIbHbIM.

Yto cnesyeT NpeAnpuHaTb, eCan:

Mpo6nema

Bo3modkHas npnuynHa

PeweHune

I'lap BbIXOAUT 13-MOA4 KPbILIKWN.

1. CkopoBapka 3akpbITa

ElLle pa3 3aKkpbITh CKOPOBAPKY.

HenpaswuibHo. 2. TpOMbITb YNIOTHUTENBHYH
2. YnNnoTHUTenbHas Npoknajka NPOKAaAKy.
3arpssHeHa. 3. 3aMeHUTb YNAOTHUTE/IbHYIO
3. YnnotHuTenbHas npoknagka npoknagky (1 pas B rog).
noepexaeHa.
Map He BbIXOAUT 13 perynsaTopa 1. Map BbIXOAWT M3-MOJ KPbIWKK. | 1. 3aMeHWUTb yNAOTHUTENbHYIO
AaBNeHs. 2. Perynstop paeneHus npoknagky (1 pas B rog).
3arpsisHeH. 2. TpoMbITb perynsitop
3. B cKOpoBapKe HegoCTaTouHO AasneHus (CM. pasjen "Yxo4 u
KUAKOCTU. XpaHeHve").
4. CAVLLKOM HU3KWi 3. MeaneHHo oxnagnTb
TemnepaTypHbI pexum. CKOpOBapKy 1 AONNTL B Hee He
meHee 0,25 1 XnakocTu.

4. YBenuunTb Harpes (BblbpaTb
60/1ee NHTEHCVBHbIN PeXnM
paboTbl BAPOUHOW NaHenwn).

CAnLWKOM MHOro napa BbIXoanT 13 | 1. CAWLLIKOM BbICOKMWI 1. YMeHbLWNTL Harpes (BblbpaTb
perynatopa AaBneHus. TemnepaTypHbIA pexxmnm. MeHee NHTEHCWBHbIN pexmnm
2. Perynatop gasneHuns paboTbl BAPOUHOW NaHenw).
3arpsisHeH. 2. TpoMbITb perynatop
AaBNieHns (CM. pa3gen “Yxoa n
XpaHeHue").
Map BbIXOAWT No 6okam oT 1. Perynatop gaBneHus 1. TpaBWbHO YCTaHOBUTL
perynaTtopa AasfeHus. YCTaHOBJ/IEH HEeMpPaBubHO. perynaTop AasneHus n
3aTAHYTb raiiky ¢ BHyTpeHHelk
CTOPOHbI KPbILLIKMA C MOMOLLIbHO
kntoya (10).
Map BbIXOANT 13 1. 3arnywku perynstopa 1. TpoBepuTb 3arnyLwwiku (cm.
npejoxpaHNTeIbHOro OTBEPCTUSA. ZAaBNEHNSA NOBPEXAeHb! NN pasgen “Yxog v xpaHeHune”).
yCTaHOB/1€HbI HEMPAaBU/IbHO. 2. HpOMbITb perynsitop
2. Perynatop gasneHuns AaBNeHns (CM. pasgen “Yxo4 n
3arpsisHeH. XpaHeHwue").
3. Perynatop gasneHuns 3. O6patuTtbes B otaen NKEA
noBpexaeH. CepBuc 6avkaiiLLero marasunHa

VKEA nnn Ha cait www.ikea.ru.

KpblLLIKa He OTKpbIBAETCA.

1. M36bITOYHOE AaBneHve B
cKopoBapke.

Cnepyiite NHCTPYKLMSM
B pasjene "Kak oTKpbITb
cKopoBapky".
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yKpaiHCbKa

1. HasBa pgeTanei

1. Pyuka kacTpyni

2. Pyuxa KpuLikun

3. KHornka dikcauii pyyku

4. 3anobixHunin knanaH

5. Kpuwika

6. YuwinbHioBanbHe KinbLe
BikoHLe HaAMLLIKOBOrO TUCKY

8. Perynatop TucKy

9. biuHa pyuyka

10. Kactpyns

11. CTpWXeHb 3 KinbLem

2. BAXXNIBI HOPMW 3 TEXHIKW BE3MEKU

YBaXHO nNpoymnTaiiTe BCi iHCTPYKLT.

[TV He NOBUHHI 3HaXoANTUCL 6ina cKopoBapKK, ska
BVKOPUCTOBYETLCS.

He cTaBTe ckopoBapky B po3irpiTy AyXoBky.

[ly>xe obepexxHo nepeMmilLlyriTe cKopoBapky nig
TNCKOM. He TopKaliTecs rapsaymx NOBEPXOHb
cKopoBapku. TpyMariTe Tilbku 3a PyYKn. AKLLO
noTpi6HO, BMKOPUCTOBYATE MPUXBATKMN.
BukopucToByiTe cCkopoBapky /vLle 3a
NpU3HaYeHHAM.

I>a roTyeTbCs Nig TUCKOM. BUKOPUCTaHHS CKOPOBapKM
He 3a MPU3HaYeHHAM MOXe NPY3BeCcT A0 OMiKiB.
MepekoHaliTecb B TOMY, L0 CKOPOBapka MiLHO
3aKpuTa nepej T!M, ik BMUKaTV KOHGOPKY. AMBiTbCs
po3ain "IHCTpyKLUii 3 ekcrinyaTauii”.

Konv 6yse A0CATHYTO HOPMaIbHOMO PO60YOrO TUCKY,
3MeHLWiTb TemnepaTypy, LWo6 BCs piaviHa, Aka CTBOPIOE
nap, He Bunapysanacs.

He 3acTocoByiiTe cuny, W06 BigKPUTH ckopoBapky. He
BiikpvBaliTe, NOKM He NepekoHaETecs, WO BHYTPILLHIN
TUCK MOBHICTIO CKMHYTO. [IMB. pO3Ain «IHCTpyKLii 3
ekcnayartauii».

Hikonn He BUKOPUCTOBYTe ckopoBapky 6e3 Boaw. Lie
npusseje 40 Cepro3HNX NMOLLKOJXKEHb CKOPOBAPKU.
He 3anoBHtoliTe ckopoBapky 6inbLL HiX Ha 2/3

i 06'eMy (40 No3Haukm "MAX" Ha BHYTPILLHIiA
nosepxHi). Mpwn po6oTi 3 NpoayKTamu, Aki B npoLieci
NPUroTyBaHHS 36ibLLYIOTECA B 06CA3i, HAaNPUKNaz
puc abo cyLleHi 0BOYi, He 3aMoBHIONTE CKOPOBapKy
6inbLue, HidXX Ha %2 06'eMy (f0 NO3HauKK "¥2" Ha
BHYTPILLHI noBepxHi). [lepenoBHeHHsA ckopoBapkun
MOXe NPUBECTM 0 3aCMiYEHHS KnanaHa i yTBOpeHHs
HaJ/INLLKOBOrO TUCKY. INB. pO34in «IHCTPYKLT 3
ekcnayatauii».

Bubupalite gykepeno HarpiBaHHs BiANOBIAHO A0
IHCTPYKLUIT 3 ekcrayaTaui.

Micna npurotyBaHHA M'Aca 3i LWKipoto (Hanpuknag,
ANOBNYOro A31Ka), He MPOKOJIONTE LLKipY, NOKM BOHa
po3gyTa. Mig BNAVBOM TUCKY LLKIpa 34yBaEeTbCs, Nij,
Hero HaKOMMUYETLCA rapsaya Boja, Aka MoXe BUTEKTH i
cTaTV NPUYMHOLO OMiKiB.

Mpy NpUroTyBaHHi B'A3KMX NPOAYKTIB 31erka CTpyciTe
CKOpOBapKy nepej TUM, ik BiApUTW KpULLKY. Tak BMicT
He po36pur3KyBaTVMETHCA.

7.
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[Jleski npoaykTw, Hanpuknaa, abnyyHe ntope,
XKYpaBnHa, AYMiHb, BIBCAHKA Ta iHLUI Kpynu,
noApibHeHN ropox, NOKLLNHA, MaKapoHW, PeBiHb,
B NpoLLeci NpUroTyBaHHs MOXYTb YyTBOPIOBATY MiHY
i po36pM3KyBaTUCS, LLIO NPU3BEAE A0 3aCMiYeHHS
MNPUCTPOIO ANA CKUAAHHSA TUCKY (KnanaHa). Tomy ui
NPOAYyKTW B CKOPOBapLii roTyBaTV He MOXHa.

Mepes KOXHUM BUKOPUCTaHHAM nepesipTe cTaH
Knanasis. [InB. po3Ain «IHCTPyKLi 3 ekcriyaTauii».
He B1KOpUCTOBYNTE CKOPOBAPKY, LLIO 3HAXOANTLCA Nif,
TUCKOM, ANt 06CMaXKyBaHHS MPOAYKTIB.

He 3MmiHtolTe HacTpoliku cnctem b6esneku. Jirite
CTPOro BiAMNOBIAHO A0 IHCTPYKLIili 3 TEXHIYHOro
06CIyroByBaHHs, BKa3aHWX B IHCTPYKLIAX 3
ekcnayaradii.

BurikopucToByiiTe TiNlbKW 3aNacHi YaCcTUHW Big
BUPOBHMKa ANA BigNOBIAHOT Mogeni. NPy BUHNKHEHH
byAb-KMX Npo6/ieM 3 LM BUPOBOM, 3BEPHITbCA 40
mMarasuHy IKEA abo LleHTpy nigTpUMKN KNieHTIB, abo
3aliAiTb Ha canT www.ikea.ua.

3BEPEXITb L|I IHCTPYKLI.

3. TexHiyHa iHdpopmaLiia

Po6ounii Tnck: 0,6 6ap (HanawTyBaHHs 1) Ta 1,0 6ap
(HanawTyBaHHS 2).

MakcmansHo gonyctumuii Tmek: 300 kla
KopucHwuii o6'em: 6 n.

BnacHuk niyeHsii: IKEA of Sweden, TynbnaHBareH n/c
8, SE-343 81 EnbmxynbT, LLBeuis

Mogenb: 20463650, 80463652, 00463651

Ha ckopoBapky HaHeceHO MapkyBaHHs «CE»
BiANOBIAHO A0 AnpekTnsu EC W00 06nagHaHHSA, ke
npawroe nig Tmckom(2014/68/EU).

CkopoBapka mae ceptudikaT GS.

4. Indpopmaliis 3 6esnekn

* Y KpULLL|i CKOPOBaPKM € PErynaTop TUCKY, SKNA
NOCTIAHO NiATPUMYE BCTAHOBNEHY BENNYNHY
TUCKY.

+  [ekinbka cMCTeM 3aXMCTy rapaHTytoTb 6esneyHe
dYHKLiOHYBaHHS BaLLOi CKOPOBAPKW, HaBITb Y
pasi TexHiYHOoI HecnpaBHOCTI. PerynsaTop Tucky 8
3abe3neuyye NOCTINHNIA piBeHb TUCKY BCePenHi
CKOpOBapKW. ICHY€E MMOBIPHICTb TOrO, LLLO Mif
yac BMKOPUCTaHHA CKOPOBapKW byae BUXOANTN
neBHa KiNbkicTb napu. Ctabinizatop TUCKy
BUMYCKAE HAANNLLKOBUIA TUCK y pasi BigMOBHM
cTabinizatopa. AKLLO KnanaH KOHTPOA TUCKY 4
BiZIMOBUTb OAHOYACHO 3i CTabiNizaTopom TUCKY
8, HAA/IMLLKOBUIA TUCK 3MOXe BUNTK Yepes
3anobixHWI KnanaH 7. BigkpnsaTu KpULLKY
nocysaHHAM ¢ikcaTopa 3 ynepes MoXHa nvile
TOZi, KONW TUCK YN0 BUPIBHAHO, & YepBOHWNI
3anobixXHWI KnanaH 4 onycTnBCs Hasaj,.

3aranbHi nopaamn 3 TeXHiIKM 6e3nekun

Mepes KOXHUM BUKOPUCTaHHSIM NepekoHanTecs,

LLLO perynstop TUCKy 8 Ta 3anobixHuii knanaH 4
KepoBaHi Ta He 3a6/10k0BaHi (41B. PO3A4in «IHCTPYKLis
3 BUKOPUCTaHHS).

060B'A3KOBO NepekoHalTecs, Lo CkopoBapKa
3aKpuTa NpaBUAbHO, MepLU HXX CTaBUTK il Ha NANTY
(AvB. po34in «IHCTPYKLIisi 3 BUKOPUCTaHHS»).



Hikonn He nepekpuBaiiTe perynsTop Tucky 8
CTOPOHHIM 06'EKTOM.

Y npoueci KOPUCTYBaHHA 3aBXAN PO3MiLLyiiTe
CKOpPOBapKy TakUM YMHOM, 06 perynsTop TUcky 8
He 6yB CNpPAMOBaHWI Ha Ntogeld. Y pasi HecnpaBHOCTI
MOX/MBUIA BUKA Napu.

Y pasi Buxogy napuv 4epes 3anobixHuii knanaH 4 abo
3anob6ixHWIi OTBIp 7 HeraHo BUMKHIiTb CKOPOBapKYy,
TOMY LLIO TUCK YCepeAuHi 3aHaATO BUCOKNIA. He
BMKOPUCTOBYIiTe CKOPOBAapKY, AOKW LA Npobaema He
6yae ycyHeHa (auB. po3ain «BussneHHs Ta yCyHeHHs
HecrnpaBHOCTeN»).

LLlo6 3ano6irTvi NOLUKOAKEHHIO CKOPOBaPKH,
BUKOPUCTOBY/TE Ti ILLe 33 HAsABHOCTI B Hili
npuHaiMHi 0,25 n pignHw. Lie 3a6e3neuntb
YTBOPEHHS JOCTaTHBOI KiZIbKOCTi Napu Ta AacTb 3MOry
3anobirTn neperpiBaHHIO CKOPOBaPKM Ta MOBHOMY
BUKMMaHHIO PigVNHN.

NONEPEAXEHHA! ina peMOHTY cKopoBapKu
3BepTanTecs vLe 40 NiLeH30BaHoro cneianicra.

Ao6pe 3HaTN
| ) e ) e ) e

LFZEN 0 @m

Nz
CkopoBapka cyMicHa 3 yciMa Tunamu nauT, y Tomy
ancni IHAYKUIAHMN.

CKopoBapKy MOXHa BUKOPUCTOBYBATU K 3BMYaNHY
KacTpy”nto (6e3 KpULLKKM) AN1A TOro, LWo6 MifgcMaxuTn
DKy nepej NpUrotyBaHHAM Mif TUCKOM.

[lns 3aoLlaZKeHHs eHeprii cTaBTe CKOpOBapky Ha
KOH}OPKY Takoro camoro abo MeHLLOro giameTpa.
3aBXAu NigHiMaiTe CkopoBapKy, KW nepecyBaeTe
il Mo ckoKepaMmiyHil NavTi, Wo6b He 3annLwaT
NoAPSANVIH Ha NMOBEPXHI.

Mam’ATanTe, WO CKOpoBapKa AyXe HarpiBaeTbcs

nifl Yac BUKOPUCTaHHSA. 3aBXAW BUKOPUCTOBYIiTe
NpUXBaTKN.

CnigkyiTe, LWO6 piAMHa NOBHICTIO He BMKMNAana,
OCKINIbKM Lie MOXe CMPUYNHUTY CePA03HI
MOLIKO/KEHHS CKOPOBaPKW.

Mia Yac BUKOPUCTaHHSA CKOPOBAPKW Ha rasosiii NanTi
repeKkoHanTecs, Lo NoyM'st He AicTae pyYoK.

5. IHCTPYKL,ii 3 BUKOPUCTaHHSA

Mepea KOXXHUM BUKOPUCTaHHAM

LLlo6 He MoLIKOANTN CKOPOBApPKY, 3aBXAMN

nepesipsAiTe BCi pyHKLii 6e3nekn, nepLu HixXX roTyBaTtu

B HilA.

1. TlepesBipTe, Y OTBOPW ANS perynsTopa TUCKy 8
BCEPeAVHI KPULLKM YACTI.

2. SAKLIO Le He TaK, MoYNCTLTe PerynsTop TUCKy 8
(AVB. po34in «YuLLIEHHS Ta 36epiraHHs»).

3. TlepekoHaliTecs, Lo 3anobixHWi knanaH 4
PYXa€eTbCsA Ta He 3acTpsr.

4. TlepekoHaliTecs, Lo yLinbHIOBanbHe KinbLe 6
HIIKM YMHOM He MOLUKOAWMOCA, Hanpukiaz
He TpicHyno. Mpumitka! I3 ninHom vacy
YLWiNIbHIOBANbHE KiflbLie MOXe 3aTBepaiTn
Ta BTpPaTUTWN repmMeTuYHICTb. Lle npu3seae
Z10 TOTO, Lo napa byse BUXOANTN Yepes

~

Kpai KpULLKW, | TOMY YLLiIIbHIOBaNbHE KifbLie
[l0BeAeTbCa 3aMiHVTW. [15 TOro Wwob npuadatn
yWinbHIOBaNbHe KifbLe 419 3aMiHN, 3BEPHITLCA
10 HaiGAMXKUOro MarasunHy Un LeHTpY
ob6cnyroByBaHHs KnieHTiB IKEA abo 3aiigiTe Ha cailT
www.ikea.com.

BMKOPUCTOBYBaTW NapoBapKy
HanoBHITb Yally xap4oB1MU NPOAYKTaMu

abo pignHoto. Yearal Hikonn He HanosHoliTe
CKOpOBapKy XapyoBUMM NPOAYKTaMM Ta PiNHOO
BuLLe no3Haukm «MAX/MAKC.» BcepesmnHi yaLli.
Lleli 06'em BignoBigae Makc. 4 n (419 CKopoBapKu
3 KOPUCHUM 06'eMOM 6 1) i Makc. 2,5 n (ans
CKOpPOBapKM 3 KOPUCHUM o6'eMom 4 n). Mig Yac
NPUroTyBaHHSA NPOAYKTIB, AKi po36yxatoTb, Taknx
AK puc abo 6060Bi, HIKONM He HanNoBHIONTe Yally
BULLIe MO3HAYKM «¥2» Ha BHYTPILLHIl CTOPOHI YaLui.
Lle aacTb 3mMory 3anobirtn KOHTaKTy CTpaBu 3
KPULLIKOIO, LLIO MOXe MpU3BecTy A0 610KyBaHHSA
3anobixHOro knanaHa.

MoknagiTe KpULLKY 5 Ha Yally 10 Tak, LWo6
TPUKYTHa NO3HaYKa Ha KpULLILL BKa3yBasa Ha
KHOMKY Ha pyyui Yai 1.

MosepTaiiTe KPULLIKY, JOKN PyyKa KPULLKK 2 i
py4ka yalli 1 He CyMicTATLCS | BM He noyyeTe
KnauaHHs.

BrnbepiTb HanalTyBaHHSA roTyBaHHS Ha perynaTopi
TUCKY 8:

I; MoBinbHe npurotyBaHHs (1)

II; LBnaKke npuroTyBaHHs (2)

Binblue nopag 3 NPUroTyBaHHA MOXHa 3HalNTW y
Tabnuuji 3 YacoM NPUroTyBaHHS.

MocTaBTe CKOPOBaPKY Ha KOHPOPKY PO3MIpOM,
LU0 BiANOBIAAE AiaMeTpy AHa CKOpoBapku. Yeara!
Po3mip KoH$OPKM He NOBMHEH NepeBuLLYyBaTH
AiameTp AHa ckopoBapku. lHakLLe Tenno, Lo
nigiiMaeTbCs 6OKammM CKOPOBAPKM, MOXe
OMNNaBUTN NNACTUKOBI PYYKU.

YBIMKHIiTb KOHGOPKY Ha MakcumyMm. LLloliHo B
CKOpOBapLi 3pocTe TUCK, YePBOHWIA 3aM06iXHWIA
KnanaH 4 nepemicTUTbLCS Bropy i 3a610Kye
KpuLKy. Mpumitka! Ha noyatky rotyBaHHs
3anob6iXHWI KnanaH Moxe NponycTUTL TPOXM
napwu.

LLloliHO Napa NoYHe BUXOAMTU i3 3an06iXKHOro
OTBOPY 2, 3HM3bTe TemnepaTtypy KOHGOPKM
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npu6an3HoO Ao 1/2, W6 BUXOAMNA NNLLIE HEeBENMKa
KiNbKicTb Napw. Tenep ckopoBapka roTye LBUAKO,
3a0LLaAXy4L eNeKTpoeHeprito.

BiaKpUTTA cCKopoBapKku

YBara! AKL0 YepBOHWI 3aX1CHWI KnanaH 4
NigHATUIA, ckopoBapka Bce Lie nepebyBae nif TMCKOM
i KPMLLKY 3HIMaTV He MOXHa. 3a XXOZHNX 06CTaBUNH
He HamaramTecs BiKPUTN KPULLIKY CUOL0, aZxe
panToBWIA CNaj TUCKY MOXe NPU3BeCTU 40 ONiKiB.
CkopoBapka BiJKPUETLCSA NNLLIE TOA, KON YePBOHNIA
3aXUCHWIA KnanaH 4 onyctuTbes. Lie MoxHa 3pobuTn B
O/VIH i3 TPBOX CNOCO6IB.

Hikonu He 3aHyptoliTe ckopoBapky MOBHICTIO y BOAY.
IHaKLLe TUCK Pi3KO 3HN3UTBCA, L0 MOXe MOLLKOANTN
ZIHO Ta 3incyBaTu iXy.

Tpu cnoco6u siK BiAKPUTU CKOPOBapKY

€ TP METOAM 3HUKEHHS TUCKY B CKOpPOBapLii Ans TOro,
06 BigKPUTK ii.

MeTogp 1: Bunyctutn napy

Llel meToa nonsrae y BUMNyckaHHi skomora 6inbLLoro
06'eMy napw, AOKM TUCK Yy CKOPOBapL|i He 3MeHLINTLCA
HaCTiNbKK, 06 MOXHA 6YN0 3HATU KPULLIKY.
MonepeaxeHHs! Mepey BUNyckaHHAM napwu
nepekoHarTecs B TOMy, LLIO perynsitop Tucky 8
CNPsAMOBAHO B MPOTUIEXHOMY Bijj BaC HanpsaMKy,
a/Xe yepes HbOro BUXOAUTMME BeNKa KilbKiCTb
napwu. He HakpwvBaiiTe perynatop T1cky 8 pyKkoto, Konu
BMMKAETE BUMYCKAHHSA Napw, OCKiNbKW MNOTY>XHUIA
CTPYMiHb Napu MoxeTe 06MekTu pyky. byasTe
obepexHi, o6 He 06MneKTnCS.

1. 3HIMIiTb CKOpPOBapKy 3 MANTU.
2. Ob6epexHo NOTArHITb NasbLem perynsTop TUcKky 8,
06 YBIMKHYTN BUMYCKaHHSA Napw.
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3. 3ayekaliTe, 4OKM TUCK HE BUPIBHAETHCS, @
4YepBOHWIA 3aMobiXKHWIA kKnanaH 4 He onyCTUTLCS.

4. TMpuwmitkal Ogpasy nicis Toro, Sk YepBOHMIA
3amno6ikHWIA knanaH 4 onycTuUTLCA, TemnepaTtypa
BCepeAViHi CKOpoBapKM BCe LLie JoCArae Mavixe
100°C.

5. MocyHbTe dikcaTop 3 ynepes ta 04HOYACHO
NOBEPHITb KPULLKY NPOTW FOANHHNKOBOI CTPINKN,
MOKW TPUKYTHa NMO3HauKa Ha KpuLLi He byae
BKa3yBaTW Ha KHOMKY Ha py4ui yawi 1. MpumiTkal
SIK TinbKK BU NocyHeTe dikcaTop 3 ynepes, Moxe
BUIATW TPOXM 3a/IMLLKOBOT Napw.

6. 3HIMIiTb KPULLIKY 3 YaLui.

MeTop, 2: EkoHOMis eHeprii

MeToga 2 nonsirae B TOMy, L0 CKOPOBApPKY BUMMKaOThb

3a AleKinbka XBUIVIH /10 3aBepLUeHHs NPUroTyBaHHS

DKi, ane 3anMLWaoTb Ha NANTI. 3aBAAKN LibOMY

ONTUMaNbHO BUKOPUCTOBYETLCSA 3a/IMLLIKOBE Tersio Ta

3a0LLAAKYETbCS eHepris.

1. 3ayekaliTe, MOKM TUCK CTabIiNI3y€eTLCS, @ YEPBOHWI
KnanaH 6e3neku 4 Bnage Hasag. Mpumitkal Micns
TOro, sk 3anobixXHWi knanaH 4 Bnaje Hasag,
TemnepaTypa BCepeAMHi CKOPOBapKW 3a/MLLIAETLCA
B Mexax 100°C.

2. TMocyHbTe dikcaTop 3 ynepes Ta o4HOHACHO
NOBEPHITb KPULLKY NPOTU FOANHHNKOBOI CTPISIKN,
JIOKV TPUKYTHA NO3HauyKa Ha KpULLL He byae
BKa3yBaTW Ha KHOMKY Ha pyuui 1. Mpumitka.
LLloiHo BM nocyHeTe ¢dikcaTop 3 ynepes, Moxe
BUIATW TPOXM 3a/1LLKOBOT Napw.

3. 3HIMIiTb KPULLIKY 3 Yalui.

MeToga 3: 3aoLwag)KeHHs yacy

MeTog 3 nonsirae B TOMY, LLLO6 3HATW CKOPOBapKy 3

NANTY oApasy Nicns NpUroTyBaHHs ixi. LLLo6 oapasy

BiAKPUTU KPULLIKY, HEOBXiAHO BPYUHY 3MEHLUMTY TUCK

y ckopoBapuyi. Liei meToz Aae 3mory 3a0LaanTi Yac.

1. TpumaliiTe ckopoBapKy MiJ MPOTOYHO BOAOHO,
[L0KM 3aM06iKHWIA knanaH 4 He onNyCcTUTLCA
(NoTiK BOAM Ma€ ByTu He Ayxe cuabHUM). YBara!l
MunbHYTE, LWO6 CTPYMiHb BOAM He 6UB Mo
perynsiTopy Tucky 8 abo 3anobixxHomy knanaHy 4,
iHaKLe BoAa MOXe MoTpanuTy BcepeAnHy Yauli
Ta B ixy.

2. MocyHbTe dikcaTop 3 ynepes Ta 04HOYAaCHO
NOBEPHITb KPULLKY NPOTW FOANHHNKOBOI CTPINKK,
MOKW TPUKYTHa NMO3HauKa Ha KpuLLi He byae



BKa3syBaTW Ha KHOMKY Ha pyyLi KpULK® 1.
MpumiTka: LLoiHo B nocyHeTe dikcaTop 3 ynepes,
MO>e BUATN TPOXM 3aMLLIKOBOI Mapw.

3. 3HIMIiTb KPULLIKY 3 YaLui.

6. OunLeHHs Ta 36epiraHHsa

CKopoBapky nlerko Mutu Ta gornagaTu. LLo6
CKopoBapkKa NpocayXuaa BaM JOBrii Yac, 3aBXAun
LOTPUMYIiTECS HaBeAeHMX HKYe IHCTPYKLN i3
UYALLEHHS.

YacToTa YMLLEeHHSs:

Aii YactoTa

Micnst KOXXHOro
BUKOPUCTaHHS

Mounctbte yawy 10

MouncrbTe perynsatop
TUCKY 8

Y pasi 3a6pyaHeHHs

Micns KoxxHoro
BUKOPUCTaHHSA

MouncrbTe KpULLKY 5

Mouncrbte Micns KoxHoro
yWiNbHIOBaNbHe KiNbLe 6 | BUKOPUCTaHHSA

3aMiHiTb 3a notpebu. [ins
YLWiNbHIOBA/bHE KijlbLie 6 [ OTPYMaHHSA JonomMoru
3BepHITLCA A0
Hanbamx4oro

MarasuHy Yn LieHTpy
06CnyroByBaHHS KNIEHTIB
IKEA abo 3aiigiTb Ha caliT
www.ikea.com.

K OUNCTUTM CKOPOBapPKY
3aBXAW MUIATe CKOPOBaPKY MiC/1A BUKOPUCTaHHS.
CkopoBapKy C/lif, 3aBXAN MUTN BPYUHY.

i/

He BrkopucToByiiTe MeTanesi ckpebkun abo byab-siKi
NPUCTOCYBaHHA A8 MUTTS, L0 MOXYTb MoApsanaTu
NOBEPXHIO.

3a MOXNMBOCTI MUIATE CKOPOBAapPKY 0Apasy nicns
BMKOPUCTaHHS, LLO6 3anMLLKN DX He BUCKMXann Ta He
npuavnanu 4o yatui.

Ak ouncTuTm vawy (10)

MwiiTe yally 10 Nicns KOXXHOrO BUKOPUCTaHHS:

1. MwuinTe yally BpyYHy rapsuoto BOAOH 3 M'IKM
MUAHNM 3aCO60M.

2. TpomMuiiTe YNCTOK BOAOHO.

3. BuWTpIiTb Yally pyLUHWKOM, W06 Nnpubpatu crign
Bif, BOAN.

AK YNCTUTU KpULLIKY (5)

YBara! KpuLiKy He MOXHa MUTW B MOCYAOMMUIALLL.

1. BuWIAMITb perynsaTop TUCKy 8, MOTArHYBLUN 1i0ro

Bropy.

2. BumwuriTe KpULLKY raps4oto BOAOH 3 M'IKUM
MUIAHMM 3aCO060M. AKLLO KpULLKa HaATo bpyAHa,
HeHaZ0Bro 3aHypTe ii y BOJy 3 HEBEeJIKOI
KiNbKICTIO M'AKOro MUIAHOrO 3acoby.

3. TpomuiiTe perynsTop TUCKY 8 UMCTO rapsayoto
BO/0H0.

4. TpomuiiTe KPULLKY 5 Mig rapsyuoto BoAok0.

5. BuWTpIiTb Yally pyLUHWKOM, W06 npubpatn cnign
Big BOAN.

6. 3HOBY BCTaBTe PEryaAaTOp TUCKY 8 B KPULLIKY.

AK YMCTUTK yLLinbHIOIOYE KinbLe (6)

MpumiTtka! YiineHiotoue KinbLe HeobxigHo

3aMiHIOBATN OZVH pa3 Ha PiK, AKLL0 BN

BVIKOPUCTOBYETE CKOPOBAPKY perynsipHo (Homep

apTuKyna 3anacHoi YactnHm 10056097). Y pasi nutaHb

3BepTanTecb y Hanbamxunin marasuH IKEA/LleHTp
06cnyroByBaHHS KNIEHTIB abo 3aiAiTh Ha CaliT WwWw.
ikea.com.

1. 3HiMiTb YLLiIbHEHHS 3 KPULLKWN.

2. TpomuiiTe ywinbHIOYe KinbLie y YACTIR, Tenniii
BOA,.

3. BuTpiTb Hacyxo pyLLIHNKOM.

4. Mpumitka! YiWinbHioroue KinbLie MoXHa
AedopmyBaTH Nig Yac 36epiraHHA. Tomy pagnumo
PO3MiLLlyBaTL A0ro no3agy KpULLKK Nij yac
36epiraHHs.

K OUNCTUTKM 3aN06iXKHMIA KnanaH (4)

KoxHoro pasy nepej BUKOPUCTaHHAM nepesipsaiiTe,

L0 3an06iKHNI KnanaH (4) MoXe pyxaTuncs Ta He

3acMiTUBCS.

1. HaTUCHIiTb Ha 3anobibXkHWI kKnanaH (4) cTpykKHeM
3 kinbuem (11), WO6 nepeBipnT, Y NAABHO BiH
pyxa€eTbcs.

2. MMepeBipTe, 4UM He 610KYOTb NOro 3aNULLIKK iXi. B
pasi noTpebu npnbepitsb ix.

36epiraHHA cKOpoBapKu

YBara! CkopoBapKy He MOXHa 36epiraTi i3 3aKpUTor

KPULLKOIO. Yepes BiACyTHICTb BEHTUASALIT MOXe

YTBOPUTUCS KOHAEHCAT, LLLO MOXe NPU3BecTyn 40

BVHUWKHEHHSA HEMPUEMHOrO 3anaxy abo HaBiTb

MOLUKO/XEHHS CKOPOBapPKW.

1. 36epiraiiTe 3anob6ixXHWI KnanaH y KPULLILL.

2. 3b6epiraiite vally Ta KpULLIKY OKPEMO.
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7. BUssBNeHHs HecnpaBHOCTe

MonepeaxeHHs! 3HIMITb CKOPOBapKY 3 NAUTH,

LLIOVIHO MOYHE BUXOAWNTU HEKOHTPONbOBaHa Mnapa.
CKopoBapKy He MOXHa BMKOPWUCTOBYBAaTHW, MOKMN He
6yAe BuUpieHo Npobiemy. HopManbHVM € BUXij
NiiLle HeBeNVKOI KisIbKOCTi Napw 3 perynstopa TUCKy 8.

LLlo pobunTu, AKL:

Mpo6nema

Mo>xnuBa npuyuniHa

PilleHHs

Mapa BUXOAWTb MiX KPULLKO Ta
yaLueto.

1.

CkopoBapka He 3aKkpuTa
HanexHM YMHOM.

3HOBY 3aKpuiiTe CKOpoBapky
npaBUIbHO.

2. YuwinbHioBanbHe KinbLe 2. OuucTbTe yulinbHoOBaAbHe
3abpyaHeHe. KinbLe.
3. YwinbHioBanbHe KinbLe 3. 3aMiHiTb yLifibHIOBabHE
3namanocs/crepnocs Kinbue (1 pa3 Ha pik).
Mapa He BUXOAUTb i3 perynatopa 1. Mapa BUXOAUTb MiX KPULLKOHO 1. 3aMiHiTb ywinbH0OBaNbHe
TUCKY. Ta yalleto. Kinbue (1 pas Ha pik).
2. Perynatop TUCKy 3abpyaHmMBCs. | 2. TlovncTbTe perynstop TUCKY
3. HegoctaTHbO pignHY B (AuB. po3ain «YuLleHHs Ta
CKOpOBapU,i. 36€piraHHﬂ»).
4. TemnepaTypa 3aHaaTo Hu3bka. | 3. [MOBINLHO 0Xx0NOAITE )
CKOPOBAapKy Ta HaWiiTe B Hel
LwoHaimeHLwe 0,25 11 pignHW.
4. 36inblTe TeMnepaTtypy
(NepeMKHiTbL KOHOPKY Ha
BULLMIA TemnepaTypHUIA
pexum).
3aHaaTo barato napu BuxoauTe i3 | 1. TojaeTbca 3aHagTo 6arato 1. 3MeHLITe TemnepaTtypy
perynatopa TUCKy. Tenna. (nepemKHiTb KOHOPKY Ha
2. Perynsatop TUCKy 3a6pyAHUBCS. MeHLLY MOTYXHiCTb).
2. TMouncTbTe perynsTop TUCKy
(anB. po3ain «HuLLeHHs Ta
36epiraHHs»).
Mapa BUxoAnTb i3 60KiB 1. Perynsitop TUCKy BCTaHOBNeHWU | 1. MpaBWibHO BCTaHOBITb
perynaTopa TUCKY. HenpaswuibHO. perynaTop TUCKY Ta 3aTArHiTb
3'eiHyBaIbHY raliky BcepeauHi
KPWLLIKW 3@ J0NOMOTOH0 KtoYa
10.
Mapa BnxoAnTb Yepes 3anobikHuiA | 1. 3axucHi koBnauku perynatopa | 1. [MepesipTe 3ax1CHi KOBNa4Kkmn
oTBIp. TUCKY NOLLKOZXEHi abo (AMB. po34in «OunLLeHHsA Ta
BCTaHOBJIEHI HEMPaBWUJIbHO. 36epiraHHa»).
2. Perynatop TUCKy 3abpyaHeHuniA. | 2. TovncTbTe perynstop TUCKY
3. Perynstop TUcKky (AMB. po34in «OunLLeHH:A Ta
I'IOUJKOA)KEHI/II‘/‘I. 36epiraHHﬂ»).
3. [na oTpUMaHHA 4oNomMoru

3BePHITbCA 40 HanbanxK4oro
MarasuHy 4u LieHTpy
obcnyroByBaHHS KnieHTiB IKEA
abo 3aMaitTb Ha caT www.ikea.
com.

KpuLka He 3aKpnBaETLCA.

3aHaATO BUCOKUIA TUCK Y
cKopoBapu.

JloTpumyliTech iIHCTPYKLilA
po3ainy «fAK BigKpUTA
CKOpOBapkKy».
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Srpski

1. Nazivi delova
1. Dr3ka lonca
2. Dr3ka poklopca

3. Dugme za odvajanje drske
4. Sigurnosni ventil

5. Poklopac

6. Zaptivac

7. Sigurnosni otvor za pritisak
8. Regulator pritiska

9. Bocna drska

10. Lonac

11. Igla

2. VAZNA UPOZORENJA - protitaj pre upotrebe
Procitaj sva uputstva.

Drzi decu dalje od ekspres lonca kada ga koristis.

Ne stavljaj ekspres lonac u zagrejanu pecnicu.

Ekspres lonac pod pritiskom premestaj uz poseban
oprez. Ne dodiruj vrele povrSine. Koristi rucke i drske.
Po potrebi koristi zastitnu opremu.

Ekspres lonac koristi iskljucivo za predvidenu namenu.
Hrana se u ekspres loncu kuva pod pritiskom. Usled
neadekvatne upotrebe, mogu nastati opekotine. Pazi
da pravilno zatvori$ lonac pre nego 3to ukljucis ringlu.
Pogledaj odeljak ,Uputstva za upotrebu™.

Nakon postizanja pristiska, smaniji izvor toplote, kako
te¢nost, koja stvara paru, ne bi isparila.

Nikad ne otvaraj ekspres lonac na silu. Lonac otvori
tek kad se uveri$ da je unutrasnji pritisak u potpunosti
opao. Pogledaj odeljak ,Uputstva za upotrebu".

Nikad ne koristi ekspres lonac bez dodavanja vode, jer
bi ga to moglo ozbiljno o3tetiti.

Ne puni ekspres lonac viSe od 2/3 njegovog kapaciteta
(pogledaj oznaku ,MAX" unutar lonca). Ako pripremas
hranu ¢ija se zapremina povecava kuvanjem, poput
pirin¢a ili dehidriranog povréa, ne puni ekspres lonac
viSe od 1/2 njegovog kapaciteta (pogledaj oznaku ,1/2"
unutar lonca). Prekomerno punjenje moZze dovesti

do zacepljenja ventila i stvaranja suviSnog pritiska.
Pogledaj odeljak ,Uputstva za upotrebu".

Koristi odgovarajuci izvor toplote, pratedi uputstva za
upotrebu.

Nakon kuvanja mesa s koZzom (recimo, govedeg jezika)
koje se moZe naduti pod uticajem pritiska, ne nabadaj
meso dok je koZa naduvena; vrela voda mozZe prsnuti i
izazvati opekotine.

Prilikom kuvanja vrlo mekane hrane, blago protresi
ekspres lonac pre otvaranja poklopca, kako bi se
sprecilo ispadanje hrane.

Imaj na umu da odredena hrana, poput umaka od
jabuka, brusnica, je€ma, ovsene kase ili drugih Zitarica,
graska, rezanaca, makarona, rabarbare ili Spageta,
moze peniti i prskati, te blokiraj uredaj za oslobadanje
pritiska (ventil za odvod pare). Ove namirnice ne treba
pripremati u ekspres loncu.

Pre svake upotrebe proveri da ventili nisu blokirani.
Pogledaj odeljak ,Uputstva za koriS¢enje".

Nikad ne koristi ekspres lonac za prZenje hrane, bilo
na malo ulja ili u dubokom ulju.

Ne menjaj podeSavanja sigurnosnih sistema, osim
onih u sklopu uputstava za odrZavanje, navedenih u
uputstvima za upotrebu.

Koristi isklju¢ivo rezervne delove proizvodaca i u
skladu s relevantnim modelom. Za sva pitanja, obrati
se robnoj kuci IKEA/SIuzbi za kupce ili poseti www.
ikea.rs.

SACUVAJ OVA UPUTSTVA

3. Tehnicke informacije

Radni pritisak: 0,6 bar (poloZaj 1) i 1 bar (poloZaj 2).
Maks. dozvoljeni pritisak: 300 kPa.

Korisna zapremina: 6l.

Nosilac dozvole: IKEA of Sweden, Tulpanvdgen 8 SE-
343 81, Aimhult, Svedska.

Model: 20463650, 80463652, 00463651

Ekspres lonac ima oznaku CE u skladu s Direktivom za
opremu pod pritiskom (2014/68/EU).

Ekspres lonac ima sertifikat GS.

4. Bezbednosne informacije

+ Uz lonac se dobija i regulator pritiska unutar
poklopca, koji odrZzava Zeljeni nivo pritiska.

+ Nekoliko sigurnosnih mehanizama omogucava
bezbednu upotrebu lonca, ¢ak i u slucaju tehnicke
greske. Regulatorom 8 odrzavas stalni pritisak u
loncu. Moguce je da nesto pare neprekidno izlazi
tokom upotrebe. Sigurnosni ventil 4 oslobada visak
pritiska u slucaju kvara regulatora pritiska. Ako se
pokvare i regulator pritiska 8 i sigurnosni ventil
4, viSak pritiska izaci ¢e kroz sigurnosni otvor 7.
Dugme za otpustanje poklopca 3 mozZe$ pritisnuti
da otvoris$ lonac tek kada se pritisak izjednaci i
opusti se crveni sigurnosni ventil 4.

Opste bezbednosne preporuke

Pre svake upotrebe obavezno proveri da regulator
pritiska 8 i sigurnosni ventil 4 nisu zakoceni (vidi
odeljak ,Uputstvo za upotrebu").

Uvek proveravaj je li ekspres lonac pravilno zatvoren
pre nego Sto ga stavi$ na grejnu plocu (vidi odeljak
+Uputstvo za upotrebu").

Regulator pritiska 8 ne sme se prekrivati ni¢im.
Uvek se staraj da regulator pritiska 8 bude okrenut
od tebe tokom koris¢enja i da ne bude okrenut ni na
jednu stranu gde prolaze ljudi. U slu¢aju incidenta,
bi¢e izbateno mnogo pare.

Ako para pokulja iz sigurnosnog ventila 4 ili iz
sigurnosnog otvora 7, odmah iskljuci zagrevanje jer
je pritisak u unutrasnjosti previsok. Ne upotrebljavaj
ekspres lonac dok se to ne ispravi (vidi odeljak ,Moguci
problemi®).

Da bi se izbeglo oStecenje ekspres lonca, u njemu uvek
mora biti najmanje 0,25 | te¢nosti da se moZe dobiti
dovoljno pare i da se ne pregreje niti da se iskuva.
UPOZORENJE: Na popravke se moZe poveriti samo
ovlas¢enoj stru¢noj osobi.
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Korisne informacije
| e ) e ) e e

E 0 Om

Ekspres lonac pogodan je za upotrebu na svim
vrstama grejnih ploca, ukljucujudi i indukcijske.
MoZe posluZiti i kao obi¢na Serpa (bez poklopca) da
poprzi$ hranu pre kuvanja na pari.

Upotrebom ekspres lonca na ringli istog ili manjeg
prec¢nika ustedecesS energiju.

Uvek podigni ekspres lonac kada ga premestas po
staklokeramickoj grejnoj ploci da je ne ogrebes.
Zagreva se pri upotrebi. Uvek se sluzi kuhinjskim
rukavicama.

Nikad ne ostavljaj ekspres lonac da se ukuva, to ¢e ga
prilicno ostetiti.

Kad upotrebljavas ekspres lonac na plinskoj grejnoj
plodi, postaraj se da plamen ne dohvata do drski.

5. Uputstvo za upotrebu

Pre svake upotrebe

Pre kuvanja u ekspres loncu, proveri sve sigurnosne

mehanizme da izbegnes$ ostecenje lonca.

1. Uveri se da su otvori na regulatoru pritiska 8 s
unutradnje strane poklopca €isti.

2. Ako nije tako, ocisti regulator pritiska 8 (vidi odeljak
Cis¢enje i odlaganje").

3. Uveri se da moZe$ pomerati sigurnosni ventil 4 i da
nije zaglavljen.

4. Proveriima li oStecenja na zaptivacu, recimo
naprslina. Paznja! S vremenom gumica moze
ocvrsnuti i prestati da stvara vakuum. Zato ¢e para
izlaziti preko ivice poklopca, pa ¢e$ morati da je
zameniS. Molimo te da se za novu gumicu obrati$
najblizoj robnoj kuci IKEA/Odeljenju za kupce ili
posetis www.ikea.rs.

Kako se upotrebljava ekspres lonac

1. 5. Napuni ekspres lonac hranom i/ili te¢nos¢u.
Oprez! Nivo hrane i tenosti ne sme preci znak
,MAX" s unutrasnje strane lonca. On oznacava
maksimalno dozvoljena 4 | (za lonac zapremine
6 1). Kad kuvas$ hranu koja bubri, poput pirin¢a
i mahunarki, ne puni lonac vise od oznake , 2"
s unutrasnje strane. Na taj nacin hrana nece
dopreti do poklopca i blokirati regulator pritiska i
sigurnosni ventil.

2. Poklopac 5 postavi na lonac 10 tako da kruzna
oznaka na poklopcu pokazuje na kruznu oznaku na
donjem delu dr3ke lonca 1.
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3. Okreci poklopac dok se drSka na poklopcu 2 ne
izravna s drSkom lonca 1i ne €ujeS da Skljocne.

4. Na regulatoru pritiska 8 odaberi Zeljeni nacin
kuvanja:

1) sporo kuvanje (1)
I) brzo kuvanje (2)

5. 9. Lonac postavi na grejnu plo¢u dimenzija
pribliznih dnu lonca. Oprez! Grejna ploc¢a ne sme
biti ve¢a od dna lonca. U suprotnom, previse
toplote ¢e se nakupljati duZ stranica, usled ¢ega se
mogu oStetiti plasti¢ne rucke.

6. Ukljuci grejnu plo¢u na najvisu temperaturu. Cim
se stvori pritisak u loncu, crveni sigurnosni ventil 4
podici ¢e se i zatvoriti poklopac. Paznja! Na pocetku
kuvanja, malo pare mozZe izadi iz sigurnosnog
ventila.

7. Cim para pocne izlaziti iz regulatora pritiska 8,
snizi temperaturu grejne ploce za otprilike 1/2,
tako da samo mala koli¢ina pare izlazi. Ako se
na regulatoru pritiska 8 vidi crveni krug tokom
kuvanja, pritisak je previsok i mora$ smanijiti
temperaturu grejne ploce.

Otvaranje ekspres lonca

Oprez! Ako je crveni sigurnosni ventil 4 jo3 podignut,
lonac je pod pritiskom i poklopac se ne moZze podic¢i. Ni
pod kojim okolnostima ne pokuSavaj nasilno otvoriti
poklopac, jer naglo pustanje pare moze izazvati
opekotine. Ekspres lonac moZe se otvoriti tek kad se
crveni sigurnosni ventil 4 spusti. To je moguce uciniti
na svaki od tri nacina.

Ekspres lonac nikada u potpunosti ne potapaj u vodu,
inace Ce pritisak odjednom pasti, $to moze unistiti i
dno lonca i hranu.

Tri nacina otvaranja ekspres lonca

Postoje tri nac¢ina smanjivanja pritiska u ekspres loncu
da bi mogao da se otvori.

Prvi nacin: otpustanje pare

Ovaj nacin podrazumeva oslobadanje Sto viSe pare
dok se pritisak u loncu ne spusti toliko da mozes
skinuti poklopac.

Upozorenje! Uveri se da regulator pritiska 8 nije
okrenut ka tebi dok otvara$ lonac jer ¢e tokom

tog postupka vrela para izaci iz njega. Ne pokrivaj
regulator pritiska 8 rukom prilikom okretanja
regulatora pritiska na oslobadjanje pare jer ¢e mnogo
pare odmah izaci. Pazi prema tome da se ne opeces.



1. Skini ekspres lonac s grejne ploce.

2. Pazljivo povuci regulator pritiska 8 na oslobadanje
pare.

3. Pric¢ekaj da se pritisak izjednaci i crveni sigurnosni
ventil 4 spusti.

4. Paznja! Cim se crveni sigurnosni ventil 4 spusti,
temperatura u loncu je i dalje gotovo 100°C.

5. Pritisni na drSci dugme za otpustanje 3 i
istovremeno okreci poklopac suprotno kazaljki, dok
se kruzna oznaka na poklopcu ne izravna s kruznim
znakom na dr3ci lonca 1. Paznja! Kad na dr3ci
pritisne$ dugme za otpustanje 3, nesto preostale
pare moze izaci van.

6. Skini poklopac s lonca.

Drugi nacin: usteda energije

Drugi nacin je da iskljuci$ ekspres lonac nekoliko
minuta pre zavr3etka kuvanja, ostavljajuci ga na
grejnoj ploci. Na taj nacin preostala toplota se
optimalno rasporeduje i Stedi energija.

1. Pricekaj da se pritisak ustali i crveni sigurnosni
ventil 4 spusti. PaZnja! Kad se sigurnosni ventil 4
spusti, temperatura u loncu i dalje je oko 100°C.

2. Pritisni na drSci dugme za otpusStanje 3 i
istovremeno okreci poklopac suprotno smeru
kazaljke, dok se kruzna oznaka na poklopcu ne
izravna s kruznom oznakom na drski lonca 1.
Paznja! Cim pritisne$ na drici dugme za otpustanje
3, neSto preostale pare moze izaci van.

3. Skini poklopac s ekspres lonca.

Treci nacin: uSteda vremena

Tredi nacin je da skine$ lonac s grejne ploce kada se

hrana skuva. Da odmah otvori$ poklopac, paru s dna

moras ru¢no osloboditi. Ovim postupkom narocito

StediS vreme.

1. DrZilonac pod teku¢om vodom dok se sigurnosni
ventil 4 ne spusti (mlaz vode ne treba da bude
suviSe jak). Oprez! Obrati paznju da mlaz ne pada
na regulator pritiska 8 ili sigurnosni ventil 4 jer bi, u
suprotnom, voda mogla dospeti u lonac i razblaZziti
hranu.

2. Pritisni na drsci dugme za otpustanje 3 i
istovremeno okreci poklopac suprotno smeru
kazaljke, dok se kruzna oznaka na poklopcu ne
izravna s kruznim znakom na drsci lonca 1. Paznja!
Cim pritisnes na drici dugme za otpustanje 3,
nesto preostale pare moze izadi van.

3. Skini poklopac s ekspres lonca.

6. Ciscenje i odrzavanje

Ekspres lonac lako se €isti i odrZzava. Kako bi dugo

trajao, uvek se pridrzavaj sledecih uputstava za

Ciscenje.

Ucestalost CiS¢enja:

Aktivnost Ucestalost

Ocisti lonac 10 Posle svake upotrebe

Ocisti regulator pritiska 8 | Kad je prljav

Ocisti poklopac 5 Posle svake upotrebe

Ocisti zaptivac 6 Posle svake upotrebe

Zameni zaptivac 6 Po potrebi. Obrati se
Odeljenju za kupce ili
poseti www.ikea.com za

pomoc.

Ciscenje ekspres lonca
Uvek operi ekspres lonac posle upotrebe.
Ekspres lonac uvek peri ru¢no.

Ne koristiti Zicu niti bilo $ta Sto moZe izgrebati
povrsinu.

Ako moZzes, ocisti ekspres lonac odmah posle upotrebe
kako se ostaci hrane ne bi osusili i zalepili za njega.
Kako se cisti lonac (10)

Ocisti lonac 10 posle svake upotrebe:
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1. Operilonac ru¢no vru¢om vodom i blagim
sredstvom za CiS¢enje.

2. Isperi ¢Gistom vodom.

3. Osusi lonac kuhinjskom krpom da sprecis tragove
od vode.

Kako se €isti poklopac (5)

Oprez! Poklopac se ne sme prati u masini za sude.

1. Skini regulator pritiska 8 povlacenjem nagore.

2. Poklopac operi vru¢om vodom i blagim sredstvom

za CiS¢enje. Ako je poklopac narocito zaprljan,

kratko ga potopi u vodu i blago sredstvo za

Ciscenje.

Regulator pritiska 8 isperi ¢istom vru¢om vodom.

Isperi poklopac 5 vrelom vodom.

Osusi poklopac krpom da ne ostanu mrlje od vode.

Vrati regulator pritiska 8 na poklopac.

o v AW

Ciséenje gumice (6)

PaZnja! Gumica se mora zameniti jednom godiSnje

ako ekspres lonac upotrebljavas redovno (rezervni

deo 10056097). Molimo da se obrati$ najbliZzoj robnoj
kuci IKEA / Odeljenju za kupce ili da posetis ikea.rs radi
pomoci.

1. Skini gumicu s poklopca.

2. Isperi gumicu ¢istom vru¢om vodom.

3. Obrisi gumicu krpom.

4. Paznja! Kad je odlaZes, proveri da gumica nije
zgnjecena ili iskrivljena. Stoga preporucujemo da je
vrati$ na poklopac kada ne upotrebljavas lonac.

Ciséenje sigurnosnog ventila (4)

Proveri da li je sigurnosni ventil (4) pokretan i da nije

zapus3en pre svake upotrebe.

1. Bocni sigurnosni ventil (4) tankom iglom (11) koja
se dobija uz proizvod i uveri se da se okrece bez
problema.

2. Proverida li je zapuSen ostacima hrane. Ako je
potrebno, ukloni ostatke.

Cuvanje ekspres lonca

Oprez! Ekspres lonac nikad ne ¢uvaj s namestenim
poklopcem. Ako nema protoka vazduha, moZe nastati
kondenzacija pa otuda i nakupljanje neprijatnih mirisa
i moguce oStecene ekspres lonca.

1. Gumicu ¢uvaj na poklopcu.

2. Lonaci poklopac odvojeno ¢uvaj.

134



7. Otklanjanje nepravilnosti u radu

Upozorenje! Cim se nekontrolisano pojavi visak pare,
skini ekspres lonac s grejne ploce. Ne upotrebljavaj
ekspres lonac dok ne resis problem. Samo je manje
pustanje pare iz regulatora pritiska 8 uobicajeno.
Kako postupiti ako:

Problem Mogu¢ uzrok

ReSenje

Para izlazi izmedu poklopcailonca. [ 1. Ekspres lonac nije pravilno
zatvoren.

2. Gumica je necista.
3. Gumica je pukla/istroSena.

1. Ispravno zatvori poklopac.

2. O¢isti gumicu.

3. Zameni gumicu (jednom na
godinu).

1z regulatora pritiska ne izlazi para. | 1. Para izlazi izmedu poklopca i
lonca.

2. Regulator pritiska je necist.

3. U ekspres loncu nema dovoljno
tecnosti.

4. Toplota nije dovoljna.

1. Zameni gumicu (jednom na
godinu).

2. Ocisti regulator pritiska (vidi
odeljak ,Ci¢enje i cuvanje").

3. Polako ohladi ekspres lonac i
nalij najmanje 0,25 | te¢nosti.

4. Pojacaj toplotu (povecaj
temperaturu na ringli).

pritiska nisu ispravne ili su
nepravilno namestene.
2. Regulator pritiska je necist.
3. Regulator pritiska je

PreviSe pare izlazi iz requlatora 1. Prejaka toplota. 1. Smaniji toplotu (smaniji
pritiska. 2. Regulator pritiska je neist. temperaturu na ringli).
2. Odisti regulator pritiska (vidi
odeljak ,CiS¢enje i Cuvanje").
Para prolazi sa strana regulatora 1. Regulator pritiska nije pravilno | 1. Namesti regulator pritiska
pritiska. namesten. ispravno i dotegni spojnicu na
unutrasnjosti poklopca klju¢em
(10).
Para izlazi iz sigurnosnog otvora. 1. Zastitne kapice na regulatoru 1. Proveri zastitne kapice (vidi

odeljak ,CiS¢enje i Cuvanje").

2. Odisti regulator pritiska (vidi
odeljak ,CiS¢enje i cuvanje").

3. Obrati se Odeljenju za odnose s

neispravan. kupcima u najblizoj robnoj kuci
IKEA ili poseti www.ikea.com.
Poklopac se ne podiZe. 1. Pritisak u ekspres loncu je 1. Sledi uputstva data u odeljku
previsok. ,Otvaranje ekspres lonca".

135




Slovenscina

1. Imena sestavnih delov
1. Rocaj lonca
2. Rocaj pokrova

3. Zaklep

4. Varnostni ventil

5. Pokrov

6. Tesnilo

7. Varnostna tlacna odprtina
8. Regulator tlaka

9. Stranski rocaj

10. Lonec

1. Zatic¢

2. POMEMBNA OPOZORILA - preberi pred uporabo
Preberi celotna navodila za uporabo.

Otrokom ne dovoli v bliZzino lonca na zvisan pritisk, ko
ga uporabljas.

Lonca na zvisan pritisk nikoli ne vstavi v segreto
pecico.

Lonec na zvisan pritisk vedno premikaj zelo pazljivo,
kadar je v njem visok pritisk. Ne dotikaj se vrocih
povrsin. Prijemaj le rocaje in gumbe. Po potrebi
uporabi ustrezno zascito.

Lonca na zviSan pritisk ne uporabljaj za druge,
nepredvidene namene.

V tem loncu se hrana kuha pod pritiskom. Nepravilna
uporaba lonca na zvisan pritisk lahko privede do
oparin. Preden pri¢nes segrevati lonec na zvisan
pritisk, se prepricaj, da je ta pravilno zaprt. Glej
poglavje "Navodila za uporabo".

Ko pritisk v loncu doseZe ustrezno raven za kuhanje,
zmanjSaj temperaturo, da vsa tekocina, iz katere
nastaja para, ne izhlapi.

Lonca na zvisan pritisk nikoli ne odpiraj na silo. Lonca
ne odpiraj, dokler se ne prepricas, da lonec ni ve¢ pod
pritiskom. Glej poglavje "Navodila za uporabo".
Lonca na zvian pritisk nikoli ne uporabljaj brez vode,
saj lahko s tem lonec mo¢no poskodujes.

Lonca na zvisan pritisk ne polni vec¢ kot do 2/3 (do
oznake "MAX" na notranji strani lonca). Pri kuhanju
zivil, ki se med kuhanjem napnejo, kot je riz ali suSena
zelenjava, lonca za kuhanje ne polni ve¢ kot do %

(do oznake "%:" na notranji strani lonca). V prevec
napolnjenem loncu se varnostni ventil lahko zamasi,

kar posledi¢no privede do povecanega pritiska v loncu.

Glej poglavje "Navodila za uporabo."

Uporabljaj le primerne vire toplote, ki so navedeni v
navodilih za uporabo.

Meso s koZo (kot je goveji jezik) lahko pri kuhanju pod
pritiskom nabrekne, zato ne prebadaj mesa, dokler je
koZa nabrekla, saj se lahko pri tem poparis.

Pri kuhanju testenin, lonec narahlo potresi preden ga
odpres, da hrana ne pade iz posode.

Pri kuhanju dolocenih vrste hrane, na primer jabol¢ne
CeZane, brusnic, jecmenove in ovsene kase ter

drugih Zit, graha, rezancev, makaronoy, rabarbare ali
Spagetov lahko nastane pena ali pride do Skropljenja,
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ki zamasi sistem za reguliranje tlaka (odprtino za
izpust pare). Tak3nih Zivil ne kuhaj v loncu na zviSan
pritisk.

Pred uporabo vedno preveri, da ventili niso zamasSeni.
Glej poglavje "Navodila za uporabo."

Lonca na zvisan pritisk nikoli ne uporabljaj za cvrtje
hrane pod pritiskom.

Ne posegaj v varnostne sisteme in izvajaj samo tista
vzdrzZevalna dela, ki so opisana v navodilih za uporabo.
Uporabljaj le nadomestne dele proizvajalca, ki so
primerni za izbrani model. Ce ima$ kakrgnakoli
vprasanja, se obrni na najblizjo trgovino IKEA/Sluzbo
za pomoc kupcem ali obis¢i www.IKEA.com.

SHRANI TA NAVODILA.

3. Tehnicni podatki

Delovni pritisk: 0,6 bara (1. nacin) in 1,0 bara (2. nacin).
Najvisji dovoljen tlak: 300 kpa.

Uporabna prostornina: 6 litrov.

Imetnik dovoljenja: IKEA of Sweden, Tulpanvagen 8
SE-343 81, Almhult Svedska.

Model: 20463650, 80463652, 00463651.

Lonec na zviSan pritisk nosi oznako CE, skladno z
Direktivo o tlacni opremi (2014/68/ES).

Lonec na zviSan pritisk ima certifikat kakovosti GS.

4. Varnostne informacije

+ Lonec na zviSan pritisk je opremljen z regulatorjem
tlaka, ki zagotavlja enakomeren pritisk.

+ Ve varnostnih sistemov zagotavlja, da je lonec
na zvisan pritisk varen tudi v primeru tehni¢ne
napake. Regulator tlaka 8 zagotavlja enakomeren
pritisk v loncu. Med uporabo se lahko zgodi, da
para uhaja. Varnostni ventil 4 sprosti morebitno
odvecno paro, ¢e pride do okvare regulatorja tlaka.
V primeru okvare tako regulatorja tlaka 8 kot tudi
varnostnega ventila 4, bo odvecna para usla skozi
varnostno odprtino 7. Zaklep za sprostitev pokrova
3 lahko potisne$ navzdol in lonec odpres 3ele, ko je
tlak v loncu izenacen in se rdeci varnostni ventil 4
posledi¢no spusti.

Splosni varnostni nasveti

Pred vsako uporabo preveri, da sta regulator tlaka 8

in varnostni ventil 4 gibljiva in nista zamasena (glej
poglavje "Navodila za uporabo").

Preden lonec na zviSan pritisk postavi$ na kuhalisce,
se vedno prepricaj, da je pravilno zaprt (glej poglavje
"Navodila za uporabo").

Regulator tlaka 8 ne sme biti nikoli prekrit.

Regulator tlaka 8 naj bo med uporabo vedno obrnjen
pro¢ od tebe oziroma od prehoda. V primeru okvare
bo skozenj uslo veliko pare.

Ce para pri¢ne uhajati skozi varnostni ventil 4 oziroma
varnostno odprtino 7, nemudoma ugasni kuhalisce, saj
to pomeni, da je tlak v loncu previsok. Dokler teZava

ni odpravljena, lonca ne uporabljaj (glej poglavje
"Odpravljanje tezav").

Da se lonec na zviSan pritisk ne bi poSkodoval, naj bo v
njem vedno vsaj 0,25 | tekocine, da se ustvari zadostna
koli¢ina pare in se lonec ne pregreje oziroma tekocina
ne povre popolnoma.



OPOZORILO: Popravila lonca na zviSan pritisk lahko
izvaja le ustrezno usposobljena in pooblas¢ena oseba.

Dobro je vedeti
| e ) v ) e ) e J

G0 oOom

Lonec na zviSan pritisk je primeren za vse vrste
kuhalnikov, tudi indukcijske.

Lonec na zvisan pritisk se lahko uporablja kot obicajen
lonec (brez pokrova), na primer zato, da se v njem
hrana popece pred kuhanjem.

Ce lonec na zvisan pritisk uporablja3 na kuhali¢u, ki
ima enak ali manjsi premer kot dno lonca, porabis
manj energije.

Ko lonec na zvisan pritisk premikas po steklokeramicni
ali indukcijski plo3¢i, ga vedno privzdigni, da se
povrsina ne opraska.

Ne pozabi, da se lonec na zvisan pritisk med kuhanjem
segreje. Pri rokovanju vedno uporabljaj kuhinjske
rokavice.

Tekocina v loncu na zviSan pritisk naj nikoli povsem ne
povre, saj ga to lahko mo¢no poSkoduje.

Pri uporabi lonca na zviSan pritisk na plinskem
kuhalniku, plamen ne sme segati do rocajev.

5. Navodila za uporabo

Pred vsako uporabo

Pred vsako uporabo lonca na zvisan pritisk preveri vse

varnostne funkcije, da preprecis poSkodbe lonca na

zviSan pritisk.

1. Preveri, ali so odprtine regulatorja tlaka 8 na
notranji strani pokrova Ciste.

2. Ce so odprtine umazane, o¢isti regulator tlaka 8
(glej poglavje "Cis¢enje in shranjevanje”).

3. Preveri, ali se varnostni ventil 4 premika in ni
kakorkoli zataknjen.

4. Preveri, ali tesnilo 6 ni kakorkoli poSkodovano, na
primer raztrgano. Pomni! S¢asoma lahko tesnilo
otrdi in ne tesni ve¢ popolnoma, zato para uhaja
skozi reZo. Takrat je tesnilo treba zamenjati. Za
nadomestna tesnila se obrni na najbliZjo trgovino
IKEA/Sluzbo za pomo¢ kupcem ali obis¢i spletno
stran www.IKEA.com.

Uporaba lonca na zviSan pritisk

1. 5. Napolni lonec z Zivili in/ali vodo. Pozor! Vsebina
nikoli ne sme preseci varnostne oznake "MAX" na
notranji strani lonca na zvisan pritisk. Ta oznacuje
najvecjo dovoljeno vsebino, ki znasa 4 litre (pri
loncih s 6 litrov uporabne prostornine). Pri kuhanju
hrane, ki nabrekne, kot so stro¢nice ali riz, lonca
nikoli ne napolni preko oznake “%" na notranji
strani lonca. Tako hrana ne more doseci pokrova in
zamasiti regulatorja tlaka ali varnostnega ventila.

2. Polozi pokrov 5 na lonec 10 tako, da bo okrogla
oznaka na pokrovu obrnjena proti spodnjemu delu
rocaja lonca 1.

3. Zasuci pokrov, da se rocaj pokrova 2 in rocaj lonca 1
poravnata in glasno zaskocita.

4. Izberi Zeleni nacin kuhanja na regulatorju tlaka 8:

5. |; Pocasno kuhanje (1).

II; Hitro kuhanje (2)

Dodatne nasvete o kuhanju pois¢i v tabeli s ¢asi
kuhanja.

Lonec na zviSan pritisk poloZi na kuhali¢e z
enakim premerom, kot je premer dna lonca. Pozor!
Premer kuhaliS¢a ne sme biti vecji od premera

dna lonca. Na prevelikem kuhalis¢u lahko vrocina
ob straneh lonca doseZe plasti¢na rocaja in ju
poskoduje.

6. Kuhalis¢e nastavi na najvecjo mo¢. Takoj, ko pritisk
v loncu naraste, se bo rdec varnostni ventil 4
dvignil v zaprti poloZaj in zaprl pokrov. Pomni! Na
zacetku kuhanja lahko iz varnostnega ventila uide
nekaj pare.

7. Takoj, ko opazis, da para uhaja iz varnostne
odprtine 8, zniZaj mo¢ kuhali$¢a priblizno za
polovico, tako da bo iz ventila uhajalo ¢isto malo
pare. To pomeni, da se hrana v loncu na zviSan
pritisk kuha hitro pri nizki porabi energije.

Odpiranje lonca na zviSan pritisk

Pozor! Ce je rdeci varnostni ventil 4 $e vedno v
dvignjenem poloZaju, je raven tlaka v loncu previsoka
in pokrova ni mogoce odpreti. Pokrova nikoli ne skusaj
odpreti na silo, saj lahko nenadna sprostitev pritiska
povzro€i opekline. Lonec na zvisan pritisk lahko odpres
Sele, ko se rdeci varnostni ventil 4 spusti. To lahko
doseZeS$ na tri nacine.

Lonca na zvisan pritisk nikoli povsem ne potopi v vodo.
Pri tem namrec pride do nenadnega padca pritiska,
kar lahko poskoduje dno lonca in hrano v njem.

Trije nacini odpiranja lonca na zvisan pritisk

Ko ZeliZ lonec na zvisan pritisk odpreti, lahko pritisk v
njem zniza$ na enega od treh nacinov:

1. nacin: IzpusS€anje pare

Pri tem nacinu odpiranja iz lonca na zviSan pritisk
spusti$ ¢im vec¢ pare, tako da se tlak v loncu dovolj
zniza, da lahko odpres pokrov.

Opozorilo! Med spus¢anjem pare naj bo regulator
tlaka 8 obrnjen pro¢ od tebe, saj se pri tem skozenj
sprosti para. Med obracanjem na nastavitev za
izpuScanje pare, regulatorja tlaka ne prekrivaj z roko,
saj se pri tem sprosti para in se lahko opeces roko.
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1. Lonec na zvi$an pritisk odstrani s kuhaliSca.

2. S prstom previdno nastavi regulator tlaka 8 na
poloZaj za izpuscanje pare.

3. Pocakaj, da se tlak izenadi in se rdeci varnostni
ventil 4 spusti.

4. Pomnil Takoj ko se rdeci varnostni ventil 4 spusti, je

temperatura v loncu Se vedno blizu 100 °C.

5. Zaklep 3 potisni naprej in hkrati obrni pokrov
Vv nasprotni smeri urinega kazalca, da okrogla
oznaka na pokrovu kaZe proti okrogli oznaki na
rocaju lonca 1. Pomni! Takoj ko zaklep 3 potisnes
naprej, lahko iz lonca uide morebitna preostala
para.

6. Odstrani pokrov z lonca.

2. nacin: Varcevanje z energijo
Pri 2. nacinu odpiranja kuhaliS¢e ugasni nekaj minut

preden je hrana skuhana in pusti lonec na njem. S tem

povsem izkoristis toploto in privarcujes energijo.
1. Pocakaj, da se tlak izenadi in se rdeci varnostni
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ventil 4 spusti. Pomni! Takoj ko se rdeci varnostni
ventil 5 spusti, je temperatura v loncu Se vedno
blizu 100 °C.

2. Zaklep 3 potisni naprej in hkrati obrni pokrov v
nasprotni smeri urinega kazalca, da bo okrogla
oznaka na pokrovu obrnjena proti okrogli oznaki
na rocaju lonca 1. Pomni! Takoj ko zaklep 3 potisne$
naprej, lahko iz lonca uide morebitna preostala
para.

3. Odstrani pokrov z lonca.

3. Nacin: Hitro odpiranje

Pri tem nacinu odpiranja, lonec odstavis s kuhalis¢a,

ko je hrana kuhana. Ce Zeli§ lonec takoj odpreti, mora$

ro€no znizati pritisk. Ta nacin odpiranja je primeren
predvsem takrat, ko se ti mudi.

1. Lonec na zvi$an pritisk poloZi pod hladno tekoco
vodo, dokler se varnostni ventil 4 ne spusti (voda
naj ne tece po loncu pod prevelikim tlakom). Pozor!
Pazi, da curek vode ne bo stekel preko regulatorja
tlaka 8 ali preko varnostnega ventila 4, saj lahko pri
tem voda stece v lonec in razred¢i vsebino lonca.

2. Zaklep 3 potisni naprej in hkrati obrni pokrov v
nasprotni smeri urinega kazalca, da bo okrogla
oznaka na pokrovu obrnjena proti okrogli oznaki
na rocaju lonca 1. Pomni! Takoj ko zaklep 3 potisnes
naprej, lahko iz lonca uide morebitna preostala
para.

3. Odstrani pokrov z lonca.

Cis€enje in shranjevanje

VzdrZevanje in €iS€enje lonca na zvisan pritisk je zelo

preprosto. Da pa ti bo lonec na zvisan pritisk dolgo

in dobro sluZil, je pomembno da vedno upoStevas

navodila za ¢iS¢enje.

Pogostost CiS€enja:

Opravilo Pogostost

Ocisti lonec 10 Po vsaki uporabi

Ocisti regulator tlaka 8 Ko je umazano

Ocisti pokrov 5 Po vsaki uporabi

Ocisti tesnilo 6 Po vsaki uporabi

Zamenjaj tesnilo 6 Po potrebi. Za pomoc¢

se obrni na najblizjo
trgovino IKEA/Sluzbo za
pomo¢ kupcem ali obis¢i
spletno stran www.ikea.
com.

Cis¢enje lonca na zvisan pritisk
Lonec na zviSan pritisk pomij po vsaki uporabi.
Lonec na zvisan pritisk pomivaj ro¢no.

Ne uporabljaj jeklene volne ali drugih pripomockov, ki
bi lahko opraskali povr3ino.

Ce je mogoce, lonec na zvisan pritisk pomij takoj po
uporabi, da se hrana ne zasusi in oprime lonca.



Ciscenje lonca (10)
Lonec 10 pomij po vsaki uporabi:

1. Lonec pomij ro¢no z vroco vodo in blagim ¢istilom.

2. Splakni s ¢isto vodo.

3. Lonec obrisi s kuhinjsko krpo, da preprecis
nastanek vodnih lis.

Cis€enje pokrova (5)

Pozor! Pokrova ne pomivaj v pomivalnem stroju.

1. Regulator tlaka 8 odstrani s potegom navzgor.

2. Pokrov pomij z vro¢o vodo in blagim ¢istilom. Ce
je pokrov zelo umazan, ga za nekaj ¢asa namoci v
me3anico vode in blagega Cistila.

3. Regulator tlaka 8 splakni s €isto vro¢o vodo.

4. Pokrov 5 splakni z vro¢o vodo.

5. Pokrov obrisi s kuhinjsko krpo, da preprecis
nastanek vodnih lis.

6. Regulator tlaka 8 namesti nazaj na pokrov.

Cis€enje tesnila (6)

Pomni! Ob redni uporabi lonca na zviSan pritisk

je treba tesnilo zamenjati enkrat letno (Stevilka

nadomestnega dela: 10056097). Za pomoc se obrni na

najblizjo trgovino IKEA/Sluzbo za pomo¢ kupcem ali
obis¢i spletno stran www.IKEA.com.

1. Odstrani tesnilo s pokrova.

2. Splakni tesnilo v €isti vroci vodi.

3. Obrisi tesnilo s kuhinjsko krpo.

4. Pomni! Med shranjevanjem tesnilo ne sme biti
zmeckano ali zvito, zato svetujemo, da ga po

¢iS¢enju namestis nazaj v pokrov.

Cis€enje varnostnega ventila (4)

Pred vsako uporabo preveri, ali je varnostni ventil (4)

prosto gibljiv in ni zamasen.

1. Varnostni ventil (4) dregni s priloZeno palicico (11)
in preveri da je prosto gibljiv.

2. Preveri ali je zamaSen z ostanki hrane. Odstrani
morebitne ostanke hrane.

Shranjevanje lonca na zviSan pritisk

Pozor! Lonca na zviSan pritisk nikoli ne shranjuj z

zaprtim pokrovom. V zaprtem loncu se lahko nabere

kondenz, kar lahko privede do nastanka neprijetnih

vonjav in celo okvare lonca na zviSan pritisk.

1. Tesnilo shranjuj v pokrovu.

2. Lonec in pokrov shranjuj loceno.
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7. Odpravljanje tezav

Opozorilo! Takoj, ko se pojavi nenadzorovano uhajanje
pare odstavi lonec na zvisan pritisk s kuhalis¢a. Lonca
na zvisan pritisk ne uporabljaj, dokler napaka ni
odpravljena. Pri normalnem delovanju iz regulatorja

tlaka 8 uhaja ¢isto malo pare.
Kaj storiti Ce:

TeZava

MozZen vzrok

Resitev

Para uhaja med loncem in

1. Lonec ni pravilno zaprt.

Lonec ponovno pravilno zapri.

pokrovom. 2. Tesnilo je umazano. 2. Odisti tesnilo.
3. Tesnilo je poskodovano/ 3. Zamenjaj tesnilo (1-krat letno).
izrabljeno.
1z requlatorja tlaka para ne uhaja. 1. Para uhaja med loncem in 1. Zamenjaj tesnilo (1-krat letno).
pokrovom. 2. Ocisti regulator tlaka
2. Regulator tlaka je umazan. (glej poglavje Ciscenje in
3. Vloncu ni dovolj tekotine. shranjevanje).
4. Temperatura kuhanja je 3. Pocasi ohladi lonec na zvisan
prenizka. pritisk in dolij vsaj 0,25 |
tekocine.
4. Povecaj temperaturo kuhanja
(nastavi kuhalis¢e na vecjo
mod).
1z regulatorja tlaka uhaja prevec 1. Temperatura kuhanja je 1. Zmanj3aj temperaturo kuhanja
pare. previsoka. (nastavi kuhali$€e na nizjo moc).
2. Regulator tlaka je umazan. 2. Ocisti regulator tlaka
(glej poglavje Cis¢enje in
shranjevanje).
Para uhaja ob straneh regulatorja 1. Regulator tlaka ni pravilno 1. Pravilno namesti regulator
tlaka. namescen. tlaka in privij spojno matico
na notranji strani pokrova s
priloZenim klju¢em 10.
Para uhaja iz varnostne odprtine. 1. Zascitne kapice v regulatorju 1. Preveri zas¢itne kapice
tlaka so okvarjene ali (glej poglavje Cis¢enje in
nepravilno namescene. shranjevanje).
2. Regulator tlaka je umazan. 2. Odisti regulator tlaka
3. Regulator tlaka je okvarjen. (glej poglavje CisCenje in
shranjevanje).
3. Za pomoc se obrni na najblizjo

trgovino IKEA/Sluzbo za pomoc
kupcem ali obis¢i spletno stran
www.ikea.com.

Pokrov se ne odpre.

1. Tlak v loncu za kuhanje pod
pritiskom je previsok.

Sledi navodilom v poglavju
Odpiranje lonca na zvisan
pritisk.
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Turkge

1. Parca adlar
1. Tencere kulbu
2. Kapak kulbu

3. Serbest birakma digmesi
4. Emniyet valfi

5. Kapak

6. Conta

7. Emniyet basinci penceresi
8. Basing duzenleyici

9. Yan kulp

10. Tencere

11. Emniyet pimi

2. GUVENLIK TEDBIRLERI - liitfen kullanmadan
okuyun

Tum talimati okuyun.

Kullanim sirasinda didukli tencerenin yakininda
¢ocuklarin olmasina izin vermeyin.

Dadukla tencereyi isitilmis firin icerisine koymayin.
Dudukli tencereyi basing altinda itina ile tasiyin. Sicak
yuzeylere dokunmayin. Kulplari ve topuzlari kullanin.
Gerekirse koruma kullanin.

Dudukli tencereyi amaclanandan farkli bir sekilde
kullanmayin.

Bu diduikli tencere basing altinda pisirir. Duduklu
tencerenin uygunsuz kullanimindan kaynakli
haslanmalar meydana gelebilir. Isi uygulamadan énce
diduklu tencerenin uygun sekilde kapatildigindan
emin olun. Bkz. "Kullanim talimatlari" bolimu.
Normal calisma basincina ulasildiginda, buhari
olusturan tum sivi buharlagmayacak sekilde sy
dasarun.

Dudukli tencereyi asla zorla acmaya calismayin. ic
basincinin tamamen distugidnden emin olmadan
agmayin. Bkz. "Kullanim talimatlar" bolimd.

Dudukll tencerenizi asla su eklemeden kullanmayin,
ciddi zararlara yol agabilir.

Dudakli tencereyi kapasitesinin 2/3'tinden daha fazla
doldurmayin (tencerenin icindeki “MAX" isaretine
bakin). Piring veya sebze gibi pisirme sirasinda
genisleyen yiyecekleri pisirirken, didikli tencereyi
kapasitesinin en fazla %'sine kadar doldurun
(tencerenin igindeki “%2" isaretine bakin). Asiri
doldurma, havalandirma borusunun tikanmasi ve asiri
basing gelismesi riskine neden olabilir. Bkz. “Kullanim
talimatlar” .

Kullanim talimatlarina gére uygun isi kaynaklarini
kullanin.

Eti, baski etkisi altinda sisebilecek bir deriyle (6rn. dil)
pisirdikten sonra, ylzey sistiginde eti delmeyin; sicak
su fiskirir ve haslanma gerceklesebilir.

Hamurlu yiyecekleri pisirirken, yiyeceklerin firlamasini
onlemek icin kapagr agmadan 6nce dudiklu tencereyi
hafifce calkalayin.

Elma puresi, kizilcik, yulaf ezmesi veya diger tahillar,
bezelye, eriste, makarna veya spagetti gibi bazi
yiyeceklerin képlklenme, puskirtme yapabilecegini

ve basing tahliye cihazini (buhar deligi) tikayabilecegini
unutmayin. Bu yiyecekler didikli tencerede
pisirilmemelidir.

Her kullanimdan 6nce, vanalarin tikali olup olmadigini
kontrol edin. Bkz. "Kullanim talimatlan" bélumu.
Dudukll tencereyi asla derin veya si1§ yiyecek
kizartmasi i¢in basincl modunda kullanmayin.
Kullanim talimatlarinda belirtilen bakim talimatlari
haricinde guvenlik sistemlerinden hicbirini
kurcalamayin.

Yalnizca ilgili modele uygun olarak ureticinin yedek
parcalari kullanin. Herhangi bir sorunuz varsa, lutfen
en yakin IKEA magazasina/Musteri hizmetlerine
basvurun veya www.ikea.com.tr adresine bakin.

BU TALIMATLARI SAKLAYIN.

3. Teknik bilgiler

Calisma basinci: 0,6 bar (ayar 1) ve 1,0 bar (ayar 2).
Maks. izin verilen basing: 300 kpa.

Kullanilabilir kapasite: 6 litre.

Lisans sahibi: isvec IKEA, Tulpanvigen 8, SE-343 81
ALMHULT, Isvec.

Model: 20463650, 80463652, 00463651

Duadukli tencere, Basingh Ekipmanlar Yonetmeligine
(2014/68/EU) gore CE isaretlidir.

Dudukli tencere GS sertifikasina sahiptir.

4. Guivenlik bilgisi

+ Duduklu tencere, istenen basing ayarini sabit tutan
kapakta bir basing regulatori ile birlikte gelir.

+ Dudukla tencere, teknik bir hata durumunda bile,
duduklu tencere guvenli bir sekilde ¢alismasini
saglamak icin cesitli gtvenlik sistemleri vardir.
Basing regtilatéri 8, basincin didikli tencerede
sabit kalmasini saglar. Kullanim sirasinda bir
miktar buharin surekli olarak kagmasi mimkanddr.
Emniyet valfi (4), basing regulatéri arizalandiginda
asiri basing uygular. Basing regulatéri 8 ve emniyet
valfi 4 her ikisi de arizalanirsa, emniyet basinci
cami 7 icinden asiri basing kacar. Kapak 3'in
serbest birakma diigmesi, basing esitlendiginde
ve kirmizi emniyet saglandiginda potu agmak icin
asagi bastirilabilir. valf 4 dustyor.

Genel giivenlik tavsiyesi

Her kullanimdan 6nce, basing regulatérinin 8 ve
emniyet valfinin 4 manevra kabiliyeti oldugunu ve
tikali olmadiklarini kontrol ettiginizden emin olun
("Kullanim talimatlari" bélimune bakin).

Dudukli tencerenin ocaga yerlestirmeden 6nce daima
dogru sekilde kapatildigindan emin olun (“Kullanim
talimatlar” bolumune bakin).

Basing regulatord 8 hicbir zaman herhangi bir cisimle
ortulmemelidir.

Kullanim sirasinda giivenlik acikliginin 2 sizden uzaga
doénik oldugundan ve baskalarinin gegebilecegi

bir yere déniik olmadigindan emin olun. Ariza
durumunda, ¢ok fazla buhar kagacaktir.

Emniyet vanasindan 4 veya emniyet basing camindan
7 buhar kagarsa, didikli tencerenin icindeki basing
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cok yuksek oldugundan derhal isi kaynagini kapatin.
Dudukli tencereyi sorun giderilene kadar kullanmaya
devam etmeyin (bkz. “Ariza giderme” bolimu).
Dudukli tencereye zarar vermekten kaginmak igin,
tencerenin her zaman en az 0,25 litre sivi icerdiginden
emin olmalisiniz, bdylece yeterli buhar Uretilebilmeli ve
diduklu tencerede asiri Isinma ve kaynamayacaktir.
UYARI: DudUklu tencerede tamirat yalnizca yetkili bir
uzman tarafindan yapilabilir.

Bilmekte fayda var

| ) e ) e ) e

EE oM

Dudukla tencere, indUksiyon ocaklarda dahil olmak
Uizere tum ocak tipleri ile kullanima uygundur.
Dudukla tencere (kapaksiz olarak), duduklide
pisirmeden 6nce yiyecekleri kizartmak icin siradan
tencereler gibi kullanilabilir.

Tencereyi, ayni veya daha kugUk ¢apta bir ocak gézu
Gzerinde kullanarak enerji tasarrufu saglayabilirsiniz.
Cam seramik ocak tzerinde kullanildiginda cizilme
riskini 6nlemek i¢in didukli tencereyi her zaman
kaldirarak tastyiniz.

Dudukld tencerenin kullanim esnasinda isinacagini
unutmayiniz. Her zaman tutacak kullaniniz.

Dudukli tencere ciddi zarar gorecedi igin, susuz

bir sekilde ocak Gizerinde kalmasina kesinlikle izin
vermeyiniz.

Tencere gazli ocak tzerinde kullanildiginda kulplarin
aleve maruz kalmasina izin vermeyiniz.

5. Kullanim talimatlari

Her kullanimdan énce

Dadukli tencere ile pisirmeden dnce, dudukli

tencereye zarar vermemek icin tim guvenlik

fonksiyonlarini kontrol etmelisiniz.

1. Kapagin igindeki basing regilatérinin 8
acikliklarinin temiz olup olmadigini kontrol edin.

2. Aksitakdirde, basing regulatérini 8 temizleyin
(bkz. “Temizlik ve depolama” bolimu).

3. 4 emniyet valfinin hareketli oldugunu ve
sikismadigini kontrol ediniz.

4. Contanin (6) herhangi bir sekilde hasar
gérmediginden, yani ayrilmadigindan emin
olun. Not! Zamanla conta sertlesebilir ve bu
nedenle artik hava sizdirmaz bir sizdirmazlik
saglamayacaktir. Bu, kapagin kenarindan buharin
¢ikmasina neden olur ve conta bu nedenle
degistirilmesini gerektirir. Contalari degistirmek
icin lGtfen en yakin IKEA Magazasi / Musteri
servisine basvurun veya www.ikea.com adresini
ziyaret edin.

Dudukli tencere nasil kullanihr

1. Tencereye yiyecek ve/veya sivi koyun. Dikkat!
Dudukli tencereye asla tencerenin icindeki “MAX”
isaretinin lzerinde yiyecek ve sivi doldurmayiniz.
Bu, maksimum 4 litre (6 litre kullanilabilir
kapasiteye sahip didukli tencere icin) ve
maksimum 2, 5 litre (4 litre kullanilabilir kapasiteye
sahip didukli tencere igin) karsilik gelir. Piring

142

veya bakliyat gibi sisen yiyecekleri pisirirken,
tencereyi asla tencerenin igindeki “%" isaretinin
Gzerinde doldurmamalisiniz. Bu, yiyecegin kapaga
ulasmasini ve basing regilatérinin ve emniyet
valfinin tikanmasini 6nleyecektir.

2. Kapagi (5), kabin (10) Uzerine, kapagin tzerindeki
dairesel isaret, kap tutacaginin alt kismindaki (1)
dairesel isarete bakacak sekilde yerlestirin.

3. Kapagi, tutamak 2 ve tutamak 1 hizalanana kadar
cevirin ve sesli olarak yerine oturtun.

4. Basing regllatora 8'de istenen pisirme ayarini
segin:

I; Yavas pisirme (1)

II; Hizli pisirme (2)

Daha fazla pisirme onerisi igin, litfen pisirme
sureleri tablosunu inceleyin.

5. DUduklu tencereyi, dudukli tencerenin tabanina
benzeyen bir ocak lzerine yerlestirin. Dikkat!
Ocak, dudukli tencerenin tabanindan daha buytk
olmamalidir. Aksi halde bu, tabanin kenarlarinda
yukselen ¢ok fazla 1siya neden olabilir ve boylece
plastik tutamaclara zarar verebilir.

6. Ocadi en yuksek ayara getirin. Diduklu tencerede
basing oldugu anda, kirmizi emniyet valfi 4 yukari
dogru hareket eder ve bdylece kapag kilitler. Not!
Pisirme slresinin baslangicinda, emniyet valfinden
biraz buhar cikabilir.

7. Guvenlik acikligindan buhar ¢ikmaya baslar
baslamaz, ocagin sicakligini yaklasik 1/2'ye
disurin. Boylece sadece kiglk bir miktar buhar
cikar. DUdUklU tencere, hizli bir sekilde yiyecek
pisirmeye baslar ve enerji tasarrufu saglar.

Dudiikli tencereyi agma

Dikkat! Kirmizi emniyet valfi 4 hala ylkseltilmisse,
duduklu tencere hala basing altindadir ve kapak
acllamaz. Higbir kosulda, ani bir basing tahliyesi
haslanmaya neden olabilecedinden, kapagi agmaya
zorlamayin. DUdUklU tencere, yalnizca kirmizi emniyet
vanasi 4 dusttginde agilacaktir. Bu (i¢ yoldan biriyle
yapilabilir.

Dudukll tencereyi asla tamamen suya batirmayin.
Aksi takdirde, basin¢ aninda duser, bu da tabana ve
harabeye alinan yiyecege yol acabilir.

Dudukli tencereyi agmanin lig yolu

Dudukli tencere icindeki basinci azaltarak kapagini
agmanin Ug yolu vardir;



Yontem 1: Buhari serbest birakmak

Bu yontem, dudikli tenceredeki basing kapadi
¢ikarabilecek kadar azalincaya kadar mimkun
oldugunca fazla buhar salinmasini gerektirir.

Uyari! DUduklu tencereyi actiginizda, basing
regulatérinin 8 sizden uzaga baktigini unutmayin,
clnkl bu yéntem, sicak buharin didikli tencereden
¢tkacagr anlamina gelir. Basing regulatérind buhar
tahliyesine déndurtrken elinizle basing regilatérini
8 értmeyin, ¢ok fazla buhar kagar. Bu ylzden elinizi
yakmamaya dikkat etmelisiniz.

N\
N
==

1. DUuduUklu tencereyi ocaktan gikarin.
2. Basing regulatérini 8 dikkatlice buhar bosaltma
ayarina gevirin.

3. Basing esitlenene ve kirmizi emniyet valfi 4 geri
disene kadar bekleyin.

4. Not! Kirmizi emniyet valfi 4 geri cekildiginde,
diduklu tencerenin icindeki sicaklik hala neredeyse
100 ° C'dir.

5. Kol birakma diigmesine 3 basin ve kapagi saat
yonunun tersine cevirerek, kapaktaki dairesel
isaret tencere sapindaki 1 dairesel isarete gelene
kadar cevirin. Not! Kol birakma diigmesine 3 basar
basmaz, artik buhar kacabilir.

6. Kapagdi tencereden cikarin.

Yéntem 2: Enerji tasarrufu

Yontem 2, didUkli tencerenin, yemek pisirmeyi

bitirmeden birkag dakika dnce kapatilmasini ve

diduklu tencerenin ocakta birakilmasini gerektirir.

Bu artik 1siy1 en iyi sekilde kullanir ve eneriji tasarrufu

saglar.

1. Basing dengelenene ve kirmizi emniyet valfi
4 dusene kadar bekleyin. Not! Emniyet valfi 4
dustiginde, dudiklu tencerenin igindeki sicaklik
hala 100 ° C civarindadir.

2. Kol birakma diigmesine 3 basin ve kapagi saat
yonunln tersine cevirerek, kapaktaki dairesel isaret
tencere tutamaginin 1 Gzerindeki dairesel isarete
gelene kadar cevirin. Not! Kol birakma diigmesine
3 basar basmaz, artik buhar kacabilir.

3. Kapadi ¢ikarin.

Yéntem 3: Zaman tasarrufu

Yéntem 3, yemek pisirmeyi bitirdikten sonra daduklu

tencereyi ocaktan ¢ikarmanizi gerektirir. Kapagi

hemen acabilmek icin, tabandaki basing manuel olarak
serbest birakiimalidir. Ozellikle bu yéntem zaman
kazandirir.

1. Duduklu tencereyi emniyet vanasi 4 disene kadar
akan suyun altinda tutun (suyun basinci ¢ok yuksek
olmamalidir). Dikkat! Su jetinin basing regulatorine
8 veya emniyet vanasina 4 carpmasini 6nleyin,
clnkl su kabin igine girip yemeginizi sulandirir.

2. Kol birakma digmesine 3 basin ve kapagi saat
yonunun tersine cevirerek, kapaktaki dairesel
isaret tencere sapindaki 1 dairesel isarete gelene
kadar cevirin. Not! Kol birakma diigmesine 3 basar
basmaz, artik buhar kacabilir.

3. Kapagi tencereden cikarin.

6. Temizlik ve saklama

Dudukli tencerenizin temizligi ve bakimi kolaydir.
Uzun bir stre dudukll tencerenizi keyifle
kullanabilmeniz icin her zaman asagidaki temizlik
onerilerini dikkate aliniz.
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Temizleme sikhgr:

Aktivite

Sikhk

Tencereyi temizleyin 10

Her kullanimdan sonra

Basing regulatérini

Kirlendiginde

temizleyin 8

Kapag! temizleyin 5 Her kullanimdan sonra

Contay! temizleyin 6 Her kullanimdan sonra

Contayi degistirin 6 Gerektiginde. Bilgi veya
destek icin en yakin
IKEA magdazasi/MUsteri
Hizmetleri ile temasa
geciniz veya www.ikea.
com adresini ziyaret
ediniz.

DuduklG tencere nasil temizlenir
Dudukli tencereyi her kullanimdan sonra yikayiniz.

Dudikli tencere her zaman elde yikanmalidir.

Bulasik teli veya ylizeyi cizebilecek nesneler

kullanmayiniz.

Dudukll tencere eger mimkiinse yiyeceklerin icinde

kurumasi ve yapismasi riskine karsi kullanimdan

hemen sonra ylkanmalidir.

Tencerenin temizlenmesi (10)

Her kullanimdan sonra tencereyi 10 temizleyin:

1. Tencereyi el ile sicak su ve yumusak bir deterjanla
yikayin.

2. Temiz suyla durulayin.

3. Suizlerini 6nlemek icin tencereyi kurulaym.

Kapak nasil temizlenir (5)

Dikkat! Kapak bulasik makinesinde ylkanmamalidir.

1. Basing regllatérini 8 yukari dogru cekerek
cikartin.

2. Kapadi sicak suyla ve hafif bir deterjanla yikayin.
Kapak ozellikle kirliyse, bir stire su ve hafif bir
deterjan ile islatin.

Basing regulatérini 8 temiz, sicak suyla yikayin.
Kapagi 5 sicak suyla yikayin.

Su lekelerini dnlemek icin kapagdi kurulayin.
Basing regulatérini 8 tekrar kapagda yerlestirin.

owv AW

Conta nasil temizlenir (8)

Not! Duduklu tencereyi diizenli olarak kullaniyorsaniz,
conta yilda bir kez degistirilmelidir (yedek parca
numarasi 10056097). Lutfen en yakin IKEA magazasi/
Muisteri hizmetleri ile iletisime gecin veya destek igin
www.ikea.com.tr adresini ziyaret edin.

1. Contayi kapaktan ¢ikarin.

2. Contayi temiz ve sicak suyla yikayin.

3. Contayi el havlusuyla kurulayin.

4. Not! Depolama sirasinda conta ezilmemeli veya
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deforme olmamalidir. Bu nedenle, depolama
sirasinda contanin tekrar kapak icine yerlestirilmesi
onerilir.

Emniyet valfi nasil temizlenir (4)

Emniyet valfinin (4) manevra kabiliyetine sahip

oldugunu ve her kullanimdan énce tikanmadigini

kontrol edin.

1. Urtnle birlikte verilen ince pimi (11) kullanarak
emniyet valfine (4) dokunun ve emniyet valfinin (4)
rahat hareket ettigini kontrol edin.

2. Yiyecek kalintilart ile ttkanmadigini kontrol edin.
Gerekirse yiyecek kalintilarini ¢ikarin.

Dudukli tencerenin saklanmasi

Dikkat! Dudukli tencere kesinlikle kapagi kapali
olarak saklanmamalidir. Havalandirma olmadiginda
yogunlasmaya sebep olur ve bu da kot koku
olusumuna zemin hazirladigindan didukli tencereye
zarar da verebilir.

1. Contayi kapagin icinde saklayiniz.

2. Tencere ve kapagini ayri ayri saklayiniz.



7. Sorun Giderme

Uyari! Kontrolstz buhar ¢ikar ¢cikmaz, dadikli
tencereyi ocaktan uzaklastirin. Dudukld tencere,
hata duzeltilinceye kadar tekrar kullanilamaz. Basing
regulatériinden (8) sadece hafif bir buhar ¢ikmasi

normaldir.
Ne yapmali:
Sorun Olasi neden Cozum
Kapak ve tencere arasindan buhar | 1. Duduklu tencere dogru 1. Dudukli tencereyi tekrardan

kagiyor. kapatiimadi. dogru bir sekilde kapatin.
2. Conta kirli. 2. Contayi temizleyin.
3. Conta kirik/asinmis 3. Contayi (1 x yil) degistirin.
Basing regulatérinden hi¢ buhar 1. Kapak ve tencere arasindan 1. Contayi (1 x yil) degistirin.
gelmiyor. buhar kagryor. 2. Basing regulatéruni temizleyin
2. Basing regulatord kirli. ("Temizlik ve saklama"
3. Dudiikli tencere icindeki sivi bélimane bakiniz).
yeterli degil. 3. Dudukli tencereyi yavasca
4. Isi cok distk. sogutun ve en az 0,25 litre sivi
ile doldurun.
4. lIsiyi (ocagi daha yuksek bir
ayara gevirin) artirin.
Basing regulatérinden cok fazla 1. Isi cok yuksek. 1. Isiyr azaltin (ocadi daha dusik
buhar geliyor. 2. Basing reglatdri kirli. bir ayara getirin).
2. Basing regilatérini temizleyin
("Temizlik ve saklama"
bélimune bakiniz).
Basing regulatord etrafindan buhar | 1. Basing regulatéri dogru bir 1. Dikkatle "dudukli tencereyi
kagiyor. sekilde takilmamis. agma" boélimundeki yonergeleri
izleyin.
Emniyet acikhgindan buhar 1. Basing regulatéri koruyucu 1. Emniyet kapaklarini kontrol
kagiriyor. kapaklari arizali veya dizgiin edin ("Temizlik ve saklama
takilmamis. bélimuine bakiniz").
2. Basing regulatord kirli. 2. Basing regllatéruni temizleyin
3. Bas|n(;' reg[j]atér[] arizall. ("TemiZIik ve saklama bolimine
bakiniz").
3. Destek almak icin en yakin IKEA

Magazasi/Musteri Hizmetleri ile
temasa gegin veya www.ikea.
com adresini ziyaret edin.

Kapak agiimiyor.

Dudukll tencerede ¢ok fazla
basing var.

Sledi navodilom v poglavju
Odpiranje lonca na zvisan
pritisk.
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