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Informacje dotyczace bezpieczenstwa

Rozdziat ten omawia
instrukcje bezpieczenstwa,
ktore pomogg zapobiec
ryzyku uszkodzenia ciata lub
mienia.

Jesli produkt zostanie
przekazany innej osobie lub
uzywany z drugiej reki,
instrukcja obstugi,
oznakowanie, inne wazne
dokumenty i akcesoria
powinny zosta¢ dostarczone
wraz z produktem.

Nasza firma nie ponosi
odpowiedzialnosci za
jakiekolwiek szkody, ktore
mogg wystapi¢ w wyniku
nieprzestrzegania niniejszej
instrukcji.
Nieprzestrzeganie niniejszej
instrukcji spowoduje utrate
gwarancji.

A\ Prace instalacyjne i
naprawcze nalezy zawsze
zleca¢ producentowi,
autoryzowanemu serwisowi
lub osobie wskazanej przez
importera.

A\ Uzywaj tylko
oryginalnych czesci
zamiennych i akcesoriéw.
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» A\ Nie nalezy naprawi¢ lub

wymieni¢ zadnych czesci
urzadzenia, chyba ze
okreslono to jasnow
instrukcji obstugi.

« A\ Nie wolno modyfikowaé

urzadzenia.

AUiytkowanie

* Ten produkt jest

przeznaczony do uzytku
domowego. Nie jest
przeznaczony do uzytku
komercyjnego.

Nie wolno uzywac produktu
w ogrodach, na balkonach
lub w innych miejscach na
zewnatrz. Urzadzenie jest
przeznaczone do uzytku w
kuchniach domowych i dla
personelu w sklepach,
biurach i innych miejscach
pracy.

OSTRZEZENIE: Produkt
powinien by¢ uzywany
wytgcznie do gotowania.
Nie nalezy go uzywac do
innych celdéw, takich jak
ogrzewanie pomieszczenia.
Piekarnik moze by¢
uzywany do rozmrazania,



pieczenia, smazenia i
grillowania potraw.

* Produktu nie nalezy uzywac
do ogrzewania,
podgrzewania talerzy,
wieszania recznikéw lub
odziezy na uchwycie do
suszenia.

ABezpieczer’nstwo dzieci,
os6b wymagajacych
szczeg6lnego traktowania i
zwierzat domowych

* Niniejszy sprzet moze by¢
uzytkowany przez dzieci w
wieku co najmniej 8 lat i
przez osoby o obnizonych
mozliwosciach fizycznych,
umystowych i osoby o braku
doswiadczenia i znajomosci
sprzetu, jezeli zapewniony
zostanie nadzor lub
instruktaz odnosnie
uzytkowania sprzetu w
bezpieczny sposéb, tak aby
zwigzane z tym zagrozenia
byty zrozumiate.

* Dzieciom nie wolno uzywac
urzadzenia do zabawy.
Czyszczenia i konserwacji
nie mogg wykonywac dzieci
bez nadzoru.

Niniejszy sprzet moze by¢
uzytkowany przez osoby o
obnizonych mozliwosciach
fizycznych, zmystowych i
umystowych (w tym dzieci),
jezeli zapewniony zostanie
nadzor lub instruktaz
odnosnie uzytkowania
sprzetu w bezpieczny
sposaob.

Dzieci nie nalezy
pozostawiac bez opieki, aby
mie¢ pewnos¢, ze nie beda
sie one bawic urzgdzeniem.
Produkty elektryczne sg
niebezpieczne dla dzieci i
zwierzat domowych. Dzieci i
zwierzeta nie mogg bawic
sie, wspinac sie na
urzgdzenie ani wchodzi¢ do
niego.

Nie wolno ktas¢ na
urzgdzeniu przedmiotow,
do ktérych mogg dosiegng¢
dzieci.

OSTRZEZENIE: Podczas
uzytkowania powierzchnie
produktu sg gorgce.
Trzymaj dzieci z dala od
urzadzenia.

Trzymaj materiat uzyty do
opakowania z dala od dzieci.
Ryzyko obrazen i uduszenia.
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* Gdy drzwi sg otwarte, nie
ktadz na nich zadnych
ciezkich przedmiotéw ani
nie pozwalaj dzieciom na
nie siadad. Piekarnik moze
sie przewrdci¢ lub moze
dojs¢ do uszkodzenia
zawiasow drzwi.

* (Jesli twdj produkt ma
wtyczke) Ze wzgledu na
bezpieczenstwo dzieci
nalezy wyja¢ wtyczke z
gniazdka i uniemozliwic¢
dziatanie produktu przed
utylizacja.

ABezpieczer’nstwo

elektryczne

* Urzadzenie podtgczy¢ do
uziemionego gniazdka
chronionego
bezpiecznikiem
odpowiadajgcym pradowi
wskazanemu na tabliczce
znamionowej. Instalacje
uziemienia nalezy zleci¢
wykwalifikowanemu
elektrykowi. Nie uzywac
produktu bez uziemienia
zgodnie z
lokalnymi/krajowymi
przepisami.
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* Wtyczka lub potgczenie

elektryczne produktu
powinny znajdowac sie w
tatwo dostepnym miejscu (z
dala od ptomienia). Jesli nie
jest to mozliwe, powinien
istnie¢ mechanizm
(bezpiecznik, wytgcznik,
przetgcznik itp.) w instalacji
elektrycznej, do ktorej
produkt jest podtgczony,
zgodnie z przepisami
elektrycznymi i oddzielajac
wszystkie bieguny od sieci.

* Produktu nie wolno

podtgczaé do gniazdka
podczas montazu, naprawy
i transportu.

* Urzadzenie podtgczy¢

produkt do gniazdka, ktoére
spetnia wartosci napiecia i
czestotliwosci podane na
tabliczce znamionowe;.

* (Jesli Twoj produkt nie ma

przewodu zasilajgcego)
Nalezy uzywac wytgcznie
kabla potgczeniowego
okreslonego w rozdziale
~Specyfikacje techniczne”.

* Nie nalezy blokowa¢

przewodu zasilajgcego pod i
za produktem. Nie
umieszczaj ciezkich



przedmiotow na przewodzie
zasilania. Przewdd zasilajgcy
nie powinien by¢ zgiety,
zgnieciony ani stykac sie z
zadnym zrédtem ciepta.
Podczas pracy piekarnika
jego tylna powierzchnia
réwniez sie nagrzewa.
Przewody zasilajace nie
mogg dotykac tylnej
powierzchni, gdyz mogag
zostac uszkodzone.

Nie blokowac kabli
elektrycznych do drzwiczek
piekarnika i nie przesuwacd
po gorgcych
powierzchniach. Moze to
spowodowac zwarcie
piekarnika i zapalenie sie w
wyniku stopienia kabla.
Uzywac tylko oryginalnego
kabla. Nie wolno uzywac
przecietych lub
uszkodzonych kabli lub
przedtuzaczy.

Jesli przewdd zasilajacy jest
uszkodzony, musi zostac
wymieniony przez
producenta, autoryzowany
serwis lub osobe wskazang
przez firme importujaca,
aby zapobiec mozliwym
zagrozeniom.

» OSTRZEZENIE: Przed
wymiang zarowki piekarnika
nalezy odtgczy¢ produkt od
zasilania, aby unikng¢
ryzyka porazenia pragdem.
Odtaczy¢ produkt lub
wytgczy¢ bezpiecznik.

(Jesli twodj produkt ma

wtyczke)

* Nie nalezy podtgczac
urzadzenia do gniazdka,
ktore jest luzne, wyszto, jest
zepsute, brudne, oleiste,
istnieje ryzyko kontaktu z
wodg (na przyktad woda,
ktéra moze Sciekac z blatu).

* Nie wolno dotyka¢ wtyczki
mokrymi rekami! Nie wolno
trzymac za przewod
podczas odtgczania.

* Nalezy upewnic sie, ze
wtyczka produktu jest
prawidtowo podtgczona do
gniazdka, aby unikng¢
wytadowania tukowego.

AZabezpieczenie podczas

transportu

* Przed transportem odtacz
urzadzenie od sieci.

* Produkt jest ciezki, dlatego
powinny go przenosi¢ co
najmniej dwie osoby.
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* Nie nalezy trzymac
urzadzenia za drzwi i/lub
uchwyt podczas transportu
lub przenoszenia.

* Nie wolno ktas¢ na
urzgdzeniu innych
przedmiotow i nie przenosic
W pozycji pionowej.

* Aby przetransportowac
urzadzenie nalezy owingc je
folig bgbelkowa lub grubym
kartonem i mocno okleié.
Produkt nalezy szczelnie
zabezpieczy¢ za pomoca
tasmy, aby wyjmowane lub
ruchome czesci produktu i
sam produkt zabezpieczy¢
przed uszkodzeniem.

* Sprawdz ogdlny wyglad
produktu pod katem
uszkodzen, ktére mogty
wystgpic¢ podczas
transportu.

ABezpieczer’nstwo

montazu

* Przed zamontowaniem
urzgdzenia nalezy
sprawdzi¢ czy nie posiada
uszkodzen. Jesli produkt
jest uszkodzony nie wolno
go zamontowac.
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* Nie montowac urzagdzenia w
poblizu zrédet ciepta
(grzejniki, piece itp.).

* Wszystkie kanaty
wentylacyjne musza
pozostac otwarte.

* Aby zapobiec przegrzaniu,
urzgdzenia nie nalezy
montowac za
dekoracyjnymi drzwiami.

Bezpieczenstwo
uzytkowania

* Po kazdym uzyciu nalezy
upewnic sie, ze urzgdzenie
jest wytgczone.

« Jesli produkt nie jest
uzywany przez dtuzszy czas
nalezy odtgczy¢ go od
zasilania lub wytgczy¢
bezpiecznik.

* Nie wolno uzywac
wadliwego lub
uszkodzonego urzgdzenia.
Jesli urzadzenie jest
uszkodzone nalezy odtgczy¢
je od zasilania
elektrycznego/gazu i
skontaktowac sie z
autoryzowanym serwisem.

* Nie nalezy uzywac produktu
ze zdjetg lub sttuczong
szyba przednich drzwi.



* Nie wolno wchodzi¢ na
produkt, aby dosiegng¢ do
innego przedmiotu lub z
jakiegokolwiek innego
powodu.

Nie wolno korzystac z
urzadzenia, gdy jest sie pod
wptywem narkotykéw lub
alkoholu.

Przedmioty tatwopalne
przechowywane w strefie
pieczenia mogga sie zapalic.
Nigdy wolno przechowywac
przedmiotow tatwopalnych
w strefie pieczenia.

Uchwyt piekarnika nie moze
stuzy(¢ jako suszarka do
recznikéw. Podczas
uzywania urzgdzenia nie
nalezy wiesza¢ na nim
recznikdw, rekawiczek ani
podobnych tkanin.

Zawiasy drzwiczek
poruszajg sie i dociskaja
podczas otwierania i
zamykania. Podczas
otwierania/zamykania
drzwiczek nie wolno
trzymac za zawiasy.

AOstrzeienia dotyczace

temperatury

» OSTRZEZENIE: Podczas
pracy urzgdzenia odstoniete
czesci bedg gorgce. Nie
dotykac urzadzenia i
elementéw grzejnych.
Dzieci ponizej 8 roku zycia
nie powinny zbliza¢ sie do
urzadzenia bez nadzoru
osoby dorostej.

* Nie wolno umieszczac
tatwopalnych/wybuchowych
materiatow w poblizu
urzadzenia, poniewaz jego
krawedzie bedg gorace
podczas pracy.

* Poniewaz para moze sie
wydostawac podczas
pieczenia, nalezy uwazac
podczas otwierania
drzwiczek piekarnika. Para
moze poparzy¢ dton, twarz i
/ lub oczy.

* Urzgdzenie moze sie
nagrzac podczas pieczenia.
Nie dotykac goracych
przegréd, wewnetrznych
czesci piekarnika,
elementéw grzejnych itp.

* Podczas
wktadania/wyjmowania
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potraw do gorgcego
piekarnika nalezy uzywac
zaroodpornych rekawic
kuchennych.

AUiycie akcesoriow

* Wazne jest, aby ruszt do
grilla i taca byty prawidtowo
umieszczone na drucianych
potkach. Aby uzyskac
szczegOtowe informacje,
patrz rozdziat ,Uzycie
akcesoriow”.

+ Akcesoria mogg uszkodzic¢
szybe drzwi podczas
zamykania. Nalezy
przesungc¢ akcesoria na
koniec obszaru pieczenia.

ABezpieczer’nstwo

pieczenia

« Zachowaj ostroznos¢
podczas dodawania
alkoholu do potraw. Alkohol
odparowuje w wysokich
temperaturach i moze
zapali¢ sie pod wptywem
gorgcych powierzchni,
powodujgc pozar.

» Odpady zywnosci, olej itp. w
strefie pieczenia mogg sie
zapali€. Przed pieczeniem
usunac zanieczyszczenia.
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* Zagrozenie zatruciem
pokarmowym: Nie
przechowywac zywnosci w
piekarniku dtuzej niz
godzine przed i po
pieczeniu. W przeciwnym
razie moze powodowac to
zatrucie pokarmowe lub
choroby.

* Nie podgrzewac
zamknietych puszek i
szklanych stoikéw.
Zwiekszone ciSnienie moze
spowodowac pekniecie
stoika.

« Umies¢ ttuszczoodporny
papier w naczyniu do
pieczenia lub na innym
przedmiocie
przeznaczonym do
piekarnika (taca, ruszt itp.),
umies¢ potrawe i wiéz do
rozgrzanego piekarnika.
Usun wystajgcy z foremki
papier, aby uniknac ryzyka
dotkniecia elementéw
grzejnych piekarnika. Nigdy
nie uzywaj papieru
ttuszczoodpornego w
temperaturze piekarnika
wyzszej niz maksymalna
temperatura podana na
opakowaniu papieru. Nie



wolno ktas¢ papieru
ttuszczoodpornego na
podstawie piekarnika.

Nie umieszczad blach do
pieczenia, talerzy ani folii
aluminiowej bezposrednio
na dnie piekarnika.
Zgromadzone ciepto moze
uszkodzi¢ podstawe
piekarnika.

Zamknij drzwiczki
piekarnika podczas
grillowania. Gorgce
powierzchnie moga
powodowac oparzenial
Zywnos¢ nieodpowiednia
do grillowania niesie ze
sobg ryzyko pozaru. Grilluj
tylko potrawy odpowiednie
do intensywnego ognia
grillowego. Nie nalezy
réwniez umieszczac

jedzenia za blisko tytu grilla.

To najgoretszy obszar, a
tluste potrawy mogg sie
zapalié.

ABezpieczer’nstwo

konserwacji i czyszczenia

* Przecz czyszczeniem
produktu nalezy poczekag,
az ostygnie. Gorace
powierzchnie moga
powodowac oparzenial

* Nie wolno my¢ produktu,
spryskujgc go lub polewajgc
wodg! Ryzyko porazenia
pradem!

* Nie czyscic¢ produktu za
pomocg odkurzaczy
parowych, poniewaz moze
to spowodowac porazenie
pradem.

* Nie uzywaj Sciernych
Srodkow czyszczacych,
metalowych skrobaczek,
druciakéw lub Srodkdéw
wybielajgcych do
czyszczenia szyby przednich
drzwi piekarnika/(jesli sa)
szyby gérnych drzwi
piekarnika. Srodki te moga
powodowac porysowanie i
rozbicie szklanych
powierzchni.
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Opis produktu

Panel sterowania
Oswietlenie

P&tki do pieczenia
Drzwi

Uchwyt

u b W N =

O 00 N o

Dolna grzatka (dolna ptyta stalowa)
Umieszczenie potek

Gérna grzatka

Otwory wentylacyjne

<T <z

12/PL



Wprowadzenie i uzycie panelu sterowania
W tej czesSci mozna znalez¢ przeglad i podstawowe zastosowania panelu sterowania
produktu. Moga wystepowac réznice w rysunkach i niektérych funkcjach w zaleznosci

od modelu.
Panel sterowania piekarnika

P

1 Pokretto wyboru funkgji

2 Pokretto temperatury

3 Oswietlenie termostatu

Jesli urzadzenie posiada gatki sterujace,
mogg one by¢ wpuszczone w panel,
ktory wysuwa sie po wcisnieciu (dostepny
w niektérych modelach). Aby dokonac
ustawien za pomocg tych pokretet,
najpierw wcisnij odpowiednie pokretto i
wyciagnij pokretto. Po dokonaniu
regulacji wcisnij go ponownie i wymien
pokretto.

Pokretto wyboru funkgji

Mozesz wybrac funkcje piekarnika za
pomocg pokretta. Aby wybraé przekreé¢ w
lewo/prawo od pozycji zamknietej (na
gorze).

Pokretto temperatury

Za pomocg pokretta sterowania
piekarnika mozna ustawi¢ temperature
pieczenia. Obré¢ zgodnie z ruchem
wskazéwek zegara od pozycji zamknietej
(na gbrze).

Wskaznik temperatury

Temperature mozna odczytac z lampki
temperatury. Lampka temperatury
znajduje sie na panelu sterowania.
Lampka temperatury wiacza sie po
uruchomieniu produktu, a wytacza po
osiagnieciu ustawionej temperatury. Gdy
temperatura wewnatrz piekarnika
spadnie ponizej ustawionej temperatury,
lampka ponownie sie zaswieci.
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Pierwsze uzycie

Przed rozpoczeciem korzystania z Przed uzyciem akcesoriow:
produktu zaleca sig wykonanie Umyj akcesoria wodg z detergentem i
nastepujacych czynnosci. miekka gabka.
Pierwsze czyszczenie UWAGA Pewne detergenty lub
1. Usun wszystkie materiaty opakowania. Srodki czyszczace moga
2.Wyjmij wszystkie akcesoria z piekarnika. uszkodzi¢ powierzchnie. Nie
3.Wi3cz urzadzenie na 30 minut, a uzywaj agresywnych
nastepnie wytacz. W ten sposéb detergentodw,
pozostatosci i warstwy, ktére mogty proszku/mleczka do
pozosta¢ w piecu podczas produkgji, sg czyszczenia, ani zadnych
spalane i czyszczone. ostrych przedmiotow.
4.Podczas korzystania z urzadzenia UWAGA W trakcie pierwszego
wybierz najwyzszg temperature i uruchomienia przez pare
funkcje roboczg, na ktdrg dziataja godzin mogga sie wydziela¢
wszystkie grzatki. Patrz ,Funkcje dym i zapach. Jest to
obstugi piekarnika”. W dalszej czesci catkiem normalne. Zadbaj o
dowiesz sie, jak obstugiwac piekarnik. dobra wentylacje kuchni i
5.Poczekaj, az piekarnik ostygnie. pozbadz sie dymu i
6.Wytrzyj powierzchnie produktu zapachu. Nie wdycha¢
wilgotng szmatkg lub gabka i wytrzyj bezposrednio powstajgcego
szmatka. dymu i zapachu.
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Jak obstugiwac piekarnik

Ogdlne informacje na temat
uzytkowania piekarnika

Wentylator chtodzacy (Moze nie by¢
dostepny w Twoim produkcie.)
Produkt posiada wentylator chtodzacy.
Wentylator chtodzacy wiacza sie
automatycznie w razie potrzeby i chtodzi
zaréwno przéd produktu, jak i meble.
Wytgcza sie automatycznie po
zakonczeniu procesu chtodzenia. Gorgce
powietrze wydobywa sie przez drzwi
piekarnika. Nie zakrywa¢ otworéw
wentylacyjnych. W przeciwnym razie
piekarnik moze sie przegrzac.
Wentylator chtodzacy nadal dziata
podczas pracy piekarnika lub po jego
wytgczeniu (okoto 20-30 minut). Jesli
pieczesz z uzyciem timera, pod koniec
czasu pieczenia wentylator chtodzacy
wylaczy sie wraz z wszystkimi funkcjami.
Uzytkownik nie moze ustawic¢ czasu
pracy wentylatora chtodzacego. Wiacza
sie i wytgcza automatycznie. To nie jest
btad.

Oswietlenie piekarnika

Oswietlenie piekarnika wtacza sie, gdy
piekarnik zaczyna piec. W niektérych
modelach o$wietlenie wtgcza sie podczas
pieczenia, a w innych wytgcza sie po
pewnym czasie.

Panel sterowania piekarnika
Wiacz piekarnik

Po wybraniu programu za pomoca

pokretta i ustawieniu okres$lonej
temperatury piekarnik zaczyna dziatac.

Wytacz piekarnik;

Mozesz wytgczy¢ piekarnik, przekrecajac
pokretto wyboru programu i pokretto
temperatury do pozycji wytgczenia (w
gore).

Wybér temperatury i programu
obstugi piekarnika

Mozesz piec, sterujgc reczne (pod
kontrolg), wybierajgc temperature i
program odpowiednig do potrawy.
Przyktad:

P L
o [ ]
1. Wybierz program za pomocg pokretta.
2.Za pomocg pokretta sterowania
piekarnika mozna ustawi¢ temperature
pieczenia.
» Piekarnik zacznie dziata¢ natychmiast
przy wybranej programu i temperatury, a
lampka temperatury zaswieci sie. Gdy
temperatura wewnatrz piekarnika
osiagnie ustawiong temperature, lampka
temperatury gasnie. Piekarnik nie
wytgcza sie automatycznie po
rozpoczeciu pieczenia. Musisz sam
kontrolowac pieczenie i je wytgczac. Po
zakonczeniu pieczenia wytacz piekarnik,
przekrecajgc pokretto wyboru programu

i pokretto temperatury do pozycji
wytgczenia (w gore).
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Funkcje obstugi piekarnika

W tabeli pokazano funkcje, ktérych mozna uzywac w piekarniku, a takze najwyzszg i
najnizsza temperature, ktérg mozna ustawi¢ dla tych funkcji. Kolejno$¢ pokazanych
trybéw pracy moze rézni¢ sie od rozmieszczenia w urzadzeniu.

Zakres
Opis funkcji  temperatury Opis i uzycie
(&9)

Symbol

funkcji

Zywnos$¢ jest podgrzewana
jednoczesnie od gory i od dotu.

Gorne i dolne * Nadaje sie do ciast i potraw w
ogrzewanie foremkach do pieczenia lub ciast i
wypiekdw. Pieczenie na pojedynczej
tacy.

Wiaczona jest tylko dolna grzatka.
Nadaje sie do potraw wymagajacych
zrumienienia od spodu.

Tej funkcji nalezy réwniez uzy¢ do
tatwego czyszczenia para.

it ||

Dolne *
ogrzewanie

+
Y

Maty grill na suficie piekarnika
Maty grill * dziata. Nadaje sie do grillowania

mniejszych kawatkow.

Duzy grill na suficie piekarnika
Duzy grill * dziata. Nadaje sie do grillowania

wiekszych kawatkdw.

|

* Urzadzenie dziata w zakresie
temperatur okreslonym na pokretle
temperatury.
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Zastosowanie akcesoriéw
Pétki do pieczenia

Jest 5 poziomow umieszczenia potek w
piekarniku. Kolejnos¢ potek mozna jest
O0znaczona numerami na przedniej
obudowie piekarnika.

Q

Umieszczenie rusztu do grilla na
pétkach do pieczenia
Bardzo wazne jest prawidtowe
umieszczenie rusztu do grilla na
bocznych pétkach. Ruszt do grilla jest
umieszczany w jednym kierunku.
Podczas umieszczania rusztu do grilla na
wybranej pétce otwarta, czes¢ otwarta
sie z przodu.
2 /

Umieszczenie tacki na pétkach do
pieczenia.

Bardzo wazne jest prawidtowe
umieszczenie tacki na bocznych pétkach.
Tacka jest umieszczana w jednym
kierunku. Podczas umieszczania tacki na
wybranej pétce raczka musi znajdowac
sie z przodu.

Funkcja blokady rusztu do grilla

Istnieje funkcja ogranicznika, ktéra
zapobiega wysunieciu sie rusztu do grilla.
Dzieki tej funkcji mozna tatwo i
bezpiecznie wyjac jedzenie. Podczas
wyjmowania rusztu mozna go pociggnac
do przodu, az dotknie ogranicznika.
Nalezy oming¢ ogranicznik, aby go
catkowicie usung¢.

- ~
|

Blokada dostepu dzieci

Kuchenka ta wyposazona jest w system
blokady dostepu dzieci w drzwiczkach
piekarnika. Aby otworzy¢ piekarnik lekko
wecisng¢ plastikowy przycisk i pociggnac
za klamke w drzwiczkach. Przy
zamykaniu drzwiczek blokada dostepu
dzieci zamknie sie samoczynnie.
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Ogodlne informacje dotyczace pieczenia.

W tej czesci opisano wskazdéwki
dotyczace przygotowywania i pieczenia.
Ponadto mozna znalez¢ niektére
produkty spozywcze przetestowane w
czasie produkgji i najbardziej
odpowiednie ustawienia dla tych
produktow. Wskazane sg réwniez
odpowiednie ustawienia piekarnika i
akcesoria.

Ostrzezenia ogdlne dotyczace

pieczenia

+ Podczas otwierania drzwi piekarnika
lub po zakonczeniu pieczenia moze
wydobywac sie gorgca para. Para moze
poparzy¢ dton, twarz i / lub oczy.
Podczas otwierania drzwiczek
piekarnika nalezy trzymac sie z daleka.

+ Intensywna para wytwarzana podczas
pieczenia moze tworzy¢ skroplone
krople wody wewnatrz i na zewnatrz
piekarnika oraz na gérnych czesciach
mebli w wyniku réznicy temperatur.
Jest to normalne zjawisko.

« Podane wartosci temperatury i czasu
pieczenia potraw moga sie rézni¢ w
zaleznosci od przepisu i ilosci. Z tego
powodu wartosci te sg podane w
przyblizeniu.

* Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy
wyjac z piekarnika wszystkie akcesoria.
Akcesoria, ktére pozostang w
piekarniku, moga utrudnié¢ prawidtowe
pieczenie.

* W przypadku potraw, ktdre beda
pieczone wedtug wtasnego przepisu,
mozna odwotywac sie do podobnych
dan podanych w tabelach.

+ Korzystanie z dostarczonych
akcesoriéw zapewnia najlepsza
wydajnos¢ gotowania. Nalezy
przestrzegac ostrzezen i informacji
dostarczonych przez producenta dla
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zewnetrznych naczyn kuchennych,
ktére bedg uzywane.

+ Wycig¢ papier ttuszczoodporny na
ttuszcz, ktéry bedzie uzywany podczas
pieczenia, o rozmiarach odpowiednich
do foremki. Papier ttuszczoodporny,
ktére przestaja z foremki, moga
stwarzac ryzyko poparzenia i wptywac
na jakos¢ pieczenia. Nalezy uzy¢
papieru tluszczoodpornego
odpowiedniego do danej temperatury.

+ Aby pieczenie byto prawidtowe nalezy
umiesci¢ potrawe na zalecanej pétce.
Nie zmienia miejsca pétki podczas
pieczenia.

Ciasta i wypieki

Informacje ogélne

+ Zalecamy korzystanie z akcesoriow
dotaczonych do urzadzenia w celu
uzyskania dobrej wydajnosci pieczenia.
Jedli zamierzasz uzywac wiasnych
foremek, wybierz ciemne,
nieprzywierajgce i odporne na ciepto
naczynia.

+ Jesli zalecane jest wczesniejsze
nagrzanie nalezy nagrza¢ piekarnik i
dopiero wtozy¢ foremke z masa.

+ Jesli zamierzasz piec stawiajac naczynie
na ruszcie, umies¢ je na srodku, a niew
poblizu tylnej Sciany.

« Wszystkie materiaty uzyte do wyrobu
ciasta powinny by¢ Swieze i w
temperaturze pokojowe;.

* Pieczenie moze sie rézni¢ w zaleznosci
od ilosci potraw i wielkosci naczyn.

+ Formy metalowe, ceramiczne i szklane
wydtuzajg czas gotowania, a dolna
powierzchnia wypiekdw nie rumieni sie
réwnomiernie.

+ Jesli podczas gotowania uzywasz
papieru do gotowania, na dolnej
powierzchni potrawy moze sie lekko
zarumieni¢. W takim przypadku



konieczne moze by¢ wydtuzenie czasu
gotowania o okoto 10 minut.

« Wartosci okreslone w tabelach sg
ustalane w wyniku testéw
przeprowadzonych w naszych
laboratoriach. Odpowiednie dla Ciebie
wartosci moga sie rézni¢ od podanych.

+ Umies$¢ jedzenie na zalecanej pétce.
Dolna pétka piekarnika to pétka numer
1.

* Gotuj potrawy zalecane w tabeli
gotowania na jednej tacy.

Wskazéwki dotyczace pieczenia ciast

+ Jedli ciasto jest zbyt suche, zwieksz
temperature 0 10 °Ci skré¢ czas
pieczenia.

+ Jesli ciasto jest wilgotne, uzyj
niewielkiej ilosci ptynu lub obniz
temperature o 10 °C.

+ Jesli gérna czes¢ ciasta jest spalona,
umies¢ je na dolnej potce, obniz
temperature i zwieksz czas pieczenia.

+ Jedli jest dobrze upieczone w Srodku,
ale na zewnatrz jest lepkie, uzyj
mniejszej ilosci ptynu, zmniejsz
temperature i zwieksz czas pieczenia.

Tabela pieczenia w piekarniku ciast i wyrobéw piekarniczych

Akcesoria

Funkcje

Wskazoéwki dotyczace pieczenia
ciastek

Jesli ciasto jest zbyt suche, zwieksz
temperature 0 10 °Ci skré¢ czas
pieczenia. Wysmaruj arkusz papieru do
pieczenia w ,sosie” sktadajacym sie z
mleka, oleju, jajek i mieszanki
jogurtowej.

Jesli ciasto powoli sie piecze, upewnij
sie, ze grubos$¢ przygotowanego ciasta
nie przepetnia foremki.

Jesli ciasto jest zrumienione na
powierzchni, ale spdd nie jest
upieczony, upewnij sie, ze ilos¢ ,sosu”,
ktérg uzytes, nie jest zbyt duza na dnie
ciasta. Aby ciasto réwnomierne sie
zarumienito, sprébuj réwnomiernie
rozprowadzi¢ ,sos” miedzy arkuszami
papieru a ciastem.

Ciasto piec w temperaturze i pozycji
podanej w tabeli. Jesli spdd nadal nie
jest wystarczajgco zrumieniony, umies¢
ciasto na dolnej pétce do dalszego
pieczenia.

Czas
pieczenia
(min.) (ok.)

Pozycja Temperatura

(°C)

potki

Ciasta na Standardowa taca* Gorne i dol.ne 3 180 30...40
blasze ogrzewanie
: Forma do pieczenia . ;
Clastq W na ruszcie do Gorne i dol.ne 2 180 30...40
formie . ogrzewanie
grilla**
Ciasteczka Standardowa taca* Gorne i dol’ne 3 160 25..35
ogrzewanie
Okragta forma do
Ciast i .S ica 2 ¢ i dol
. iasta ciasta sr’ed.nlca 6  Gérneido 'ne 5 160 30 .40
biszkoptowe  cm z zaciskiem na ogrzewanie
ruszcie do grilla**
Ciastko Taca do ciasta* Gorne i dol.ne 3 170 25..35
ogrzewanie
Ciast ¢ i dol
1as O. Standardowa taca* Gorne i do.ne 2 200 35..45
francuskie ogrzewanie
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Akcesoria

Funkcje

Czas
pieczenia
(min.) (ok.)

Pozycja
potki

Temperatura
(°C)

K.ruche Standardowa taca* Gorne dollne 2 200 20...30
ciastka ogrzewanie
Caty chleb  Standardowa taca* Gorne | doI'ne 3 200 30...40
ogrzewanie
Prostokatna
Lasagne szklano-metalgwa Gérnei dollne 21ub3 200 30 . 40
forma na ruszcie do ogrzewanie
grilla**
Okragta czarna
metalowa forema do Gérne i dolne
Szarlotka ciasta, o Srednicy 20 ) 2 180 50..70
. ogrzewanie
c¢m na ruszcie do
grilla**
Pizza Standardowa taca*  Corne i dolne 2 200.... 220 10..20

ogrzewanie

Nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.

* Te akcesoria mogg nie by¢ dotgczone do produktu.

** Te akcesoria nie sg dotgczone do produktu. Sg dostepne osobno.

Mieso, ryby i dréb .

Kluczowe punkty dotyczace palenia

* Marynata z soku z cytryny i pieprzu
przed pieczeniem catego kurczaka,
indyka i duzych kawatkdw miesa
zwiekszy wydajnos$¢ pieczenia.

+ Pieczenie miesa bez kosci zajmuje 15-
30 minut.

+ Nalezy obliczy¢ okoto 4 do 5 minut
czasu pieczenia na centymetr grubosci
miesa.

Po zakohczeniu pieczenia pozostawi¢
mieso w piekarniku na okoto 10 minut.
Sok z miesa lepiej rozprowadza sie na
smazonym miesie i nie wyptywa po
rozkrojeniu.

Ryby nalezy umiesci¢ na potce o
$rednim lub niskim poziomie w
zaroodpornym naczyniu.

Gotuj potrawy zalecane w tabeli
gotowania na jednej tacy.

Tabela pieczenia w piekarniku miesa, ryb i drobiu

. Czas
Akcesoria Funkcje Pozég:lc(::a Tem|::e£)atura pieczenia
P (min.) (ok.)
. . 15 min.
Stek Gorne i 250/max
(caty)/Pieczen  Standardowa taca* dolne . 3 nastepnié 60 ... 80
(1 kg) ogrzewanie 180 .. 190
Podudzie Gorne i 15 min.
jagniece (1.5-  Standardowa taca* dolne 3 250/max, 110 ...120
2.0 kg) ogrzewanie nastepnie 170
Kurczak Ruszt do grilla* Gorne i 15 min.
pieczony (1.8-2 Umiesci¢ jedng tace dolne 2 250/max, 60 ... 80
kg) na dolnej potce ogrzewanie nastepnie 190
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Czas

Pozycja Temperatura

Akcesoria Funkcje potki C) (:)r:?:.z)e(z:(a.)
Indyk (5.5 kg)  Standardowa taca* dolne ‘ 1 nastepnit’e 150 ... 210
ogrzewanie 180.... 190
Ruszt do grilla* Gorne i
Ryby Umiesci¢ jedng tace dolne 3 200 20...30
na dolnej pétce ogrzewanie

Nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.
* Te akcesoria mogg nie by¢ dotgczone do produktu.
** Te akcesoria nie sg dotgczone do produktu. Sg dostepne osobno.
Grill Gorace powierzchnie moga
Czerwone mieso, ryby i mieso drobiowe powodowac oparzenia!
szybko stajg sie brazowe po grillowaniu, Przyciski grillowania
utrzymuja piekng skérke i nie wysychaja. * Przygotuj produkty o podobnej
Mieso filetowane, szasztyki, kietbaski, a grubosci i wadze.
takze soczyste warzywa (pomidory, * Umies$¢ elementy do grillowania na
cebula itp.) sg szczegdlnie polecane do ruszcie lub ruszcie grillowym,
grillowania. rozprowadzajac je bez przekraczania
Ostrzezenia ogélne: wymiar6w rusztu.
« Zywno$¢ nieodpowiednia do + W zaleznosci od grubosci grillowanych

grillowania niesie ze sobg ryzyko kawatkow czasy pieczenia moze sig

pozaru. Grilluj tylko potrawy
odpowiednie do intensywnego ognia
grillowego. Nie nalezy rowniez

umieszczac jedzenia za blisko tytu grilla.

To najgoretszy obszar, a tluste potrawy
mogga sie zapalic.

« Zamknij drzwiczki piekarnika
podczas grillowania. Nigdy nie grilluj
przy otwartych drzwiach piekarnika.

Tabela grillowania

réznic.

WSsun ruszt lub tacke do zadanego
poziomu. Jesli pieczesz na ruszcie,
umiesc¢ tacke na dolnej pétce, aby
zebrac thuszcz. Taca piekarnika, ktéra
ma by¢ przeniesiona powinna miec
takie wymiary, aby obejmowata caty
obszar grilla. Tacka moze nie by¢
dotaczona do produktu. Wlej troche
wody do tacki, aby utatwi¢ czyszczenie.

Pozycja Temperatura Czas pieczenia

Akcesoria ©0) G

Ryby Ruszt do grilla 4-5 250 20...25

Kawatki kurczaka Ruszt do grilla 4-5 250 25...35

Klopsik (wotowina) =12 o\t do grilla 4 250 20...30
sztuk

Kotlet jagniecy Ruszt do grilla 4-5 250 20...25

Stek - (kromka) Ruszt do grilla 4-5 250 25...30

Kotlet cielecy Ruszt do grilla 4-5 250 25...30

Zapiekane warzywa Ruszt do grilla 4-5 220 20...30
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Pozycja Temperatura Czas pieczenia

Akcesoria p6tki (°C) (min.) (ok.)

Tosty z chleba Ruszt do grilla 4 250 1.4
Zaleca sie nagrzewanie piekarnika przez 5 minut dla wszystkich potraw z grilla.
Obrécic forme po 1/2 catkowitego czasu grillowania.
Test zywnosci
+ Potrawy zostaty przygotowywane
zgodnie z normg EN 60350-1, aby

utatwic testowanie produktu dla
organoéw kontrolnych.

* Gotuj potrawy zalecane w tabeli
gotowania na jednej tacy.

Tabela pieczenia w piekarniku przyktadowego jedzenia

Czas
. P j T
Zywnos¢ Akcesoria Funkcje o?{ga emﬂfé)atura pieczenia
P (min.) (ok.)
Kruche Gérneii
ciasteczka Standardowa taca* dolne 3 140 20...30
(herbatnik) ogrzewanie
Gérneii
Ciasteczka Standardowa taca* dolne 3 160 25..35
ogrzewanie
_~lasta >re . dolne 2 150 30... 40
biszkoptowe  zaciskiem na ruszcie do .
. ogrzewanie
grilla**
Szarlotka o aiowatorema do dolne 2 180 50... 70
ciasta, o $rednicy 20 cm .
ogrzewanie

na ruszcie do grilla**
Nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.
* Te akcesoria mogg nie by¢ dotgczone do produktu.
** Te akcesoria nie sg dotgczone do produktu. Sg dostepne osobno.

Grill

Temperatura Czas pieczenia

Zywnos¢ Akcesoria Pozycja potki °C) (min.) (ok.)

Tosty z chleba Ruszt do grilla 4 250 1.4

Klopsik (wotowina) - 12

i 20..
sztuk Ruszt do grilla 4 250 0..30

Obrécic forme po 1/2 catkowitego czasu grillowania.
Zaleca sie nagrzewanie piekarnika przez 5 minut dla wszystkich potraw z grilla.
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Pielegnacja i czyszczenie

Ogodlne informacje dotyczace
czyszczenia

A\ Ostrzezenia ogolne:

* Przecz czyszczeniem produktu nalezy
poczeka¢, az ostygnie. Gorgce
powierzchnie mogg powodowacé
oparzenia!

* Nie umieszczac¢ detergentéw
bezposrednio na gorgce powierzchnie.
Moze to spowodowac trwate
zabrudzenie.

* Po kazdym uzyciu urzgdzenie nalezy
doktadnie wyczysci¢ i wysuszy¢. Dzieki
temu tatwo usungé pozostatosci
zywnosci, co zapobiega sie ich spalaniu,
gdy produkt zostanie ponownie uzyty.
W ten sposéb zywotnos¢ urzadzenia
wydtuza sie, a czesto napotykane
problemy sg zmniejszone.

* Nie uzywac parownic do czyszczenia
urzadzenia.

* Niektore detergenty lub srodki
czyszczace mogg uszkodzi¢
powierzchnie. Podczas czyszczenia nie
uzywaj srodkéw do szorowania,
proszkéw do czyszczenia, kreméw,
$rodkéw do usuwania kamienia ani
ostrych przedmiotdw.

* Nie ma potrzeby stosowania
specjalnego $rodka czyszczgcego po
kazdym uzyciu. Produkt nalezy czysci¢
za pomocg ptynu do mycia naczyn,
cieptej wody i miekkiej szmatki lub
gabki, a nastepnie osuszy¢ suchg
szmatka.

+ Pamietaj, aby catkowicie wyczysci¢
pozostaty ptyn i natychmiast wyczyscic¢
resztki zywnos$¢ podczas gotowania.

+ Nie czy$¢ zadnej z czeSci urzadzenia w
zmywarce.

Powierzchnie ze stali nierdzewne;j i
INOX

* Nie wolno uzywa¢ srodkéw
czyszczacych zawierajgcych kwas lub
chlor do czyszczenia powierzchni i
uchwytdw ze stali nierdzewnej lub
INOX.

Powierzchnia ze stali nierdzewnej lub
Inox moze z czasem zmieni¢ kolor. To
jest normalne. Po kazdym uzyciu
wyczys¢ za pomocg detergentu
odpowiednim do powierzchni ze stali
nierdzewnej lub Inox.

+ Nalezy uzywac¢ miekkiej Sciereczki z
mydtem i ptynnym (nie rysujacym)
detergentem odpowiednim do
powierzchni ze stali nierdzewnej,
starajac sie wyciera¢ w jednym
kierunku.

Nalezy natychmiast usunac z
powierzchni plamy z wapna, oleju,
skrobi, mleka i biatka z powierzchni ze
stali nierdzewnej i szkta. Plamy mogg
rdzewiec przez dtugi czas.

Powierzchnie emaliowane

* Po kazdym uzyciu emaliowane
powierzchnie nalezy czysci¢ za pomoca
ptynu do mycia naczyn, cieptej wody i
miekkiej szmatki lub ggbki, a nastepnie
osuszy¢ sucha szmatka.

+ Jesli produkt posiada funkcje tatwego
Czyszczenia parg, mozna jej uzy¢ do
czyszczenia lekkich zabrudzen. (Patrz
rozdziat ,Funkcja tatwego czyszczenia
parg”)

* W przypadku uporczywych plam
mozna uzy¢ srodka do czyszczenia
piekarnikéw i grilla zalecanego na
stronie internetowej marki produktu
oraz nierysujacej czyscika drucianego.
Nie uzywaj zewnetrznego $rodka do
czyszczenia piekarnikow.
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* Przed czyszczeniem piekarnik musi
ostygnac. Czyszczenie na gorgcych
powierzchniach stwarza zaréwno
zagrozenie pozarowe, jak i uszkodzenie
powierzchni.

Szklana powierzchnia

+ Do czyszczenia powierzchni szklanych
nie nalezy uzywac metalowych
skrobaczek ani sciernych materiatéw
czyszczacych. Mogag uszkodzi¢ szklang
powierzchnie.

* Produkt nalezy czys$ci¢ za pomoca

ptynu do mycia naczyn, cieptej wody i

szmatki z mikrofibry przeznaczong do

powierzchni szklanych, a nastepnie
osuszy¢ suchg szmatka.

Jesli po czyszczeniu pozostaty resztki

detergentu, nalezy wytrzec je zimna

wodg, a nastepnie osuszyc czystq i

suchg Sciereczka z mikrofibry. Resztki

detergentu mogg uszkodzi¢ szklang
powierzchnie przy nastepnym uzyciu.

* W zadnym wypadku zaschnietej
pozostatosci na powierzchni szkta nie
nalezy czysci¢ zgbkowanymi nozami,
drutem lub podobnymi narzedziami do
drapania.

+ Plamy wapniowe (z6tte plamy) mozna
usuna¢ z powierzchni szkta za pomoca
Srodka do usuwania kamienia, takiego
jak ocet lub sok z cytryny.

+ Jesli powierzchnia jest mocno
zabrudzona, natéz na gabke srodek
czyszczacy i odczekaj dtuzszy czas az
zadziata. Nastepnie wyczys¢ szklang
powierzchnie wilgotng szmatka.

* Przebarwienia i plamy na szklanej
powierzchni sg normalne i nie sg
uznawane za wady.

Czesci z tworzyw sztucznych i

malowane powierzchnie

+ Plastikowe czesci i pomalowane
powierzchnie nalezy czysci¢ za pomocg
ptynu do mycia naczyn, cieptej wody i
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miekkiej szmatki lub ggbki, a nastepnie
osuszy¢ suchg szmatka.

+ Nie nalezy uzywa¢ metalowych
skrobaczek ani $ciernych $rodkéw
czyszczacych. Mogg uszkodzic
powierzchnie.

* Nalezy upewnic¢ sig, ze potgczenia
elementdéw urzadzenia nie sg wilgotne
i nie maja $ladéw detergentu. W
przeciwnym razie na tych potgczeniach
moze wystgpic korozja.

Czyszczenie akcesoriow
O ile nie podano inaczej w instrukgji
obstugi, nie myj akcesoridéw w zmywarce.

Czyszczenie panelu sterowania

+ Podczas czyszczenia panelu sterowania
z pokrettami nalezy uzy¢ wilgotnej
miekkiej Sciereczki i osuszy¢ suchg
szmatkg. Nie wolno zdejmowac
pokretet ani uszczelek znajdujgcych sie
pod spodem. Panel sterowania i
pokretta moga zosta¢ uszkodzone.

* Podczas czyszczenia paneli ze stali
nierdzewnej z pokrettem nie nalezy
uzywac srodkow czyszczacych do stali
nierdzewnej wokét pokretet. Wskazniki
wokot pokretet mozna usunac.

+ Dotykowe panele sterowania nalezy
wyczysci¢ wilgotng miekka szmatka i
osuszy¢ suchg szmatka. Jesli
urzadzenie ma funkcje blokady
przyciskdw nalezy ustawi¢ blokade
przed rozpoczeciem czyszczenia
panelu sterowania. W przeciwnym
razie na przyciskach moze wystapic
nieprawidtowe wykrycie.

Czyszczenie wnetrza piekarnika

(strefa pieczenia)

Postepuj zgodnie ze wskazéwkami
opisanymi w rozdziale ,,0g6lne
informacje dotyczgce czyszczenia” w
zaleznosci od rodzaju powierzchni w
piekarniku.



tatwe czyszczenie parg
Zapewnia tatwe czyszczenie, poniewaz
zabrudzenia (nie czekajac zbyt dtugo) s
zmiekczone para, ktora tworzy sie w
piekarniku, a krople wody skraplaja sie
na wewnetrznych powierzchniach
piekarnika.

1.Wyjmij wszystkie akcesoria z piekarnika.

2.WIlej 500 ml wody do tacki i umies¢ jg
na 2 stojaku piekarnika.
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3.Ustaw piekarnik na tatwy tryb
Czyszczenia parg i temperature 100 °C
na 15 minut.
Otworz drzwiczki i wytrzyj od razu
wewnetrzne powierzchnie piekarnika
wilgotng gabka lub Sciereczka. Po
otwarciu drzwiczek wydostaje sie para.
Moze to stwarzac ryzyko poparzenia.
Nalezy zachowa¢ ostroznos¢ podczas
otwierania drzwiczek.
Uzyj cieptej wody z ptynem, miekkiej
szmatki lub gabki, aby oczyscic trwate
zanieczyszczenia i wytrzyj je suchg
szmatka.

W trybie tatwego czyszczenia parg
woda znajdujaca sie w basenie u
podstawy piekarnika w celu
zmiekczenia lekko utworzonych
pozostatosci / brudu we wnece
piekarnika odparuje i skropli sie w
komorze piekarnika i wewnetrznej
szybie drzwiczek piekarnika,
dlatego moze kapa¢ woda. gdy
drzwiczki piekarnika sg otwarte.
Zetrzyj kondensat zaraz po
otwarciu drzwi piekarnika.

Po skraplaniu w piekarniku, w kanale
basenowym pod piekarnikiem, moze
znajdowac sie woda lub wilgo¢. Po uzyciu
wyczys¢ ten kanat basenowy wilgotng
szma;ki, a nastepnie wysusz.

Czyszczenie drzwiczek
piekarnika

Nie uzywaj szorstkich srodkéw
Sciernych, metalowych skrobaczek,
druciakéw lub Srodkéw
wybielajgcych do czyszczenia drzwi
piekarnika i szyb.

Mozesz zdja¢ drzwi piekarnika i szyby,
aby je wyczysci¢. Jak zdemontowac drzwi
i okna, opisano w rozdziatach
.Zdejmowanie drzwi piekarnika"” i
.Zdejmowanie wewnetrznych szyb drzwi".
Po zdjeciu wewnetrznych szyb drzwi
wyczys¢ je za pomocg ptynu do naczyn,
cieptej wody i miekkiej szmatki lub gabki,
a nastepnie wysusz suchg szmatka.
Przetrzyj szybe octem, a nastepnie
optucz, aby usunaé pozostatosci wapna,
ktore mogg osadzacd sie na szybie
piekarnika.
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Zdejmowanie drzwiczek piekarnika

1. Otworz drzwiczki piekarnika.

2.0tworz zaczepy w gniezdzie zawiasu z
przodu drzwi po prawej i lewej stronie,
naciskajgc w dét, jak pokazano na
rysunku.

B - Blokada zawiasu - pozycja otwarta
3.Ustaw drzwi piekarnika w pozycji
pototwartej.

4.Pociggnij zdemontowane drzwi w gore,

aby zwolni¢ je z prawego i lewego

zawiasu, a nastepnie je zdejmij.
Aby ponownie przymocowac
drzwiczki, nalezy powt6rzy¢ kroki
wyjmowania, ale od konca do
poczatku. Podczas montowania
drzwi pamietaj o zamknieciu
zatrzaskéw w gniezdzie zawiasu.
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Zdejmowanie wewnetrznej
szyby drzwiczek piekarnika
Wewnetrzng szybe przednich drzwiczek
urzadzenia mozna zdjg¢ do czyszczenia.
1. Otwérz drzwiczki piekarnika.

2.Pociagnij do siebie plastikowy element
przymocowany w gérnej czesci
przednich drzwiczek, jednoczesnie
naciskajac punkty dociskowe po obu
stronach elementu i wyjmij go.

3.Jak pokazano na rysunku, delikatnie
unie$ wewnetrzng szybe (1) w kierunku
'A’ a nastepnie wyjmij jg, pociggajac w
kierunku 'B".

1 Gteboki wewnetrzny panel szklany

2* Wewnetrzny panel szklany (Moze nie
by¢ dostepny w Twoim produkcie.)



4.Jesli urzadzenie ma szybe wewnetrzng
(2), powtérz ten sam proces, aby jg
wyjac (2).

5.Pierwszym krokiem wyjecia drzwi jest
ponowne zamontowanie szyby
wewnetrznej (2). Umies¢ Scietg
krawedz szyby, tak aby stykata sie ze
Scietg krawedzig prowadnicy. (Jesli
urzadzenie ma szybe wewnetrzng).
Szyba wewnetrzna (2) musi by¢
przymocowana do prowadnicy jak
najblizej wewnetrznej szyby (1).

6.Podczas ponownego montazu szyby
wewnetrznej (1), zwré¢ uwage, aby
umiesci¢ szybe z naklejkg w strone
drugiej szyby wewnetrznej. Istotne jest
umieszczenie dolnych rogéw szyby
wewnetrznej (1), tak aby stykaty sie z
dolnymi prowadnicami.

7. Popchnij w kierunku ramy, az ustyszysz
JKklikniecie”.

Czyszczenie oSwietlenia

piekarnika

W przypadku zabrudzenia ostony zaréwki
w strefie pieczenia nalezy umy¢ jg za
pomocg ptynu do naczyn, cieptej wody i
miekkiej szmatki lub ggbki, a nastepnie
osuszy¢ suchg szmatka. W przypadku
awarii zaréwki mozna wymienic jg,
postepujac zgodnie z ponizszymi
wskazéwkami.

Wymiana zaréwki

A\ Ostrzezenia ogolne:

*+ Aby unikng¢ ryzyka porazenia pragdem
przed wymiang zarowki nalezy
odtaczy¢ zasilanie i odczeka¢, az
piekarnik ostygnie. Gorgce
powierzchnie mogg powodowacé
oparzenia!

« W tym piekarniku stosuje sie zaréwke o
mocy mniejszej niz 40 W, wysokos¢
mniejszg niz 60 mm, Srednice mniejsza

niz 30 mm lub lampe halogenowa z
gniazdem typu G9, 0 mocy mniejszej
niz 60 W. Lampy nadajg sie do pracy w
temperaturach powyzej 300 °C. Lampy
piekarnika mozna naby¢ u
autoryzowanych agentéw serwisowych
lub technika z licencja.

+ Zaréwka moze rézni¢ sie od tej
przedstawionej na rysunku.

+ Zaréwka ta nie nadaje sie do
oswietlania pomieszczerh domowych.
Zaréwka ma pomaéc zobaczy¢ potrawy.

+ Zaréwki uzyte w tym urzadzeniu musza
wytrzymywac ekstremalne warunki
fizyczne, takie jak temperatura powyzej
50 °C.

Jesli piekarnik ma okragta zaréwke,

1. odtgcz urzadzenie od zasilania.

2.Zdejmij szklang pokrywe, przekrecajac
ja w lewo.

P -
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3.Jesli zaréwka jest typu (A) pokazanego
na ponizszym rysunku nalezy obrdcic¢
zaréwke tak jak pokazano i wymieni¢
na nowa. Jesli jest to typ (B) zaréwke
nalezy wyja¢ tak jak pokazano na
rysunku i wymieni¢ na nowa.

4.Zamontowac szklang pokrywe.
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Co zrobié, jesli...

Skonsultuj sie z autoryzowanym agentem serwisowym lub technikiem posiadajgcym
licencje lub sprzedawca, u ktérego produkt zostat zakupiony, jesli nie mozesz
rozwigzac problemu, mimo ze zastosowates sie do instrukcji. Nigdy nie wolno
prébowac samodzielnie naprawi¢ uszkodzonego urzgdzenia.

Piekarnik emituje pare, gdy jest pracuje.

* To normalne, ze para ucieka podczas pracy. >>> Nie jest to oznakq niesprawnosci
urzgdzenia.

Podczas pieczenia pojawiajg sie krople wody.

+ Para powstajgca podczas gotowania moze sie skrapla¢ i tworzy¢ krople wody, gdy
uderzy w zimne powierzchnie produktu. >>> Nie jest to oznakg niesprawnosci
urzgdzenia.

Produkt emituje odgtosy metali podczas ogrzewania i chtodzenia.

+ Nagrzane czesci metalowe mogg sie rozszerzac¢ i powodowac hatas. >>> Nie jest to
oznakg niesprawnosci urzqdzenia.

Urzadzenie nie dziata

+ Bezpiecznik sieciowy jest uszkodzony. >>> Sprawdz bezpieczniki w skrzynce. W razie
potrzeby wymien je lub zamontuj ponownie.

+ Urzadzenie nie jest podigczone do (uziemionego) gniazda. >>> Sprawd? potqczenie
wtykowe.

* Przyciski/pokretta/klawisze na panelu sterowania nie dziatajg. >>> Jesli urzqdzenie
jest wyposazone w funkcje blokady przyciskéw, blokada moze by¢ wigczona. Nalezy

wytgczyc.

Oswietlenie piekarnika nie dziata.

+ Zaréwka jest uszkodzona. >>> Wymien zaréwke.
* Brak zasilania. >>> Sprawd?Z zasilanie. Sprawdz bezpieczniki w skrzynce. W razie
potrzeby wymien je lub zamontuj ponownie.

Kuchenka nie podgrzewa

* Nie mozna ustawi¢ funkgji pieczenia i/lub temperatury. >>> Ustaw piekarnik na
okreslong funkcje pieczenia i/lub temperature.

* Brak zasilania. >>> Sprawd? zasilanie. SprawdZ bezpieczniki w skrzynce. W razie
potrzeby wymien je lub zamontuj ponownie.
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Specyfikacje techniczne

Ogédlne specyfikacje

Wymiary zewnetrzne produktu

(wysokos$¢/szerokos¢/gtebokosc) >95 mm/534 mm/567 mm

Wymiary montazowe piekarnika

(wysokosé/szerokoé¢/grebokose) 590 lub 600 mm/560 mm/min. 550 mm

Napiecie / Czestotliwos¢ 220-240 V ~ 50/60 Hz

Typ i przekrdj kabla

. . . in. HO5VV-F , 2
zastosowany/odpowiedni do urzadzenia min. HOS G3x1,5mm

Catkowite zuzycie energii 2.3 kw

Rodzaj piekarnika Piekarnik do zabudowy
Klasa sprawnosci energetycznej A

Pojemnos¢ uzytkowa (litry) 74

Masa urzgdzenia (M) (waga netto) kg 25,5

Indeks efektywnosci energetycznej EEl na 953

wneke '

# Podstawy: Informacje na temat etykiety energetycznej piekarnikéw elektrycznych
podano zgodnie z normg EN 60350-1/IEC 60350-1. Wartosci te sg okreslane przy
standardowym obcigzeniu za pomoca funkcji ogrzewania dolnego lub
ogrzewania wspomaganego wentylatorem (jesli wystepuje).

Klasa efektywnosci energetycznej jest ustalana zgodnie z nastepujgcym
priorytetem w zaleznosci od tego, czy odpowiednie funkcje znajdujg w produkcie,
czy nie: 1-Ogrzewanie wentylatorem tryb ECO, 2-Ogrzewanie wentylatorem 3-
Wentylator wspomagany matym grillem, 4-G6rne i dolne ogrzewanie.

W celu poprawy jakosci produktu specyfikacje techniczne moga ulec zmianie
bez uprzedniego powiadomienia.

Rysunki w niniejszej instrukcji s schematyczne i moga nie pasowac doktadnie
do konkretnego produktu.

Wartosci podane na etykietach produktu lub w dotgczonej do nich dokumentacji
sg uzyskiwane w warunkach laboratoryjnych zgodnie z odpowiednimi normami.
W zaleznosci od warunkdéw operacyjnych i sSrodowiskowych produktu wartosci
te mogg sie réznic.

29/PL



Instrukcje dotyczgce Srodowiska

Przepisy dotyczace odpadéw
Zgodnos¢ z dyrektywa WEEE i
usuwanie odpadéw

i

Niniejszy wyréb jest zgodny z
dyrektywa Parlamentu
Europejskiego i Rady
(2012/19/WE). Wyréb ten
oznaczony jest symbolem
klasyfikacji zuzytych urzadzen
elektrycznych i
elektronicznych (WEEE).

Wyrdb ten wykonano z czesci i
materiatéw wysokiej jakosci, ktére moga
by¢ odzyskane i uzyte jako surowce
wtdrne. Po zakonczeniu uzytkowania nie
nalezy pozbywac sie go razem z innymi
odpadkami domowymi. Nalezy przekazaé
go do punktu zbiérki urzadzen
elektrycznych i elektronicznych na
surowce wtérne. Aby dowiedziec sie,
gdzie jest najblizszy taki punkt, prosimy
skonsultowac sie z wtadzami lokalnymi.
Odpowiednie postepowanie ze zuzytym
sprzetem zapobiega potencjalnym
konsekwencjom dla srodowiska
naturalnego i ludzkiego zdrowia.
Zgodnos¢ z dyrektywa RoHS:

Niniejszy wyrob jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady RoHS
(Ograniczenie uzycia substangji
niebezpiecznych) (2011/65/WE). Nie
zawiera szkodliwych i zakazanych
materiatéw, podanych w tej dyrektywie.

Pozbywanie sie materiatéw

opakowaniowych

+ Materiaty opakowaniowe sg
niebezpieczne dla dzieci. Nalezy
trzymac je w bezpiecznym miejscu,
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niedostepne dla dzieci. Opakowanie
tego wyrobu wyprodukowano z
surowcéw wtérnych. Nalezy
odpowiednio sie ich pozbywac i
sortowac je zgodnie z instrukcjami
gospodarki surowcami wtérnymi. Nie
nalezy ich wyrzucaé razem ze zwyktymi
odpadkami domowymi.

Zalecenia dotyczace

oszczedzania energii

Informacje na temat efektywnosci

energetycznej zgodnie z EU 66/2014

mozna znalez¢ na karcie produktu

dotaczonej do produktu. Ponizsze

wskazéwki pomogg uzywac produktu w

sposéb ekologiczny i energooszczedny:

* Rozmroz zamrozone jedzenie przed
gotowaniem.

+ W piekarniku uzywaj ciemnych lub
emaliowanych pojemnikéw, ktére
lepiej przenoszg ciepto.

* Wylacz piekarnik na 5-10 minut przed
koricem pieczenia, by wykorzystac
skumulowane ciepto. W ten sposéb
zaoszczedzisz do 20% energii.

+ Jeslijest to okreslone w przepisie lub
instrukgcji uzytkownika, zawsze
nagrzewaj piekarnik. Nie otwieraj zbyt
czesto drzwiczek piekarnika podczas
pieczenia.

+ Staraj sie piec wiecej niz jedno danie na
raz w piekarniku. Mozesz piec w tym
samym czasie, umieszczajac dwie
formy do pieczenia na drucianej potce.
Jesli pieczesz jedni danie po drugim,
0szczedzasz energie, poniewaz
piekarnik nie straci ciepta.
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NH$opmaLuums no TexHUuKe 6e3onacHOCT

* [JaHHbIN pa3gen coaepxuT
NHCTPYKLUMW MO TEXHUKE
6e30nacHOCTN, KOTopble
NOMOryT NPeAoTBPaTUTL
ntobble pUCKN NONYyYeHUs
TPaBM VAU MaTepuanbHOro
yuiepba.

* B cnyyae, ecm ycTpomncTeo
nepexoAnT K APYromy Ly
WAV UCMNOJIb3YeTCa U3
BTOpPbIX PYK, TO BMecTe C
YCTPOMCTBOM JO/IXKHbI
NOCTaBASATLCA PYKOBOACTBO
no 3KCnayaTaunu, STUKETKM
YCTPOWCTBa, Apyrve
COOTBETCTBYyHOLLME
AOKYMEHTbI 1 aKceccyapbl.

« Hawa komnaHus He byaeT
HEeCTV OTBETCTBEHHOCTU 3a
nobow yuiep6, KOTopbIl
MOXET BO3HUKHYTb B
pe3ynbTaTe HecobntoaeHns
AAHHBIX MHCTPYKLWIA.

* HecobnroaeHne gaHHbIX
WNHCTPYKLUMIA aHHYnnpyeT
No6YL0 rapaHTuo.

« A\ PaboTbl MO MOHTaXY U
PEMOHTY AO/IKHbI
BbIMOJIHATLCA
NpPOn3BOAUTENEM,
YNO/IHOMOYEHHbIM
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CepPBUCOM WU INLLOM,
YyKa3aHHbIM VIMMOPTEPOM.

« A\ Vicnonbzyiite
OpPUrMHabHbIe 3aM4acTu u
akceccyapsl.

« A\ He nbiTarvitech
PEMOHTUPOBATL UK
3aMeHATb Kakmne-nnbo
4YacTW YyCTPOMCTBA, ecnn 06
3TOM He Pa3bsCHEHO B
PYKOBOACTBE Mo
aKCnAyaTaumn.

« A\ He BbinonHanTe
TexHnyeckue
MoandMKaLunmM yCTPORCTBa.

Llenb ncnonb3oBaHuA

+ [lJaHHOe yCTPOoWCTBO
npegHasHa4veH ans
AOMaLLHero
ncnonb3oBaHuA. MNMpoaykT
He NpurogeH Ans
MCNONb30BaHWVA B
KOMMepYecKuX N NHbIX
uensx.

* He ncnonesymnrte
YCTPOMCTBO B Cajax, Ha
6afKOHaxX UKW B APYrmnx
MecTax Ha OTKPbITOM
BO3JyXxe. YCTPOWCTBO
npesHasHa4yeHo Ans
MCNONb30BaHVA B



AOMALLHNX YCNOBUAX U Ha
KyXHe Ans nepcoHana B
MarasunHax, opucax u
APYrux paboymx
noMeLLeHUsIX.
NPEAYNPEXXAEHWUE:
[laHHOe yCcTpOoMnCTBO
cnefyeTt NCNob30BaThb
TONBLKO A1 NPUrOTOBIEHNS
nuwn. NMpoAaykT He cneayeT
MCNONb30BaTb A8 TaknX
uenen, Kak oborpes
nomMeLLeHuns.

+ [lyxoBka MOXeT
MCNONb30BaTbCA ANA
pa3MopaxKnBaHus,
BbIMeKaHWs, XXapKu U
NPUroTOB/IEHNSA Ha rpune.
* [laHHOe yCTpOMNCTBO He
cnefyeTt NCNob30BaThb ANA
oborpesa, nojorpesa
Tapenok, ANs CyLUKn
noJBeLLeHHbIX NosoTeHeL|,
NN OAeXAbl.

A5e3onaCHOCTb peTtei,
yS3BUMBbIX S1l0Aei n
AOMALLUHUX )XUBOTHbIX

* laHHbIM YCTPOMNCTBOM
MOFYT NONb30BaTbCA AeTU B
BO3pacTe OT 8 neT u cTapLue,
a TakKXe nmua c
OrpaHNYeHHbIMY
bunsnuecknmu,

CEHCOPHbLIMW U
YMCTBEHHbIMU
CNOCOBHOCTAMU UNK
HeJ0CTaTKOM OMbITa U
3HaHWIA, NpY YCI0BUM
Hagfnexawlero Haj3opa 1
Nony4YeHUs UHCTPYKLUNI No
6e3onacHoMy
NCMONBb30BaHUIO
YyCTPOWCTBaA.
[leTn He JONXKHbI UrpaTh C
YyCTPOMCTBOM. [leTam
3anpeLleHo oumnLaTb n
06CNyXVBaTb YCTPOMCTBO,
3a UCKNOYEHVEM AeTeln noj
HaA30pPOM B3POC/bIX.
[laHHOe yCTPOMNCTBO He
npegHasHa4veH Ans
NONb30BaHUA NOAbMU C
OrpaHUYeHHbIMM
bunsnuecknmu,
CEHCOPHbLIMU U
YMCTBEHHbIMU
cnocobHocTAMMK (BKIOYAS
JeTeln), ecim OHU He
HaXOoAATCA NoA
HabnaeHneM NI He
Nony4aroT HEO6XO4NMBbIX
NHCTPYKLUIA.
He pa3peluainTe getam
nrpaTb C yCTPOWCTBOM.
dnekTponpmnobopsbl
npeAcTaBAAOT ONACHOCTb
Ana geten. letm v
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AOMaLLUHVE XXNBOTHbIE He
AOJDKHbI UTPaThb,
B36MpaTbCA UAU BXOAUTL B
YCTPOWCTBO.

He nomeLyanTte Ha
YCTPOWCTBO NMpeaMeThl,
KOTOpble MOryT AOCTaTb
AeTn.

NPEAYNPEXXAEHWE: Bo
BpeMsi 3KCryatauun,
AOCTYMHbIEe NMOBEPXHOCTU
YCTPOWCTBa ropsauue.
JdepxwunTe getein noganbLie
OT YCTPOWCTBA.

XpaHuTe ynakoBOYHble
MaTepuanbl B HeJOCTYNHOM
ANS geTen mecTe.
CyLiecTByeT puck
nonyyeHUs TpaBMm v
yayuwbsi.

Ecnn aBepb OTKpbITa, He
KNaauTe Ha Hee Taxenble
npeaMeTbl U He NO3BOJISANTe
AeTAM CagnTbCA Ha Hee. DTOo
MOXeT MpuBecTr K
OMPOKUAbIBAHUIO LyXOBKU
VI NOBPEXAEHNIO
ABEPHbIX NeTenb.

(Echn y Bawiero npoaykTa
ecTb BUNKa) B uenax
6e3onacHoOCTW JeTen
OTCOeANHUTE LWTEerncenbHYHo
BUKY N BbIKNKOUNTE
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YCTPOMCTBO Nnepes ero
yTunn3sauven.

AanekTpo6e3onaCHOCTb
* Moaknto4unTE YCTPOIMCTBO K

3a3eMJIeHHOW po3eTKe,
3aLUMLLLEHHON
npefoxpaHuTenem,
KOTOPbI COOTBETCTBYET
TOKY, YKa3aHHOMY Ha
3TUKeTKe. 3a3emMeHune
AO/IHKHO BbIMO/THATLCA
KBaNNGULNPOBAHHbLIM
3NeKTprkKom. He
NCMNONb3YyNTe YCTPOWCTBO
6e3 3a3eMNeHna B
COOTBETCTBUU C MECTHbIMU /
HaLUMOHaNbHbIMU
npasuiamMu.

LLITencensHas BUAKa nnm
3N1eKTpuyeckoe
coefiHeHVie yCTPOMCTBA
JAOJ/IKHbI HAXOANTbLCS B
Nlerko AOCTYrHOM MecTe
(rae Ha Hero He byzeTt
BO34eCTBOBAThL Naams
neun). Echm sTo
HEeBO3MOXHO, I0/IKEH BbITb
MeXaHW3M
(NpegoxpaHuTeNb,
BblK/1tOYaTEND,
BblK/ItOUaTe/lb U T. A.) Ha
3/1eKTPNYECcKOM YCTaHOBKe,
K KOTOPOW MOAK/IHOYEHO



YCTPOWCTBO, B
COOTBETCTBUU C
3/1eKTPUYECKMU
npasunamMu, u
OTCOeAUHSAOLLNIN BCe
nosroca oT ceTu.
YCTpPOMNCTBO Hesb34
NoAK/II0YaTb K pO3eTKe BO
BpeMsi YCTaHOBKW, PEMOHTa
1 TPAHCMOPTUPOBKW.
MNoaknounTe yCTPOMCTBO K
po3eTke, COOTBETCTBYHOLLEN
3HaYEHNAM Harnps>XeHUs n
4YacTOoTbl, yKa3aHHbIM Ha
3TUKeTKe.

(Echn y Bawiero npoaykTta
HeT WHypa NnuTaHus)
Ncnonb3yrite TONbKO
coeAnHUTeNbHbIN Kabenb,
yKa3saHHbIN B pa3gene
«TexHnyeckme
XapaKTepuCTUKIN».

He cpaBnvBavite WHyp
NUTaHNA NOA M 3a
yCTpOMCTBOM. He knaamnte
TSXKeNble NnpegMeThbl Ha
WHYp nuTaHwus. LWHyp
NMUTAHNA He A0/KeH 6bITb
COTHYT, pasfaBieH U
conpukacaTbcs € 1I06bIM
NCTOYHNKOM Tenna.

Bo Bpemsi paboThl AyXOBKM
ee 3a/lHAS NOBEPXHOCTb
TaKxKe HarpesaeTcs. LUHypbl

NMUTaHUS HE AO/IKHbI
KacaTbCs 3a4Heln
NOBEPXHOCTU, COeAVNHEHMS
Takmm 06pasom MoryT
noBpeauTbCS.
He cxumanTe
anekTpuyeckme kabenm B
ABepLie AyXOBKN N He
nponyckanTe nx no
ropsivynM nosepxHocTaMm. B
NPOTMBHOM C/lyyae, 3TO
MOXeT NPUBECTU K
KOPOTKOMY 3aMblKaHUO
ALYXOBKN 1 NMOXapy B
pe3ynbTaTte pacniasieHus
Kabens.
Ncnonb3yrite TONbKO
OpUrMHanNbHbIM Kabenb. He
NCNONb3yliTe obpe3aHHble
NN NOBPeXAeHHble
Kabenu n yanuHutenu.
Echv wHyp nutaHus
NoBpeXJAeH, B Liensx
npeAoTBpaLLeHNs
BO3HMKHOBEHWS ONACHOCTU
ero Heo6xoAMMO 3aMEeHUTb,
06paTUBLLNCL K dupmMe-
N3roTOBUTENIO YCTPOMCTBA,
CEPBUCHOMY areHTy Uam
MLy, YKa3aHHbIM
KOMMaHunen.
NPEAYNPEXXAEHWE:
UT0o6bI N36€exaTtb pucka
NopaxeHusi 3NeKTPUNYEeCcKNM
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TOKOM, nepej 3aMeHoMn

NaMMbl AyXOBKM ABG3OHaCHOCTb npwv

TPaHCNOPTMPOBKE
06sa3aTeNbHO OTCOeANHUTE pOTKJ'II-OL—IFI,/ITep CTDOHCTED OT
YCTPOWCTBO OT 31E€KTPOCETU. o yerp
OTKNOUNTE YCTPONCTBO CETVITIEPEA -

TPAHCNOPTUPOBKOIA.

nnbo oTcoeanHUTE
npegoxpaHuTens U3 6aoka
npefoxpaHuTenei.

(Echn y Bawiero npoaykTa

eCTb BWUKA)

* He nogkntoyainte
YCTPOMCTBO K po3eTke,
KoTopas pasbonTaHa,
BbICKOYMA U3 pasbema,
C/IOMaHa, 3arpsi3HeHa,
MacCASHUCTasA, NPy HaINYMK
pUCKa KOHTaKTa ¢ BOAOW (K
npuMepy, BoAa, KoTopas
MOXeT BblTekaTb 13
cyeTyumKa).

* Hnkorga He npukacanTecb
K BUAKE MOKPbIMU pyKamu!
Mpwn OTKAKOYEHUN, He
fepXuTe WHyp, Bceraa
AepXuTte BUNKY.

« Y6eauTech, YTO LUTENcenb
YCTPOMCTBA HAZEeXHO
NoAK/IFOYEH K po3eTke BO
n3bexaHve NCKpeHus.

* YCTPOWCTBO TAXENOe,
nepeBO3UTb ero ciegyeT
KaK MUHUMYM C ABYMS
NoAbMU.

* He ncnone3yrite asepb 1 /
WU PyuKy ANs
TPaHCNOPTMPOBKN U
nepemMeLleHVs YyCTPOMCTBA.

* He knagute Ha fyxoBKy
Apyrve npeameTbl U He
nepeHocuTe ee B
BEPTMKA/IbHOM MONOXEHUN.

* Ecnin Heobxoanmo
TPaHCMOpPTUPOBaTh
YCTPOWCTBO, 06epHUTE ero
YNakoBOYHbIM MaTepuranom
C Ny3bIPbKOBOW MJIEHKOW
WU NAOTHLIM KAPTOHOM U
BMIOTHYIO 3aKneunTe ero
neHTown. HagexxHo
3aKpenuTe NPoAyKT C
MOMOLLbIO IEHTbI, YTOObI
npeaoTBpaTUTh
noBpexaeHne CbeMHbIX
NN ABUKYLLIUXCS YacTel
YyCTPOWCTBaA.

* BusyanbHo ybegutecs, 4to
OTCYTCTBYIOT MOBpeXAeHNs,
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KOTOpble MOrAu
BO3HUKHYTb BO BPeMS
TPaAHCNOPTUPOBKM.

Mepbl 6e30nacHOCTHN

BO BpeMSl MOHTaXa

* Mepeps yctaHOBKOM
YCTPOMCTBa NpoBepbTe ero
Ha Hannume NoBpPeXAEHWUNA.
B cnyyae Hannumsa
noBpexaeHui, He
yCTaHaBAMBanTe
YCTPOWCTBO.

* He yctaHaBnvBamnTte
YyCTPOWCTBO B6A13N
WCTOYHVKOB Ternna
(pagmaTtopsbl, NeUn N T. 4.).

* [lepxunTe BCe
BEHTUNALMOHHbIE KaHabl
OTKPbITbIMU BOKPYT
YyCTPOWCTBA.

* Bo n3bexaHwne neperpesa
YCTPOWCTBO He cnegyet
yCTaHaBAMBATb 33

AeKopaTBHbIMU ABEPLUAMN.

ABG3OHaCHOCTb

MCNoNb30BaHUA

* Bcerga npoBepsuiTte
YCTPOWCTBO Ha TO, YTOObI
OHO 6bIN10 BbIK/IKOYEHO
nocse Kaxaoro
NCMOIb30BaHMS.

* EC/in Bbl He ncnonb3yeTe

YCTPOWCTBO B TeueHue
ANVTENBbHOrO BpeMeHN,
OTK/IHOUUTE ero NMbo
oTcoeanHUTe
npegoxpaHuTens U3 61oka
npefoxpaHuTenei.
He ncnonb3ynite
YCTPOWCTBO, €C/IV OHO
HencrnpaBHO NN60
nospexzeHo. B npoTneHOM
c/yyae, otcoeAnHUTe
anekTpuyeckme / razoBble
coefiHeHsA YCTPOMCTBA U
No3BOHUTE B
aBTOPU30BaHHbIN CEpPBUC.
He ncnonb3ynite
YCTPOWCTBO CO CHATBIM N
pPasbUTbIM CTEK/IOM
nepeaHew asepu.
He 3abuparitecb Ha
YCTPOMCTBO A5 TOrO,
YTOb6bI AOCTNYb Yero-Nnbo
NN NO KaKkomn-nnbo Apyrom
npuynHe.
He vcnonb3yvite
YCTPOWCTBO B CUTyaLUsX, B
KOTOpPbIX Balle CO3HaHue
MOMYTHEHO, TaKMX Kak
ynotpebneHmne HapkOTUKOB
”n / nnn ankorons.
NlerkoBocnnameHstowmecs
npeaMeThl, XpaHsaLLmecs B
30He NPUroToBAEHNS,
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MOryYT 3aropeTbcs. Hukoraa
He XxpaHuTe
NlerkosocCrniaMeHsoLLecs
npeAaMeThbl B 30He
NPUroTOBNEHUA.

* Pyuka fyxoBKu He saBnisieTcs
nonoteHuecywntenem. lNpun
NCMOJIb30BaHUN
YCTPOWCTBA He BeluanTe
nonoTeHua, nepyaTtku nmbo
aHNOTVYHble NpeaMeTbl U3
AAHHOrO TeKCTUAA.

* LLlapHupbl ABepLbl
YCTPOWCTBa NepemMeLLatoTcs
1 3aTArMBaKOTCA NpU
OTKPbLITUU U 3aKPbITUN
ABepubl. OTKpbIBas /
3aKpbiBas ABepb, He
AepXuTech 3a neTau.

MpeaynpeXxaeHus o

TeMnepaTtype

* MPEAYNPEXAEHUE: Bo
Bpems paboTbl yCTPOKCTBA
OTKpPbITble YacTy ropayuve.
He npuvkacamTech K
YCTPOWCTBY U1
HarpesaTe/ibHbIM
snemMmeHTaMm. letn B
BO3pacTe A0 8 neT He
AOJDKHBI MPUBANXaTLCA K
YyCTPOWCTBY 6€3 KOHTPONS
B3pPOC/IbIX.
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* He pa3mewuanTte
nerkoBocnaameHsoLwmecs /
B3pbIBOOMacHble
MaTtepuanbl pagoMm C
YCTPOMCTBOM, TaK Kak Kpas
BO BpeMs paboTbl ropsume.

* [lockoNbKy nap MoxeT
BbIXOANTb, AepPXUTeCb
nojanblue, KOraa
OTKpbIBaeTe ABepLy
AyXOBKW. [Nap moxeT
o6>xeub pyKy, MU0 1 / nan
rnasa.

* YCTPOMCTBO MOXeT bbITb
ropsiyvM BO BpeMms
ncnonb3oBaHUA. He
TporamTe ropsiuvie oTceku,
BHYTPEHHMe 4acTn AyXOBKW,
HarpesaTe/ibHble 3/IeMEeHTbI
nT.n.

* [1lpy nomeLLeHnn
NPOAYKTOB NUTaHWUSA B
rOPSAYYHO AyXOBKY U
n3BneYeHnu, Bceraa
HajeBaliTe TepMOCTOMKME
nep4yaTku Ans AyXOBKW.

AMcnonwaaHme

akceccyapos

* BaxxHO, UTO6LI peLleTyaThbIl
rpyab 1 NOTOK 6biNK
NpPaBWIbHO pa3MeLLeHbl Ha
nonkax. NMoapobHyo
NHPOpMaLMIO CMOTpUTE B



pasgene «/cnonb3oBaHue
aKceccyapoB».

* Mpw 3aKpbITUN ABEpPLLbI
YCTPOWCTBa akceccyapbl
MOTYT NOBPeAUTb CTEK/O
ABepubl. Bcerga gsurarite
akceccyapbl K KOHLY 30HbI
NPUroTOBNEHUS.

A5e3onaCHOCTb BO

BpeMsi NpUroToBneHus

* ByabTe OCTOPOXHbI NpY
JlobaBneHnn ankorons K
eze. AIKOro/ib ncnapsietcs
NpW BbICOKUX
TemMrnepaTtypax 1 MoXeT
3aropeTbCcsa Npwu
BO34eViCTBNN C FOPSAUMMU
NOBEPXHOCTAMU, NMPUBeAA K
noxapy.

* MMneBble 0TXoAbl, Macsio n
T. 4. B 30He NPUroToBieHNA
MOTYT 3aropeTtbcq. [Nepes
NPUroToBAEHVEM YAanuTe
KPYMHYHO rpsisb.

* ONacHOCTb NULLLEBOIO
oTpaBneHusa: He xpaHuTe
nuLy B AyxoBke 6osiee yaca
£l0 1 Nocne MpUroToB/IEHUS.
B npoTrBHOM cnyyae 310
MOXET BbI3BaTb MuLLEeBOe
oTpaBneHwve u apyrve
Heayru.

He pa3sorpeBaiiTe 3aKkpbiThle
KOHCepBHbIe N CTeKNAHHbIEe
6aHKW. [oBbILLEeHHOEe
AaBNeHne MoXeT NpuBecTr
K B3pbIBY 6BaHKN.
NomecTuTe
XNPOHENPOHMLIaeMYHO
bymary B nocyay Uam Ha
akceccyap AyXOBKW (10TOK,
peLleTyaTblii rpuab U T. 4.)
BMecTe C NpoAyKTamu 1
nomMecTuTe B pasorpeTyro
AYXOBKY. YaanuTe nuHue
KYCKW
XNPOHENPOHMLIaeMOoM
bymaru, BucsLLer Ha
akceccyape nam
KOHTeliHepe, YTobbI
n3bexarb pmucka
NPUKOCHOBEHMSA K
HarpeBaTe/ibHbIM
3nemMeHTaM AyXOBKW.
Hukorga He ncnonesymrte
XNPOHENPOHMLIaeMYyHo
bymary npu Temneparype
neyn Bbllle MaKCVMasIbHOM
TemnepaTypbl
MNCNONb30BaHWS, YKa3aHHO
Ha XVPOHenpOoHMLIaeMOo
bymare, KOTOpPYHO Bbl
ncnonb3yete. Hukorga He
KNafnTe XXMPOCTOWKYH
bymary Ha ocCHOBaHue
LYXOBKMW.
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* He cTaBbTe N10TKW, Tapenkun
WA antoMUHNEBYO GONbry
NPSAMO Ha AHO AYyXOBKW.
HakonneHHOe Tenao MoxeT
NnoBpeAnTb OCHOBaHVe
LYXOBKW.

* 3aKpouTe ABepLy AyXOBKU
BO Bpems rpuns. lopsune
NOBEPXHOCTU MOTYT
Bbl3BaTb OXOru!

* Mnwa, He NpuroaHasa ans
rpvns, HeceT ONacHoOCTb
BO3HVKHOBEHMNSA Noxapa.
foTOBbTE Ha rpuie TobKO
esa, NoAXOAsLLYO ANS
WHTEHCVBHOIO OrHSA Ha
rpune. Kpome Toro, He
pasmeLlarite egy C/INLLKOM
JlaneKko B 3aJlHen yacTtum
rpuns. 3To camasi ropsayas
30Ha, N XMpPHasa nuuwa
MOXeT 3aropeTbCs.

A5e30naCHOCTb npu
BbINOJIHEHNW
TexHu4yeckoro
06cny>kmBaHUA U YNCTKUN
* [MogoxanTte, noka
YCTPOWMCTBO OCTbIHET A0
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Haydana ouncTku. Fopaume
NOBEPXHOCTU MOTyYT
BbI3BaTb OXOru!

He moriTe yCcTpouncTBO
nyTem pacriblieHUst N
HaMBaHNA Ha Hero BoAbl!
CyLiecTByeT OnacHoOCTb
NOPaXKeHUs 3N1eKTpUYecKnm
TOoKOM!

He uncture ycTponicTBo
NapooYnNCTUTENAMU, TaK
KaK 3TO MOXeT NpuBecTU K
NOpPaXKeHuo
3/1eKTPNYECKNM TOKOM.

He ncnonb3ynTe xecTtkme
abpasvBHble YncTaLe
CpeACTBa, MeTa/inyeckme
CKpebKu, NPOBOIOYHYHO
MOYanky uam
oTbenuBatoLLe cpeacTBa
ANS OUNCTKU CTeKNa
nepeaHew ABepu AyxXoBKu /
(nnun, ecnn MeeTca) cTekna
BepxXHew ABepu AyXOBKW.
Bce 311 maTepmanbsl MoryT
NpMBeCTU K LapanvHam un
NONOMKe CTEeKNAHHbIX
NoBepPXHOCTEW.



OnucaHue npoaykTa

1 TMaHenb ynpasneHus 6 HwxHWI HarpeBaTesnb (HUXHSSA
2 Jlamna CTanbHas NaacTnHa)

3 ToNKY ANA rOTOBKMW 7 TlonoxeHue NOJKN

4 [eepua 8 BepxHUIA HarpeBaTesb

5 Pyuka 9 BeHTUIALVOHHbIE OTBEPCTUSA

<T <z
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MpuHUWNbI Pa6oTbl N UCNO/Ib30BaHME NaHeN yrpaB/ieHUs

yCTpoMcTBa
B faHHOM pa3gene Bbl MOXeTe HaliTy 0630p 1 OCHOBHbIe 06/1aCTV MPYIMEHEHNS
naHenu ynpaesneHns ycTporicTea. MoryT 6bITb pa3ninyms B M306paxeHusax 1
HEKOTOPbIX PYHKLMAX B 3aBUCMMOCTM OT TUMA YCTPOIACTBA.
YnpaBneHue AyxoBKOW

T
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1 Pyuka Bblbopa dpyHKLMUM KHonka perynimpoBKu Temnepartypbl
2 KHorka perynmpoBKy TeMnepaTypbl Bbl MOXeTe BblIbpaTb TemnepaTypy, Npu
3 Jlamna TepmocTaTa KOTOpOVl XOTUTe roToBNTb, C MOMOLLIbHO

pyYKn yripaBaeHus TeMnepaTypori.
MoBepHUTE NO YacoBOW CTpenke 13
3aKpbITOro (BepxHero) nonoXxeHms ans
TOro, YTO6bI BbIOPATL.

Ecnum ectb pyuka (1), ynpasastoLas (ne)
BaLLVM YCTPOMCTBOM, 3TW PYYKU MOTYT
6bITb Bpe3aHbl B MaHe b, KOTOopble
BbIXOASAT NPY HaXaTW Ha HEKOTOPbIX
MoAensax. YTobbl BbINOAHUTE HAaCTPOMKMN MHankaTop TeMnepaTypbl

C MOMOLLBIO 3TUX py4ek, CHavana Bbl MOXeTe y3HaTL TeMnepaTypy BHYTPU
HaXXMUTE Ha COOTBETCTBYHOLLYIO PYUKY U AYXOBKM NO NHAMKATOPY TEMMEPATypPbI.
noTsaHWTe ee. [ocsie BbINONHEHS WHavkaTop TemnepaTypbl PacrosioXeH
perympoBKM CHOBa HaXMUTE U Ha NaHenwn ynpasneHus. iHaAnkaTop
3aMeHuTe pyuKy. TemnepaTypbl BK/KOYaeTCs Npu 3anycke

NpoAyKTa 1 BbIK/HOYAETCA Npu
LOCTUDKEHUM 3alaHHOV TeMrnepaTypbl.
Koraa Temnepatypa BHyTPU LyXOBKU
naszaeT HUXe YCTaHOB/IEHHOM
TemnepaTypbl, UHAVMKATOP CHOBA
BK/IIOYaEeTCH.

Pyuka Bbl60Opa pyHKLUUN

Bbl MOXeTe BblIbpaTh GyHKLMNN
ynpaBneHuns JyxXoBKOW C MOMOLLbHO
py4Kin Bbl6opa GyHKLMIA. NoBepHUTE
B/1€BO / BNPAaBO W13 3aKPbITOro (BEPXHEro)
NONOXEHWUS ANSA TOro, YTobbI BbIOPATH.
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I1ep Baf 3KCnJiyatauumsa

Mepes TeMm, Kak NPUCTYNUTb K
NCMO/Ib30BaHMIO BaLLero npoAayKTa,
pekoMeHAyeTCs cenaTb cegytoLee B
nocieAyroLLnX pasgenax.

MepBasa ouncTka

1. Y6epuTe BCe yNakoBOYHbIe
MaTepuansl.

2.V13BnekunTe BCe akceccyapbl U3
OYXOBKW, BXOASLLEN B KOMMIEKT
NnocTaBKM.

3.BkatoumnTe yCTponcTBo Ha 30 MUHYT, a
3aTeM BblkAOUMTE. Taknm 06pa3om,
OCTaTKW 1 CNOU, KOTOPble MOrAu
0CTaTbCA B Meyn BO Bpems
NPON3BOACTBA, CrOPAT U
YTUAN3NPYIOTCS.

4.Mpw paboTe c NpoAyKTOM BblbepuTe
CaMyHo BbICOKYHO TemnepaTypy U
pabouyto GbyHKLMIO, C KOTOPOW
paboTaroT BCe HarpeBaTenu B BaLLeM
ycTponcTee. CM. «PyHKLNN
ynpaBneHus fyxoBKkori». O TOM, Kak
yNpaBnsATb AyXOBKOW Bbl MOXeTe
y3HaTb B C/leAytoLLiem pasgene.

5.MMogoxanTe, noka AyxoBKa OCTbIHET.

6.MpoTpnTe NOBEPXHOCTU AYXOBKMN
BJIQXHOW TKaHbIO NN Ty6KOIA, 3aTeM
BbITPUTE HACYyXO.

Mepen ncnonb3oBaHMeM aKkceccyapoB:

OunctnTe akceccyapbl, U3BeYeHHble 13

LYXOBKW, BOAOV N MSITKOW ry6KOWA.

NMPNMEYAHUE

NMPNMEYAHUE

HekoTopsle
MOlOLLIMe Cpe/CcTBa
W yncTame
mMaTtepuasnbl MOTyT
nospeauTb
NnoBepxHOCTb. He
ncnonb3yrite Ans
UNCTKM
arpeccMBHble
MOlOLLIMe CPeACTBa,
yucTame
MOpPOLLKW/KpPeMbl, a
Tak>Xe ocTpble
npeameTsl.

Mpwn nepsom
BK/IFOYEHUN B
TeyeHne
HEeCKOJIbKMX 4YacoB
BO3MOXHO
BblJeneHve apiMa v
3arnaxa. 370 BMnoJjiHe
HOPMaJsbHo.
Y6eauntech, UTo
KYXHS1 XOpOLLIO
npoBeTpuBaeTcs,
YTO6HI YAANNTL
AbIM 1 3anax. He
BAbIXanNTe
BblgensoLypecs
AbIM 1 3anaxu.
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MpaBuna akcnayaTauum AyXoBKMU

O6uwaa nHpopmaumsa no
MCNO/Ib30BaHNIO AYXOBKM

BeHTUnaTOp oxnaxkaeHus (Moxxet He
6bITb B BallleM YCTPOWCTBe.)

Balue ycTpoicTBO MeeT BEHTUAATOP
oxnaxzaeHus. BeHTUNATOP oxnaxgeHns
BK/IIOYaEeTCA aBToMaTUYecku npu
HEob6X0AMMOCTU U OXNaXAaeT Kak
nepeaHIo YacTb YCTPOMCTBA, TakK U
Mebenib. OH aBTOMaTUYeCcKn
BbIK/TIOYAETCHA N0 OKOHYaHWUM NpoLecca
oxnaxgeHus. fopaunii Bo3gyx BbIXOAUT
yepes ABepuy AyXoBKU. Huyem He
3aKpblBaliTe BEHTUNSLMOHHbIE
oTBepcTus. B npoTuBHOM ciiyyae
JyXOBKa MOXeT neperpeTbcs.
OxnaxaaroLmii BEHTUAATOP
npogoskaeT paboTaTe BO Bpemsi paboThl
JLYXOBKU MU NOC/ie ee BblKIHYeHUs
(npumepHo 20-30 MUHYT). B ciyyae, ecin
Bbl FOTOBUTE, 33/aB TaiMep AyXOBKU, B
KOHLIe BpeMeHV NpuroTos/ieHuns
OXNAXAAOLNY BEHTUNATOP OTKAHOUNTCH
co Bcemu GyHKLUSAMU. Bpemst paboThbl
OXNaXAatoLLEero BEHTUIATOPA He MoXeT
6bITb ONpeseneHo NoAbL30BaTeNeMm.
BeHTUATOP BKAOYAETCA U
BbIK/HOYAETCHA B aBTOMaTUYECKOM
pexwume. 3TO He ABNsAeTCA
HencnpaBHOCTBLIO.

OcBeLllleHUEe yXOBKM

Koraa syxoBka HauMHaeT roToBuUTb,
BK/IIOYaeTCsA NaMna AyxoBKkun. B
HEKOTOPbIX MOAENsAX Namna paboTaeT BO
BpeMs NPUroToBaeHUS, B TO BPEMS Kak B
APYrX MOZiensx OHa BblK1OYaeTCs
yepes onpegeneHHoe BpemMsi.
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Pa6oTa 6510Ka ynpasneHus
AYXOBKOW

BkitoueHUe AyXoBKU

Koraa Bbl BbibrpaeTe pabouyto GpyHKLMIO,
KOTOPYHO XOTUTE MPUrOTOBUTbL C
NMOMOLLIbIO PYyYKU BbIbOpa GyHKLNN, U
yCTaHaB/MBaeTe ONnpeAeeHHYHo
TemnepaTypy C MOMOLLBI PYYKN
TemnepaTypsbl, AyXOBKa HauMHaeT
paboTtaTb.

BbIKN1IOUUTL AYXOBKY

Bbl MOXeTe BbIK/IOUNTL AYXOBOM LWKad,
NoBepPHYB Py4Ky Bblibopa GYyHKLN 1
pyuyKy TemrepaTypbl B MOJIOXeHMEe
BbIK/THOUEHNSA (BBEPX).

Bbi6op TemnepaTypbl U GyHKLUN
[YXOBKM

Bbl MOXETe roToBUTb, OCYLLLECTBASAS
py4HoOe yrnpasieHue (nog Balumm
KOHTpoOneM), Bbibrpas TemnepaTypy 1
paboune GyHKLUNN, XapaKTepHble Ans
BaLLe N,

Mpumep:
P ‘C

1. Bolbepute pabouyto GyHKLMIO ANns
rOTOBKM C MOMOLLIO PyYKM BbI6Opa
byHKUMN.

2.YcTaHoBUTe TemmnepaTtypy
NPUroTOBMEHVS C MOMOLLbHO
perynsTopa TemMnepaTypbl.

» Balla fyxoBka cpa3y HauHeT paboTaTb

npw BblI6paHHOM GyHKLN U

TemnepaType, 1aMnoyka TemnepaTtypsbl



3aropuTcs. Koraa temnepaTypa BHyTpU NPUroTOB/IEHMVE NULLY N OCTaHABNNBATb

LYXOBKU AOCTUIHET YCTaHOB/IEHHOMN ero. [1o OKOHYaHUW MPUroToBIEHUS
TemMnepaTypbl, 1amna TemnepaTtypsbl BbIK/TIOUNTE AYXOBKY, MOBEPHYB PYyUKy
BbIK/IOUNTCA. [lyXOBKa He BbIK/IH0OYaeTCcs Bbl6bOpa GYHKLNM 1 perynsaTop
aBToMaTnyecky nocse Havana TemMnepaTypbl B NOJIOXeHne
MpUroToBneHus. Bel f0/IKHBI caMin BbIK/TIOUEHNSA (BBEPX).

KOHTPO/IMPOBaTh NpoLecc

¢y|-||<u,|/|0|-|anb|-|b|e BO3MO>XXHOCTU AYXOBKU

Ha Tabnuue ¢yHKLMI yKa3aHbl GYHKLIMOHAbHbIE BO3MOXHOCTU, KOTOPbIE Bbl
MOXeTe NCMOJIb30BaTh B CBOEN AyXOBKe, a TakXe Moka3aHbl MaKCUManbHbIN 1
MUHVMaNbHBIV MOPOr TemnepaTypbl, KOTOPbIVi MOXHO YCTaHOBUTb ANS
COOTBETCTBYHLLMX GYHKLMIA. NOPAAOK PEXMMOB paboTbl, MOKa3aHHbIN 34eCb, MOXeT
BapbMPOBaThb OT MOPsAKA PacronoXeHs YCTPOMCTBa.

Cumeon OnucaHve TemnepaTypHbIV
- - OnucaHue U Ncnonb3oBaHne
dyHKLUMA PyHKUMIA AnanasoH (°C)
Mula HarpeBaeTCs CBepPXY U CHU3Y

oZiHoBpeMeHHo. [oaxoanT ansa

— BepxHuin n
o * BbIMeUKM 1 TyLLIEHOro Msica B
HDKHWIA
— dopmax, AN KEKCOB 1N MUPOXKHbIX.
HarpeB
Bo Bpems NpnroToBaeHNN NULLN
MCNONb3YyeTCs TONbKO OAUH JIOTOK.
—0 MoaxoAnT ANs NPOAYKTOB, KOTOPbIe
HY>XHO MOAPYMSAHUTL CBEPXY.
I I'I)(/) X0 VITAVI?)I/'I O4YyKTOB KFZ)T):) ble
— HuXHWIA * X0 poay ' P
= Harpes HY>XHO MOJKapUTb B OCHOBaHUM.
ETA 3Ty GyHKLMIO TakxKe cnegyeT
— MCMoJib30BaTh A5 NErKOW OUMNCTKIN
napom.
o PaboTaeT ManeHbKUI rpuib Ha
w Hn3skunin * P
- NoTOJIKe AYXOBKM. MoAXoANT Ans
P rpunst B HE6ObLLNX KONINYECTBAX.
PaboTaeT 60/bLUOV rpUb Ha
ww MonHbI N noToNKe AyxoBku. MoAXoAnT Ans
rpuib NPUroTOB/IEHWA Ha rpune B

60NbLUNX KONYECTBAX.

* Balue yCTPOICTBO paboTaeT B
TeMMepaTypHOM AManasoHe, yKazaHHOM
Ha perynsiTope TeMnepaTypbl.
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Wcnonb3oBaHMe akceccyapoB ycTpoii

Monkwu ans rotoBKn

B 30He NpuUroToBneHus ectb 5 ypoBHeli
MONIOXeHWS NOJIoK. Bbl Takke MoxeTe
yBUAETb NOPSAAOK NOJIOK B Lippax Ha
nepegHen paMme LyxoBKWU.

Q

PasmellieHMe pelieTyaToro rpmas Ha
noJsikax A/ roToBKu

Mpwu pasmeLLeHnn Ha rnoJsike
peLueTyaTbIi rpu/b UMEeT O4HO
HanpasneHwve. Npn pasmeLLeHnn
peLueTyaToro rpuaa Ha Hy>XHO nonke
OTKPbITasA YacCTb JO/IKHA 6bITb CNepeau.
Mpwn pa3mMeLLeHnK peLleTyaToro rpuna
Ha HY>XHOU NoJiKe OTKPbITas YacTb
AONXHa 6b|T|3 cnepean.
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PasmellieHMe NOTKa Ha NoJIKax ANs
roToBKMN

TaKxe BaXKHO NpaBW/bHO pa3meLlaTb
NIOTKN Ha 60KOBbIX Monkax. Mpw
pasMeLLeHUN Ha Noske N0TOK NMeeT
O/HO HanpasneHwue. MNpu pasmeLleHUn
JIOTKa Ha HY>KHOW MoJike ero CTOpoHa,
npegHasHa4veHHaa ANnda yaep>xxaHus,
[AOMKHA bbITb Cnepean.

46/RU

CTBa

DYHKLMA cTONopa peLueT4yaToro rpuas
CyuwiectByeT GyHKLMA cTONOpPa,
npeAoTBpaLLaoLLas OnpoknjbiBaHne
peLueTyaTOro rpuas C peLueTyaTon NosKu.
C nomMoLLbto 3TON GYHKLMMN Bbl MOXeETe
NerKko 1 6e30nacHo BbIHYTL CBOIO eJy.
CHuMas pellueTyaThbIli FPUIb, Bbl MOXeTe
MOTSAHYTb ero Brepe/ noka He AOCTUrHeT
cTonopa. Bbl 40MKHbI NPOTaLLNTL Haj,
CTOMOPOM, YTOObI MOMHOCTbLIO YAaINTb ero.
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BIoOKMpOBKa OT AocTyna AeTeid

MnnTa nMeeT 6J1OKNPOBKY OT feTeli Ha
ABepLe AyxoBoro wwkada. YTobbl OTKPbITb
ABepLy AyxoBoro Lkada, cnerka noTaHuTe
NN1acTMaccoBy0 KHOMKY BBEPX U MOTAHUTE
3a pyuKy Asepubl. [py 3aKpbITUN ABEpPLibI
6/10KMPOBKa OT AeTeil aBTOMaTNyecKn
3allenKkHeTcs.




06wan nHpopmaLMs No NPUTroTOBIEHUIO

B saHHOM pasgene faHbl COBETbI MO
NPUrOTOBMEHNIO MULLN.

MOMMMO 3TOr0, Bbl TAKXe MOXeTe HalTu

HeKoTopble U3 NPOAYKTOB,

NPOTECTUPOBAHHbLIX MPOU3BOANTENEM, U
Hanbonee NOAXoAsLLMe MapaMeTpbl ANs

3TUX NPOAYKTOB. TakXe yKa3zaHsbl

COOTBETCTBYHOLLME HACTPOLKMN AYXOBKU U

akceccyapbl 4191 3TUX MNPOAYKTOB.
O6Lwue npepynpexaeHus
KacaTe/lbHO FrOTOBKWU B

AyXxoBKe

* [puV OTKPbLITUN ABEepLibl AYXOBKU BO
BpemMa nnm nocne npmuroToBseHUA
MOXET MOoABUTBLCA ropsayunii nap. Map
MOXET 06Xeub pyKy, L0 1 / nan
rnasa. OTKpbIBas ABepLYy LyXOBKW,
CTapanTech AepXaTbCa nojganbLue.

* NIHTeHCMBHbIN nap, 0bpasyroLmiica Bo

BpemMa NpUroToBaeHA, MOXeET
06pa3oBbIBaTb KOHAEHCMPOBAHHbIE
Kanawn BoAbl BHYTPU N CHapPy>XXn neyu,
d Tak>XXe Ha BEPXHUX YacTaAX Me6enu
13-3a pasHULbl TemrepaTyp. 310

HopMasnbHoe 1 pM3MYecKoe SBNEHME.

* 3HayeHWs TemnepaTypbl N BpeMeH
NPUroToBAEHUS, YKa3aHHble 415
NPOAYKTOB, MOTYT BapbMPOBaTLCH B
3aBUCMMOCTW OT peLenTa 1
KonnyecTtsa efpl. [0 3ToM NpuUnHe
3TW 3HaYeHus NpmBeeHsbl B
AvanasoHax.

* lNepep npoueccomMm rotToBkKn, BCcerga
n3B/eKarTe HeMCcnoabL3yemble
aKkceccyapbl U3 fyXOBKW.
MprHaanexHoCTn, ocTaroLLmecs B
JyXOBKe, CMOoCobHbI MoMeLlaTb
NPUroTOBAEHUIO BaLLMX 6at0A npu
NpPaBUAbHbIX 3HAaUEHUSAX.

« NS NpoAyKTOB, KOTOPbIe Bbl byaeTe
roTOBUTL MO CBOEMY COBCTBEHHOMY

peuenTy, Bbl MOXETe CCbl1aTbCs Ha
aHanornyHble NPoAyKTbl, yKa3aHHble B
TabnvLax NPUroToBAEeHUS.
Ncnonb3oBaHWe nprnaraembix
aKceccyapoB NMOMOXET yNyuLlInTb
Ky/IMHapHble XapakTepucTuku. Beeraa
cobntogaritTe NpeaynpexaeHns v
MHPOpPMaLMIO, NpeAoCTaBNeHHYO
Npov3BOANTENEM A1 BHELLHE
nocyZpl, KOTOPYHO Bbl byaeTe
ncrnonb3oBaThb.

PaspexbTe XMPOHenpoHuLaemyo
bymary, KOTopyto Bbl bysete
1CMo/ib30BaTb BO BPEMS FOTOBKM, A0
pa3mMepoB, NOAXOAALLMX ANS
KOHTeliHepa, B KOTOPOM Bbl bygeTe
rotoBuTb. XXMPOHenpoHvLLaemMas
bymara, KoTopas nepeTekaeT 13
KOHTeliHepa, MOXeT NPUBOANTL K
0XOram 1 BAUSITb Ha Ka4yecTBO Ballel
KynnHapwuu. Mone3yriTecs
XNPOHEeNnpoHuLaemor bymaron,
KOTOPYHO Bbl ByeTe 1CM0/1b30BaThb B
yKa3aHHOM TeMrnepaTypHOM
AvanasoHe.

* [Insi XOpOLLMX KYNINHAPHbIX

XapaKTepUCTMK NOMOXMTE ey Ha
pekoMeHAyeMYH HY>XXHYH Nosky. He
MeHsI/iTe MONOXeHe NOJKN BO BpPeMms
NPUroTOBAEHUS.

Bbineuka v 6n10a B f;lyxXoBKe
O6uwasn uHpopmaumsa
* Mbl pekoMeHayeM 1CMnoib3oBaTb

aKceccyapbl YCTPOMCTBA AJ/151 XOPOLLEero
NpUroToBAeHVs N, Ecan Bbl
cobupaeTecb NCMONL30BaTb
BHELLIHIOK Mocyay, npeanoyntante
TEMHYI0, He MPUINAOLLYIO U
TEPMOCTOIKYHO NoCyay.

Ecnu pekomeHayeTcs
npegsapuTenbHbIA Harpes B Tabavue
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NPUroToBNeHWs, He 3abyapTe
NOCTaBUTb NPOAYKTbI B AYXOBKY Nnocsie
npeABapuUTEeIbHOrO HarpeBsa.

+ Ecnum Bbl cobrpaeTech roToBUTL C
MCNONb30BaHNEM PELLEeTUYaTOro rpuns,
nocTaBbTe NMPOAYKThI B LLEHTP rpus, a
He BO3/1e 3a/JHell CTEHKN.

+ Bce maTtepuansl, UCNosib3yemblie nNpu
MN3roTOBMIEHUMN TeCTa, AO/KHbI BbITh
CBEXMMU 1 KOMHATHOW TemrnepaTypsbl.

+ CTaTyc NpuUroToB/iIeHs MPOAYKTOB
MOXeT BapbMpPOBaTLCS B 3aBUCVMOCTU
OT KONIYeCTBa NULLM 1 pa3mepa
nocyasbl.

« MeTannnuyeckue, kepaMmmyeckme u
CTeKNsAHHbIe GOPMbI YBENUNYMBAOT
BpeMs MPUroTOBNEHUS, @ HUXXHSSA
NOBEPXHOCTb KOHANTEPCKUX N3AENNI
He NoApyMsIHMBAETCS paBHOMEPHO.

+ Ecnuv Bo BpeMsi rOTOBKM UCMO/b30BaTh
KYJIMHapPHYH Bymary, HUXXHSSA
NOBEPXHOCTb MPOAYKTOB MOXET
noaxxaputbcs. B aTtom ciiydae Bam
MOXeT NoTpeboBaTLCA yBeNNUNTL
BpeMs MPUroTOBAEHNS NPYMEPHO Ha
10 MUHYT.

* 3HauyeHus, yKasaHHble B Tabamuax
NPUroToBEHNUS, ONpejeseHbl B
pesynbTaTe UCMNbITaHUA, NPOBeAEeHHbIX
B Hallnx labopaTtopusix. NMoaxoasaiime
ANS BaC 3HaYEHNsA MOTYT OT/INYATLCS
OT 3TUX 3HAYEHUIA.

+ MMonoxuTte eay Ha NOAXOAALLYHO MOJKY,
peKoMeHZOBaHHY0 B Tabnuue 4ns
npuroToBieHna Nuwy. CunTtarmTe
HKHHIOHO MOJIKY AYXOBKM B KayecTBe
nonku 1.

* [oTOBbTE MPOAYKTHI,
peKoMeHOBaHHble Ha paboyem cTone,
Ha O4HOM NPOTUBHE.

48/RU

CoBeTbl N0 BbiNeyKe TOPTOB (MMPOroB.)
+ Ecav nmpor (TOpT) CAKLLKOM CyXOiA,

yBennybTe Temnepatypy Ha 10 ° Cwu
cokpaTuTe Bpems BblMekaHus.

Ecnv nupor (TopT) BAaXHbIi,
NCNosb3yliTe He60bLLIOE KONNYECTBO
XUAKOCTU UNN YMeHbLUNTE
TemnepaTypy Ha 10 ° C.

Ecnuv Bepx TopTa (Mnpora) cropern,
MONOXUTE ero Ha HUXXHIOK MOJIKY,
NOHM3bTe TeMnepaTypy U yBenndsTe
BpeMs BbINEYKu.

Ecnm oH xopoLLo BbiNeyveH U3HyTpu,
HO CHapY>XW NUMNKUKA, NCNONb3ynTe
MeHbLLee KONMYeCTBO XUAKOCTY,
CHM3bTe TeMnepaTtypy 1 ysenmnysTe
BpeMs NPUroToBaeHUS.

CoBeTbl N0 MPUTOTOB/IEHUIO BbINEYKMN
+ ECnn TeCTo CIMLLKOM cyxoe, yBenuubTe

TemnepaTypy Ha 10 ° C n cokpaTuTe
BpemMs NpurotosaeHus. Hamounte
TeCToBbl€ JIEHTbl COYCOM, COCTOALLMM
13 CMeCu MOJIOKa, Macna, anL, n
riorypra.

Ecnun TecTo rotoBUTCA MeaneHHo,
y6€p,VITer, YTO TONLWNHA TeCTa,
KOTOPYHO Bbl NPUrOTOBU/IN, HE
BbIXOAWUT 3a Nnpejesbl N0TKa.

Ecnm TecTto o63kapeHo Ha MOBEPXHOCTY,
HO AHO He NporneyeHo, ybeamTech, YTo
KONNYEeCTBO Coyca, KOTOpOe Bbl byaeTe
Mcnonb3oBaTb 414 TeCTa, He CZIMWWKOM
MHOI0 Ha gHe TecTa. And
paBHOMEpPHOro NoApyMAHNBaHUA
nonpobyrite paBHOMEpPHO
pacnpeaennTb COyC MexXay AMcTaMum
TecTa 1 BbIMeuYKon.

BbinekariTe TeCTo B MOAOXEHUN U
TemnepaType, COOTBETCTBYHOLLNX
Tabnvue npurotosBneHus. Ecam gHo
BCe eLle HeJOCTaTOYHO KOPUUYHEBOrO
LiBeTa, MoMecCcTuTe TeCTO Ha HKHKO



nosiky AN Noc/1eaytoLLero
Ta6nuua gnsa BbiNeukn U 3aneKaHkun

npuroToBneHUA.

Bpems
Akceccyap ans CELEET] Mecto TemnepaTtypa P
o MPpUroToBsIeHUS
WUCMoJib30BaHUSA $yHKUMA nonkun (§(9)] (MuH) (npu6n.)
Bbineyka B BepxHit v
CTaHAapTHbIV OTOK* HVDKHUIA 3 180 30...40
notke
Harpes
Bbineyka B DopMbl AN BbINEYKN Ha Bepxtnit
pus! A HIKH DA 2 180 30...40
dopmouke pelueTyaTom rpuner*
Harpes
BepxHuit n
He6onbline o .
CTaHAapTHbIV N0TOK* HVXXHWIA 3 160 25..35
BblNeYKu
Harpes
K o
cureon goamerpon | PR
BuckBuT A P HVDKHUIA 2 160 30...40
26 CM C 3aXMMOM Ha
. Harpes
peLleT4yaToM rpune
BepxHuit n
MNeyveHbe KoHauTepckuii notok* HVDKHUIA 3 170 25..35
Harpes
Tecto BepxHuit n
CTaHAapTHbIV 0TOK* HVDKHUIA 2 200 35..45
NMUPOXEHHOro
Harpes
BepxHuit n
CpobHoe o .
A CTaHAapTHbIV 0TOK* HVXXHWIA 2 200 20...30
TecTto
Harpes
LenbHbil BepxHit v
xne6 CTaHAapTHbIV N0TOK* HVDKHUIA 3 200 30...40
Harpes
CreknaHHasg/MeTananye o
CKasi NPsIMOYro/ibHas BepxHmit 1 2vn
NasaHbsa HUKHWI 200 30...40
¢dopma Ha pelueT4aToM 3
o Harpes
rpune
K o
S16104HbIN MeTa/?/{;}Laei:aeﬂszﬂ Ma BepxHi
PoPMA, i 2 180 50...70
nupor AvameTtpom 20 cM Ha
- Harpes
peLleT4yaToM rpune
BepxHuit n
Mnuyua CTaHAapTHbIV N0TOK* HVKHUWIA 2 200 ... 220 10...20
Harpes

MpeaBapuTenbHbIV HarpeB peKOMeHAyeTCs UCMob30BaTh ANs BCex 61104,
* DTU akceccyapbl He MOTYT 6bITb BK/HOUEHbI B Ballle yCTPONCTBO.
** 3T aKceccyapbl He BK/IHOYEHbI B Ballle YCTPOACTBO. 3TO KOMMepPUeCcKn JOCTyMHbIe akceccyapsl.

Msico, Pbi6a u MNTunua

KntoueBble MOMeEHTbI 06>KapKu

+ lNepea Tem, Kak roTOBUTb KypuLly,
VHAENKY 1 bonbLune Kyckn Msca,
YTO6bI NOBLICUTL 3PPEKTUBHOCTE

NPUroToBAEeHUS, MpUNpasbTe
JINMOHHBLIM COKOM 1 nepLem.

* [puroTosfieHMe Maca Ha KOCTouUKe
3aHMMaeT oT 15 f0 30 MUHYT 6onblLUe,
yeM Xxapka é¢une.
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« PaccumtbiBalite oT 4 10 5 MUHYT + PbIby cnesyeT pa3mMeLlaTb Ha Nnoske
BpeMeHU MpuUroToBieHnNs Ha cpefHero UM HU3KOro ypoBHS B
CaHTUMETP TOJILLMHBI MACA. TEPMOCTOIKO Tapenke.

* 1o OKOHYaHWM MPUroTOBAEHNSA * [oTOBbTE MNPOAYKTHI,
OCTaBbTe MSCO B lyXOBKe NpPYMepPHO
Ha 10 mmHyT. COK MAca nyuLle
pacrnpegenseTcs no >XapeHoMy Mscy 1
He BbIXOAUT MpW Hape3aHUn MAca.

Ta6nuvua Ans NPUroToBEHNs MsCa, Pbi6bl N NTULLBI

pekoMeHAOBaHHbIe Ha paboyeMm CTore,
Ha O4HOM NPOTUBHE.

Bpems
Axkceccyap ans Pa6ouas Mecto TemnepaTtypa p
Ucnosib30BaHUsA GYHKUMA  nonku (9] npurorosnenua
(MuH) (Npn6n.)
Crelik . BepxHuii 15 MuryT
. CTaHAapTHBbIN . 250/max,
(uenbHbIN) / N HUXKHUIA 3 60 ... 80
NOTOK* 3atem 180 ...
XKapkoe (1 kr) Harpes
190
bapaHbsa CTaHAaDTHbI BepxHuii 15 MUHyT
HoxKa (1.5 - Aap - N HUXKHWA 3 250/max, 110...120
NIOTOK
2.0 kr) Harpes 3aTem 170
PelweTtyatbili
3aneyeHHas rpunb* BepxHuii 15 MUHYT
Kypuua (1.8-2 MomectnTe oAnH N HYXKHWUT 2 250/max, 60 ... 80
Kr) NIOTOK Ha HUXHIO Harpes 3aTem 190
nonky
BepxHuii 25 MUHYT
NHpenka (5.5 CTaHAapTHbIN U HUASKHIAT 1 250/max, 150 ... 210
Kr) NOTOK* Harpes 3atem 180 ...
P 190
PelweTyatbili
rpunb* BepxHuii
Pbiba MomecTuTe oanH W HYXKHNTA 3 200 20...30
JIOTOK Ha HXKHIOO Harpes

nosiKy

MpeABapuUTENbHbIA HarpeB peKOMeHAYEeTCS UCMOb30BaTh A1 BCeX BI04,

* 3T akceccyapbl He MOTYT 6bITb BK/IOUEHbI B Ballle YCTPOMCTEO.

** 3TN aKceccyapbl He BK/IHOUEHbI B Ballle YCTPOMCTBO. DTO KOMMepPUeCKn AOCTYrMHble
akceccyapbl.

Fpune MpeaynpexxaeHus o6LLero xapakrepa
KpacHoe msco, peiba 1 nTuua bbicTpo * MNuwwa, He npurogHas Ans rpuns, Hecet

06>XapuBalOTCa Ha rpue, COXPaHSOT
KPacmBYHO KOPOUKY U He BbICbIXaloT.
OcobeHHO NoAxXoAAT ANnsa rpuns eune,
LaLiblK, Konbackl, a Takxke CoYHble
oBOLWM (MOMUA0PSLI, YK U T. 4.).
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OMacHOCTb BO3HVKHOBEHWS rnoxapa.
[OTOBbTE Ha rpuie ToNbLKO eja,
NOAXOAALLYIO ANA UHTEHCUBHOIO OrHSA
Ha rpune. Kpome Toro, He pasmeLlarite
efly C/IMLLIKOM Aaneko B 3ajHel Yactn
rpunas. 3To caMast ropsyast 30Ha, n
XNPHas NULLE MOXET 3aropeTbCs.



+ 3aKpoliTe ABepLy AYXOBKU BO
Bpems rpuns. Hukorpga Bxouvaiite
rpynb C OTKPLITOW ABepLeii
ByXoBKW. Fopsiuve NOBEPXHOCTU
MOTyT BbI3BaTb 0XKoru!

KntoueBble MOMEHTbI MO Fputo

* MpuroToBbTE NMULLY OANHAKOBOW
TONLLMHBI N BECOM, HAaCKONBbKO 3TO
BO3MOXHO, 4J191 FpUAs.

* MNMomecTnTe KYCOUKM,
npegHa3HaveHHble 419 rpunsg, Ha
peLueTyaThbIi rpu/b UAK peLleTyaTbll
NOTOK, pacrnpegenss ux Takum
06pa3om, YTOObI He MpeBbILLaTb
pa3mepsbl HarpesaTens.

Ta6bnuua agnsa rpuns

Axkceccyap ans

ncnoJsib3oBaHuA

MecTto TemnepaTtypa
NoJIKN (°C)

+ BpeMmsi npuroToBieHus, ykasaHHoe B

Tabnunue, MOXeT BapbMpOBaTLCS B
3aBMCVIMOCTM OT TOJILLMHBI XapeHbIX
KyCOYKOB.

CaBUHbTE peLueTyaThbIi FpUb Un
peLueTyaTbI TOTOK A0 XesaemMoro
YPOBHS B AyxoBKe. Ecnv Bbl roToBUTE
Ha peLueTyaToM rpune, cABMHbTe
NIOTOK K HUXKHEI NOoJIKe, YTobbl
cobpaTtb Macso. JIOTOK AyXOBKMU,
KOTOpbI Bbl CObVIpaeTecs CABUHYTh,
J0/KeH MMeTb pasMepsl 415 TOro,
UTOObI MOKPbITL BCHO MJIOLLAAL FPUNS.
OTOT /IOTOK MOXET He MOCTaBNATLCSA C
LyXOBKOW. HanenTte HEMHOro BoAbI B
JIOTOK AYXOBKW A/151 NErKOM OUNCTKMN.

Bpems
NpUroToBaeHUs
(MuH) (Npn6n.)

PeweTyaTtblIii

Pbiba 4-5 250 20...25
rpunb
PeweTyatbiii
K -
ypuLa Kycoukamm oWk 4-5 250 25..35
T -2 P z
edTenn (rosagnHa) elleTyaTbIv 4 250 20 ... 30
L. rpunb
bapaHbs oT6MBHas PeleruaTbIy 4-5 250 20..25
rpunb
P -
CreliK - (5onbKM) euieTHaTE 4-5 250 25..30
rpunb
OT6VBHas 13 TENATUHDI PeLLeTuarbil 4-5 250 25...30
rpunb
OBoLLHas 3aneKaHka PeLueruarsil 4-5 220 20...30
rpunb
Xne6 «TocToBbIv» PeLLeTuarbil 4 250 1..4
rpunb

PekomeHAyeTcs nNpejBapuTeibHO pa3orpeBaTth B TedeHve 5 MUHYT Bce 611043,

NPUroToBNEHHbIE Ha rpune.

HEPEBepHVITe KyCOYKM nuLn nocne 1/2 ot o6u4ero BpeMeHU NpUroToBaeHNA Ha rpune.
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npOAyKTbI Ana TectupoBaHus TecTnpoBaHMe NpoAayKTa ANna

* MpoayKThbl, B 3TON Tabauue ans KOHTPOJ/IbHbIX YUPEXAEHWIA.
NPUroTOBEHUSA NNLLY, BHOCSATCA B * FoTOBbTE NPOAYKTI,
COOTBETCTBUN CO CTaHAAPTOM EN pekoMeH40BaHHbIE Ha paGOl—leM cTone,
60350-1, UTO6LI 0BNErYNTL Ha OJiHOM MPOTMBHE.

Ta6bnuua ans NnpUroToBseHUst NPO6HbIX 6ntof,

Bpemsa
Axkceccyap ans Pa6bouas Mecto TemnepaTtypa p
o NpUroToBaeHUs
ncnonb3oBaHUSA PYHKUMA NonAKu (°C) (MUH) (npu6n.)
MecoyHoe o
neyeHbe BepxHmii 1
CTaHAapTHbIN noTOoK* HUXKHWIA 3 140 20...30
(chaakoe
Harpes
neyeHoe)
He6onblune Bepxnii v
CTaHZapTHbI NOTOK* HUKHU 3 160 25...35
BbINeYKn
Harpes
cumeain, Ananierpon  BEPAAEU
BuckeuT A P HUXKHWIA 2 150 30...40
26 CM C 3aXVMOM Ha
o Harpes
peLueTyaTom rpune
Kpyrnas uepHas
670U mMeTannnyeckas BepxHuii n
nMbor dopma, anameTpom 20 HUKHUIA 2 180 50...70
P CM Ha peLueTyaTom Harpes

rpune**
MpeaBapuUTe/bHbIN HarpeB PEKOMEHAYETCS UCNONb30BaTh ANsi BCEX 604,
* DTW aKceccyapbl He MOTYT 6bITb BK/IHOUEHbI B Balle YCTPOICTBO.
** 3T akceccyapbl He BK/IHOYEHb! B BalLe YCTPOMCTBO. DTO KOMMEpPUYECKUN JOCTYMHbIe
akceccyapsl.

Fpunb

Bpems
NpUroToBaeHUs
(MuH) (Npn6n.)

Axkceccyap ans

MecTo nonku Temnepatypa
UCNOJIb30BaHUSA (°C)

PeweTyaTtbliii

Xneb6 «ToCTOBbIN» 4 250 1..4
rpuab
TedTtenn (roBsgnHa) - PeweTuaTtbIi 4 250 20 ... 30
12 wr. rpuib

MepeBepHuUTE 611040 Noc/ie 1/2 OT 06LLEro BpeMeHN NPUroToBEHNS Ha rpune.
PekomeHayeTcs NnpeaBapuTenbHO pa3orpeBaTh B TeyeHMe 5 MUHYT Bce 6at04a,
NPUroTOBAEHHbIE Ha rpune.
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yxoa v ouncTka

OUNCTKN N HEMEANEHHO yaanuTe Bce

UHdopmauums no obLuei
yacTULbl eapl, pa3bpbi3rnBaemMbie BO

HncTke BPEMS NPUIrOTOBNEHVS,
Anpegynpe)l(p,eva o6uero * He MoiiTe Kakoh-1M60 KOMMNOHEHT
XapakTepa YCTpOVicTBa B NOCY0MOEUHOV

* MopoxanTe, NoKa yCTPOMCTBO OCThbIHET MaLLuHe.

[0 Havana ouncTkun. flopsauuve

Hep)KaBerou.une NnoBepPxXHOCTUN
NMOBEPXHOCTN MOTYT Bbl3BaTb oxoru!

* He ncnonb3yiite KNCIOTHbIE UK

* He HaHOCUTe MoKOLLME CpeaCTBa
NPsIMO Ha ropsiumie NOBepPXHOCTU. 3TO
MOXeT MPUBECTU K NOABNEHUIO
MOCTOAHHbIX NATEH.

+ Mocne kaxaowm onepauuv npubop
cnegyeT TWwaTeNbHO OUNLLATL U
CyWwnTb. TakMm 06pa3om, OCTaTkm
MULLM NErko 1 6bICTPO YAANATCS, a
OCTaTKW eflbl He CropatoT Npu

MOBTOPHOM MNCMO/Ib30BaHNWN MPOAYKTa.

Taknm 06pa3om NpoAseBaeTcs Cpok
CNyX6bl MPM60Pa N YMEHbLLAKTCS
4YaCTo BO3HVIKaKOLLMe Npobnemsi.

* He ncnonb3yite napoBble MotoLLme
CpeAcTBa 418 YNCTKN.

* HekoTopble MoloLLMe 1 YnCTALMe
cpeAcTBa MOryT NoBpexaaTb
noBepxHOCTb. He ncnone3syinte
abpasuBHbIe MotoLLIMe CpeacTBa,
UYNUCTALLME MOPOLLKK, YACTALLME
KpeMbl, CpeAcTBa AN yAaNneHns
HaKMNU UNK OCTpble NpeAMeThbl BO
BPEMS UNCTKMW.

+ CneuynanbHoe YMCTSLLLee CPesCTBO ANA
OUNCTKM Nocne Kaxzgoro
MCNONb30BaHWSA He TpebyeTcs.
Heobx0AMMO OUNCTUTL C
MCMO/Ib30BaHMEM MOHOLLIEro CpesCTBa
415 NoCyAbl 1 Tenaol Bogpl C
NMOMOLLIbIO MSAFKOM TKaHW UK Tybku, a
3aTeM BblTepeTb CyXOi TKaHbH 13
MUKPO BOIOKOH.

+ Ob6sA3aTe/IbHO MNONHOCTLIO BbITPUTE
BCHO OCTaBLLIYHOCS XUAKOCTb Mocie

X/lopcojepyKaLLme YNCTSLMe CPesCcTBa
NPV YNCTKe MOBEPXHOCTEN N pyyek 13
Hep>XaBelLLen cTanu.

MoBepXHOCTb U3 HEepPXaBeroLLeli cTanm
CO BpeMeHeM MOXeT NSMEHUTb LIBET.
3T0 HOpMasibHOe aBfeHue. MNocne
KaXAoW onepauunu ounLLante
NMOBEPXHOCTb C MOMOLLbHO MOKLLLEFO
CpeACTBa, NOAXOAALLEro A/s
NOBEPXHOCTEN N3 HEPXKaBetoLLen
cTanu.

OuncTUTE C MOMOLLLIO MATKOW
MbIIbHOW TKaHW 1 XXNAKOrOo (He
LLlapanatoLLero) MomLLLero cpeacTsa
NoAXOASALLEro A1 MOBEPXHOCTEN 13
HepykaBetoLLeli cTanu, cTapasice
npoTupaTb B OAHOM HanpasieHNWN.
HemegneHHo, He A0XUAaACk, yaanuTe
NnATHa N3BECTN, Macna, Kpaxmana,
MOJI0Ka 1 6enka C MoBepXHOCTen 13
Hep>kaBetoLLeri cTanu 1 ctekna. MNaTHa
MOryT pXXaBeTb B TeYeHune
ANNTENBHbIX MeprogoB BpeEMEHN.

3ManmpoBaHHble MOBEPXHOCTU
+ Tocne Kaxaom sakcnayaTaumm

HeobXxoAMMO OUUNCTUTL
3MannoBaHHbIE MOBEPXHOCTU C
MCNOMb30BaHNEM MOIOLLLEro CPeACTBa
NS NocyAbl 1 Tenon BoAbl C
NMOMOLLIbIO MSAFKOV TKAHW WA TY6KU U
BbICYLLUTb CyXOM TKaHbH.

+ Ecnn Balle ycTpoMcTBO NMeeT

dYHKLMIO Nerkor NapoBori OUNCTKH,
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Bbl MOXEeTe yAannTb eto JIErKyo
HernocTofAHHyto rpsask. (CMm. Pasaen
«Jlerkas napoBast O4NCTKa»)

« NS yaaneHus CTOMKMX NATEH MOXHO
MCMOJIb30BaTh CPEACTBO AJ151 YNCTKN
LYXOBKU U peLleTku,
peKkoMeHZOBaHHOe Ha Beb-canTe
BaLLlero 6peHAa, 1 He LapanaroLLyto
rybky. He ncnonb3yrite BHELLHW
OUNCTUTENb AYXOBKMU.

+ [lyxoBKa A0/XKHA OCTbITb AJ1s
nocneayoLLe YUNCTKN B 30He
NPUroToBAEHWS MUK, YMCcTKa Ha
ropsumnx NOBEPXHOCTSX CO3JaeT Kak
OMacHOCTb NoXapa, Tak 1
noBpexJeHre NoBepPXHOCTN IManu.

CTeK/IsIHHbIe MOBEPXHOCTU

* Mpu ouncTKe CTEKSTHHBIX
NoBepXHOCTel He NCNOoNb3yliTe
UNCTUKM U3 TBEPAOrO MeTanna u
abpasuvBHble UMCTALLME MaTepuansl.
OHW MOTyT NOBPEeANUTb CTEK/ISTHHYH
NOBEPXHOCTb.

+ OunctuTe NpMbOp C MOMOLLBHO
CpeAcTBa A/151 MbITbs1 MOCYAbI, TEM/0WA
BO/bl W TKAHbHO 13 MUKPO BOJIOKOH,
npesHa3HauYeHHOM 419 CTeKSHHbIX
NMOBEPXHOCTEN, N BbITPUTE HACYXO
CyXOUi TKaHbIO 13 MUKPO BOJIOKOH.

+ ECnv nocne ouncTkm ocTaHeTcs
MOloLLLee CpeacTBO, HAMOYMNTE ero
XOJIOAHOV BOAOW U BITPUTE YNCTOIN U
CyXOUVi TKaHbIO 13 MUKPO BOJIOKOH.
OcCTaToK MOKOLLIEro CPeACTBa MOXET
NoBpeANTb MNOBEPXHOCTb CTEKNA B
cneayroLmii pas.

* Hu npu kakmx obCToATENbCTBAX

HeNb3A CHMNLWAaTb 3acoXLline oCTaTkKn Ha

CTeKNIAHHO MOBEPXHOCTY 3ybyaTbiMum

HO>XaMu, NPOBOIOYHO MOYAJIKOW NN

NoA06HbLIMK LapanarLLmmm
VHCTPYMEHTaMU.
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MaTHa kanbumsa (kenTtble NATHA) Ha
MOBEPXHOCTU CTek/1a MOXHO YAANUTb C
MOMOLLLIO VIMEIOLLErocs B Mpoaaxe
CpeAcCTBa ANS yAaneHUs Hakunu, a
TaKXxe C NOMOLLbIO CpeacTBa AN
YAANeHUs HakKmnu, Takoro Kak ykcyc
WL AVMOHHBIN COK.

Ecnv noBepxHOCTb CUABHO 3arps3HeHa,
HaHecuTe YncTALLee CPescTBO Ha
NATHO ry6KOM 1 NOAOXKANTE, MOKa OHO
noAencTByeT JO/KHBIM 06pasom.
3aTeM NpoTpuTe CTEKNAHHYIO
NMOBEPXHOCTb BAAXHOW TKaHbHO.
ViameHeHVs uBeTa 1 NosiBNeHVe NaTeH
Ha NOBEPXHOCTU CTeKNa ABNAOTCA
HOPMaIbHBIMU N He CYUTaKTCA
aedexkTamu.

MnacTukoBble aeTanun n OKpaLueHHble
noBepxHOCTU

Mcnonb3ya MoroLLiee cpeacTBO A1
MbITbS MOCY/AbI, TENYIO BOAY OUNCTUTE
M/IaCTUKOBbIE JeTanu 1 OKpaLleHHble
MOBEPXHOCTU N MAFKYH TKaHb UK
rybky, a 3aTem BbITPUTE X CyXOW
TKaHbIO.

He ncnonb3yiite Ynctukm n3 TBepAoro
MeTansa 1 abpasvBHble YNCTALLME
cpeactsa. OHM MOTYT NOBPEANTL
MoBepxXHOCTN.

Y6eauTech, UTO CTbIKM KOMMOHEHTOB
nprbopa He ocTaB/eHbl BAAXHbIMU U C
MOKLLUM CpeAcTBOM. B npoTrBHOM
CNny4yae Ha 3TUX CTbIKax MoXeT
BO3HVIKHYTb KOPPO3Uu4.

Ouuncrka aKceccyapos
Ecnun B pykoBogCTBE NONIb30BaTeNs He

yKa3aHo VHoe, He MoiiTe akceccyapb! Ans

JYXOBKW B MNOCYAOMOEYHOW MaLUnHe.
OuuncTKka naHenn ynpaBJjieHUA

Mpw 04MCTKe NaHener ¢ py4ykom
yrnpaBneHuns NpoTpuTe naHesb 1
PYYKM BAAXHOV MSATKOV TKaHbIO U
BbITPUTE HAaCyX0 CyXOW TKaHbto. He



CHUMaNTe pyyKun 1 MPOKNAAKN NOA
HVIMUW AN OUNCTKU NaHenu
ynpasneHus. MNaHeb ynpaBneHns un
PYYKM MOTYT NOBPeANTLCS.

* Mpu unctke naHenen ns
Hep>KaBerLLen CTann C pyyKo
ynpaBneHns He NCcnonb3ymnte
UNCTALLME CPeACTBA N3 HepXKaBekoLLei
cTanv ans pyykun. iugukatopbl BOKpYr
py4Yek MoryT 6bITb yAaneHsbl.

* OuuncTnTe ceHcopHble NaHenun
ynpaBneHus BAAXHOM MATKOM TKaHbIO
W BbITpUTE CyXOli TKaHbto. Ecnm Bale
YCTPOMCTBO MMeeT PyHKLUNIO
6/10KMPOBKW KN1ABKLL, TO BKAKOUNTE
6710KMPOBKY KNaBULL Nnepes,
BbINO/IHEHVEM OUNCTKM NaHenun
ynpasneHus. B npoTMBHOM cyyae
MOXET MPOU30ITI COOM Ha KHOMKAX.

Ynctka BHYTpeHHe yactu
AYXOBKW (30HbI

an/IrOTOBﬂeHI/IH)

Cnesyinte NHCTPYKLUUSAM MO OUNCTKE,
onuncaHHbIM B pa3gene «ObLas
nHopMaLMsA NO OUNCTKEY, B
COOTBETCTBUN C TUMaMn NOBEPXHOCTU
BaLLel JyXOBKU.

Jlerkasa napoBasi oUMCTKa

Ob6ecneynBaeT nerkyto 04NCTKY, MOTOMY

UTO rpsa3b (B TeUeHMe He 60/bLIOro

BPEMeHU) pasMAr4yaeTcs napom,

KOTOpbI 06pasyeTcs BHYTPY neun, 1

Kannu BoAbl KOHAEHCUPYHOTCH Ha

BHYTPEHHWX MOBEPXHOCTAX Neyu.

1. VI3sBnekuTte BCe akceccyapbl U3
OYXOBKW.

2.HanenTe 500 Mn BOAbI B NOTOK
OYXOBKM U MOCTaBbTe Ha 2-YH0 MOJKY
OYXOBKW.

3.B pgyxoBke ycTaHOBUTE 1 3anycTuTe
peXuM nerkor NapoBor 0UNCTKL Npwn
100 ° C B TeueHme 15 MUHYT.

Cpasy e OTKponTe ABepLy 1 NpoTpuTe

BHYTPEHHMe NOBEPXHOCTU AyXOBKU

BNAXXHOW ryb6KoM nam TkaHbto. Mpwn

OTKPbITUW ABEepU BbIAgeT nap. MoxeT

NopoAUTbL PUCK oXora. byapTe

OCTOPO>XHbI MPW OTKPbITUYX ABEpLibl

OYXOBKW.

Vcnonb3yiiTe Tensyo BoAy C MOKOLLIEN

XNAKOCTBH, MATKYH TKaHb WU ryoky

NS TOro, UTOBbI OUNCTUTL CTOMKYHO

rpsi3b, 3aTeM NPOTPUTE CyXOM TKaHbHO.

B pexwnme npocToi naposom
O4YnNCTKNM BOAA, KOTOpaa HaxoamnTca
B bacceliHe y OCHOBaHWS JyXOBKM
Ana cmardeHma cnerka
06pa3oBaBLUNXCA OCTATKOB /
rpsi3v B MOJIOCTU AYXOBKW, byaeT
NCNapAaTbCa N KOHAEHCMPOBATLCA
B MOJIOCTN AYXOBKWN U BHYTPEHHEM
cTekse ABepLibl AyXOBKW, MO3TOMY
BO/Z,@ MOXET KanaTb. Korga Asepua
[JYXOBKW OTKpbITa. BbiTpuTe
KOHZEHCaT Ccpasy Nnocsie OTKPbITUSA
ABepupbl AyXOBKU.
MNocne KoHAeHCaLMV B yXOBKe B KaHase
nyna noj AyxoBKoin MoxeT
obpasoBaTtbCs Boga nmbo Bnara. Nocne
MNCNO/b30BaHMA NPOTPUTE 3TOT KaHan
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b6acceliHa BNaXXHOW TKaHbIO, a 3aTeM
BbICyLLIUTE.

| J|

OuuncTKa ABepLbl AYXOBKMN

He ncnonb3yrite xectkne
abpa3uBHble UMCTALLME CPeaCTBa,
MeTanmyeckume ckpebku,
NMPOBOJIOYHYO MOYasKy NIn
oTbennBaTenu Ans YNCTKA
ABepLbl 1 CTEKNA AyXOBKMU.

Bbl MOXeTe CHATbL ABepLly AyXOBKU U
[BepHble CTekNa, YTobbl MOYNCTUTL UX.
O TOM, KaK CHSITb ABepLibl 1 cTekna
06bACHAETCA B pasgenax «CHATne
ABepupbl AyXOBKU» N «CHATME
BHYTPEHHMX CTeKoN ABepLpbl». MNocne
CHATUA BHYTPEHHUX CTeKON ABepLbl
OUMCTUTE KX C MOMOLLIbIO CPeACTBa ANIA
MbITbS OCY/bl, TEM0M BOAOW N MATKOWN
TKaHW UV TYOKN U BbITPUTE UX CYXOW
TKaHblo. [TpoTpuUTE CTEKIIO YKCYCOM, a
3aTeM OMoJIOCHUTE ero OT OCTaTKoB
N3BeCTU, KOTOpble MOTryT 06pa3oBaTbCs
Ha CTekne JyXOBKMU.
CHATUE ABepLbl AYXOBKMN
1. OTKpoWTe ABEPLY AYXOBKMU.
2.0TKpOWTEe 3aXMMbI B rHe3je neTam
nepejHen ABepw cnpasa 1 CneBa,
NOTSAHYB BHW3, KaK MoKa3aHo Ha
pucyHKe.
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A - LLIapHWpPHbIV 3aMOK - 3aKpbITOe
NonoXeHne

B - LUapHMPHBI 3aMOK - OTKpbITOE

nonoxeHune

3.MNepeBeauite ABepLY AyXOBKU B
NONYOTKPbITOE MOJIOXKeHMe.

4.TToTAHNTE CHATYIO ABepLYy BBepX,
YTO6bI 0CBOOOANTL €e OT MPaBOW U
neBoOVi NeTesb, a 3aTeM CHUMUTE ee.

UT06bI YyCTaHOBUTL ABEPb Ha
MecTo, npoLieaypsl,
NprYMeHsieMble NPU ee CHATUN,
[OMKHBI MOBTOPSATLCSA C CAMOTO
KOHLa A0 Ha4vana
COOTBETCTBEHHO. [Tpn ycTaHOBKe
ABepLbl 0653aTeNbLHO 3akpbiBanTe
3aXVMbl Ha THe34e neTau.



CHATMe BHYTpEeHHero cTeksa
ABepLbl AYXOBKU

BHyTpeHHee cTekno nepeaHen asepu
YCTPOMCTBA MOXHO CHATb 411 OUMCTKMN.
1. OTKpoWTe ABEPLLY AYXOBKMU.

2.TToTAHNTE NNACTUKOBBIA KOMIMOHEHT,
NpUKpenaeHHbIi B BepXHel Yactu
nepegHein aAsepu, K cebe,
OfHOBpPEMEHHO HaAaBMB Ha TOUKM
JaBneHns ¢ 06enx CTOpoH
KOMMOHEHTA, U CHUMUTE €ero.

3.Kak nponnircTpnpoBaHoO Ha pUCyHke,
OCTOPOXHO NOAHUMUTE Camoe
BHYyTpeHHee cTekn0 (1) B Hanpas/ieHnn
«A», a 3aTeM CHUMUTE ero, NMoTAHYB B
HanpasneHun «B».

1 BHyTpeHHsIs cTeKNsAHHasA naHesb

2* BHYTpPeHHssA CTeK/IAHHAsA NaHeb
(MoxeT He bbITb B BaLLeM
yCTpolicTBe.)
4.Ecnuny Bawel JyxXOBKW eCTb
BHYTpPeHHee CTek/0 (2), NoBTOpUTE 3Ty
Xe npoLeaypy, YTobbl OTCOeANHUTL
ero (2).
5.MepBbIM WaromM neperpynnupoBKn
ABepLbl iBnseTcsa cbopka
BHYTpeHHero crekna (2). NMomectnte
CKOLLEHHBIN Kpali cTekna, YTobbl OH
COOTBETCTBOBA CKOLLUEHHOMY Kpato
nnacTnkoBoro nasa. (Echm saw
NPOAYKT MeeT BHyTPeHHee CTeKs10).
BHyTpeHHee cTekn10 (2) AOMKHO bbITb
NPUKpPenIeHo K N1acTUKOBOMY MNasy,
b6avKariLemMy K CaMOMy BHYTPEHHEMY
crekny (1).

6.3aHOBO MpuKpenas camoe
BHyTpeHHee cTekno (1), obpatute
BHVIMaHVe Ha MeCTo 3arne4vaTaHHoM
CTOPOHbI CTeK/1a Ha BTOPOM
BHYTpeHHeM cTeke. KpaliHe BaXHO
pPacnonoXmnTb HUXHWE Yribl CAMOro
BHYTpeHHero ctekna (1) Tak, uTobbl
OHW COOTBETCTBOBA/IN HUXHUM
MAacTUKOBbLIM Na3aMm.

7. TIpy>KMUTE NIaCTUKOBbIM 31€MEHT K
pame, Noka He ycnbILLMTE 3BYK
«Lenyka».

YucTtka namMmnsl AYXOBKU

B cnyuae, ecnu cteknsiHHas ggepua
JlamMnbl AYXOBKW B 30HE NMPUroTOB/EHUS
3arpsA3HNTCA: OUNCTUTE C MOMOLLBIO
CpeacTBa 4151 MbITbS MOCYAbl, TEM0M
BOZOW U MATKOM TKaHW U rybKu, a
3aTeM BbITpUTE CyXOW TKaHbHO. B cnydvae
HencnpaBHOCTU NaMMbl AyXOBKU Bbl
MOXeTe 3aMeHUTb ee, ceays
cneayroLLMM pasgenam.
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3ameHa namnbl YXOBKM

A MpeaynpexxaeHus obLuero

XapakTtepa

+ Bo n3bexaHue nopaxeHus
3NeKTPUYeckUM TOKOM rnepes 3aMeHoi
JNlamnbl AYXOBKW OTCOeANHUTE
3NEKTPUYECKMI pa3beM U JOXANTECH
OXNaXAEHUS AYyXOBKU. Fopsiume
NOBEPXHOCTU MOTYT BbI3BaTb OXOru!

* B 3TOW AyXOBKe NCMOAb3YyeTCs namna
HakanMBaHMA MOLLHOCTLIO MeHee 40
BT, BbICOTO MeHee 60 MM, AiamMeTpPoMm
MeHee 30 MM WM rasioreHHas namMna c
uokonem truna G9, MOLWHOCTLIO MeHee
60 BT. JTamnbl NOAXOAAT 4151 paboThl
npwv Temnepatype Bbite 300 ° C.
JlaMnbl ANns [yX0BKU MOXHO NOAYyYnTb
Yy aBTOPM30BaHHbIX CEPBUCHBIX
areHToB UAN Y TEXHNYECKOro
cneuuanmncTa c INLEH3NENR.

* [loNoXeHMe namrbl MOXET OTINYaTbLCS
OT MOKa3aHHOIo Ha PUCYHKe.

* Jlamna, ncnonb3syemas B 3T0M
YCTPOICTBE, HE MOAXOAUT ANS
OCBEeLLEHNS XNJIbIX MOMELLLEHUIA.
Ha3HaueHwe 3Toi namnbl - MOMOYb
Nonb30BaTe/No BUAETL eay.

+ Jlamnbl, NCNONb3yeMble B 3TOM
YCTPOICTBE, AO/IKHbI BblAep>KMBaTb
3KCTpeMasbHble usnyeckme ycioBus,
Takue Kak Temneparypa BbiLle 50 ° C.
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Ecnn B Baweii gyxoBKe Kpyrnas

namna,

1.0TKNOUMTE AYXOBKY OT 3/1€KTpUYecTBa.

2. CHUMWTE CTEKNSAHHYIO KPbILLIKY,
NOBEPHYB ee MPOTUB YaCOBOW CTPESKU.

P

B\

2

——d

>

3.Ecnv namna gyxoBku Tmna (A), Kak
MOKa3aHOo Ha PUCYHKe HMXe,
rnoBepHUTe 1aMny AyXOBKW TakK, Kak
YKa3aHO Ha pUCYHKe, 1 3aMeHuTe ee
HoBol. Ecnn namna tuna (B),
BbITaLLMTE ee, Kak MOKa3aHo Ha
PUCYHKe, 1 3aMeHNTe ee HOBOIA.

4.YcTaHoBWTE Ha MECTO CTEK/IAHHYH
KPbILLKY.



UTto aenatb, eCc/n...

O6paTtutecb K aBTOPM30BaHHOMY CEPBUCHOMY areHTy UAN TeXHUYECKOMY
cneumnanncTy C IMLeH3ner nnm K Annepy, y Kotoporo Bel Npruobpeny NpoaykT, B
cnyyae, eI Bbl He CNOCOBHBI YCTPaHUTL NpobaemMy, HECMOTPS Ha TO, YTO Bbl
CnefoBanun MHCTPYKLUMUAM B aHHOM pasgene. He nbiTaiTecb HUKOrAa
PEeMOHTMPOBaTL HEMCMPaBHOE YCTPOMCTBO CaMOCTOSITENLHO.

AyxoBKa ucnyckaeT nap Bo BpemMs pa6oTbl.

* DTO HOpMasibHOE AIB/IeHUNE, KOrAa Nap BbIXOAWT BO BpeMsi paboTbl. >>> 3mo He
A8/11emMCA HeUCNPABHOCMbIO.

Bo BpemMs rotoBKun 06p33yIOTCﬂ Kanau BoAbl.

+ Tap, BO3HMKaOLLMI BO BPEeMSs MPUrOTOBIEHUS], MOXET KOHAEHCUPOBATLCA U
06pazoBbIBaTh Kaniu BOAbl NPV NonagaHny Ha X0N04HbIe MOBEPXHOCTU
YCTPOCTBA. >>> IMo He 76/17emcs HeUucChpPasHOCMBbHO.

yCTpOI7ICTBO mnspaet metajsimndyeckme LUymMbl Npy HarpeBaHU M oxna kgeHnu.

+ Korga metannunyeckume getann HarpeBatoTCs, OHWN MOTYT PaCLUMPATLCS U
BbI3bIBaThb LUYM. >>> 3MOo He A8/15emcsi HeUCnPasHOCMbHO.

YcTpoiicTBO He pa6oTaerT.

+ CeTeBOVi NpefoXpaHUTENb HeMCNpPaBeH B0 BbIKIKOUEH. >>> [Ipogepbme
npedoxpaHumenu 8 6aoke npedoxpaHumenedl. [pu Heobxodumocmu 3ameHUMe unu
cépocbme Uux.

* [poAyKT He NOAK/YEH K (3a3eM/IeHHOI) po3eTke. >>> [Ipogepbme wimencenbHsil
KOHMaKkm.

* KHOMKW/pYy4YKn/KnaBuLLM Ha NaHenn ynpasneHns He GyHKLUMOHUPYIOT. >>> Eciu
eaw ycmpolicmeo ocHaweHo pyHKyuel 610KUPOBKU K1A8UW, MO 803MOXCHO, YMoO
8K/10YEeHa 610KUpPOBKa kaasuamypel. [loxcaaylicma, omiaodume.

Jlamna B AyXoBKe He pa60TBET.

+ Jlamna B JyX0BKe HeulcrnpasHa. >>> 3amMeHume Aamny 0yX0eKu.

* MNMnTaHune oTkIoYeHo. >>> [Ipogepbme, ecms U humaHue. [Iposepeme
npedoxpaHumenu 8 baoke npedoxpaHumenedl. [pu Heobxodumocmu 3ameHUMe unu
cbpocbme NpedoxpaHUmMenu.

MI/IKpOBO.ﬂHOBaﬂ neyb He rpeet

+ BO3MOXHO, He 3agaHa onpeaeneHHas GyHKLUMA NPUrOTOBAEHUSA U / 1N
TemnepaTypa. >>> 3adalime onpedeneHHyr QyHKYUI hpuaomosaeHus u/umu
mewmnepamypy.

* MNMnTaHune oTkIoYeHo. >>> [Ipogepbme, ecms U numaHue. [Iposepeme
npedoxpaHumenu 8 6aoke npedoxpaHumenedl. [pu Heobxodumocmu 3ameHUMe unu
cbpocbme NpedoxpaHUmMenu.
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TexHU4YecKkue xapaKTepucTUKn

06Lue napameTpsbl

BHeLUHMe pa3mephl yCTporicTBa

595 Mm/594 mm/567 Mm
(BblCcOTa/LUIMpPUHA/rNy6U1HA)

MoOHTaxHble pasMepbl AyX0BKU

590 nnn 600 mm/560 MMm/MUH 550 Mm
(BblCcOTa/LUIMpPUHA/rNy6U1HA)

HanpsxeHwne / Yactota 220-240 B ~ 50/60 I'y,

Tun kabens 1 ceveHve ncnonbsyertcs /

noAxXoAuT ANA NCNOJIb30BaHUSA B MUH HO5VV-FG 3 x 1,5 Mm?
yCcTpolicTBe

O6Lasa noTpebasgeMasi MOLLHOCTb 2.3 kBT

Tvn JyxoBKn BcTtpamBaemas fyxoBka
Knacc aHeproadpdekTmBHOCTA A

Mone3Hbli 06BEM (N1) 74

Macca npubopa (M) (BeC HETTO) Kr 25,5

NHaekc sHeproapPpekTMBHOCTU Ha

95,3
nonoctb EEl nonoctb

# OcHoBHble cBegeHUs: VIHbopMaLma 06 aHepreTUUYecko MapKpoBKe
3NEKTPUYECKMX NMeyeli NpuBeseHa B COOTBETCTBUN cO cTaHAapToM EN 60350-1 /
IEC 60350-1. laHHble 3HaYeHNst ONpeAensatoTCa NPy CTaHAAPTHOM Harpyske ¢
OYHKLUMAMM HUXKHETO 1 BEPXHEro HarpeBaTens IMbo Harpesa C MOMOLLbHO
BEHTUAATOPA (MPU Hanu4vnu).

Knacc aHeproadp$ekTMBHOCTU onpeaensieTcs B COOTBETCTBUM CO CNeAYHOLLMMN
npuopmuTeTaMmmn B 3aBUCUMOCTU OT TOrO, CYLLECTBYIOT /I COOTBETCTBYHOLLME
dYHKLUMN B YCTPOLICTBE: 1-DKO BEHTUNATOP C HarpeBoM, 2-TennoBeHTUAATOP 3-
HW3Kunii rpynb € BEHTUNATOPOM, 4-BepXHUV 1 HVXKHWI Harpes.

TexHMYecKkne XxapakTepuCTUKM MOTyT 6bITb M3MeHeHb! 6e3 nNpeaBapuUTeIbHOro
yBeAOMAEHWS ANA YyYLLeHUsi KayYecTBa yCTpoicTBa.

PUCYHKIM B 3TOM PYKOBOZACTBE SABJISIOTCS CXEMATUUHBIMU U MOTYT He MOJIHOCTbHO
COOTBETCTBOBAThL BaLLIEMY YCTPOCTBY.

3Ha4YeHWs!, yKasaHHble Ha 3TUKETKaxX YCTPOMCTBA UMY B COMPOBOANTENLHO
LOKYMEHTALMK, NMOJTyYeHbl B 1a6OPaTOPHBIX YC/IOBUSIX B COOTBETCTBUN C
AENCTBYOLLMY CTaHAAPTaMU. B 3aBUCMMOCTY OT YC/I0BUIA SKCNTyaTauum
OKpY>KatoLLLeid cpeabl, 3TV 3HAYEeHWsI MOTYT BapblpoBaTh.
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PyKOBOACTBO NO OKpY>KaloLLeli cpeae

PernameHT yTnansaymum

0TX0A40B

CootBeTcTBUE [lpexkTuBe EC 06
YyTUNN3aLnUun 3N1eKTpnYeckoro n
3aneKTpoHHoro o6opyaosaHms (WEEE)
" yTunamsauums Bbilleauiero us
ynoTpe6neHums o6opyaoBaHus

E [JlaHHoe nsgenve

cootBeTcTBYeT Anpektmse EC
06 yTnnmnsaumm
3NEeKTPUYECKOro U
3N1eKTPOHHOro 0bopyoBaHUS
(2012/19/EU). AaHHoe
n3genve nmeeT MapknpoBKy,
YKa3bIBatLLyO Ha
YTUIN3ALMIO €ro Kak
3NEeKTPUYECKOro U
3N1eKTPOHHOro 0bopyoBaHUSA
(WEEE).

370 v3jenve npovsBeseHo s
BbICOKOKaYeCTBeHHbIX JeTanei u
MaTepuanos, KOTOpble Noasiexar
NMOBTOPHOMY MCMO/Ib30BaHMIO U
nepepabotke. Mo3TOMY He
BblbpackiBaliTe nsgenve ¢ 06blYHbIMMA
6bITOBBIMM OTXO4aMM MOC/e
3aBepLUeHus ero akcnayataunu. Ero
cnefyeT cAaTb B COOTBETCTBYHOLLNIA

LLEHTP NO yTUAM3aunm snekTpmnyeckoro n

3NEeKTPOHHOro obopyaoBaHums. O
MeCTOHaXOXAEHNWN TaKUX LLEHTPOB Bbl
MOXXeTe y3HaTb B MECTHbIX OpraHax
BNacTu.

Hagnexaluas ytmnmsauus
1CMO/Ib30BaHHOMO 060pYyA0BaHMS
nomMoraeT NnpeaoTBpaTnTb BO3SMOXHbIE
HeraTBHble NocneacTBnA And
OoKpYy>KatoLLen cpeabl 1 340POBbSA
yenoBeka.

CootBeTcTBUE [lpexkTuBe EC 06
orpaHuYeHnun cogeprkaHus BpeaHbIX
BewiecTB (ROHS):

MNpuobpeTeHHOE BaMu nsgenve
cootBetcTByeT [npekTtuee EC 0
rnpasuaax orpaHNYeHns cofepXXaHuns
BpeAHbIX BewecTts (2011/65/EU). OHo He
COLEPXUT BpeaHbIX U 3anpeLUeHHbIX
MaTepuasnos, YyKa3zaHHbIX B lupekTuBe.

YTnnusauuma YyNnaKoBO4YHbIX

MaTepuasnioB

* YNakoBOYHbIe MaTeprasbl ONacHbl Ais
AeTell. XpaHUTe ynakoBOYHble
MaTepuasnbl B 6€30NnacHOM
HeJOCTYNHOM ANS AeTel
MecTe.YnakoBOYHble MaTepuasibl
V3eNns 13roToB/ieHbl U3 MaTepuanos,
noaaexalynx BTOPUYHON
nepepaboTke. YTUAM3NPYATe NX
COOTBETCTBYHOLLMM 06pasom
COPTUPYTE COrNACHO NHCTPYKLNY NO
06 paLLeHnIo C 0TX04amu,
noAnexalmuy BTOPUYHO
nepepaboTke. He yTunusunpyimnte nx
BMeCTe C 06blYHbIMY H6bITOBLIMU
0TX04aMW.

CoBeTbl NO 3Heproc6epe>|<eHv||o

NHdopmaumio 06 aHeproapdekTMBHOCTH

B cooTBeTCcTBMU € EU 66/2014 MOXHO

HalTK B cneyndurKaumm NpoayKTa,

npunaraemMoi K npogykTy. CnegyroLime

npegasoXeHVs MOMOryT Bam

MCNONb30BaTh Ballle YCTPOWCTBO C

3KOJIOrMYECKO 1N 3HepreTnyeckomn

3 dEeKTUBHOCTLIO:

* PasMopo3bTe 3aMOpPOXeHHbIe
NPoAyKTbI Mepes NpuroToBaeHMEM.

* B AyxoBKe 1Cronb3yriTe TeMHble 1160
3MannpoBaHHbIE eMKOCTU, KOTopble
Nlydlle nepegaroT Tenso.
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* BbIK/OYMTE YCTPOMCTBO 3a@ 5-10 MUHYT
[0 OKOHYaHWSA NPUrOTOB/IEHUA NpU
ANTENbHOV roTOBKW. Taknm 06pa3om,
Bbl MOXeTe C3KOHOMUTL A0 20 %
3NeKTPO3HepPrun, NCNonb3ys Ternno.
Ecnm TakoBoOe ykasaHo B peuenTe nnu
PYKOBOZCTBE MoJib30oBaTens, Bcerja
npegsapuTenbHO OCyLLIeCTBASNTE
pa3orpes. He oTkpbIBaiTe

4acTo ABepLy AyXOBKM BO Bpems
NPUroToB/IEHMA.
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+ Crapaiitecb roToBUTb B AyXOBKe 6osiee

ofHoro 604a 04HOBPEMEHHO. Bl
MoOXXeTe roToBUTb O4HOBPEMEHHO,
NOMecCTMB JBa KOHTeHepa Ans
rOTOBKW Ha peLueTyaTtyto nosky. Kpome
TOro, eC/in Bbl byAeTe roToBUTL eay
OAWH 3a APYrM, 3TO COKOHOMUT
3Hepruo, NOCKONbKY AyXOBKa He byaeT
noTepATb TENNO.
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Informatii de siguranta

Aceasta sectiune contine
instructiuni de siguranta
care vor ajuta la prevenirea
oricaror riscuri de vatamare
corporala sau daune
materiale.

in cazul in care produsul
este transferat catre o alta
persoana sau folosit
second-hand, manualul de
utilizare, etichetele
produsului, alte documente
relevante si accesorii
trebuie livrate impreuna cu
produsul.

Compania noastra nu este
responsabila pentru
daunele care ar putea
apdrea ca urmare a
nerespectarii acestor
instructiuni.

Nerespectarea acestor
instructiuni anuleaza orice
garantie.

A\ Lucrérile de instalare si
reparatii trebuie realizate
intotdeauna de catre
producator, serviciul
autorizat sau o persoana
specificata de catre
importator.
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« A\ Folositi exclusiv piese de
schimb si accesorii originale.

« A\ Nu reparati si nu inlocuiti
nicio componenta a
produsului decat daca este
specificat in mod clar in
manualul de utilizare.

« A\ Nu realizati modificari
tehnice ale produsului.

AScopul utilizarii

* Acest produs a fost
conceput pentru uz casnic.
Nu este adecvat pentru uz
comercial.

* Nu folositi produsul in
gradini, pe balcoane sau
alte medii in aer liber.
Aparatul este destinat sa fie
utilizat in bucatariile casnice
si ale personalului din
magazine, birouri si alte
medii de lucru.

* AVERTISMENT: Acest
produs trebuie utilizat
exclusiv in scopul gatitului.
Nu trebuie folosit in alte
scopuri, cum ar fiincalzirea
unei incaperi.

* Cuptorul poate fi folosit
pentru decongelare,
coacere, frigere si



prepararea pe gratar a
alimentelor.

* Acest produs nu trebuie
utilizat pentru incalzire,
incalzirea farfuriilor,
agatarea prosoapelor sau a
hainelor, pentru uscare.

ASiguran;a copiilor, a
persoanelor vulnerabile si a
animalelor de companie

* Acest produs poate fi
utilizat de copiii cu varsta
peste 8 ani si mai mari,
precum si de persoane
subdezvoltate din punct de
vedere al abilitatilor fizice,
senzoriale sau mentale sau
lipsite de experienta si
cunostinte, sub conditia
supravegherii sau instruirii
cu privire la utilizarea in
conditii de siguranta si la
riscurile produsului.

Nu permiteti copiilor sa se
joace cu aparatul. Curatarea
si intretinerea nu trebuie
realizate de copii, decat
daca acestia pot fi
supravegheati.

Acest produs nu trebuie
utilizat de catre persoane cu
capacitate fizica, senzoriala

sau mentala limitata
(inclusiv copii), cu exceptia
cazuluiin care beneficiaza
de supraveghere sau
primesc instructiunile
necesare.

Copiii trebuie supravegheati
pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.
Produsele electrice sunt
periculoase pentru copii Si
animalele de companie. Nu
lasati copiii sau animalele
de companie sa se joace, sa
se catere sau sa patrunda n
interiorul aparatului.

Nu asezati pe aparat
obiecte la care copiii pot
ajunge.

AVERTISMENT: in timpul
utilizarii, suprafetele
accesibile ale produsului se
incing. Nu lasati copiii sa
stea Tn apropierea
aparatului.

Nu lasati ambalajele la
indemana copiilor. Exista
pericol de vatamare si
sufocare.

Atunci cand usa este
deschisa, nu puneti obiecte
grele pe aceasta si nu lasati
copiii sa se aseze. Puteti
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provoca rasturnarea
cuptorului sau deteriorarea
balamalelor usii.

* (Daca produsul dvs. are
mufa) Pentru siguranta
copiilor, deconectati mufa
de alimentare si faceti
produsul nefunctional,
inainte de eliminare.

ASiguran;a electrica

* Conectati produsul la o
priza impamantata
protejata de o siguranta
corespunzatoare valorilor
nominale indicate pe
eticheta aparatului.
Instalatia de impamantare
trebuie realizata de un
electrician calificat. Nu
folositi produsul fara
impamantare, in
conformitate cu
reglementarile
locale/nationale.

* Fisa sau conexiunea
electrica a produsului
trebuie sa se afle intr-un loc
usor accesibil (la adapost de
flacara plitei). Daca acest
lucru nu este posibil,
trebuie sa existe un
mecanism (siguranta,
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comutator, intrerupator etc.)
pe instalatia electrica la care
este conectat produsul, cu
respectarea reglementarilor
electrice si separarea
tuturor polilor de retea.
Produsul nu trebuie
conectat la priza in timpul
instalarii, repararii si
transportului.

Conectati produsul la o
priza care corespunde
valorilor de tensiune si
frecventa specificate pe
eticheta aparatului.

(Daca produsul dvs. nu are
cablu de alimentare) Folositi
exclusiv cablul de conectare
specificat in sectiunea
~Specificatii tehnice”.

Nu blocati cablul de
alimentare dedesubtul siin
spatele produsului. Nu
asezati obiecte grele pe
cablul de alimentare. Cablul
de alimentare nu trebuie
indoit, strivit si pus in
contact cu nicio sursa de
caldura.

In timpul functionarii
cuptorului, suprafata din
spate se incinge, de
asemenea. Cablurile de



alimentare nu trebuie sa
atinga suprafata din spate,
conexiunile pot fi
deteriorate.

Nu blocati cablurile electrice
in usa cuptorului si nu le
treceti peste suprafete care
se Incing. Puteti provoca
scurtcircuitul cuptorului si
aprinderea, in urma topirii
cablului.

Utilizati exclusiv cablul
original. Nu folositi cabluri
sectionate sau deteriorate,
sau cabluri prelungitoare.
in cazul in care cablul de
alimentare este deteriorat,
acesta trebuie inlocuit de
cdatre un producator, un
serviciu autorizat sau o
persoana specificata de
catre compania
importatoare, pentru a
preveni posibilele pericole.
AVERTISMENT: inainte de a
inlocui becul cuptorului,
asigurati-va ca deconectati
produsul de la sursa de
alimentare, pentru a evita
riscul de electrocutare.
Deconectati produsul sau
dezactivati siguranta, de la
panoul de sigurante.

(Daca produsul dvs. are mufa)

* Nu conectati produsul la o
priza care este slabita, iesita
din soclu, rupta, murdara,
uleioasa, cu risc de contact
cu apa (de exemplu, apa
scursa de la contor).

* Nu atingeti priza cu mainile
ude! Pentru deconectarea
de la priza, prindeti
intotdeauna de fisa.

* Asigurati-va ca fisa
produsului este bine
conectata la priza, pentru a
evita formarea arcului
electric.

ASiguran;a transportului

« Deconectati aparatul de la
reteaua de alimentare
fnainte de transportare.

* Aparatul este voluminos si
greu, este necesara
transportarea de cdtre doua
persoane.

* Nu utilizati usa si/sau
manerul pentru a
transporta sau deplasa
produsul.

* Nu asezati alte obiecte pe
aparat si transportati in
pozitie verticala.
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* Atunci cand trebuie sa
transportati aparatul,
infasurati-l cu material de
ambalare cu bule sau
carton gros si lipiti cu banda
adeziva. Fixati bine aparatul
cu banda adeziva, pentru a
preveni deteriorarea
partilor detasabile sau
mobile, sau a produsului.

* Verificati aspectul general al
produsului, pentru
eventuale daune care s-ar fi
putut produce in timpul
transportului.

ASiguran;a instalarii

« Tnainte de instalarea
produsului, verificati daca
exista daune. Daca
produsul este deteriorat, nu
il instalati.

Nu instalati produsul in
apropierea surselor de
caldura (calorifere, sobe
etc.).

Mentineti toate canalele de
ventilatie deschise in jurul
aparatului.

Pentru a preveni
supraincalzirea, produsul
nu trebuie instalat in
spatele usilor decorative.
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ASiguran;a utilizarii

* Asigurati-va ca aparatul
este oprit dupa fiecare
utilizare.

* Daca nu folositi produsul o
perioada indelungata,
deconectati-| sau opriti
siguranta de la panoul de
sigurante.

* Nu folositi produsul daca
acesta este defect sau
deteriorat. Daca exista,
decuplati conexiunile
electrice/racordurile de
alimentare cu gaz ale
produsului si contactati
serviciul autorizat.

* Nu folositi produsul cu fara
geamul usii din fata, sau
daca geamul este spart.

* Nu urcati pe aparat pentru
a ajunge la ceva, sau din
orice alt motiv.

* Nu folositi aparatul in
situatii Tn care nu puteti
rationa limpede, cum ar fiin
cazul consumului de
droguri si/sau consumului
de alcool.

* Obiectele inflamabile tinute
in zona de gatit se pot
aprinde. Nu depozitati



niciodata obiecte
inflamabile in zona de gatit.

* Nu folositi manerul
cuptorului pentru uscarea
prosoapelor. Atunci cand
folositi produsul, nu agatati
pe acesta prosoape, manusi
sau materiale textile
similare.

* Balamalele usii aparatului
se misca si se strang la
deschiderea siinchiderea
usii. Atunci cand
deschideti/inchideti usa, nu
prindeti de partea cu
balamalele.

AAvertismente privind

temperatura

* AVERTISMENT: Partile
expuse ale aparatului devin
fierbinti, In timpul utilizarii
produsului. Nu atingeti
produsul si elementele de
incalzire. Copiii sub 8 ani nu
trebuie sa se apropie de

aparat in absenta unui adult.

* Nu asezati materiale
inflamabile/explozive in
apropierea produsului,
deoarece marginile se
incing in timpul functionarii.

Deoarece se poate degaja
abur, pastrati distanta,
atunci cand deschideti usa
cuptorului. Aburul poate
provoca arsuri ale mainilor,
fetei si/sau ochilor.
Produsul se poate incinge in
timpul utilizarii. Nu atingeti
compartimentele fierbinti,
partile interioare ale
cuptorului, elementele de
incalzire etc.

Atunci cand introduceti sau
scoateti mancarea in/din
cuptorul incins, folositi
intotdeauna manusi
termorezistente.

AUtilizarea accesoriilor

Este important ca gratarul si
tava sa fie amplasate corect
pe rafturile de sarma.
Pentru informatii detaliate,
consultati sectiunea
.Utilizarea accesoriilor”.
Accesoriile pot deteriora
geamul usii la inchiderea
usii aparatului. impingeti
intotdeauna accesoriile
pana la capatul zonei de
coacere.
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ASiguran;a prepararii

* Aveti grija la utilizarea
alcooluluiin prepararea
alimentelor. Alcoolul se
evapora la temperaturi
ridicate si se poate aprinde,
atunci cand este expus la
suprafete fierbinti,
provocand un incendiu.
Resturile alimentare, uleiul
etc. din zona de gatit se pot
aprinde. Tnainte de a gati,
indepartati orice astfel de
murdadrie grosiera.

Pericol de toxiinfectie
alimentara: Nu lasati
mancarea la cuptor mai
mult de o ora inainte si
dupé preparare. in caz
contrar, pot aparea
toxiinfectii alimentare sau
imbolnavirea.

Nu Tncalziti conserve inchise
si borcane de sticla.
Presiunea acumulata poate

provoca explozia borcanului.

* Asezati hartia de copt intr-
un vas de gatit sau pe
accesoriul cuptorului (tava,
gratar de sarma etc.) cu
mancarea si introduceti in
cuptorul preincalzit.
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Indepartati orice portiuni in
plus de hartie de copt de la
nivelul accesoriului sau
vasului, pentru a evita riscul
atingerii elementelor de
incalzire ale cuptorului. Nu
folositi niciodata hartie de
copt la o temperaturad a
cuptorului mai mare decat
temperatura maxima de
utilizare specificata pe
hartia de copt pe care o
utilizati. Nu asezati
niciodata hartie de copt pe
fundul cuptorului.

Nu asezati tavi de copt,
farfurii sau folie de aluminiu
direct pe fundul cuptorului.
Caldura acumulata poate
deteriora baza cuptorului.

« Inchideti usa cuptorului in

timpul utilizarii gratarului.
Suprafetele fierbinti pot
provoca arsuri!
Alimentele inadecvate
pentru prepararea pe
gratar prezinta pericol de
incendiu. Puneti pe gratar
doar alimente adecvate
pentru frigerea la foc
puternic, pe gratar. De
asemenea, nu asezati
mancarea prea departe,



respectiv in partea din spate

a gratarului. Aceasta este
cea mai fierbinte zona, iar
alimentele cu un continut
mare de grasime se pot
aprinde.

ASiguran;a legata de

intretinere si curatare

* Asteptati ca aparatul sa se
raceasca, inainte de a-|
curata. Suprafetele fierbinti
pot provoca arsuri!

* Nu spalati niciodata
aparatul pulverizand sau
turnand apa pe acestal!
Exista pericol de
electrocutare!

* Nu curatati aparatul cu
dispozitive de curatare cu
abur, deoarece acestea pot
provoca socuri electrice.

- Nu folositi produse de
curatare abrazive dure,
instrumente metalice
ascutite, burete de sarma
sau inalbitori pentru a
curata geamul usii
cuptorului/(daca exista)
geamul usii superioare a
cuptorului. Aceste materiale
pot provoca zgarierea Si
spargerea suprafetelor din
sticla.
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Descriere produs

1 Panoul de comanda 6 Element de incalzire inferior (placa
2 Lampa de otel la partea de jos)

3 Rafturile de coacere 7 Pozitii pe raft

4 Usj 8 Incalzitor superior

5 Maner 9 Orificii de ventilare

<T <z
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Introducerea si utilizarea panoului de control al aparatului

Tn aceastd sectiune, puteti regisi prezentarea generala si utilizarile de baza ale
panoului de control al aparatului. Pot exista diferente la nivelul imaginilor si al unora
dintre caracteristici in functie de tipul produsului.

Controlul cuptorului

P
/\

0/ _E

1 Buton de selectare functie
2 Buton de temperatura
3 Lampad termostat

Daca exista butoane pentru comanda
aparatului, acestea pot fiincastrate in
panou si pot iesi in momentul apasarii, la
unele modele. Pentru a realiza setarile cu
aceste butoane, maiintai apasati spre
interior butonul relevant, apoi scoateti-I.
Dupa efectuarea reglajului, apasati
butonul din nou si restabiliti pozitia.
Buton de selectare functie

Puteti selecta functiile de operare a
cuptorului cu butonul de selectare a
functiei. Rotiti la stdnga/dreapta din
pozitia Tnchis (sus) pentru a selecta.

50N\ A/ 150
220/ 1 \____180°
zo!

Buton de temperatura

Puteti selecta temperatura la care doriti
sa gatiti cu butonul de temperatura al
cuptorului. Rotiti in sens orar din pozitia
inchis (sus) pentru a selecta.

Indicator de temperatura

Puteti identifica temperatura interiorului
cuptorului cu ajutorul indicatorului
luminos de temperatura. Indicatorul
luminos de temperatura este amplasat
pe panoul de control. Indicatorul luminos
de temperatura se aprinde la pornirea
aparatului, si se stinge la atingerea
temperaturii setate. Atunci cand
temperatura din interiorul cuptorului
scade sub temperatura setata,
indicatorul luminos de temperatura se
aprinde din nou.
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Prima utilizare

Tnainte de a incepe sa utilizati produsul, Tnaintea utilizirii accesoriilor;

vd recomanddm sa realizati urmatoarele  Curétati accesoriile pe care le scoateti din

operatiuni, enumerate in sectiunile cuptor cu solutie de apa si detergent si

urmatoare. cu un burete moale.

Prima curatare NOTIFICARE Suprafata poate fi

1. Indepértati toate materialele de deteriorata de unii
ambalare. detergenti sau

2.Scoateti toate accesoriile din cuptor, materiale de curatare.
furnizate impreuna cu produsul. Nu folositi obiecte

3.Porniti produsul timp de 30 de minute, ascutite, prafuri/
apoi opriti-l. Astfel, resturile si petele creme de curatare sau
care pot fi ramase in cuptor in timpul detergenti agresivi.
coacerii sunt arse si curatate. NOTIFICARE Este posibil ca timp de

4. Atunci cand folositi produsul, selectati cateva ore dupa prima
cea mai ridicata temperatura si functia pornire, cuptorul sa
de operare pentru utilizarea tuturor emita fum si mirosuri.
elementelor de incalzire din aparatul Acesta este un
dumneavoastra. A se vedea ,Functii de fenomen normal.
operare ale cuptorului”. Puteti afla Ventilati bine
modul de utilizare a cuptorului, Tn incaperea pentru a
sectiunea urmatoare. elimina fumul si

5.Asteptati racirea cuptorului. mirosurile. Evitati

6.Stergeti suprafetele produsului cu o inhalarea directa a
carpa umeda sau cu un burete si uscati fumului si a mirosului
Cu o carpa. emis.
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Utilizarea cuptorului

Informatii generale despre
utilizarea cuptorului

Ventilator de racire (Este posibil sa nu
existe pentru produsul
dumneavoastra)

Aparatul este prevazut cu un ventilator
de racire. Ventilatorul de racire este
activat automat, atunci cand este
necesar si raceste atat partea din fata a
produsului, cat si mobilierul. Acesta este
dezactivat automat, la terminarea
procesului de racire. Aerul cald iese pe la
partea de sus a usii cuptorului. Nu
acoperiti aceste deschideri de ventilatie
cu nimic. in caz contrar, cuptorul se
poate supraincalzi.

Ventilatorul de racire continua sa
functioneze in timpul functionarii
cuptorului sau dupa oprirea cuptorului
(aproximativ 20-30 minute). Daca gatiti
programand cronometrul cuptorului, la
sfarsitul timpului de coacere, ventilatorul
de racire se dezactiveaza odata cu toate
functiile. Durata de functionare a
ventilatorului de racire nu poate fi
determinata de utilizator. Acesta se
activeaza si se opreste automat. Aceasta
nu este o eroare.

Lumina cuptorului

Becul cuptorului se aprinde, atunci cand
cuptorul incepe coacerea. La unele
modele, becul este aprins in timpul
coacerii, iar la altele se stinge dupa un
anumit timp.

Functionarea unitatii de
control a cuptorului

Pornirea cuptorului

Atunci cand selectati o functie de
utilizare cu care doriti sa realizati

coacerea, folositi butonul de selectare a
functiei si setati o anumita temperatura

cu ajutorul butonului de temperatura,
cuptorul incepe sa functioneze.
Oprirea cuptorului

Puteti opri cuptorul rotind butonul de
selectare a functiei si butonul de
temperatura pe pozitia off (oprit) (sus).
Selectarea temperaturii si functiei de
utilizare a cuptorului

Puteti gati realizand controlul manual
(prin comanda dumneavoastra) prin
selectarea temperaturii si functiei de
operare specifice alimentelor

dumneavoastra
Exemplu:
P C
o] [ ]
/_\ /\

1. Selectati functia de operare cu care
doriti sa realizati coacerea, folosind
butonul de selectare a functiei.

2.Setati temperatura la care doriti sa
coaceti, folosind butonul de
temperatura.

» Cuptorul incepe sa functioneze imediat

la functia si temperatura selectate, iar

indicatorul luminos pentru temperatura
se aprinde. Atunci cand temperatura din
cuptor atinge valoarea setata, indicatorul
luminos de temperatura se stinge.

Cuptorul nu se opreste automat dupa

inceperea prepararii. Trebuie sa

controlati prepararea si sa o dezactivati.

n cazul in care coacerea s-a incheiat,

opriti cuptorul rotind butonul de selectie

a functiei Butoane si butonul de

temperatura n pozitia off (oprit) (sus).
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Functiile de operare a cuptorului

in tabelul functiilor sunt afisate functiile de operare pe care le puteti folosi pentru
cuptorul dumneavoastra si temperaturile maxima si minima care pot fi setate pentru
aceste functii. Ordinea modurilor de operare prezentata aici poate varia, in functie de
aranjamentul produsului dumneavoastra.

Domeniu de
temperatura Descriere si utilizare
(°C)

Simbol Descrierea

functie functiei

Mancarea este incalzita de sus si de
jos, in acelasi timp. Potrivit pentru

— ncalzire SRR
o * prajituri si tocanite in forme de copt
superioara si A o
— . S sau prajituri si produse de patiserie.
inferioara . < . «
Coacerea se realizeaza cu o singura
tava.
— 0 Doar incalzirea de la partea de jos
|_r| este activa. Este adecvat pentru
p— Incalzire * pentru alimente care necesita
—+_\u/ inferioara rumenire la partea de jos.
Aceasta functie trebuie folosita si
| S < <
— pentru curatarea usoara cu abur.
Gratarul mic din plafonul cuptorului
w Gratar . functioneaza. Este potrivitd pentru
inferior frigerea alimentelor de dimensiune
mai micd.
Functioneaza gratarul mare din
ww Gratar N plafonul cuptorului. Este potrivit
integral pentru frigerea alimentelor de

dimensiune mai mare.

*Produsul dumneavoastra functioneaza
in intervalul de temperatura specificat pe
butonul de temperatura.
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Utilizarea accesoriilor produsului

Rafturile de coacere

Exista 5 niveluri de pozitionare a
rafturilor Tn zona de coacere. Puteti
vedea, de asemenea, ordinea rafturilor
cu ajutorul numerelor de pe cadrul
frontal al cuptorului.

Functia de oprire a gratarului de
sarma

Exista o functie de oprire care impiedica
gratarul de sarma sa cada de pe raft. Cu
aceasta functie, puteti scoate mancarea
cu usurinta si In siguranta. Atunci cand
indepartati gratarul de sarma, il puteti
trage in fata, pana cand acesta ajunge la
opritor. Trebuie sa treceti peste opritor,
pentru indepartarea completa.

Q

Amplasarea gratarelor de sarma pe
rafturile de coacere

Este esential sa asezati in mod
corespunzator gratarul de sarma pe
suporturile de sarma laterale. Gratarul
de sarma are o singura directie, atunci o <
cand il asezati pe raft. Atunci cand ,
asezati gratarul de sarma pe raftul dorit,
sectiunea deschisa trebuie orientata spre

Blocaj pentru copii

Masina de gatit este dotata cu un sistem
de blocare pentru copii, amplasat pe usa
cuptorului. Pentru a deschide usa
cuptorului, trageti usor butonul din
plastic si trageti de manerul usii. La
inchiderea usii, blocajul pentru copii se
va cupla automat.

Asezarea tavii pe rafturile de coacere
Este esential sa asezati in mod
corespunzator tavile pe rafturi. Tava are
o singura directie, atunci cand o asezati
pe raft. Atunci cand asezati tava pe raftul
dorit, partea de prindere a acesteia \‘I _—

_—

trebuie orientat catre partea din fata.
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Informatii generale privind gatitul

Aceasta sectiune descrie indicatiile
privind prepararea si gatirea alimentelor.
In plus, puteti regasi unele dintre
alimentele testate de producatori si
setdrile cele mai adecvate pentru aceste
alimente. Setarile si accesoriile adecvate
pentru aceste alimente sunt, de
asemenea, indicate.

Avertismente generale privind

coacereain cuptor

+ Daca deschideti usa cuptoruluiin
timpul sau dupa incheierea coacerii, se
poate degaja abur fierbinte. Aburul
poate provoca arsuri ale mainilor, fetei
si/sau ochilor. Atunci cand deschideti
usa cuptorului, pastrati distanta.

*+ Aburul intens generat Tn timpul
coacerii poate forma picaturi de
condens pe interiorul si exteriorul
cuptorului si pe partile superioare ale
mobilierului, datorita diferentei de
temperatura. Acesta este un
eveniment fizic normal.

« Temperatura de coacere si valorile de
timp indicate pentru alimente pot varia
in functie de reteta si cantitate. Din
acest motiv, aceste valori sunt indicate
sub forma de intervale.

+ indepértati intotdeauna accesoriile
neutilizate din cuptor, inainte de
inceperea coacerii. Accesoriile ramase
in cuptor pot impiedica prepararea
alimentelor la valorile corecte.

+ Pentru alimentele preparate conform
retetei proprii, puteti consulta ca
referinta retetele similare indicate in
tabelele de moduri de coacere.

* Folosirea accesoriilor furnizate va
asigura cele mai bune performante de
coacere. Respectati intotdeauna
avertismentele si informatiile furnizate
de producator pentru vasele pe care
urmeaza sa le folositi.
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+ Taiati hartia de copt pe care o veti
folosi la gatit, la dimensiunile potrivite
vasului de coacere. Daca hartia de copt
iese din vas, exista riscul de ardere si
aceasta poate afecta calitatea
alimentelor. Folositi hartia de coptin
intervalul de temperatura specificat.

« Pentru o performanta buna de coacere,
asezati mancarea pe raftul corect
recomandat. Nu schimbati pozitia pe
raft, in timpul coacerii.

Produse de patiserie si mancare la

cuptor

Informatii generale

+ Va recomandam sa folositi accesoriile
produsului, pentru o performanta
buna a coacerii. Daca doriti sa folositi
un vas de bucatarie extern, alegeti
vasele de culoare inchisa, care nu
lipesc si rezista la temperaturad inalta.

+ Daca se recomanda preincalzirea in
tabelul programelor de coacere,
asigurati-va ca puneti mancarea la
cuptor dupa preincalzire.

+ Daca intentionati sa gatiti folosind vase
pe gratarul de sarma, asezati vasul in
mijlocul gratarului, nu langa peretele
din spate.

+ Toate ingredientele utilizate la
prepararea produselor de patiserie
trebuie sa fie proaspete sila
temperatura camerei.

« Timpul de preparare a produselor
poate varia, in functie de cantitatea de
alimente si marimea vaselor de gatit.

+ Matritele din metal, ceramica si sticla
extind timpul de gatire, iar suprafata
inferioara a alimentelor de patiserie nu
se rumenesc uniform.

+ Daca utilizati hartie de gatit Tn timpul
gatitului, se poate observa o mica
rumenire pe suprafata inferioara a
alimentului. in acest caz, poate fi



necesar sa prelungiti timpul de gatit cu
aproximativ 10 minute.

+ Valorile specificate in tabelele de
coacere sunt determinate ca urmare a
testelor efectuate in laboratoarele

temperatura si cresteti timpul de
coacere.

Indicatii pentru coacerea produselor
de patiserie
+ Daca produsele de patiserie sunt prea

noastre. Valorile potrivite pentru
dumneavoastra pot diferi de aceste
valori.

+ Asezati vasul pe raftul corespunzator
recomandat in tabelul programelor de
coacere. Luati ca referinta raftul de jos
al cuptorului, ca fiind raftul 1.

+ Gatiti alimentele recomandate in masa
de gatit cu o singura tava.

Indicatii pentru coacerea prajiturilor

+ Daca prdjitura este prea uscata,
cresteti temperatura cu aproximativ 10
°C si reduceti timpul de coacere.

+ Daca prajitura este umeda, folositi o
cantitate mica de lichid, sau reduceti
temperatura cu 10 °C.

+ Daca partea de sus a prajiturii este
arsa, puneti pe raftul inferior, reduceti
temperatura si cresteti timpul de
coacere.

+ Daca se coace bine in interior, dar
exteriorul este lipicios, folositi o

uscate, cresteti temperatura cu
aproximativ 10 °C si reduceti timpul de
coacere. Umeziti foile de aluat cu un
sos preparat din lapte, ulei, ou si
amestec de iaurt.

Daca produsele de patiserie se coc lent,
asigurati-va ca acestea nu sunt atat de
groase incat sa se reverse peste
marginea vasului.

Daca aluatul este rumenit la suprafata,
dar partea inferioara este necoapts,
asigurati-va ca sosul nu se acumuleaza
in cantitate prea mare la partea de jos
a vasului. Pentru o rumenire uniforma,
incercati sa intindeti sosul uniform
intre foile de aluat si compozitie.
Coaceti in pozitia si la temperatura
adecvatd, conform tabelului de
preparare. Daca partea de jos nu este
inca suficient de rumenita, asezati pe
un raft inferior, la urmatoarea
preparare.

cantitate mai mica de lichid, reduceti
Tabel de gatit pentru produse de patiserie si mancare la cuptor

Timp de
Aliment Accesoriu de Functie Pozitie pe Temperatura coacere
utilizare utilizata raft (§9) (min.)
(aprox.)
Prajituri in incalzire
iavé Tava standard* superioara si 3 180 30...40
inferioara
Prajituri in Forma de copt pe Incalzire
) ) oPtp superioara si 2 180 30...40
forma de copt  gratar de sarma** ) s
inferioara
incélzire
Torturi mici Tava standard* superioara si 3 160 25..35
inferioara
Forma rotunda pentru PO
S . Incalzire
Prajitura tort, diametru 26 cm, .
) < A« superioara si 2 160 30...40
pandispan cu gratar de sdrma la e
inferioara

partea de sus**
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Timp de

Aliment Accesoriu de Functie Pozitie pe Temperatura coacere
utilizare utilizata raft (9] (min.)
(aprox.)
Incalzire
T Tava pr e
Prajitura ava p.Odl.Jsf de superioara si 3 170 25..35
patiserie e
inferioara
Produse de ncalzire
o Tava standard* superioara si 2 200 35...45
patiserie P
inferioara
Produse de incélzire
patiserie cu Tava standard* superioara si 2 200 20...30
crema inferioara
. Incalzire
Paine o [
N « Tava standard* superioara si 3 200 30...40
intreaga P
inferioara
Forma de P
sticla/metalic Incalzire
Lasagna . < superioara si 2sau 3 200 30...40
dreptunghiulara pe e
< A x inferioara
gratar de sarma**
Forma metalica P
Placinta cu neagra, diametru 20 Incalzire
S superioara si 2 180 50...70
mere cm, pe gratar de P
a o inferioara
sarma**
ncalzire
Pizza Tava standard* superioara si 2 200 ... 220 10 ... 20
inferioara

Pentru toate retetele, se recomanda preincalzirea.

* Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse Tn produsul dumneavoastra.

** Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile
comercial.

Carne, peste si pui + Dupa expirarea timpului de preparare,
Punctele cheie ale prajirii lasati carnea in cuptor timp de circa 10
« Condimentarea cu suc de lamaie $| minute. Sucul carnii este mai bine
piper fnainte de prepararea puiului, distribuit in timpul frigerii si nu se
curcanului si bucatilor mari de carne, scurge, atunci cand carnea este taiata.
creste performanta de preparare. * Pestele trebuie asezat pe un raft
+ Sunt necesare intre 15 si 30 de minute central sau inferior, intr-un vas
n p|u5' pentru a gé“ carnea cu os, rezistent la temperatUé Tnalta.
decat pentru frigerea carnii tiiata file. ~ * Gatiti alimentele recomandate in masa
+ Luati in calcul aproximativ 4-5 minute de gatit cu o singura tava.

de timp de gatire per centimetru din
grosimea carnii.
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Tabel de gatit pentru carne, peste si pasare

Timp de
. Accesoriu de Functie Pozitie Temperatura coacere
Aliment " e .
utilizare utilizata pe raft (9} (min.)
(aprox.)
Friptura (bucata incélzire 15 min.
intreagd) / Carne Tava standard* superioara si 3 250/max, apoi 60 ... 80
de fript (1 kg) inferioara 180...190
« . Incalzire 15 min.
Pulpa de miel (1.5 - Tava standard* superioara si 3 250/max, apoi 110...120
2.0kq) . -
inferioara 170
Gratar de sarma* ncalzire 15 min.
Pui fript (1.8-2 kg) Asezati o tava pe superioara si 2 250/max, apoi 60 ... 80
un raft inferior inferioara 190
ncalzire 25 min.
Turcia (5.5 kg) Tava standard* superioara si 1 250/max, apoi 150 ... 210
inferioara 180...190
Gratar de s&rma* ncalzire
Peste Asezati o tava pe superioara si 3 200 20...30
un raft inferior inferioara

Pentru toate retetele, se recomanda preincalzirea.

* Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse n produsul dumneavoastra.

** Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile
comercial.

Graitoare

Carnea rosie, pestele si puiul se
rumenesc rapid atunci cand sunt puse pe
gratar, capata o crusta frumoasa si nu se
usuca. Carnea file, frigaruile, carnatii

gratarul cu usa deschisa. Suprafetele
fierbinti pot provoca arsuri!
Indicatii esentiale pentru prepararea
pe gratar
* Puneti pe gratar alimente de grosime

precum si legumele suculente (rosii,

ceapa etc.) se preteaza in mod deosebit

pentru frigerea pe gratar.

Avertismente generale

+ Alimentele inadecvate pentru
prepararea pe gratar prezinta pericol
de incendiu. Puneti pe gratar doar
alimente adecvate pentru frigerea la
foc puternic, pe gratar. De asemenea,
nu asezati mancarea prea departe,
respectiv in partea din spate a
gratarului. Aceasta este cea mai
fierbinte zona, iar alimentele cu un
continut mare de grasime se pot
aprinde.

+ Inchideti usa cuptorului in timpul
utilizarii gratarului. Nu folositi

si greutate pe cat posibil similare.
Asezati alimentele pe care doriti sa le
preparati pe gratarul de sarma sau in
tava gratarului, asezandu-le astfel incat
sa nu depasiti dimensiunile
elementului de Tncalzire.

+ in functie de grosimea alimentelor de

pe gratar, timpii de preparare indicati
in tabel pot varia.

Asezati gratarul de sérma sau tava
gratarului la nivelul dorit, in cuptor.
Daca frigeti pe gratar, introduceti tava
cuptorului pe raftul inferior, pentru a
colecta grasimea scursa. Tava
cuptorului pe care urmeaza sa o
introduceti trebuie sa fie dimensionata
astfel incat sa acopere Intreaga zona a
gratarului. Este posibil ca aceasta tava
sa nu fie inclusa cu produsul. Pentru o
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curatare mai usoara, turnati apa in tava cuptorului.

Tabel de preparare la gratar
Accesoriu de Pozitie pe Temperatura Timp de coacere

Aliment utilizare ((9) (min.) (aprox.)
Peste Gratar de sarma 4-5 250 20...25
Bucati de pui Gratar de sarma 4-5 250 25...35
Chiftele (vita) - 12 bucati  Gratar de sarma 4 250 20...30
Cotlet de miel Gratar de sarma 4-5 250 20...25
Friptura - (feliata) Gratar de sarma 4-5 250 25..30
Cotlet de vitel Gratar de sarma 4-5 250 25...30
Legume gratinate Gratar de sarma 4-5 220 20...30

Paine toast Gratar de sarma 4 250 1.4

Se recomanda preincalzirea timp de 5 minute, pentru toate alimentele coapte/fripte pe gratar.
intoarceti mancarea pe gratar, dupa scurgerea a 1/2 din timpul total de preparare.

Retete de test facilita testarea produsului pentru

« Alimentele din acest tabel de institutele de control.
preparare sunt pregénte conform * Gatiti alimentele recomandate in masa
standardului EN 60350-1, pentru a de gatit cu o singura tava.

Tabel de gatit pentru alimentele de incercare

Timp de
. . " Functie Pozitie Temperatura coacere
Aliment Accesoriu de utilizare T o -
utilizata pe raft (§9) (min.)
(aprox.)
Fursecuri incélzire
. Tava standard* superioara si 3 140 20...30
(dulci) P
inferioara
incélzire
Torturi mici Tava standard* superioara si 3 160 25..35
inferioara
Forma rotunda pentru P
S . Incalzire
Prajitura tort, diametru 26 cm, cu s
) - A superioara si 2 150 30...40
pandispan gratar de sarma la partea P
inferioara
de sus**
PlAcints cu Forma metalica neagr3, incélzire
diametru 20 cm, pe gratar  superioara si 2 180 50...70
mere A P
de sarma** inferioara

Pentru toate retetele, se recomanda preincalzirea.

* Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse Tn produsul dumneavoastra.

** Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile
comercial.

Graitoare
= T 5 Ti
Aliment Acce.s.orlu de Pozitie pe raft emperatura |m!) de coacere
utilizare (°C) (min.) (aprox.)
Paine toast Gratar de sdrma 4 250 1.4
Chiftele (vitd) - 12 bucati  Gratar de sarma 4 250 20...30

ntoarceti mancarea pe grétar, dupa scurgerea a 1/2 din timpul total de preparare.
Se recomanda preincalzirea timp de 5 minute, pentru toate alimentele coapte/fripte pe gratar.
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Ingrijire si curatare

Informatii generale privind
curatarea
A\ Avertismente generale

Asteptati ca aparatul sa se raceasca,
inainte de a-l curata. Suprafetele
fierbinti pot provoca arsuri!

Nu aplicati detergenti direct pe
suprafetele fierbinti. Acest lucru poate
provoca pete permanente.

Curatati si uscati temeinic aparatul
dupa fiecare utilizare. Astfel, resturile
alimentare sunt curatate cu usurinta si
este prevenita arderea acestora, atunci
cand produsul este utilizat din nou,
mai tarziu. Astfel, veti prelungi durata
de viata a aparatului, iar problemele
care pot aparea frecvent sunt reduse.
Nu folositi aparate de curatare cu aburi,
pentru curdatare.

Unii detergenti sau agenti de curatare
pot deteriora suprafata. Nu folositi
detergenti abrazivi, pulberi de curatat,
creme de curatare, produse pentru
indepartarea calcarului sau obiecte
ascutite in timpul curatarii.

Nu este nevoie de un agent special de
curatare pentru curatarea produsului
dupa fiecare utilizare. Curatati aparatul
cu detergent de vase, apa calda si o
carpa moale sau un burete si uscati-l
Cu o carpa uscata din microfibra.
Asigurati-va ca stergeti complet lichidul
ramas dupa curatare si curatati
imediat orice stropi ramasiin urma
prepararii alimentelor.

Nu spalati niciun component al
produsului in masina de spalat vase.

Suprafete de inox si otel inoxidabil

Nu folositi agenti de curatare care
contin acid sau clor, pentru curatarea
suprafetelor simanerelor de inox sau
otel inoxidabil.

 Suprafata de inox sau otel inoxidabil Tsi

poate schimba culoarea in timp. Acest
lucru este normal. Curatati suprafata
inox sau otel inoxidabil cu un
detergent potrivit dupa fiecare folosire.
Curatati cu o carpa moale cu solutie de
detergent lichid (care nu zgarie)
potrivit pentru suprafetele de otel
inoxidabil, avand grija sa stergeti intr-o
singura directie.

+ Indepartati urmele de calcar, ulei,

amidon, lapte si proteine de pe
suprafete de otel inoxidabil sau de

sticla imediat, fara intarziere. Petele se
pot oxida in timp.

Suprafete emailate
+ Dupa fiecare utilizare, curatati

suprafetele emailate cu detergent de
vase, apa calda si o carpa moale sau
burete, si uscati cu o carpa uscata.
Daca aparatul dumneavoastra are o
functie de curatare usoara cu abur,
puteti realiza curatarea usoara cu abur
in cazul murdariei usoare,
nepersistente. (Consultati sectiunea
»Curatarea usoara cu abur”)

Pentru pete persistente se poate utiliza
produsul de curatare pentru cuptor si
gratar, recomandat pe site-ul web al
marcii produsului dvs., dar si bureti de
sarma fara zgariere. Nu folositi un
produs extern de curatat cuptorul.
Cuptorul trebuie sa se raceasca, pentru
curatarea zonei de preparare.
Curatarea suprafetelor fierbinti va crea
atat pericol de incendiu, cat si
deteriorarea suprafetei emailate.

Suprafete de sticla
 Atunci cand curatati suprafete de sticlg,

nu utilizati instrumente metalice dure
si materiale de curatare abrazive.
Acestea pot deteriora suprafata sticlei.
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Curatati aparatul cu detergent de vase,
apa calda si o carpa moale din
microfibra, potrivita pentru suprafetele
de sticla si uscati-l apoi cu o carpa
uscata din microfibra.

Daca raman urme de detergent dupa
curatare, stergeti cu apa rece si uscati
Cu o carpa uscata din microfibra.
Resturile de detergent ramase pot
deteriora suprafata sticlei, ulterior.

in nicio situatie, resturile uscate de pe
suprafata sticlei nu trebuie curatate cu
cutite cu lama zimtata, burete de
sarma sau instrumente ascutite
similare.

Puteti Indeparta petele de calcar (pete
galbene) de pe suprafata sticlei cu
agentul de detartrare disponibil in
comert, cu un agent de detartrare cum
ar fi otetul sau sucul de lamaie.

Daca suprafata este foarte murdara,
aplicati agentul de curatare pe pata cu
un burete si asteptati pana cand acesta
functioneaza corect. Apoi, curatati
suprafata de sticla cu o carpa umeda.
Decolorarile si petele de pe suprafata
sticlei sunt normale si nu reprezinta
defecte.

Piese de plastic si suprafete vopsite

Curatati partile de plastic si suprafetele
pictate cu detergent de vase, apa calda
si 0 carpa moale sau un burete si uscati
Cu o carpa uscata.

Nu utilizati instrumente metalice
ascutite si agenti de curatare abrazivi.
Suprafetele pot suferi deteriorari.
Asigurati-va ca imbindrile
componentelor aparatului nu raman
umede sau cu urme de detergent. in
caz contrar, acestea pot fi afectate de
ruginire.

Curatarea accesoriilor

Daca nu se specifica altfel Tn manualul de
utilizare, nu curatati accesoriile
produsului in masina de spalat vase.
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Curatarea panoului de

comanda

+ Atunci cand curatati panourile de
comanda si butoanele, stergeti panoul
si butoanele cu o carpa moale, umeda
si uscati cu o carpa uscata. Nu
indepartati butoanele si garniturile de
dedesubt pentru a curata panoul de
comanda. Panoul de comanda si
butoanele pot fi deteriorate.

« In timpul curatarii panourilor de inox
cu butoanele de control, nu utilizati
agenti de curatare pentru inox in jurul
butoanelor. Indicatorii din jurul
butoanelor se pot sterge.

+ Curatati panourile de control tactile cu
0 carpa moale umeda si uscati cu o
carpa uscata. Daca produsul
dumneavoastra este prevazut cu o
caracteristica de blocare a tastelor,
setati blocarea tastelor Thainte de
curatarea panoului de control. in caz
contrar, se pot produce detectari
incorecte la nivelul tastelor.

Curatarea interiorului

cuptorului (zona de preparare)
Urmati instructiunile de curatare
descrise in sectiunea ,Informatii
generale despre curatare” in functie de
tipurile suprafetelor din interiorul
cuptorului.

Curatarea cu abur

Aceasta functie asigura o curatare

usoara, deoarece murdaria (care nu a

fost lasata prea mult timp) este Tnmuiata

de aburul degajat in interiorul cuptorului

si picaturile de apa condensate pe

suprafetele interioare ale cuptorului.

1. Indepértati toate accesoriile din
interiorul cuptorului.

2.Turnati 500 ml de apa in tava
cuptorului si asezati tava pe al doilea
raft al cuptorului.



AV

3.Setati cuptorul la modul ,easy steam
cleaning” si lasati sa functioneze la
100°C timp de 15 de minute.
Deschideti usa imediat si stergeti
suprafata interioara a cuptorului cu o
carpa sau cu un burete umed. La
deschiderea usii, se va degaja abur.
Apare pericolul de arsura. Deschideti cu
atentie usa cuptorului.
Folositi apa calda cu detergent lichid, o
carpa moale sau un burete pentru a
curata murdaria persistenta, apoi
stergeti cu o carpa uscata.
in timpul modului de curtare
usoara cu abur, apa care se afla in
piscina la baza cuptorului pentru a
inmuia reziduurile / murdaria usor
formate din cavitatea cuptorului se
va evapora si se va condensa in
cavitatea cuptorului siin sticla
interioara a usii cuptorului, prin
urmare, apa poate picura cand usa
cuptorului este deschisa. Stergeti
condensul imediat ce usa
cuptorului este deschisa.

Dupa condensarea in cuptor, este posibil
sa existe apa sau umezeala in canalul
concavitatii de dedesubtul cuptorului.
Dupa utilizare curatati acest canal cu o
laveta umeda si uscati-I.

Curatarea usii cuptorului

Nu folositi produse de curatare
abrazive dure, instrumente
metalice ascutite, burete de sarma
sau inalbitor, pentru a curata usa
si geamul cuptorului.

Puteti Indeparta usa cuptorului si
geamurile usii, pentru a le curata. Modul
indepartarii usilor si geamurilor este
explicat in sectiunile ,indepartarea usii
cuptorului” si ,indepartarea geamului
interior al usii”. Dupa scoaterea
geamurilor interioare ale usii, curatati-le
cu detergent de vase, apa calda sio
carpa moale sau burete, si uscati cu o
carpa uscata. Stergeti sticla cu otet si
apoi clatiti-o impotriva reziduurilor de
calcar care pot aparea pe sticla
cuptorului.
Indepartarea usii cuptorului
1. Deschideti usa cuptorului.
2.Deschideti clemele din soclul balamalei
usii din fata, la dreapta si la stanga,
apasand in jos, asa cum se arata in
figura.

A - inchidere balama - pozitie inchis
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B - inchidere balama - pozitie deschis
3.Pozitionati usa cuptorului in pozitie
semi-deschisa

—

4.Trageti usa detasata in sus, pentrua o
elibera din balamalele din partea
dreapta si stanga si indepartati-o.

Pentru reatasarea usii, procedurile
aplicate la indepartarea acesteia
trebuie aplicate in ordinea inversa
a etapelor. Atunci cand instalati
usa, asigurati-va ca inchideti
clemele de pe locasul balamalei.

Indepartarea geamului interior

al usii cuptorului

Geamul interior al usii din fata a
aparatului poate fi indepartat pentru
curatare.

1. Deschideti usa cuptorului.

2.Trageti catre dumneavoastra
componenta de plastic, atasata pe
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sectiunea superioara a usii din fata,
apasand simultan pe punctele de
presiune de pe ambele parti ale
componentei si Indepartati-o.

3.Asa cum se arata in figura, ridicati cu
grija geamul de la partea interioara (1)
in directia ,,A” apoi scoateti tragand in
directia,,B".

1 Panou de sticla la interfata cu
interiorul

2* Panou de sticla interior (Este posibil
sa nu existe pentru produsul
dumneavoastra)

4.Daca produsul dumneavoastra are
geam interior (2), repetati procesul
pentru detasarea acestuia (2).

5.Primul pas al reasamblarii usii este
reasamblarea geamului interior (2).
Asezati marginea tesita a geamului pe
marginea tesita a fantei de plastic.
(Daca aparatul este prevazut cu geam
interior). Geamul interior (2) trebuie
atasat la fanta de plastic cea mai
apropiata de geamul cel mai din
interior (1).

6.1n timp ce reasamblati geamul de la
interior (1), orientati partea imprimata
a geamului catre geamul dinspre



interior. Este cruciala asezarea
colturilor inferioare ale geamului cel
mai din interior (1) In fantele de plastic
de la partea inferioara.

incaperilor locuintei. Scopul acestei
[ampi este sa permita utilizatorului sa
supravegheze alimentele din interiorul
cuptorului.

7. Apasati componenta de plastic in + Lampile utilizate Tn acest aparat
directia cadrului, pana cand se aude un trebuie sa reziste la conditii fizice
Jclic”. extreme, cum ar fi temperaturi peste

50 °C.
1n cazul in care cuptorul
dumneavoastra este prevazut cu o
lampa rotunda,
1. Deconectati aparatul de la reteaua de
alimentare cu electricitate.
2.Scoateti capacul de sticla, rotindu-l in
sens invers acelor de ceasornic.

Curatarea lampii cuptorului

Tn cazul in care usa de sticld a Idmpii
cuptorului din zona de preparare se
murdareste; curatati cu detergent de
vase, apa calda si o carpa moale sau un
burete si uscati cu o carpd uscat. in
cazul defectarii lampii cuptorului, o
puteti inlocui respectand instructiunile
din sectiunile urmatoare.

P
Inlocuirea lampii cuptorului
/\ Avertismente generale s
+ Pentru a evita riscul de electrocutare
inainte de Tnlocuirea lampii cuptorului,
deconectati conectorul electric si A
asteptati racirea cuptorului. —

Suprafetele fierbinti pot provoca arsuri!

+ n acest cuptor se foloseste o lampé
incandescenta cu o putere mai mica de
40 W, o Tnaltime mai mica de 60 mm,
un diametru mai mic de 30 mm sau o
lampa cu halogen cu priza tip G9, o
putere mai mica de 60 W. Lampile sunt
potrivite pentru functionarea la
temperaturi peste 300 ° C. Lampile
pentru cuptor pot fi obtinute de la
agentii de service autorizati sau de la
un tehnician cu licenta.

+ Pozitia lampii poate sa difere de cea
indicata in figura.

« Lampa folosita pentru acest aparat nu
este adecvata pentru iluminatul

3.Daca lampa cuptorului este de tip (A),
cain figura de mai jos, rotiti lampa
cuptorului asa cum se arata in figura si
nlocuiti-o cu una noua. Daca este de
tip (B), scoateti asa cum se arata in
figura si Tnlocuiti cu una noua.

4.Repozitionati capacul de sticla.
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Ce sa faci daca...

Consultati reprezentantul de servicii tehnice autorizat, tehnicianul detinator de
licenta sau distribuitorul de la care ati achizitionat produsul, daca nu puteti remedia
problemele, desi ati implementat instructiunile din aceasta sectiune. Nu incercati
niciodata sa reparati singur un aparat defect.

Cuptorul degaja abur, in timpul functionarii.

+ Acest lucru este normal. >>> Aceasta nu este o defectiune.

n timpul coacerii, se formeaza picaturi de apa.

« Vaporii care apar in timpul coacerii se pot condensa si forma picaturi de apa,
atunci cand intra Tn contact cu suprafete reci ale aparatului. >>> Aceasta nu este o
defectiune.

Aparatul emite zgomote metalice in timpul incalzirii si racirii.

+ Atunci cand partile metalice se Incalzeasc, acestea se pot dilata, provocand
zgomot. >>> Aceasta nu este o defectiune.

Aparatul nu functioneaza.

+ Siguranta de retea este defecta sau s-a declansat. >>> Verificati sigurantele de la
tabloul de sigurante. Dacd este necesar, schimbati-le sau resetati-le.

+ Aparatul nu este conectat la priza (impamantata). >>> Verificati conexiunea la priza.

« Butoanele/butoanele rotative/tastele de pe panoul de control nu functioneaza. >>>
Daca aparatul este prevazut cu functie de blocare a tastelor, se poate activa
blocarea tastelor. Dezactivati aceastd functie.

Becul cuptorului nu functioneaza.

+ Becul cuptorului este defect. >>> Schimbati becul cuptorului.
+ Alimentarea este intrerupta. >>> Verificati daca se realizeaza alimentarea. Verificati
sigurantele de la tabloul de sigurante. Dacd este necesar, schimbati-le sau resetati-le.

Cuptorul nu se incalzeste.

+ Este posibil ca acesta sa nu fie setat la o anumita functie si/sau temperatura de
coacere. >>> Setati cuptorul la o anumitd functie si/sau temperaturd de coacere.

+ Alimentarea este intrerupta. >>> Verificati daca se realizeaza alimentarea. Verificati
sigurantele de la tabloul de sigurante. Dacd este necesar, schimbati-le sau resetati-le.
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Specificatii tehnice

Specificatii generale

Dimensiuni exterioare ale produsului

(tnaltime/latime/adancime) 595 mm/594 mm/567 mm

Dimensiuni de instalare cuptor

(inaltime/latime/adancime) 590 sau 600 mm/560 mm/min. 550 mm

Tensiune/frecventa 220-240V ~ 50/60 Hz

Tip de cablu si sectiune transversala

folosita/potrivita pentru utilizarea cu min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm?
produsul

Consum total de energie 2.3 kw

Tip cuptor Cuptor incorporabil

Clasa de eficienta energetica A

Volum util (litri) 74

Masa aparatului(M) (Greutate neta) kg 25,5

Index de eficienta energetica pe incinta

EE| 953

# Notiuni de baza: Informatiile privind eticheta energetica a cuptoarelor electrice
sunt furnizate in conformitate cu standardul EN 60350-1/IEC 60350-1. Aceste
valori sunt determinate in conditii de incarcare standard, cu functii (daca exista)
de element de incalzire inferior-superior sau incalzire asistata de ventilator.
Clasa de eficienta energetica este determinata in conformitate cu prioritizarea
urmatoare, in functie de existenta sau nu a functiilor relevante ale produsului: 1-
nc&lzire ventilator eco, 2-incélzire ventilator 3- Gratar inferior asistat de
ventilator, 4-incalzire superioara si inferioara.

Specificatiile tehnice pot fi modificate fara notificare prealabila pentru a
imbunatati calitatea produsului.

Imaginile din acest manual sunt schematice si este posibil sa nu fie identice cu
produsul dumneavoastra.

Valorile indicate pe etichetele produsului sau in documentatia aferenta sunt
obtinute in conditii de laborator in conformitate cu standardele relevante. In
functie de conditiile operationale si de mediu ale produsului, aceste valori pot
varia.

89/RO



Instructiuni privind protectia mediului

Regulamentul privind deseurile
Conformitate cu Directiva WEEE si
depozitarea la deseuri a produsului
uzat

i

Acest produs respecta
Directiva UE WEEE
(2012/19/UE). Produsul este
marcat cu un simbol de
clasificare pentru deseuri
electrice si electronice (WEEE).

Acest produs a fost fabricat folosind
piese si materiale de inalta calitate, care
pot fi refolosite si reciclate. Nu depozitati
produsul uzat impreuna cu gunoiul
menajer la sfarsitul duratei sale de
functionare. Duceti-l la un centru de
colectare pentru reciclarea
echipamentelor electrice si electronice.
Luati legatura cu autoritatile locale
pentru a afla informatii despre aceste
centre de colectare.

Eliminarea corespunzatoare a aparatului
uzat ajuta la prevenirea posibilelor
consecinte negative asupra mediului si
sanatatii umane

Conformitate cu Directiva RoHS:
Produsul pe care I-ati achizitionat
respecta Directiva UE RoHS (2011/65/UE).
Nu contine materiale daunatoare si
interzise specificate in Directiva.

Depozitarea la deseuri a

materialelor de ambalare

* Materialele de ambalare sunt
periculoase pentru copii. Pastrati
materialele de ambalare intr-un loc
sigur, la care copiii nu au acces.
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Materialele de ambalare ale produsului
sunt fabricate din materiale reciclabile.
Sortati-le si depozitati-le la deseuri in
mod corect. Nu le depozitati impreuna
cu gunoiul menajer.

Recomandari pentru

economisirea energiei

Informatii privind eficienta energetica in

conformitate cu UE 66/2014 pot fi gasite

in fisa produsului furnizata impreuna cu
produsul. Urmatoarele sugestii va vor
ajuta sa folositi produsul in mod ecologic
si eficient din punct de vedere energetic:

+ Decongelati alimentele congelate
inainte de preparare.

+ n cuptor, utilizati vase inchise la
culoare sau emailate, care transmit
mai bine caldura.

+ Opriti aparatul cu 5 pana la 10 minute
inainte de ora incheierii coacerii,
pentru prelungirea coacerii. Astfel,
puteti economisi pana la 20% din
energia electrica prin utilizarea caldurii.

+ Daca este specificat in reteta sau
manualul de utilizare, aplicati
intotdeauna preincalzirea. Nu
deschideti frecvent usa cuptorului, in
timpul coacerii.

+ Incercati s& preparati simultan mai
multe feluri in cuptor. Puteti coace in
acelasi timp, asezénd doua vase de
gétit pe raftul de sarmé. in plus, daca
realizati coacerea felurilor unul dupa
altul, economisiti energie, deoarece
cuptorul nu pierde caldura.
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