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ENGLISH 6

Product description

n Control panel
E Cooling fan (not visible)
Al B Grill element

n Oven lamp
B Oven fan

u Lower heating element (hidden)
Oven door

n Door lock

Inserting the wire shelf and other accessories

Insert the wire shelf onto the level you require by holding it tilted
slightly upwards and resting the raised rear side (pointing upwards)
down first. Next, slide it horizontally along the shelf guide as far as
possible.

The other accessories, such as the baking tray, are inserted
horizontally by sliding them along the shelf guides.
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If you want to buy an accessory, call the Authorized Service Centre.

Control panel
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n Selection knob

t o A 'wl E Time knob
\ 0 ) o i B Thermostat knob
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8 n Led thermostat/preheating
| | |
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Display / Function
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FORCED AIR

For cooking different foods that require the same
cooking temperature on several shelves (maximum
three) at the same time.

CONVECTION BAKE
For baking cakes with juicy fillings on a single shelf.

(¥)

DEFROST
For defrosting food more quickly.
@ CONVENTIONAL (Top and Bottom Heat)

For cooking any kind of dish on one shelf only. PYRO-CLEANING

For eliminating cooking spatters using a cycle at a very

&) ¥ [

@ GRILL high temperature (over 400 °C).
For grilling steaks, kebabs and sausages, cooking
vegetables au gratin or toasting bread. %} ECO*
When ECO function is in use, the light will remain switch
GRILLING WITH FAN off during cooking.
YJ For roasting large joints of meat (legs, roast beef,
chicken).

*Function used as reference for the energy efficiency declaration in accordance with Regulation (EU) No. 65 / 2014

Important notes:
During the self-clean cycle (pyrolysis) make sure fo remove all the accessories supplied, to prevent any further increase in the outside temperature
of the door and fo ensure more efficient cleaning of the bottom part of the oven.

To download the full version www.ikea.com



DEUTSCH

Produktbeschreibung
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Bedienfeld

Hl sedienfeld

E Kuhlgeblase (nicht sichtbar)

B Grillelement

n Hintere Backofenbeleuchtung

B Backofengebldse

n Unteres Heizelement (verdeckt)

Backofentir

n Sicherheitselement der Tur

Den Rost und andere Zubehérteile einsetzen

Den Rost auf die gewiinschte Ebene einschieben, ihn dabei leicht
nach oben gekippt halten und die angehobene hintere Seite (nach
oben zeigend) zuerst nach unten legen. Diesen anschlieBend
horizontal entlang der Schienen so weit wie moglich einschieben.
Die anderen Zubehdrteile, wie das Backblech, werden horizontal

eingesetzt, indem sie entlang der Seitengitter eingeschoben
werden.

Wenn Sie ein Zubehorteil erwerben mdchten, kontaktieren Sie bitte
unseren autorisierten Kundendienst.

o o n Auswahlknopf
L * AN AL E Zeitregler
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120° “60
® S e n Kontrollleuchte Thermostat/Vorheizen
| 6 | B LEDs Sicherheitselement der Tir
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Anzeige / Funktion
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HEISSLUFT

Zum Garen verschiedener Speisen, welche die gleiche
Gartemperatur auf verschiedenen Einschubebenen
(maximal drei) zur gleichen Zeit bendtigen.

OBER- & UNTERHITZE (Ober-/Unterhitze)
Zum Garen aller Arten von Gerichten auf nur einer
Einschubebene.

GRILL
Zum Girillen von Steaks, GrillspieBen und Bratwirsten,
zum Uberbacken von Gemiise oder Résten von Brot.

GRILLEN MIT HEISSLUFT
Zum Garen groBer Fleischsticke (Keulen, Roastbeef,
Hdahnchen).

B

=) UMLUFT

Zum Backen von Kuchen mit saftiger Fille auf einer
Ebene.
AUFTAUEN

Zum schnelleren Auftauen von Speisen.

PYROLYSE (SELBSTREINIGUNG)

Hierbei werden bei den Garvorgdngen entstandene
Spritzer in einem extrem hohen Temperaturzyklus (etwa
400 °C).

3 (K

ECO*
Bei der Verwendung der ECO-Funktion bleibt das Licht
wdhrend des Garvorgangs ausgeschaltet.

*Die Funktion wird als Bezug fiir die Energieeffizienzerkldrung in Ubereinstimmung mit der Verordnung (EU) Nr. 65 / 2014 verwendet.

Wichtiger Hinweis:
Stellen Sie wahrend des Selbstreinigungszyklus (Pyrolyse) sicher, dass das gesamte mitgelieferte Zubehdr entfernt wurde, um eine weitere
Erhéhung der AuBentemperatur der Tir zu vermeiden und um eine effizientere Reinigung des Backofenbodens zu gewdhrleisten.

Um die Vollversion herunterzuladen www.ikea.com



FRANCAIS

Description du produit
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n Bandeau de commandes

E Ventilateur de refroidissement (non visible)
3 [
n Eclairage arriere du four

B Ventilateur de four

n Résistance inférieure (non visible)

Porte du four

n Dispositif de verrouillage

Insertion de la grille métallique et des autres accessoires

Insérez la grille métallique au niveau désiré en la tenant légerement
inclinée vers le haut et en déposant la partie surélevée arriére
(pointant vers le haut) en premier. Glissez-la ensuite horizontalement

sur le support de grille aussi loin que possible.
Les autres accessoires, comme la plaque de cuisson, sont insérés

horizontalement en les glissant le long des supports de grille.

Si vous voulez acheter un accessoire, contactez le service aprés-
vente agréé.

Bandeau de commandes
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n Bouton de sélection

E Bouton de I'heure

B Bouton du thermostat

B Voyant thermostat/préchauffage
B DEL de verrovuillage
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Affichage / Fonction

(¥)

B
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CHALEUR PULSEE

Pour cuire différents aliments demandant la méme
température de cuisson sur plusieurs grilles (maximum
de trois) en méme temps.

CONVECTION NATURELLE (Chauffage VoUite et sole)
Pour cuire tout type de plat sur une seule grille.

GRIL
Pour cuire des biftecks, des brochettes, et des saucisses,
faire gratiner des légumes et griller du pain.

GRIL AVEC VENTILATEUR
Pour griller de gros morceaux de viande (gigots, réti de
boeuf, poulet).

CONVECTION FORCEE
Pour la cuisson de gateaux avec garniture liquide sur un
seul niveau.

DECONGELATION
Pour décongeler les aliments plus rapidement.

NETTOYAGE PYRO

Pour éliminer les éclaboussures de la cuisson en utilisant
un cycle & trés haute température (plus de 400 °C).
Eco*

Lorsque la fonction ECO est utilisée, le voyant reste
éteint pendant la cuisson.

*Fonction utilisée comme référence pour la déclaration d'efficacité énergétique conformément au Reglement (UE) n° 65 / 2014

Remarques importantes :
Pendant le cycle d’auto-nettoyage (pyrolyse), assurez-vous d’enlever fous les accessoires fournis, afin d'éviter toute augmentation ultérieure de la
température extérieure de la porte et d’assurer un nettoyage plus efficace de la partie inférieure du four.

Pour télécharger la version compléte www.ikea.com



NEDERLANDS

Productbeschrijving
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n Bedieningspaneel

E Koelventilator (niet zichtbaar)

B Grillelement

n Ovenlampje achter

B Ovenventilator

n Onderste verwarmingselement (niet zichtbaar)

Ovendeu

n Deurvergrendeling

Plaatsen van het rooster en andere accessoires

Plaats de rooster op de gewenste hoogte door hem iets naar boven
te kantelen en de geheven achterzijde (naar boven gericht) eerst
neer te leggen. Schuif hem horizontaal over de roostergeleiders, zo
ver mogelijk.

De andere accessoires, zoals de bakplaat, worden horizontaal over
de geleiders geschoven.

Neem contact op met het erkende servicecentrum als u een
accessoire wilt kopen.
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n Selectieknop
E Tijdknop
B Thermostaatknop

n Led thermostaat/voorverwarming

+100
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Tonen / Functie

(¥)

B
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HETELUCHT

Voor het gelijktijdig bereiden van verschillende
gerechten op verschillende steunhoogtes (maximaal
drie) die dezelfde bereidingstemperatuur hebben.

CONVENTIONEEL (verwarming boven en onder)
Voor het bereiden van gerechten op één steunhoogte.

GRILL
Voor het grillen van karbonades, spiesen en worstjes,
gratineren van groenten of om brood te roosteren.

GRIL AVEC VENTILATEUR
Pour griller de gros morceaux de viande (gigots, réti de
boeuf, poulet).

B Deurslot LED

B

CONVECTIEBAKKEN
Om taarten met vloeibare vulling te bereiden op een
enkel niveau.

&)

ONTDOOIEN
Om voedsel sneller te ontdooien.

PYRO-REINIGEN
Voor het verwijderen van vetspatten, met een cyclus bij
zeer hoge temperatuur (meer dan 400 °C).

3 (K

ECO*
Tijdens het gebruik van de ECO-functie blijft de
verlichting tijdens de bereiding uit.

*Functie gebruikt als referentie voor de verklaring van energie-efficiéntie in overeenstemming met Verordening (EU) nr. 65 / 2014

Voorzorgsmaatregelen:
Zorg er tijdens de zelfreinigende cyclus (pyrolyse) voor dat alle meegeleverde accessoires verwijderd zijn, om verdere toename van de
buitentemperatuur van de deur te voorkomen en om een efficiéntere reiniging van het onderste ovengedeelte te verzekeren.

Om de volledige versie te downloaden www.ikea.com
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Beskrivelse af produktet

T
I

///////C'O

Ll

LXK ] ---.\\

N

A——

Ve & oo

Betjeningspanel

10

n Betjeningspanel
E Ventilator (ikke synlig)
B Grillelement

n Bageste ovnlys
B Ventilator

n Nederste varmelegeme (ikke synligt)
Ovnder
n Ovndgrens IGseanordning

Iseetning af rist og andet tilbehor

Seet risten i den gnskede ribbe ved at holde en smule pd skrd, s&
bagsiden med den havede del (vendt opad) anbringes farst. Skub
den herefter vandret ind langs skinnen og helt i bund.

Det andet tilbehar, s& som bagepladen, szettes i vandret, ved at
skubbe dem i langs skinnerne.

Hvis man gnsker at kabe tilbehgr, skal man kontakte det
autoriserede servicecenter.

n o »
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1 150

n Veelgeknap
E Timerens knap

50
& 250, ! ¢
0 00 i B Termostatknap

n Kontrollampe for termostat/forvarme
H poriss LED

5o o

Skserm / Funktion

VARMLUFT

Til at tilberede forskellig slags mad, som kraever den
samme tilberedningstemperatur, pd forskellige ribber
(maks. tre) samtidigt.

(¥)

OVER-/UNDERVARME (Over- og undervarme)
Til tilberedning af enhver ret pd en enkelt ribbe.

GRILL
Til grilning af beffer, kebab og medisterpalse, fil
gratinering af grentsager og ristning af bred.

GRILNING MED VARMLUFT
A’

Til stegning af store kedstykker (keller, oksesteg, kylling).

B

VARMLUFTSBAGNING
Til bagning af kager med saftigt fyld p& en enkelt ribbe.

OPTONING
Til hurtigere optening af mad.

PYROLYTISK RENS
Til eliminering af steenk fra tilberedningen vha. en cyklus
med en meget hgj temperatur (over 400 °C).

&) ¥ [

—) ECO*
Ved brug af ECO funktionen vil lyset veere slukket under
tilberedningen.

*Funktion, der anvendes som reference for energieffektivitetserkleeringen i overensstemmelse med forordning (EU) nr. 65 / 2014

Vigtige bemeerkninger:

Serg for, at alle de medfelgende tilbeher er taget ud under selvrensningscyklussen (pyrolyse), for at forebygge enhver yderligere forggelse af
temperaturen udenfor ovnlagen, og for at sikre en bedre rengering af ovnens nedre afsnit.

For at downloade den fulde version www.ikea.com
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Produktbeskrivelse
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n Betjeningspanel

E Kjelevifte (ikke synlig)

B Grillelement

n Lampen bak i ovnen

B Ovnsvifte

n Varmeelement i bunnen (skjult)
Ovnsder

n Darlas

Innfering av risten og annet tilbehar

Sett risten inn pd det nivdet du gnsker ved & vippe det lett oppover
og plasser den hevede bakre siden (som peker oppover) ned farst.
La den deretter gli horisontalt langs ristens spor s& langt som mulig.
Annet tilbehar som bakebrett, innfgres horisontalt ved & la de gli
lang ristens spor.

Hvis du ensker & kjgpe tilbeher, kontakt det autoriserte
servicesenteret.
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Betjeningspanel
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n Bryter for valg av funksjoner

E Programmeringsbryter
fortiloeredningstid

B Termostatbryter
n Indikatorlampe for termostat (red)

O]
.40
60
)

Vise / Funksjon

)

VARMLUFT
For tilberedning av ulike matvarer som krever samme
steketemperatur pé flere nivd (maks. tre) samtidig.

3

TRADISJONELL STEKING (Over- og undervarme)
For & tilberede en hvilken som helst matrett p& ett niva.

GRILL
For grilling av biff, kebab og pglser, tilberedning av
gratinerte grennsaker eller ristet bred.

SR

GRILLING MED VIFTE
%) For grilling av store kjattstykker (Iarstek, roastbiff,
kylling).

B

H poriss LED

OVER/UNDERVARME

For kaker med saftig fyll p& en enkel rille. Denne
funksjonen kan ogsd brukes for tilberedning pé to
nivder.

&)

TINING
For raskere tining av mat.

PYROLYTISK RENSING
For & eliminere matflekker ved & benytte en syklus ved
sveert hgy temperatur (over 400 ° C).

) K

ECO*
Nar ECO-funksjonen er i bruk, vil lyset vaere slukket
under tilberedningen.

*Funksjon som brukes som referanse for erkleeringen mht. energieffektivitet i samsvar med Forskrift (EU) Nr. 65 / 2014

Viktige merknader:

Mens den selvrensende syklusen (pyrolyse) pagdr, mé du pdse at alt tilbehar som er levert er fjernet, for & hindre ytterligere gkning i
temperaturen utenfor dgren og sikre mer effektiv rengjgring av ovnsbunnen.

For & laste ned den fullstendige versjonen www.ikea.com
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Tuotteen kuvaus
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n Kayttopaneeli
E Jadhdytystuuletin (ei ndkyvissd)
B Grillivastus

n Uunin takaseindn valo

B Uunin puhallin

n Alempi [dmpdvastus (ei ndkyvissd)
Uunin luukku

n Luukun lukitsin

Ritiléin ja muiden varusteiden laittaminen

Laita ritild haluamallesi tasolle pitden sitd hieman yléspdin
kallistettuna ja asettamalla kohotetun (ylos osoittavan) takasivun
alas ensin. Liv’uta sitd sitten vaakasuorassa hyllykkdohjainta pitkin
niin pitkdalle kuin mahdollista.

Muut varusteet, kuten leivinpelti, laitetaan paikoilleen
vaakasuunnassa liv'uttamalla niitd hyllykkdohjaimia pitkin.

Jos haluat ostaa varusteen, ota yhteys valtuutettuun
huoltokeskukseen.

@ 250, L 0
.
20- C) 100

150
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Kayttopaneeli
160, o 2
i} 120 60
® 00 B0
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n Valintanuppi
E Ajastimen nuppi
B Lampétilan valitsinnuppi

n Termostaatin/esikuumennuksen led

B o @

Ndytto / Toiminto

) KIERTOILMA

)

Kypsentdd ruoat, joiden vaatima kypsennysldmpétila

on sama, kdyttdmalla eri tasoja (enintddn kolmea)

samanaikaisesti.

PERINTEINEN (yl&- ja alalémpd)
Kypsentdd kaikenlaisia ruokia yhdella tasolla.

GRILLI
Grillaa pihvit, vartaat tai makkarat, kypsentad
vihannekset gratinoimalla tai paahtaa leipdd.

5vv] GRILLAUS JA PUHALLIN

%) Grillaa isot lihapalat (koivet, paahtopaisti, broileri).

H ovilukon LED

B

PERINTEINEN LEIVONTA
Paistaa mehukkaita taytteitd sisaltdvat leivonnaiset
yhdella tasolla.

SULATUS
Sulattaa ruoat nopeammin.

&)

PYROLYYSIPUHDISTUS
Ruoanlaittoroiskeiden poistamiseksi kdyttamalla syklia
hyvin korkeissa [dmpédtiloissa (yli 400 °C).

3 (K

—-1 ECO*
ECO-saaststoiminnon ollessa kdytdssd valo ei pala
kypsennyksen aikana.

*Toimintoa kdytetddn viitteend energiatehokkuutta koskevassa ilmoituksessa asetuksen (EU) Nro . 65 / 2014 mukaisesti

Varoituksia:

Itsepuhdistussyklin (pyrolyysi) aikana varmista, ettd olet poistanut kaikki mukana foimitetut varusteet, jotta estetddn luukun ulkoldmpétilan nousu ja

varmistetaan tehokkaampi vunin alaosan puhdistus..

Lataa koko versio www.ikea.com



SVENSKA

Produktbeskrivning
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n Kontrollpanel
EX «yifickt (dold)
B Grillelement

-

n Bakre ugnslampa
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B Ugnsflakt
n Nedre vérmeelement (dolt)

Ugnslucka
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B Luckias

Sdtta in gallret och andra tillbehor

N

———— ————— "

Satt in gallret p& dnskad fals genom att hélla det en aning vinklat

uppdt och ldgga ned den upphdjda sidan (pekande uppadt) forst.
L&t det sedan glida végratt ldngs sidostegarna sd langt in som

Ve & oo

mojligt.

De andra tillbehéren, sdsom bakplaten, sétts in vagratt genom att

Kontrollpanel

|&ta dem glida léngs sidostegarna.

Om du vill kdpa ett tillbehdr, kontakta den Auktoriserade
serviceverkstaden.

n o »
=) .
° .
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o

1

n Vdljarratt

AN E Tidsratt
0 ) o i B Termostatratt

o n Lampa termostat/forvérmning
|

5o &

Visa / Funktion

VARMLUFT

3

For tillagning av olika livsmedel som krGver samma

ﬂ B psrrias LED

B

OVER/UNDERV.& FLAKT
For att grddda tértor med flytande fylining pd en enda

&)

tillagningstemperatur pé flera falsar (hdgst tre) pé fals.

samma géng.

SR

gronsaker eller rosta brod.

OVER/UNDERVARME (Over- och undervirme)
For tillagning av alla slags ratter pd en enda fals.

UPPTINING
For att tina frysta matvaror snabbare.

3 (K

PYROLYSRENGORING
GRILL For att ta bort matlagningsstéink med hjdlp av en
For att grilla stekar, kebab och korv, gratinera hogtemperaturcykel (Gver 400 °C).

—-) ECO*
GRILLNING MED FLAKT v N&r ECO-funktionen ar aktiv &r lampan sldckt under
) Fér att steka storre kéttbitar (lammstek, rostbiff, tillagning.

kyckling).

*Funktionen anvdnds som referens i forklaringen om energieffektivitet i enlighet med EU-férordningen 65/2014

Viktig information:

Se till att ta bort alla tillbehdr under sjdlvrengdringscykeln (pyrolys) for att forhindra en ytterligare kning av temperaturen pé utsidan av
ugnsluckan och for att se till att den nedre delen av ugnen rengdrs mer effektivt.

For att ladda ner hela versionen www.ikea.com
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Popis spotiebice
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Ovladaci panel

14

n Ovlddaci panel

A chiadici ventilétor (neni vidét)

B Topné téleso grilu

n Zadni osvétleni

B Ventilator trouby

n Dolni topné téleso (neni vidét)

Dvitka trouby

B zablokovani dvei

VlozZeni rostu a dalsiho pfislusenstvi

Vlozte rost do pozadované Grovné. Pfitom jej drzte tak, aby byl
mirné naklonén smérem nahoru, pficemz nejprve polozte zvySenou
zadni stranu (sméfujici nahoru). Ndsledné jej posunte horizontdlné
podél vodici mfizky co nejddle.

Dalsi prislusenstvi, jako je napf. plech na peceni, se vklada
horizontdlné zasunutim do vodicich mrizek.

V pFipadé problémd se obrafte na autorizované servisni stredisko.

+100

H oviadat vyberu
E Knoflik casovace
B Voli¢ termostatu
n LED kontrolka termostatu/predehievu

g

Zobrazit / Funkce

HORKY VZDUCH

Pro pfipravu rdznych druhd jidel, které vyzaduji stejnou
teplotu na nékolika Urovnich soucasné (maximdlné
tfech).

)

(¥)

TRADIENI (horni a spodni ohfev)
Slouzi k peceni jakéhokoli jidla pouze na jednom rostu.

GRIL
Ke grilovani steakl, kebabl a uzenin, k zapékdni nebo
gratinovani zeleniny nebo k opékdni topinek.

GRILOVANI S VENTILATOREM
K peceni velkych kusd masa (kyt, rostbifd, kufat).

B
™

© (O]
n o, g 2 @ 250, L
=) wo. | “© . \
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20-
] 0 60
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B =D dioda zémku dvei

B

TRADICNi PECENI
Pro peceni kol&&d s ndplni fidsi konzistence na jedné
Urovni drazek.

&)

ROZMRAZOVANi
Pro rychlejsi rozmrazeni jidla.

PYROLYTICKE CISTENI
Pro odstranéni nedistot zpUsobenych vysttikovdnim
pomoci cyklu pfi velmi vysoké teploté (nad 400 °C).

3 (K

ECO*
Pouzivate-li Uspornou funkci ,,ECO*, osvétleni zdstane
béhem peceni vypnuté.

*Funkce pouzitd jako referencni pro ucely prohldseni o energetické Ginnosti v souladu s nafizenim (EU) €. 65 / 2014

Dulezité upozornéni:

P¥i provadéni cyklu samocdisténi (pyrolyzy) se ujistéte, Ze jste odebrali veskeré dodané pfislusenstvi, aby se predeslo jakémukoli dalsimu zvyseni
vnéjsi teploty dvifek a bylo zajisténo G¢innéjsi vycisténi spodni ¢dsti trouby.

Chcete-li stdhnout plnou verzi www.ikea.com
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Descripcion del producto
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Panel de mandos
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n Panel de Control

E Ventilador de enfriamiento (oculto)

B Resistencia grill

n Ldmpara trasera del horno

B Ventilador del horno

n Resistencia inferior (no visible)

Puerta del horno

n Bloqueo de la puerta

Introduccién de la rejilla y otros accesorios

Infroduzca la rejilla en el nivel que desee, manteniéndola
ligeramente inclinada hacia arriba y apoyando primero la
parte trasera elevada (orientada hacia arriba). Luego, deslicela
horizontalmente por la guia hasta el tope.

Los demds accesorios, como la bandeja pastelera, se introducen
horizontalmente deslizdndolos por las guias.

Si desea comprar un accesorio, llame al Centro de servicio
autorizado.

160, 2
2 @
120°
100 150
| |
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+100

@ 250, L 0
200- @

n Selector

E Mando de hora
B Mando del termostato
n LED del termostato/precalentamiento

O]
( .40
- 60
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Monitor / Funcién

)

AIRE FORZADO

Para cocinar diferentes tipos de alimentos que
requieran la misma temperatura de coccién en
diferentes estantes (mdximo tres) al mismo tiempo.

(¥)

CONVENCIONAL (resistencia superior e inferior)
Para cocinar cualquier tipo de alimento en un nivel.

GRILL
Para asar filetes, pinchos morunos y salchichas, cocinar
verduras al gratin o tostar pan.

GRATINADO CON VENTILADOR
Para asar grandes piezas de carne (pierna de cordero,
rosbif, pollo).

B
™

b B LED de bloqueo de puerta
HORNO DE CONVECCION
—— Para hornear tartas con relleno liquido en un solo
estante.
DESCONGELAR

Para descongelar alimentos mds rdpidamente.

LIMPIEZA PIROLITICA
Para eliminar las salpicaduras de coccién utilice un ciclo
a muy alta temperatura (mds de 400 °C).

3 (K

ECO*
Cuando se estd utilizando la funcién ECO, la luz estard
cerrada durante la coccién.

*Funcién utilizada como referencia para la declaracién de eficiencia energética de conformidad con la normativa (EU) N° 65 / 2014

Advertencias:

Durante el ciclo de autolimpieza (pirdlisis), asegUrese de extraer todos los accesorios suministrados para evitar que aumente mds la temperatura

exterior de la puerta y para garantizar una limpieza mas eficaz de la

parte inferior del horno.

Para descargar la versién completa www.ikea.com



ITALIANO

Descrizione del prodotto
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Pannello comandi
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n Pannello comandi
E Ventola di raffreddamento (non visibile)

[ 3 [l

n Lampada posteriore

B Ventola forno

n Resistenza inferiore (non visibile)
Porta forno

n Blocca porta

Inserire la griglia e altri accessori

Inserire la griglia tenendola leggermente inclinata verso I'alto,
appoggiando dapprima il lato posteriore rialzato - orientato verso
I'alto - sul livello desiderato. Quindi, farla scivolare orizzontalmente
sulla griglia laterale fino a fine corsa. Gli altri accessori, come la
teglia, si inseriscono orizzontalmente facendoli scivolare sulle guide
laterali.

Per acquistare un accessorio, chiamare il Centro Assistenza
autorizzato.

0
8 ® 106

150

5

6 @ 250, L 0
140. 0 . \
. / [ ]
200- 100
120"

n Manopola di selezione

E Manopola del timer

B Manopola del termostato

n Spia termostato/preriscaldamento

(O]
r 20
4
- 60
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Display / Funzione

(¥)

OB
™

—
vvy

TERMOVENTILATO

Per cuocere contemporaneamente su piu ripiani
(massimo tre) alimenti, anche diversi, che richiedono
medesima temperatura di cottura.

STATICO (resistenza superiore e inferiore)
Per cuocere qualsiasi tipo di pietanza su un solo
ripiano.

GRILL
Per grigliare costate, spiedini e salsicce, gratinare
verdure o dorare il pane.

GRATINADO CON VENTILADOR

Para asar grandes piezas de carne (pierna de cordero,

rosbif, pollo).

)

B Led del blocco porta

VENTILATO
Per la cottura di dolci con ripieno liquido su un unico
ripiano.

SCONGELAMENTO
Per velocizzare lo scongelamento degli alimenti.

PIROLISI
Permette di eliminare i residui di cottura tramite un ciclo
ad altissima temperatura (circa 400 °C).

ECO*
Quando ¢ in uso la funzione ECO, la luce rimane spenta
durante la cottura.

*Funzione di riferimento per la dichiarazione di efficienza energetica in accordo con il Regolamento europeo (UE) n. 65 / 2014
Avvertenze:
Durante il ciclo di autopulizia (pirolisi) & necessario rimuovere tutti gli accessori in dotazione, per impedire un ulteriore aumento della temperatura
esterna della porta e favorire una pulizia piv efficiente della parte inferiore del forno.

Per scaricare la versione completa www.ikea.com
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Termék leirasa
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n Kezel6panel

E HitSventillator (nem lathatd)

B Grillezé elem

B Haitso lampa

B Sitéventilator

B Asso fitéelem (nem lathato)

Sitéajto

B Ajtozars eszksz

A siitérdcs és egyéb tartozékok behelyezése

Helyezze a sUtérdcsot a megfeleld szinthez, enyhén dontse felfelé,
és el8szor a (felfelé nézd) kiugrd hétsé oldalt illessze a helyére.
Ezutdn csUsztassa be vizszintesen teljesen a vezetdsinen.

Az egyéb tartozékokat (pl. a sUtStepsit) vizszintesen kell behelyezni,
a vezetdsinen becsusztatva.

Ha valamilyen tartozékot szeretne vdsdrolni, hivja a hivatalos
szervizkdzpontot.

A
Zz
[ | 1
Kezel6panel
e, Y
i} 120
® "d

150

5

@ 250, L 0
.
20- C) 100

n Vélasztégomb
B 105zit6 gomb
B Hémérséklet-szabdlyozé gomb

n Hémérséklet-szabdlyozéd/
el6melegités jelzéfénye

Kije

O]
.40
60
)

1z6 / Funkcidé

HOLEGBEFUVAS

Ugyanazt az elkészitési hémérsékletet igényld, de
kilonbozs ételek tobb (legfeljebb hdrom) szinten
torténd egyideji siitése.

ALSO ES FELSO SUTES (Felss és alsé fiités)
Tetsz8leges étel egyetlen szinten t6rténd sitése.

GRILLFUTOTEST
Steak, kebab és kolbdszok grillezése, rakott zdldségek
sUtése és kenyérpiritds.

GRILLEZES VENTILATORRAL
Nagy egybesult hisok sitése (bardnycomb, marhahus,
csirke).

B sjtozar LED

B

LEGKEVERESES SUTES
Folyékony toltelékkel késziilt sitemények egyetlen
szinten torténd sitése.

&)

KIOLVASZTAS
Elelmiszerek gyorsabb kiolvasztdsa.

PIROLITIKUS TISZTIiTAS

A sUtés kozbeni kifroccsenések eltdvolitdsa
nagyon magas (400 °C feletti) hémérsékleti ciklus
haszndlatéval.

3 (K

ECO*
Az ECO funkcié haszndlatakor a [dmpa kikapcsolva
marad a sUtés ideje alatt.

*A funkcié referenciaként szolgdl az energiahatékonysdgi nyilatkozathoz a 65/2014/EU szabdlyozdsnak megfelelSen.

Figyelmeztetés:
Ugyeljen arra, hogy az dntisztitd ciklus (pirolizis) sordn ne legyen semmilyen tartozék a sitében, hogy ne emelkedjen az qjté kilsejének
hémérséklete, és hatékonyabb legyen a tisztitds a sité alsé részén.

A teljes verzié letdltése: www.ikea.com



POLSKI

Opis urzgdzenia

/
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Panel sterowania
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n Panel sterowania

E Wentylator chtodzqcy (niewidoczny)
B Grzatka grilla

n Tylna zaréwka piekarnika

B Wentylator piekarnika

n Dolna grzatka (niewidoczna)
Drzwiczki piekarnika

n Blokada drzwi

Wprowadzanie rusztu i innych akcesoriéw

Umiescic ruszt na zgdanym poziomie, przy wktadaniu przechylajgc
go lekko ku goérze i w pierwszej kolejnosci umieszczajqc strone tylng
z zawinietym brzegiem (skierowang ku gérze). Nastepnie wsungé
ruszt poziomo wzdtuz prowadnicy, tak daleko jak to mozliwe.

Inne akcesoria, takie jak blacha do pieczenia, sqg wsuwane
poziomo w taki sam sposéb jak ruszt.

Aby zakupi¢ dane akcesorium, nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.

n Pokretto wyboru
E Pokretto ustawiania czasu

) o i B Pokretto termostatu

n Dioda termostatu/nagrzewania

g

Pokaz / Funkcja

) TERMOOBIEG

Do pieczenia réznych potraw w tej samej temperaturze,

jednoczesnie na kilku pétkach (maksymalnie trzech).

KONWENCJONALNE
(Nagrzewanie od goéry i od dotu)

OB

Do pieczenia dowolnego rodzaju potraw na jednym

poziomie.

GRILL
Do grillowania kawatkéw miesa (antrykotu,

™

szasztykdw, kietbasek), do zapiekania warzyw lub do

przyrumieniania pieczywa.

GRILLOWANIE Z WENTYLATOREM

—
vvy

Do pieczenia duzych kawatkdéw migsa (udziec, rostbef,

kurczak).

B Dioda LED zamka drzwiowego

B

PIECZENIE KONWEKCYJNE
Do pieczenia ciast z owocowym nadzieniem na jednej
potce.

ROZMRAZANIE
Dla szybszego rozmrazania zywnosci.

&)

CZYSZCZENIE PIROLITYCZNE

Aby usung¢ zabrudzenia powstate podczas pieczenia,
mozna skorzystaé z cyklu czyszczenia w bardzo
wysokiej temperaturze (ponad 400°C).

3 (K

—-) Tryb ECO*
Jezeli funkcja ECO jest wigczona, swiatto pozostaje
zgaszone przez caly czas gotowania.

*Funkcja jest uzywana jako punkt odniesienia dla deklarowanej efektywnosci energetycznej, zgodnie z rozporzgdzeniem (UE) nr 65/2014.

Ostrzezenia:

W czasie trwania cyklu samodzielnego czyszczenia (pirolizy) w piekarniku nie mogq sie znajdowaé zadne akcesoria.
Zapobiega to dodatkowemu zwiekszeniu temperatury zewnetrznej drzwi i zwieksza sprawno$¢ czyszczenia dna piekarnika.

Aby pobra¢ petng wersje www.ikea.com



LATVIESU

Izstradajuma apraksts
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Vadibas panelis
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n Vadibas panelis

E Dzesgjosais ventilators (nav redzams)

B Grila sildelements

n Krasns apgaismojuma spuldze

B Krasns ventilators

n Apaksgjais sildelements (slépts)

Cepeskrasns durtinas

n Durvju sledzene

Stieplu plaukta un citu piederumu ievietoSana

levietojiet stieplu plauktu vélamaja liment, turot to paceltu uz augsu
un vispirms atbalstot aizmuguréjo malu (vérstu uz augsu). Péc
tam stumiet to horizontali pa plauktu stipringjumiem cik vien dzili
iespéjams.

Citi piederumi, pieméram, cepespanna tiek ievietoti horizontali,
bidot tos pa plauktu stipringjumiem.

Ja velaties iegadaties kadu piederumu, sazinieties ar pilnvarotu
apkalposanas centru.

n 160, 2 @ 250, L
= . . \
[ ) A I
20-
S o
@ 106

50
| | |

1

n Atlases sledzis

. E Laika sledzis

- i B Termostata sledzis

n Termostata/priekssildisanas LED

5o o

Displejs / Funkcija

PIESPIEDU GAISA CIRKULACIJA
Lai viena temperatird uz vairakiem plauktiem (ne
vairak ka trim) vienlaikus pagatavotu dazadus edienus.

(¥)

@ GATAVOSANA AR KONVEKCIJU
(Augséjais un apakséjais sildelements)
Lai pagatavotu jebkura veida édienus, novietojot tos
tikai uz viena plaukta.

@ GRILESANA
Lai grilétu steikus, kebabus un desinas, gatavotu
darzenu sacepumus vai grauzdétu maizi.

GRILLEZES VENTILATORRAL
A’ Nagy egybesult hisok sitése (bardnycomb, marhahus,
csirke).

B Durvju sledzenes LED

B

CEPSANA AR KONVEKCIJU
Lai viena plaukta ceptu kikas ar suligiem pildijumiem.

ATKAUSET
Lai vél atrak atkausétu partiku.

PYRO-TIRISANA
Lai nofiritu édiena paliekas, izmantojot ciklu |ofi augsta
temperatira (virs 400 °C).

&) ¥ [

—) ECO*
Izmantojot ECO funkciju, lampina bus izslégta visa
gatavosanas laika.

*Funkeija, kas saskana ar ES noteikumiem tiek izmantota par energoefektivitates paraugu. 65 / 2014

Svarigas piezimes:

Pastirisanas cikla (pyrolysis) laika parliecinieties, vai visi komplekta esosie aksesudri ir nonemti, lai novérstu durvju aréjas temperatira turpmako

palielinasanos un lai nodrosinatu krasns apakséjas dalas firisanu.

Lai lejupieladétu pilnu versiju www.ikea.com



LIETUVIY

Gaminio aprasymas

/g

Y- ao o

Valdymo skydelis
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n Valdymo skydelis

E Ausinimo ventiliatorius (nesimato)

B Grilio elementas

n Galiné orkaités lempa

B Orkaités ventiliatorius

n Apatinis kaitinamasis elementas (nesimato)

Orkaités durelés

n Dureliy fiksuojamasis jtaisas

Groteliy ir kity priedy jstatymas

Laikydami Siek tiek pakreiptas j virsy jstatykite groteles reikiamame
lygmenyje ir pirmiausia atremkite pakeltg galine groteliy dalj
(nukreiptq | virSy). Tuomet horizontaliai jstumkite j skersines groteles
kaip galima foliau.

Kiti priedai, pavyzdziui, kepimo skarda, jkiSami taip pat, kaip ir
grotelés — jstumiant | skersines groteles iki galo.

Jei norite nusipirkti priedq, paskambinkite j jgaliotg techninés
prieziuros centrq.
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n Pasirinkimo rankenélé

E Laikmadio rankenélé

B Termostato rankenélé

n Termostato / jkaitinimo LED

g
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Ekranas / Funkcija

(¥)

OB
™

—
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PRIVERSTINIO ORO SRAUTAS

Keliems patiekalams, kuriems reikalinga ta pati
gaminimo temperatira, ant keliy (daugiausia trijy)
lentyny gaminimas tuo paciu metu.

TRADICINIS GAMINIMAS
(Kaitinimas i$ virSaus ir apacios)

Bet kokio patiekalo gaminimas tik ant vienos lentynos.

KEPINIMAS

Naudojama ant groteliy kepti didkepsnius, kebabus ir
desreles, gaminti darzoves ir uzkepéles ar paskrudinti
duong.

KEPIMAS ANT GROTELIY NAUDOJANT
VENTILIATORIY

Dideliy mésos gabaly (kojy, jautienos ir vistienos
kepsniy) kepimas.

*Energijos klasés etiketei nurodoma funkcija pagal reglamentq 65 / 2014 EB

Svarbu

B Dury vzrakto LED

B

KONVEKCINIS KEPIMAS
Pyragy su jdaru kepimas ant vienos lentynélés.

ATITIRPINIMAS
Naudojama norint greiciau atitirpinti maistq.

PIROLIZINIS VALYMAS
Gaminimo metu iSsiskyre tiskalai pasalinami naudojant
itin aukstos temperaturos ciklg (apie 400 °C).

&) ¥ [

—) ECO*
¥ Jei naudojama ECO funkcija, gaminimo metu lemputé
lieka iSjungta.

Savaiminio valymo ciklo (pirolizés) metu bGtina nuimti visus kartu pateiktus priedus, kad iSvengtuméte temperatiros kilimo kitoje dureliy puséje ir
uztikrintuméte dar efektyvesnj apatinés orkaités dalies valyma.

Norédami atsisiysti visq versijg www.ikea.com



PORTUGUES

Descri¢cao do produto

A
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Painel de controlo

2]

n Painel de controlo

E Ventoinha de arrefecimento (ndo visivel)
B Resisténcia do grill

n Ldmpada posterior do forno

B Ventoinha do forno

n Resisténcia inferior (ndo visivel)

Porta do forno

n Dispositivo de bloqueio da porta

Como introduzir a grelha metdlica e outros acessérios

Insira a grelha metdlica no nivel pretendido, segurando-a e
inclinando-a ligeiramente para cima; em seguida, pouse a parte
traseira levantada (apontando para cima) primeiro. Em seguida,
faca-a deslizar na horizontal pelas guias de nivel tanto quanto
possivel.

Os outros acessérios, como o tabuleiro para assar, devem ser
intfroduzidos horizontalmente, fazendo-os deslizar pelas guias.

Se desejar adquirir um acessorio, entre em contacto com o centro
de assisténcia técnica autorizado.

n o »
=) .
° .
o .

100 150

n Botdo seletor

LN O . E Botdo do temporizador
o, ) o B Manipulo do terméstato

n LED do terméstato / preaquecimento

5o o

Exibicao / Fungdo

AR FORCADO

Para cozinhar diferentes alimentos, que exijam a
mesma temperatura de cozedura, em diferentes niveis
(trés, no maximo) e em simulténeo.

(¥)

CONVENCIONAL (Aquecimento superior e inferior)
Para cozinhar qualquer tipo de alimento utilizando
apenas um nivel.

GRILL
Para grelhar bifes, espetadas, salsichas, gratinar
legumes ou tostar pdo.

En

GRELHAR TILIZANDO O VENTILADOR
Para assar pecas de carne grandes (pernil, rosbife,
frango).

<
<
<

<

B LED de bloqueio de porta

B

COZEDURA CONVECGAO
Para fazer bolos com recheio himido numa sé grelha.

DESCONGELAR
Para descongelar alimentos mais rapidamente.

LIMPEZA PIROLITICA
Para eliminar os salpicos de cozedura, utilizando um
ciclo a muito alta temperatura (mais de 400 °C).

&) ¥ [

—) ECO*
Quando a fungdo ECO estd a ser utilizada, a luz
permanece apagada durante a cozedura.

*Fungdo utilizada como referéncia para a declaracdo de eficiéncia energética, de acordo com o Regulamento (UE) n.° 65 / 2014

Notas importantes:

Assegure-se de que remove todos os acessérios fornecidos durante o ciclo de limpeza automdtica (limpeza pirolitica) para evitar qualquer
aumento da temperatura exterior da porta e garantir uma limpeza eficaz da parte inferior do forno.

Para baixar a versdo completa www.ikea.com



ROMANA

Descrierea produsului

-

Ve & oo

Panoul de comanda

n Panoul de comanda

E Ventilatorul pentru rdcire (nu este vizibil)
B Elementul grill

n Becul din spate al cuptorului

B Ventilatorul cuptorului

n Rezistenta inferioard (nu este vizibild)
Usa cuptorului

n Dispozitivul pentru blocarea usii

Introducerea gratarului metalic si a altor accesorii
Infroduceti gratarul metalic pe nivelul dorit, mentindndu-I usor

22

orientat in sus, orientdnd in jos mai intdi partea din spate care este
ridicatd (orientatd in sus). Apoi, culisati-l pe orizontald de-a lungul

ghidajului, ¢t mai in spate posibil.

Celelalte accesorii, precum tava de copt, sunt introduse orizontal

prin culisarea acestora de-a lungul ghidajelor pentru gratar.

Daca doriti sa achizitionati un accesoriu, apelati la Centrul de
service autorizat.

161
0.
120

0,
100

@ 250, L 0
200- @

150

+100

n Buton de selectare
E Buton pentru setarea duratei
B Butonul termostatului

n LED-ul termostatului/functiei de
preincdlzire

g

Afisa / Functie
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AER FORTAT

Pentru prepararea diferitor alimente care necesita
aceeasi femperaturd de preparare, pe mai multe
niveluri (maximum trei) in acelasi timp.

CONVENTIONAL

(Caldura in partea superioard si in partea inferioard)
Pentru a prepara orice fel de alimente, pe un singur
nivel.

(¥)

OB
™

—
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GRILL
Pentru a frige medalioane, frigdrui si cdrnati, pentru a
gratina legume sau pentru a prdji pdinea.

FRIGERE PE GRILL CU VENTILATOR
Pentru a frige bucdati mari de carne (pulpe, rosbif, carne
de pui).

B LED-ul pentru blocarea usilor

COACERE CONVECTIE

un singur nivel.

DECONGELARE
Pentru decongelarea mai rapidd a alimentelor.

CURATREA PRIN PIROLIZA

Pentru eliminarea depunerilor care apar in timpul
prepardrii folosind un ciclu la o temperaturd foarte
ridicatd (peste 400 °C).

ECO*
Atunci cand se utilizeazd functia ECO, lumina va

Pentru coacerea prajiturilor cu umpluturi zemoase, pe

ramdne stinsd pe parcursul desfdsurdrii procesului de

preparare.

*Functie utilizatd ca referintd pentru declararea eficientei energetice in conformitate cu Regulamentul (UE) nr. 65 / 2014

Informatii importante:

In timpul desfasurdrii ciclului de autocurdtare (pirolizd), asigurati-va cd ati demontat foate accesoriile furnizate, pentru a preveni cresterea
suplimentard a temperaturii exterioare a usii si pentru a asigura curdtarea mai eficientd a partii inferioare a cuptorului.

Pentru a descdrca versiunea completd www.ikea.com



SLOVENSKY

Popis vyrobku
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Ovladaci panel
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n Ovlddaci panel

E Chladiaci ventilator (nevidno ho)

Bl Grilovaci danok

n Zadné osvetlenie v rire

B Ventilator riry

B spodny ohrevny &lénok (nevidno ho)

Dvierka riryr

n Uzdver dvierok

VloZenie rostu a iného prislusenstva

Vlozte rost na pozadovanu uroven tak, ze ho drzite mierne
nakloneny nahor a najprv ulozite nadvihnutt zadnd stranu
(smerujicu nahor). Potom ho vodorovne zasunte po vodiacich
listdch az na doraz.

Ostatné prislusenstvo, ako nddoba na odkvapkdavanie a plech na
pecenie, sa vsiva vodorovne, zasunutim po vodiacich listach.

Ak si chcete kUpit nejaké prislusenstvo, zavolajte autorizované
servisné stredisko.

o o n Voliaci gombik
L “ AN AN E Gombik na nastavenie casu
a wo. L0 . \ - i
i . - -\ : 0 ) o i B Gombik termostatu
0 N
® w6 e n LED kontrolka termostatu/predohrevu
ﬂ ill a é i] B =D dioda zamku dveri

Zobrazit’ / Funkcia

(¥)

) @ O

<
<
<

<

VHANANY VZDUCH

Na pripravu réznych druhov jedla, ktorych priprava
vyzaduje rovnaki teplotu, na niekol'kych Urovniach
(maximdlne troch) zdroven.

KONVENCNE (Horny a spodny ohrev)
Na pripravu 'ubovol'ného jedla iba na Grovni jedného
rostu.

GRIL
Na grilovanie reznov, kebabov a klobds, gratinovanie
zeleniny alebo opekanie chleba.

GRILOVANIE S VENTILATOROM
Na pecenie vel'kych kusov mdsa (stehnd, roast beef,
kuréa).

KONVEKCNE PECENIE
Na pecenie zdkuskov so sfavnatou plnkou na jednej
Urovni.

&)

ROZMRAZOVANIE
Na rychlejsie rozmrazovanie potravin.

PYRO CISTENIE
Na odstrdnenie pripdlenych zvyskov pomocou cyklu s
vel'mi vysokou teplotou (nad 400 °C).

ECO*
Ked' sa pouziva funkcia ECO, pocas pecenia zostdva
svetlo vypnuté.

3 (K

*Funkcia pouZitd ako referenénd pre vyhlésenie o energetickej Géinnosti podla Nariadenia (EU) & 65 / 2014

Upozornenia:
Pocas samocistiaceho cyklu (pyrolyzy) nesmie byt pritomné Ziadne prislusenstvo, aby sa zabrdnilo d'alSiemu zvySovaniu vonkajsej teploty dvierok
a zabezpecilo Ucinnejsie Cistenie spodnej Casti rary.

Ak chcete prevziaf plnl verziu www.ikea.com



BbJITAPCKHU

OnucaHue Ha npoaykra

KomaHagHo Tabr0

24

n KomaHaHo Tabno
E BeHtunatop 3a oxnaxxpaHe (He ce BUXAA)

B EnemeHT Ha rpuna

n 3apHa KpyLKa Ha doypHaTa
B BeHtnarop Ha dpypHaTta
n HoneH HarpesareneH enemext (He ce BUXaa)

Bpatuuka Ha doypHaTta
YCTpoWCTBO 30 30KMIOYBAHE HA BPATUYKATA

MocraBsHe Ha peleTbYHUs PACPT U HA OCTAHANUTE
NPUHAANEXKHOCTH

MocraseTte pelweTbyHMs PAOT HO HEOBXOAMMOTO HUBO, KATO O
XBAHETE MOA NIEK HAKIMOH HAroPe U MbPBO MOAMPETE NOBAUTHATUS
3apeH kpan (HacoueH Harope). Cnep ToBa ro nibaHete
XOPM3OHTASTHO MO HOCAYA Bb3MOXHO HAW-HABBLTPE.

Hpyrute NpMHOANEXHOCTH, HAMPUMEP TOBATA 3a NeYeHe, ce
MOCTABAT XOPU3OHTANHO YPE3 MITb3raHe Mo HOCAYMUTe.

Axko xenaete ga 3aKynuTe NPUHAANEXHOCTH, Ce CBbpXKeTe C
OTOPU3NPAHUA CEPBU3EH LEHTBHP.

n Kntou 3a nzbupane
E ByToH 30 vaca
B Kntou Ha TepmocraTta

n Tepmocrar cbe ceeTopmon/

MNMokas / ®yHkums

®OPCUPAH Bb3AYX

30 efHOBPEMEHHO rOTBEHE HA HAKOSKO ACTUs (HON-
MHOTO TPM) MPU €4HA U CbLUA TEMNEPATYPA HA
PO3IMYHU HUBA.

(¥)

@ KOHBEHLUMOHAJTHO NOTBEHE
(HarpsieaHe otrope u otaony)
30 roTtBeHe HA BCIAKAKBU ACTUSS COMO HA €0HO HUBO.

@ Sne
3a neyeHe HA rpUN HA MbPXXONK, keban, HoaeHWuK,
MPUroTBSIHE HA 3EIEHYYLIM HO CKAPA M MPenuyaHe Ha
xnsb6.

NEYEHE HA TPUIN C BEHTUNATOP
¥ ) 3aneuene Ha efpu NapyeTa Meco (B>KONaH, roBeXAo
neyeHo, nune).

npenBapuTENHO 3arpsBaHE

B MHpaukaTop 30 30KTI04BAHE HA
BPATUTE

NEYEHE C KOHBEKLINSA
30 M3NUYAHE HA KeMKOBE CbC COYHA MITbHKA HO eanH

padpr.

PA3MPA3SBAHE
3a no-6bP30 PA3MPA3SIBAHE HA XPAHA.

MUPONUTUYHO NMOUYNCTBAHE
30 OTCTPAHABAHE HA CnieguTe OT NPBCKU C MOMOLUTA HA
nporpama 3a 3drpsasaHe O MHOIO BUCOKA TeMnepdarypda
(Haa 400 °C).

ECO*
Mpwu usnonssaxe Ha doyHkums ECO namnata ocrasa
U3KITIOYEHA MO BPEME HO FOTBEHETO.

*OyHKUMSTO Ce U3MON3BA KATO ETANOHHA B AEKIAPALMSTA 30 eHepruitHaTa edoektueHocT cbrnacHo Hapenba (EC) Ne 65 / 2014

BankHu 6enexxku:

Mo Bpeme Ha LMKBIA HO COMOMOYUCTBAHE (MMPONU3A) Ce yBEepeTe, Ye CTe M3BAANUMM OT CPYPHATA BCUUKM HEWHU MPUHAAMEXHOCTH, 30 A
NPEeRoTBPATUTE JOMBIHUTENHO MOBULIABAHE HA BBHLIHATA TEMMEPATYPd HO BPATUYKATA M 30 fA OCUTYpUTe NO- edPeKTUBHO MOYNUCTBAHE HA

LBHOTO HA PypHATA.

3a na usternute NbiaHATA Bepcus www.ikea.com



HRVATSKI

Opis proizvoda
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Upravljacka ploca

25

n Upravljacka ploca

E Ventil za hladenje (koji se ne vidi)

B Grijac rostilja

n Straznja zaruljica peénice

B Ventilator peénice

B poniji grijaé (nije vidjliv)

Vrata peénice

n Blokada vrata

Umetanje Zi¢ane resetke i ostalog pribora

Resetku umetnite na Zeljenu razinu tako da je drzite malo nagnutu
prema gore i tako da najprije postavite podignuti straznji dio
(okrenut prema gore). Zatim je vodoravno klizno pomaknite uzduz
vodilice resetke koliko je mogucde.

Ostalu dodatnu opremu, kao sto je plitica za pecenje, vodoravno
umetnite na Zi¢anu resetku.

Ako zelite kupiti neki dodatni pribor, pozovite ovlasteni servis.

o o n Gumb za odabir
(] ® 160, 0 @ 250 50 . o
PN AN\ o A E Gumb mjeraca vremena
a wo. 0 . \ -
i - -\ - 0 ) o i B Gumb termostata
® ® W e 1 Led svjetlo termostata/zagrijavanie
I a | B LED zakljucavanje vrata

g |

Prikaz / Funkcija

(¥)

SR

«
<
<

<

TERMOVENTILACIJA
Za istovremeno pecenje razli¢itih jela na istoj
temperaturi na nekoliko polica (maksimalno tri).

KONVENCIONALNO (gornje i donje zagrijavanje)
Za pecenje bilo kojeg jela na samo jednoj razini.

ROSTILJ
Za rostiljanje odrezaka, kebaba i kobasica, pripremu
gratiniranog povréa ili tostiranje kruha.

ROSTILJANJE S VENTILATOROM
Za rostiljanje velikih komada mesa (butova, rostbifa,
pili¢a).

B

KONVEKCIJSKO PECENJE
Pecenje kolaca sa socnim punjenjem na jednoj razini.

ODMRZAVANJE
Brze odledivanje namirnica.

PIROLITICKO CISCENJE
Uklanjanje prskanja od kuhanja pomocu ciklusa vrlo
visoke temperature (pribl. 400 °C).

&) ¥ [

ECO*
Kada se upotrebljava funkcija ECO, svjetlo ostaje
iskljuéeno tijekom kuhanja.

*Funkcija koja se upotrebljava kao referenca za izjavu o energetskoj ucinkovitosti u skladu s Uredbom (EU) br. 65 / 2014

Vaine napomene:
Tijekom ciklusa samocisé¢enja (pirolize) obavezno treba izvaditi sav isporuceni pribor kako bi se sprijecio daljnji rast temperature vanjske strane
vrata i osiguralo jos ucinkovitije ¢is¢enje donjeg dijela pecnice.

Da biste preuzeli punu verziju www.ikea.com
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Meprypagn mpoidvrtog
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Mivakag eAéyyou

26

n Mivakag eAéyyou

E Aveplotipag Yugng (Sev paivetat)

| 3 paver

n MNicw Aapmtipag polpvou

B Aveplotipag goupvou

n Kdéww avtiotaon (dev eivau oparr)

MNépta poupvou

n Aldra&n acpdiong moéptag

TomoBétnon g oxdpag kat AAAwv e§aptnpdtwv

TomoBetrote I oxdpa oto amattolpevo emimedo KPATWVTAG TV

pe KAion EAAPPUG TTPOG TA EMAVW KAl AKOUWTTAOTE MPWTA KATW TV
avupwpévn miow TAeupd (TTou givat Yuplopévn Tpog ta endvw). Zn
ouvéyela oupete oplldvtia katd PrRkog tou odnyol oxApag Péxpt
éppa.

Ta &dM\a agecoudp, émwg to tadi {ayapomAacTikig, Tomobetolvral
opZdviia clpovtag Ta KAtd PHKOG TV oSNYWY Tw PAPLWV.

Edv Bé\ete va ayopdoete kamolo ageooudp, KAAEOTE TO
efoualodotnpévo kévipo egurmpétnong.

50

5¢

1

o, »
=) vo. "
° N .
(] 120 *60
® w - o
| |

@ 250, L 0
200- @

n Kouprt emAoyng
E Koupti xpovou

B o @

Answovion / Asttoupyia

)

ESEANATK. AEPAX

Ma 1o payeipepa SLAPOPETKWY PpAYNTWY TIOU AAtodv
v Sta Beppokpacia payelpépatog oe SIaPopeTKA
paola (fwg tpia) Tautdypova.

(¥)

ZYMBATIKO (Mavw kaw katw Oéppaveon)
MNa 1o Yoo omoloudnmote €idoug payntou o éva
pévo paoL.

OB
™

FKPIA

MNa va Yroete oto ykp pripldieg, coufAdkia,
Aoukdvika, Aayavikd oykpartév, kabwg kat yia va
ppuyavioete Pwpt.

FKPIA ME ANEMIXZTHPA
Ma va Yroete peydha koppdria kpéarog (pmodtia, poot
priip, kotdémoulo).

—
vvy

00 i B Awakormng Beppootdrn
n Led Beppootdn/mpobéppavong
ﬁ B LED kAeidapié méprag
XYMB. WHXIMO
—— [a 1o Yriowo kék pe uypn yépion 1 og pia pbévo oxdpa.
AMNOWY=H
6 MNa améPuén eayntou mo ypryopa.
MNYPOAYXH

lNa tov kabapiopd 1wy umoAelppdtwy gayntol
XPNOOoTowwvTag évav KUKAo og oAU uPnAn
Beppokpaocia (mavw amd 400 °C).

ECO*
\'g

‘Otav xpnotporoleital n owovopiki Aettoupyia ECO,
10 PpwWtdkL Ba mapapeivel ofnotd katd ) didpkela
Ynoiparog.

*Aertoupyia mou xpnotoroleitat wg avagopd yla v dAwaon evepyelakng amédoong cipewva pe tov kavoviopo (EE) Ap. 65 / 2014

IHMANTIKEX ZHMEIQZXEIX:

katd ) Sidpketa tou kUkAou autokabaplopol (mupdiuon) Befawwbeite dt apapéoate dha ta mapexdpeva e§aptipara, yia va anopUyete v
mepartépw avnon g efwrepkng Beppokpaciag g méptag kat va Stacpalioete mo amoteeopatikd kabaplopd 1ou kdtw PEPoug Tou poupvou.

MNa va kartefdoete myv m\fpn ékdoon www.ikea.com
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Opis proizvoda
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n Kontrolna tabla
E Ventilator za hladenje (nije vidljiv)
B Element za gril

n Sijalica u zadnjem delu rerne

B Ventilator rerne
n Donji grejni element (skriven)

Vrata rerne

n Uredaj za zakljuéavanje vrata

Postavljanje resetki i drugih dodataka

A
/s

Postavite resetku na Zeljeni nivo tako Sto éete je lagano iskositi
nagore i prvo postaviti izdignutu zadnju stranu (usmerenu nagore).
Potom je lagano postavite da klizi horizontalno po pre¢kama za

Y- ao o

reSetke dokle god je moguce.

Ostali dodaci, poput pleha za pecenje, postavljaju se horizontalno

Kontrolna tabla

tako da skliznu niz vodice.

Ako zZelite da kupite pribor, pozovite servisnu sluzbu.

n o, 2
o vo.
° N
S o o
-

n Dugme za biranje

@ 250, L 0
E Dugme za vreme
20 ) o ° B Dugme termostata

- n LED termostat/predzagrevanje
|

5o &

Prikaz / Funkcija

KRUZENJE VAZDUHA
(¥)

temperaturi na nekoliko resetki (najvise tri).

CONVENTIONAL (Gornji i donji grejag)

SR

Za istovremenu pripremu razlicitih jela na istoj

Za pripremu svih vrsta hrane samo na jednoj resetki.

é B LED zakljucavanje vrata

B

PECENJE SA VENTILATOROM
Koristi se za pecenje velikih komada mesa (but, pecena
govedina, piletina).

ODMRZAVANJE
Koristi se za brze odmrzavanje.

&)

3 (K

ROSTILJ PIROLITICKO CISCENJE
Koristi se za pecenje kotleta, raznji¢a i kobasica, Za uklanjanje ostataka od pecenja pomodu ciklusa na
gratiniranog povréa ili tostiranje hleba na rostilju. veoma visokoj temperaturi (preko 400 °C).

PECENJE SA VENTILATOROM —3) ECO*

¥ J Koristi se za pecenje velikih komada mesa (but, pe¢ena v Kada se koristi funkcija ECO, svetlo je iskljuéeno tokom
govedinag, piletina). pecenja.

*Funkcija se koristi u skladu sa deklaracijom o energetskoj efikasnosti, a u saglasnosti sa odredbom (EU) br. 65 / 2014

Vaine napomene:

Tokom ciklusa samociséenja (pirolize) vodite ra¢una da uklonite sve isporucene dodatke, kako biste sprecili dalje povecanje spoljne temperature

vrata i obezbedili efikasnije ¢is¢enje donjeg dela rerne.

Da biste preuzeli punu verziju vvv.ikea.com



SLOVENSCIN

Opis izdelka

A
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Upravljalna plosca

28

n Nadzorna ploséa

E Ventilator za ohlajanje (ni viden)

B Grelnik zara

[ 4 IS

B Ventilator

n Spodnji grelnik (skrit)

Vrata pedice

n Naprava za zaklep vrat

Vstavljanje resetke in drugega pribora v pecico

Resetko vstavite na zeleno visino tako, da jo drzite nagnjeno
nekoliko navzgor, pri cemer na vodila najprej naslonite dvignjeno
zadnjo stran. Nato jo vodoravno potisnite po vodilih, kakor dalec je
mogoce.

Drug pribor, kot je npr. pekad, vstavite tako, da ga potisnete
vodoravno po vodilih.

Za nakup pribora se obrnite na pooblasceno servisno sluzbo.

150

n Izbirni gumb

n LED-dioda za temperaturo/
predgretje

® ©
. e, g 0 . L P . .
‘ . . o E Gumb za nastavitev ¢asa
8 o, .40 . \ -
® -\ - - ) o ® B Gumb termostata
O 1200 60
® w6 W e
|

ERRD R

Zaslon / Funkcija

TERMOVENTILACIJSKA PRIPRAVA
Za pripravo razli¢ne hrane pri enaki temperaturi in na
vec visinah hkrati (najmanj na treh).

(¥)

OBICAJNA PRIPRAVA HRANE

(zgornje in spodnje gretje)

Za pripravo vseh vrst jedi na eni visini.

ZAR

Za pripravo zrezkov, kebabov in klobas na zaru, za
gratiniranje zelenjave in popekanje kruha.

En

ZAR Z VENTILATORJEM
Za peko velikih kosov mesa (stegno, goveja pecenka in
piscanci).

<
<
<

<

B

B Lucka za zaklepanje vrat

KONVEKCIJSKO PECENJE
Za peko peciva s socnimi nadevi na eni visini.

ODMRZOVANJE
Za hitrejSe odmrzovanje hrane.

PIROLITSKO CISCENJE
Za odstranjevanje umazanije, ki nastane med pripravo
hrane, pri izjemno visoki temperaturi (nad 400 °C).

&) ¥ [

-] ECO*
Ko uporabljate funkcijo ECO, lu¢ med pripravo hrane
ne sveti.

*Funkcija je bila uporabljena kot referenca za izjavo o energetski ucinkovitosti v skladu z evropsko uredbo $t. . 65 / 2014

Pomembne opombe:

Med samociscenjem (pirolizo) odstranite ves pribor, da prepredite naras¢anje zunanje temperature vrat in da zagotovite uéinkovito ¢iséenje

spodnjega dela pecice.

Ce zelite prenesti celotno razlicico www.ikea.com
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Urin tanimi

n Kontrol paneli
E Sogutma fani (gérinmez)

T
I

B Izgara rezistansi
n Firinin arka lambasi

B Firin fani

n Alt rezistans (gizli)

Firin kapagi
n Kapak kilitleme aygiti

W;é@_<5

Ll

Rafin ve diger aksesuarlarin takilmasi

Rafi, hafif yukari egimli tutarak ve yikseltilmis olan arka tarafini
(yukari bakan) dnce yerlestirerek istediginiz seviyeye takin. Sonra,
raf kilavuzu boyunca mimkin oldugunca yatay olarak kaydirin.
Firin tepsisi gibi diger aksesuarlar, raf kilavuzlarinin tzerinde
kaydirilarak yatay olarak takilir.

LXK ] ---.\\

N

A——

2T -N-T-

Bir aksesuar almak istiyorsaniz, Yetkili Servisi arayiniz.

Upravljalna plosca

) 160, e L sy .
: : e E Saat digmesi
a . . \ o .
® -\ - ) o ® B Termostat digmesi
S o -
® 06 ’ '

5 n Termostat / 6n 1sitma led’i
| | |

@ 20

Gorintile / islev

n Secim digmesi

150

KONVEKSIYONLU
Sivi dolgulu kekleri tek bir rafta pisirmek icin kullanilir.

FANLI HAVA DOLASIMI
Birden fazla rafta (en fazla Gg) ayni pisirme sicakligi
gerektiren farkl yiyecekleri ayni anda pisirmek igin

3

cH ()

kullanilir. BUZ COZME
. . Yemeklerin buzunu daha hizli bir sekilde ¢ézdirmek icin
@ ALT VE USTTEN ISITMA (Alt ve Ustten Isitma) kullanilir,
Yalnizca bir rafta her tirli yemegi pisirmek icin kullanilir. . R L
PIROLIZ TEMIZLIK
@ IZGARA ZCok yuksek sicaklikta bir cevrim kullanarak, pisirme
Biftek, kebap ve sosis 1zgara yapmak, sebze ograten sirasindaki sigramalari ortadan kaldirmak igin kullanilir
pisirmek veya ekmek kizartmak igin kullanilir. (400 °C uzeri).
FANLI IZGARA —) ECO*
A’ Buyuk et parcalarini kizartmak igin kullanilir (butlar, v Bu ECO islevi kullanilirken, pisirme sirasinda 1sik
rozbif, tavuk). kapanacaktir.

*Islev, 65/2014 sayili Yonetmelik (AB) uyarinca, enerji verimliligi beyani igin referans olarak kullanilmistir.

Onemli bilgiler:

Otomatik temizleme déngisu (piroliz) sirasinda, kapinin dis sicakliginin daha fazla artmasini dnlemek ve firinin alt kisminda daha verimli bir
temizlik saglamak icin verilen tim aksesuarlari ¢ikardiginizdan emin olun.

Tam strimind indirmek icin www.ikea.com
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Onucanue uspgenus
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MNMaxenb ynpaBneHus

30

n MaHenb ynpaeneHus
E Oxnaxkaatowwmin BEHTURATOP (HE NOKA3aH)
B HarpeBaTenbHbI aNemMeHT rpuns
n 30[HSs TAMMNOYKA OCBELLEHMS NeYu
B BeHtunsrop ayxosku
n HuxHUI HarpeBaTenbHbIN SNEMEHT (He BUAEH)
Heepua nyxosku
6nokMpoBKM ABEPLbI
YcraHoBKa pelueTku U Apyrux NpUHAANIe)KHOCTEN

BcraBbTe peluetky HO Hy>XXHbIN YPOBEHb, Crerka MPUMoaHsB ee
nepeaHuii KPam U oNMpPaAs 3a8HUIA KPAW Ha Hanpasnsiowme. 3atem
CABUMHbLTE €€ rOPU30OHTANBHO MO HAMPABSIOWMM KAK MOXKHO AAbLUE.
Hpyr1e NpuMHOANEXHOCTHU, TOKUE KAK MPOTUBEHb, BCTABASIOTCS U
30[BUIQIOTCS B TOPU3OHTONBHOM MOMOXEHWUM MO HOMPABASIOLUM.

Ecnu BbI xoTUTE ano6pecw| KCIKyIO-J'IVI6O NPUHAONEXHOCTb,
NO3BOHUTE B OBTOpVI3OBClHHbI17I CepBMCHbIFI LEeHTP.

n Pyuka BbiGopa
E Pyuka Hactpovikv Bpemeru

B Pyuka tepmoctata
n MHpukartop Tepmocrarta / nporpes

Oucnnen / Pexxum

(¥)

En

KOHBEKUWA

Pe>xkum ans npurotosnenms 6niog, Tpebytowmx
OIMHAKOBOW TEMMNEPATYPbI, CPA3Y HO HECKOMbKUX
ypoBHsix (He 6onee Tpex).

OBbIYHbIA (BEPXHUA U HUYKHU HATPEB)
Pexxum ans npurotoBnerus nobbix 6niof TONbKO HA
OIHOM YpOBHE.

rPUIb

Pexxum ans npurotoBnerus Ha rpune GUdoLITEKCOB,
LIALWAbLIKA, KONOACOK, OBOLUHbIX 3AMEKAHOK U XNeOHbIX
TOCTOB.

NPUrOTOBJIEHUE HA TPUJIE C UCMOJTIb3OBAHUEM
BEHTUNSATOPA

Pexxvm ans >xapku KpyrHbix KyckoB msica (poctoudo,
6apaHbU HOXKU, UbIMASATA).

B [BepHoli 3amok

noarPyMAHUBAHUE
PeXxum Ans BbINEKAHUS MUPOTrOB C COYHOM HAYMHKOM Ha
O[IHOM YpPOBHe.

PA3MOPO3KA
Pexxum ans yckopeHHOro pasmopaXXnBAHUS NMPOAYKTOB.

MAPOJTUTUYECKAS YNCTKA
Pexxum ans oumcTkm fyXOBKM OT 3ArpsiBHEHUN,
obpasyowmxcs B npoLecce NPUroToBNEHHS NPOAYKTOB,

nog JleVICTBIAeM OY4Y€eHb BbICOKOﬁ TeMI'lepGTypbl (BbILUe
400 °C).

9KO*
B npouecce npurotoenenus 6miog B pexxume KO
OcCBelleHne KaMepbl OyXOBKU OCTAETCS BbIKITIOYEHHbIM.

* Ba30oBbIN pexkum Ang Aeknapaummn sHeproadodoekTueHocTH B cooTeeTcTeum ¢ Pernamentom EC N2 65 / 2014

Ba)kHble 3ameyaHus:
Mepea uMKNomM CaMooUmCTKM (MMPOnM3a) obs3aTensHO yoepuTe Bce NPUHAANEXHOCTSX, YTOObI MPEAOTBPATUTL AAMbHENIIEE NOBbILEHUE
TEMNEPATYPbI CHAPYXM ABEpPLbI M obecneunTs Gonee 3dpdOeKTUBHYIO OUYUCTKY HUXKHEN YOCTUA LyXOBKM.

CkauaTb nonHyto Bepcuio www.ikea.com
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Juhtpaneel

31

n Juhtpaneel
E Jahutusventilaator (ei ole ndhtaval)

B Grillielement

n Ahjulamp

B Ahjuventilaator

n Alumine kitteelement (varjatud)
Ahjuuks

B Ukselukk

Resti ja muude tarvikute paigaldamine

Pange rest soovitud tasandile, hoides seda kergelt Gleskallutatud
asendis ja toetades tostetud tagakiilje (suunaga Ules) esimesena
siinidele. Seejdrel nihutage see horisontaalselt riiulisiinidel [6ppu.
Muud tarvikud, nt kipsetusplaat, tuleb sarnaselt restiga rohtsalt
sisse lukata, nihutades neid piki siine.

Kui soovite tarvikuid osta, helistage volitatud teeninduskeskusse.

160, 2
2 @
120°
100 150
| |

5

@ 250, L 0
.
20- C) 100

n Valikunupp

B Ajc nupp

B Termostaadinupp

n Termostaadi/eelkuumutuse LED
B ukseluku LED

5 o h

Kuva / Funktsioon

(¥)

) @ O

<
<
<

<

OHU SUNDRINGLUS

For cooking different foods that require the same
cooking temperature on several shelves (maximum
three) at the same time.

TAVAPARANE (KUUMUTUS ULEVALT JA ALT)
Mis tahes tiipi roogade kipsetamine ainult Ghel
ahjutasandil.

GRILL
Liha, kebabi ja vorstide grillimine, kddgiviljade
gratineerimine vdi leiva rostimine.

GRILLIMINE VENTILAATORIGA
Suurte lihatikkide (koivad, loomalihapraad, kanad)
grillimiseks.

B

KONVEKTSIOONKUPSETUS
—— Mahlaka tdidisega kookide kipsetamiseks Ghel
ahjutasandil.
BUZ COZME
6 Yemeklerin buzunu daha hizli bir sekilde ¢dzdirmek igin
kullanilir.
PUROLUUSPUHASTUS

Kipsetuspritsmete eemaldamine véga kuuma tsikli abil
(enam kui 400 °C).

SAASTUREZIIM*
Kui SAASTUFUNKTSIOON on kasutusel, jadb valgustus
kipsetamise ajal vdljalilitatuks.

*Funkisiooni kasutatakse Euroopa Liidu energiatdhususe deklaratsiooni soovituste kohaselt vastavalt madrusele (EL) nr 65/2014

Tdhtsad markused
Isepuhastustsikli (piroliis) ajaks eemaldage kindlasti kdik tarvikud, et ukse vdlistemperatuur ei tduseks rohkem ja et tagada ahju pdhjaosa
t6husam puhastus.

Taisversiooni www.ikea.com allalaadimiseks



32

MATALSKARE 103.702.08 1 VAl 29
MATTRADITION | 903.702.09 1 Al 30
GB e . ) Usable vol litres) M d with id .
Manufacturer Model Built-in Oven Number of cavity Heat source : electrical grsi?is gnvgéjar?ael)(’flig(-:;()]neTsa::r:]%v:vdl any side Mass of the appliance (Kg)
DE . Anzahl der Warmequelle: Nutzvolumen (Liter). Gemessen ohne Seitengitter .
Hersteller Modell Ofen zum Einbaven Backofeninnenrdume elektrische und katalytische Seitenwdnde Masse des Gerdts (kg)
R ) Source de chaleur: Volume utilisable (litres) mesuré avec toutes les ]
Fabricant Modéle Four encastrée Nombre de cavité Slectrique ?;l!!zss latérales et les panneaux catalytiques Masse de 'appareil (kg)
NL ) . . . Bruikbaar volume (liter) Gemeten met eventuele .
Fabrikant Model Ingebouwde Oven | Nummer van binnenruimte | Warmtebron: elektrisch Zijroosters en katalyfische panelen verwijderd Gewicht van het apparaat (kg)
DK . . Brugbar volumen (liter). Malt med eventuelle
Producent Model Indbygget Ovn Antal ovnrum Varmekilde: elektrisk glideskinner og katdlyfiske paneler fieret Apparatets vaegt (kg)
NO . ’ Brukbart volum (liter) Mdlt med eventuelle
Produsent Modell Innebygd Ovn Antall hull Varmekilde: elektrisk siderister og katalyfiske paneler fiernef Apparatets masse (Kg)
FI . Sisa@nrakennettu . | oo | Ldmmonlghde: Kaytettavissa oleva tilavuus (litraa) Mitattu siten, . ’
Valmistaja Mall vuni Uunikammioiden madrd sdhkdinen eftd sivuritildt ja katalyyttilevyt on poistettu Laitteen paino (kg)
SE o . Anvéndbar volym (liter). Matning har utférts utan ;
Tillverkare Modell Inbyggd ugn Antal utrymmen Vdrmekdlla: elektrisk fillbehdr och kafalytiska paneler. Produktens vikt (kg)
(o4 . o . . | VyuZitelny objem (v litrech) pocitany bez bocnich e
Virobce Model Vestavnd trouba Vnitini prostor trouby Zdroj tepla- elektricky miizek a katalyfickych paneld Hmotnost spotfebice (kg)
ES Nomero de la parte Fuente de calor: Volumen Gtil (litros) Medido con la rejillas laterales -
Fabricante Modelo Horno empotrado interior del horno eléctrica y los paneles cataliticos desmontados. Masa del electrodomésfico (Kg)
I Fonte di calore: Volume utilizzabile(itri) Misurato dopo aver
Produtiore Modello Forno da incasso Numero cavitd cleftrica ’ zg&rl\ift?cfio eventuali griglie laterali e pannelli Massa dell'apparecchio (Kg)
HU Haszndlhaté mennyiség (liter) (amelynek
Gvérto Modell Beépithetd siitd Készilékiregek szdma Héforrds: elekiromos | mérésekor az oldalsé rdcsok és katalitikus panelek | A készilék tdmege (kg)

y el voltak tévolitva)
PL Frédho ciepla: Pojemnos¢ uzyteczna (litry) Pomiar po
Producent Model Piekarnik elektryczny | Liczba komor clekiryczne : zdemontowaniu siatek bocznych i paneli Waga urzqdzenia (kg)

katalitycznych

:ivv - Modelis leblveta krasns Cepeskrasns numurs Slltumlu avofs: Iz'mcntolamolsvf‘ll_pums (it nqtelkis ariznemtiem | o7 e masa (kg)

azotdjs elektrisks visiem sanu rezgiem un katalitiskajiem paneliem
I(.;I' A Modelis Angy kiekis Silumos Zalfinis: elektra Nuudgquu Tollpg (Iifrois)f!\ofuojoma be Soniniy Prietaiso dydis (kg)

amintojas groteliy ir kataliziniy ploksciy
T Modelo Forno embutido Nomero de cavidades Fonte de calor: elétrica Volume utilizdvel U”IOS) Me,d.ido sem grelhas Massa do aparelho (kg)
Fabricante laterais e sem painéis cataliticos
RO Model Cupor but-in Numér de cavitéi Sursa de incalzire: Volum ufil (litri) - calculat fara gratare laterale si Masa aparatului (kg)
Producdtor electrica panouri catalitice
SK - Vel'kost vnutorného . ~ .o | Vyutzitelny objem (litre) — odmerané pri vybratych , .y
Vjrobca Model Zabudovand rira priestoru Zdroj tepla- elektricky bodnjch mriezkach a katalytickjch paneloch Hmotnost' spotrebica (kg)

. M3nonssaem obem (nutpu) MsmepeH ¢ orcTpaHe
BG . Bupelwroct Ha dpypHara, | TonnuHeH nstouHmk:
Mponssommen mogen Furna Za Vgrajdane 6po enexTpHECKH zgzaer;x;um ce padhToBe W KATANUTAYHYM CTPaHUYHKM | Terno Ha ypena (kr)
HR . . . -~ . | Korisna zapremina (litara) Mjereno s uklonjenim .
Proizvodat Model Ugradeni pe¢nica Broj otvora Izvor fopline: elektricni | %= reEF;tkama i(katali)tiEkJim oloZama ) Masa uredaja (kg)
, . . . Qeéhpn xwpnukdtnta (\tpa) Métpnon petd

ER , poviéo quwparwpsvoq Ap16pde Bardpwv My 959“0‘!1‘“9 NV APAIPEDT TUYGV CUPOPEVIV PAPLAV KAl Bdpog ouokeurig (kg)

QTaoKeuaoTig poUpVog NAEKTPIKG Pelpa KTOMITIKGY EMQAVEIGY

P Upotrebljiva zapremina (u litrima) Meri se
;:)izvodoé Model Yrpaga pepHa Broj udubljenja l(ljg(lmgrlﬂlzvor. ;Tolélg%r;jenim boénim mrezama i katalitickim Masa uredaja (kg)
SL N Uporabna prostornina (itre)
Proizvaidlec Model Vgradna pecica Stevilo odprtin Izvor toplote: elekiricni | lzmerjeno z odstranjenimi stranskimi mrezamiin | Masa naprave (kg)
) katalitskimi plos¢ami
® ) Ist kaynag: Kullanilabilir hacim (litre)
gt Model Ankastre firin I¢ kisim sayisi ynogr: Yan izgaralar ve katalitik paneller gikariimis halde | Cihaz kitlesi (kg)
Urefici elektrik A A7
Slcilmistir

RU VICTouHMK HAMDEBa: MonesHbiit obbem. (Mutpbl)
MoomssomTens Mogenu Betpoenas ayxoska | Konudectso kamep INeKTOO3HE ﬁm ) M3mMepeHHbIA Moy U3BNeYeHHbIX GOKOBbIX Macca npubopa (kg)

P A P P PeweTKax 1 KaTanuTU4eCKux NaHensax.
EE Kiittekeha: Kasutatav maht. (Litrit)
Toofia Mudel Sisseehitatud ahi Ahjusisemuste arv Elekiriline Méddetud kilgrestideta ja kataliitiliste Seadme kaal (kg)

paneelideta
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MATALSKARE 0,69 81,2 A+ 0,89 n91
MATTRADITION 0,69 81,2 A+ 0,89 1o
. . Energy consumption (kWh/cycle)
Fan Forced function (measured with - " . . .
GB h . - Energy Efficiency Class Conventional function (measured with Energy consumption | Area of the largest
Manufacturer ?;rz;\lllggig shelves and catalytic panels | Energy Efficiency Index (Lowest Consumption) any sliding shelves and catalytic panels | (kWh/cycle) baking sheet (cm2)
removed)
. . Energieverbrauch (kWh / Zyklus)
DE Egérls(gﬂ;{?kg%lgjgfg;gfsﬁ:cﬁ:ne Energiceffizienzindex Energieeffizienzklasse Herkémmliche Funktion(gemessen Energieverbrauch Maximales
Hersteller Seitenwdnge) Y 9 (Mindestverbrauch) ohne Backausziige und katalytische (kWh / Zyklus) Backblech (cm?)
Seitenwdnde)
. . . T Consommation d'énergie(kWh/cycle)
FR 232?;22 CITE:; Fc)gljsliesicm:?étefes Indice defficacité 21%5:2# ifgc(ucg:‘i ommation Fonction classique (mesurée avec les Consommation Z?;: die Ilc; leJeSd
Fabricant plaq Wi . énergétique | Ig fq. | plagues coulissantes et les panneaux d'énergie (kWh/cycle) grande plaq 5
panneaux catalytiques retirés) a plus faible) catalytiques retirds) pdtisserie (cm?)
NL Geforceerde ventilatorfunctie {gemefen Energie-efficiéntieklasse E:)er;/gelﬁ:i;berll:l;u(:glileq/c‘/dm Energieverbruik Opperviak van de
) met eventuele schuifrails en katalytische | Energie-efficiéntie-index 9 . .o g grootste bakplaat
Fabrikant anelen verwijderd) (laagste verbruik) (gemeten met eventuele schuifrails en | (kWh/cyclus) cm?)
P ) katalytische panelen verwijderd)
. . . Energiforbrug (kWh/cyklus) Over-/
Funktionen Tvungen ventilator (malt . . . . Den sterste
[P’rli ducent med eventuelle glideskinner og Energieffektivitetsindeks Egs;gsltzfizl:g\r/llfe)fsklcsse Uﬂgzgmmf gmc;(létmcfdi;veeng:(lellee . F;v?;ﬁ/'ioﬁurg? bageplades areal
katalytiske paneler fiernet) 9 fgiernet) 9 yfiske p Y (cm?)
Varmluftsfunksjon (malt med eventuelle . . Energiforbruk (kWh/syklus) Over/ . Det starste
NO glidehyller og katalytiske paneler Energieffektivitetsindeks Energieffekivitetsklasse undervarme (malt med eventuelle Energiforbruk (kWh/ bakebrettets areal
Produsent (laveste forbruk) syklus)
fiernet) glidehyller og katalytiske paneler fiernet) Y (em?)
Fl Kiertoilmatoiminto (mitattu siten, ettd Energiatehokkuusindeks Energiatehokkuusluokka i)nire}lrigr:t%n(kr:il;g?tsu(l(i\t/g:/ggtlji)uisalynltlsltr}zn Energiankulutus Suurin leivinpellin
Valmistaja livkuhyllyt ja katalyyttilevyt on poistettu) (pienin kulutus) kafalyytilevyt on pois;tenu) (kWh/jakso) pinta-ala (cm?)
s . e Energiférbrukning (kWh/cykel) Over-/ . ) . .
SE Varmluft (métning har utférts utan . A Energieffektivitetsklass M Py ! Energifrbrukning Stérsta bakpldtens
Tillverkare tilloehér och katalytiska paneler) Energieflektivitetsindex (Idgsta forbrukning) qnder\(lorme (m‘“””?g har utforts tan (kWh/cykel) yta (cm?)
tillbehdr och katalytiska paneler)
. L Spoteba energie (kWh/cyklus) Bézné
Ccz F?:Es:,?in f)?ircc:r:i(;nfcﬁglo tsic‘eriUtyml Index energetické Trida energetické Gcinnosti | fungovani Spotfeba energie Nejvétsi plocha na
Vyrobce vy | ))I p YHcky Gcinnosti (nejnizsi spotfeba) (méreno s vyjmutymi vysuvnymi policemi | (kWh/cyklus) peceni (cm?)
panely a katalytickymi panely)
ES Funcién forzada de venfilador (medida indice de eficiencia Clase de eficiencia E::j:&%ﬁgﬁ;egg;gﬁ(t\g: I/:scgn?gjﬂ:n Consumo de energia alé?ng}gepgfulc
Fabricante czr;(lj; Sb;r}gmﬂ;ffé'sﬁgﬁzg C!S)S energética gr;_eg?eﬂco (consumo més deslizantes y los paneles cataliticos (kWh/ciclo) hornear de mayor
P ) desmontados) tamario (cm?)
Funzione termoventilata (misurata e Classe di Efficienza Conspmo di Energia (kWhciclo) . . Area del vassoio
IT dopo aver smontato eventuali ripiani Indice di Efficienza Energefica (consumo pid Funzione statica (misurata dopo aver Consumo di Energia piatto da forno pib
Produttore : : e Energetica smontato eventuali ripiani scorrevolie | (kWh/ciclo) p
scorrevoli e pannelli catalitici) basso) pannel catalitici) grande (cm?)
. s N - Energiafogyasztds (KWh/ciklus)
Légkeveréses siités (amelynek L - Energiahatékonysagi ; oy . . Legnagyobb
HU 2 S . Energiahatékonysdgi . Hagyomanyos siités Energiafogyasztds e -
Gyérid mérésekor a kihizhatd polcok és index besorolds (legalacsonyabb {omelynek mérésekor a kihgzhaté polcok | (kWh/ciklus) sutozlap terilete
katalitikus panelek el voltak tavolitva) fogyasztas) ) o o (em?)
és katalitikus panelek el voltak tévolitva)
Funkcja wymuszonego dziatania - Zuzycie energii (KWh/cykl) Funkcja
PL wentylatora (pomiar po Wskaznik efektywnosci E:]cesra :tfeckzz;{rzgzc':]iisze konwencjonalna(pomiar po Zuzycie energii noob\iniGLsze' a
Producent zdemontowaniu przesuwnych pdtek i |energetycznej s Eche)y 1indj zdemontowaniu przesuwnych potek i (kWh/cykl) doJ izczenlic (E\r/nz)
paneli katalitycznych) ¥ paneli katalitycznych) P
" Lo " . L . Energijas pateérins (kWh/cikls) Parasta T
w Vit okl 10 oo s [T SkiAs gk g |05
Razotdjs lauktiem un kataitiskaiie mJ aneliem) indekss atégrinéi (noteikta ar iznemtiem visiem slidosajiem | (kWh/cikls) Icl?kurgs (cm?)
P Jlem panel paterin plauktiem un katalitiskajiem paneliem)
Priverstinio ventiliatoriaus funkcija " " . |Energijos sqnoudgs (kWh/cikd) . Didziausias kepimo
LT (matucjama be slankiojanéiy lentynéli Energijos efektyvumo Energijos efektyvumo klasé | Konvekcijos funkija Energijos sqnaudos popieriaus dydis
Gamintojas i katolijzini lok&ziy) Jancly 1YY odiklis (maziausias sunaudojimas) | (matuojama be slankiojanciy lentynéliy ir | (kWh/cikl.) (cm) 4
vp Y kataliziniy ploksciy)
Fungdio de Ar Forgado (medida L a Classe de Eficiéncia Consumo de energia (kWh/ciclo) Fungdo . i .
PT : ey Index do Eficiéncia ™ : . Consumo de energia | Area do maior
Fabricante sem calhas deslizantes nem painéis Energética Energética (Menor Convencional (medida sem calhas (kWh/ciclo) fabuleiro (cm?)
cataliticos) Consumo) deslizantes nem painéis cataliticos)
. - ! . Ly Clasa de eficientd Consum de energie electrica (KWh/ciclu) . Suprafata celei
Eroo duciitor 212233 »;Aceer fio qg;éﬁ?;ccﬂfglfﬁég)mﬁu” l;ifee?i ae ficientd energeticd (cel mai scazut | Functia Conventional (calculat fard rafturi g&fﬁg?sﬁﬂ?ﬁcﬁ ) mai mari tavi de
pice i p 9 consum) telescopice si panouri catalitice) copt (cm?)
; « . Spotreba energie (kWh/cyklus) . —
SK Elér;f:gf;}mn zzl:cvid m(lo d;n"igugie as Index energetickej Trieda energetickej G¢innosti | Konvencnd funkcia Spotreba energie Vm}? a ggévn(?;se;
Vyrobca Katalyticky m? an elxﬁ) P Gcinnosti (najnizsia spotreba) (odmerané s odobratymi posuvnymi (kWh/cyklus) E)C m) P
yrickymi p policami a katalytickymi panelmi)
OyHKuMs 30 roTBEHE C BEHTUNATOP M KoHcymauums Ha eHeprist (KB4/ LKA -
Knac Ha eHepruita Mnow Ha Hait-
BG (M3smepeHa ¢ otcTpaHeHm nbarauwm ce | MHAeKC Ha eHepruiHa e d)eKTMaHocf(Hqﬁ-Hmcm KoHBeHumoHanHa doyHkuus (usmepera | Kocymaums Ha [ONAMGT TABA 30
I'Ipowaaonmen pGCbTOBe W KATANUTUYHU CTOAHUYHA e(*)eKTMBHOCf KOHCYMQ VISI) C OTCTPAHEHM NNb3raLin ce pOd)TOBe 4 eHeprus (KB‘-I/LLIAKT:J'I) nevexe (CMZ)
naHenu) ymau KATOMUTUYHYM CTPAHUYHM NaHenH)
Funkcija prisilne ventilacije (mjerena Klasa energetske Potrosnja energije (KWhyciklus) - . Povrina najveceg
HR o s uklonjenim kliznim policama i Invgleli(s gnergetske uinkovitosti (najniza Kﬁnvgnc!onﬁ!nq funkcllja (mjgrﬁna IS & Plffrf]sm.ﬁl energlje lista za pecenje
Proizvodac katalifickim plogama) uinkovitosti potrognja) uklonjenim Kliznim policama i katalitickim (kWh/ciklus) (cm)
plo¢ama)
Aewoupyia pe aépa . , Karavéhwon evépyeiag (kWh/kikho)
GR pétpnon petd my agaipeon wydv Agiking Evepyeiakig KQT,”YOPIG Evepyataxic TupBarkn Aetroupyia (pérpnon perd my | Katavdhwon evépyeiag | Méyiom emgpdveia
Anédoong (Xapn\ote
Karaokeuaotig OUPSPEVWY PaPUV Kat Katahutikiv  |Andédoong NG AApAoTERn agaipean tuy6v oupdpevwy paguiv kat | (kWh/kikho) Ynoiparog (cm?)
Karavéhwon)
EMQAVEWV) M KATAAUTIKWV EMPAVELDY)
Naéin rada sa stalno ukljucenim . | Potronja energije (kW po ciklusu) .. . Povrsina najvece
SR ventilatorom (meri se s uklonjenim Indeks energetske Klasa energetske efikasnosti | Konvencionalni nacin rada (merisesa | Potro$nja energije odloge za
Proizvodat Kliznim policama kamwékim’p,ogama) efikasnosti (najniza potrosnja) ETL‘EZ‘%Z‘{“ Kliznim policama i katalitickim | (kW po ciklusu) geEen?e (em?)
L L " Poraba energije (kWh/cikel)
SL Funkeija prisine ventilacie (izmerjeno Indeks energijske Razred energijske Konvencionalna funkcija Poraba energije Najvecja povrsina

Proizvajalec

z odstranjenimi drsnimi policami in
katalitskimi ploscami)

ucinkovitosti

uinkovitosti (najnizja
poraba)

(izmerjeno z odstranjenimi drsnimi
policami in katalitskimi ploséami)

(kWh/cikel)

pekaca (cm?)

Enerji tiketimi (kWh/cevrim) Cebri Fan

Enerji tiketimi (kWh/gevrim)

TR ol bt R . | Enerji Verimlilik Sinifi Alt ve Ustten 1sitma islevi (kayar raflar Eneriji tiketimi En biyik pisirme
gt islevi (kayar raflar ve katalitik paneller | Enerji Verimlilik Endeksi P " ) 2
Uretici akanimis halde 8lciimistir) (En Disik Tuketim) Ydlegiljrr;?jgrilj(r)pane”er cikarilmis halde (kWh/gevrim) saci alani (cm?)
Motpebnetue aHepriu (kBru/umkn)
Pexim KoHBEKLMM (CO CTAHAAPTHOM Knacc Morpebnenve 2Heprun (kBr/umen) MMnowaab camoro
RU > Whnekc 3HEpProacpdpeKTUBHOCTM TpomMUMOHHBI pexum (npy Motpebnenne sHeprum
3Qrpy3KOi 1 HrPEBOM C o 6Gonbluoro
lMpoussoauTens & . 3HeproachdpekTBHOCTH | (camoe HuKoe CTAHACPTHOM 3arpy3ke ¢ BEPXHUM 1 (kBry/uwmkn) )
MPUHYRMTENSHON LUPKYALEN 3Hepronotpebnenme) HIOKHIAM HOTPEBOM) MpOTMBH, CM
BO3Ayxa) pronotp P
Energiakulu (kWh/tsikkel) . .
EE Sundventilatsiooni funktsioon Energiatéhususe indeks EnergiatShususe klass ESSLQ'SESLZ% \:\]Ilgggghk(es lt)qn dardse Energiakulu Suurim
Tootja (standardse kogusega ja sunddhuga 9 (madalaim tarve) P (kWh/tsiikkel) kipsetusalus (cm?)

kuumutamisega)

kogusega ja kuumutusega Ulevalt ja alt)
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