SENSUELL

nnnnnnnnnnnnnnnn



English
Deutsch
Francais
Nederlands
Dansk
islenska
Norsk
Suomi
Svenska
Cesky
Espaiiol
Italiano
Magyar
Polski

Eesti
LatvieSu
Lietuviy
Portugues
Romana
Slovensky
Bbarapcku
Hrvatski
EAANVLIKA
Pycckuii
YKpaiHCbKa
Srpski

© 00 N O U1 b

12
13
14
15
16
18
19
20
21
22
23
25
26
27
28
30
31
33
34



Slovenscina
Turkce
Ve

35
36
38



English

Cleaning

Before using the cookware for the first time,
wash, rinse and dry carefully.

The cookware is dishwasher-safe. To prevent
any marks left by limescale in the water, always
wipe dry after washing. Spots and marks may
be removed with a little vinegar diluted in
lukewarm water.

To prevent salt stains, do not add salt until the
water is boiling.

Do not use steel wool or anything that may
scratch the surface.

The base is slightly concave when cold, but
expands to flatten out when heated. Always
leave the cookware to cool before cleaning it.
This allows the base to resume its shape and
helps to prevent it from becoming uneven with
use.

How to use

The frying pan does not have a non-stick
coating. For the best frying results, first heat the
pan on a high heat, then lower the temperature
by half when you cook the food. You only need

a low to medium heat on the hob. The food

may stick to the pan at first, but will release as
soon as the pores have closed. Remember to
always use butter or oil when frying food. To get
a beautiful brown surface, turn the food as few
times as possible.

Good to know

This cookware is suitable for use on all types of
hobs and in ovens.

By placing the cookware on a cooking zone
with the same or a smaller diameter as the
cookware, you can save energy.

Bear in mind that the cookware gets hot during
use. Always handle with potholders.

Always lift the cookware when moving it on a
glass ceramic hob to avoid the risk of scratching
the hob.



* Never let the cookware boil dry, because the
base becomes skew when overheated.

« If you have any problems with the product,
please contact your nearest IKEA store/
Customer Service or see www.ikea.com.

Deutsch

Reinigung

+ Vor der ersten Benutzung das Produkt von
Hand spulen und abtrocknen.

+ Das Produkt ist spilmaschinenfest. Zur
Vermeidung von Kalkflecken sollte es direkt
nach dem Spulvorgang abgetrocknet werden.
Falls Flecken entstanden sind, kénnen diese mit
in warmem Wasser aufgeldstem Essig entfernt
werden.

+ Um Ablagerungen durch Kochsalz zu
vermeiden, sollte man das Salz erst zugeben,
nachdem das Wasser gekocht hat.

+  Keine Stahlwolle 0.A. benutzen, was die
Oberflache zerkratzen kdnnte.

« Der Boden ist leicht nach innen gewdlbt, bei
Waérme dehnt er sich und wird eben. Das
Produkt vor dem Sptilen unbedingt abkihlen
lassen. So vermeidet man, dass der Boden sich
verformt.

Benutzung

+ Das Produkt ist nicht antihaftbeschichtet. Fir
beste Ergebnisse sollte es bei hoher Temperatur
erhitzt und danach die Temperatur zum Braten
um ein Drittel verringert werden. Dann wird nur
noch niedrige bis mittlere Temperatur benétigt.
Das Bratgut kann anfangs leicht anhangen,
|16st sich aber, sobald sich die Poren schlieRen.
Immer Ol, Butter oder Fett zum Anbraten von
Speisen benutzen. Fir eine leckere Kruste sollte
das Bratgut so selten wie mdglich gewendet
werden.

Wissenswert
« Das Produkt ist fur alle Kochfeldarten und fur
den Backofen geeignet.



+ Esspart Energie, das Produkt auf einer
Kochzone mit dem gleichen oder mit
geringerem Durchmesser zu benutzen.

+ Das Produkt erhitzt sich bei der Benutzung auf
dem Herd und im Backofen. Bitte Topflappen
benutzen.

* Bei Glaskeramikkochfeldern das Kochgeschirr
zum Bewegen immer hochheben; nicht
schieben - das kénnte Kratzer auf dem Kochfeld
verursachen.

+ Den Topf nicht trocken kochen lassen; durch
Uberhitzung kann sich der Boden verformen.

* Bei Fragen zum Produkt bitte mit dem
Kundenservice im nachstgelegenen IKEA
Einrichtungshaus oder Giber www.IKEA.de
Kontakt aufnehmen.

Francais

Entretien

« Laver l'ustensile a la main et I'essuyer avant la
premiére utilisation.

+ Résiste au lave-vaisselle. Essuyer les ustensiles
immédiatement apres le lavage pour éviter que
I'eau ne laisse de trace. Les éventuelles traces
d'eau peuvent étre enlevées avec un peu de
vinaigre d'alcool dilué dans de I'eau tiede.

+ Pour éviter les traces de sel a l'intérieur de
l'ustensile, rajouter le sel une fois que I'eau
bout.

* Ne pas utiliser de laine d'acier ou autres
produits abrasifs qui pourraient rayer la surface.

+ Lefond, [égerement concave, se dilate et
s'aplanit sous l'effet de la chaleur. Toujours
laisser l'ustensile refroidir avant de le nettoyer.
Cela lui permet de reprendre sa forme afin
d'éviter qu'il ne se déforme apres quelque
temps d'utilisation.

Conseils d'utilisation

+ La poéle ne comporte pas de revétement anti-
adhésif. Pour une cuisson optimale, commencez
par faire chauffer la poéle a feu vif, puis baissez

6



la température de moitié au moment de faire
cuire les aliments. Une température faible ou
moyenne est amplement suffisante. Au début,
les aliments sont susceptibles d'attacher a la
poéle mais ils se décolleront des que les pores
se seront refermés. Pensez a toujours utiliser du
beurre ou de I'huile pour faire frire les aliments.
Pour obtenir une belle surface dorée, retournez
les aliments le moins souvent possible.

Bon a savoir

Cet ustensile est compatible tous feux et four.
Utiliser l'ustensile sur une plaque de cuisson
de diametre identique ou inférieur pour
économiser de I'énergie.

Ne pas oublier que l'ustensile chauffe lors de
I'utilisation. Toujours utiliser des maniques pour
manipuler 'ustensile.

Toujours soulever |'ustensile de cuisson

pour le déplacer sur la table de cuisson en
vitrocéramique afin d'éviter les rayures.

Ne jamais chauffer l'ustensile a vide car cela
peut déformer le fond.

En cas de probleme avec ce produit, contacter
votre magasin/Service clients IKEA le plus
proche ou visiter le site www.ikea.com.

Nederlands

Reinigen

Was en droog de pan voor het eerste gebruik af.
De pan is vaatwasserbestendig. Om kalkvlekken
van het water te voorkomen, moet de pan direct
na het afwassen worden afgedroogd. Wanneer
er vlekken ontstaan zijn, kunnen deze worden
verwijderd met azijn en lauw water.

Om zoutvlekken te voorkomen pas zout
toevoegen wanneer het water kookt.

Gebruik geen staalwol of andere dingen die
krassen kunnen veroorzaken.

De bodem is in koude toestand enigszins
concaaf, maar wordt weer vlak door de warmte.
Laat de pan daarom altijd afkoelen voordat
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je hem reinigt. De bodem neemt dan zijn
oorspronkelijke vorm weer aan en je voorkomt
dat de pan kromtrekt.

Gebruik

De pan heeft geen antiaanbaklaag. Voor het
beste bakresultaat de pan eerst op hoge
warmte verhitten en vervolgens bij het bakken
de temperatuur tot een derde verlagen. Zet
de kookplaat op lage of middelhoge warmte.
Het voedsel kan in het begin blijven "plakken",
maar laat los zo gauw de porién in het voedsel
zijn gesloten. Vergeet geen boter of olie te
gebruiken. Voor een mooi bakoppervlak is het
goed het voedsel zo weinig mogelijk te keren.

God om te weten

De pannen zijn geschikt voor alle soorten
kookplaten en voor de oven.

Door een pan op een kookzone te plaatsen met
dezelfde of een kleinere diameter als de pan,
bespaar je energie.

Denk eraan dat de handgrepen warm kunnen
worden tijdens het gebruik. Pak ze altijd vast
met pannenlappen.

Til de pan altijd op wanneer je hem op een
keramische kookplaat verplaatst omdat er
anders krassen kunnen ontstaan.

Laat de pan niet droogkoken omdat de bodem
door oververhitting krom kan trekken.

Neem bij problemen met het product contact
op met IKEA/klantenservice of ga naar IKEA.nl.

Dansk

Rengering

Vask og ter gryden af inden den tages i brug
forste gang.

Gryden taler maskinopvask. For at undga
kalkpletter fra vandet ber gryden torres af
straks efter opvask. Far gryden pletter kan de
fiernes med eddike blandet med lunkent vand.



For at undga saltpletter, bgr salt altid ferst
tilsaettes nar vandet koger.

Brug ikke staluld eller andet der kan ridse
overfladen.

| afkglet tilstand er bunden en anelse konkav,
men udvides af varmen og bliver plan. Lad
derfor altid gryden kele af inden du ger den
ren. Derved far gryden sin oprindelige form og
bliver ikke ujaevn.

Brugsanvisning

Stegepanden har ikke non-stick belaegning. For
at opna de bedste stegeresultater skal panden
forst opvarmes ved hgj varme. Derefter seenkes
temperaturen til det halve, nar du tilbereder
maden. Kogepladen behgver kun at give lav
eller mellemhgj varme. Maden hanger maske i
panden til at begynde med, men den slipper, sa
snart porerne har lukket sig. Husk altid at bruge
smor eller olie, nar du steger madvarer. Vend
madvarerne sa lidt som muligt for at fa en smuk
brun overflade.

Godt at vide

Kekkenudstyret er velegnet til brug pa alle slags
kogeplader og i ovnen.

Hvis du placerer kekkenudstyret pa en
kogezone med samme eller mindre diameter,
kan du spare energi.

Husk, at kekkenudstyret bliver varmt under
brug. Brug altid grydelapper.

Loft altid kekkenudstyret, nar du flytter det

pa en keramisk kogeplade, sa du ikke ridser
kogepladen.

Lad ikke kekkenudstyret koge tart, da bunden
bliver skaev ved overophedning.

Opstar der problemer med produktet - kontakt
da naermeste IKEA varehus/Kundeservice eller
besag www.ikea.dk



Islenska

brif

« Adur en varan er tekin i notkun zetti ad pvo
hana, skola og purrka vandlega.

« Voéruna ma setja i upppvottavél. burrkid alltaf
eftir pvott til ad fordast bletti eftir kalkid i
vatninu. Blettum ma na af med volgu vatni og
orlitlu af ediki.

« Til ad koma i veg fyrir bletti af voldum salts zetti
ekki ad salta matinn fyrr en sudan hefur komid
upp.

+ Notid ekki stalull eda annad sem getur rispad
yfirboraid.

+ Botninn er adeins kuptur pegar hann er
kaldur en penst og flest Ut i hita. Leyfid
eldunaraholdum alltaf ad kélna fyrir pvott. Pa
naer botninn aftur sinni fyrri I16gun og verdur
sidur éjafn med timanum.

Notkunarleidbeiningar

* Pannan er ekki med vidlodunarfritt yfirbord.
Besta leidin til ad steikja er ad hita fyrst
pénnuna & hdum hita og laekka svo hitann um
helming pegar pu setur matinn Gt & pénnuna.
pad parf adeins lagan til midlungshaan hita.
Maturinn gaeti fests vid pénnuna i fyrstu en
losnar fljétlega. Notid alltaf smjor eda oliu pegar
steikja & mat. Sn4du matnum sjaldan til ad fa
fallega brana aferd.

Gott ad vita
« Pessivara hentar 4 allar gerdir helluborda og
i ofn.

+ b getur sparad orku med pvi ad nota alltaf
hellu sem er jafnstér e8a minni en botn
eldunarilatsins ad pvermali.

+ Haféu i huga ad il&tid verdur heitt vid notkun.
Notadu alltaf pottaleppa.

+  Lyftu pénnunni pegar pu feerir hana til &
keramikhellubordi til ad yfirbordid rispist sidur.

+ Latid aldrei purrsjéda i ilatinu pvi botninn getur
skekkst vid ofhitnun.

« Ef einhver vandamal koma upp vardandi
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notkun vérunnar getur pu haft samband vid
pjonustuver IKEA eda leitad upplysinga & IKEA.
is.

Norsk

Rengjering

Vask og terk av kjelen for farste gangs bruk.
Kjelen taler maskinoppvask. For a unnga
kalkflekker fra vannet, ber kjelen terkes av
rett etter oppvasken. Dersom det har oppstatt
flekker, kan de fjernes med eddik blandet i
lunkent vann.

For & unnga saltflekker; tilsett alltid saltet etter
at vannet har kokt opp.

Bruk ikke stalull eller annet som kan ripe
overflaten.

Bunnen er noe konkav i kald tilstand, men
utvider seg av varmen og blir rett. La derfor
alltid kjelen kjelne fer du rengjer den. Da far
bunnen tilbake sin opprinnelige form og du
unngar at den blir ujevn etter en tids bruk.

Rad om bruk

Stekepannen har ikke slippbelegg. For beste
stekeresultat varm ferst pannen pa hey varme,
halver deretter varmen nar du steker maten.
Du trenger kun lav til medium varme pa
platetoppen. Maten kan sette seg fast i pannen
i starten, men lgsner igjen sa snart porene i
maten lukkes. Husk 4 alltid bruke smar eller olje
nar du steker mat. For & fa en vakker, brunet
overflate, snu maten sa fa ganger som mulig.

Verdt a vite

Dette kokekaret kan brukes pa alle typer
platetopper samt i stekeovn.

Du kan spare energi ved a plassere produktet
pa ei plate med samme diameter som
produktet, eller mindre.

Vaer oppmerksom pa at kokekar blir svaert
varme nar de er i bruk. Bruk alltid grytekluter
nar du handterer dem.
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+ Dersom du bruker kokekar pa en keramisk
glasstopp, er det viktig a alltid lgfte kokekarene
nar du flytter dem, slik at du ikke risikerer riper
pa platetoppen.

+ Ikke la produktet koke tert ettersom
overoppheting gjer bunnen skjev.

+ Om det oppstar problemer med produktet -
kontakt naermeste IKEA-varehus/kundesenter
eller besgk IKEA.no.

Suomi

Puhdistus

+ Pese ja kuivaa astiat ennen kayttéonottoa.

+ Keittoastiat ovat konepesunkestavia. Astiat on
hyva kuivata heti pesun jalkeen, jottei niihin jdisi
vedesta kalkkitahroja. Mahdolliset tahrat voi
poistaa etikan ja lampiman veden seoksella.

* Suolatahroja voit valttaa lisadmalla suolan vasta
kiehuvaan veteen.

+  Al3 kayta terasvillaa tai muuta vastaavaa, joka
voi naarmuttaa pintaa.

+ Pohja on kylmana hieman kovera mutta
laajenee ja suoristuu ldammetessdan. Anna siis
astian aina jadhtya ennen pesua. Silloin pohja
palautuu muotoonsa eika jaa epatasaiseksi.

Kayttdohje

* Pannussa ei ole pinnoitetta. Parhaan
paistotuloksen takaamiseksi kuumenna pannu
korkeassa lampétilassa. Laske [ampda puolella,
kun alat paistaa. Paistamiseen riittavat matalat
ja keskikorkeat lampétilat. Aluksi ruoka voi
tuntua tarttuvan pannuun, mutta se irtoaa
heti, kun ruoan huokoset menevat kiinni. Kayta
paistaessa aina voita tai 6ljya. Kauniin ruskean
pinnan aikaansaamiseksi paistettavia aineksia
tulisi kaannelld mahdollisimman vahan.

Hyva tietaa

+ Astia sopii kdytettavaksi kaikentyyppisilla liesilla
ja uunissa.
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Kun keittoastiaa kdyttaa sen kanssa
samankokoisella tai pienemmalld keittoalueella,
energiaa saastyy.

Muista, ettd keittoastia kuumenee kayton
aikana. Kayta aina patalappuja.

Keraamisella ja induktiotasolla astiaa tulee
siirtad aina nostamalla, jotta tason pinta ei
naarmuunnu.

Ala anna ruoan kiehua kuiviin, silla
ylikuumenemisen seurauksena pohjasta tulee
kiero.

Jos tuotteessa ilmenee ongelmia, ota yhteytta
IKEA-tavarataloon tai IKEA-asiakaspalveluun tai
katso lisatietoja osoitteesta IKEA.fi.

Svenska

Rengéring

Diska och torka av karlet fére forsta
anvandning.

Karlet tal maskindisk. For att undvika kalkflackar
fran vattnet bor kérlet torkas av direkt efter
diskningen. Om flackar uppstatt kan de tas bort
med attika blandat med ljummet vatten.

For att undvika saltflackar; tillsatt alltid saltet
efter att vattnet kokat upp.

Anvand inte stalull eller annat som kan repa
ytan.

Bottnen ar nagot konkav i kallt tillstand, men
utvidgar sig av varmen och blir plan. Lat darfor
alltid karlet svalna innan du reng6r det. Da
atertar bottnen sin form och blir inte ojamn.

Anvandning

Karlet har ingen non-stickbeldggning. For

att fa basta stekresultat ska du forst hetta

upp pannan pa hoég varme och sedan sanka
temperaturen till en tredjedel nér du lagar mat.
Du behover endast 1ag till medium varme pa
spisen. Maten kan fastna till en bérjan, men
slapper sa fort porerna i maten har stangts.
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Tank pa att alltid anvanda smér eller olja nar du
steker maten. FOr att fa en vacker stekyta ar det
bra om maten vands sa fa ganger som mgjligt.

Bra att veta

+  Karlet kan anvandas pa alla typer av spisar samt
iugn.

+ Genom att placera kokkarlet pa en varmezon
med samma eller mindre diameter som karlet
kan du spara energi.

+  Tank pa att kokkarlet blir varmt vid anvandning.
Anvand alltid grytlappar nar det flyttas.

+  Lyftalltid karlet nar du flyttar det pa en
glaskeramikhall for att inte riskera att hallen
repas.

+ Latinte karlet koka torrt eftersom
Overhettningen gor att bottnen blir skev.

+ Om du har nagra problem med produkten,
vanligen kontakta ditt ndrmaste IKEA varuhus/
kundservice eller se www.ikea.com.

Cesky

Cisténi

+ Pred prvnim pouZzitim kuchyriské nadobi umyjte,
oplachnéte a osuste.

+  Kuchyriské nddobi Ize myt v mycce. Aby na
povrchu néddobi nevznikaly stopy od vapenatych
Supinek, nddobi po umyti ihned osuste. Skvrny
mUZete odstranit vlaznou vodou s trochou octa.

+  Aby vdm na nadobi nezlstaly skvrny po soli,
pridavejte stl do hrnce az ve chvili, kdy se voda
zacne vafit.

+  NepouZivejte draténkou ani jiné drsné
materidly, které by mohly poskodit povrch
nadobi.

+ Dno je mirné vyduté, ale po zahréti se vyrovna.
Nadobi nechte pfed mytim vychladnout. Dno
tak ziska svdj ptvodni tvar a nedojde k jeho
zdeformovani.

Navod na pouZiti
* Panev nema nepfilnavou povrchovou Upravu.
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Abyste dosahli co nejlepsich vysledkd, zahfejte
panev nejprve na vysokou teplotu, kterou
bé&hem vareni sniZite o polovinuu. Na vareni
vam bude stacit nizkd aZ stfedné vysoka teplota.
Ze zatatku se muZe jidlo lepit na povrch panve,
to v3ak potrva pouze do té doby, nez se na ném
uzavrou pory. Nezapominejte pfi smazeni vidy
pouzit maslo nebo olej. Aby jidlo dosahlo pékné
hnédavé barvy, parkrat jej béhem vareni otocte.

UZite€né informace

+ Toto nadobi Ize pouZivat na vSech typech
varnych desek a v troubdch.

+ Umisténim nadobi na varnou desku se stejnym
nebo mensim primérem jako ma nadébi
muzete usetfit energii.

+ Pamatujte, Ze naddobi se béhem pouZzivani
zahriva. Vzdy s nim manipulujte pomoci
chriapek a podloZek pod hrnce.

+ Bé&hem premistovani na sklokeramické varné
desce vzdy nadobi zvednéte, abyste zabranili
riziku jejiho poskrabani.

* Nikdy nenechte zcela vyvafit vodu, protoze
muze dojit k pfehrati a nasledné ke zkfiveni dna.

« Pokud mate s vyrobkem jakékoli problémy,
kontaktujte prosim nejblizsi obchodni dim IKEA,
oddéleni sluzeb zakaznikiim nebo se podivejte
na www.IKEA.cz

Espafiol

Limpieza

» Antes de usar la bateria de cocina por primera
vez, lavar, aclarar y secarla cuidadosamente.

+ Labateria es apta para el lavavajillas. Para
prevenir las manchas de cal, secar bien con un
pafio después del lavado. La manchar pueden
eliminarse con un poco de vinagre disuelto el
agua templada.

» Para prevenir las manchas de sal, no afiadir sal
hasta que el agua no esté hirviendo.

+ No use estropajo metdlico o cualquier cosa que
pueda rayar la superficie.
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La base es ligeramente céncava cuando esta
fria, pero se expande hasta alisarse cuando se
calienta. Deja siempre que tu bateria se enfrie
antes de limpiarla. Asi la base retoma su forma,
lo que ayuda a evitar que se deforme con el uso.

Instrucciones de uso

La sartén no tiene revestimiento antiadherente.
Para obtener un buen resultado, pon la sartén
a fuego alto al principio y baja la temperatura

a la mitad cuando empieces a cocinar. Solo
necesitas una intensidad de calor baja o media
en la placa. Puede que la comida se pegue al
fondo al principio, pero se despegara en cuanto
los poros se cierren. Recuerda que debes
utilizar siempre aceite o grasa para freir. Para
dorar la comida, girala la menor cantidad de
veces posible.

Informacién importante

Este utensilio se puede utilizar en todo tipo de
placas y hornos.

Para ahorrar energia, pon el recipiente en

una zona de coccién con un didmetro igual o
inferior.

Ten en cuenta que el recipiente se calienta
cuando se usa. Protege tus manos siempre con
manoplas.

Cuando lo estés usando en una placa de
vitroceramica y lo quieras cambiar de sitio,
levantalo siempre para evitar rayar la superficie.
No calientes nunca los recipientes vacios
porque pueden deformarse.

En caso de problemas con este producto,
contacta con tu tienda o con el servicio de
Atencién al cliente, o entra en www.ikea.es.

Italiano
Pulizia

Lava, sciacqua e asciuga le pentole prima di
usarle per la prima volta.
Questa pentola & lavabile in lavastoviglie. Per
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evitare che l'acqua formi macchie di calcare,
asciuga la pentola subito dopo il lavaggio.
Elimina le eventuali macchie con un po' d'aceto
diluito in acqua tiepida.

Per evitare macchie di sale, non aggiungere sale
finché l'acqua non bolle.

Non usare lana d'acciaio o altri prodotti che
possono graffiare la superficie.

Il fondo e leggermente concavo quando &
freddo, ma si appiattisce quando si scalda.
Lascia sempre raffreddare la pentola prima di
lavarla, cosi il fondo riacquista la sua forma e
diminuisce il rischio che si deformi con l'uso.

Istruzioni d'uso

La padella non & dotata di rivestimento
antiaderente. Per ottenere migliori risultati,
scalda prima la padella ad alta temperatura,
poi dimezza quest'ultima quando cuoci i cibi. Il
piano cottura deve avere una temperatura da
bassa a media. | cibi si potrebbero inizialmente
attaccare alla padella, ma si staccano non
appena i pori si chiudono. Usa sempre olio o
burro quando friggi gli alimenti. Per ottenere
una superficie dorata, gira gli alimenti il meno
possibile.

Utile da sapere

Questa pentola é utilizzabile su tutti i tipi di
piani cottura e nel forno.

Per risparmiare energia, usa la pentola su una
zona cottura con diametro uguale o inferiore a
quello della pentola stessa.

Tieni presente che la pentola si scalda durante
I'uso. Spostala sempre usando delle presine.
Quando sposti la pentola su un piano cottura in
vetroceramica, sollevala sempre per evitare di
graffiare il piano.

Assicurati che il liquido di cottura non si
asciughi, altrimenti la base si surriscalderebbe e
si deformerebbe.

Se il prodotto presenta dei problemi, contatta il
piul vicino negozio IKEA/Servizio Clienti, oppure
consulta il sito IKEA.it.
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Magyar

Tisztitas

Az edényeket elsé hasznalat el6tt mosd és
oblitsd el, majd alaposan széritsd meg.

Az edények mosogatégépben elmoshaték. Hogy
a vizkd lerakédasat megakadalyozd, mosogatds
utan toréld szarazra. Az apré vizfoltok enyhén
ecetes, langyos vizzel eltavolithatok.

Az edény belsé oldalan a s6foltok lerakédasanak
megel&zése érdekében ne hasznalj sét addig,
mig az edényben fel nem forrt a viz.

Ne hasznalj fém- vagy mas olyan eszkozoket,
melyek felsérthetik a bevonatot.

A hideg felulet enyhén homoru, mely
melegedés kdzben kisimul. Tisztitas elétt mindig
hagyd az edényt kihdlIni. igy az visszanyeri
eredeti forméajat.

Hasznalat

A serpeny6 nem rendelkezik tapadasgétlo
bevonattal. A legjobb sitési eredmény
érdekében, elészor hevitsd fel magas héfokra a
serpeny6t, majd az étel készitésekor csékkentsd
a felére a hémérsékletet. Csak alacsony és
koézepes héfokot kell hasznélnod a féz8lapon.
Az étel eleinte odatapadhat a serpeny6hdz, a
pérusok lezaruldsaval viszont azonnal elenged.
A szép barna felulet elérése érdekében a lehet6
legkevesebb alkalommal forgasd meg az ételt.

J6 tudni
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Ez az edény mindenfajta tlizhelyen és stt6ben
hasznélhat6.

A méretével megegyez6, vagy annal kisebb
atmérgjli f6z6z6nan hasznald, igy nem vész
karba energia.

Ne feledkezz el arrél, hogy hasznalat kozben az
edény atforrésodik. Mindig hasznalj edényfogot.
Mindig emeld fel, ha tveglapos kerdmia
féz6lapon hasznélod és meg kell mozditanod,
hogy elkeruld a karcoldsokat.

Soha ne hagyd uresen a tlizhelyen/sutében! H6
hatdsara az edény alja deformélédhat.



Ha barmilyen problémad lenne a termékkel,
kértnk, hogy keresd fel a legkdzelebbi IKEA
aruhdz Vevészolgalatat vagy latogass el az IKEA.
hu weboldalra.

Polski
Mycie

Przed pierwszym uzyciem umyj, optucz i wysusz
doktadnie naczynia.

Naczynia mozna zmywac¢ w zmywarce. Aby
zapobiec plamom, zawsze wycieraj naczynia do
sucha po myciu. Plamy i $lady mozna usung¢
matg iloscig octu rozcienczonego w letniej
wodzie.

Aby zapobiec plamom z soli, nie dodawaj

soli, zanim zawarto$¢ naczynia nie zacznie sie
gotowac.

Nie uzywaj ostrych zmywakéw, ktére mogtyby
zarysowac powierzchnie.

Podstawa jest lekko wklesta, gdy jest zimna,
ale podgrzana rozszerza sie tworzac ptaska
powierzchnie. Zawsze pozostaw naczynia do
wystygniecia, zanim zaczniesz je my¢. Pozwoli
to podstawie odzyskac jej pierwotny ksztatt i
zapobiegnie odksztatceniom.

Uzycie

Patelnia nie ma powtoki zapobiegajgcej
przywieraniu potraw. Aby uzyskac¢ optymalny
rezultat smazenia, nalezy najpierw podgrzac
patelnie do wysokiej temperatury, a
nastepnie do smazenia potrawy obnizy¢
temperature o potowe. Wystarczy niska lub
Srednia temperatura na ptycie kuchennej.

Na poczatku potrawa moze przyklejac sie do
patelni, ale odklei sie, jak tylko pory zostang
zamkniete. Zawsze uzywaj masta lub oleju
do smazenia potraw. Aby uzyskac piekna,
brazowg powierzchnie, przewracaj potrawe jak
najrzadziej.
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Przydatne wiadomosci

+ Ten garnek nadaje sie do stosowania na
wszystkich rodzajach ptyt kuchennych i w
piekarnikach.

+ Stawiajgc naczynie na polu grzejnym o tej samej
lub mniejszej $rednicy co naczynie, mozesz
zaoszczedzi¢ energie.

* Nalezy pamietac, ze podczas uzytkowania
naczynia nagrzewaja sie. Do trzymania uzywaj
zawsze tapek do garnkéw.

+ Zawsze podno$ naczynie podczas przestawiania
go na ceramicznej ptycie kuchennej, aby nie
dopusci¢ do zarysowania ptyty.

+ Nie pozwol, aby zawarto$¢ catkowicie sie
wygotowata, gdyz na skutek przegrzania dno
moze sie zdeformowac.

+ W razie jakichkolwiek probleméw zwigzanych
z produktem, skontaktuj sie z najblizszym
sklepem IKEA lub Dziatem Obstugi Klienta lub
odwiedz strone www.ikea.com.

Eesti

Puhastamine

* Enne esmakordset kasutamist peske, loputage
ja kuivatage hoolikalt.

+ Toode on néudemasinas pestav. Alati peale
pesemist kuivatage korralikult, nii valdite
katlakivi plekke. Plekke saate eemaldada leiges
vees lahjendatud aadikaga.

+ Soola plekke saate valtida nii, et lisate soola
toidule alles peale keema hakkamist.

+  Arge kasutage teraskésna vdi muud, mis véiks
tekitada pinnal kahjustusi/kriimustusi.

+ P6hivdib olla kilmana kumer, soojendades
muutub siledaks. Alati jahutage k66gindud
enne puhastamist. See aitab sailitada ndude
sileda p6hja.

Kasutamine

+ Panni pind ei ole kaetud nakkumisvastase
kattega. Parima praadimistulemuse

20



saavutamiseks kuumuta esmalt panni kdrgel
kuumusel ja seejarel keera kuumus poole

vOrra madalamaks. Vajad vaid madalat kuni
keskmist kuumust. Algul v8ib toit panni kilge
kinni jadda, ent kui poorid sulguvad, saab

toidu hdlpsalt panni kiiljest lahti. Ara unusta
toiduvalmistamisel alati kasutada void véi dli.
Kaunilt pruunistunud tulemuseks keera toitu nii
vahe kui voimalik.

Hea teada

Seda k66gindud vdib kasutada koigil pliitidel ja
ahjudes.

Kui asetad ko6gindu selle diameetriga vordsele
v&i vaiksemale keedualale, sadstad energiat.
Pea meeles, et toode muutub kasutamise ajal
kuumaks. Kasuta alati pajakindaid.

Kéogindud klaaskeraamilisel pliidil liigutades
tdsta seda, et valtida pliidiplaadi kriimustamist.
Ara kuumuta ké6gindud kunagi tiihjana, sest
selle phi v8ib tlekuumenemisel moonduda.
Kui tootega on probleeme, v&ta hendust
lahima IKEA esindusega vdi kilasta veebilehte
www.ikea.ee.

LatvieSu

TiriSana

Pirms pirmas lietoSanas reizes kartigi
nomazgajiet, noskalojiet un noslaukiet.

Drikst mazgat trauku mazgajama masina. Lai
uz virtuves piederumiem nerastos kalkakmens
nosédumi, tos uzreiz péc mazgasanas
noslaukiet. Plekus iesp&jams notirit ar siltu, vaju
etikadeni.

Lai trauku iekSpusé nerastos sals nosédumi,
pievienojiet sali tikai péc tam, kad édiens sacis
varities.

Neizmantojiet metala stkliSus un citus
priekSmetus, kas varétu saskrapét virsmu.
Atdzisusi pamatne var bat nedaudz ieliekusies,
tacu ta izlidzinas, kad tiek paklauta siltuma
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ietekmei. Pirms piederumu mazgasanas tiem
jalauj atdzist, lai tie atgttu savu formu un ar
laiku nedeformétos.

LietoSana

« Sai pannai nav pretpiedeguma parklajuma.
Labakiem rezultatiem, kartigi uzkarsé pannu
pirms édiena pievieno$anas, péc tam samazini
temperatdru uz pusi. Edienu ieteicams gatavot
zema vai vidéja temperatdra. Sakuma édiens
pie pannas virsmas var pielipt, tacu, poram
aizveroties, cepSana k|Ts vienkar3a. Cepsanai
vienmeér izmanto ellu vai sviestu. Lai &édiens
iegdtu zeltainu branumu, to ieteicams péc
iespéjas retak panna apgriezt.

Papildu informacija

+ Var lietot uz visu veidu plits virsmam, ka art
cepeskrasnr.

+ Novietojot katlus vai pannas uz atbilsto3a vai
mazaka izméra sildzonas, var ietaupTt energiju.

+  Nem véra, ka gatavo3anas laika virtuves
piederumi sakarst. Izmanto virtuves cimdu vai
karstu trauku turétajus.

« Parvietojot katlus un pannas uz keramiskas plits
virsmas, vienmér tos pacel, lai nesaskrapétu
virsmu.

« Parkarstot trauka pamatne var deforméties,
tapéc parliecinies, ka taja vienmér ir Skidrums.

+ JaraduSies sarezgijumi ar preci, aicinam
sazinaties ar IKEA veikalu/klientu apkalpoSanas
nodalu vai ieskatities timekla vietné www.IKEA.
Iv.

Lietuviy

Valymas

+ Prie$ naudodami pirma kartg, iSplaukite jj ir
sausai nusluostykite.

+ Galima plauti indaplovéje. Sausai is8luostykite,
kad nelikty démiy nuo vandenyje esanciy
kalkiy. Jas taip pat galima nuvalyti actu, skiestu
drungnu vandeniu.

22



Kad indy viduje nelikty démiy nuo druskos,
berkite ja tik tuomet, kada gaminamas maistas
uzverda.

Nenaudokite plieniniy Sveistuky ir panasiy
Siurksciy valymo priemoniy.

Kol indas 3altas, jo dugnas Siek tiek iSgaubtas,
taciau Sylant jis iSsitiesina. Palikite atvesti prie$
plaudami: taip dugnas vél iSsigaubs ir neatsiras
nelygumuy.

Naudojimas

Keptuvé be nepridegancios dangos. Patiekalas
iSkeps geriausiai, jei i$ pradziy gerai jkaitinsite
keptuve, o paskui kepdami sumazinsite
temperatdrg per puse. Valgiui ruosti rinkités
vidutine temperatdra. IS pradziy ruoSiamas
patiekalas gali prilipti prie keptuvés, taciau
greitai atkibs, uZsivérus poroms. Kepkite svieste
arba aliejuje. Norédami graZiai apskrudinti
patiekalg, apverskite keletg karty.

Naudinga Zinoti

Tinka visy tipy virykléms ir kaitlentéms. Galima
naudoti orkaitéje.

RuoSdami valgj galite sutaupyti elektros, jei
kaitvietés skersmuo bus toks pat kaip maisto
gaminimo indo ar mazesnis.

Atminkite, kad indy rankenélés jkaista. Keldami
juos ar jy dangcius, naudokite puodkéles.
Perkeldami indus ant stiklo ar keraminés
kaitvietes, visada juos pakelkite, kad
nesubraiZzytuméte pavirsiaus.

Nepalikite indo virti sausai, be skyscio, nes
perkaites dugnas negrjztamai deformuosis.
Kilus klausimy, kreipkités j artimiausios IKEA
Pirkéjy aptarnavimo skyriaus darbuotojus arba
informacijos ieSkokite IKEA.It.

Portugues
Limpeza

Antes de usar este produto pela primeira vez,
lave-o, enxague-o e seque-o cuidadosamente.
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+ O produto é préprio para a maquina de lavar
loiga. Para prevenir manchas de calcério,
seque-o0 bem apoés a lavagem. As marcas podem
ser limpas com um pouco de vinagre diluido em
agua morna.

« Para prevenir manchas de sal, acrescente-o
quando a dgua comegar a ferver.

* Nao utilize palha-d'ago ou qualquer outro
produto que possa riscar a superficie.

+ Abase é ligeiramente concava quando fria, mas
expande-se até ficar plana quando aquecida.
Deixe sempre arrefecer o produto antes de o
lavar. Isto permite que a base recupere a sua
forma, evitando deformacées com o uso.

Como utilizar

+ Afrigideira ndo tem um revestimento
antiaderente. Para melhores resultados,
primeiro aqueca a frigideira em lume alto,
depois diminua a temperatura a metade
quando estiver a cozinhar. S6 necessita de
uma intensidade baixa ou média de calor. No
inicio, os alimentos podem colar-se a frigideira,
mas irdo descolar-se assim que os poros da
superficie se fecharem. Lembre-se de usar
sempre manteiga ou 6leo/azeite para fritar os
alimentos. Para dourar os seus cozinhados, vire
a comida o minimo possivel.

Informacgdes importantes

+ Estes utensilios de cozinha sdo adequados para
usar em todos os tipos de placa e em fornos.

+ Ao colocar os recipientes numa zona para
cozinhar com o mesmo didmetro ou um
diametro inferior, pode poupar energia.

+ O -recipiente aguece quando estd a ser usado.
Use sempre pegas ou luvas de cozinha.

* Ao mover o recipiente numa placa de
vitroceramica, levante-o sempre da placa para
evitar risca-la.

+ N&o deixe ao lume sem conteldo, pois a base
pode deformar-se com o sobreaquecimento.
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Se tiver alguma questdo relacionada com o
produto, contacte a sua loja IKEA/Apoio ao
Cliente ou aceda a www.ikea.pt.

Romana

Curatare

Spala, clateste si usuca vasele cu grija fnainte sa
le folosesti pentru prima data.

Vasele pot fi spalate la masina de spalat vase.
Pentru a preveni petele lasate de calcarul din
apd, usuca intotdeauna dupd spalare. Petele si
urmele pot fi indepartate cu putin otet diluat in
apa calda.

Pentru a preveni formarea petelor de sare, nu
adduga sare in mancare decat dupa ce aceasta
a fiert.

Nu folosi bureti de sarma sau substante
abrazive care pot zgaria suprafata.

Suprafata de la baza vaselor este concava atunci
cand acestea sunt reci, dar devine plata cand
suntincalzite. Intotdeauna lasé vasele s& se
raceasca inainte sa le cureti. Aceasta va face

ca baza lor sa isi recapete forma si sa nu se
deformeze in timpul folosirii.

Mod de utilizare

Tigaia nu are un strat antiaderent. Pentru
rezultate optime, incalzeste tigaia la o
temperatura ridicata, apoi scade temperatura
la jumatate cand prepari mancarea. E necesara
o temperatura redusa spre medie pe plita. La
inceput, alimentele se pot lipi de suprafata
tigdii. Foloseste intotdeauna unt sau ulei cand
prajesti alimente. Pentru a obtine o crusta aurie
rocanta, intoarce alimentele de cat mai putine
ori de pe o parte pe alta.

Bine de stiut

Acest vas poate fi folosit pe toate tipurile de
plite siin cuptor.

Poti economisi energie daca pui vasul pe o zona
de gatit cu acelasi diametru sau un diametru
mai mic decat cel al vasului.
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Retine cd vasele se incing in timpul folosirii.
Manevreaza vasul doar cu manusi de bucatarie.
Ridicd ntotdeauna vasul atunci cand il muti pe
o plita ceramica pentru evitarea riscului de a
zgaria plita.

Nu lasa niciodata vasele fara continut pe foc,
deoarece baza se poate deforma cand este
supraincalzita.

Daca Intampini vreo problema cu acest produs,
contacteaza cel mai apropiat magazin IKEA/
Relatii Clienti sau viziteaza www.ikea.ro.

Slovensky
Cistenie

Pred prvym pouZitim vyrobok dokladne umyte,
oplachnite a osuste.

Riad je vhodny aj do umyvacky riadu. Aby ste
predisli Skvrndm od vodného kamena, po umyti
ho utrite do sucha. Skvrny sa daju odstranit’
vlaznou vodou s trochou octu.

Aby ste predisli usadenindm soli na vnutornej
strane nadob, nepridavajte sol, pokial nie je
jedlo vo vare.

NepouZivajte drétenku, ani ni¢ iné, ¢o by mohlo
poskriabat povrch.

V studenom stave je dno mierne vypuklé,

ale teplom sa roztiahne a vyrovna. Predtym,
ako nadoby za¢nete umyvat, nechajte ich
vychladnut, aby dno ziskalo svoj pévodny tvar.
Tak sa ani po dlhodobom pouZivani tvar nddoby
nezdeformuje.

Néavod na pouZitie
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Panvica nema nelepivd povrchovi Upravu.

Aby ste dosiahli ¢o najlepsie vysledky, zahrejte
panvicu najprv na vysoku teplotu, ktord pocas
varenia zniZte na polovicu. Na varenie vam
postaci nizka alebo stredne vysoké teplota.
Spociatku sa moéZe jedlo lepit'na povrch panvice,
¢o vSak potrvé iba dovtedy, kym sa na fiom
neuzavru pory. Nezabudnite na varenie pouZivat



olej alebo maslo. Aby jedlo dosiahlo peknu
hnedastu farbu, jedlo otacajte pocas varenia ¢o
najmene;j.

Dobre vediet’

Riad je vhodny na pouZitie na vietkych typoch
varnych dosiek a v rarach.

Umiestnenim riadu na varnu dosku s rovnakym
alebo mensim priemerom ako riad mozete
usetrit'energiu.

Majte na pamati, Ze riad sa pocas pouZivania
zahrieva. Pamatajte na to, Ze riad sa pocas
pripravy jedla zahrieva.

Riad vzdy zdvihnite, ked ho premiestfiujete po
sklokeramickej doske, aby ste predisli riziku
poskriabania.

Nikdy nenechdvajte riad na zapnutej varnej
doske prazdny, pretoZe prehriatie sposobi, Ze sa
spodna cast prehne.

Ak méte s vyrobkom akykolvek problém, prosim
kontaktujte najbliz3i obchodny dom IKEA alebo
navstivte www.ikea.sk

Bbarapcku

MouncreaHe

Mpeawn Aa nonssaTte CbAa 3a NbPBU MbT,
BHMMATENHO O U3MUIATE, U3MIaKHeTe n
noAcyLueTe.

CbAbT e NoAXoAdAL, 33 MUsS/IHA MaLMHa. 3a

[a n3berHeTe neTHaTta oT BapoBYK, BUHAru
noAcyluaBariTe cned usmmBaxe. MNeTtHata Morat
[a 6baT MpemMaxHaTy C Manko OLeT, pPa3TBOpeH
B XN1aAKa BOAa.

3a Aa nsberHeTe neTHa Mo BLTPELLIHOCTTa Ha
cbzoBeTe, He f06aBsliTe CON B AAeHETO, Npean
CbCTaBKMTE Ja 3aBpsT.

He n3non3eaiite TeneHa re6a Unm Apyro Hewlo,
KOETO MOXe fa Hajpacka MOBbPHOCTTA.

KoraTo e cTyAeHO, bHOTO e JIeKo BATbEHATO,
HO Mpw 3arpsiBaHe ce 13paBHsiBa. BuHaru
oxnaxgarite cboBeTe NpeAn MueHe. ToBa
Bb3BPbLUA popmaTa Ha ABHOTO 1 ro NpejnasBsa
OT N3KpUBsIBaHeE. 27



HauunH Ha ynoTpe6a

+  TuraHsT e 6e3 HesanenBsaLLo NokpuTue.
3a Hali-fo6bp pesynTaTt Npu NbpxeHe,
3arpeliTe TUraHa npu BMcoka TemnepaTtypa
1 HamaneTe TemrnepaTypaTta Hanos0BUHa,
[0KaTo MPUroTBsATe XpaHaTa. Hucka Ao cpejHa
TemnepaTypa Ha KOT/IoHa e JoCTaTbyHa.
Bb3MOXHO e XpaHaTa MbpPBOHAYaNHO Aa
3a/1enHe Mo TUraHa, Ho T LLie ce OT/1enu nNpu
3aTBapsiHETO Ha nopuTe Ha MaTepuana. Mpu
MbpXKeHe BUHAru 13nonsBarite Macio UAn
onro. 3a npenuyaHe Ao kadpaBo obpbLaliTe
XpaHaTa Bb3MOXHO Hall-Manko mbTu.

MonesHa nH$opmaums

+  Te3u cbAoBe 3a rOTBEHe Ca NOAXOAALLM 3a
ynoTtpeba BbpXy BCSIKakBU KOTNIOHM KakTo 1 BbB
dypHa.

* 3apjacnectuTe eNeKTPUYeCcTBO, MOCTaBANTe
Cb/lOBETe BbPXY 30Ha 3a roTBeHe CbC CbLUUA
WV C MO-ManbK gnameTsbp.

+ He 3abpassliTe, Ye CbABT Ce HaropeLussa npu
rotTeeHe. BuHarn nonssarite pbkoxBaTKu.

*  BwHaru noeauraiTe cbaa, KOraTo ro MecTuTe
BbPXY CTbK/IOKEepaMUyeH MnoT, 3a Aa nsberHerte
OMacHOCTTa OT HaZpackBaHe Ha naoTa.

* He octaBsiiiTe cbAa NpaseH Ha ropeLy, KOT/I0H.
OcHoBarTa ce N3KpUBABa NpU NPekoMepHO
HarpsaBaHe.

*  AKO Bb3HMKHAT Npob6ieMun C NPoAyKTa,
cBbpXKEeTE ce ¢ Hal-6nnskma marasuH Ha VIKEA/
O6cnyxXBaHe Ha KIMEeHTU UK noceTeTe WWW.
ikea.bg.

Hrvatski

Ciscéenje

+ Prije prve upotrebe paZljivo operite, isperite i
osusite posude za kuhanje.

+ Posude za kuhanje moZe se prati u perilici
posuda. Kako biste sprijecili pojavu mrlja od
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vode, uvijek osusite proizvod nakon pranja.
Tocke i mrlje moZete odstraniti s malo octa
razvodnjena u mlakoj vodi.

+ Kako biste sprijecili pojavu mrlja od soli s
unutradnje strane posuda, ne solite sadrzaj dok
ne uzavrije.

* Ne koristite eli¢nu Zicu ili slicne materijale koji
mogu ostetiti povrsinu.

+ Dno je malo udubljeno kad se ohladi, ali Siri se i
izravna kad se ugrije. Posude uvijek ostavite da
se ohladi prije CiS¢enja. Time se dno vraca u svoj
oblik, a upotrebom nece postati neujednaceno.

Kako koristiti

+ Tava nema neprianjajuci sloj. Za najbolje
rezultate, najprije zagrijati tavu na visokoj
temperaturi. Zatim smanjiti temperaturu za pola
dok se hrana kuha. Na kuhaliStu je potrebna
temperatura od niske do srednje. Hrana bi se na
pocetku mogla lijepiti za tavu, ali odlijepit ¢e se
¢im se pore zatvore. Uvijek nauljiti ili premazati
maslacem kad se hrana przi. Kako bi hrana
dobila lijepu smedu boju, okrenuti je nekoliko
puta.

Dobro za znati

* Ovo se posude moZze koristiti na svim vrstama
kuhalista i u pe¢nicama.

+ KoriStenjem posuda s istim ili manjim
promjerom kao i zona za kuhanje, moguce je
ustedjeti energiju.

+ Zapamtiti da se drske uZare tijekom upotrebe.
Uvijek primati s drzacima lonca.

+ Uvijek podignuti posude kod premjestanja
na staklenokeramicko kuhaliste kako se ne bi
oStetilo.

+ Hrana u posudu nikada ne smije iskuhati, jer se
dno iskrivi kada se pregrije.

+ U slucaju bilo kakvih problema s proizvodom,
kontaktirati najblizu robnu kuc¢u IKEA/Sluzbu za
kupce ili posjetiti IKEA.hr.
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EAANVLIKA
Ka@aplopog

MpLV XPNOLUOTIOLOETE TA OKEUN PAYELPLKNG
yla pwtn Qopd, TAUVTE Ta, EEMAUVTE Ta Kal
OTEYVWOTE TA KAAA.

Ta okeVN HayeLlpLkig elval KatdAAnAa yLa

TO TIAUVTIPLO TWV TILATWV. Ma TV TIPOANYN
SnuLoupylag AekéSwv amod to acBéotio péca
OTO VEPO, TIAVTA VA TA OTEYVWVETE PETA TO
TAUGoLYo. Ztlypata kat onuddia propolv va
apatpebolv pe Alyo EUSL SLaAupévo péoa oe
XALapd vepo.

Ma tnv pdAnyn Snuloupyiag onuasdiwv and
TO aAATL, PNV TIPOoBETETE AAATL OTO YPayntd oag
HEXPLG OTOU TO vepd BpdoeL.

Mnv XpnOLUOTIOLELTE CUPHATLVO OPOUYYapAKL
1) otLdnmote dAho, To otoio Ba propouoe va
y8ApeL TNV eMLPAVELA.

H Bdon, dtav eival kpla, glvat eEAa@pwg
KolAn, aAAG yilvetal emimedn otav {eotalvetal.
AQrVETE TTAVTA Ta OKEVN PAyELPLKAG va
KPUWOOULV TIPLV TA TAUVETE. AUTO ETILTPETTEL
otnV BAon va eMavéNBEL GTO KAVOVLKO

NG oxfpa kat BonBd, wote va pnv yivet
QVOHOLOPOP®N PE TNV XPNON.

08nyieg xpong
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To TNyAvL Sev €XEL AVTIKOANTLKN ETTEVSUON.
Ma KaAUTEPQ ATTOTEAECHATA OTO TNyAviopa,
Beppaivete TpwTa TO TNYAvL o LPNAR
BeppoKpacCia KAl 0T CUVEXELA HELWOTE TN
Beppokpacia oto PLod dtav payelpeVETE TO
@aynto. Xpeldleote Povo pla xapnAn éwg
péTpLa Beppokpactia otnv eotia. To paynto
pTopel va KOAAOEL apyLKA 0TO TNyAvt, aAAd
Ba EeKOANOEL HOALG KAeloouv oL TIopot. Na
XpnotyormoLleite tavta Boutupo r AdsL yla
TO TNyaviopa. Na 6popyo podlopa otnv
ETLPAVELQ, YUPLOTE TO PaynTO 600 TO SLVATOV
Aydtepo.



XpROLPEG TTANpOYOpLEG

Autd ta okeln elvat kKatdAAnAa yLa xprion o€
oUpVoUG KaBWG Kal o€ GAOUG TOUG TUTIOUG
E0TLWV.

TomoBetwvtag to okeVOog o€ pia payetpkr {wvn
HE TNV (8La rj pLkpdTEPn SLAPETPO PE TO TNYAVL,
eEolkovopeite evépyela.

‘Exete uTtOYn oag 6TL 6TAV TO OKEVOG
Xpnotporoteital, {eotaiveral ToAU. Na
Xpnotuoroteite mavta MAoTPEg.

SNKWVETE TIAVTA TO OKEVOGC, OTAV TIPOKELTAL

Va TO PETAKLVIOETE EMAVW OE PLa KEPAYLKH
EMUPAVELA ECTLWVY, YLA VA ATTOPeVyovTaL Td
ySapoiparta.

Mnv agrvete ta okeun o€ uPnAr Beppokpacia
Xwplg meplexdpevo SLOTL n Baocn pmopet va
TapapopPwel dtav utepBeppatvetat.

Av £X€TE OTIOLOSHTIOTE TIPOPANHA HE TO TIPOLOVY,
TIAPAKAAOUHE ETILKOWWVAOTE PE TO TUApA
EEuTtnpétnong MeAatwy Tou TTANCLECTEPOU
Kataotripatog IKEA | eTiLokepOeite TNV
LoTooeASa www.ikea.gr (yLa Ttnv EAAGSa) kat
www.ikea.com.cy (yta tnv Kumpo).

Pycckuii
Yxopn

Mepep nepBbIM NCMOB30BaHMEM KYXOHHON
nocyabl, ee cnefyeTt BbIMbITb BPYYHYH U
TLaTe/bHO BblTepeThb.

Mocyay MOXHO MbITb B MOCYAOMOEYHOW
MaLunHe. YTo6bl NpesoTBpaTUTh NosiBleHne
N3BECTKOBOroO HafeTa, BCeraa BblTupaiiTe
nocyay. Hanet nnv naTHa MOXHO yAanuTb
Tennol BoAOM, CMeLlaHHONM ¢ HebobLINM
KONNYeCTBOM yKcyca.

YT0o6bl NPeAoTBPaTUTL NOSBNEHNE NATEH OT
COMM Ha BHYTPEHHEl MOBEPXHOCTN NOCyzbl,
He f06aBnANTe CONb, NOKa COAEPXKMMOE He
3aKUNNT.
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*  He nonb3yiiTecb MeTanInyeckoi Mo4ankomn
NN YeM-1nbo, YTO MOXET noLapanaTtb
NoBEPXHOCTb.

+ OCHOBaHWe 1N3aenns cnerka BorHyToe, Ho npu
HarpeBaHWV OHO BblpaBHMBaeTcsA. He molite
nocyzy cpasy nocse Ucrnonib30BaHus, galite
eli oCTbITb. [IHO BOCCTaHOBUT CBOO HOpMy
1 He 6yzeT AedopMUpPOBaTLCA BO BPEMS
1CMNONb30BaHUS.

Kak ucnonbsoBatb

+  CkoBopoga 6e3 aHTUMPUrapHOro MNOKPbLITHS.
NSt JOCTVXKEHWSt HavyYLLero pesy/ibtata
CHay4ana HarpeiTe CKoBOPOZY Mpw BbICOKOV
TemrepaType, 3aTeM, HEMoCcpeACTBEHHO
nepes kapkovi MpoAyKToB, yMeHbLIMTe
TemnepaTypy BABoe. Heo6xoAMMo Bbl6paThb
TemnepaTypy B AuarnasoHe oT HU3KOro /0
cpegHero. CHa4ana nuLa MoXeT npuaunaTte
K MOBEPXHOCTY CKOBOPOAbI — MOKa He
3aKpotoTcs Nopbl MaTepunana. O6si3aTenbHO
XapbTe Ha CIMBOYHOM WM PaCTUTENbHOM
macne. [lns nony4eHvst KpacvBoli 3010TUCTO-
KOPUYHEBOW KOPOUKUN NMPOAYKT PEKOMEHAyeTcst
nepeBopauyrBaTb Kak MOXHO pexe.

Monesnas nudpopmaumsa

*  DTa KyxOHHas Nnocyaa NoAXoANUT AN Nt06bIX
TUMOB BapOYHbIX MaHenen n JyxoBok.

*  Mcnonb3ys KOHOPKY, AnameTp KOTOPO paBeH
AnameTpy AHa NoCyAbl UV MeHbLUe ero, Bbl
3KOHOMWUTE 3HEPTHUIO.

+ [OMHMTE O TOM, YTO MPY UCMOL30BAHN
nocypaa Harpesaetcs. Obsi3aTenbHO
nonb3ylriTecb NPUXBATKON.

+  Bcerga npunogHumaiite nocyay npu
nepemeLLeHN ee Ha CTek/10KepaMmyeckoit
BapOYHO NaHenn Bo n3bexaHve nossieHns
LapanuH Ha BapoYHoUi naHenu.

+  Cnegute 3a Tem, 4UTObbI COAepPXMMOe
HMKOrAa He BbIKMMano: AHO NMOCYAbl MOXeT
AepopMUpoBaTLCS.

+  Ecnvy Bac BO3HWUKAW NPo6aeMbI C JaHHbIM
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TOoBapoMm, obpaTuTech B MarasuH VIKEA/oTaen
WNKEA CepBuc unu 3arignte Ha caiit www.ikea.
com.

YKpaiHcbKa

YuweHHA

Ak

MepeA NepLUNM BUKOPUCTaHHSM NoMuiiTe
nocyz Ta peTeNlbHO BUCYLUITb.

MocyA MOXHa MUTW B MOCYAOMUIHI MaLUWHI.
LLlo6 3ano6irTvi yTBOpeHHo BanHAHOIO
HanboTy, 3aBXAN BUTUpaliTe BUPO6Y HacCyxo.
HaniT Ta nisiMmn MoXHa BUAANNTY TEMI00
BO/IOH0, 3MiLLAHO 3 HEBENINKOHO KiNbKiCTIO
ouTy.

LLlo6 nasiMu BiZ, CTONI0BOT CONi He YTBOPHOBAaNNCA
Ha BHYTPILLHIVi MOBEpPXHi KyXOHHOI nocyan,
He floZaBaliTe Ciflb y MPOAYKTW 4O MOMEHTY
3aKMnaHHs.

He kopucTyiiTeca meTaneBnm ckpebkom abo
6y/b-UMM, LLIO MOXe NOAPAMNAaTA MOBEPXHIO.
OcHoBa BMpO6Y 3nerka yBirHyTta, npote npu
HarpiBaHHi BOHa BUPIBHIOETLCA. [MovekaliTe,
MOKM MOCY/, OXONI0HE, NepLU HiXX MUTK 1A0ro.
Lle fae 3mory AHy BiAHOBUTY CBOKO popMy Ta
Jonomarae 3anobirtu iioro gepopmyBaHHIO
nicns TpMBanoro BUKOPUCTaHHS.

BMKOPUCTOBYBaTU
CKoBOpiAKa He Ma€ aHTUMPUTrapHOro NOKPUTTA.
[ina HavikpaLymx pesynbTaTiB cnoyaTky
posirpiiTe ckoBopiAKy Ha BUCOKi TemnepaTypi,
NoTiM 3MeHLUITL TeMnepaTypy HanonoBUHY Ta
noYnHawmTe rotyeatun. Bukopucrosyite nuie
HN3bKWIA abo cepeAHili TeMnepaTypHUI pexxmnm.
CrnouaTtky Dka Moxe npuannaTtui 40 CKOBOPIAKY,
ane BOHa BiACTaHe, LWOHO 3aKpUIOTLCA MOPU.
Mia 4ac cMaXkeHHs 3aBXAM BUKOPUCTOBYTE
mMacsio abo onito. LLLo6 oTpumaTy rapHy
KOpPUYHEBY CKOPUHKY, He NepeBepTanTe Xy
yacTiwe, Hix HeobxigHo.
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KopucHo 3HaTK!

* Llelh BMpPi6 MOXHa BUKOPUCTOBYBATK Ha bysb-
AKIA NANTI.

*  [Inqa 3aoLazKeHHs efleKTpoeHeprii
BMKOPUWCTOBYIiTe NOCY/ Ha 30Hi HarpisaHHA
Takoro camoro abo MeHLLOro jiameTpa.

+ Tocypa HarpiBa€eTbCa Nij Yac BUKOPUCTaHHS.
3aBXAn 6epiTb Nocys npuxsBaTkamu.

*  3aBXAu nigiimaiTe NocyA, KOv nepecrasiseTe
A0ro Ha CKaoKepamiyHii NanTi, Wwob He
3aAuLWaTV NOAPSNUH Ha NOBEPXHI.

«  CnigkyWiTe, W06 pifgnHa NOBHICTIO He BUKMNanNa,
OCKiNbKW Meperpis Moxe NpusBecTu 4o
AepopMyBaHHS AHa nocyay.

+ Y pasi BUHUKHEHHS ByAb-K1X Npobnem,
3BEPHITLCA A0 HanbaMXKYOro marasuHy abo
LeHTpy obcnyrosyBaHHs knieHTiB IKEA abo
3aliAiTb Ha canT www.ikea.com.

Srpski

Ciséenje

* Pre prve upotrebe, posude paZljivo operi, isperi
i osusi.

+ Posude sme u masinu za sude. Da sprecis
nastanak mrlja od kamenca, uvek osusi nakon
pranja. Mrlje i kamenac mogu se uklaniti blagim
rastvorom sirceta u mlakoj vodi.

+ Daizbegnes$ mrlje od soli unutar posuda, ne
dodaj so u jelo dok vri.

* Ne koristi Zicu niti nesto $to moZe izgrebati
povrsinu.

+ Dno posuda je blago udubljeno kada je hladno,
ali se na toploti ispravi. Uvek posude ostavi da
se ohladi pre pranja. To ¢e omoguciti da se dno
ispravi i sprecice oStecenja usled kojih bi postalo
neupotrebljivo.

Kako se upotrebljava

« Tiganj nema neprianjajudi sloj. Hrana se najbolje
priprema ako se tiganj najpre zagreje na visokoj
temperaturi, a potom se temperatura prepolovi
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dok traje priprema. Na grejnoj ploci treba ti
samo niska i srednja temperatura. Hrana se
isprva moZe zalepiti za tiganj, ali ¢e se odlepiti
¢im se pore zatvore. Ne zaboravi da ti za prZenje
uvek treba maslac ili ulje. Da hrana primi divnu
smedu boju, hranu okreci $to manje.

Korisne informacije

Ovo posude pogodno je za upotrebu na svim
vrstama grejnih ploca i u pe¢nicama.
Stavljanjem posuda na grejnu povrsinu istog ili
manjeg precnika moZe$ ustedeti struju.
Posude se zagreva tokom upotrebe. Uvek koristi
kuhinjske rukavice.

Uvek podigni posudu kada je premestas po
staklokeramickoj plo¢i da se povrsina ne bi
oStetila.

Tecnost u posudi ne sme da ispari da se dno ne
bi iskrivilo od pregrevanja.

Ako ima$ probleme s proizvodom, obrati se
najblizoj robnoj kuci IKEA ili sluzbi za kupce ili
poseti IKEA.rs.

Slovenscina

Cis€enje

Pred prvo uporabo posodo skrbno operite in jo
osusite.

Lahko jo perete v pomivalnem stroju. Da se
izognete madeZzem vodnega kamna, posodo

po pranju vedno takoj obriSite. TrdovratnejSe
madeZe vodnega kamna lahko odstranite z
malo kisa, ki ga razredcite z mlacno vodo.

Da bi se izognili madeZzem, ki jih pusti sol na
notranji strani posode, hrane ne solite, dokler
voda ne zavre.

Ne drgnite z gobicami iz jeklene volne ali
sredstvi, ki bi lahko poskodovala povrsino.
Dokler je hladno, je dno posode rahlo izboceno,
ko pa se segreje, se razsiri in zravna. Posoda naj
se pred ¢iS¢enjem ohladi. S tem omogocite dnu,
da se povrne v svojo prvotno obliko in hkrati
preprecite, da postane s€asoma neraven.
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Uporaba

+ Ponev ni prevlecena s slojem proti sprijemanju.
Za najboljSe rezultate je ponev priporocljivo
najprej segreti do visoke temperature, ob
pricetku kuhanja pa temperaturo zmanjsati
za polovico. Pri tem zadostuje, Ce je kuhalisce
nastavljeno na srednjo ali nizko temperaturo.
Zivila se lahko sprva sprimejo na ponev, a
nato kmalu odstopijo, ko se pore zaprejo. Pri
cvrtju hrane vedno uporabi maslo ali olje. Za
lepo rjavo zapeceno skorjico, Zivil ne obracaj
prepogosto.

Dobro je vedeti

+ Ta posoda za kuhanje je primerna za uporabo
na vseh vrstah kuhalnih ploS¢ in v pecicah.

+ Zuporabo kuhalis¢a, ki je enako veliko ali
manjse kot posoda, lahko prihrani$ energijo.

+ Posoda se med uporabo mocno segreje.

Pri delu z njo vedno uporabljaj kuhinjske
prijemalke.

+ Ce se posoda uporablja na steklokeramicni
plosdi, jo je treba pri prestavljanju dvigniti, da se
kuhalna plo$¢a ne opraska.

+ Pazi, da voda v posodi ne povre do konca, saj se
spodnji del posode ob pregrevanju deformira.

+ Ce imas3 kakrinekoli teZave z izdelkom, se obrni
na najbliZjo trgovino IKEA/Center za pomoc¢
kupcem ali si oglej stran www.IKEA.si.

Tirkce

Temizleme

+ Ik kullanimindan 8nce pisirme setini yikayin,
durulayin ve dikkatlice kurulayin.

+ Pisirme seti bulasik makinesine girebilir. Sudaki
kire¢ nedeniyle olusan lekelerden kaginmak igin
yikadiktan sonra her zaman kurulayin. Lekeler
ve kalintilar ilik su ile kanstirilmig bir miktar
sirke ile ¢ikarilabilir.

+  Tuz lekelerini 6nlemek igin su kaynayincaya
kadar tuz eklemeyin.
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Celik ovma teli veya yUzeyi gizebilecek herhangi
bir madde kullanmayin.

Taban sogukken hafifce ichUkeydir ancak
1sindiginda yassilasir. Temizlemeden énce her
zaman pisirme setinin sogumasini bekleyin.
Boylece, taban kendi seklini geri kazanir ve
purdzlu bir yuzey olusumunu 6nlenir.

Nasil kullanilir

Tava, yapismaz yuzey kaplamasina sahip
degildir. Kizartmadan en iyi sonucu alabilmek
icin ilk olarak tavayi ylksek 1sida isitiniz,
ardindan yemedi pisirirken atesi yarim oraninda
dlslruniz. Ocakta sadece orta ve disuk Isi
gerekir. Yiyecekler tavaya yapisabilir ama
gozenekler kapandiginda kendini birakacaktir.
Yiyecekleri kizartirken her zaman yag kullaniniz.
Yiyeceklerin Uzerinde guzel bir kahverengi ylzey
elde etmek icin mumkin oldugunca az geviriniz.

Bilmekte fayda var

Bu tencere-tava tim ocak ve firinlarda
kullanima uygundur.

Tencere/tava ile ayni veya daha kuclk capli bir
ocak Uzerine pisirme kaplarini yerlestirerek
enerji tasarrufu yapabilirsiniz.

Kullanim sirasinda pisirme kaplarinin isindigini
unutmayiniz. Her zaman tutacak kullaniniz.
Ocag! ¢izme riskini 6nlemek icin, cam seramik
ocak Uzerinde tasirken tencereyi daima kaldirin.
ici bos halde iken ocak tizerinde kalmasina

izin vermeyiniz; asiri isinma nedeniyle taban
egilebilir.

Uriin ile ilgili herhangi bir sorun yasarsaniz
lutfen en yakin IKEA magazasi/Musteri
Hizmetleri ile iletisime geginiz veya www.ikea.
com adresini ziyaret ediniz.
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