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English

Before first use

Before using this product for the first time,
wash, rinse and dry thoroughly.

Cleaning

This cookware and the detachable handle are
dishwasher safe.

The frying pan is made of stainless steel and
has an abrasion-resistant coating that resists
abrasives and steel wool.

To maintain its shine, wipe the cookware

dry after washing to avoid water stains and
limescale deposits. White spots and marks that
still appear may be removed with a little white
vinegar diluted in lukewarm water. Wash, rinse
and dry the cookware afterwards.

The base is slightly concave when cold, but
expands to flatten out when heated. Always
leave the cookware to cool before cleaning it.
This allows the base to resume its shape and
helps to prevent it from becoming uneven with
use.

How to use

Before cooking, make sure the frying pan is
thoroughly clean so the frying pan and its
coating can perform at its best. White spots
and marks due to limescale deposits should be
removed according to the care and cleaning
instructions.

For best cooking results, set the cooking zone
to two-thirds of its maximum heat since the
pan spreads heat very evenly and efficiently.
Use cooking fat like butter or oil so that food
releases easier from the surface.

Good to know

This cookware is suitable for use on all types of
cooking zones and in the oven. The detachable
handle is not oven safe and should be removed
before using the cookware in the oven.

The frying pan has an abrasion-resistant
coating that is suitable for use with abrasives,



steel wool and metal utensils. Although the
frying pan is highly scratch resistant, it is not
scratch proof. Metal utensils might leave small
marks and scratches, but it does not affect the
performance of the frying pan.

Never let the cookware boil dry, because the
base becomes skew when overheated.

By placing the cookware on a cooking zone
with the same or a smaller diameter as the
cookware, you can save energy.

Bear in mind that the cookware gets hot during
use. Always handle with potholders.

Always lift the cookware when moving it on a
glass ceramic hob to avoid the risk of scratching
the hob.

If you have any problems with the product,
please contact your nearest IKEA store/
Customer Service or see www.ikea.com.

Deutsch

Vor dem ersten Gebrauch

Das Produkt vor der ersten Benutzung von
Hand spilen und sorgfaltig abtrocknen.

Reinigung und Pflege

Das Kochgeschirr und der abnehmbare Griff
sind spllmaschinenfest.

Die Bratpfanne besteht aus Edelstahl mit einer
abriebfesten Beschichtung, die Scheuermitteln
und Stahlwolle standhalt.

Damit das Kochgeschirr seinen Glanz
beibehalt, sollte es nach dem Spulen gut
abgetrocknet werden, um Wasserflecken und
Kalkanhaftungen zu vermeiden. Weil3e Flecken
und Spuren lassen sich mit lauwarmem Wasser
mit etwas hellem Essig entfernen. Danach das
Kochgeschirr spilen und abtrocknen.

Der Boden ist im kalten Zustand leicht gewdlbt,
bei Warme dehnt er sich und wird flach.
Deshalb das Produkt vor dem Spilen unbedingt
abkuhlen lassen, damit der Boden die Form



wieder annimmt. So wird vermieden, dass der
Boden sich nach einiger Zeit der Benutzung
verformt.

Gebrauchsanleitung

* FlUr beste Ergebnisse von Pfanne und
Beschichtung sicherstellen, dass die Bratpfanne
grindlich gereinigt ist. WeiRe Flecken und
Spuren durch Kalkanhaftungen sollten gemafR
der Pflegeanleitung entfernt werden.

+ Um beste Ergebnisse zu erzielen, sollte die
Kochzone auf zwei Drittel ihrer maximalen
Hitze erhitzt werden, da die Pfanne Hitze
sehr gleichmaRig und effizient verteilt. Zum
Anbraten Butter oder Ol verwenden, damit sich
das Bratgut leichter von der Bratoberflache
entfernen lasst.

Wissenswert

+ Das Kochgeschirr ist fur alle Kochfeldarten und
fir den Backofen geeignet. Die abnehmbaren
Griffe sind nicht backofenfest und sollten vor
dem Gebrauch im Ofen entfernt werden.

+ Die Bratpfanne hat eine abriebfeste
Beschichtung, die sich mit Scheuermitteln und
Stahlwolle reinigen und mit Metallutensilien
verwenden lasst. Obwohl die Pfanne sehr
kratzbestandig ist, ist sie nicht kratzfest.
Metallutensilien kdnnen kleine Spuren und
Kratzer hinterlassen, die sich aber nicht auf die
Leistung der Bratpfanne auswirken.

+ Den Topf nicht trocken kochen lassen; durch
Uberhitzung kann sich der Boden verformen.

+ Esspart Energie, das Produkt auf einer
Kochzone mit dem gleichen oder mit
geringerem Durchmesser zu benutzen.

+ Das Produkt erhitzt sich bei der Benutzung auf
dem Herd und im Backofen. Bitte Topflappen
benutzen.

+ Bei Glaskeramikkochfeldern das Kochgeschirr
zum Bewegen immer hochheben; nicht
schieben - das kénnte Kratzer auf dem Kochfeld
verursachen.

+ Bei Fragen zum Produkt bitte mit dem



Kundenservice im ndchstgelegenen IKEA
Einrichtungshaus oder tber www.IKEA.de
Kontakt aufnehmen.

Francais

Avant la premiére utilisation

Laver, rincer et sécher ce produit avant la
premiere utilisation.

Entretien

L'ustensile de cuisson et la poignée amovible
passent au lave-vaisselle.

Cette poéle est fabriquée en acier inoxydable.
Son revétement résistant a I'abrasion permet
d'utiliser un produit abrasif ou de la laine d'acier
pour la nettoyer.

Pour qu'elle conserve son brillant, bien sécher
cet ustensile aprés l'avoir lavé pour éviter les
traces et dépots de calcaire. Les éventuelles
traces d'eau peuvent étre enlevées avec un
peu de vinaigre blanc dilué dans de l'eau tiéde.
Laver, rincer et bien essuyer I'ustensile apres.
Le fond, Iégérement concave, se dilate et
s'aplanit sous l'effet de la chaleur. Toujours
laisser 'ustensile refroidir avant de le nettoyer.
Cela lui permet de reprendre sa forme afin
d'éviter qu'il ne se déforme apres quelque
temps d'utilisation.

Utilisation

Avant de commencer a cuisiner : assurez-vous
que la poéle est bien propre pour une utilisation
optimale. Pour retirer les traces d'eau ou
dépdts de calcaire, bien lire les instructions de
nettoyage et d'entretien.

Pour un résultat optimal, régler la zone

de cuisson sur une puissance équivalant a
deux tiers de sa puissance maximale, car la
poéle diffuse la chaleur de fagon efficace et
homogeéne. Utiliser du beurre ou de I'huile
pour graisser la surface de la poéle afin que les
aliments n'accrochent pas.



Bon a savoir

+ Ustensile compatible tous feux et four. La
poignée détachable ne passe pas au four et
doit étre retirée avant d'enfourner l'ustensile de
cuisson.

+ Lerevétement résistant a I'abrasion de la
poéle permet d'utiliser un produit abrasif ou
de la laine d'acier pour la nettoyer, ainsi qu'un
ustensile en métal pour cuisiner. Bien que la
poéle soit trés résistante aux rayures, elle peut
étre rayée dans certains cas. Les ustensiles
en métal peuvent laisser des petites traces ou
rayures qui n'altérent en rien l'efficacité de la
poéle.

* Ne jamais chauffer l'ustensile a vide car cela
peut déformer le fond.

+ Utiliser I'ustensile sur une plaque de cuisson
de diametre identique ou inférieur pour
économiser de I'énergie.

+ Ne pas oublier que l'ustensile chauffe lors de
I'utilisation. Toujours utiliser des maniques pour
manipuler 'ustensile.

+ Toujours soulever l'ustensile de cuisson
pour le déplacer sur la table de cuisson en
vitrocéramique afin d'éviter les rayures.

+ En cas de probléme avec ce produit, contacter
votre magasin/Service clients IKEA le plus
proche ou visiter le site www.ikea.com.

Nederlands

Voor het eerste gebruik

* Was en droog dit product grondig voor het
eerste gebruik.

Reinigen

+ De pan en de verwijderbare handgreep zijn
vaatwasserbestendig.

+ De koekenpan is gemaakt van roestvrij staal en
heeft een slijtvaste coating die bestand is tegen
schuurmiddelen en staalwol.

+ Om de glans te behouden, moet je de pan na
het wassen droogwrijven om watervlekken
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en kalkaanslag te voorkomen. Witte viekken

en vlekken die toch nog verschijnen, kunnen
worden verwijderd met een beetje witte azijn
verdund in lauw water. Was, spoel en droog de
pan daarna.

Wanneer de pan koud is, is de bodem enigszins
concaaf, maar deze wordt weer vlak door de
warmte. Laat de pan daarom altijd afkoelen
voordat je hem schoonmaakt. De bodem neemt
dan zijn oorspronkelijke vorm weer aan en je
voorkomt dat de pan kromtrekt.

Gebruiksvoorschrift

Zorg er voor het koken voor dat de koekenpan
goed schoon is, zodat de koekenpan en de
coating optimaal kunnen presteren. Witte
vlekken en vlekken als gevolg van kalkaanslag
moeten worden verwijderd volgens de
onderhouds- en reinigingsvoorschriften.
Voor de beste kookresultaten stel je de
kookzone in op tweederde van de maximale
warmte, aangezien de pan de warmte zeer
gelijkmatig en efficiént verdeelt. Gebruik
bakvet zoals boter of olie, zodat het voedsel
gemakkelijker loslaat van het oppervlak.

Goed om te weten

Deze pan kan worden gebruikt op alle soorten
kookplaten en in de oven. De verwijderbare
handgreep is niet ovenbestendig en moet
worden verwijderd voor gebruik in de oven.
De koekenpan heeft een slijtvaste coating die
geschikt is voor gebruik met schuurmiddelen,
staalwol en metalen keukengerei. Hoewel de
koekenpan goed bestand is tegen krassen,

is hij niet volledig krasbestendig. Metalen
keukengerei kan kleine vlekken en krassen
achterlaten, maar dit heeft geen invioed op de
prestaties van de koekenpan.

Laat de pan niet droogkoken omdat de bodem
door oververhitting krom kan trekken.

Door een pan op een kookzone te plaatsen met
dezelfde of een kleinere diameter als de pan,
bespaar je energie.
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« Denk eraan dat de handgrepen warm kunnen
worden tijdens het gebruik. Pak ze altijd vast
met pannenlappen.

+ Til de pan altijd op wanneer je hem op een
keramische kookplaat verplaatst omdat er
anders krassen kunnen ontstaan.

* Neem bij problemen met het product contact
op met IKEA/klantenservice of ga naar IKEA.nl.

Dansk

For produktet bruges forste gang

+  For produktet bruges forste gang, skal det
vaskes, skylles og terres grundigt.

Rengering

+  Dette kekkenudstyr og det aftagelige greb taler
opvaskemaskine.

+ Stegepanden er fremstillet af rustfrit
stal og har en slidstaerk belaegning, der
er modstandsdygtig over for slibende
renggringsmidler og staluld.

+ For at bevare glansen skal du terre
kekkenudstyret af efter hver vask for at undga
vandpletter og kalkaflejringer. Hvis der alligevel
opstar hvide pletter og maerker, kan de fjernes
med lidt hvid eddike blandet med lunkent vand.
Vask, skyl og tar kekkenudstyret bagefter.

« Bunden buer en anelse indad, nar den er kold,
men den udvider sig og bliver flad, nar den
varmes op. Lad altid produktet kale af, for du
vasker det. P4 den made kan bunden genfinde
formen, sa den ikke efterhanden bliver ujaevn.

Brugsanvisning

+ Serg for, at stegepanden er helt ren, for du
gar i gang med at lave mad. Sa fungerer
stegepanden og belaegningen optimalt.
Hvide pletter og maerker pga. kalkaflejringer
skal fjernes i henhold til pleje- og
vaskeanvisningerne.

+  For at fa de bedste madlavningsresultater
indstilles kogezone til to tredjedele af dens
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maksimale varme, fordi panden fordeler
varmen jeevnt og effektivt. Brug stegefedt, f.eks.
smagr eller olie, s& maden nemmere slipper
panden.

Godt at vide

+  Dette kekkenudstyr er velegnet til brug pa alle
slags kogeplader og i ovnen. Det aftagelige
greb er ikke ovnfast og ber afmonteres, for
kekkenudstyret bruges i ovnen.

+ Stegepanden har en slidsteerk belaegning,
som taler slibende renggringsmidler, staluld
og metalredskaber. Selvom stegepanden er
meget modstandsdygtig over for ridser, er den
ikke ridsefast. Metalredskaber kan efterlade
sma maerker og ridser, men det pavirker ikke
stegepandens ydelse.

+ Lad ikke kokkenudstyret koge tert, da bunden
bliver skeev ved overophedning.

+ Hvis du placerer kgkkenudstyret pa en
kogezone med samme eller mindre diameter,
kan du spare energi.

* Husk, at kekkenudstyret bliver varmt under
brug. Brug altid grydelapper.

+  Left altid kekkenudstyret, nar du flytter det
pa en keramisk kogeplade, sa du ikke ridser
kogepladen.

+  Opstar der problemer med produktet - kontakt
da naermeste IKEA varehus/Kundeservice eller
beseg www.ikea.dk

islenska

Adur en varan er tekin i notkun

« Adur envaran er tekin i notkun atti ad pvo hana
og purrka vandlega.

brif

+ Eldunarilatid dsamt losanlegu handfangi ma
fara i upppvottavél.

* Pannan er Ur ry&friu stali og er med varnarhid
sem polir stalull og malmahaold.

« Til ad vidhalda glansanum parf ad purrka af
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eldunarilatinu eftir pvott til ad koma i veg fyrir
vatnsbletti og kalkleifar. Hvita bletti og flekki ma
fjarleegja med sma ediki og volgu vatni. Pvodu,
skoladu og purrkadu eftir notkun.

« Botninn er adeins ihvolfur pegar hann er kaldur
en penst Ut og verdur flatur pegar hann hitnar.
Leyfdu eldunarilati alltaf ad kélna adur en pad
er pvegid. ba fer botninn i sina upprunalegu
16gun og pad kemur i veg fyrir ad hann verdi
6jafn vid notkun.

Notkun

«Adur en pu byrjar a8 elda parftu ad gaeta
pess ad pannan sé alveg hrein pannig ad
pannan og hudin virki sem best. Hvita bletti og
ummerki um kalkleifar parf ad prifa samkvaemt
umhirduleidbeiningum.

+  Fyrir bestu Gtkomu stilltu helluna & tvo pridju af
hamarkshita par sem pannan dreifir hitanum
jafnt og 6rugglega. Notadu smjor eda oliu
pannig ad maturinn festist sidur vid pénnuna.

Gott ad vita

+ Eldunarilatid hentar til notkunar & éllum
gerdum af hellubordum og i ofninn. Losanlegt
handfangid ma ekki fara i ofn og pvi parf ad
fjarleegja pad adur en endunarilatiod er sett
ofninn.

* Pannan er med varnarhd sem polir stalull
og malmahaold. b6 pannan sé med rispuvorn
er hun ekki algjorlega varin fyrir rispum.
Malmahold gaetu skilid eftir litil fér og rispur en
pad hefur ekki ahrif & afkést pénnunnar.

« Latid aldrei purrsjéda i ilatinu pvi botninn getur
skekkst vid ofhitnun.

+ b getur sparad orku med pvi ad nota alltaf
hellu sem er jafnstér eda minni en botn
eldunarilatsins ad pvermali.

+ Haféu i huga ad ilatid verdur heitt vid notkun.
Notadu alltaf pottaleppa.

+  Lyftu pénnunni pegar pu feerir hana til &
keramikhellubordi til ad yfirbordid rispist sidur.

+ Ef einhver vandamal koma upp varéandi

14



notkun vérunnar getur pu haft samband vid
pjonustuver IKEA eda leitad upplysinga & IKEA.
is.

Norsk

For forste gangs bruk
+ Vask og terk av prodktet ngye for forste gangs
bruk.

Rengjering

+  Kokekaret og det avtagbare handtaket téler
maskinoppvask.

+ Stekepanna er laget av rustfritt stal og har et
slitesterkt belegg som motstar slipemidler og
stalull.

+  For a opprettholde glansen, terk stekepanna
torr etter vask for & unnga vannflekker og
kalkflekker. Hvite flekker og merker som fortsatt
vises kan fjernes med litt hvit eddik fortynnet i
lunkent vann. Vask, skyll og terk panna etterpa.

« Bunnen er noe konkav i kald tilstand, men
utvider seg i varmen og blir rett. La derfor alltid
kjelen kjelne for du rengjer den. Slik far bunnen
tid til & gjenvinne den opprinnelige formen, og
dette bidrar til & hindre at den blir ujevn med
tiden.

Slik bruker du den

+ Fer matlagingen, serg for at stekepanna er
grundig rengjort, slik at stekepanna og dens
belegg kan yte sitt beste. Hvite flekker og
merker pa grunn av kalkavleiringer ber fjernes i
henhold til vedlikeholdsinstruksjonene.

+ For beste matlagingsresultater, sett kokesonen
til to tredjedeler av sin maksimale varme siden
panna sprer varme svaert jevnt og effektivt.
Bruk smer eller olje slik at maten slipper lettere
fra overflaten.

Verdt a vite
+  Kokekaret kan brukes pa alle typer kokeplater
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samt i stekeovn. Det avtagbare handtaket er
ikke ovnssikkert og ber tas av fer du bruker
kokekaret i ovnen.

Stekepanna har et slitasjebestandig belegg
som er egnet til bruk med slipemidler, stalull
og metallredskaper. Selv om stekepanna er
sveert ripebestandig, er den ikke ripesikker.
Metallredskaper kan etterlate sma merker og
riper, men det pavirker ikke stekepannas ytelse.
Ikke la produktet koke tert ettersom
overoppheting gjer bunnen skjev.

Du kan spare energi ved a plassere produktet
pa ei plate med samme diameter som
produktet, eller mindre.

Veer oppmerksom pa at kokekar blir svaert
varme nar de er i bruk. Bruk alltid grytekluter
nar du handterer dem.

Dersom du bruker kokekar pa en keramisk
glasstopp, er det viktig a alltid Iofte kokekarene
nar du flytter dem, slik at du ikke risikerer riper
pa platetoppen.

Om det oppstar problemer med produktet -
kontakt naermeste IKEA-varehus/kundesenter
eller besgk IKEA.no.

Suomi

Ennen ensimmaista kayttokertaa

Pese, huuhtele ja kuivaa tuote huolellisesti
ennen ensimmaista kayttokertaa.

Puhdistus

16

Astia ja irrotettava kadensija ovat konepestavia.
Paistinpannu on valmistettu ruostumattomasta
teraksestd, ja siind on hankausaineita ja
terasvillakasittelya kestava pinta.

Pyyhi keittoastia kuivaksi pesun jélkeen, jotta
siihen ei jaa valumajalkia eika kalkkia ja jotta

se sailyttaa kiiltonsa. Jos valkoisia jalkia tai
kalkkitahroja on paassyt syntyméaan, poista

ne haaleaan veteen sekoitetulla etikalla. Pese,
huuhtele ja kuivaa keittoastia sen jalkeen.
Pohja on hieman kovera kylmana, mutta



laajenee littedksi ldmmetessdan. Anna astian
aina jadhtya ennen sen puhdistamista. Tdma
auttaa pohjaa palautumaan muotoonsa ja
ehkaisee pohjan muuttumista epatasaiseksi
kaytossa.

Kayttdohje

Varmista ennen kayttoa, etta paistinpannu

on taysin puhdas, jotta pannu ja sen pinnoite
toimivat parhaalla mahdollisella tavalla.
Kalkkikerrostumien aiheuttamat valkoiset
taplat ja jaljet on poistettava hoito- ja
puhdistusohjeiden mukaisesti.

Parhaan kypsennystuloksen saavuttamiseksi
aseta keittoalueen 1ampo kahdelle kolmasosalle
maksimilammaosta. Pannu levittaa lampoa
erittdin tasaisesti ja tehokkaasti. Kayta voita
tai 6ljya, jotta ruoka irtoaa helpommin pannun
pinnasta.

Hyva tietaa

Téma astia soveltuu kaikentyyppisille
keittoalueille seka uuniin. Irrotettavaa
kadensijaa ei voi laittaa uuniin vaan se tulee
irrottaa ennen kuin astiaa kaytetdan uunissa.
Paistinpannussa on hankausaineita,
terasvillakasittelya ja metallikeittiovalineita
kestava pinta. Vaikka paistinpannu ei
naarmuunnu helposti, se ei kuitenkaan ole
taysin naarmuuntumaton. Metallityévalineista
saattaa jaada pienia jalkia ja naarmuja, mutta
ne eivat vaikuta paistinpannun toimivuuteen.
Al& anna ruoan kiehua kuiviin, silla
ylikuumenemisen seurauksena pohjasta tulee
kiero.

Kun keittoastiaa kayttaa sen kanssa
samankokoisella tai pienemmalla keittoalueella,
energiaa saastyy.

Muista, etta keittoastia kuumenee kayton
aikana. Kayta aina patalappuja.

Keraamisella ja induktiotasolla astiaa tulee
siirtaa aina nostamalla, jotta tason pinta ei
naarmuunnu.
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« Jos tuotteessa ilmenee ongelmia, ota yhteytta
IKEA-tavarataloon tai IKEA-asiakaspalveluun tai
katso lisatietoja osoitteesta IKEA.fi.

Svenska

Fore forsta anviandning
* Innan du anvander denna produkt for forsta
gangen, tvatta, skolj och torka den noggrant.

Rengéring

+ Dessa kokkarl och det I6stagbara handtaget kan
diskas i maskin.

+ Stekpannan &r gjord av rostfritt stal och har en
reptalig belaggning som star emot stalull och
andra slipande material.

+  For att behalla glansen, torka av kokkarlet
efter disk for att undvika vattenflackar och
kalkavlagringar. Vita flackar och marken som
anda syns kan tas bort med lite attika utspadd
i jJummet vatten. Tvatta, skolj och torka karlet
efterat.

+  Bottnen ar nagot konkav i kallt tillstand, men
utvidgar sig av varmen och blir plan. Lat darfor
alltid karlet svalna innan du rengér det, da
atertar bottnen sin form och du undviker att
den blir ojamn efter en tids anvandning.

Anvandning

+ Innan du lagar mat, se till att stekpannan ar
ordentligt ren sa att den och dess belaggning
kan fungera som baést. Vita flackar och marken
pa grund av kalkavlagringar ska tas bort enligt
skotsel- och rengéringsinstruktionerna.

+ For basta tillagningsresultat, stall in
varmezonen pa tva tredjedelar av den maximala
varmen eftersom pannan sprider varme mycket
jamnt och effektivt. Anvand matfett som smor
eller olja sa att maten lossnar lattare fran ytan.

Bra att veta
+ Dessa kokkarl kan anvandas pa alla typer

18



av varmezoner och i ugnen. Det I6stagbara
handtaget ar inte ugnssakert och bor tas bort
innan du anvander kokkarlet i ugnen.
Stekpannan har en reptalig belaggning som
kan anvandas med slipande material som
stalull och med metallredskap. Aven om
stekpannan &r mycket reptalig ar den inte
repsaker. Metallredskap kan ldmna sma marken
och repor, men det paverkar inte stekpannans
funktion.

Lat inte karlet koka torrt eftersom
Overhettningen gor att bottnen blir skev.
Genom att placera kokkérlet pa en varmezon
med samma eller mindre diameter som karlet
kan du spara energi.

Tank pa att kokkarlet blir varmt vid anvandning.
Anvand alltid grytlappar nar det flyttas.

Lyft alltid karlet nar du flyttar det pa en
glaskeramikhall for att inte riskera att hallen
repas.

Om du har nagra problem med produkten,
vanligen kontakta ditt ndrmaste IKEA varuhus/
kundservice eller se www.ikea.com.

Cesky

PFed prvnim pouZitim

Cis

PFed prvnim pouZitim vyrobek umyjte,
oplachnéte a dobre osuste.

téni

Toto nadobi a odnimatelnou rukojet’lze myt v
mycce nadobi.

Panev je vyrobend z nerezavéjici oceli a ma
povrchovou Upravu odolnou vici odéru, ktera si
poradi také s abrazivy a draténkou.

Pokud chcete zachovat lesk, otfete nadobi po
umyti do sucha, abyste predesli skvrnam od
vody a usazenindm vodniho kamene. Stale

se objevuijici bilé skvrny Ize odstranit trochou
bilého octa zfedéného ve vlazné vodé. Poté
nadobi na vareni umyjte, oplachnéte a osuste.
Dno je za studena mirné prohnuté, ale pfi
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zahtati se rozpina a zploStuje. Pfed mytim
nechte kuchyriské nadobi vzdy vychladnout.
To umozni dnu obnovit svij tvar a pomaha
zabranit jeho deformaci.

Navod k pouZiti

+ Pred varenim se ujistéte, Ze je panev dikladné
Cistd, aby pénev a jeji povrchova Uprava
fungovaly co nejlépe. Bilé skvrny zplisobené
usazeninami vodniho kamene by mély byt
odstranény podle pokynt pro péci a ¢isténi.

+  Pro dosazeni nejlepsich vysledkd vareni
nastavte varnou zénu na dveé tretiny
maximalniho tepla, protoZe panev 3ifi teplo
velmi rovhomérné a efektivné. Pouzivejte tuk
na vareni, jako je maslo nebo olej, aby se jidlo
snéze uvolnilo z povrchu.

UZite€né informace

+ Toto nadobi je vhodné k pouZiti na vech typech
varnych zén a v troubé&. Odnimatelnou rukojet
neni bezpecné pouzivat v troubé a méla by byt
pred pouZitim nadobi v troubé odstranéna.

«  Panev ma povrchovou Upravu odolnou vici
odéru, kterd je vhodna k pouZiti s abrazivnimi
Cisticimi prostfedky, draténkou a kovovym
kuchyriskym nacinim. PFestoZe je panev vysoce
odolna vii odéru, neni odolna vici poskrabani.
Kovové nacini mlze na povrchu panve zanechat
drobné stopy a Skrabance, ale to nema na jeji
fungovani vliv.

* Nikdy nenechte zcela vyvaf¥it vodu, protoze
mUZe dojit k pfehfati a nasledné ke zkfiveni dna.

* Umisténim nadobi na varnou desku se stejnym
nebo mensim primérem jako ma nadobi
mUZete usetfit energii.

+ Pamatujte, Ze nadobi se béhem pouZzivani
zahriva. Vzdy s nim manipulujte pomoci
chiiapek a podloZek pod hrnce.

+ Béhem premistovani na sklokeramické varné
desce nadobi vzdy zvednéte, abyste zabranili
riziku jejiho poskrabani.

+  Pokud méte s vyrobkem jakékoli problémy,

20



kontaktujte prosim nejblizsi obchodni dim IKEA,
oddéleni sluzeb zakaznikim nebo se podivejte
na www.IKEA.cz

Espaiiol

Antes del primer uso

Antes de usar este producto por primera vez,
lavalo y sécalo bien.

Limpieza

Este utensilio y el mango desmontable son
aptos para el lavavajillas.

La sartén est4 hecha de acero inoxidable y
cuenta con un revestimiento resistente a la
abrasién, lo que permite el uso de materiales
abrasivos o lana de acero.

Para conservar el brillo, después de lavar el
utensilio, sécalo bien para evitar que el agua
deje marcas o se acumulen restos de cal.

Las manchas y marcas blancas se quitan con
vinagre blanco disuelto en agua tibia. Después,
lava y seca el utensilio.

El fondo, ligeramente cédncavo cuando esta
frio, se dilata y aplana por efecto del calor.
Deja siempre que la bateria se enfrie antes
de limpiarla. Asi la base recuperara su forma
original y evitaras que se deforme con el uso.

Instrucciones de uso

Antes de cocinar, asegurate de que la sartén
estd limpia a fin de obtener los mejores
resultados. Las manchas y marcas blancas
provocadas por acumulacién de restos de cal

se deben limpiar segun las instrucciones de
mantenimiento y limpieza.

Para obtener los mejores resultados, pon la
zona de coccién a dos tercios de su temperatura
maxima, ya que la sartén se calienta de manera
uniforme. Usa mantequilla o aceite para que los
alimentos no se queden pegados a la superficie.

Informacién importante

Este utensilio de cocina se puede usar en
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todo tipo de placas y en el horno. El mango
desmontable no es apto para el horno y se debe
quitar antes de usar el utensilio.

+ Lasartén cuenta con un revestimiento
resistente a la abrasién, lo que permite el
uso de materiales abrasivos, lana de acero o
utensilios de metal. Aunque la sartén es muy
resistente a los arafiazos, no estad hecha a
prueba de arafiazos. Los utensilios de metal
pueden dejar pequefias marcas o arafiazos,
pero no afectan al rendimiento de la sartén.

* No calientes nunca los recipientes vacios
porque pueden deformarse.

+ Para ahorrar energia, pon el recipiente en
una zona de coccién con un didmetro igual o
inferior.

+ Ten en cuenta que el recipiente se calienta
cuando se usa. Protege tus manos siempre con
manoplas.

+ Cuando lo estés usando en una placa de
vitrocerdmica y lo quieras cambiar de sitio,
levantalo siempre para evitar rayar la superficie.

+ En caso de problemas con este producto,
contacta con tu tienda o con el servicio de
Atencién al cliente, o entra en www.ikea.es.

Italiano

Prima del primo utilizzo

* Prima di usare questo prodotto per la prima
volta, lavalo, sciacqualo e asciugalo bene.

Pulizia

* Questa pentola e il manico removibile sono
lavabili in lavastoviglie.

+ Lapadella € in acciaio inossidabile ed & dotata
di un rivestimento antiabrasione in grado di
resistere agli agenti abrasivi e alla lana d'acciaio.

+ Per mantenere la superficie lucida, asciuga la
pentola dopo il lavaggio per evitare macchie
d'acqua e depositi di calcare. Nel caso in cui
rimangano segni o macchie bianche, puoi
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rimuoverli con un po' di aceto bianco diluito
in acqua tiepida. Dopodiché, lava, sciacqua e
asciuga la pentola.

Il fondo e leggermente concavo quando &
freddo, ma si appiattisce quando si scalda.
Prima di lavare la pentola, lasciala sempre
raffreddare. Questo permette al fondo di
riacquistare la sua forma e aiuta a prevenire il
rischio che si deformi con l'uso.

Modalita d'uso

Prima di cucinare, assicurati che la padella sia
pulita bene per far si che la padella stessa e

il suo rivestimento funzionino al meglio. Puoi
rimuovere le macchie bianche e i segni delle
incrostazioni di calcare seguendo le istruzioni di
manutenzione e pulizia.

Per ottenere i migliori risultati di cottura,
imposta la zona cottura a due terzi del suo
calore massimo, dato che la padella diffonde
il calore in modo uniforme ed efficiente. Usa
grassi di cottura come burro e olio per fare in
modo che il cibo si stacchi piu facilmente dalla
superficie.

Utile da sapere

Questa pentola & adatta a tutti i tipi di piani
cottura e al forno. Il manico removibile non si
puod mettere nel forno e deve essere tolto prima
di usare la pentola nel forno.

La padella e dotata di un rivestimento
antiabrasione che permette l'uso di agenti
abrasivi, lana d'acciaio e utensili in metallo.
Sebbene la padella abbia un'elevata resistenza
ai graffi, non significa che é a prova di graffio.
Gli utensili in metallo possono causare piccoli
segni o graffi, ma ci6 non influisce sulle
prestazioni della padella.

Assicurati che il liquido di cottura non si
asciughi, altrimenti la base si surriscalderebbe e
si deformerebbe.

Per risparmiare energia, usa la pentola su una
zona cottura con diametro uguale o inferiore a
quello della pentola stessa.

23



Tieni presente che la pentola si scalda durante
I'uso. Spostala sempre usando delle presine.
Quando sposti la pentola su un piano cottura in
vetroceramica, sollevala sempre per evitare di
graffiare il piano.

Se il prodotto presenta dei problemi, contatta il
piu vicino negozio IKEA/Servizio Clienti, oppure
consulta il sito IKEA.it.

Magyar

Az elsé hasznalat el6tt

A terméket elsé hasznalat el6tt mosd, oblitsd el,
és alaposan torold szérazra.

Tisztitasa

igy

Az edény és a levehetd nyél mosogatégépben
elmoshaté.

Rozsdamentes acélol készilt és ellenallé a
surolészerekkel és fém eszkdzokkel szemben.
Hogy sokaig szépen csillogjon,téréld szarazra
miutan elmosogattad, hogy ne hagyjon rajta

a viz foltokat és ne alakuljon ki rajta vizké. Az
apro pottyoket és foltokat ecetes langyos vizzel
tudod eltiintetni. Ezutan &blitsd le és torold
szarazra.

A hideg felllet enyhén homord, majd
melegedés koézben kisimul. Tisztitas el6tt hagyd
az edényt kihilni. igy az edény alja visszanyeri
eredeti alakjat, és nem sérul a felszine sem.

hasznald

Haszndalat el6tt alaposan tisztitsd meg, hogy

a leheté leghatékonyabban hasznélhasd. A
vizké okozta fehér foltokat az Utmutaté szerint
tlntetheted el.

A legjobb eredmény érdekében kézepesen
héfokra allitsd a f6z6z6nat, mivel a serpenyében
a hé egyenletesen oszlik el. Hasznalj vajat vagy
olajat sUtéskor, hogy az ételek ne tapadjanak le.

J6 tudni
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is hasznélhaté. A levehetd nyél nem tehetd a
sttébe, le kell venni mielétt az edényt a sutébe
helyeznéd.

Egy olyan bevonat van rajta, amely ellendlléva
teszi a stroldszerekkel, illetve fémbdl készult
eszkdzokkel szemben. Karcéllésaga kivald, de
nem teljesen karcalld. A fém eszkdzok foltokat
és karcolasokat okozhatnak rajta, ezek azonban
nem befolyasoljdk a hasznalatat.

Soha ne hagyd Uresen a tlzhelyen/stitében! H
hatasara az edény alja deformalédhat.

A méretével megegyezd, vagy annal kisebb
atmérdjli f6z6z6nan hasznald, igy nem vész
karba energia.

Ne feledkezz el arrél, hogy hasznalat kozben az
edény atforrésodik. Mindig hasznalj edényfogot.
Mindig emeld fel, ha tveglapos kerdmia
féz6lapon hasznélod és meg kell mozditanod,
hogy elkeruld a karcoldsokat.

Ha barmilyen problémad lenne a termékkel,
kértink, hogy keresd fel a legkdzelebbi IKEA
aruhaz Vevészolgélatat vagy latogass el az IKEA.
hu weboldalra.

Polski

Przed pierwszym uzyciem

Przed pierwszym uzyciem gruntownie wymyj,
wyptucz i wysusz produkt.

Czyszczenie

Naczynie i zdejmowany uchwyt mozna my¢ w
zmywarce.

Patelnia wykonana jest ze stali nierdzewnej i
pokryta odporng na $cieranie powtoka, ktéra
wytrzymuje dziatanie materiatéw Sciernych i
wetny stalowej.

Aby zachowac potysk, po umyciu wytrzyj
naczynie do sucha, co pozwoli unikna¢ zaciekéw
i osadéw kamienia. Pojawiajace sie biate plamy i
$lady mozna usung¢ za pomoca niewielkiej ilosci
octu rozcieficzonego w letniej wodzie. Nastepnie
naczynie nalezy umy¢, sptukac i wytrzec.
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+ Dno jest lekko wkleste, gdy jest zimne, ale
rozszerza sie i sptaszcza po podgrzaniu. Przed
czyszczeniem zawsze pozostaw naczynie do
ostygniecia. Pozwala to na odzyskanie ksztattu
dna i zapobiega jego wypaczeniu podczas
uzytkowania.

Spos6b uzytkowania

* Przed gotowaniem upewnij sie, ze patelnia
jest doktadnie wyczyszczona, aby patelnia i jej
powtoka mogty dziata¢ jak najlepiej. Biate plamy
i $lady z kamienia nalezy usung¢ zgodnie z
instrukcjg pielegnacji i czyszczenia.

+ Aby uzyskac najlepsze rezultaty gotowania,
ustaw strefe grzejng na dwie trzecie
maksymalnej temperatury, poniewaz patelnia
rozprowadza ciepto bardzo réwnomiernie
i wydajnie. Uzyj tluszczu do gotowania,
takiego jak masto lub olej, aby zywnos¢ tatwiej
odchodzita od powierzchni.

Przydatne informacje

+ To naczynie mozna stosowac na wszystkich
rodzajach ptyt grzewczych i w piekarniku.
Zdejmowany uchwyt nie nadaje sie do
stosowania w piekarniku i nalezy go odpia¢
przed wstawieniem naczynia do piekarnika.

+ Patelnia ma powtoke odporng na $cieranie, do
ktérej mozna stosowac materiaty Scierne, wetne
stalowg i metalowe przybory. Chociaz patelnie
trudno zarysowac, nie jest ona catkowicie
odporna na zarysowania. Metalowe przybory
moga pozostawiac niewielkie $lady i rysy, ale nie
wplywa to na walory uzytkowe patelni.

* Nie pozwdl, aby zawartos¢ catkowicie sie
wygotowata, gdyz na skutek przegrzania dno
moze sie zdeformowac.

+ Stawiajgc naczynie na polu grzejnym o tej samej
lub mniejszej $rednicy co naczynie, mozesz
zaoszczedzi¢ energie.

+ Nalezy pamietac¢, ze podczas uzytkowania
naczynia nagrzewaja sie. Do trzymania uzywaj
zawsze tapek do garnkoéw.
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+ Zawsze podno$ naczynie podczas przestawiania
go na ceramicznej ptycie kuchennej, aby nie
dopusci¢ do zarysowania ptyty.

+ W razie jakichkolwiek probleméw zwigzanych
z produktem, skontaktuj sie z najblizszym
sklepem IKEA lub Dziatem Obstugi Klienta lub
odwiedz strone www.ikea.com.

Eesti

Enne esimest kasutust

+ Enne toote esmakordset kasutamist pese,
loputa ja kuivata seda hoolikalt.

Puhastamine

+  Kdogindud ja eemaldatavat kdepidet v3ib pesta
ndéudepesumasinas.

+ Praepann on valmistatud roostevabast terasest
ja kaetud kulumiskindla kihiga, mis talub hasti
abrasiivseid vahendeid ja traatnuustikuid.

+ Laike sailitamiseks pUhi pann parast pesemist
kuivaks, et valtida veeplekke ja katlakivi. Pinnale
jaanud plekid v6ib eemaldada vahese aadikaga,
mida on lahjendatud leige veega. Pérast seda
pese, loputa ja kuivata panni.

*  Kuindu on kilm, on selle p&hi kergelt ndgus,
kuid kuumutamisel muutub see lamedaks.

Lase kd6gindul enne puhastamist jahtuda.
See aitab sailitada pdhja kuju ja ennetab selle
ebaihtlaseks muutumist.

Kasutamine

+ Enne toidu valmistamist veendu, et praepann
on téiesti puhas - nii toimib see kdige paremini.
Katlakivi t&ttu tekkinud valged laigud tuleb
eemaldada vastavalt hoolduse ja puhastamise
juhistele.

+ Etsaada toitu valmistades parimaid tulemusi,
vali keeduplaadil kuumus, mis on kaks
kolmandikku maksimumist, sest pann levitab
kuumust vaga tdhusalt ja Uhtlaselt. Kasuta
praadimisel rasvainet, naiteks v&id vai 6li, mis ei
lase toidul panni kiilge jaada.
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Hea teada

Seda kddgindud vaib kasutada kaigil pliitidel ja
ahjus. Eemaldatav kdepide ei ole ahjukindel ja
tuleb enne k66gindu ahjupanekut ara votta.
Praepannil on kulumiskindel kate, mille

puhul vdib kasutada abrasiivseid vahendeid,
traatnuustikuid ja metallist tarvikuid. Ehkki
praepanni pind on vaga vastupiday, ei ole see
siiski taiesti kriimustuskindel. Metallist tarvikud
voivad jatta sellele vaiksemaid takkeid ja kriime,
kuid see ei mojuta panni omadusi.

Ara kuumuta ké6gindud kunagi tiihjana, sest
selle p&hi vdib tlekuumenemisel moonduda.
Kui asetad kd6gindu selle diameetriga vordsele
voi vaiksemale keedualale, saastad energiat.
Pea meeles, et toode muutub kasutamise ajal
kuumaks. Kasuta alati pajakindaid.

Kéogindud klaaskeraamilisel pliidil liigutades
tdsta seda, et valtida pliidiplaadi kriimustamist.
Kui tootega on probleeme, v&ta hendust
lahima IKEA esindusega vdi kilasta veebilehte
www.ikea.ee.

LatvieSu

Pirms pirmas lietoSanas

Pirms pirmas lietoSanas kartigi nomazgat,
noskalot un noslaucit.

Tirisana
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Sos traukus un nonemamo rokturi drikst
mazgat trauku mazgajama masina.

S$Tpanna izgatavota no nerdisgjo3a térauda, un
tai ir pret skrap&jumiem noturigs parklajums,
kam nekaité abrazivi tirianas piederumi un
metala saklis.

Lai uzturétu traukus spidigus un lai uz tiem
neveidotos Gdens vai kalka nosédumi, péc
mazgasanas ieellot. Baltos nosédumus un
plekus var notirit ar silta, vaja etikGdent
sameércétu dranu. Péc tam traukus nomazgat,
noskalot un nosusinat.



Atdzisusi pamatne var bat nedaudz ieliekusies,
tacu ta izlidzinas, kad tiek paklauta siltuma
ietekmei. Tiri tikai atdzisuSus virtuves
piederumus. Atdziestot pannas pamatne
atgas sakotnéjo formu, un laika gaita nek|as
nelidzena.

LietoSanas pamaciba

Pirms &diena gatavosanas ir japarliecinas, ka
panna ir pilnigi tira, lai nodrosinatu iesp&jami
labaku pannas un parklajuma funkcionésanu.
Balti traipi un kalkakmens nogulsnes ir janotira
atbilstosi kopSanas un tiriSanas noradijumiem.
Gatavojot rezultats ir vislabakais, ja siltumu
noregulé uz 2/3 no maksimala, jo panna sadala
siltumu vienmérigi un efektivi. Lai €diens mazak
pieliptu pie pannas virsmas, gatavojot izmanto
taukvielas, pieméram, sviestu vai e|lu.

Papildu informacija

Sos traukus var lietot uz jebkuras plits virsmas,
ka arT cepeskrasni. Nonemamais rokturis nav
dro3s lietoSanai cepedkrasni un ir janonem
pirms trauka likSanas cepedkrasnt.

Sai pannai ir neriséjoa térauda parklajums,
tapéc tai var izmantot abrazivus tiriSanas
piederumus, metala stkli un metala virtuves
piederumus. Panna ir noturiga pret viegliem
skrap&jumiem, tacu tas nenozimé, ka to nevar
saskrapét. Péc metala virtuves piederumu
lietoSanas, panna var veidoties viegli
nospiedumi vai skrapé&jumi, tacu tas neietekmé
pannas lietoSanu.

Parkarstot trauka pamatne var deforméties,
tapéc parliecinies, ka taja vienmér ir Skidrums.
Novietojot katlus vai pannas uz atbilstoSa vai
mazaka izméra sildzonas, var ietaupTt energiju.
Nem véra, ka gatavosanas laika virtuves
piederumi sakarst. Izmanto virtuves cimdu vai
karstu trauku turétajus.

Parvietojot katlus un pannas uz keramiskas plits
virsmas, vienmer tos pacel, lai nesaskrapétu
virsmu.

Ja radusies sarezgijumi ar preci, aicinam
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sazinaties ar IKEA veikalu/klientu apkalpo3Sanas
nodalu vai ieskatities timekla vietné www.IKEA.
Iv.

Lietuviy

PrieS naudojant pirma karta
+ Prie$ naudodami pirma kartg gaminj iSplaukite
ir sausai nusluostykite.

Kaip valyti
+ Indg ir nuimama rankeng galima plauti
indaplovéje.

+ Keptuvé pagaminta i$ nertdijanciojo plieno, jos
vidus padengtas braizymuisi atsparia danga, tad
plauti keptuve galite tiek jprasta Svei¢iamaja,
tiek plienine kempinéle.

+ Kad maisto ruosimo indas islikty blizgus, jj
iSplove kaskart gerai nusausinkite - neliks
vandens démiy ir kalkiy nuosédy. Jei vis tiek
pastebite apnasy, pasalinkite jas drungno
vandens ir acto tirpalu. Nuvale, maisto ruosimo
indus dar kartg iSplaukite ir nusausinkite.

+ Kol indas Saltas, jo dugnas Siek tiek iSgaubtas,
taciau Sylant jis tampa lygus. Prie$ plaudami
palikite indg atvésti. Taip indo dugnas atgaus
pradine forma ir ilgainiui nesideformuos.

Kaip naudoti?

+ Prie$ gamindami jsitikinkite, kad keptuvé yra
kruopsciai iSvalyta - tai leis dZiaugtis geriausiu
rezultatu. Norédami pasalinti kalkiy nuosédy
paliktas apnasas, vadovaukités prieziaros ir
valymo nurodymais.

+ Patariame kaitviete jjungti iki dviejy tre¢daliy
jos maksimalios galios, nes keptuvé kaista labai
tolygiai ir visiSkai efektyviai. Kad gaminamas
valgis neprilipty prie dugno, naudokite aliejy
arba sviesta.

Naudinga Zinoti
+ Sis maisto ruogimo indas tinka visy tipy maisto
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gaminimo zonoms, jj galima naudoti ir orkaitéje.
Rankena néra tinkama naudoti orkaitéje, todél,
prie$ dédami indg j orkaite, jg nuimkite.
Keptuvés vidus padengtas braizymuisi atsparia
danga, tad ja plauti galite tiek jprastomis
Svei¢iamosiomis, tiek plieninémis kempinélémis,
o maistui gaminti galite naudoti metalinius
jrankius. Vis délto dangg reikéty tausoti

ir, nepaisant to, kad ji atspari braizymuisi,
stengtis jos nesubraizZyti. Metaliniai jrankiai

gali palikti Siokiy tokiy jbrézimy, bet keptuvés
funkcionalumui tai nepakenks.

Nepalikite indo virti sausai, be skysc¢io, nes
perkaites dugnas negrjztamai deformuosis.
RuoSdami valgj galite sutaupyti elektros, jei
kaitvietés skersmuo bus toks pat kaip maisto
gaminimo indo ar maZesnis.

Atminkite, kad indy rankenélés jkaista. Keldami
juos ar jy dangcius, naudokite puodkéles.
Perkeldami indus ant stiklo ar keraminés
kaitvietés, visada juos pakelkite, kad
nesubraiZzytuméte pavirsiaus.

Kilus klausimy, kreipkités j artimiausios IKEA
Pirkéjy aptarnavimo skyriaus darbuotojus arba
informacijos ieSkokite IKEA.It.

Portugues
Antes da primeira utilizagdo

Lave, enxague e seque bem este produto antes
de o utilizar pela primeira vez.

Limpeza

Este recipiente e a pega amovivel podem ser
lavados na maquina de lavar loica.

A frigideira é feita em aco inoxidavel e tem
um revestimento resistente a abrasdo de
detergentes abrasivos e palha-d‘aco.

Para manter o brilho, seque o recipiente ap6s
a lavagem para evitar manchas de dgua e
depésitos de calcdrio. As marcas e manchas
brancas que ainda possam existir podem ser
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removidas com um pouco de vinagre branco
diluido em &gua morna. Depois, lave, enxague e
seque o recipiente.

+ A base destes recipientes quando frios é
ligeiramente concava, mas depois de aquecidos
ficam planos. Deixe sempre arrefecer o produto
antes de o lavar. Isso permite que a base
retome a sua forma e ajuda a evitar que fique
desnivelada com o uso.

Instrugdes

+ Antes de cozinhar, certifique-se de que a
frigideira estd bem limpa, para que a frigideira
e o revestimento possam ter o melhor
desempenho. Marcas e manchas brancas
provocadas por depoésitos de calcario devem
ser removidas de acordo com as instrugdes de
manutengdo e limpeza.

+ Para conseguir os melhores resultados na
confecdo, defina a zona para cozinhar como
dois tergos do calor maximo, ja que a frigideira
difunde o calor de forma muito uniforme
e eficaz. Use gordura para cozinhar, como
manteiga ou 6leo, para que os alimentos se
soltem com maior facilidade da superficie.

Informagdes importantes

+ Este recipiente é adequado para usar em todos
os tipos de zonas de cozedura e no forno. A
pega amovivel ndo é prépria para o forno e
deve ser removida antes de usar o recipiente
no forno.

+ Afrigideira tem um revestimento resistente
a abrasdo adequado para utilizagdo com
detergentes abrasivos, palha d'aco e utensilios
em metal. Embora a frigideira seja muito
resistente, ndo é a prova de riscos. Os utensilios
em metal podem deixar pequenas marcas e
riscos, mas isso ndo afeta o desempenho da
frigideira.

* Na&o deixe ao lume sem conteldo, pois a base
pode deformar-se com o sobreaquecimento.
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Ao colocar os recipientes numa zona para
cozinhar com o mesmo didmetro ou um
didametro inferior, pode poupar energia.

O recipiente aquece quando esta a ser usado.
Use sempre pegas ou luvas de cozinha.

Ao mover o recipiente numa placa de
vitroceramica, levante-o sempre da placa para
evitar risca-la.

Se tiver alguma questdo relacionada com o
produto, contacte a sua loja IKEA/Apoio ao
Cliente ou aceda a www.ikea.pt.

Romana

Tnainte de prima utilizare

inainte de prima utilizare, spal3, clateste si
usucd produsul cu grija.

Curatare

Acest vas si manerul detasabil se pot spala in
masina de spdlat vase.

Tigaia este fabricata din inox si are un strat
rezistent la abraziune care rezista la materiale
abrazive si bureti de sarma.

Pentru a-i mentine stralucirea, sterge vasul
dupa spalare pentru a evita petele provocate
de apa si depunerile de calcar. Petele si urmele
albe care totusi apar pot fi sterse cu putin otet
diluat in apa calda. Spal3, clateste si usuca vasul
dupa aceea.

Suprafata de la baza vaselor este usor concava
atunci cand acestea sunt reci, dar devine plata
cand sunt incalzite. intotdeauna lasa vasele

sa se raceasca Tnainte sa le cureti. Aceasta va
permite ca baza lor sa isi recapete forma si sa
nu se deformeze in timpul folosirii.

Mod de utilizare

nainte de a gati, verifica daca tigaia este
complet curata pentru ca stratul de protectie
sa aiba eficienta maxima. Petele si urmele albe

33



provocate de depozitele de calcar trebuie sa fie
sterse conform instructiunilor de curatare si
intretinere.

* Pentru rezultate optime de gatit, seteazad zona
de gatit la doua treimi din capacitatea maxima
de Tncalzire pentru ca vasul sa distribuie caldura
uniform si eficient. Foloseste ulei sau unt la
gatit pentru ca alimentele sa nu se lipeasca de
suprafata.

Bine de stiut

+ Acest vas poate fi folosit pe toate tipurile de
zone de gatit si Tn cuptor. Manerul detasabil nu
se poate folosi in cuptor si trebuie scos Thainte
de a folosi vasul in cuptor.

+ Tigaia are un strat rezistent la abraziune care
este potrivit pentru materiale abrazive, bureti
de sarma si ustensile din metal. Desi tigaia este
foarte rezistenta la zgarieturi, este posibil sa se
zgarie. Ustensilele din metal pot ldsa urme si
zgarieturi, dar nu afecteaza performanta tigaii.

+ Nu lasa niciodatd vasele fara continut pe foc,
deoarece baza se poate deforma cand este
supraincdlzita.

+ Poti economisi energie daca pui vasul pe o zona
de gatit cu acelasi diametru sau un diametru
mai mic decat cel al vasului.

+ Retine cd vasele se Incing in timpul folosirii.
Manevreaza vasul doar cu manusi de bucatarie.

+ Ridica Intotdeauna vasul atunci cand il muti pe
o plita ceramica pentru evitarea riscului de a
zgaria plita.

+ Daca intampini vreo problema cu acest produs,
contacteaza cel mai apropiat magazin IKEA/
Relatii Clienti sau viziteaza www.ikea.ro.

Slovensky

Pred prvym pouZitim

+ Pred prvym pouzitim tento vyrobok dokladne
umyte, oplachnite a osuste.
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Cistenie

+ Riad a snimatelna rukovat st vhodné do
umyvacky riadu.

+ Panvica je vyrobena z nehrdzavejlcej ocele a
ma povrchovu Upravu odolnd voci oderu, ktora
odola abrazivam a ocelovej vine.

» Aby si zachovala svoj lesk, panvicu po umyti
utrite dosucha, aby ste predisli Skvrnam od vody
a usadzovaniu vodného kamefa. Skvrny méZete
odstranit pouZzitim vlaZnej vody s trochou octu.
Potom riad umyte, oplachnite a osuste.

+ Z&akladna je za studena mierne konkavna, ale
pri zahriati sa roztiahne, aby sa vyrovnala. Pred
Cistenim nechajte riad vZdy vychladnut. To
umoznuje zakladni obnovit svoj tvar a pomaha
predché&dzat vzniku nerovnosti pri pouZivani.

Néavod na pouZitie

* Pred varenim sa uistite, Ze je panvica dokladne
Cistd, aby panvica a jej povrch fungovali ¢o
najlepsie. Biele Skvrny a Skvrny spésobené
usadeninami vodného kamena by sa mali
odstranit podla pokynov na starostlivost'a
Cistenie.

+ Najlep3ie vysledky varenia dosiahnete,
ak nastavite varnd zénu na dve tretiny
maximalneho tepla, pretoZe panvica Siri teplo
velmi rovnomerne a efektivne. PouZite tuk na
varenie ako maslo alebo olej, aby sa jedlo lahSie
uvolnilo z povrchu.

Dobré vediet’

+ Riad moZete pouZzit na vSetky druhy varnych
dosiek a v rure. Snimatelna rukovat nie je
vhodna do rudry a pred pouZzitim riadu v rare by
sa mala odstranit.

+ Panvica mé povrchovu vrstvu odolnu voci
poskriabaniu, ktora je vhodna na poufzitie
s abrazivami, ocelovou vinou a kovovym
riadom. Aj ked je panvica vysoko odolnd proti
poskriabaniu, méZze sa stat, Ze sa poskriabe.
Kovové nacinie moZe zanechat malé stopy a
Skrabance, ale to neovplyvni kvalitu panvice.
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* Nikdy nenechavajte riad na zapnutej varnej
doske prazdny, pretoZe prehriatie sposobi, Ze sa
spodna cast prehne.

* Umiestnenim riadu na varnu dosku s rovnakym
alebo menSim priemerom ako riad moZete
usetrit energiu.

* Majte na pamati, Ze riad sa pocas pouzivania
zahrieva. Pamatajte na to, Ze riad sa pocas
pripravy jedla zahrieva.

* Riad vzdy zdvihnite, ked ho premiestriujete po
sklokeramickej doske, aby ste predisli riziku
poskriabania.

+ Ak mate s vyrobkom akykolvek problém, prosim
kontaktujte najblizsi obchodny dom IKEA alebo
navstivte www.ikea.sk

Bbarapckum

Mpean nbpBaTa ynotpe6a

+  Tpean Aa n3nonssaTte NPoAyKTa 3a MbpPBU
MbT, BHUMATE/IHO o I/I3MI/IIZTe, n3nsakHeTe n
nogcyLieTe.

MouncreaHe

+ CbAoBeTe 3a roTBeHe 1 NOABMKHATa ApbXKa ca
NOAXOASALLM 33 CbAOMUSANHA.

*  TuraHbT e n3paboTeH OT HepbXAaema CToMaHa
1 Ma YCTOMYMBO Ha HajpacKBaHWA MOKpuUTme,
KOeTO e MOAXOAALLO 3a abpasnBy 1 TeNeHN
yeTku.

* 3aga3ana3suTe 6/18CcbKa Ha NPoAyKTa, ro
nogcyLuaBariTe cieg BCAKO N3MMUBaHe, 3a Aa
n3berHeTe neTHa 1 oTaaraHe Ha BapoOBUK.
bBenvTte neTHa un cneam moraT ga 6baat
npemMaxHaTtu € MoMoLLTa Ha Masko oLeT,
pa3TBOpeH B X1ajka Boaa. Cney ToBa n3MuinTe,
n3nnakHeTe 1 NoAcyLleTe Cb/a 3a roTBeHe.

+ Korato e cTyseHa, ocHoBaTa e 1eko BANb6OHaTa,
HO NMpW HarpsiBaHe ce pasLwinpsiBa 1 cTaBa
paBHa. Cneg ynotpeba BUHarvu nusmvisate
npoaykTa Ha pbka. ToBa No3BosiBa Ha
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OCHOBAaTa /ia Bb3BbpPHe HayanHata cn popma u
npesoTBpaTABa MNosiBaTa Ha HEPaBHOCTW Ceq,
Abnra ynotpeba.

HauuH Ha ynoTpe6a

YBepeTe ce, Ye TUraHbT 3a MbpPXeHe e
BHMMAaTENHO NOYNCTEH Npean roTeBeHe, Taka
Ye TUraHbT Y MOKPUTUETO Aa U3MbIHAT
Bb3MOXHO Hall-go6bpe dyHKLMUTe cn. beanTte
neTHa 1 cneAn OT HacaarBaHWs Ha BapoBUK
/i@ ce npemMaxHaT crnopej HCTpyKuunTe 3a
noyncTBaHe 1 NoAApbLXKa.

3a Haii-fo6pwu pesynTaTu Npu roteeHe,
HacTpolTe 30HaTa 3a roTeeHe Ha 2/3 oT
MaKCVMasHUA 1 KanauuTeT Ha HarpsiBaHe, Tbli
KaTo TUraHbT pasnpejens TonanHaTa MHOro
paBHOMepHO 1 edpeKTMBHO. M3nonsgaliTe
Ma3HVHa 3a roTBeHe KaTo Mac/o Uan 01uno, 3a
/i@ He 3anenBa xpaHarta rno NoBbPXHOCTTA.

MonesHa nHpopmauus

To3u Cbj 3a roTBEHE e MNOAXOAALL, 38 BCUYKM
BMAOBE KOTNOHW 1 3a pypHa. CBansLlaTta ce
ApBXKa He e noaxoasaLla 3a ypHa 1 Tpabsa

fia ce OTCTPaHW Npeaun Aa NocTaBuTe CbAa 3a
rotBeHe BbB pypHaTa.

TuraHbT pasnonara ¢ yCToumMBo Ha
HaZpackBaHe MNOKpUTKe, KOETO € NMOAXOAALLO 3a
ynoTpeba c abpasunsy, TeNeHN YeTKN 1 MeTanHn
nprbopu. Benpekn Ye e CMAHO YCTOMUMB Ha
HaZpackBaHMs, TOW MOXe Aa 6b/e HajpackaH.
MeTanHuTe Npnbopwn MoraT fa 0CTaBAT Manku
caiegn v 4packoTUHK, HO TOBa HAMa Aa noenvise
Ha HeroBuTe CBONCTBaA.

He ocTaBaiiTe cbAa NpaseH Ha ropeLy, KOT/IOH.
OcHoBaTa ce U3KpmBsiBa Npu NPekoMepHo
HarpsiBaHe.

3a fja cnecTuTe enekTpUYecTBo, nocTassiite
Cb/0BETE BbPXY 30Ha 3a roTBEHE CbC CbLUUA
WV C MO-ManbK gnameTsbp.

He 3abpaBsiliTe, Ye CbAbT Ce HaropeLusiBa npu
roteeHe. BuHaru nonssaiite pbkoxBaTKu.
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BuHaru nosgurarite cbja, KOrato ro mectute
BBbPXY CTbKIOKEpPaMUYeH NoT, 3a Aa nsberHete
OMacHoOCTTa OT HajpackBaHe Ha njoTa.

AKO Bb3HMKHaT NpobnemMu ¢ NpoayKTa,
cBbpXKEeTe ce C Hal-6nnskma marasuH Ha VIKEA/
Ob6cnyxBaHe Ha KNMEeHTU UK noceTeTe WWW.
ikea.bg.

Hrvatski

Prije prvog koriStenja

Prije prve upotrebe temeljito oprati, isprati i
osusiti posude.

Ciscenje

Posude i odvojive rucke mogu se prati u perilici
posuda.

Tava je izradena od nehrdajuceq Celika te

ima premaz otporan na habanje koji podnosi
abrazive i Celi¢nu vunu.

Za odrzavanije sjaja, osusiti posude nakon
svakog pranja kako bi se izbjegli tragovi

vode i kamenca. Tockice i mrlje koje se i dalje
pojavljuju mogu se odstraniti malom koli¢inom
octa razvodnjena u mlakoj vodi. Oprati, isprati i
osusiti posude nakon.

Baza je lagano udubljena kad je hladna, ali

se Siri i izravnava dok se zagrijava. Proizvod
uvijek ostaviti da se ohladi prije ¢iS¢enja. To
omogucuje dnu da povrati svoj oblik i pomaze
sprijeciti da ne postane neravno tijekom
vremena.

Upute za upotrebu

Prije kuhanja, provjeriti je li tava potpuno Cista
kako bi tava i njezin premaz mogli najbolje
funkcionirati. Bijele tocke i mrlje od kamenca
moraju se ukloniti u skladu s uputama o
odrzavanju i ¢iS¢enju.

Za najbolje rezultate kuhanja, postaviti zonu za
kuhanje na dvije tre¢ine maksimalne vrucine
jer tava Siri vrucinu ujednaceno i ucinkovito.
Koristiti masno¢u za kuhanje poput maslaca ili
ulja tako da se hrana lak3e odvaja od povr3ine.
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Dobro za znati

Ovo je posude prikladno za uporabu na svim
vrstama kuhalista i u pe¢nici. Odvojiva rucka
nije sigurna za pecnicu i treba je ukloniti prije
koristenja posuda u pecnici.

Tava ima premaz otporan na habanje koji je
prikladan za upotrebu s abrazivima, celicnom
vunom i metalnim priborom. lako je tava vrlo
otporna na ogrebotine, nije u potpunosti
otporna. Metalna kuhinjska pomagala mogu
ostaviti malene tragove i ogrebotine, no to ne
utjece na ucinkovitost tave.

Hrana u posudu nikada ne smije iskuhati, jer se
dno iskrivi kada se pregrije.

KoriStenjem posuda s istim ili manjim
promjerom kao i zona za kuhanje, moguce je
ustedjeti energiju.

Zapamtiti da se drSke uZare tijekom upotrebe.
Uvijek primati s drza¢ima lonca.

Uvijek podignuti posude kod premjestanja

na staklenokeramicko kuhaliste kako se ne bi
oStetilo.

U slucaju bilo kakvih problema s proizvodom,
kontaktirati najblizu robnu kuc¢u IKEA/Sluzbu za
kupce ili posjetiti IKEA.hr.

EAANVLIKA
Mpwv TNV tpwTN Xprion

MAUVTE, EEMAUVTE KAl OTEYVWOTE TIPOCEKTIKA
auTé TO TIPOLOVY, TIPLV TO XPNOLUOTIOLOETE yLa
TpWTN Popd.

Ddpovtida

To oKeVOG Kal TO ATIOCTIWHEVO XEPOUAL TNG
TIAéVOVTAL OTO TIAUVTIPLO TILATWV.

To tyavt elvat amd avoelswto atodAL Ku €xeL
€M{OTPWON TTPOCTATEVTLKN ATIO YPATOOUVLEG
TIOU TO KaBLOTA AVOEKTLKO OE YPATOOUVLEG Kal
oUppata.

la va Slatnprioet Tn yuaAdda tou, oKouTiioTe
TO TNYAVL META TO TAUGLUO yLd Va amo@UyeTe
TOUG AEKESEG TOU VEPOU Kal Ta UTIOAElppata
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aAdtwv. Ot KNALSEC kat Ta Aeukd onudadia ou
Tapapévouv Propouv va apatpebolv pe Alyo
EUSL apalwpévo o xALapo vepo. MAVVETE,
EEMAUVETE KAl OTEYVWOETE TO OKEVOG HETA.

+ H Bdon elvat eAa@pwg kolAn otav elvat kpua,
aAdG SLaoTéMeTal Kat yivetal eminedn étav
Beppaivetat. Aprivete tavta ta okewn va
KPUWOOULV TIPLV TA TAUVETE. AUTO ETILTPETTEL
otn Baon va emavéNBeL 0To oxrpa TNG Kat
ATIOTPETIEL aTIO TO VA YiVEL avopoLa JE T
xenon.

Tpomog xpriong

+ Mpwv to payeipepa BePatwbeite 6TL TO TNyAVL
elval oxoAaoTikd KaBapLopEVo WOTE va €xeL
TNV KaAUTePN Suvatr amodoaon. Ta Aeukd
onpdasdia amo ta UTIoAELPPATa aAGTWY PTTopouv
va a@atpebolv cUPPWVA PE TLG 08NYLeg
KaBaplopoL Kal ppovTisag.

+ o KaAUTepa payeLpLkd amoteAéopara,
pubuiote TN payelpLkn {wvn ota 2/3 Ing
HEYLOTNG BEPPOTNTAG TNG KABWG TO TNyavL
SLax€eL Tn BeppoOTNTA OPOLOPOPPA KaL
QTIOTEAECPATLKA. XPNOLUOTIOLOTE PAYELPLKO
Almtog éTwg BoUTtupo ) AdSL WOTE TO YaynTo va
EEKOANGEL TTLO €UKOAA ATIO TNV ETILPAVELA.

Mpénel va yvwpidete

*  AUTO TO OKEUOG €lvat KATAAANAO yLa xprion o€
OAOUG TOUG TUTIOUG TWV ETILPAVELWV ECTLWIV
Kat o€ oUpVoUG. To ATOCTIWHEVO XEPOUAL S€V
elvat katdAAnAo yLa Tov goUpvo Kal TIPETEL va
apatpebel TtpLV TOTIOBETIOETE TO OKEVOG OTO
poupvo.

+ To tnydvt €xet eniotpwon QVGEKtLKr’] otnv
TPLBA, KATdAANAN yLa xpr]or] He ouppata
Kat pemMLKu pay?_LpLKa epyaAeia. Mapoio
TIOU TO TNyAvL €lvat LSLaltepa avOEKTLKO OTLG
YPATOOULVLEG Sev lval adLamépaoTo and auTeg,.
Ta peTalkd epyaleia pmopel va agricouvv
HIKPA onpdsdLa Kat ypatoouviég Xwpig va
ennpeddouv tnv anoédoon tou TnyavioL.

+ Mnv agrjvete ta okeln o UPNAr Beppokpacia
Xwplg meptexdpevo SLoTL n Baon pmopet va
Tapapopewlel dtav unepBeppaivetat.
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TomoBeTWVTaG TO OKEVOC OE pia pHayelpLkr {wvn
pe TNV 18La 1 pLkpdtepn SLAPETPO PE TO TNYAVL,
€EOLKOVOpELTE EVEPYELA.

‘Exete umtoyn oag 6tL dtav to okevog
xpnotporoteitat, eotaiverat oAU. Na
XPnoLJoTIoLELTE TTAVTA TILACTPEG,.

SNKWVETE TIAVTA TO OKEVOG, OTAV TIPOKELTAL

VQ TO PETAKLVNOETE EMTAVW OFE PLA KEPAULKN
EMUPAVELA ECTLWVY, YLA VA ATToPeVyovTal Td
ySapoiparta.

Av €x€ETE OTIOLOSTIOTE TIPOPBANHA PE TO TIPOLAVY,
TIAPAKAAOUE ETILKOWVWVACTE PE TO TUApa
EEuTtnpétnong MeAaTwy Tou TTANCLECTEPOU
Kataotripatog IKEA | eriLoke@Beite tnv
LOTOOEAISa www.ikea.gr (yLa tnv EAAGSa) kat
www.ikea.com.cy (yta tnv KUmpo).

Pycckuii

Mepep nepBbIM NCNONIb30BaHMEM

lMepes NepBbIM MCMO/Ib30BaHVEM V3Aenne
CneayeT BbIMbITh U TLATE/IbHO BbITEpPeTh
Hacyxo.

MbiTbe

3Ty KYXOHHYH NMOCyAy N CbEMHYH PyUKY MOXHO
MbITb B NOCYZA0MOEYHO MaLluHe.

CKOBOPO/A M3roTOBNEHA U3 HepxaBetoLLel
CTanu 1 cHabxeHa N3HOCOCTONKMM NOKPbITUEM,
KOTOpOEe BblAepX1BaeT BO3AecTBre
abpasnBOB 1 MOYaNKu U3 CTasbHOM
NPOBOJIOKN.

[ins coxpaHeHus rsHLEBOM NOBEPXHOCTH,

a TaKkXe BO M3bexaHve NosiBneHns naTeH

OT BO/bI 1 M3BECTKOBOrO HaneTa BbITUpaTe
nocyzy HacyXo Mnocse KaxzAoro MblTbsi.

Ecnu 6enblii HaneT A NATHa BCe-Takn
NOSBUNNC, UX MOXHO YAaNNTb Tenaol Bogow
¢ so6aBneHnemM HebobLLOro KONNYecTBa
6enoro ykcyca. Mocne 3Toro BbIMOWTE nocyay,
OMOJIOCHMTE BOAOI 1 BbITPUTE HACYXO.

[IHO V38N UMeeT cierka BorHyTyr ¢popmy,
HO MNPV HarpeBaHUM CTaHOBUTCS NIOCKUM. He
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MoViTe nocyay cpasy nocne 1crnosb30BaHus,
JaviTe eli OCTbITb. Tak AHO BOCCTAaHOBUT
CBOIO NepBOHavanbHy GopMy 1 He byaeT
AedopMMpoBaTLCS B fanbHelLem.

VHCTPYKLMSA NO MCMONIb30BaHMIO

+  [lepes Ha4yanoM NPUroTOBNEHUS MULLK
ybeanTech B abCONOTHOM YNCTOTE CKOBOPOAbI,
4YTO6bLI MaTepuasn, N3 KOTOPOro oHa
N3roTOB/IEHA, U ero crnewnanbHoe NokpbITre
MOFI NPOSIBUTL BCE CBOW MPenMyLLecTBa.
M3BeCTKOBBI HaneT 1 NATHa cneayeT
yAansiTb B COOTBETCTBUM C UHCTPYKLMSMU MO
06CNY>KMBAHWIO N YXOAY.

+ CkoBopoja pacrnpejensieT Harpes o4YeHb
paBHOMEepPHO 1 3¢pdeKTUBHO, NOITOMY ANSA
[OCTVIKEHWSI HAUNYYLLVX Pe3ynbTaToB
ycTaHaBnnBaliTe BbI6paHHY 30HY Bapo4HOL
naHenu Ha AiBe TPeTU BO3MOXHOI0 Harpesa.
YT06bI rOTOBbIE MPOAYKTLI 6bIN0 Nerye CHATL
CO CKOBOPOAbI, NUCMONb3YliTe HebonbLLIOe
KOZIMYECTBO XMpa, HanprMep CIMBOYHOIO NN
pacTuTeNbHOro macna.

Monesnas nudpopmaumsa

+ DTy nocysy MOXHO MCMONb30BaTb Ha BCeX
TMNax BapoOYHbIX naHenel‘/’l, a TakXxe B AyXOBKe.
CbeMHas pyuka He npejgHasHaveHa Ans
1CMONb30BaHNA B AyXOBKe, N ee HeobXo41MMOo
CHATb Nepej Ncnosib3oBaHMeEM Nocyabl B
AyXOBKe.

+ CkoBopoga CHabXeHa N3HOCOCTOMKNM
NOKpPbITNEM, KOTOPOE BblAepXMBaeT
BO3/eicTBMe abpasnBOB, MOYanku 13
CTanbHOM NPOBOJIOKK, a TaKXe MeTan/invyeckmnx
KYXOHHbIX NPpUHaanexHocTeld. Hecmotps
Ha BbICOKYH M3HOCOCTOMKOCTb, CKOBOPOAA
He ABNAETCA NOHOCTBIO YCTOMUYMBOWA K
NOABNEHUIO LapannH. MeTannnyeckne
KYXOHHbI€ NMPUHaANEXHOCTV MOTYT OCTaBAATb
Ha NoBepxXHOCTN HeboNbLUVE OTMETUHBI U
LLapanuHbl, KOTopble He BAUSIIOT Ha paboune
KayecTBa CKOBOPOAbI.
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Cnepute 3a TeM, UTO6LI CogepXMoe

HWMKOrAa He BbIKMMano: AHO NOCyAbl MOXeT
fedopmmpoBaTbCs.

Mcnonb3ya koHOpPKY, AnameTp KOTOPOW paBeH
AnameTpy AHa NOCyAbl UV MeHblLLe ero, Bbl
3KOHOMMUTE SHepruto.

[oMHMTE 0 TOM, UTO NPK NCMONL30BaHUN
nocypaa Harpesaetcs. Obsi3aTenbHO
NoNb3yrTecb MPUXBATKOM.

Bceraa npunogHumarite nocyay npu
rnepemeLLeHn ee Ha CTekoKepamMmnyeckor
BapOYHOW NaHenn BO U3bexaHune nossaeHNns
LapanuH Ha BapoYHO naHenu.

Ecnun y Bac BO3HUKAN NPO6/1eMbI C JaHHbIM
ToBapoMm, obpatuTeck B MarasuH VKEA/oTaen
VIKEA CepBuc nnu 3angute Ha canTt www.ikea.
com.

YKpaiHcbKa

Mepep neplINM BUKOPUCTaHHAM

Mepey nepLUM BUKOPUCTaHHAM NOMUIATE Ta
peTeNibHO BUCYLLITh.

YuweHHA

MocyA Ta 3HIMHY py4Ky MOXHa MUTU B
NoCcyAOMUIAHI MaLUVHI.

CkoBOpPO/a BUroTOBNEHA 3 HepXaBito4oi cTani
Ta Ma€ NoKpuUTTS, CTilike A0 abpa3uBsiB Ta
MeTaneBoro ckpebka.

Abu 36eperTu 6a1CK, BUTPiTb NOCY Hacyxo
nicna MUTTS, Wo6 yCyHyTW NASMMN Bij BOAN Ta
BarHAHOro HanbLoTy. MAAMY Ta CRign Ha CTiHKax
MOXHa BUAANNTU 3@ JONOMOrOK HeBeNKOI
KiNbKOCTi OLTY, PO3BEAEHOro B TeMNii BOAi.
Micnsa uboro NnpomuiiTe Ta BUTPITL NOCYA,
Hacyxo.

3a HM3bKOI TemnepaTypy OCHOBa 31erka
BUIMHAETBLCA, ane 36iNbLUyeTbcs Ta
BMPIBHIOETLCA MPW HarpiBaHHi. Mepes
OYMLLEEHHAM BUPi6 MOBMHEH OXONIOHYTU.
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Lle 403BONNTL OCHOBI HabyTn cBOEI popmMun
Ta OMNOMOXe YHUKHYTU gedopmaLii npu
BUKOPWUCTaHHI.

fAK KopuctyBaTUCA

+ Tlepea NnpuroTyBaHHAM Xi NepekoHanTecs, Wo
CKOBOPOJA peTeibHO ounLeHa. bini naamu Ta
CNnian Yepes BiAKNAAEHHS BaNHAHOro HanbLoTy
cnig BUAANATY BIANOBIAHO A0 IHCTPYKLIA 3
AOTNALY Ta YNLLEHHS.

*  [na HakpaLumx pe3ynbTaTiB, BCTAHOBITb
KOHOPKY Ha ABi TPETUHW MaKCUManbHOI
MOTY>XXHOCTI, OCKI/IbK CKOBOPOZA AyXe
PiBHOMIPHO Ta epeKTUBHO PO3MOAINSE Teno.
BuikopucToByWiTe XUP ANA NPUTOTYBaHHS 1K,
HanpuKiaj BepLUKOBe Mac/o, LLob BiaAinnuTn
Xy Bif, MOBepXxHi nerko.

KopucHo 3HaTn!

* Lleli nocya MoXHa BUKOPUCTOBYBATUN Ha byab-
AKIA NANTI @60 B AyXOBLLi. 3HIMHY py4Ky He
MOXHa BUKOPUCTOBYBATW B AyXOBLL, TOMY 1T C/ij,
3HATW, NepLU HXX NOCTaBUTU TyAW NOCYA.

+ CkoBopoga Ma€ NoKpuTTs, CTifike f0 abpa3unBsis
Ta MeTaneBux CKpebkiB. Xoua ckoBopoAa
Ay>Xe CTiika A0 NOAPSNUH, Lie He 03HaYag, Lo
NOAPANMHN HE MOXYTb 3'ABUTUCL. MeTanese
npunagas Moxe 3anunaTn He3HauHi cnigm Ta
NoAPSANUHK, ane e He BNAVBAaE Ha GyHKLT
CKOBOpPOAWN.

«  CnigkyiTe, W06 pignHa NOBHICTIO He BUKMNana,
OCKiNIbKIM Neperpis MoXxe Npu3BecTu 4o
AedopmyBaHHS fHa nocyay.

«  [lnsa 3a0LllakKeHHs enekTpoeHeprii
BMKOPWUCTOBYTE MNOCYA Ha 30Hi HarpiBaHHA
TaKoro caMoro abo MeHLLOro giameTpa.

+ Tocypa HarpiBaeTbCs Nif Yac BUKOPUCTAHHS.
3aBXAn 6epiTb Nocys npuxsBaTkamu.

*  3aBXau nigiimainTe nocya, KONv nepecrasiseTe
10ro Ha ck1oKepamiyHii NanTi, Wwob He
3anMLwaTy NOAPSANMH Ha MOBEPXHI.

* Y pasi BUHVKHEHHS byab-aknx npobnem,
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3BEPHITLCS A0 HaNBNMXKXYOro MarasmHy abo
LeHTpy obcnyrosyBaHHs knieHTis IKEA abo
3aiaiTb Ha canT www.ikea.com.

Srpski

Pre prve upotrebe

Pre prve upotrebe, operi, isperi i dobro obrisi
proizvod.

OdrZavanje

Ovo posude i drSka koja moZe da se skine mogu
se prati u masini za sudove.

Tiganj je napravljen od nerdajuceg Celika i

ima oblogu protiv abrazija koja je otporna na
abrazivna sredstva za CiS¢enje i Celi¢nu Zicu.

Da bi posude zadrZzalo sjaj, obrisi ga posle
pranja da izbegne$ stvaranje fleka od vode i
naslaga kamenca. Vidljive bele mrlje i tragovi
mogu se ocistiti s malo sir¢eta rastvorenog u
mlakoj vodi. Operi, isperi i osusi posude posle
toga.

Osnova je blago udubljena kad je hladna,

ali se Siri i izravnava tokom zagrevanja. Pre
iS¢enja uvek pric¢ekaj da se proizvod ohladi. To
omogucava dnu da povrati svoj oblik i sprecava
da se ono vremenom i usled upotrebe iskrivi.

Kako se koristi

Pre kuvanja se uveri da je tiganj potpuno cist
kako bi tiganj i njegov premaz imali $to je
moguce bolji u¢inak. Bele fleke i tragove nastale
zbog naslaga kamenca treba ukloniti u skladu s
uputstvima za odrzavanje i ¢is¢enje.

Radi najboljih rezultata kuvanja, podesi zonu

za kuvanje na dve tre¢ine maksimalne toplote
posto tiganj Siri toplotu veoma ravnomerno

i efikasno. Koristi mast za kuvanje kao $to su
maslac ili ulje kako bi se hrana lakSe odvajala od
povrSine.

Korisne napomene

Ovo posude moZe se koristiti na svim vrstama
grejnih povrsina, kao i u pecnici. Dr3ka koja
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mozZe da se skine ne moZe da se koristi u pecnici
i treba da se skine pre kori$¢enja posuda u
pecnici.

+ Tiganjima oblogu otpornu na abrazije, pa moze
da se koristi sa abrazivnim sredstvima, celicnom
Zicom i metalnim priborom. lako je tiganj veoma
otporan na ogrebotine, nije potpuno zasti¢en
od ogrebotina. Metalni pribor moZe da ostavi
male tragove i ogrebotine, ali to ne uti¢e na rad
tiganja.

+ Tecnost u posudi ne sme da ispari da se dno ne
bi iskrivilo od pregrevanja.

+ Stavljanjem posuda na grejnu povrsinu istog ili
manjeg precnika mozes uStedeti struju.

+ Posude se zagreva tokom upotrebe. Uvek koristi
kuhinjske rukavice.

+ Uvek podigni posudu kada je premestas po
staklokeramickoj ploci da se povrsina ne bi
oStetila.

+ Ako imas probleme s proizvodom, obrati se
najbliZzoj robnoj ku¢i IKEA ili sluzbi za kupce ili
poseti IKEA.rs.

Slovenscina

Pred prvo uporabo

+ Pred prvo uporabo izdelek temeljito pomij,
splakni in osusi.

Cis€enje

+ Ta posoda za kuhanje in snemljivi rocaj se lahko
pereta v pomivalnem stroju.

+ Ponev je narejena iz nerjavecega jekla in
vsebuje premaz, odporen proti obrabi, na
katerega abrazivna sredstva in jeklena volna ne
vplivajo.

+ Zaohranjanje sijaja kuhinjsko posodo obriSi
do suhega, ko jo pomije$, da preprecis vodne
madeZe ali obloge vodnega kamna. Morebitne
bele madeZe in sledi lahko odstrani$ s kisom,
ki ga razred¢i$ z mlacno vodo. Posodo zatem
pomij, splakni in osusi.

+ Podstavek je na hladnem rahlo vbocen, pri
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segrevanju pa se razsiri in izravna. Pred
¢iS¢enjem kuhinjske posode vedno pusti, da
se ohladi. Tako se lahko dno povrne v prvotno

obliko, kar preprecuje neenakomerno obrabo.

Uporaba

Pred zacetkom kuhanja se prepricaj, da je ponev
povsem Cista, da bo lahko kar najbolje delovala.
Bele madeZe in sledi, ki so posledica vodnega
kamna, je treba odstraniti skladno z navodili za
vzdrzevanije in ¢iS¢enje.

Za najboljSe rezultate pri kuhanju nastavi
kuhalno polje na dve tretjini najvecje toplote,

saj ponev toploto razporedi zelo enakomerno

in ucinkovito. Uporabi mascobo, kot je maslo ali
olje, da se hrana enostavneje lo¢i od povrsine.

Dobro je vedeti

Ta posoda je primerna za vse vrste kuhalnikov
in pecic. Odstranljivi ro¢aj ni primeren za pecico,
zato ga je treba odstraniti, preden posodo
postavis v pecico.

Ponev vsebuje premaz, odporen proti obrabi,
na katerega abrazivna sredstva, jeklena volna
in kovinski pribor ne vplivajo. Ceprav je ponev
iziemno odporna proti praskam, se te lahko

Se vedno pojavijo. S kovinskim priborom lahko
povzroci§ manjse praske, vendar to ne vpliva na
delovanje ponve.

Pazi, da voda v posodi ne povre do konca, saj se
spodniji del posode ob pregrevanju deformira.
Z uporabo kuhalis¢a, ki je enako veliko ali
manjSe kot posoda, lahko prihranis energijo.
Posoda se med uporabo mocno segreje.

Pri delu z njo vedno uporabljaj kuhinjske
prijemalke.

Ce se posoda uporablja na steklokeramicni
plos¢i, jo je treba pri prestavljanju dvigniti, da se
kuhalna plosca ne opraska.

Ce imas3 kakrinekoli teZave z izdelkom, se obrni
na najbliZjo trgovino IKEA/Center za pomoc¢
kupcem ali si oglej stran www.IKEA.si.
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Turkce

ilk kullanimdan énce

+ Bu Urind ilk kez kullanmadan énce yikayin,
durulayin ve iyice kurulayin.

Temizligi

» Butencere ve ¢ikarilabilir kulpu bulagik
makinesinde yikanabilir.

+ Kizartma tavasi paslanmaz gelikten yapilmistir
ve asindirict maddeler ile gelige karsi direng
saglayan asinmaya dayanikli bir kaplamaya
sahiptir.

+ Parlakhgini korumak icin, su lekelerini ve kireg
birikintilerini 5nlemek amaciyla yikadiktan sonra
tavayi silerek kurulayin. Hala gériinen beyaz
lekeler ve izler olursa, ilik suda seyreltilmis
biraz beyaz sirke ile ¢ikarilabilir. Ardindan tavayi
yikayin, durulayin ve kurulayin.

+ Taban sogukken hafifce icblkeydir, ancak
isitildiginda duizlesecek sekilde genisler.
Pisirme setini temizlemeden &nce her zaman
sogumasini bekleyiniz. Bu, tabanin sekline
geri ddnmesini saglar ve kullanim sirasinda
dizensizlesmesini dnlemeye yardimci olur.

Kullanim talimatlari

+ Pisirmeden 6nce, kizartma tavasinin ve
kaplamasinin en iyi performansi gosterebilmesi
icin kizartma tavasinin tamamen temiz
oldugundan emin olun. Kireg tortularindan
kaynaklanan beyaz lekeler ve izler bakim ve
temizlik talimatlarina gére ¢ikariimahdir.

+ Eniyi pisirme sonuclariigin, tava isiyi ok esit
ve verimli bir sekilde yaydigindan, pisirme
bélgesini maksimum isisinin Ggte ikisine
ayarlayin. Yiyeceklerin yiizeyden daha kolay
salinmasi icin tereyadi veya sivi yag gibi
yemeklik yaglar kullanin.

Bilmekte fayda var

+ Butencere-tava her tlr pisirme bélgesinde ve
firinda kullanima uygundur. Cikarilabilir kulp

firin icin gUvenli degildir ve tencere-tava firinda
kullanilmadan énce cikariimalidir.
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+ Kizartma tavasi, asindirict maddeler, celik ve
metal mutfak esyalari ile kullanima uygun,
asinmaya dayanikli bir kaplamaya sahiptir.

Kizartma tavasi gizilmeye karsi oldukga dayanikli

olmasina ragmen tamamen ¢izilmez degildir.
Metal malzemeler kiguk izler ve gizikler
birakabilir ancak bu durum kizartma tavasinin
performansini etkilemez.

+ ici bos halde iken ocak iizerinde kalmasina
izin vermeyiniz; asiri isinma nedeniyle taban
egilebilir.

« Tencere/tava ile ayni veya daha klicuk capli bir
ocak Uzerine pisirme kaplarini yerlestirerek
enerji tasarrufu yapabilirsiniz.

* Kullanim sirasinda pisirme kaplarinin isindigini
unutmayiniz. Her zaman tutacak kullaniniz.

* Ocagi ¢izme riskini 6nlemek igin, cam seramik

ocak Uzerinde tasirken tencereyi daima kaldirin.

+Uranile ilgili herhangi bir sorun yasarsaniz
lutfen en yakin IKEA magazasi/Musteri
Hizmetleri ile iletisime geginiz veya www.ikea.
com adresini ziyaret ediniz.
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