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ENGLISH

Cleaning

Before using the cookware for the first
time, wash, rinse and dry carefully.
Parts without non-stick coating are
dishwasher-safe. The frying pan should
be washed by hand.

To prevent any marks left by limescale
in the water, always wipe dry after
washing. Spots and marks may be
removed with a little vinegar diluted in
lukewarm water.

To prevent salt stains, do not add salt to
your food until the water is boiling.

Do not use steel wool or anything that
may scratch the surface. Washing-up
detergent may affect the coating on the
frying pan.

The base is slightly concave when cold,
but expands to flatten out when heated.
Always leave cookware to cool before
cleaning it. This allows the base to
resume its shape and helps to prevent it
from becoming uneven with use.

Good to know

The cookware is suitable for use on all
types of hobs.

It is designed exclusively for cooking,
not for storing food. Food that is stored
in the cookware for a longer period may
affect the surface and take on the taste
of metal.

The frying pan is provided with non-stick
coating, which means you can cook food
in little or no fat or oil at all.

Only use wooden or plastic utensils
without sharp edges in the frying pan.

Use a hob with the same or a smaller
diameter as the cookware to save
energy.

Always lift the cookware when moving it
on a glass ceramic hob or induction hob
to avoid scratching the hob.

Do not let the cookware boil dry as the
base becomes skew from overheating

and the coating may lose its non-stick
properties.

The cookware gets hot during use.
Therefore, always use pot holders when

moving it.

Bear in mind that the handles can
get damaged by the flame when the
cookware is used on a gas hob.

If a handle feels loose, tighten the
screws with a screwdriver.

If you have any problem with the
product, contact your nearest IKEA
store/Customer Service or visit www.
ikea.com.



DEUTSCH

Reinigung und Pflege

Die Produkte vor der ersten Benutzung
von Hand sptilen und abtrocknen. Die
Topfe sind splilmaschinenfest. Die
Pfanne sollte nur von Hand gespllt
werden.

Zur Vermeidung von Kalkflecken sollten
die Topfe direkt nach dem Spilvorgang
abgetrocknet werden. Falls Flecken
entstanden sind, kénnen diese mit in
warmem Wasser aufgeléstem Essig
entfernt werden.

Um Ablagerungen durch Kochsalz in den
Topfen zu vermeiden, sollte man das
Salz erst zugeben, nachdem das Wasser
gekocht hat.

Keine Stahlwolle 0.A. benutzen, was
die Oberflache angreifen kdnnte.
Spulmaschinenreiniger kann der
Oberfléache der Pfanne schaden.

Die Bdéden sind im kalten Zustand leicht
nach innen gewdlbt, bei Warme dehnen
sie sich und werden eben. Deshalb die
Produkte unbedingt abkihlen lassen,
bevor sie gespllt werden. So vermeidet
man, dass der Boden sich nach einiger
Zeit verformt.

Wissenswertes

Das Produkt ist fiir alle Kochfeldarten
geeignet.

Es ist flr die Zubereitung und nicht

zum Aufbewahren von Speisen gedacht.
Wenn Speisen langer darin stehen
bleiben, kann das Material beeintrachtigt
werden und die Speisen einen
metallischen Geschmack annehmen.

Die Antihaftbeschichtung der Pfanne
ermoglicht das Kochen ohne/mit wenig
Fett bzw. Ol.

Far die Pfanne Holz- oder
Kunststoffkochloffel ohne scharfe Kanten
verwenden, damit die Beschichtung
nicht verkratzt wird.

Das Produkt auf einer Platte mit dem
gleichen oder geringerem Durchmesser
zu benutzen spart Energie.

Wird das Produkt auf Glas- oder
Keramikkochfeldern benutzt, Topf oder
Pfanne zum Bewegen immer hochheben,

damit auf dem Kochfeld keine Kratzer
entstehen.

Die Produkte nicht trocken kochen
lassen; durch Uberhitzung kann
sich der Boden verformen und die
Antihaftbeschichtung ihre Wirkung
verlieren.

Das Produkt erhitzt sich beim Gebrauch;
zum Anfassen immer Topflappen
benutzen.

Bei der Benutzung auf Gasherden
kénnten die Griffe beschadigt werden.

Falls sich ein Griff lockert, Schrauben
bitte mit einem Schraubendreher
festziehen.

Bei Fragen zum Produkt bitte mit dem
Kundenservice im nachstgelegenen IKEA
Einrichtungshaus oder Gber www.IKEA.
de Kontakt aufnehmen.



FRANCAIS

Entretien

Avant la premiére utilisation, lavez,
rincez et essuyez soigneusement
I'ustensile. Les éléments sans
revétement anti-adhésif passent au
lave-vaisselle. La poéle doit étre lavée a
la main.

Essuyez I'ustensile apreés le lavage pour
éviter que I'eau ne laisse de trace.

Les éventuelles traces d'eau peuvent
étre enlevées avec un peu de vinaigre
d'alcool dilué dans de I'eau tiéde.

Pour éviter les traces de sel a l'intérieur
de l'ustensile, attendre que I'eau
commence a bouillir avant de rajouter
le sel.

Ne pas utiliser de laine d'acier ou
d’autres produits abrasifs qui pourraient
rayer la surface. Le liquide vaisselle est
susceptible d’abimer le revétement anti-
adhésif de la poéle.

Le fond, légérement concave, se dilate
et s'aplanit sous I'effet de la chaleur.
Toujours laisser I'ustensile refroidir avant
de le nettoyer. Cela permet au fond de
reprendre sa forme initiale et évite que
I'ustensile ne se déforme a l'usage.

Bon a savoir

Cet ustensile est compatible tous feux.

C’est un ustensile de cuisson et non de
conservation. En cas de conservation
prolongée dans le récipient, les aliments
peuvent prendre un go(t métallique et
la surface risque de se détériorer.

La poéle est dotée du revétement anti-
adhésif qui permet de cuisiner sans, ou
avec trés peu de matiére grasse.

Utilisez des ustensiles en bois/ plastique
pour ne pas rayer le revétement de la
poéle.

Pour économiser de I'énergie, placez
I'ustensile sur une plaque du méme
diametre ou d’un diametre inférieur.

Afin d’éviter les rayures, veillez a
soulever |'ustensile lorsque vous le
déplacez sur une plaque vitrocéramique
ou sur une plaque a induction.

Ne jamais chauffer I'ustensile a vide car
cela peut déformer le fond et abimer le

revétement anti-adhésif.

L'ustensile chauffe lors de son utilisation.
Toujours utiliser des maniques pour le
déplacer.

Sachez que les poignées risquent
d’étre abimées par la flamme lorsque
|'ustensile est utilisé sur une table de
cuisson au gaz.

Si une poignée semble desserré,
resserrez les vis a l'aide d’un tournevis.

En cas de probléeme avec cet ustensile,
n’hésitez pas a contacter votre magasin/
Service Clientéle IKEA le plus proche ou
connectez-vous sur www.ikea.fr



NEDERLANDS

Schoonmaken

Was en droog de pannen voor

het eerste gebruik af. De pannen
zonder antiaanbaklaag zijn
vaatwasserbestendig, maar was de
koekenpan wel altijd met de hand af.

Om kalkvlekken van het water te
voorkomen, moeten de pannen direct
na het afwassen worden afgedroogd.
Wanneer er vlekken zijn ontstaan,
kunnen deze worden verwijderd met een
mengsel van azijn en lauw water.

Om zoutvlekken aan de binnenkant van
de pannen te voorkomen het zout pas
toevoegen als het water kookt.

Gebruik geen staalwol of andere dingen
die het oppervlak kunnen aantasten.

De bodem van de pan is in koude
toestand enigszins concaaf, maar wordt
door de warmte weer vlak. Laat daarom
altijd de pannen afkoelen voordat je ze
schoonmaakt, dan nemen de bodems
weer hun oorspronkelijk vorm aan en
voorkom je dat ze ongelijk worden.

Goed om te weten

De pan is geschikt voor alle soorten
kookplaten.

De pan is bedoeld voor het bereiden
van voedsel, niet voor het bewaren
ervan. Wanneer er gedurende langere
tijd voedsel in de pan wordt bewaard,
kan het oppervlak van de pan worden
aangetast en kan het voedsel een
metaalachtige smaak krijgen.

De koekenpan heeft een antiaanbaklaag
waardoor je weinig of geen vet of olie
nodig hebt bij de voedselbereiding.

Gebruik in de koekenpan houten of
kunststof keukengerei zonder scherpe
randen.

Gebruik de pannen op een kookplaat
met dezelfde of een kleinere diameter
als de pannen, dat spaart energie.

Til de pannen altijd op wanneer ze
op een keramische kookplaat of
inductiekookplaat worden gebruikt,
anders kunnen er krassen op de
kookplaat ontstaan.

Laat de pannen niet droogkoken omdat

de bodems door oververhitting krom
kunnen trekken. Bovendien kunnen
de antiaanbakeigenschappen van de
koekenpan worden aangetast.

De pannen worden warm bij gebruik;
gebruik pannenlappen wanneer je ze
verplaatst.

De handgrepen kunnen beschadigen
wanneer de pannen op gas worden
gebruikt.

Wanneer een handgreep los aanvoelt,
draai de schroeven dan met een
schroevendraaier aan.

Mochten er problemen ontstaan met dit
product, neem dan contact op met het
dichtstbijzijnde IKEA woonwarenhuis/
klantenservice of kijk op IKEA.nl



DANSK

Renggring

Fgr produkterne bruges fgrste gang,
skal de vaskes, skylles og tgrres
grundigt. Dele uden non-stick belaegning
kan komme i opvaskemaskinen.
Stegepanden skal vaskes i hdnden.

For at forhindre kalkpletter fra vandet,
skal du altid tgrre af efter opvask. Hvis
der alligevel opst8 pletter, kan de fjernes
med lidt eddike blandet med lunkent
vand.

For at forhindre saltpletter bgr du ikke
komme salt i maden, fgr vandet koger.

Brug ikke stdluld eller andet, der kan
ridse overfladen. Opvaskemiddel kan
pavirke belaegningen p8 stegepanden.

Bunden er en smule krum, nar den er
kold, men udvider sig og bliver flad, nar
den bliver varm. Produkterne skal altid
kole af, for de renggres. P& den made
kan bunden genfinde formen, s& den
ikke efterhdnden bliver ujaevn.

Godt at vide

Kokkenudstyret er velegnet til brug pa
alle slags kogeplader.

Det er udelukkende beregnet til
madlavning, ikke opbevaring, af
madvarer. Madvarer, der opbevares
i kgkkenudstyret i laengere tid, kan
pavirke overfladen og tage smag af
metallet.

Stegepanden har non-stick belaegning,
s& du kan lave mad i lidt eller slet intet
fedtstof.

Brug kun kgkkenredskaber uden skarpe
kanter til stegepanden.

Brug en kogeplade med samme eller
mindre diameter som panden for at
spare energi.

Lgft altid panden, ndr du flytter

den pd en keramisk kogeplade eller
induktionskogeplade, s& kogepladen ikke
bliver ridset.

Lad ikke panden koge tgr, da bunden
kan blive skaev pga. overophedning,
0g belagningen kan miste non-stick
egenskaberne.

Panden bliver varm, nar den er i brug.

Derfor skal du altid bruge grydelapper,
nar du flytter den.

Grebet kan blive beskadiget af
flammen, ndr du bruger panden pd en
gaskogeplade.

Hvis grebet Igsner sig, kan du stramme
skruerne med en skruetraekker.

Hvis du har problemer med produktet,
er du velkommen til at kontakte
Kundeservice i det naermeste varehus
eller besgge IKEA.dk.



ISLENSKA

prif

A&ur en varan er tekin i notkun zetti ad
pvo hana, skola og purrka vandlega.
Hluti sem ekki eru med vidlodunarfrirri
h(d ma setja i upppvottavél. Pénnuna
parf ad pvo i héndunum.

burrkid alltaf eftir pvott til ad fordast
bletti eftir kalki® i vatninu. Blettum ma
na af med volgu vatni og orlitlu af ediki.

Til a8 koma i veg fyrir bletti af véldum
salts eetti ekki ad salta matinn fyrr en
sudan hefur komid upp.

Notid ekki stalull eda annad sem getur
rispad yfirbordid.

Botninn er adeins kuptur pegar hann
er kaldur en penst og flest Gt i hita.
Leyfid eldunaraholdum alltaf ad kdlna
fyrir pvott. P4 naer botninn aftur sinni
fyrri 1gun og verdur sidur éjafn med
timanum.

Gott ad vita

petta eldunarildt hentar til notkunar a
allar tegundir af helluboréum.

bad er hannad til ad nota vid matreidslu,
ekki til ad geyma i matveeli. Matveeli
sem geymd eru i eldunarilatinu i lengri
tima gaetu dregid i sig malmbragsd.

Steikarpannan er med vidlodunarfrirri
h(d sem pydir ad heegt er ad elda mat
med litilli eda engri fitu.

Notid adeins vidar- eda plastahdld an
hvassra bruna.

Noti® eldunarilati® & hellu sem er
jafnstor eda minni ad pvermali til ad
spara orku.

Lyftid alltaf eldunarilatinu pegar pad er
feert til & keramikhellubordi til ad fordast
rispur.

Lati® aldrei purrsjéda i eldunarilatinu pvi
botninn skekkist og vidlodunarfria hidin
tapar eiginleikum sinum vi® ofhitnun.

Athugid ad potturinn hitnar mikid vid
notkun. Notid pvi alltaf pottaleppa.

Hafid i huga ad handfangid getur
skemmst i loganum pegar eldad er a
gaseldavél.

Ef handfangid virdist vera ad losna parf

ad herda a skrdfunum med skrufjarni.

Ef pu lendir i vandraadum med pessa
voru hafdu pa samband vid IKEA
verslunina/pjonustuver eda kiktu a
IKEA.is.



NORSK

Rengjgring

Vask og tgrk av produktene fgr du tar
dem i bruk fgrste gang. Produktene
som ikke har slippbelegg kan vaskes
i maskin. Stekepannen bgr vaskes for
hand.

Vil du unng8 kalkavleiringer fra vannet,
bgr produtene tgrkes rett etter vask.
Dersom produktene far flekker, kan de
fjernes med eddik blandet ut med vann.

For & unng3 saltflekker, bgr du tilsette
saltet forst ndr vannet har begynt 3
koke.

Ikke bruk stalull eller andre midler

som kan lage riper i overflaten.
Oppvaskmiddel for oppvaskmaskiner kan
pavirke stekepannens overflate.

Bunnen er lettere konkav ndr produktet
er kaldt, men utvider seg og retter seg
opp nar det varmes opp. La derfor alltid
produktene avkjgles fgr du vasker dem.
Da far bunnen sin opprinnelige form
igjen, og du unngdr at den blir ujevn.

Godt & vite

Produktet kan brukes p3 alle slags typer
komfyrer.

Produktet er kun beregnet for
tilberedning av mat, ikke oppbevaring.
Hvis mat oppbevares i produktet over
lengre tid, kan produktets overflate

o . o
pavirkes, og maten fa en metallsmak.

Stekepannen er utstyrt med slippbelegg,
som betyr at du kan lage mat uten eller
med lite olje eller fett.

Bruk kun tre- eller plastredskaper uten
skarpe kanter i stekepannen.

Bruk en kokeplate med samme eller
mindre diameter som produktet for 8
spare energi.

Left alltid produktet ndr du flytter
det pd en keramisk kokeplate eller
en induksjonstopp for & unnga at

kokeplaten far riper.

Ikke la produktene tgrrkoke, da
overoppheting kan fgre til at bunnen
slar seg, og at slippbelegget mister sine
egenskaper.

Produktet bli varmt ved bruk. Derfor bgr
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du alltid bruke grytekluter ndr du skal
flytte det.

Husk at hdndtakene kan bli gdelagte
hvis produktet brukes pa gasskomfyr.

Hvis et hdndtak foles lgst skal skruene
strammes med en skrutrekker.

Hvis det oppstar problemer med
produktet, kontakt ditt naermeste IKEA-
varehus/IKEA kundeservice, eller ga inn
pd www.ikea.no



SUOMI

Puhdistus

Pese ja kuivaa astiat ennen
kayttéonottoa. Pinnoittamattomat osat
ovat konepesunkestédvia. Paistinpannu
on aina pestava kasin.

Astiat on hyva kuivata heti pesun
jalkeen, jottei niihin jaisi vedesta
kalkkitahroja. Mahdolliset tahrat voi
poistaa etikan ja [@mpiman veden
seoksella.

Suolatahroja voit valttaa lisaamalla
suolan vasta kiehuvaan veteen.

Ala kayta terdsvillaa tai muuta
vastaavaa, joka voi naarmuttaa pintaa.
Puhdistusaine saattaa vaurioittaa
paistinpannun pinnoitetta.

Pohja on kylm&na hieman kovera mutta
laajenee ja suoristuu lammetessaan.
Anna siis astian aina jaahtya ennen
pesua. Silloin pohja palautuu muotoonsa
eikd jaa epatasaiseksi.

Hyva tietaa

Sarjan keittoastiat sopivat
kaikentyyppisille keittotasoille.

Astiat on tarkoitettu ruoanlaittoon,

ei ruoan sailytykseen. Jos ruokaa
sailytetaan astiassa pitkaan, pinta voi
reagoida ja ruokaan tulla metallin maku.

Paistinpannussa on tarttumaton
pinnoite, jonka ansiosta voit laittaa
ruokaa ilman rasvaa tai kdyttaen vain
vahdista maaraa ruokarasvaa tai oljya.

Kayta puisia tai muovisia
ruoanlaittovélineitd, joissa ei ole teravia
reunoja.

Sadstat energiaa kayttamalla
keittolevya, joka on halkaisijaltaan
samankokoinen tai pienempi kuin astia.

Keittoastia taytyy aina nostaa ylos
keraamisen keittotason pinnasta silloin,
kun astiaa siirretédan, jotta keittotason
pinta ei naarmuunnu.

Ala anna ruoan kiehua kuiviin, sill&
ylikuumenemisen seurauksena pohjasta
tulee kiero.

Astia kuumenee kaytettdessa, joten
kaytd aina patalappua siirtdessasi
astiaa.

11

Kadensijat saattavat vaurioitua
kaasulieden liekeista.

Jos kadensija tuntuu I6ysalle, kirista
ruuvit ruuvimeisselilla.

Jos sinulla on kysyttavaa tuotteesta, ota
yhteys Idhimpaan IKEA-tavarataloon,
IKEA-asiakaspalveluun tai mene
internetsivuillemme osoitteeseen www.
IKEA.fi



SVENSKA

Rengoring

Diska och torka av karlen fore forsta
anvandning. Karlen utan non-stick
belaggning kan diskas i maskin.
Stekpannan bor handdiskas.

For att undvika kalkflackar fr@n vattnet
bor karlen torkas av direkt efter
diskningen. Om flackar uppstatt kan
de tas bort med attika blandat med
ljummet vatten.

For att undvika saltflackar; tillsatt alltid
saltet efter att vattnet kokat upp.

Anvand inte stalull eller annat som kan
repa ytan. Maskindiskmedel kan paverka
ytan pa stekpannan.

Bottnen &r nagot konkav i kallt tillstdnd,
men utvidgar sig av varmen och blir
plan. L3t darfor alltid kérlen svalna

innan du rengor dem. D& 3tertar bottnen
sin form och blir inte ojamn.

Bra att veta

Karlen kan anvandas pa alla typer av
spisar.

Karlen ar avsedda for tillagning, inte
forvaring av mat. Om mat férvaras i
karlen under en langre tid kan karlens
yta paverkas och maten ta smak av
metall.

Stekpannan har non-stick belaggning,
vilket gor att du kan laga mat utan eller
med en liten mangd matfett eller olja.

Anvand tra- eller plastredskap utan
skarpa kanter i stekpannan.

Anvand karlen pa en spisplatta med
samma eller mindre diameter som
karlet, det sparar energi.

Lyft alltid karlen nar de flyttas pa en
glaskeramik- eller induktionshall, annars
kan hallen repas.

L8t inte karlen koka torrt eftersom
Overhettningen gor att bottnen blir
skev. Dessutom kan beldggningen
pd stekpannan mista sina non-stick
egenskaper.

Karlen blir varma vid anvandning;
Anvand grytlapp néar de flyttas.

Handtagen kan skadas nar karlen
anvands pa gashall.

12

Om ett handtag kanns 16st bér
skruvarna dras &t med en skruvmejsel.

Om det uppstar problem med produkten
- kontakta narmaste IKEA varuhus/
kundtjanst eller besék www.ikea.com.



CESKY

Myti

Pfed prvnim pouzitim nadobi umyjte,
oplachnéte a dobre vysuste. Casti bez
teflonové vrstvy Ize myt v mycce. Panev
byste méli myt rucné.

Umyté hrnce vzdy dosucha utfete, aby
na nich nezlstévaly stopy po vodnim
kameni. Skvrny odstranite vlaznou
vodou s trochou octa.

Aby na vnitini strané hrncl nezdstavaly
skvrny od soli, solte pfipravovany pokrm
az ve chvili, kdy se zacne vafit.

NepouZivejte draténku ani jiné pom{cky,
které by mohly poskrabat povrch. Prasek
na myti by mohl poskodit nepfilnavou
vrstvu na panvi.

Za studena je dno hrnce mirné vyduté,
ale vyrovna se, kdyz vyrovna se, kdyz se
hrnec zahreje. Dfive nez hrnec za¢nete
myt, nechte ho dobfe vychladnout. Diky
tomu dno nabyde svi{j plvodni tvar a
nebude pouzivanim zakfivené.

Uzite¢né informace

Toto nadobi Ize pouzivat na vSech typech
varnych desek.

Je uréeno vyhradné na vareni, ne ke
skladovani pokrm{. Pokrmy skladované
v tomto nadobi po delsi dobu mohou
poskodit povrch nadoby a ziskat
kovovou pachut.

Panev je opatfena nepfilnavou vrstvou.
Diky této vrstvé mizZete pripravovat
pokrmy i na malém mnozstvi tuku nebo
zcela bez tuku.

Pfi michani pokrmd v panvi pouzivejte
pouze dievéné nebo plastové nacini bez
ostrych hran.

Nadobi pouZivejte na plotynce s
podobnym nebo men&im priimé&rem jako
ma nadoba, usetfite tak energii.

PFi presouvani nadobi po sklokeramické
nebo indukéni desce nadobu vzdy
zdvihnéte, abyste neposkrabali povrch
varné desky.

Nikdy nenechte obsah nadoby vyvafit,
protoZe dno nadoby by se zdeformovalo
a prehrata teflonova vrstva by uZ nebyla
nepfilnava.
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Nezapomerite na to, Zze nadobi se pfi
vareni zahfivai. Pfi manipulaci s nddobim
vzdy pouzivejte chriapky.

Uchyty by se mohly p¥i pfimém kontaktu
s plamenem plynového hofaku poskodit.

Pokud se uvolni rukojet, utdhnéte
Srouby Sroubovakem.

V pripadé jakychkoliv problémi s
timto vyrobkem se laskavé obratte na
nejblizéi obchodni diim IKEA, oddéleni
Sluzby zékaznikdim, nebo vyuzijte nage
internetové stranky www.ikea.com.



ESPANOL

Limpieza

Antes de usar la bateria por primera vez,
lavala, aclarala y sécala con esmero.

Los componentes que no tengan
revestimiento antiadherente son aptos
para el lavavajillas. La sartén debe
lavarse a mano.

Para prevenir marcas de cal del agua,
seca inmediatamente después de lavar.
Las manchas y marcas de cal pueden
eliminarse con un poco de vinagre
diluido en agua templada.

Para prevenir las manchas de sal, no
afiadas sal a la comida hasta que el
agua haya empezado a hervir.

No uses estropajos de acero ni nada
que pueda rayar la superficie. El
liquido lavavajillas puede afectar el
revestimiento antiadherente de la
sartén.

La base es ligeramente concava cuando
esta fria, pero se expande hasta quedar
plana cuando se expone al calor.

Deja que la bateria se enfrie antes

de proceder a limpiarla. Asi la base
recuperara su forma original y evitaras
que se deforme con el uso.

Informacion importante

La bateria es adecuada para todo tipo de
placas.

Se ha disefiado exclusivamente para
cocinar, no para almacenar alimentos.
Los alimentos que se almacenen

en la bateria durante un periodo de
tiempo prolongado pueden afectar a su
superficie o adquirir sabor a metal.

La sartén estd provista de un
revestimiento antiadherente, que te
permite cocinar con muy poca 0 ninguna
grasa o aceite.

Utiliza sélo utensilios de madera o
plastico sin bordes afilados con la
sartén.

Usa un quemador cuyo didmetro sea
igual o menor al de la placa para ahorrar
energia.

Levanta siempre la bateria cuando vayas
a moverla y estés cocinando en una
placa vitrocerdmica o de induccién para
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evitar rayar la superficie.

No dejes los recipientes al fuego

hasta que se evapore toda el agua,

ya que la base puede deformarse por

sobrecalentamiento y el revestimiento
antiadherente perder sus propiedades.

Cuando se usa, la bateria se calienta
mucho. Por consiguiente, usa siempre
manoplas para moverla.

Ten en cuenta que el mango y las asas
pueden resultar dafiadas por el efecto de
las llamas cuando la bateria se use en
una cocina de gas.

Si se soltase un asa, aprieta sus tornillos
con un destornillador.

Si tienes algun problema con el
producto, ponte en contacto con tu
tienda IKEA mas cercana/Servicio de
Atencidn al Cliente o visita www.ikea.es.



ITALIANO

Pulizia

— Lava, sciacqua e asciuga bene la
pentola prima di usarla per la prima
volta. Gli elementi senza rivestimento
antiaderente sono lavabili in
lavastoviglie. La padella va lavata a
mano.

Per evitare che I'acqua formi macchie di
calcare, asciuga la pentola subito dopo
il lavaggio. Elimina le eventuali macchie
con un po' d'aceto diluito in acqua
tiepida.

Per evitare macchie di sale, non
aggiungere sale finché I'acqua non bolle.

Non usare lana d'acciaio o altri prodotti
che possono graffiare la superficie.

1l detersivo per la lavastoviglie puo
intaccare il rivestimento della padella.

Il fondo & leggermente concavo quando
e freddo, ma si appiattisce quando si
scalda. Lascia sempre raffreddare la
pentola prima di lavarla, cosi il fondo
riacquista la sua forma e diminuisce il
rischio che si deformi con I'uso.

Utile da sapere

— Questa pentola & utilizzabile su tutti i tipi
di piani cottura.

La pentola & adatta esclusivamente

alla cottura dei cibi, non alla loro
conservazione. Se questi rimangono pil
a lungo nella pentola, la sua superficie
puo risentirne e gli alimenti possono
assumere un sapore di metallo.

La padella é dotata di rivestimento
antiaderente, che permette di cucinare
con poco olio o grasso o senza
condimenti.

Usa solo utensili in legno o in plastica
senza bordi affilati nella padella.

Usa la pentola su una piastra con
diametro uguale o inferiore, cosi
risparmi energia.

Quando sposti la pentola su un piano
cottura in vetroceramica o a induzione,
sollevala sempre per evitare di graffiare
il piano.

Assicurati che il liquido di cottura
non si asciughi, poiché la base si
deformerebbe surriscaldandosi e il
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rivestimento perderebbe la sua proprieta
antiaderente.

La pentola si scalda durante I'uso, quindi
utilizza sempre le presine quando la
sposti.

Tieni presente che la flamma del fornello
a gas puo danneggiare i manici.

Se un manico si allenta, stringi le viti
con un cacciavite.

Se il prodotto presenta dei problemi,
contatta il piu vicino negozio IKEA/
Servizio Clienti, oppure consulta il sito
www.IKEA.com



MAGYAR

Tisztitas

Els6 hasznalat el6tt alaposan mosd

el az edényt, majd torold szarazra. A
letapadasgatld bevonat nélkuli részek
mosogatdgépben is elmoshatok. A
serpeny6t mindig kézzel mosd el.

A vizkélerakodast megelézendd,

mindig alaposan toréld el az edényt.

A kisebbb foltok langyos, ecetes vizzel
eltavolithatok. Amig az edényben el
nem kezd forrni a viz, ne adj hozza sot,
igy elkertilod a séfoltok kialakulasat az
edény belso felliletén.

Ne hasznalj fém és éles eszkozoket az
edényhez, mert azok megsérthetik az
edény felliletét.

A surolépor is felsértheti a felliletet,
lehet&ség szerint ne hasznald a
tisztitdshoz. Az edény alja hideg
allapotban homoru, felmelegitett
allapotban viszont sima.

Mindig hagyd teljesen lehiiini az edényt
a mosogatas el6tt. Igy az edény alja
visszanyeri eredeti alakjat, és nem valik
egyenetlenné a felszine.

J6 tudni

Az edényeket mindenféle tlizhelyen
hasznalhatod.

Az edényeket kifejezetten fézésre
tervezték, és nem az ételek tarolasasra.
Ha ezekben az edényekben ételt tarolsz,
azok sérthetik az edények felszinét,
valamit atvehetik a fémes izt.

A serpeny6 tapadasentes védéréteggel
van bevonva, aminek kdszénhet6éen
zsiradék nélkdl is készitheted az ételt.

Csak fa vagy mlianyag eszkozt hasznalj
a serpeny6hoz.

Ha az edény atméréjével azonos, vagy
annal kisebb f6z6lapon készited az ételt,
energiat sporolsz.

Ha Gveglapos keramiatlizhelyen
dolgozol, az edényt mindig emeldfel
mozgataskor, igy elkertlod a
karcolasokat.

Uresen soha ne hagyd az edényt

a f6z6lapon, mert annak alja
deformalddhat és a teflon védéréteg
sértlhet.
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Az edény a f6zés soran felforrésodik.
A kisebb-nagyobb égési sériilések
elkertlése érdekében mindig hasznalj
edényfogot.

Ne feledd, hogy gaz f6z6lap
hasznalatakor a lang kart tehet a
fogantyukban.

Ha meglazulnak a fogantyuk, hiizd meg
a csavarokat.

Amennyiben barmilyen gondod merilne
fel a termékkel kapcsolatban, keresd

fel a hozzad legkozelebb esé IKEA
aruhazat/vevé6szolgalatot, vagy latogass
el a www.ikea.com weboldalra.



POLSKI

Czyszczenie

Przed pierwszym uzyciem nowego
naczynia do gotowania doktadnie

je umyj, optucz i wysusz. Produkty
pozbawione warstwy zapobiegajacej
przywieraniu nadajq sie do mycia w
zmywarce. Patelnie nalezy my¢ recznie.

Chcac zapobiec pozostawaniu zaciekow
na naczyniu, zawsze wycieraj je
doktadnie po umyciu. Plamy najlepiej
usung¢ za pomoca odrobiny octu
rozpuszczonego w letniej wodzie.

Plamom z soli zapobiegniesz, dodajac
jg dopiero w momencie zagotowania sie
wody.

Nie stosuj drucianych myjek ani innych
akcesoriow, ktéore mogg powodowac
powstawanie rys. Detergenty do
zmywania réwniez mogaq uszkodzic¢
powierzchnie patelni.

W normalnej temperaturze podstawa
naczynia jest lekko wklesta, natomiast
na skutek rozgrzania rozszerza sie,
stajac sie zupetnie ptaska. Zawsze
pozwol naczyniu ostygnac przed
umyciem. Dzieki temu podstawa
odzyska swoj pierwotny ksztatt, a to
zapobiegnie z czasem jej trwatemu
pogieciu.

Dobrze wiedzie¢

Naczynia nadajq sie do uzytku na
wszystkich rodzajach kuchenek.

Zostaty one zaprojektowane do
gotowania, a nie do przechowywania
zywnosci. Przechowywanie zywnosci w
takich naczyniach przez dtuzszy okres
moze spowodowac uszkodzenie ich
powierzchni oraz pozostanie zapachu
metalu w pozywieniu.

Patelnia zostata pokryta zapobiegajacq
przywieraniu powtoka, dzieki czemu

masz mozliwo$¢ smazenia na mniejszej
ilosci ttuszczu lub catkowicie bez niego.

Podczas pracy z patelnig stosuj jedynie
drewniane lub plastikowe akcesoria

kuchenne pozbawione ostrych krawedzi.

Korzystaj z palnika lub punktu
grzewczego o tej samej lub mniejszej
$rednicy co naczynie. W ten sposob
oszczedzasz energie.
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Przesuwajac naczynie po ceramicznej
lub indukcyjnej ptycie grzewczej zawsze
je podno$. Dzieki temu unikniesz
porysowania powierzchni ptyty.

Nie pozwdl na przypalenie sie

naczynia, poniewaz na skutek dziatania
temperatury moze ono ulec pogieciu,

a powtoka straci swoje ochronne
wiasciwosci.

Naczynie rozgrzewa sie podczas
uzytkowania, dlatego do przesuwania go
zawsze stosuj tapki do garnkow.

Podczas pracy na kuchence gazowej
uchwyt moze ulec uszkodzeniu przez
ptomien palnika.

W razie obluzowania sie uchwytu, dokre¢
$ruby za pomocg srubokretu.

W przypadku probleméw z produktem
zwrd¢ sie do najblizszego sklepu IKEA
lub odwiedz naszg strone www.ikea.com.



EESTI

Puhastamine

Enne esmakordset klipsetusnou
kasutamist peske, loputage ja kuivatage
see hoolikalt. Ilma mittenakkuva katteta
nousid voib pesta ndudepesumasinas.
Panni tuleb pesta kasitsi.

Valtimaks katlakiviplekke, kuivatage
pann alati parast pesemist. Plekke voite
eemaldada leiges vees lahjendatud
dadikaga.

Soolaplekkide valtimiseks arge lisage
soola enne, kui vesi juba keeb.

Arge kasutage puhastamiseks
teraskésna, see voib pinda kahjustada.
Noudepesuvahend vdib kahjustada panni
pinda.

Kldlmana on pind kumer, soojana
muutub aga tasaseks. Enne puhastamist
laske pannil alati taielikult jahtuda. See
aitab valtida panni kuju muutumist.

Kasulik teave

Ko6gindud sobivad kasutamiseks
koikidel pliidiplaatidel.

Toode on ette nahtud toidu
valmistamiseks mitte sailitamiseks.
Sailitades toitu pikema aja jooksul selles
nous, vOib see kahjustada ndu pinda ja
toidule voib jéada metalne maitse.

Noul on kilgevotmatu kate, mis
tdhendab, et saate toitu valmistada
vdhese rasvainega voi Uldse ilma rasva
voi Oli lisamata.

Kasutage ainult puidust voi plastikust
pannilabidat, mis on ilma teravate
servadeta.

Energia sdastmiseks kasutage toodet
sama suurel voi vaiksema ldabimddduga
pliidiplaadil.

Kriimustuste valtimiseks tOstke ndu alati
Ules klaaskeraamiliselt pliidiplaadilt, kui
soovite seda liigutada.

Arge laske kd6gindul kuivaks keeda, see
vOib ndu pdhja kuju deformeerida ning
kate voib kaotada oma mitteklilgevotva
omaduse.

NSu kuumeneb kasutamise ajal, kindlasti
kasutage nou pliidilt eemaldamiseks

pajalappe.
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Pidage meeles, et leek voib kaepidet
kahjustada, kui panni kasutatakse
gaasipliidil.

Kui kaepide tundub logisevat, pingutage
selle kruvi kruvikeeraja abil.

Probleemide korral vétke palun
Uhendust lahima IKEA keskuse
klienditeenindusega voi vt www.ikea.
com



LATVIESU

Tirisana

Pirms pirmas lietoSanas reizes kartigi
nomazgajiet, noskalojiet un noslaukiet.
Piederumus, kuriem nav nepiedegoss
parklajums, drikst mazgat trauku
mazgajama masina. Panna jamazga ar
rokam.

Lai uz virtuves piederumiem nerastos
kalkakmens nosédumi, tos uzreiz

péc mazgasanas noslaukiet. Plekus
iespéjams notirit ar siltu, vaju etiktdeni.

Lai trauku iekSpusé nerastos sals
nosédumi, pievienojiet sali tikai péc tam,
kad édiens sacis varities.

Neizmantojiet metala stkliSus un citus
priekSmetus, kas varétu saskrapét
virsmu. Trauku mazgajamais lidzeklis
var ietekmét pannas parklajumu.

Atdzisusi pamatne var but nedaudz
ieliekusies, tacu ta izlidzinas, kad

tiek paklauta siltuma ietekmei. Pirms
piederumu mazgasanas tiem jalauj
atdzist, lai tie atgdtu savu formu un ar
laiku nedeformétos.

Noderiga informacija

Sos virtuves piederumus var lietot uz
visa veida plits virsmam.

Tie paredzéti tikai édiena gatavosanai,
nevis uzglabasanai. Ja édiens tajos tiek
ilgstosi uzglabats, var tikt sabojata to
virsma, ka ari édiens var iegut metalisku
piegarsu.

Pannai ir nepiedegoss parklajums, kas
nozimé, ka jus varat gatavot édienu
maza taukvielu daudzuma vai bez tam.

Lai nepiedegosais parklajums
nesaskrapétos, izmantojiet tikai koka vai
plastmasas rikus bez asam malam.

Novietojot virtuves piederumus uz tada
pasa vai mazaka izméra plits rinka, jls
ietaupisiet energiju.

Lietojot uz keramiskas plits, parvietojiet
nevis slidinot, bet pacelot, lai
nesaskrapétu plits virsmu.

Parliecinieties, ka trauku iekSpusé
vienmeér ir skidrums, jo gatavosana
sausa trauka var tos sabojat.

Gatavosanas laika virtuves piederumi
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sakarst. Tos drikst parvietot tikai ar
virtuves cimdiem.

Nemiet véra, ka gazes plits liesma var
radit roktura bojajumus.

Ja rokturis kluvis valigs, pievelciet ta
skraves, izmantojot skrivgriezi.

Ja jums radusies kadi jautajumi par
preci, sazinieties ar IKEA veikalu/klientu
apkalposanas centru vai apmeklg&jiet
www.ikea.com.



LIETUVIU

Valymas

— Prie$ naudodami pirma kartg, iSplaukite
ir sausai nusluostykite. Dalis be
nepridegancio pavirsiaus galima plauti
indaplovéje. Keptuve - tik rankomis.

— Sausai isSluostykite, kad nelikty déemiy
nuo vandenyje esanciy kalkiy. Jas
taip pat galima nuvalyti actu, skiestu
drungnu vandeniu.

— Kad indy viduje nelikty démiy nuo
druskos, berkite jq tik tuomet, kada
gaminamas maistas uzverda.

Nenaudokite plieniniy Sveistuky ir
panasiy Siurksciy valymo priemoniy.
Indy ploviklis gali pazeisti keptuveés
danga.

Kol indas saltas, jo dugnas Siek tiek
iSgaubtas, taciau Sylant jis iSsitiesina.
Palikite atvésti pries plaudami: taip
dugnas vél iSsigaubs ir neatsiras
nelygumuy.

Naudinga Zinoti
— Tinka visy tipy virykléms.

— Indas skirtas ruosti maistg, nelaikykite
jame maisto produkty. Paliktas maistas
gali pakenkti pavirsiui ir jgyti metalo
skonio.

— Keptuveé padengta neprideganciu
pavirSiumi, todél maistg ruosti galite su
ypatingai mazu kiekiu aliejaus ar visai
be jo.

Naudokite tik medinius ar plastiko
jrankius be astriy krasty.

Bus ekonomiskiau, jei kaitvietés
skersmuo bus toks pat ar mazesnis nei
puodo.

Naudodami keptuve ant stiklo keramikos
viryklés, visada kilstelékite ja norédami
perkelti, kad nesubraizytuméte viryklés
pavirsiaus.

Neleiskite vandeniui visiSkai iSgaruoti,
nes dugnas issikraipo, o keptuvés
danga praranda savo savybes, kai indai
perkaista.

— Keptuve jkaista. Naudokite puodkéles.

Bikite atidds naudodami indg ant
dujinés viryklés - ugnis gali sugadinti
rankena.
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Jei rankena atsilaisvina, prisukite varztus
atsuktuvu.

Jei kyla klausimy, kreipkités | artimiausia,
parduotuve IKEA/pirkéjy aptarnavimo
centrg arba apsilankykite www.ikea.com.



PORTUGUES

Limpeza

Antes de usar o trem de cozinha pela
primeira vez, lave, enxagule e seque
cuidadosamente. Os componentes sem
revestimento antiaderente sdo proprios
para a maquina de lavar louga. A
frigideira deve ser lavada a mao.

Para evitar as marcas de calcario, seque
sempre apds a lavagem. As manchas
podem ser removidas com um pouco de
vinagre diluido em dgua morna.

Para evitar manchas causadas pelo sal,
ndo acrescente sal a comida antes de a
agua estar a ferver.

N3do use palha-de-aco ou algo que possa
riscar a superficie. O detergente pode
afectar o revestimento da frigideira.

A base é ligeiramente cOncava
quando esta fria, mas fica plana
quando aquecida. Deixe sempre que
os recipientes arrefecam antes de os
lavar. Isso permite que a base retome
a sua forma e ajuda a evitar que fique
desnivelada com o uso.

Informagao importante

O trem de cozinha é préprio para usar
com todos os tipos de placas.

Os recipientes foram desenhados
exclusivamente para cozinhar, ndo

para guardar alimentos. Os alimentos
que forem armazenados neste trem de
cozinha durante um periodo mais longo
podem afetar a superficie e reter o sabor
do metal.

A frigideira tem um revestimento
antiaderente, o que significa que pode
cozinhar com pouca ou nenhuma
gordura.

Use apenas utensilios de plastico ou
madeira, sem arestas agugadas, na
frigideira.

Use uma placa com um diametro igual
ou mais pequeno do que 0s recipientes
para poupar energia.

Levante sempre os recipientes ao
desloca-los numa placa de vitroceradmica
ou de indugdo para evitar risca-la.

N&o deixe os recipientes ao lume até
a agua se evaporar completamente,
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pois a base pode deformar-se devido
ao sobreaquecimento, e o revestimento
pode perder as suas propriedades
antiaderentes.

Os recipientes aquecem durante a
utilizagdo. Por isso, use sempre pegas
para os deslocar.

Tenha em atencdo que as asas podem
danificar-se pela chama quando os
recipientes sdo usados numa placa a
gas.

Se a asa se soltar, aperte os parafusos
com uma chave de parafusos.

Se tiver algum problema com o produto,
contacte a sua loja IKEA ou visite-nos
em www.ikea.pt.



ROMANA

Curatare

Inainte de a folosi vasul pentru prima
data, spala-l, clateste si usuca-l cu grija.
Componentele care nu au invelis non-
aderent se pot spala la masina de spalat
vase. Tigaia trebuie spalata manual.

Pentru a evita petele de calcar din apa,
sterge vasul dupa spalare. Petele si
urmele se pot indeparta cu putin otet
diluat in apa calda.

Pentru a preveni petele de sare, nu
adduga sare in mancare decéat dupa ce
apa a fiert.

Nu folosi bureti metalici sau alte obiecte
de curatat care pot zgaria suprafata
vasului. Detergentul de vase poate
afecta suprafata vasului.

Baza este usor concava atunci cand este
rece, dar devine plata atunci cand se
incalzeste. Lasa intotdeauna vasul sa

se raceasca inainte sa il speli. Aceasta
permite bazei sa isi recapete forma si
previne deformarea ei.

Informatii utile

Acest vas se poate folosi pe toate
tipurile de plite.

Este creat spcial pentru a fi folosit la
gatit, nu pentru a depozita mancare.
Méancarea care se depoziteaza in vas
pentru o perioada mai lunga de timp
poate afecta suprafata vasului si poate
avea gust metalic.

Tigaia este prevazuta cu invelis din
Teflon® Classic, ceea ce inseamna ca
poti gati folosind putin ulei sau aproape
deloc.

Foloseste doar ustensile din plastic sau
lemn fara muchii ascutite.

Foloseste o plitd cu diametru identic
sau mai mic decét al vasului pentru a
economisi energie.

Ridica intotdeauna vasul atunci cand il
muti pe o plitd ceramica sau cu indunctie
pentru a evita zgarierea plitei.

Nu ldsa ca vasul sa stea pe foc fara
mancare in el pentru ca baza sa se
poate deforma de la supraincalzire si isi
poate pierde proprietatile.
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Vasul se devine fierbinte in timpul
folosirii. De aceea, foloseste intotdeauna
suporturi atunci cand il muti.

Tine minte cd manerul se poate
deteriora de la flacara atunci cand vasul
se foloseste pe o plitd cu gaz.

Daca manerul se sldabeste, strange
suruburile cu o surubelnita.

Daca ai probleme cu produsul,
contacteaza magazinul IKEA/Relatii cu
clientii sau www.ikea.ro.



SLOVENSKY

Umyvanie

Pred prvym pouzitim riad dobre umyte,
oplachnite a osuste. Casti bez nelepivej
vrstvy sa mdzu umyvat v umyvacke
riadu. Samotnd panvicu treba umyvat
rucne.

Skvrndm od vodného kamefa zabrénite,
ak po umyti riad dosucha utriete. Starsie
Skvrny sa daju polahky odstranit trochou
octu zmiesanou v pohari vlaznej vody.

Ak sa chcete vyhnut $kvrnam od soli,
nepridavajte ju do jedla skor nez zacne
vriet.

Nepouzivajte kovové drotenky a iné
predmety, ktoré mézu poskriabat
povrch. Cistiaci prostriedok méze tiez
ovplyvnit kvalitu vrstvy v panvici.

Dno je v studenom stave trochu
vypuklé. Po zohriati sa vSak vyrovna.
Predtym, nez zaénete riad Cistit,
nechajte ho vychladnudt, aby dno nabralo
spat svoj pévodny tvar. V opaénom
pripade sa vdm moze stat, Ze povrch
dna sa rézne pokryvi a nadobunde
nepravidelny tvar.

UzZito¢né informacie

Riad je urceny na pouzivanie na
vSetkych typoch varnych dosiek.

Je urceny vylucne na varenie, nie na
skladovanie jedla. Ak sa jedlo ponecha
dlhsie uskladnené v nadobe, méze
ovplyvnit kvalitu povrchu a tieZ nabrat
kovovu pachut.

Panvica je upravena nelepivou vrstvou,
vdaka ktorej nepotrebujete pri vareni
ziadny, resp. len minimalne mnoZstvo
tuku alebo oleja.

Pri vareni v panvici pouzivajte len
drevené alebo plastové nacinie bez
ostrych hran.

Aby ste usetrili energiu, pouZivajte
varnu platni¢ku s rovnakym alebo
mensim priemerom ako ma nadoba.

Pri vareni na sklokeramickej alebo
induk¢nej varnej doske nadobu pri
manipuldcii vzdy nadvihnite, aby ste
dosku neposkriabali.

Nikdy nenechdvajte tekutinu vyvriet,
dno by sa mohlo vplyvom vysokej
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teploty pokryvit a nelepivy povrch stratit
svoje vlastnosti.

Riad sa pri vareni zahrieva, preto
pouzivajte chnapku.

Majte na pamati, Ze pri vareni na plyne
sa mdze rukovat vplyvom ohfia podkodit.

Ak sa rukovat uvolni, dotiahnite na nej
skrutku.

S akymkolvek problémom s vyrobkom
sa mozete obratit na zakaznicky servis v
najblizSom obchodnom dome IKEA alebo
navstivte stranku www.ikea.com.



BBbJIFTAPCKUN

MouncreaHe

Mpeav Aa uM3non3BaTte CbAoBETE 3@
MbpPBU MbT, BHUMATENHO MM U3MUIATE,
M3nnakHeTe u noacywete. EneMeHtute
6e3 HesanenBallyo NoKpuUTHUE ca
NoAXOAALM 33 CbAOMUSASIHA MalWMHA.
TuraHubT TpsibBa Aa ce Mue Ha pbKa.

3a aa usberHeTe neTHa OT BapoBMKa
BbB BoZaTa, NOACYyLLABaNTe Cnej BCSKO
nsMmBaHe. MNeTHata Morat ga 6baar
npeMaxHaTi C Masnko OLEeT, pa3TBOpeH B
Xxnafka Boaa.

3a Aa nsberHeTte neTHa Mo BbTPELIHOCTTa
Ha cbaoBeTe, He pobaBsanTe con B
S[eHeTo, Npeau Aa e 3aBpsio.

He nanonseaiTe TeneHa rbba mnm
APYro CpeacTBo, KOETO MOXe Aa
Hagpacka noBbpHOCTTa. NpenapaTbT
3a MMEeHe Ha CbAoBe MOXe Aa noBpean
He3asenBalloTo MOKPUTUE Ha TUraHa.

OcHoBaTa e nieko BAMb6HaTa, HO Npu
3arpsiBaHe ce paswunpsBa v M3paBHsBa.
BuHaru octaBsaiTe cbaoBeTe Aa
M3CTUHAT, Npeau Aa rv usmmuete. Tosa
Bb3Bpblua hopMaTa Ha AbHOTO U O
npeanassa OT U3KPUBSIBAHE C TEYEHMUE
Ha BpeMeTo.

Ao6pe e pa 3HaeTe

CbAbT € NoAX0AsL 32 BCKAKBU BUAOBE
KOT/IOHMU.

Cb3zaaeH e caMo 3a NpUroTBsiHE, a He
3a CbXpaHeHue Ha XpaHa. XpaHara,
KOSATO Ce AbPXMW BbTPE AbJIr0, MOXe Aa
nospeau NoBbPXHOCTTa Ha CbAa MK Aa
nobue BKyC Ha MeTas.

TuraHbT MMa Hesasnensalo NoKpuTue,
KOETO BM N03BOMISIBa [la rOTBUTE C Masiko
nnn 6e3 HMKakBa MasHMHa.

M3nonsBaliTe camo AbpPBEHN UK
nnactmMacosun npunbopu 6e3 ocTpu
pbbose.

M3nonsBaiTe cbaa Ha KOT/IOH CbC CblMA
WUNW No-ManbK AMaMeTbp, 3a Aa crecTuTe
eHeprus.

BuHaru nosauraiTe cbaa, Korato

ro MecTuTe BbpXy KepaMuueH uam
WHAYKUWOHEH KOT/IOH, 3a Aa M3berHete
HagpackBaHe.

He ocTaBsiiTe cblla BbpXYy KOT/I0Ha
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rpaseH, 3aLoTo Mpu NMpeKasneHo
HarpsBaHe AbHOTO Ce U3KPUBABA, a
He3asienBaLLoTo MOKPUTME MOXE Aa Ce
rnospeau.

Mo BpeMe Ha yrnoTpeba CbabT ce
HaropeulisiBa. 3aToBa ro MecteTe caMo C
PBKOXBATKM.

He 3abpaBsiTe, ye ApbXxKaTa MOXe Aa
ce noBpeau OT NfaMbka, ako CbAbT Cce
M3Mo/3Ba Ha rasoB KOT/IOH.

AKO ApbXKaTa ce pa3xnabu, 3aTterHere
BMHTOBETE C OTBEPTKA.

Mpv npobnemn c npoaykTa, Mons,
CBbpXeTe ce C Han-6nmn3kma MarasmH
MKEA nnu nocetete www.ikea.bg.



HRVATSKI

Cigéenje

Prije prve upotrebe pazljivo operite,
isperite i osusite posude. Dijelovi koji
nisu presvuceni neprianjajué¢im slojem
mogu se prati u perilici posuda. Tavu
perite ru¢no.

Kako biste sprijecili pojavu mrlja od
vode, uvijek osusite proizvod nakon
pranja. Tocke i mrlje moZete odstraniti s
malo octa razvodnjena u mlakoj vodi.

Kako biste sprijecili pojavu mrlja od soli
s unutrasnje strane, ne solite sadrzaj
dok ne uzavrije.

Ne koristite celi¢nu Zicu ili slicne
materijale koji mogu ostetiti povrsinu.
Deterdzent za pranje posuda moze
ostetiti neprianjajudi sloj tave.

Dno je malo udubljeno kad se ohladi,
ali se Siri i izravna kad se ugrije. Posude
za kuhanje uvijek ostavite da se ohladi
prije CiS¢enja. Time se dno vraca u

svoj oblik, a upotrebom nece postati
neujednaceno.

Dobro je znati

Posude je prikladno za upotrebu na svim
vrstama kuhalista.

Posude je namijenjeno iskljucivo za
kuhanje, a ne drzanje hrane. Hrana koja
se u posudu drzi dulje vrijeme moze
utjecati na povrsinu i poprimiti metalni
okus.

Tava je oblozena Teflon®Classic
neljepljivim slojem, Sto znadi da hranu
mozete kuhati na malo masti ili ulja ili
bez njih.

Koristite samo drveni ili plasti¢ni
kuhinjski pribor bez ostrih rubova.

Stavljanjem posuda na kuhaliste istog ili
manjeg promjera Stedite energiju.

Uvijek podignite posude kad ga
premjestate na stakleno keramicko
ili indukcijsko kuhaliste kako ne biste
ostetili kuhaliste.

Hrana u posudu nikad ne smije iskuhati,
jer se tada iskrivi dno, a sloj izgubi
svoja neljepljiva svojstva prilikom
pregrijavanja.

Zapamtite da se posude uZzari tijekom
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upotrebe, pa uvijek koristite rukavice
prilikom pomicanja posuda.

Zapamtite da se drske mogu ostetiti kad
posude koristite na plinskom kuhalistu.

Ako je drska labava, zategnite vijke
odvijacem.

Ako imate ikakvih problema s
proizvodom, kontaktirajte najblizu IKEA
robnu kucu/Sluzbu za kupce ili posjetite
www.ikea.com.



EAAHNIKA

Ka@apiopog

Mpiv xpnaoigonoinoeTe Ta okelin yia
npwTn opa, NAUVTe Ta, EeNAUVTE Ta Kal
OTEYVWOTE TA MNPOCEKTIKA. Ta PEPN XWPIG
avTIKOAANTIKR enévduan eival KaTaAAnAa
yIa TO MAUVTAPIO TWV MIATWV. To TNyavi
Ba npénel va nAéveTal aTo XEpl.

Ma TNV npoAnwn Twv onuadi®v nou
npogpXovTal ano To aoBECTIO HECA OTO
vePO, NAVTA va TA OTEYVWOVETE PETA TO
nAucipo. Ta oTiypaTa kai Ta onuadia
pnopolv va agaipebouv pe Aiyo EUdI
SlaAupévo og XAlapo vepo.

Ma Tnv npoAnwn onuadi®v ano To aAdTi,
MNV NPOoCBETETE aAATI 0TO PaynTd oag
MEXPIG OTOU TO vePO BpdAoel.

Mnv XpNOILOMNOIEITE HETAAAIKO
opouyyapdki n oTidnnoTte aAlo Ba
pnopouoe va ydapel Tnv enigpaveida. To
anoppunavTikd yia To NAUCIYO pnopei va
ENNPEACEl TNV AVTIKOAANTIKN €MIQAveia
Tou Tnyaviou.

H Baon oTav eival kpua, gival EAa@pwg
KoiAn, aAAa otav leoTabei yiveral
€ningdn. AQAVETE NAVTA TO OKEUOG

va KPUWOEl NpIv To NAUVETE. AUTO
enITpEnel oTnv Bdaon va enavéABel oTo
KAvoVIKO TNG oXNKa, kai npoAapBaverai
N NEPINTWON va Yivel avouoIopop®n HE
™V xpnon.

TiI np€nel va yvwpileTe

AUTO TO OKEUOG €ival KaTaAAnAo yia
XPron og 6AoUG Toug TUMOUG ECTIMV.

Eival oxediaopévo anokAEIOTIKA yia TO
payeipgpa kai oxl yia Tnv anobnkeuon
Tou @aynTou. To ¢paynTo To onoio

B8a anoBnkeuTei yia peydAo Xpovikod
diaoTnua YEoa oTo OKEUOG, MMNopEi va
ENNPEACEl TNV €NIPAVEIQ TOU OKEUOUG Kal
va napel Tn yelon Tou PETAAAOU.

To okelog €ival EpodIacUEVO e
avTIKOAANTIKN €névduaon, To onoio
onuaivel 6Ti YNopeiTe va payeipeUeTe e
AlYOTEPO 1 Kal e kaBoAou Ainog ) Aadi.

Xpnoigonolgite povo EUAIVa ) NAAcTIKa
epyaAeia koulivag, Xwpig aixpunpd dkpa,
yia va anogevovTal Ta ydapaiuara.

XpNOIUOMOIEITE TO OKEVOG OE Wia €0Tia
id1aG ) MIKPOTEPNG JIAUETPOU, WOTE va
€EOIKOVOEITAI EVEPYEIQ.
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Na onKWVETE NAvTa To OKeUOG OTAV TO
METAKIVEITE ENAVW OE PIA KEPAMIKN N
£NAywyIKn €NiPAvela 0TIV, WOTE va
anogeUyovTal Ta ydapaoiyara.

Mnv a@rveTe To OKeUOG va Bpalel Xwpig
nepiexopevo, dIOTI 0 NATOG PNopEi va
napapopPwOei anod Tnv unepBepuavaon
Kal n avTikoAANTIKM gnévduan va XAaoel
TIG 1010TNTEG TNC.

‘Exete un' 6wn oag, ot éTav To
OKeUOG XpnalyonolgiTal, Ta XepoUAia
BeppaivovTal. XpnolPonoleiTe navra
NIAoTPEG OTAV TO UETAPEPETE.

Mpénel va €xeTe un' own OTI ol AaBEG
pnopei va aAhoiwBouv, 6Tav To OKEUOCG
XPnoigonolgiTal endvw o€ Jia eNiPAveia
uypaespiou.

Edv €va xepoUAI xaAapwael, oPi&Te Tig
Bideg pe éva katoaBidl.

Edv €xeTe kanoio npoBANUa e autd To
npoiov, napakaloUue eAATE o€ enagn
pe Tnv EEunnpérnon MeAatwv Tou
nAnoiéoTepou KaTaoTnuaTog IKEA iy
EMIOKEQPTEITE TNV 10TO0ENIda www.ikea.
gr (yia Tnv EAAGda) ) www.ikea.com.cy
(yia Tnv Kunpo).



PYCCKWMN

Yxopn

Mepea nepBbIM UCMOJIb30BaHWEM
nsgenve cneayet BbiMbITb U

BbITEPETb Hacyxo. DneMeHTbl 6e3
AHTUNPUrapHOro MOKPbITUS MOXHO MbITb
B MOCYZOMOEYHOW MalluHe.

YT106bI NPEfOTBPaTUTL NOSIBIEHNE
M3BECTKOBOrO HasneTa, Bceraa
BbITUpalTe n3genue Hacyxo. Hanet nnm
NATHa MOXHO yAanuTb TEMNJION BOAOW,
CMellaHHOW ¢ HeBONbLNUM KOTMYECTBOM
yKcyca.

YT06bI NPeaoTBpaTUTL NosiIBIEHME
NATEH OT CTO/I0BOM COMMN Ha BHYTPEHHEW
NOBEPXHOCTM Mocyabl, He AobaBnsnTe
CO/b, NOKa COAEPXKMMOE HEe 3aKUMUT.

He nonb3yinTecb MeTannmyeckomn
Mo4yankomn nunu 4yem-nmbo, YTO MOXeET
nouapanaTtb NOBEpPXHOCTb.

OcHoBaHve 13aenus crnerka BorHyToe,
HO MpV HarpeBaHWM OHO BblpaBHMBAETCS.
He mMoiTe nocyay cpasy nocne
MNCMONb30BaHuUs, AanTe el oCcTbIiTb. HO
yCrneeT BOCCTAHOBUTL MpPEXHI0 GopmMy
1 He 6yaeT nedopMmMpoBaTLCS.

MonesHas nHdopmauus

MocyZy MOXHO MCMOMb30BaTb Ha BCEX
TUNax Bapo4yHbIX NaHenem.

Mocyaa npefHa3HayeHa TOMIbKO A4S
MPUrOTOBMIEHMS MUK, HO HE ANA ee
XpaHeHus. Muwa, KoTopas AONroe BpeMs
HaxoAuiacb B MNOCYAE, MOXET UCMOPTUTL
ee NMoBepxHOCTb M NMpuobpectu
MEeTalIMYECKUIA MPUBKYC.

Bnaropapsi aHTUNpUrapHoOMy MOKPbITUIO
MOXHO rOTOBWTb NMpakTuyecku 6es
Xupa unu macna. He ncnonb3yite ans
NMPUrOTOBNIEHUS KMC/bIX MPOAYKTOB.

Mcnonb3yiiTe TONbKO AepeBsHHble
W MNACTUKOBbIE KYXOHHbIE
NpUHAANEXHOCTU 6€3 OCTPbIX KPaes.

Mcnonb3ys kKoHbOpPKY, KoTopasi no
AVaMeTpy paBHa WM MeHblue AvameTpa
[Ha nocyabl, Bbl SKOHOMUTE SHEPTUIO.

Bceraa nogHuMmaiite nocyay

Npu nepeMeLLeHnmn ee Ha
CTeK/I0KEPaAMUYECKOW U MHAYKLMOHHOW
BapOYHbIX NaHensix.

He ocTaBnsaiTe nycTylo nocyay Ha
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ropsiyei navTte, AHO NOCyAbl MOXET
nedopMMpoBaThCS, @ MOKPbITUE MOXET
yTpaTUTb aHTUNpPUrapHble CBOMCTBA.

Bo BpeMsi MCMob30BaHMS Nocyaa
HarpeBaeTcs, NMosb3ynTech NPUXBATKON.

Mnams razoBo KOHPOPKKN MOXeT
NoBpeAUTb PYYKM NOCyAbl.

PerynsipHo noakpy4yvBainTe Wypynbl
pYYKMN OTBEPTKOMN.

Ecnu y Bac BO3HWMKIM Npobnemsbl C
n3gennem, obpatutecb B MarasmH KEA/
otaen MKEA CepBuc unu 3angure Ha
canTt www.ikea.ru.



YKPAIHCbKA

YuuweHHsa

MNepen nepwivM BUKOPUCTAHHSAM MOMUIATE
Ta BUTPIiTb Hacyxo. EnemeHTn 6e3
@HTUMPUIrapHOro NMOKPUTTS MOXHa MUTU
B nocyaomuiui. CkoBopiaky cnig Mutun
BPYUHY.

[nsa nonepea)xeHHs yTBOPEHHS
BaMHSAHOro HanbOTY 3aBXAM BUTUpanTe
BMpPO6U Hacyxo nicna MuTTA. Hanit Ta
NASMU MOXHa BUAANWUTU TEMOK BOAOIO,
3MiLLaHOI0 3 HEBEJIMKOIO KiNIbKIiCTIO OUTY.

LLlo6 nnsamMu Big CTONOBOI Coni He
YTBOPKOBANINCA Ha BHYTPILHIA NOBEPXHi
KYXOHHOrO MocyAy, He AofaBanTe Cilb y
NPOAYKTM A0 MOMEHTY 3aKMUMaHHS.

He kopucTyntecs meTaneBum ckpebkom
abo 6yab-ymM, WO MOXe noapsnaTtu
NOBEPXHHO.

OcHoBa BMpoby 3n1€erka yBirHyTa, nporte
nMpwn HarpiBaHHi BOHa BUPIBHIOETLCS.
MouekanTe, NOKM NOCys OXONOHE,
nepw Hixk MuTK noro. Lle nae amMory anHy
BiAHOBUTK CBOIO (DOpPMY Ta Aonomarae
3anobirtu rioro aedopMyBaHHIO nicnsa
TPUBANOro BUKOPUCTAHHS.

KopucHa iHcdopmaunisa

[Mocya MOXHa BUKOPUCTOBYBaTK 3 yCiMa
TUNamu nauT.

MocyA npu3HayeHo BUKIIIOYHO AN
npuUroTyBaHHs ixi. He 36epirainTe B
HbOMY XYy. Y pa3i 36epiraHHs B nocyai
MpoOTAroM TPMBAJIOro vacy ka Moxe
BMJIMHYTW Ha AKICTb MOBEPXHi NocyAay Ta
HabyTu MeTaneBoro nNpuUcMaKy.

CkoBopiAKa Ma€e aHTUNpurapHe
MOKpUTTA, WO AA€E 3MOry roTysatn
CTpaBW 3 Masolo KinbKicTio xupy abo onii
4n B3arani 6e3 Hux.

BukopucToByiiTe nuwe gepes'siHe abo
naacTMKoBe KyXOHHe npunaaas 6es
rocTpux Kpais.

LLlo6 3aowanmnTtu eHeprito,
BUKOPUCTOBYMTE NOCYA Ha KOHDOPL
Takoro camoro abo MeHLWoro AiamMmeTpa.

3aBxau nigiiManTe NocyA, SKWwo

A0ro HeobXigHO NepemicTUTK Ha
CKNoKepaMiyHilh abo iHAYKUIAHIA NanTi,
LWO6 YHUKHYTWI NOAPSAMNUH.

CnigkynTe 3a TUM, Wob6 pianHa
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He BMKWMINa NOBHICTIO ¥ Nocyai ,
OCKifIbKW Yepes neperpis AHO MOXe
AedopmMyBaTUCS, @ MOKPUTTS — BTpaTUTK
aHTUMNpurapHi BNacTMBOCTI.

Mg yac BUKOpPUCTaHHS nocya
AyXe HarpiBaeTbcsa. TOMy 3aBXAun
KOPUCTYMTECS npuxBaTkamu, wob
nepemMicTuTu 1oro.

BiakpuTe nonym's rasoBoi NaMTn Moxe
MOLWKOANTU PYUKM. AKLO KPiNjeHHs
pyyKku ocnabno, 3aTArHiTb rBUHTH
BUKPYTKOIO.

Y pasi BUHUKHEHHS Npobnem i3
NpoAYyKTOM 3BEPHITbCS A0 Hakbanx4yoro
MarasunHy abo LeHTpy o6cnyropyBaHHS
knieHTie IKEA abo 3aigiTb Ha cauT www.
ikea.com.



SRPSKI

Pranje

Pre prve upotrebe, operi, isperi i dobro
izbrisi. Delovi koji nemaju neprianjajudi
sloj smeju se prati u masini. Tiganj treba
prati rucno.

Da sprecis nastanak mrlja od kamenca,
uvek dobro izbrisi posle pranja. Mrlje i
tragove mozes ukloniti s malo sirceta
rastvorenog u mlakoj vodi.

Da se ne bi stvorile mrlje od soli, ne soli
hranu dok voda vri.

Ne koristi Zicu niti iSta drugo Sto moze
izgrepsti povrsinu. DeterdZenti za sude
mogu ostetiti neprianjajuci sloj tiganja.

Dok je hladno, dno je blago udubljeno,
ali se ispravi ¢im se zagreje. Uvek
ostavljaj tiganj da se ohladi pre cisc¢enja.
To omogucava dnu da povrati oblik i
sprecava ga da se iskrivi od upotrebe.

Korisne informacije

Ovo posude pogodno je za upotrebu na
svim vrstama grejnih ploca.

Posude je namenjeno pripremi, ali ne

i ¢uvanju namirnica. Hrana koja dugo
ostane u njemu moze ostetiti povrsinu i
poprimiti ukus metala.

Tiganj ima neprianjajudi sloj koji ne
dozvoljava da se namirnice lepe za
njega, sto znaci da mozes pripremati
hranu s vrlo malo masnoce ili ulja ili bez
njih.

Koristi iskljucivo drveni ili plasti¢ni pribor
bez ostrih ivica.

Da ustedis energiju, posude koristi
samo na grejnoj ploci istog ili manjeg
precnika.

Uvek podigni posude kada ga pomeras
po staklokeramickoj ili indukcijskoj ploci
kako ne bi doslo do grebanja.

Ne ostavljaj prazno posude na
ukljucenoj grejnoj ploci, jer ¢e se
deformisati, a zastitni sloj ¢e izgubiti
svoja svojstva.

Imaj na umu da se posude zagreva

tokom kuvanja, zato uvek koristi
kuhinjske rukavice.

Otvoreni plamen plinske grejne ploce
moze da osteti drsku.
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Ukoliko se drska olabavi, pritegni je
ponovo.

Ako imas bilo kakav problem s
proizvodom, obavezno se obrati robnoj
kuci IKEA, Odeljenju za kupce ili poseti
www.ikea.com.



SLOVENSCINA

Cig€enje

Posodo pred prvo uporabo operite in
skrbno osusite. Dele, ki niso prevleceni
s plastjo proti sprijemanju, lahko perete
v pomivalnem stroju. Ponev perite na
roke.

Da se izognete madezem vodnega
kamna, posodo po pranju vedno
obrisite do suhega. Madeze in lise lahko
odstranite z mla¢no vodo, ki ji dodate
malo kisa.

Da se izognete solnim madezem na
notranji strani, hrane ne solite, dokler
voda ne zavre.

Ne drgnite z gobicami iz jeklene volne
ali sredstvi, ki bi lahko poskodovali
povrsino. Sredstvo za pomivanje posode
lahko poskoduje teflonsko plast.

Dokler je hladno, je dno rahlo izboceno,
ko pa se segreje, se razsiri in zravna.
Posoda naj se pred cis¢enjem ohladi.

S tem omogocite dnu, da se povrne v
svojo prvotno obliko in hkrati preprecite,
da postane sCasoma neraven.

Dobro je vedeti

Posoda je primerna za vse vrste
kuhalnikov.

Posoda je namenjena ivzkljuéno kuhanju,
ne shranjevanju Zzivil. Zivila, ki so dalj
¢asa shranjena v posodi, lahko reagirajo
s povrsino in se navzamejo kovinskega
okusa.

Ponev je prevlecena s slojem proti
sprijemanju, zato lahko hrano pripravljas
z malo ali brez mascobe oziroma olja.

Pri kuhanju uporabljaj samo leseni ali
plasti¢ni pribor brez ostrih robov.

Ce posodo uporabljas na kuhaligéu, ki
ima enak ali manjsi premer kot njeno
dno, porabi$ manj energije.

Ko posodo premikas po steklokeramicni
kuhalni plosci, jo vedno privzdigni, da se
povrsina ne opraska.

Tekocina v posodi naj nikoli povsem ne
povre, saj se lahko dno na premocni
vrocini skrivi, sloj proti sprijemanju pa
izgubi svoje znacilnosti.

Posoda se med kuhanjem zelo segreje,
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zato pri rokovanju vedno uporabljaj
kuhinjske prijemalke.

Pri uporabi na plinskem kuhalniku lahko
plamen poskoduje rocaje posode.

Ce se rocaj razrahlja, vijake privij z
izvijacem.

V primeru kakrsnihkoli tezav z izdelkom
se obrni na najbliZjo trgovino IKEA/
Sluzbo za pomoc¢ kupcem ali obisci
spletno stran www.IKEA.com.



TURKCE

Temizlik

Tencere/tavalarinizi ilk kullanimdan 6nce
yikayin, durulayin ve dikkatle kurulayin.
Yapismaz kaplama 6zelligine sahip
olmayan pargalar bulasik makinesinde
yikanabilir. Kizartma tavasi ise elde
yikanmahdir.

Yikamadan sonra sudan dolayi
olusabilecek kireg lekelerine engel
olmak igin her zaman kurulayiniz.
Uzerinde olusabilecek leke ve izleri ise
sulandiriimig sirke ile gikarabilirsiniz.

Tuz lekelerine engel olmak igin ise
yemeklerinize suyu kaynamadan tuz
atmayiniz.

Metal tel gibi ylizeyin gizilmesine

yol agabilecek temizlik araglari
kullanmayiniz. Bulasik deterjani kizartma
tavasindaki kaplamay: etkileyebilir.

Taban, 1sindiginda yavasca yassilasir
sogudugunda ise tekrar eski haline
doner. Tencere/tavalarinizi temizlemeden
6nce mutlaka sogumasini bekleyiniz.

Bu sayede, taban eski haline doner ve
kullanimdan kaynaklanacak egilmeler
Onlemis olur.

Bilmekte fayda var

Bu tencere/tavalar, her tirli ocak ile
kullanima uygundur.

Tamamiyla yemek pisirmek igin
tasarlanmistir, yiyecekleri saklama
amagh degildir. icinde uzun siire
bekletilen yiyecekler, kabin ig
kaplamasini etkileyebilir ve yiyeceklere
metal tadi verebilir.

Kizartma tavasi yapismaz kaplama
ozelligine sahiptir, bu sayede yiyecekleri
cok az miktarda ya da hig yag
kullanmadan pisirebilirsiniz.

Kizartma tavanizda sadece ahsap ya
da plastik yapilmis ve keskin kenarlari
olmayan mutfak aletleri kullaniniz.

Enerji tasarrufu igin tencere/tavanizla
ayni gapta ya da daha kliglik ocak
g6zind kullaniniz.

Cam seramik ya da indiksiyon ocaklarda
Gizilmelere kars tencere/tavalarinizi
striklemek yerine kaldirarak hareket
ettiriniz.

31

Tencere/tavalarinizi, asiri iIsinmadan
dolayi taban edilebileceginden

ve yapismaz kaplama 6zelligini
yitirebileceginden, igi bos olarak
kaynatmayiniz.

Tencere/tavalariniz kullanim siresinde
Isinirlar. Bu ylzden tasimaniz
gerektiginde her zaman tutacak
kullaniniz.

Kulplarin, gazli ocak lizerinde
kullanildiginda zarar gorebilecegdini
unutmayiniz.

Eder kulplar gevserse, bir tornavida
yardimi ile vidalar sikilastiriniz.

Eder urun ile ilgili herhangi bir problem
yasarsaniz, en yakin IKEA madazasi/
Musteri Hizmetleri ile temasa geginiz ya
da www.ikea.com adresini ziyaret ediniz.
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