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English

Before using the chopping board for the first
time

To make it easier to protect your chopping

board against grease and to increase its natural
resistance to moisture, it should be treated with
oil approved for contact with food, for instance
vegetable oil. Oil once, wipe off any surplus oil and
then repeat the treatment 24 hours later.

Looking after your chopping board

» Clean your chopping board by wiping it with a
wet cloth or scrubbing it with a brush. Do not
allow the chopping board to be in contact with
water for a prolonged period of time, to soak or
be moist. This can cause the wood to split.

+ Dry the chopping board carefully but do not
use high temperature to speed up the drying
process.

+ To recondition the chopping board, it may be
rubbed with sandpaper and re-oiled.

Some good advice

+  Wood is a living material that can swell
and contract due to the humidity of the
surroundings. This may result in slight warping
of the lid/cutting board. Usually it can be
avoided by oiling the wood regularly.

« If the lid/cutting board is still warped, it can
regain its original shape by washing it off and
leaning it against a wall until it is completely dry.

* The best way to keep the bread fresh is to store
it in a plastic bag or wrapped in a tea towel.



Deutsch

Vor dem ersten Gebrauch

Um das Schneidebrett vor Fettflecken zu schitzen
und seine natlrliche Widerstandsfahigkeit

gegen Feuchtigkeit zu verstarken, sollte es mit

Ol behandelt werden, das fir den Kontakt mit
Lebensmitteln geeignet ist, z.B. Pflanzenél. Einmal
einélen, Giberschiissiges Ol abwischen und die
Behandlung nach 24 Stunden wiederholen.

Pflege des Schneidebretts

* Zum Reinigen das Brett mit einem feuchten
Tuch abwischen oder mit einer Birste
abschrubben. Das Schneidebrett nicht
langere Zeit in Kontakt mit Wasser bringen,
im Spulwasser liegen lassen oder langere Zeit
feucht stehen lassen, da sonst Risse im Holz
entstehen kénnten.

+ Das Schneidebrett sorgféltig abtrocknen, den
Trockenvorgang jedoch nicht durch hohe
Temperaturen forcieren.

+ Um das Brett grundlegend aufzufrischen, kann
die Oberflache mit Schleifpapier abgeschliffen
und erneut eingedlt werden.

Tipps

* Holzist ein lebendiges Material, das auf
wechselnde Luftfeuchtigkeit mit Aufquellen
oder Austrocknen reagieren kann. Dadurch
kénnte sich der Deckel/das Schneidebrett leicht
verformen. RegelmaRiges Behandeln mit Ol
kann das verhindern.

« Sollte es sich dennoch verformt haben, kann
man Abhilfe schaffen, indem man den Deckel/
das Schneidebrett mit klarem Wasser abspult
und hochkant stehend an der Luft trocknen
lasst.

* Brot bleibt langer frisch, wenn es in einem
Geschirrtuch eingeschlagen oder in einem
Kunststoffbeutel aufbewahrt wird.



Francais

Avant la premiére utilisation

Afin de protéger la planche a découper contre

les taches de graisse et augmenter sa résistance
naturelle contre I'humidité, huiler la planche avec
de I'huile végétale, de I'huile de paraffine ou toute
autre huile pouvant entrer en contact avec les
aliments. Appliquer I'huile, essuyer l'excédent et
renouveler le traitement 24h plus tard.

Entretien de votre planche a découper

Nettoyer la planche a découper en I'essuyant
avec un chiffon humide ou la brosser. Ne pas
laisser la planche a découper en contact avec
I'eau trop longtemps, ni la mettre a tremper, ce
qui pourrait fendre le bois.

Essuyer la planche a découper soigneusement,
mais ne pas accélérer le séchage en soumettant
la planche a des températures élevées.

Si vous voulez rafraichir la planche, vous pouvez
la poncer a l'aide d'un papier de verre et la
huiler a nouveau.

Astuces

Le bois est un matériau vivant qui peut gonfler
et se contracter du fait de I'humidité. Cela peut
entrainer une légére déformation du couvercle/
de la planche a découper. Généralement, cela
peut étre évité en huilant régulierement le bois.
Si la déformation du couvercle/de la planche a
découper persiste, vous pouvez laver le produit
et le poser contre un mur jusqu'a ce qu'il soit
complétement sec afin qu'il reprenne sa forme
initiale.

La meilleure fagon de conserver la fraicheur du
pain est de le ranger dans un sac plastique ou
de I'envelopper dans un torchon.



Nederlands

Voor het eerste gebruik

Om vetvlekken en vuil makkelijk te kunnen
verwijderen en de snijplank beter bestand

te maken tegen vocht, is het verstandig de
snijplank in te vetten met olie die geschikt is voor
voedselbereiding, zoals plantaardige olie. Breng
een laag olie aan, verwijder de overtollige olie en
herhaal de behandeling na 24 uur.

Onderhoud van de snijplank

* Reinig de snijplank door hem met een vochtige
doek af te nemen of met een borstel te schuren.
Zorg dat de snijplank niet langdurig in contact
komt met water of vochtig blijft, omdat er dan
barsten in het hout kunnen ontstaan.

+ Droog de snijplank zorgvuldig af, maar versnel
het droogproces niet door de snijplank bij
hoge temperaturen te drogen, zoals op de
verwarming.

+ Indien nodig kan de snijplank worden
geschuurd met schuurpapier en opnieuw
worden ingevet.

Een paar goede adviezen

* Houtis een levend materiaal dat kan uitzetten
en krimpen afhankelijk van de luchtvochtigheid
van de omgeving. Dat kan ertoe leiden dat de
deksel/snijplank iets kan gaan werken. Dat kan
gewoonlijk worden vermeden door het hout
regelmatig in te olién.

*  Wanneer de deksel/snijplank toch zou gaan
werken, kan deze zijn vorm weer terugkrijgen
door hem af te wassen en schuin tegen de
muur te zetten tot hij helemaal droog is.

« De beste manier om brood vers te houden, is
om het in een plastic zak te bewaren of er een
theedoek omheen te slaan.



Dansk

For anvendelse forste gang

For lettere at kunne holde skarebraettet rent for
fedt og smuds og gge dets modstandskraft over
for fugt, ber det olieres for brug med olie der taler
kontakt med mad, f.eks. vegetabilsk olie. Olier en
gang, ter evt. overskydende olie af og gentag hele
behandlingen efter 24 timer.

Pas godt pa dit skeerebraet

Renger skeerebraettet ved at terre det af med
en vad klud eller skrubbe det med en bearste.
Lad ikke skeerebreettet veere i kontakt med vand
i leengere tid, ligge i bled eller vaere fugtigt. Det
kan fa traeet til at spraekke.

Tor skaerebreettet grundigt, men brug ikke hgje
temperaturer for at fremskynde processen.

For at opfriske skaerebraettet kan det slibes med
sandpapir og olieres igen.

Et godt rad

Tree er et levende materiale, der kan udvide
sig og traekke sig sammen pa grund af
luftfugtigheden. Det kan betyde, at laget/
skaerebraettet slar sig lidt. Det kan som regel
undgas ved jeevnligt at behandle traeet med olie.
Hvis laget/skaerebraettet stadigvaek er skaevt,
kan det fa den oprindelige form igen, hvis du
vasker det og saetter det op ad en vaeg, indtil
det er helt tort.

Den bedste made at holde brgdet frisk er at
opbevare det i en plastpose eller svabt i et
viskestykke.



islenska

Adur en brettid er tekid i notkun

Til ad vernda skurdarbrettid fyrir fitu og til ad
pad hrindi betur fra sér raka, eetti ad bera & pad
oliu. Notadu oliu sem m4 komast i snertingu vid
matveeli, eins og jurtaoliu. Berdu oliuna 4 allt
brettid, purrkadu pad og endurtaktu medferdina
eftir sélarhring.

Umhirda skurdarbrettisins

prifid skurdarbrettid med pvi ad purrka pad
med rokum klut eda skribba pad med bursta.
Lati® brettid ekki vera i snertingu vid vatn {
langan tima eda liggja i bleyti eda raka. bad
getur valdid sprungum i vidnum.

berrid skurdarbrettid vandlega en 13tid pad ekki
komast i snertingu vid haan hita til ad pad porni
fyrr.

PUssid yfirbordid med finum sandpappir og
berid aftur & pad oliu til ad gera brettid upp.

bj68ras

Vidur er lifandi hraefni sem getur panist Ut og
dregist saman af véldum raka i umhverfinu. pvi
getur lokid/skurdarbrettid snaid orlitid upp a
sig. Yfirleitt er haegt ad koma i veg fyrir pad med
pvi ad bera reglulega oliu & vidinn.

Ef lokid/skurdarbrettid snyr upp a sig getur pad
fengid fyrri 16gun sina aftur pegar pu pveerd
pad og letur pad halla upp vid vegg par til pad
er algjorlega purrt.

Til ad halda braudi fersku er best ad geyma pad
i plastpoka eda vafié i diskapurrku.



Norsk

For forste gangs bruk

For lettere a kunne holde skjaerefjglen ren fra
fettflekker og smuss, samt gke motstandskraften
mot fuktighet, ber skjaerefjglen settes inn med olje.
Bruk en olje som passer for kontakt med mat, f.eks.
vegetabilsk olje. Olje inn en gang, terk av overfladig
olje og gjenta hele behandlingen etter 24 timer.

Ta vare pa skjeerefjolen din

Rengjer skjeerefjglen ved a terke av den med
en vat klut, eller skrubb med en bearste. La ikke
skjeerefjelen vaere i kontakt med vann over lang
tid, ligge i blat eller vaere fuktig, ettersom det
kan forarsake sprekker i treet.

Tork skjeerefjglen ngye, men paskynd ikke
terkingen ved & bruke hgye temperaturer.

For en ordentlig oppfriskning kan skjzerefjglens
overflate slipes med et sandpapir og oljes inn
pa nytt.

Noen gode rad
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Tre er et levende materiale som kan vokse

og trekke seg sammen etter luftfuktigheten

i omgivelsene. Dette kan fore til at lokket/
skjeerefjela blir litt fordreid. Vanligvis kan dette
unngas ved a olje treet jevnlig.

Hvis lokket/skjeerefjola fortsatt er skjev kan det
fa tilbake sin originale form hvis du vasker det
og lar det sta og terke skratt mot en vegg til det
er tort.

Den beste maten a holde bred ferskt pa er &
oppbevare det i en plastpose eller pakket i et
kjskkenhandkle.



Suomi

Ennen kaytté6nottoa

Leikkkuulauta kestaa paremmin kosteutta ja on
helppo puhdistaa rasvatahroista ja liasta, kun
kasittelet sen elintarvikekayttéon tarkoitetulla
6ljylla, kuten kasvidljylla. Sivele 6ljya kertaalleen,
pyyhi ylimaarainen 6ljy pois ja toista kasittely 24
tunnin kuluttua.

Huolehdi leikkuulaudastasi

Puhdista leikkuulauta pyyhkimalla kostealla
rievulla tai hankaamalla harjalla. Ald anna
leikkuulaudan olla kosketuksissa veden kanssa,
upoksissa tai kosteana pitkaan, silla puu voi
halkeilla.

Kuivaa lauta huolellisesti, mutta ala nopeuta
kuivumista kayttamalla liian kuumaa lampétilaa.
Tarvittaessa kulunut lauta voidaan hioa
hiekkapaperilla ja 6ljyta uudelleen.

Hyvia neuvoja

Puu on eldva materiaali, joka voi turvota tai
kutistua ympariston kosteuden vuoksi. Tdma
voi johtaa kannen/leikkuulaudan muodon
vaantymiseen. Yleensa se voidaan valttaa
oljyamalla puu saanndéllisesti.

Jos kansi/leikkuulauta kuitenkin on vaantynyt,
se voidaan palauttaa alkuperdiseen muotoonsa
pesemalla ja asettamalla se nojaamaan seinaa
vasten, kunnes se on kuivunut taysin.

Paras tapa pitaa leipa tuoreena on sailyttaa

se muovipussissa tai keittiopyyhkeeseen
kaarittyna.

1



Svenska

Fore forsta anvandning

For att lattare kunna halla skarbradan ren fran
fettflackar och smuts och 6ka dess motstandskraft
mot fukt bor skdrbradan oljas in med olja lamplig
for matkontakt, t.ex. vegetabilisk olja. Olja in en
gang, torka av éverflodig olja och upprepa hela
behandlingen efter 24 timmar.

Ta hand om din skarbrada

Rengér skarbradan genom att torka av den
med en vat trasa eller skura den med en borste.
Lat inte skarbradan vara i kontakt med vatten
under lang tid, ligga i blot eller vara fuktig
eftersom det kan orsaka sprickor i tréet.
Torka skarbradan noga, men paskynda

inte torkningen genom att anvdnda héga
temperaturer.

For en kraftig uppfraschning kan skarbradans
yta slipas med ett slippapper och oljas in pa
nytt.

Nagra goda rad
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Tra ar ett levande material som kan svélla

och dra ihop sig beroende pa omgivningens
luftfuktighet. Det kan resultera i att locket/
skarbradan kan sla sig nagot. Vanligtvis kan det
undvikas genom att tréet oljas in regelbundet.
Om locket/skarbradan anda skulle sla sig kan
det aterfa sin form genom att du diskar av det
och lutar det mot en vagg tills det ar helt torrt.
Basta sattet att halla brodet frascht ar att
forvara det i en plastpase eller inslaget i en
kékshandduk.



Cesky

Pfed prvnim pouZitim kuchyriského prkénka
Abyste 1épe ochranili své kuchyriské prkénko pred
mastnotou a zvysili jeho pfirozenou odolnost vici
vihkosti, natrete je olejem vhodnym pro kontakt s
potravinami, jako je rostlinny olej. Naneste prvni
vrstvu, prebytec¢ny olej setfete a postup zopakujte
po 24 hodinach.

Péce o kuchyriské prkénko

Kuchyriské prkénko otrete vihkym hadfikem
nebo vydrhnéte kartdckem. Nenamacejte
prkénko do vody a nenechévejte je delSi dobu
ve vodé. Dfevo by mohlo zacit praskat.
Prkénko dobre vysuste, nikoliv vSak pfi vysoké
teploté.

Abyste obnovili kvalitu povrchu kuchyriského
prkénka po delSim uZivani, prebruste prkénko
brusnym papirem a znovu je naolejujte.

Dobra rada

Drevo je zivouci material, ktery se mdze
roztahovat a stahovat podle vihkosti okolniho
prostfedi. To mudZe vyUstit aZ do lehké
deformace vika/prkénka. Tomu vétSinou
mUZeme predchazet pravidelnym nanasenim
oleje na drevo.

Kdyz je viko/prkénko mirné deformované,
mUze ziskat zpatky svij plvodni tvar, pokud
jej omyjete, oprete o zed a nechate kompletné
vyschnout.

Nejlepsi zpUsob, jak uchovat chléb Cerstvy, je
uloZit jej do plastového sacku nebo do utérky.

13



Espaiiol

Antes de usar por primera vez

Para evitar que la tabla se manche de grasa e
incrementar su resistencia natural a la humedad,
se recomienda tratar con aceite comestible,
como p. ej. aceite vegetal. Aplicar una mano de
aceite, eliminar el exceso y repetir el tratamiento
transcurridas 24 horas.

Cuidados para tu tabla de cortar

Limpia tu tabla de cortar frotdndola con un
pafio himedo o con un cepillo. No permitas que
permanezca en contacto con el agua durante
periodos de tiempo prolongados, ni la pongas
en remojo o la expongas a la humedad. Esto
podria causar que la madera se resquebrajase.
Seca la tabla de cortar con cuidado, pero sin
exponerla a altas temperaturas para acelerar el
proceso de secado.

Para renovar tu tabla de cortar, lijala y vuélvela
a tratar con aceite.

Informacién importante
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Como la madera es un material vivo que se
dilata y contrae debido a la humedad, la tapa/
tabla de cortar podria deformarse ligeramente.
Para evitarlo, es necesario aplicar aceite a la
madera regularmente.

Sila deformacién de la tapa/tabfila de cortar
presiste, puedes lavar el producto y apoyarlo
contra la pared hasta que esté totalmente seco,
para que recupere la forma original.

La mejor forma de mantener el pan fresco es
guardarlo en una bolsa de plastico o envolverlo
en un pafio.



Italiano

Prima di usare il prodotto per la prima volta

Per proteggere piu facilmente il tuo tagliere dal
grasso e migliorare la sua naturale resistenza
all'umidita, trattalo con un olio approvato per il
contatto con gli alimenti, come l'olio vegetale. Olia il
tagliere una volta, elimina I'olio in eccesso e ripeti il
trattamento dopo 24 ore.

Istruzioni per la pulizia

Pulisci il tagliere con un panno umido o
strofinandolo con una spazzola. Il tagliere non
deve rimanere umido, a contatto con l'acqua

a lungo o a mollo, perché il legno potrebbe
fendersi.

Asciuga bene il tagliere ma non esporlo ad
alte temperature per velocizzare il processo di
asciugatura.

Se il prodotto ha bisogno di essere rinfrescato,
carteggia la superficie con carta vetrata e oliala
nuovamente.

Utile da sapere

Poiché il legno & un materiale vivo, che si dilata
e si restringe in base all'umidita dellambiente
circostante, il coperchio/tagliere potrebbe
deformarsi leggermente. Per evitarlo, &
necessario oliarlo regolarmente.

Se il coperchio/tagliere si deforma comunque,
e sufficiente lavarlo e lasciarlo asciugare
appoggiato contro la parete per fargli
riacquistare la sua forma originaria.

Per mantenere fresco il pane piu a lungo,
basta conservarlo in un sacchetto di plastica o
avvolgerlo in uno strofinaccio.

15



Magyar

Tanacsok, mielétt el6sz6r hasznélod a
vagoédeszkat.

A nedvességgel és szennyez&désekkel szembeni
hatdkonysag ndvelése érdekében a vagddeszkat

be

kell kenni olyan olajjal, ami érintkezhet

élelmiszerrel is. llyen pl. a névényi olaj. Olajozd be
a deszkat egyszer, hagyd, hogy az olaj felszivédjon,
majd torold le a felesleget. Ismételd meg a kezelést
24 éra mulva.

A vagédeszka apolasa

Tiszta ruhaval torold &t a deszkat vagy kefével
6vatosan surold at. Ne aztasd a vdgodeszkat,

és ne hagyd hosszabb id6re vizben. A deszka
megrepedhet.

Ovatosan széritsd a vagédeszkat, de ne hasznlj
magas hémérsékletet a szaradds gyorsitasa
érdekében.

A felulet dpoldsa érdekében kdzepes szemcséju
dorzspapirral torold at a deszkat és olajozd be
Gjra.

Néhany jétanacs
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Afa él6 anyag, amely a kilsé paratartalomtol
fliggéen megduzzadhat vagy 6sszezsugorodhat.
Ez okozhatja a fedé/vagbdeszka vetemedését. A
fa rendszeres olajozasaval ez elkertlhetd.

Ha a fedé/vagédeszka még mindig meg van
vetemedve, eredeti formajat Ujra felveheti,

ha megmossuk és a falnak tdmasztjuk, amig
teljesen meg nem szarad.

Alegjobb médja annak, hogy a kenyeret

tisztan tartsuk, ha mtianyag zacskéba vagy
konyharuhaba tekerjuk.



Polski

Przed pierwszym uzyciem

Deske nalezy zabezpieczy¢ olejem zatwierdzonym
do kontaktu z zywnoscig, na przyktad olejem
roédlinnym. Zabezpieczy to deske przet ttuszczem

i zwiekszy naturalng odpornosc¢ na wilgo¢. Po
jednokrotnym zaolejowaniu, odczekaj i powtérz
czynno$¢ po 24 godzinach.

Konserwacja deski do krojenia

Wytrzyj deske mokrg Sciereczkg lub umyj
szczoteczka. Nie zostawiaj dtugo deski
zanurzonej w wodzie, gdyz moze to
spowodowac wypaczenie drewna.

Osusz deske réwnomiernie, ale unikaj wysokiej
temperatury.

Powierzchnie deski mozna odswiezy¢, szlifujac
ja papierem $ciernym i zabezpieczajgc ponownie
olejem.

Kilka dobrych rad

Drewno to zywy materiat, ktéry pecznieje i
kurczy sie w zaleznosci od poziomu wilgotnosci
otoczenia. Moze to spowodowac lekkie
wypaczenie pokrywy/deski do krojenia.
Zazwyczaj mozna tego unikng¢ regularne
nattuszczajgc drewno.

Jedli pokrywa/deska do krojenia jest wypaczona,
mozna ponownie nadac jej pierwotny ksztatt
zmywajac jg i opierajac o $ciane, az catkowicie
wyschnie.

Najlepszym sposobem na zachowanie Swiezosci
chleba jest przechowywanie go w plastikowej
torebce lub zawiniecie w Scierke.

17



Eesti

Enne IGikelaua esmakordset kasutamist
Kaitsmaks Idikelauda niiskuse ja maardumise eest,
tuleks seda hooldada loodusliku 8liga, mis v&ib ka
toiduga kokku puutuda, nt taimedliga. Olita ks
kord, puhi &ra Ulejadgid ja korda hooldust 24 tunni
parast.

Loikelaua hooldamine

Ldikelaua puhastamiseks kasutage niisket
lappi vdi h6éruge seda harjaga. Léikelauda ei
tohi kaua vees leotada. See v8ib pdhjustada
kahjustusi puidupinnal.

Kuivatage I8ikelaud hoolikalt, kuid
kuivatamisprotsessi kiirendamiseks ei tohi
kasutada kdrgeid temperatuure.

L&ikelaua pinna uuendamiseks vdite seda
h&6ruda liivapaberiga ning seejarel 6litada.

Kasulikke néuandeid

18

Puit on elus materjal, mis v&ib vastavalt
ruumi niiskustasemele kas paisuda voi kokku
tdmbuda. Tanu sellele v8ib kaane/Iikelaua pind
moonduda. Tavaliselt saab seda valtida puitu
regulaarselt dlitades.

Kui kaas/ldikelaud on endiselt moondunud,
saab selle endise kuju taastada seda pestes ja
toetades selle vastu seina kuni see taielikult
kuiv on.

Parim viis leiva varskena hoidmiseks on selle
hoidmine kilekotis v&i kéogiratikus.



LatvieSu

Pirms pirmas lietoSanas reizes

Lai virtuves déliti batu vieglak attirit no taukiem

un lai paaugstinatu ta izturibu pret mitrumu, to
nepiecieSams apstradat ar ellu, kas piemérota
saskarei ar partikas produktiem, pieméram, augu
ellu. leellot un péc tam noslaucit lieko ellu. Atkartot
proceddru péc 24 stundam.

Virtuves délisa kopSana

Tiriet virtuves déliti ar tiru lupatu vai birsti.
Virtuves déliti nedrikst ilgstosi paklaut ddens
ietekmei un mércét. Tas var izraisit koka
plaisasanu.

Délttis rapigi jaizzave. Lai paatrinatu So procesu,
nepaklaujiet to augstam temperataram.

Lai atjaunotu déla virsmu, uzmanigi nopuléjiet
ta virsmu ar smilSpapiru un ieellojiet.

Noderigs padoms

Koks ir dzivs materials, kas atkariba no gaisa
mitruma telpa var izplesties vai sarauties. Tapéc
vaks/virtuves délitis var mazliet mainit formu.
Parasti to var novérst koku regulari iee]lojot.

Ja vaks/virtuves délitis joprojam neatgust
pareizo formu, nomazga to un atstaj atbalstitu
pret sienu Iidz tas pilnigi izZast.

Lai maize ilgak batu svaiga, uzglaba to
plastmasas maisina vai ietTtu virtuves dviell.
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Lietuviy

PrieS pjaustymo lentute naudojant pirma kartg
Pjaustymo lentute bus lengviau apsaugoti nuo
riebaly démiy, jei prie$ naudodami pirma karta
apdorosite jg alyva; be to, tai padidins nataraly
jos atsparumga drégmei. Naudokite sgly€iui su
maistu tinkama alyva, pavyzdZiui, augalinj aliejy.
IStepkite lentute alyva vieng kartg, alyvos pertekliy
nuvalykite. Pakartokite po 24 val.

Pjaustymo lentutés prieZzilra

+ Valykite pjaustymo lentute drégna Sluoste ar
Sepetéliu. Nemirkykite lentutés ir nepalikite
ilgam vandenyje. Mediena gali sutrakineti.

+ Nusausinkite pjaustymo lentute ir leiskite
jai paprastai iSdziati. NedZiovinkite aukstoje
temperatdroje.

+ Norédami atnaujinti gaminj, pasveiskite Svitriniu
popieriumi ir patepkite alyva.

Patarimas

* Mediena turi savybe susitraukti ir iSsiplésti
dél drégmés, todél dangtis-pjaustymo lenta
gali truputj deformuotis. Sito galima isvengti
reguliariai apdorojant jj medienos alyva.

+ Jeivis tik dangtis prarado forma, suslapinkite jj
ir atréme j sieng palikite dZiati.

* Noredami, kad duona ilgiau ilikty 3vieZia,
laikykite jg duoninéje plastikiniame maiselyje
arba suvyniotg j virtuvinj ranksluostj.
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Portugues

Antes de utilizar pela primeira vez

Para ser mais facil proteger a sua tadbua de cortar

contra a gordura e para aumentar a sua resisténcia

natural contra a humidade, deve trata-la com

6leo apropriado para entrar em contacto com os

alimentos, como o 6leo vegetal. Aplique o 6leo,

limpe o excesso e repita a aplicacdo 24 horas

depois.

Manutencgéao da tabua de cortar

+ Limpe a tadbua de cortar esfregando-a com um
pano himido ou com uma escova. Ndo deixe a
tdbua em contacto com a dgua durante muito
tempo. Isto pode fazer com que a madeira se
fenda.

+ Seque a tdbua cuidadosamente, mas ndo a
exponha a temperaturas elevadas para acelerar
0 processo de secagem.

+ Pararenovar a sua tabua, pode lixa-la com lixa
de papel fina e voltar a trata-la com éleo.

Informagdes importantes

* A madeira é um material natural que pode
inchar ou contrair devido a humidade, o que
pode levar a uma leve deformacgdo da tampa/
tabua de cortar. Normalmente, esta situagdo
pode ser evitada aplicando éleo regularmente.

+ Se atampa/tabua de cortar ainda estiver
abaulada, pode recuperar a forma original
lavando-a e encostando-a a uma parede até
estar completamente seca.

* A melhor maneira de manter o pao fresco
é guardando-o num saco de plastico ou
embrulhado num pano.
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Romana

Tnainte de prima folosire a tocatorului

Pentru a proteja tocatorul impotriva grasimii si

a-i spori rezistenta naturala la umiditate, trateaza
suprafata cu un ulei aprobat pentru contactul cu
alimentele, precum uleiul vegetal. Unge tocatorul
cu ulei, sterge surplusul si apoi repetd tratamentul
dupa 24 de ore.

Intretinerea tocatorului

Curata tocatorul stergandu-l cu o carpa umeda
sau frecandu-I cu o perie. Nu ldsa tocatorul in
contact cu apa o perioada indelungata. Nu il
ldsa la Tnmuiat pentru cd aceasta va determina
craparea lemnului.

Usucd tocdtorul cu grijd dar nu folosi
temperaturi inalte pentru a grdbi uscarea.
Pentru a reconditiona suprafata tocatorului,
slefuieste cu smirghel si aplicd un strat nou de
ulei.

Bine de stiut
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Lemnul este un material care Tsi poate schimba
forma in functie de umiditate. Din acest motiv,
produsul poate arata diferit. Poti evita acest
lucru, lacuind suprafata.

Daca produsul are inca o forma neregulata, il
poti spala si 1l poti sprijini de un perete pana se
usuca.

Cea mai buna modalitate de a pastra painea
proaspata este de a o depozita intr-o punga de
plastic sau infasurata intr-un prosop.



Slovensky

Predtym ako dosku na krajanie pouZijete
prvykrat
Aby ste lepSie ochranili svoju dosku na krajanie

pred mastnotou a zvysili jej prirodzent odolnost

voci vlihkosti, natrite ju olejom vhodnym na kontakt
s potravinami, ako je rastlinny olej. Naneste prva
vrstvu, zvySny olej utrite a postup zopakujte opat

za 24 hodin.

Starostlivost o vaSu dosku na krajanie
+ Doska na kréjanie sa €isti navlh¢enou

handri¢kou alebo kefkou. Dosku nenamécajte

a nenechavajte ju zbytocne dlho v kontakte s

vodou, drevo totiz mdZze zacat praskat.

+ Dosku starostlivo osuste, no nevystavujte ju

pritom vysokym teplotdm.

+ Ak chcete obnovit kvalitu povrchu dosky po
dlh§om pouZivani, prebruste ju brdsnym
papierom a znovu naimpregnuijte.

Dobré rady

+ Drevo je prirodny material, ktory pésobenim

vlhkosti z prostredia moéZe zvacsit objem.

Vysledkom méZe byt zvinenie uzaveru/krajacej

dosky. M6Zete tomu predist pravidelnym
naolejovanim dreva.

* Ak je uzaver/krajacia doska stale zvinena,
pbévodny tvar ziska umytim a naslednym
vysuSenim vo zvislej polohe, opreta o linku.

* Najlepsi spdsob, ako udrzat chlieb Cerstvy
je skladovat ho v plastovom vrecku alebo
kuchynskej utierke.
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Bbarapckum

Mpeaw pa nsnonseaTte AbCKaTa 3a pA3aHe 3a
MbPBU NBT

3a ga npejnasuTe BallaTa AbCKa 3a pA3aHe oT
OMa3HABaHe 1 Aa yBen4nTe ectecTBeHaTa "
YCTOMYMBOCT KbM BAara, Tpsbsa Aa s TpeTnpate
C 0110, KOeTO e 6e30MacHO NPY KOHTAKT C XpaHa,
HanpvMep pacTuTesiHo. HamaxeTe BeAHbX,
obepeTe M3NNLLIHOTO KOIMYECTBO 1 MOBTOpeTe
npoueaypara cnej 24 yaca.

Kak fa ce rpu>kuTe 3a BallaTa AbCKa 3a pizaHe
+ [MouuncTeTe Abckata, KaTo s 3a6bpLueTe €
yncTa Kbpra nau st usyeTkaTte. He s octasslite
3a/b/ITO HaKMCHaTa UK MOKPa, 3a Aa He ce
cuenm.
+  W3cylweTe BHUMAaTENHO, HO He Moj/iaraiite Ha
BMCOKa TemrnepaTypa, 3a Aa yckopuTe npoLieca.
+  3a/a ocBexuTe AbCKaTa, MOXe Ja 5§l U3TbpkaTe
CbC LUKYPKa 1 OTHOBO /@ | UMMperHvpariTe.

MonesHun cbBeTU

+  /IbpBOTO € XM1B OpraHN3bM, KONTO ce n3jyBa
1 CBUBA, B CN1IeACTBME Ha 3a06u1KansaLaTa ro
Bnara. B pesyntat Ha ToBa KanakbT/gbckaTa
3a psA3aHe moraT fa ce gedopmumpaT. 3a ga
nsberHete gepopmauys, UMNperHuparite
ABbPBOTO PelOBHO.

+  [lopu 1 B ciydaunTe, KOraTo KanakbT/gbckaTa
3a psisaHe 3anassiT cBosiTa AepopmaLysTa,
BMe MOXeTe Jja Bb3BbpHeTe MbpBoOHayYanHata
UM popma. 3a LienTta usmuiite apTukyanTe
M3LANO, CNey KOeTo rn oberHeTe Ha cTeHaTa
[0 MBbJHOTO M M3CbXBaHe.

* Hail-aobpusT HaumH ga 3anasute xa1a6a npeceH
e KaTo ro cbxpaHsiBaTe B HaliJloHOBa TopbUYKa
VAW ro 3aBMeTe B Kbpra 3a Yail.
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Hrvatski

Prve prve upotrebe daske za rezanje

Dasku je moguce zastititi od masti i povecati
njezinu otpornost na vlagu tako da se naulji uljem
odobrenim za kontakt s hranom, primjerice biljnim
uljem. Nauljiti jednom, ukloniti viSak ulja i ponoviti
postupak nakon 24 sata.

Odrzavanje daske za rezanje

Dasku za rezanje ocistite vliaznom krpom ili
izribajte cetkom. Daska za rezanje ne bi smjela
dugo biti u dodiru s vodom kako ne bi upila
vodu i bila vlaZna. To bi moglo prouzrociti
pucanje drva.

PaZzljivo osusite dasku za rezanje, ali ne izlaZite
je visokim temperaturama kako biste ubrzali
susenje.

Kako biste dasku za rezanje vratili u prvobitno
stanje, moZzete je izbrusiti brusnim papirom i
nauljiti.

Dobri savjeti

Drvo je prirodan materijal koji moZe nabreknuti
i stisnuti se pod utjecajem vlage u okolini. To
moZe dovesti do savijanja poklopca/daske za
rezanje. Uobicajeno se to moZze izbjeci redovitim
podmazivanjem drva.

Ako je poklopac/daska za rezanje i dalje
savijen/a, izvorni se oblik moZe postici pranjem
i naslanjanjem daske uza zid dok se potpuno

ne osusi.

Najbolji nacin odrzavanja svjezine kruha jest
spremanjem u plasti¢nu vredicu ili omatanjem u
kuhinjsku krpu.
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EAANVLIKA

MpLv amoé Tnv mpwtn XpHon Ttng EMLPAVELAG KOTTHG
Ma va Statnpeital 1o VKOAA N EMLPYAVELA KOTIAG
kabapr kat xwpig Aekedeg amd to ALTog, Kat yia va
au&davetal N YUOLKN TNG avtoxr otnv vypaocia, Ba
TPETEL va uTtooTel emegepyaoia pe AadL, to omoio va
elvat KataAnAo va €pBeL o €TTAPr) HE TPOYEG, OTIWG
QUTLKO AASL. Mepdote To TIPOLOV pLa popd pe AaSL Kat
OKOUTILOTE OTL TTAgovAov AadL uttdpxel. EmavalaBate
TNV Stadtkacia HETA amo 24 wpeg.

DPoVTLOTE TNV EMLPAVELA GAG KOTING

+  KaBaplote v empdveld oag Ko,
okouTti{ovtdg TNV pe €va Bpeypévo Tavi n
TpiBovtdg v pe pia Bolptoa. Mnv Tt a@rvete
va elval o€ emar) Pe TO VEPO yLa PHEYAAO
XPOVLKO SLaoTnpa. Mnv TNV HOUOKEVETE 1) Pnv
TNV a@nVeTe Lypr|. AUTO PTtopel va TipoKaA€oeL
avotypa tou EVAou.

+  ZTEYVWVETE TIPOCEKTLKA TNV ETILPAVELA KOTING,
OaAAG pnv xpnotpoTtosite Tnv uPnAr Beppokpacta,
WG HEOOV yLa va ETLTAYVVETE TNV Sladikactia
OTEYVWHATOG,.

+  Tava emslopBwoETe TNV EMLPAVELA KOTTG,
pTopeite va tnv Tpiete pe opUPLEOTIAVO Kal va
TNV TEPACETE TIAAL PE AGSL.

Mepikég cupBoulég

+ To VMo elval €va {wvtavo UALKOS TIou PTTopEl va
Slaotalel kat va cuotaletl Adyw tng vypaociag
TOU TEPLRAANOVTOG XWPOU. AUTO UTIOPEL Va
TIPOKAAETEL EAAPPO OKEBPWHA TOU KATIAKLOU/
ETLPAVELAG KOTING. ZUVNBWG UTIopEl va
amnoweuyBel pe Taktikn ene&epyacia tou EUAOU
pEe AGSL.

* AV TO KATTAKU/ETILPAVELA KOTIHG EEAKOAOUBEL
va elval okePpwHEVO, UTTOPEL Va ETTAVAKTIOEL
TO APXLKO TOU OXNHA, EEMAEVOVTAG TO Kat
AKOUMTILVTAG TO OE €vav Toixo péxpL va
OTEYVWOEL TEAELWG.

+ O KaAUTEPOG TPOTIOG yLa va SLatnproeTe To
Ywpl ppéoko eivat va to amobnkeVoete o
pLa TIAQOTLKE) 6aKOUAQ 1} va To TUALEETE pE pLa
TIETOETA.
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Pycckuii

Mepep NnepBbIM NCNO/Ib30BaHUEM

YT06bI NOBLICUTL NMPUPOAHYHO BNAroCTONKOCTb
ApeBecuHbl 1 06nerynTb yaaneHune xumpa n nateH
C AOCKK, ee HeobXxoAMMO 06paboTaTb MacioMm,
paspeleHHbIM K MPUMEHEHNIO Ha MOBEPXHOCTAX,
KOHTAKTMPYOLMX C MULLIEBLIMU MPOAYKTaMK,
Hanpumep pactuTensHbiM. ObpaboTarite
MOBEPXHOCTb OAUNH Pas, BbITPUTE N3INLLKN Macnia
1 noBTOpPUTE 06PaboTKy Yepes 24 yaca.

Yxop, 3a pasfie/louHoVi A0CKOW

+ TpoTnpaiTe AOCKY YNCTOWN TKaHbIO
VNN 0UULLaTe C MOMOLLbIO LLeTKW. He
3amauvBaliTe 1 He oCTaBAsifiTe AOCKY B
BoZe Hagonro. OT 3TOro epeBo MOXeT
noTpeckaTbCsl.

+ TwaTenbHo BbITPMTE JOCKY, HO He CTapaliTecb
YCKOPUTb 3TOT MPOLLeCC C MOMOLLbIO
HarpeBaHus.

+  [lns BOCCTaHOB/IEHVSi NepBOHaYanbHOro Brja
A0CKY MOXHO OLLKYPUTb LIANGOBaNbHOM
LLKYPKOWA CpeAHeii 3epHUCTOCTM 1 obpaboTaTb
Mac/ioMm.

Monesnas nudpopmavmsa

+ [lepeBo - HaTypanbHbI MaTepuan,
pearvpyoLmii Ha BNaXKHOCTb OKpy>KatoLLen
CpeAbl, YTO MOXEeT MPMBECTU K He3HaYNTeIbHOW
AedopmaLmn KpbILLKIL/Pa3AenoyuHor 4OCKN.
3TOro, Kak NpaBuIo, MOXHO n3bexaTsb,
perynspHo obpabaTbiBas epeBo Mac/oM.

+  Ecnu KpbllKa/pasgenoyHas gocka Bce
xe sedopmMurpoBanack, BOCCTaHOBUTL ee
nepBoHaYvanbHy GopMy MOXHO, BbIMbIB
[,0CKY VN MPUCIIOHUB ee K CTEHE 10 NOIHOro
BbICbIXaHWsi.

* YT06bl AONbLUE COXPAHUTL XN1€6 CBEXUM,
XpaHuTe ero B NoaM3TUIEHOBOM NakeTe Uau
3aBepHMTe B KYXOHHOE MosIoTeHLe.
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YKpaiHCbKa

Mepeps nepLINM BUKOPUCTAHHAM AOLLKU ANS
HapisaHHs

[ins NiABULLEHHS NPUPOAHOT BONOrOCTINKOCTI Ta
3aXMCTY JOLLKWN ANS Hapi3aHHS Bif Xupy, 06pobiTs
il oni€to, Lo A03BOJIEHA ANA NOBEPXOHb, AKi
KOHTaKTYHOTb 3 Xap4OBUMU NPOAYKTaMU, TaKo
AK pocNnHHa. O6po6iTh Oni€to 0AVH pas, BUAANITL
HaANLLOK | NOBTOPITL 06pO6KY Yepes foby.

Aornap 3a AOLLKOIO ANA Hapi3aHHA

+  TpoTpiTk AOLLUKY AN HapPi3aHHSA YNCTOH
TKaHWHOIK abo OUMnCTIThb LWiTKO. He 3amouyliTe
JOLLKY Ta He 3anuLariTe ii HaA0Bro y Boji abo
y BONIOroMy CTaHi. Big Liboro epeso Moxe
noTpickaTuncs.

* PeTenbHO BUCYWITb AOLLUKY, ane He
3aCTOCOBYWTE BUCOKI TemnepaTypu Ans
NPVICKOPEHHS NPOLLeCY BUCUXaHHS.

+ /NS BiAHOBNEHHS AOLLKN MOXHa 06pobutn
il WnipyBanbHYM Nanepom cepeaHboi
3@PHUCTOCTI Ta BKPUTU ONEI MOBTOPHO.

KopucHi nopagn

+ [lepeBuHa - Le HaTypanbHWIA MaTepian,

AKWUIA pearye Ha BOOTiCTb HaBKONMLLHBOMO
cepe/ioBMLL, LLIO MOXe NPUBECTU L0 He3HaYHOI
AedopmalLii KpULLKU/AOLLKN AN Hapi3aHHS
nNpoAyKTiB. Liboro, Ak NpaBunio, MoxHa
YHUKHYTW, PerynspHo obpobnstoun gepesnHy
oni€to.

* AKWO KpULLIKa/AoLLKaA 415 Hapi3aHHSA NPOAYyKTiB
BCe X gedpopmyBanacs, o6 BigHOBUTY ii
nepsicHy popMy, HEOBXiAHO BUMUTN AOLLIKY i
CXWANTW 1T Ha CTiHY 10 MOBHOMO BUCKXaHHS.

+ LLo6 pgoBLue 36eperTu xNi6 CBiXMM, 36epirariTe
i0ro B nonieTnaeHoBOMY nakeTi abo 3aropHiTe
B KYXOHHWI PYLLHWK.
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Srpski

Pre prve upotrebe - daska za seckanje

Da zastitiS dasku za seckanje od masnoce i povecas
njenu prirodnu otpornost na vlagu, treba je tretirati
uljem koje sme da dode u kontakt s hranom, npr.
biljnim. Namazi jednom uljem, obriSi viSak i ponovi
postupak posle 24 sata.

Odrzavanje daske za seckanje

Dasku za seckanje obrisi vlaznom krpom ili
cetkom. Ne ostavljaj je dugo u kontaktu s
vodom da se ne bi natopila ili navlaZila, posto to
mozZe prouzrokovati naprsline.

Dobro je osusi, ali nemoj izlagati visokim
temperaturama da ubrza$ susenje.

OsveZi dasku za seckanje tako Sto ce$ je uglacati
finom Smirglom i ponovo nauljiti.

Mali saveti

Drvo je prirodni materijal koji Siri i skuplja u
zavisnosti od vlaznosti sredine. Zbog toga se
poklopac/daska za seckanje mozZe blago iskriviti.
Obi¢no se to moZe izbeci redovnim nanosenjem
ulja na drvo.

Ako se poklopac/daska za seckanje iskrivi,
prvobitni oblik moguce je vratiti ako se opere i
prisloni uza zid dok se sasvim ne osusi.

SveZina hleba najbolje se ¢uva u plasti¢noj
vredici ili kada se zavije kuhinjskom krpom.
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Slovenscina

Pred prvo uporabo rezalne deske

Ce 7eli$ svojo rezalno desko za¢ititi pred mas¢obo
oz. povecati njeno naravno odpornost proti vlagi, jo
premazi z oljem, ki je primerno za stik s hrano, npr.
z rastlinskim oljem. Desko enkrat naolji, nato obrisi
olje, ki se ni vpilo. Postopek ponovi po 24 urah.

Kako vzdrZujete svojo rezalno desko

Rezalno desko ocistite z vlazno krpo ali pa jo
zdrgnite s krtacko. Deska ne sme biti predolgo v
stiku z vodo. Ne puscajte je v vodi ali pa mokre,
saj lahko les poci.

Skrbno jo osusite, a ne tako, da bi jo zaradi
hitrejSega susenja izpostavili visokim
temperaturam.

Ce Zelite desko obnoviti, jo zbrusite s finim
brusnim papirjem in ponovno naoljite.

Nekaj koristnih nasvetov
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Les je naraven material, ki se Siri in kr¢i glede
na koli¢ino vlage v prostoru. Zaradi tega se
pokrov/rezalna deska lahko rahlo zvije. To lahko
obicajno prepre¢imo z rednim oljenjem lesa.

Ce se pokrov/rezalna deska kljub temu zvije,

jo lahko poravnas tako, da povrsino speres in
pokrov/rezalno desko prislonis k steni, da se
povsem posusi.

Da bo kruh dlje ¢asa ostal svez, ga shraniv
plasti¢no vrecko ali zavij v kuhinjsko krpo.



Turkce

Kesme tahtasinin ilk kez kullanmadan dnce
Kesme tahtanizi lekelere karsi koruma ve neme
karsi dogal dayanikhiigini artirmayi kolaylastirmak
icin gida ile temas etmesi uygun bulunan yaglar ile
islenmelidir, 6rnegin bitkisel yag. Bir kez yaglayin,
fazla yaglari silin ve 24 saat sonra islemi tekrarlayin.

Kesme tahtanizin bakimi

Kesme tahtanizi nemli bir bez ile silerek
temizleyin veya firca kullanin. Kesme tahtasinin
suyla uzun stire temas etmesine izin vermeyin,
suda bekletmeyin veya nemlendirmeyin.
Ahsabin parcalanmasina neden olabilir.

Kesme tahtasini dikkatlice kurutun ancak
kurutma islemini hizlandirmak igin ylksek 1siya
maruz birakmayin.

Kesme tahtasini eski haline getirmek icin
zimparalayin veya yeniden yaglayin.

Tavsiyeler

Ahsap, cevresindeki nem nedeniyle sisebilen ve
kasilabilen canli bir materyaldir. Bu da kapak/
kesme tahtasinin deforme olmasina neden
olabilir. Genellikle ahsabin dizenli olarak
yaglanmasi ile bu durum énlenebilir.
Kapak/kesme tahtasi deformasyonu devam
ederse, yikadiktan sonra tamamen kuruyuncaya
kadar bir duvara yaslamak orijinal seklini
almasina yardimci olabilir.

Ekmegi taze tutmanin en iyi yolu plastik bir
torbaya koymak veya bir beze sarmaktir.

31



Ny
o3l 80l bl 2l alasuiwl J48

83030 9 Uggun ST 98l 25 gubasill 7l dylos Ja)
oo Cap dixdles Cou 4.:9]9)1] deubll 4.mgl.<m
83>l 8y0 il o .Ul uJ)Jl Jio idosbi ool
Aclw 24 32 dalleoll L5.\,‘.c.| @ oy uadled le Ub)lg

ashid] zgly dliall dxiys

3 bm)mdxglmb)uuhsm&.mltﬁgaku
zol s d dbgbo)m.l;bdlquuqu&.ho.dlcglf_x
olaads elld Couy 286 Ly 9| slall 8 |hgoso gindill
e Hlh> do)a) gubsill 7ol o3 3 S g o> daa>
Ln.a.u_xdmln.c&:),u.\.d

Haivo dbluy JS (gudasill 9JJA.mbo.)Lc|9fmo)J
ol dias .\L|94A.Cb 8yaiuoy ol

Saudall a.al.-a,-.ll ey

\_JLJQ.LMLAJ \.0_99 ual.o.ug 3308 duzuds 85lo 9o il

us .b.u.‘.\.) [SRLY-E) el 639-’ _\99 LGJ QJa.;zA” ngb)Jl

ol i Wl i Seas ‘guadill zol/clasll
.alasl

olaal el ngm gkl zol/slall Jjy o lgl
Lolal
Qnuuﬁus@)xgméud|ukbLuUM)bJ‘asl
Ll daiio 6 dal of clurwsll

32 © Inter IKEA Systems BV, 2021 AA-2097569-2



